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ASSOCIACAO DE PAIS E MESTRES DA
ETEC DARCY PEREIRA DE MORAES

ANEXO1
ESPECIFICACAO DO OBJETO

OBJETO DA PRESTACAO DOS SERVICOS

O objeto desta licitacao tem por finalidade a Permissdao Remunerada para utilizacao do recinto
e das instalacées na exploracdo de servicos de Cantina nas dependéncias da Escola Técnica
Estadual Darcy Pereira de Moraes, em conformidade com as normas para o funcionamento das
Cantinas Escolares que incorpora o presente.

DO HORARIO DE FUNCIONAMENETO E QUANTIDADE DE ALUNOS, FUNCIONARIOS E
PROFESSORES
0 funcionamento da Cantina se dard em conformidade com os horarios e periodos
mencionados abaixo:
Segunda a sexta-feira: 7h30 as 22h
2.1.1 A Cantina ndo funcionara aos sabados, domingos, feriados e dias de ponto facultativo,
salvo em carater excepcional determinado por eventuais necessidades do
PERMITENTE;

QUANTIDADE DE ALUNOS
2.2.1 As quantidades de alunos por periodo na Escola Técnica Darcy Pereira de Moraes, na
data da contratagdo sdo:
Periodos: Manha: 423 alunos;
Tarde: 314 alunos;
Noite: 445 alunos;
TOTAL: 1182 alunos.
2.2.1.1  As quantidades de alunos descritas acima ndo sdo fixas, podendo sofrer
alteragdes nessas quantidades no decorrer do contrato.

QUANTIDADES DE FUNCIONARIOS E PROFESSORES E ALIMENTACAO FORNECIDA
2.3.1 As quantidades de funcionarios e professores por periodo na Escola Técnica Darcy
Pereira de Moraes, na data da contratagdo sao:
Periodos: Manha: 9 funcionarios.
Tarde: 9 funcionarios.
Noite: 12 funcionarios.
TOTAL 30 funcionarios.
Periodos: Manha: 18 professores.
Tarde: 32 professores.
Noite 32 professores.
TOTAL 82 professores.
2.3.1.1 As quantidades de professores e alunos descritas acima nao sao fixas, podendo
sofrer alteracdes nessas quantidades no decorrer do contrato.

2.3.2 A unidade escolar oferece atualmente a refeicdo e a merenda seca (achocolatado ou
suco, bolacha, bolo, barra de cereais entre outros) nos seguintes horarios: manha - das
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09h00min as 09h20min; Almogo: das 12h00min as 13h00min; tarde: 14h40min as 15h30min,
para o integral, e das 16h20min e as 16h40min; noite das 20h40min as 21h.

ALIMENTACAO E NUTRICAO
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2.4.2

Estabelecer com clareza e objetividade os tipos de produtos alimenticios e lanches que
pretende oferecer a clientela escolar com o objetivo de evitar produtos e servigos
considerados perigosos ou nocivos a sadde, nos termos do artigo 72,1, Il e IIl da Portaria
Conjunta - em especial, bebida alcoolica, tabaco, medicamento ou produto quimico-
farmacéutico, bem como: substituir frituras por salgados e doces assados e
desestimular a venda de refrigerantes, oferecendo uma oferta maior de sucos naturais
e bebidas lacteas e a base de soja.

Oferecer alimentos que contribuam para habitos alimentares saudaveis, previstos no
Artigo 82, 1 a VII da referida Portaria Conjunta, a saber: frutas, legumes e verduras;
sanduiches, paes, bolos, tortas e salgados e doces assados ou naturais: esfiha aberta ou
fechada, coxinha e rissoles assados, pdo de batata, enroladinho, torta, quiche, folgaza
assada, entre outros produtos similares; produtos a base de fibras: barras de cereais,
cereais matinais, arroz integral, pdes, bolos, tortas, biscoitos; barras de chocolate
menores de 30g ou mista com frutas ou fibras; suco de polpa de fruta ou natural;
bebidas lacteas: sabor chocolate, morango, coco, capuccino, aveia, vitamina de frutas,
entre outros produtos similares; bebidas ou alimentos a base de extratos ou
fermentados (soja, leite, entre outros);

DA PREPARACAO

2.5.1

Preparacao dos alimentos

2.5.1.1 Todas as preparacdes deverdo ser feitas com dleos vegetais de milho ou soja.

2.5.1.2 A qualidade devera ser mantida para qualquer que seja o tipo de alimento.

2.5.1.3 No preparo dos alimentos ndo podera ser utilizado qualquer tipo de
substincia estranha, como “SALITRE” ou “BICARBONATO DE SODIO”, para
rapidez no preparo, ou melhor, apresentacgao.

2.5.1.3 Osprodutos poderao sofrer alteracdes caso ndo haja um de seus componentes
no mercado, e nesse caso, a COMISSAO PERMANENTE para Assuntos da
Cantina devera ser notificada com antecedéncia.

2.5.1.4 Para que se mantenha a qualidade, nutrientes e caléricas necessarias para
uma boa alimentagio, deverd ser contratado, pela PERMISSIONARIA
profissional legalmente habilitado.



