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INSCRIGAO PARA PARTICIPAGCAO NO 7° CONCURSO DE GASTRONOMIA “UM RISOTO
CRIATIVO DENTRO DA TRADIGAO ITALIANA” EM PARCERIA COM O ITALIAN CULINARY
INSTITUTE FOR FOREIGNERS (ICIF)

O Centro Estadual de Educacao Tecnolégica Paula Souza (CEETEPS), por meio de sua
Assessoria de Relagdes Internacionais (ARInter), torna publica a abertura de inscricoes para
o 7° Concurso de Gastronomia CEETEPS-ICIF destinado aos docentes das Escolas
Técnicas Estaduais e das Faculdades de Tecnologia (Fatecs) da area de Gastronomia,
Gestao de Empreendimento Gastronomicos e Nutricdo e Dietética. Este edital
regulamenta as duas etapas do concurso e a premiagcao do primeiro classificado com 1
(uma) bolsa de estudos para realizacdo de curso na sede do Italian Culinary Institute for
Foreigners (ICIF), em Costigliole d’Asti, Piemonte, na Italia, pelo periodo de 12 (doze)
semanas.

1 OBJETIVOS DO CONCURSO DE GASTRONOMIA

1.1 O 7° Concurso de Gastronomia, com a tematica de “Um risoto
criativo dentro da tradicao italiana”, tem como objetivo dar
Estudoe incentivar, reconhecer e dar destaque as criagoes dos docentes de
Imersao Cultural Gastronomia, Gestao de Empreendimento Gastronémicos e
Nutricao e Dietética, em todas as modalidades ofertadas nas
Escolas Técnicas Estaduais (Etecs) e Faculdades de Tecnologia
(Fatecs).

1.2 O Concurso de Gastronomia é promovido pelo CEETEPS em

CEETEPS ¢ ICIF parceria com o Italian Culinary Institute for Foreigners (ICIF).

2 REQUISITOS DE ELEGIBILIDADE

2.1 Sao elegiveis para inscricao os docentes das Etecs e Fatecs

Docentes Elegiveis . . .
que cumpram os seguintes requisitos:
a) Ser contratado por prazo indeterminado.

b) Possuir formagao académica e lecionar componentes curriculares nas areas de
Gastronomia, Gestao de Empreendimentos Gastronémicos e Nutricao e
Dietética.

c) Nao estar em situacao funcional de “licenca gestante” e/ou “licenca saude”.

d) Nao ter sido premiado com Bolsa de Estudos nas edi¢gdes anteriores do Concurso
de Gastronomia em parceria com o Italian Culinary Institute for Foreigners (ICIF).

e) Nao ser docente, funcionario ou estagiario com atuacgao na ARInter, encarregada
da execucao do Concurso.

Pagina 1 de 12 | Edital ARI n® 067/2025 | 7° Concurso de Gastronomia CEETEPS-ICIF



/ ICIE /} )
Administragcao Central
Assessoria de Rela¢Oes Internacionais

GOVERNO DO ESTADO
SAO PAULO SAO TODOS

ITALIAN CULINARY INSTITUTE

ARiInter L?ﬁ. E) ' SAO PAULO

Centro
Paula Souza

f) Nao ser conjuge e/ou parente até o segundo grau de docente, funcionario, estagiario
ou qualquer pessoa envolvida na execug¢édo do Concurso.

2.1.2 O docente elegivel nao podera estar afastado integralmente das aulas em razao de
execucdo de Coordenacdo de Curso e/ou Areas, Coordenacédo de Projeto ou Funcdo de
Confiancga.

2.2 Qualquer alteragao na situagao funcional do candidato devera ser

ﬁltgfgaoﬂ informada a ARInter, podendo esta implicar no indeferimento da
an;izngo inscricao e desclassificacao do candidato, conforme item 10.1.1 deste

edital.

3 CONCURSO DE GASTRONOMIA

3.1 0 Concurso de Gastronomia tera a tematica de “Um risoto criativo
Concurso de dentro da tradicao italiana”, na qual os candidatos deverao, no ato da
Gastronomia inscricdo, enviar uma receita original de risoto que sera avaliada por
especialistas da area de gastronomia.

3.1.1 O Concurso de Gastronomia serd composto por duas etapas de classificacdo dos
candidatos:

a) Primeira etapa: avaliagcdo das propostas de receita enviadas por especialistas da
area de Gastronomia, Gestao de Empreendimentos Gastronémicos e Nutrigdo e
Dietética.

b) Segunda etapa: avaliacdo presencial da preparacao das receitas e apresentacao
dos pratos dos 6 (seis) primeiros classificados na primeira etapa por juri qualificado e
diversificado, incluindo especialistas da area de Gastronomia, Gestdo de
Empreendimentos Gastron6micos e Nutrigdo e Dietética.

3.1.2 A segunda etapa de classificacao constituird evento presencial de realizagdo do
Concurso de Gastronomia no dia 20 de outubro de 2025, ocorrendo nas dependéncias da
Etec Santa Ifigénia: Rua General Couto de Magalhaes, 145 — Santa Ifigénia, Sdo Paulo - CEP:
01212-030.

4 PROPOSTA DE RECEITA

4.1 A proposta de receita original de risoto devera ser enviada na Ficha
Técnica do Prato, conforme descrito no item 7.1 e seguindo o modelo do
Apéndice |, contendo:

Proposta de
Receita

I - Nome da preparacao: trata-se do titulo da receita.

Il - Rendimento total da receita em gramas: o peso de rendimento da receita apds o
preparo conforme o numero de porgdes definido.

Illl - Rendimento em porgoes: devendo a receita enviada atender no minimo 7 (sete)
pessoas ou porgoes.

IV-Tempo de preparo e montagem: maximo de 40 (quarenta) minutos para preparo da
receita e montagem do prato.
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V - Lista de ingredientes: lista de todos os ingredientes utilizados na preparagao da
receita, contendo:

a) Nome completo do ingrediente, com descrigdo qualitativa, caso necessario.
b) Quantidade bruta do ingrediente utilizado em gramas (g).

c) Fator de corregao.

d) Quantidade liquida do ingrediente em mililitros (ml).

VI-Lista de utensilios: trata-se da lista completa de utensilios utilizados na preparagao
dareceita, inclusive tamanho, como panela grande, frigideira média, espatula de silicone etc.

VIl - Lista de equipamentos: trata-se da lista completa de equipamentos utilizados na
preparacao da receita, como batedeira, liquidificador etc.

VIll - Modo de preparo: descricdo completa do modo de preparo da receita, inclusive os
preparativos de decoragao do prato.

X -Foto: envio minimo de 3 fotos, abarcando a preparagao da receita e o prato finalizado
com decoracgéo.

4.1.1 Os ingredientes utilizados na receita deverdo estar em estado natural, ou seja, néo
poderdo ser pré manipulados e nem pré-cozidos, devendo constar no tempo € modo de
preparo a manipulacao e o cozimento dos ingredientes.

5 PREPARAGAO DA RECEITA E APRESENTAGAO DO PRATO

5.1 Na preparacao da receita e a apresentacao do prato,
durante a segunda etapa de classificagcdo, os candidatos
deverao:

Preparacaoe
Apresentacao do Prato

a) Apresentar-se em data, lugar e hora definidos para participacdo na segunda etapa
do Concurso de Gastronomia.

b) Responsabilizar-se por providenciar e trazer os ingredientes, utensilios e
equipamentos a serem utilizados na preparacdo e apresentagio do prato, incluindo
panelas, talheres e prato para apresentacao.

¢) Providenciar, trazer e utilizar seu préprio uniforme completo (sapato fechado
antiderrapante, cal¢a, dolma, avental e chapéu) para execugao dareceita, sendo item
obrigatdrio para garantia da higiene, seguranca e etiqueta.

d) Preparar a receita, conforme descrito na Ficha Técnica do Prato, no tocante aos
ingredientes, utensilios, equipamentos, modo de preparo e apresentacao, devendo
atender no minimo 7 (sete) pessoas ou porgoes.

e) Respeitar o tempo de preparo e montagem do prato previsto na Ficha Técnica do
Prato, ndo podendo ultrapassar 40 (Qquarenta) minutos.

f) Apresentar 7 (sete) pratos montados para avaliagéo pelo juri do Concurso.

g) Nao se atrasar para apresentagao do prato ao juri, sendo cabivel penalizagdo na
pontuacao dentro dos critérios previstos no item 9.3.

h) Permanecer no local de preparacao até o final da avaliagado dos pratos pelo juri.
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i) Ceder os direitos de imagem, video e som de voz durante a preparagao da receita e
a apresentacdo do prato, com finalidade de divulgacdo do evento pelo CEETEPS e
ICIF.

j) Higienizar e organizar os utensilios, equipamentos e local de preparagao apods o
término do concurso.

5.1.1 A participagéo do candidato ndo sera ressarcida quanto aos ingredientes, utensilios
e equipamentos utilizados, assim como as despesas referentes ao deslocamento,
alimentacdo ou hospedagem, sendo todas estas de responsabilidade deste.

5.1.2 A patrocinadora do evento fornecera o arroz a ser utilizagao na execugao da receita.

5.1.3 AEtec Santa Ifigénia podera disponibilizar, caso solicitado, utensilios e equipamentos
necessarios a preparagao, desde que estejam disponiveis para tal.

5.1.4 Auséncia ou atraso do candidato podera ser penalizada com a desclassificagdo nos
termos do item 10.3.

Comité de Organizagéo 5.2 O comité fle organizacao, composto pela ARInter e o ICIF,
seraresponsavel por:
a) Orientar os candidatos quanto a preparacao da receita.
b) Controlar a conformidade dos ingredientes em relagao a Ficha Técnica do Prato.
c) Fiscalizar o cumprimento das regras previstas no item 5.1.
d) Controlar e garantir o respeito as regras do edital e organizagado do evento.

e) Prestar suporte aos candidatos, desde que este néo interfira na preparacédo da
receita e/ou crie vantagem indevida ao participante.

5.3 A avaliacao dos candidatos cabera ao juri composto por até 7
(sete) membros ou outro nimero impar, sendo membros:

| - Representantes do CEETEPS.
Il - Representantes do ICIF.

Juri Qualificado

lll - Especialistas na area de Gastronomia, Gestao de Empreendimentos Gastrondmicos
e Nutricdo e Dietética, podendo ser jornalistas, professores ou profissionais, indicados pelo
ICIF ou CEETEPS.
5.3.1 A apresentacao dos pratos para avaliagdo do juri ocorrera sem a identificagao e
presenca do candidato, sendo a ordem definida em sorteio prévio no dia do evento.
5.3.2 Apds a conclusao da avaliacao pelo juri, o candidato sera apresentado e seu
respectivo prato, sendo em sequéncia.

5.3.3 Apd6s a degustacdo de todos os pratos e contabilizagdo das avaliagbes, sera
proclamado o vencedor pelo representante do ICIF.

Pagina 4 de 12 | Edital ARI n® 067/2025 | 7° Concurso de Gastronomia CEETEPS-ICIF

GOVERNO DO ESTADO
SAO PAULO SAO TODOS



ICIE

i
ITALIAN CULINARY INSTITUTE nacionai A
FOR FOREIGNERS I) -

GOVERNO DO ESTADO
SAO PAULO SAO TODOS

ARiInter L?ﬁ. E) ' SAO PAULO

Centro
Paula Souza

Administrag¢dao Central
Assessoria de Rela¢Oes Internacionais

6 PREMIAGAO DO CONCURSO DE GASTRONOMIA

6.1 O primeiro colocado no Concurso de Gastronomia sera

Premiacao astre
com Bolsa de contemplado com 1 (uma) bolsa de estudos pararealizacao de curso na
Estudos sede do Italian Culinary Institute for Foreigners (ICIF), em Costigliole

d’Asti, Piemonte, na Italia, pelo periodo de até 12 (doze) semanas.

6.1.1 O periodo de 12 (doze) semanas para realizagao do intercAmbio estara estruturado
da seguinte forma:
a) Periodo de 4 (quatro) semanas de aulas tedricas e praticas com chefs italianos na
sede do ICIF.

b) Periodo de 8 (oito) semanas de estagio profissionalizante, de carater opcional, em
restaurantes italianos parceiros do ICIF.

6.1.2 A bolsa de estudos para o curso compreendera:

| - Hospedagem em pousada estudantil “Cascina Salerio”, na cidade de Costigliole
d’Asti, compreendendo:

a) Servigos de limpeza do apartamento.

b) Disponibilidade de estrutura de lavanderia.
c) Servigo de troca de roupa de cama e banho.
d) Café da manha.

e) Acesso a internet sem fio (Wi-Fi)

Il - Aulas tedricas e praticas oferecidas em inglés. Caso haja o minimo de de 5 (cinco)
participantes optantes pelo idioma portugués, o curso podera ser oferecido conforme
calendario de disponibilidade do ICIF.

6.1.3 A hospedagem sera em “Cascina Salerio”, que constitui uma antiga chacara
restaurada, composta por apartamentos compartilhados, dispondo dos servicos elencados
no inciso | do item 6.1.2, oferecendo uma experiéncia imersiva no estilo de vida italiano, em
meio as colinas piemontesas e em frente a uma fortaleza medieval.

6.1.4 O periodo de realizagcdo do curso no idioma ofertado e optado pelo vencedor,
conforme disposto no inciso ll, dar-se-a conforme a disponibilidade de turmas.

6.1.5 O custeio de transporte (incluindo passagem aérea e translado), alimentacao extra
e demais despesas durante o curso sdo de inteira responsabilidade do candidato
contemplado. Ressalta-se que havera intervalo de tempo regular entre a divulgacdo do

resultado do concurso e a data de inicio do intercAmbio no ICIF no ano seguinte, de modo a
possibilitar o adequado planejamento pessoal e financeiro do(a) contemplado.

Responsabilidades 6.2 O candidato contemplado, para desfrutar da bolsa de estudos
do Premiado concedida, devera ser responsavel por:

a) Arcar com os custos de transporte, incluindo passagem aérea e translado entre os
aeroportos.
b) Providenciar a documentagcdo necessaria para a realizagdo de semestre
académico no exterior
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c) Contratar seguro-viagem internacional e de saude com cobertura total para o
periodo da mobilidade.

d) Assumir os custos e tramites relativos a documentagao para intercambio, como
passaporte, visto etc.

e) Assumir os custos de alimentacéao fora do ICIF, ndo elencados no item 3.3.2, assim
como demais despesas com o periodo de mobilidade.

f) Apresentar a ARInter qualquer documentacao adicional solicitada antes, durante e
apos o periodo de mobilidade, dentro dos prazos estipulados.

g) Requerer afastamento docente ao exterior, conforme a legislagéo existente.

7 INSCRIGOES

7.1 As inscrigoes para candidatura ao Concurso de Gastronomia estarao
Periodode abertas a partir do dia 22 (vinte e dois) de agosto de 2025 até as 23h59min
Inscricées (vinte e trés horas e cinquenta e nove minutos) do dia 28 (vinte e oito) de
setembro de 2025.

7.2 A inscricao devera ser realizada através de do

Procedimento para Inscricoes )
Sistema ARInter:

I - Primeiro passo: acessar o Sistema ARInter pelo enderego eletronico
https://arinter.cps.sp.gov.br/editais-abertos/, clicar n link “Inscricées” no Edital ARI
067/2025.

Il - Segundo passo: Enviar o arquivo da Ficha Técnica do Prato por e-mail, até
28/09/2025 conforme item 4.1 e Apéndice |, atendendo os seguintes requisitos:

a) AFicha Técnica do Prato devera ser enviada em arquivo formato PDF.

b) O arquivo devera ter tamanho maximo de 100MB, devendo constar neste as fotos
da preparacgéo e/ou prato.

c) Endereco eletrénico para envio: eventos.arinter@cps.sp.gov.br, até 28/09/2025.

7.3 A inscricao no Concurso de Gastronomia é de inteira
responsabilidade do candidato, nao tendo o CEETEPS
responsabilidade pela indisponibilidade, problemas de conexao
e falhas que inviabilizem a conclusao da inscrigao.

Inscricao,
Indisponibilidade,
Problemas e Falhas

8 FASES E CRONOGRAMA DO CONCURSO DE GASTRONOMIA

8.1 O processo seletivo do Concurso de Gastronomia é composto
por quatro fases subsequentes, compreendendo as inscrigoes, a
classificagcao inicial e a classificacao final.

Fases do
Processo Seletivo

| - Fase de inscrigdes: corresponde ao periodo de inscrigdo.
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Il - Fase de classificagcao inicial: corresponde ao periodo de deferimento das

inscricdes, avaliacdo das propostas enviadas e divulgagao do resultado dos convocados para
0 concurso presencial.

lll - Fase de classificagao final: corresponde ao evento de preparagcao das receitas
enviadas pelos 6 (seis) primeiros classificados, definindo-se o primeiro classificado (vencedor
do concurso).

8.2 O cronograma de fases e eventos que as
Cronograma das Fases e Eventos compdem se encontra no Quadro | do presente
edital.

8.2.1 O cronograma de fases e eventos podera ser alterado e sera comunicado aos
estudantes e candidatos pela pagina de editais do sitio eletronico da ARlInter.

8.2.2 Quadro | - Cronograma de fases e eventos do 7° Concurso de Gastronomia

Fase Evento Data Data
Langamento do
edital e inicio das 22/08/2025 . ~ . .
inscricées Divulgacao do edital pelo sitio
FASE DE Encerramznto das eletronico da ARInter e inscrigdes pelo
INSCRIGOES inscricées e envio Sistema ARInter no prazo previsto em
. ¢ - 23h59min do dia 28/09/2025 edital (https://arinter.cps.sp.gov.br/)
da Ficha Técnica do
Prato
Deferlmfzn}o das Lista de Classificagdo Preliminar
FASE DE Inscrigoes divulgada no sitio eletrénico da
CLASSIFICAGAO Lista de A partir de 06/10/2025 g S
INICIAL Classificagdo e )
Inicial https://arinter.cps.sp.gov.br/
Evento do 7° Preparacgao das 6 primeiras receitas
FASE DE Concurso de cla?ssifigcadas reZencialmente no
CLASSIFICAGAO Gastronomia 20/10/2025 > P
. evento realizado na Etec Santa
FINAL Lista de Ifigénia
Classificagao Final ’

8.3 As fases que compoem este edital poderao ser retificadas, em parte
Retificacoes ou em sua totalidade, a qualquer momento no intuito de assegurar a
e Interesse consecucao do interesse publico e o cumprimento das disposicoes
Publico deste edital, sem qualquer responsabilidade do CEETEPS em razao de

eventuais alteracoes na ordem de classificacao dos candidatos.

8.3.2 A retificacdo parcial ou total de uma das fases implicara em nova realizagao dos
eventos subsequentes, que poderdo sofrer adaptagcbes para garantia da celeridade do
processo seletivo.

9 CRITERIOS DE CLASSIFICAGAO DOS CANDIDATOS

9.1 A classificacao dos candidatos se dara em 2 (duas)
etapas subsequentes e eliminatérias, conforme previsto
no item 3.1.

Critérios de Classificacao
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9.1.1 Apontuacao das 2 (duas) etapas nao serdao cumulativas, sendo a pontuacgao atribuida
em cada etapa de carater classificatdério e eliminatério, objetivando na primeira etapa a
eleicdo dos 6 (seis) primeiros colocados para a segunda etapa, que ocorrera presencialmente
com a preparacéao da proposta de receita, conforme descrito no item 5.

9.2 A primeira etapa de avaliagado do concurso tera como

Critérios da Primeira Etapa A o - .
critérios para classificacao das propostas de receita:

|- Envio completo da proposta de receita: verificagdo do preenchimento adequado da
proposta de receita, conforme elencado no item 4.1, sendo atribuido até 10 (dez) pontos para
este critério.

Il - Aderéncia a tematica do Concurso: analise da adequacao da receita a tematica
proposta de “Um risoto criativo dentro da tradigao italiana”, sendo atribuido até 20 (vinte
pontos).

lll - Criatividade e originalidade da receita: analise do potencial criativo e original da
receita dentro da proposta, sendo atribuido até 40 (quarenta) pontos.

IV - Viabilidade técnica da receita e preparacao: analise da viabilidade técnica da
receita e preparacao, considerando ingredientes, utensilios, equipamentos, modo e tempo de
preparo, sendo atribuido até 30 (trinta) pontos.

9.2.1 O resultado da primeira etapa de avaliagdo sera a média aritmética obtida pelo
candidato na proposta enviada, sendo publicado na Lista de Classificag¢ao Inicial.

9.2.2 Quadro Il - Critérios de Classificacao da Primeira Etapa do Concurso de
Gastronomia

Etapa de Classificagao Critérios Descricao Pontuacao Maxima
| Envio completo da proposta de receita Até 10
| Aderéncia a tematica do concurso Até 20
PRIMEIRA ETAPA
]| Criatividade e originalidade da receita Até 40
v Viabilidade técnica da receita e preparagédo Até 30
TOTAL MAXIMO DE PONTUAGAO 100

9.3 A segunda etapa de avaliacao do concurso tera como

Critérios da Segunda Etapa A . N )
critérios para classificagcao das propostas de receita:

I-Preparacao técnicadareceita: analise e acompanhamento da preparagao conforme
as normas estabelecidas no item 5 e procedimentos técnicos padroes da area, como higiene,
seguranca e etiqueta, sendo atribuido até 20 (vinte) pontos para este critério.
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Il - Apresentacao do prato: analise do processo de montagem e apresentacao do prato,
considerando o tema do concurso, combinacdo da loucga, disposicdo da preparacao etc.,
sendo atribuido até 20 (vinte) pontos.

Ill - Analise sensorial do prato: analise do sabor, textura, aroma, ponto de cozimento e
temperatura, sendo atribuido até 30 (trinta) pontos.

IV - Criatividade e originalidade do prato: analise da criatividade e originalidade da
receita, modo de preparacao e do prato apresentado, sendo atribuido até 30 (trinta) pontos.

9.3.1 Adesclassificacdo do candidato na segunda etapa do concurso podera ocorrer por:

a) Auséncia de entrega de documentagao complementar solicitada ao candidato.

b) Nao comparecimento do candidato no evento para preparagcdo da receita e
apresentacao do prato.

c¢) Descumprimento das regras de participagdo no evento, previstas no item 5.

9.2.2 O resultado da segunda etapa de avaliagdo sera a média aritmética obtida pelo
candidato na proposta enviada, sendo proclamada pelo juri no evento presencial do Concurso
de Gastronomia e posteriormente publicada na Lista de Classificacao Final.

9.3.3 Quadro Ill - Critérios de Classificacao da Segunda Etapa do Concurso de

Gastronomia

Etapa de Classificagao Critérios Descrigao Pontuagcao Maxima
| Preparagéao técnica da receita Até 20
| Apresentacéao do prato Até 20
SEGUNDA ETAPA
]| Analise sensorial do prato Até 30
v Criatividade e originalidade do prato Até 30
TOTAL MAXIMO DE PONTUAGAO 100

Listas de Classificacao

9.4 A classificacao dos candidatos sera divulgada em 2 (duas)
listas, sendo estas:

a) Lista de Classificacao Inicial: resultante final da primeira etapa de classificacao
dos candidatos, na qual constara a classificagao realizada pelos especialistas da area
de Gastronomia, Gestao de Empreendimentos Gastronémicos e Nutrigcao e Dietética.

c) Lista de Classificagcao Final: resultante final da segunda etapa de classificagao
dos candidatos, no qual constara a classificagao realizada por juri qualificado e
diversificado, incluindo especialistas da drea de Gastronomia, Gestdo de
Empreendimentos Gastrondmicos e Nutricdo e Dietética.

10 INDEFERIMENTO DE INSCRITOS E DESISTENCIA DA BOLSA DE ESTUDOS
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10.1 O indeferimento ocorrera em caso de inscricdo do candidato que
nao atenda aos requisitos de elegibilidade previstos no item 2 do
presente edital.

Indeferimento
daInscricao

10.1.1 O indeferimento podera ocorrer a qualquer tempo do processo seletivo quando:

a) Alteracdo da situacao funcional do candidato que ndo atenda aos requisitos de
elegibilidade previstos no edital, disposto no item 2.1.

b) Verificacao de informacgodes inveridicas e/ou inconsistentes que tenham levado ao
falso enquadramento nos requisitos de elegibilidade.

c) Auséncia ou revogagao do consentimento de compartilhamento de dados pessoais
necessarios a comprovagado dos critérios de elegibilidade e/ou classificacao do
candidato.

10.1.2 O indeferimento devera ocorrer, preferencialmente, no inicio da fase de
classificagao, com a divulgacao da Lista de Classificacao Inicial, na qual constara apenas
as inscri¢des deferidas.

10.1.3 O indeferimento da inscricdo que ocorra apds a classificagdo do candidato,
implicara na automatica desclassificacdo deste em razdo da desconsideracdo de sua
inscricao no processo seletivo.

10.1.4 O indeferimento nao sera objeto de recurso neste edital.

10.2 A desisténcia do candidato ocorrera quando renunciar sua
Desisténcia participacdo no concurso por escrito, mediante justificativa e
do Candidato enderecada ao e-mail da ARInter (eventos.arinter@cps.sp.gov.br), até
15 (quinze) dias corridos antes da data de realizagcao da segunda etapa
de classificacao dos candidatos.

10.3 O candidato podera ser desclassificado em razao

Desclassificagcao do Candidato g
e:

a) Prestacao de informacoées inveridicas, omissao ou erro por candidato elegivel a
qualquer tempo do Concurso.

b) Desisténcia de participacdo no Concurso por agdo, omissdo ou erro, em prazo
inferior a 15 (quinze) dias corridos antes da data de realizacao da segunda etapa de
classificacdo dos candidatos.

c) Descumprimento das regras e/ou orientagdes de participagcdo no evento,
especialmente as previsdes contidas no item 5.1.

d) Nao comparecimento no evento por auséncia ou atraso, ndo havendo a preparagao
e apresentacao do prato.

10.4 Os candidatos desclassificados nao poderao participar de outros Concursos de
Gastronomia promovidos pela ARInter pelo periodo de 2 (dois) anos.
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10.5 No caso de indeferimento da inscricao, desisténcia e/ou e
desclassificacao anterior a segunda etapa de classificacdo, a vaga
para participacao nesta etapa sera destinada ao proximo classificado
na Lista de Classificacao Inicial.

Destinacao ao
Préximo
Classificado

11 DISPOSIGOES FINAIS

11.1 A ARInter utilizara os dados de contato (e-mail institucional e
Contatodo telefones) cadastrados no ato da inscrigdo, sendo de inteira
Candidato responsabilidade deste ainformacéao correta dos dados.

11.1.1 Todo o contato com a ARInter sera realizado pelo e-mailinstitucional
do candidato, que devera estar valido e com acesso pelo docente.

11.2 O CEETEPS e o ICIF, na execucao do Concurso e na
premiacdo com intercambio, nao possuem
responsabilidade:

Isencao de Responsabilidade

a) Por quaisquer eventualidades decorrentes de pandemia, endemias, desastres
naturais, atentados terroristas ou outras situagdes imprevisiveis, casos fortuitos e/ou
forga maior, que possam impactar na execugao do Concurso e do intercambio de
premiacdo com a Bolsa de Estudos.

b) Pelos custos envoltos na participagdo do docente no concurso, como
deslocamento, ingredientes, utensilios, equipamentos, alimentagdo, transporte,
hospedagem etc.

c) Pelo custeio de transporte (incluindo passagem aérea e translado), alimentagcao e
demais despesas para e durante o intercambio de premiacao.

d) Pela mediacdo e/ou negacao nos processos de emissdo de vistos e demais
documentos pertinentes a mobilidade internacional que estejam sob
responsabilidade de representacdo diplomatica estrangeira, embaixadas e/ou
consulados.

11.3 Nas hipodteses previstas no item 11.2, o CEETEPS podera invalidar Concurso previsto
neste edital, ndo gerando quaisquer responsabilidades para a instituicao.

Apéndice do Edital 11.4 Este edital tem como apéndice:

I - Apéndice | -MODELO DE FICHA TECNICA DO PRATO

Dados 11.5 O presente edital coletara o minimo de dados necessarios para a
Pessoais comprovacao dos critérios de elegibilidade e classificagcao do candidato,
atendo-se apenas aos Dados de Identificacdo da Pessoa Natural, Dados de
Contato e Dados Profissionais e Académicos.

Coletados
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11.5.1 Dados de Identificacdo da Pessoa Natural e de Contato (nome completo, CPF) e
Dados Profissionais e Académicos (formacao académica, situagédo funcional no CEETEPS,
Unidade de Ensino e componentes curriculares): tem por finalidade a comprovacédo da
elegibilidade e realizar a classificagdo do candidato, ndo sendo compartilhados os dados
académicos obtidos para o processo seletivo, exceto mediante provocagao do proéprio
candidato.

11.5.2 O resultado parcial e/ou final do tratamento dos dados coletados sera divulgado no
sitio eletrénico da ARInter e/ou compartilhado pelo e-mail institucional do CEETEPS
conjuntamente aos dados de identificacdo do candidato e sua classificagao no Concurso, no
intuito de atender aos principios constitucionais do interesse publico e da transparéncia da
Administracao Publica.

11.5.3 O compartilhamento dos Dados de Identificacdo da Pessoa Natural e de Contato,
Dados Profissionais e Académicos, entre outros, relacionados ao processo seletivo, podera
ocorrer com a instituicao parceira Italian Culinary Institute for Foreigners (ICIF) para execugéo
do Concurso e da premiagao (Bolsa de Estudos na Italia).

11.6 Todos os dados coletados neste processo seletivo ficarao sob
Aviso de guarda da ARInter em sua conta de e-mail institucional Microsoft e/ou
Privacidade servidorinterno e/ou externo contratado pelo CEETEPS, cuja transmissao
pelo candidato tenha sido realizada por e-mail e/ou formulario.

11.6.1 O armazenamento dos dados transmitidos perdurara durante todo o periodo de
ocorréncia do Concurso e de realizagdo do intercambio previsto na premiagao, salvo
existéncia de base legal para sua manutengao, como disposi¢gdes de temporalidade do Centro
Paula Souza, do Governo do Estado de Sao Paulo, Arquivo Nacional e/ou do Ministério da
Educacédo (MEC), e observados os prazos prescricionais jurisdicionais a fim de resguardar o
CEETEPS em eventual demanda judicial.

11.6.2 Todos os dados transmitidos seguirdo o Aviso de Privacidade do CEETEPS disponivel
em seu sitio eletrénico: https://www.cps.sp.gov.br/institucional/sobre-o-centro-paula-
souza/aviso-de-privacidade/ .

11.6.3 Os dados transmitidos e armazenados em conta Microsoft, transmitidos por e-mail
e/ou formulario, seguirdo a Politica de Privacidade da Microsoft para contas adquiridas pelo
CEETEPS, disponivel no sitio eletrénico: https://www.microsoft.com/pt-BR/privacy .

11.6.4 A revogacao dos dados transmitidos podera ocorrer a qualquer tempo a pedido do
candidato, permitindo o exercicio de seus direitos, podendo isto acarretar a inelegibilidade do
candidato e consequente desclassificacao, conforme dispde alinea c do item 10.1.1.

11.7 Eventuais duvidas e/ou informacgcoes adicionais deverao ser
Duvidas e solicitadas, exclusivamente, pelo e-mail
Informacgodes eventos.arinter@cps.sp.gov.br e serao respondidas e solucionadas
em horario comercial de segunda-feira a sexta-feira.

Casos Omissos 11.8 A ARInter se reserva o direito de resolver casos omissos e as
e Nao Previstos situagoes nao previstas no presente edital.
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Sao Paulo, 21 de agosto de 2025

Flavia Karina de Oliveira

Marta Iglesis

Coordenadora de Mobilidade Académica Assessora de Relac6es Internacionais do CEETEPS
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MODELO DE FICHA TECNICA DE PRATO
Conforme disposto no item 4.1 do Edital ARI n® 067/2025.

FICHA TECNICA DO PRATO

NOME DA PREPARAGCAO
RENDIMENTO TOTAL DA RENDIMENTO DA RECEITA EM TEMPO DE PREPARO E
RECEITA EM GRAMAS PORGOES MONTAGEM DA RECEITA
LISTA DE INGREDIENTES, UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS
QUANTIDADE QUANTIDADE
FATOR DE .
NOME DO INGREDIENTE BRUTA DO - LIQUIDA DO
CORRECAO
INGREDIENTE INGREDIENTE
LISTA DE UTENSILIOS LISTA DE EQUIPAMENTOS
MODO DE PREPARO

FOTOS




