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CONYRATO

PROCESSO: n.? CEETEPS-PRC-2022/01420

CONTRATO n.2 046/2022
TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE O CENTRO

ESTADUAL DE EDUCACAQ TECNOLOGICA PAULA SOUZA E
A ENMIPRESA SERV-FOOD ALIMENTACAQ E SERVICOS LTDA
POR OBJETO PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAD E
ALIMENTACAO AGS ALUNOS DO ENSINO TECNICO
INTEGRADO AD MEDIO - ETIM.

0 Estado de Sdo Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAC TECNCLOGICA
“PAULA SOUZA", doravante designado {a) “CONTRATANTE”, neste ato representada pela sua
Diretora Superiniendente, a Professora Laura M. ). Lagana, RG. n? 7.715.675-4 e CPF n2 CPF.
005.923.818-62, no uso da competéncia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n? 233, de 28 de abril
de 1970, e & empresa SERV-FOOD ALIMENTACAQ E SERVICOS LTDA, inscrita no CNPJ sob n?
07.567.242/0001-00, com sede na Av Coronel Manoel Munes,923 - Jardim Tropical - Serra/ES -
CEP: 29162-010 Telefone: {27) 3067-6006, a seguir denominada “CONTRATADA”, neste ato
representada por seu Representante Legal, o Sr. Pauio Henrique Oliveira Simonato portador do
RG N2 09 485.175-5 SSP/SP e CPF n2 016.606.517-00, celebram o presente TERMQ DE CONTRATO,
regende-se pela Lei Federal 8.666, de 21 de junho de 1993, suas alteracdes, proveniente do
procedimento de dispensa de licitacdo, com fundamento no art. 24, inciso IV e demais disposicdes
legais e pertinentes, conforme processo de contratagio n2 CEETEPS-PRC-2022/01420, mediante
as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO CONTRATUAL

Constitui o objeto do presente contrato a PRESTACAC DE SERVICOS DE NUTRICAC E
ALEMENTAQFXO AOS ALUNOS DO ENSINO TECNICO INTEGRADO AD MEDIO - ETIM, objetivando a
operacionalizagiio e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refeigdes,
assegurando uma alimentacdo balanceada e em condigdes higidnico-sanitdrias adequadas, a
serem preparadas nas instalagdes da Contratada, conforme termo de referdncia, proposta da
Contratada e demais documentos constantes do Processo n® CEETEPS-PRC-2022/01420,

PARAGRAFO PRIMEIRO

O objeto contratuzal executado deverd atingir o fim a que se destina, com eficécia e qualidade
regueridas.

PARAGRAFO SEGUNDO
O regime de execugao deste contrato € ¢ de empreitaga por preco unitario.
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CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDICOES DE EXECUCAC DOS SERVICOS

A execugio dos servicos deverd ter infcio no primeiro diz Gtif subsequente apds assinatura desse
contrato, correndo por conta da CONTRATADA todas as despesas decorrentes e necessdrias 2 sua
nlena e adequada execucdo, em especial as atinentes a seguros, transporte, tributos, encargos
trabathistas e previdenciarios.

PARAGRAFO PRIMEIRO
As quantidades estimadas de refeicBes diérias e de dias utels, s8o os constantes no Termo de
Referéncia anexo a este contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO
As requisictes serdo entregues semanalmente a CONTRATADA.

PARAGRAFO TERCEIRQ

As reguisicdes deverdo conter 3 identificacdo da unidade requisitante, indicacdo expressa do
numero deste ¢ontrato, do numero do processe, & identificagdo da contratada, & especificagdo
dos itens, as quantidades (estimativa numero de alunes), datas e hordrios @ endereco de entrega,

PARAGRAFQ QUARTO

As requisigdes serdo expedidas por gquaisquer meios de comunicagio que possibilitem a
comprovacao do respectivo recebimento por parte da contratada, inclusive por meio eletrinico.
| - Qs servicos deverdo ser prestados nos locais estabelecidas no Termo de Referéncia.

Il - Quando a reguisigdo for encaminhada por meio eletrdnico, o prazo para entrega terd inicio no
segundo dia util posterior a data do envio, independentemente de confirmagdo de recebimento.
A mensagem enviadas pelo contratante serd impressa ¢ acostada aos autos do processo.

CLAUSULA TERCEIRA
DA VIGENCIA

O contrato terd vigéneia de 90 (noventa} dias, consecutivos e ininterruptos, sendo 59 (cinquenta
e nove) dias letivos, a contar da data estabelecida para inicio dos servigos.

PARAGRAFO PRIMEIRO

NZo chstante o prazo estipulado no copul, 2 vigéncia estara sujeita a condigdo resolutiva,
consubstanciada na contratacde por meio de certame para a prestacao de servigo objeto desse
ajuste.

CLAUSULA QUARTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA, além das obrigacdes constantes do Termo de Referéncia, que constitui
Anexo | do Edital indicado no predmbulo, e daquelas estabelecidas em lei, em especial as definidas
nos diplomas federal e estadual sobre licitagdes, cabe:
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| - zelar pela fiel execucdo deste contrato, utilizando-se de todos os recursos materiais e
humanos necessarios;

Il - designar o responsével pefo acornpanhamento da execucdo das atividades, em especial
da regularidade técnica e disciplinar da atuago da equipe técnica alocads, e pelos contatos com
0 CONTRATANTE;

Il - cumprir as disposicbes legais e regulamentares municipais, estaduais & federais gue
interfiram na execu¢do dos servigos;

IV - manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condicbes de habilitacdo e gualificagio exigivas na licitagBo indicada no
preambulo deste termo;

v - dar ciéncia imediata e por escrita ao CONTRATANTE de qualquer anormalidade que
verificar na execucao dos servicos;

VI - prestar a0 CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicizados e atender
prontamente &3 reclamagées sobre seus servigos,;

VIl - responder por guaisguer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes da execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscatizag8o do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

VIl - responder pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscals, comercizise tributarias,
resultantes da execugdo deste contrato, nos termos do artigo 71 da Lei Federal n® 8.666/1993;

IX - manter seus profissionats identificados por meio de cracha com fotografia recente;

X - substituir qualquer integrante de sua equipe cuja permanéncia nos servicos for julgada
inconveniente, no prazo maximo de 05 {cinco) dias uteis, contado da solicitacdo justificada
formulada peio CONTRATANTE;

Xl - arcar com despesas decorrentes de infrages de gualquer natureza praticadas por seus
empregados durante a execucao dos servigos, ainda que no recintc da sede do CONTRATANTE;

Xl - apresentar, quando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovanies de pagamento dos
salarios e de quitacdo das obrigagdes trabalhistas (inclusive as pravistas em Acordos e Convengdes
Coletivas de Trabalho) e previdencidrias relativas aos empregados da CONTRATADA gue atuem ou
tenham atuado na prestacdo de servicos objeto deste conirato;

Xl - identificar todos os equipamentos e materiais de sua propriedade, de forma a ndo
serem confundidos com similares de propriedade do CONTRATANTE;

XV - obedecer 4s normas e rotinas do CONTRATANTE, em especial as gue disserem respeito
& seguranga, & guarda, & manutencdo e 3 integridade das informagdes existentes ou geradas
durante a execugdo dos servigos;

XV - implantar, de forma adequada, a planificagho, execucdo e supervisio permanente dos
servicos, de maneira a ndo interferir nas atividades do CONTRATANTE, respeitando suas normas
de conduta;

XVI - reexecutar os servicos sempre que solicitado gelo CONTRATANTE, guando estiverem
em desacordo com as técnicas e procedimentos aplicdveis;

XVI!- guardar sigilo em refac@o as informag¢des ou documentos de qualquer natureza de que
venha a tomar conhecimento, respendendo, administrativa, civil e criminalimente por sua indevida
divulgacdo e incorreta ou inadequada utilizac8o;

VIl - manter bens e eguipamentos necessarios a realizacds dos servigos, de qualidade
comprovada, em perfeitas condigbes de uso, em quantidade adequada a boa exacugdo dos
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trabalhas, cuidando para que 0s eguipamentas elétricos sejam dotados de sistema de protecao,
de modo a evitar danos na rede elétrics;

XIX —submeter 8 CONTRATANTE relatério mensal sobre a prestagdo dos servicos, relatando
todos os servicos realizados, eveniuais problemas verificados e qualguer fato refevante sobre a
execucdo do objeto contratual;

XX —fornecer & eguipe alocada para a execucdo dos servicos os equipamentos de protegdo
individual adequados a atividade, o necessario treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizagdo;

XX! - prestar os servicos por intermédio da eguipe indicada nos documentos apresentados
na fase de habilitagdo, a titulo de qualificagBo técnica, quando exigida.

PARAGRAFC PRIMEIRC

A CONTRATADA nZo poderé oferacer, dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja,
tampouco aceilar ou se comprometer a aceitar de quem guer que seja, por conta prapria ou por
intermédio de outrem, qualquer pagamanto, doagdo, compensacdo, vantagens financeiras ou
beneficios de qualguer espécie relacionados de ferma direta ou indireta ao objeto deste contrato,
0o que deve ser chservado, ainda, pelos seus preposios, colaboradores e eventuais
subcontratados, caso permitida & subcontratacdo.

PARAGRAFO SEGUNDO

Em atendimento & Lei Federal n2 12.846/2013 e ao Decreto Estadual n? 60.106/2014, &
CONTRATADA se compromete a conduzir 0s seus negdcios de forma a coibir fraudes, corrupgdo e
guaisquer outros atos lesivos & Administracdo Piblica, nacional ou estrangeira, abstendo-se de
praticas comao as seguintas:

| - prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente piblico,
ou 2 terceira pessoa a ele relacionada;

Il = comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer modo subvencionar a
pratica dos atos ilicitos previstos em Lei;

Il = comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou juridica para ocultar ou
dissimular seus reais interesses ou a identidade dos beneficiarios dos atos praticados;

IV — no tocante a licitagdes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combina¢do ou qualguer cutro expediente, o
carater competitivo de procedimento licitatdrio plblico;

b) impedir, perturbar ou fraudar a realizacio de qualguer ate de procedimento licitatorio
publico;

c) afastar ou procurar afastar ficitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem
de qualguer tipo;

d) fraudar licitagdo publica ou contrate dela decorrents;

e} criar, de modo fraudulento ouirregular, passoa juridica para participar de licitacdo publica
au celebrar contrato administrativo;

f) obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagdes ou
prorrogacdes de contratos celebrados com a administragdo plblica, sem autorizagdo em lei, no
ato convocatdrio da licitagdo piblica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

g) manipuiar ou fraudar o equilibrio econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a
administracdo pablica:

4774

WWW.CPS

Rug dos Andradas, 140 » Sania Ifigénia « 0L208-

Sao Paulo » SPe Tel, (11) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820



ULO

Centro o A
1 Paul;; Souza GOVERNO DO ESTADO

crataris de
i Desaavatmmiera Ecendmta

Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

v — dificultar atividade de investigacio ou fiscalizacdio de orgdos, entidades ou agentes
publices, ou Intervir em sua atuagdo, inclusive no dmbito das agéncias reguladoras e dos 0rgdos
de fiscalizagdo do sistema financeiro nacional.

PARAGRAFO TERCEIRO

O descumprimento das abrigagbas previstas nos Pardgrafos Primeiro e Segundo desta
Clausula Quarta poderd submeter a CONTRATADA & resciséo unilateral do contrato, a critéric da
CONTRATANTE, sem prejuize da aplicacio das sangBes penais e administrativas cabivels e,
também, da instauracdo do processo administrativo de responsabilizagdo de que tratam a Lei
Federal n® 12.846/2013 e o Decreto Esiadual n? 60.106/2014.

CLAUSULA QUINTA
DAS OBRIGACDES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE cabe:

| - exercer a fiscalizagBo dos servicos, designando servidor responsavel pelo
acompanhamento da execugdo contratual e, ainda, pelos contatos com a CONTRATADA;

Il - fornecer 38 CONTRATADA todos os dados e informagdes necessarios a execucdo do objeto
do contrato,

il - Disponihilizar 3 Contratada as dependéncias e insizlacdes fisicas para a distribuicdo e
porcionamente das refeiges aos alunos;

IV - Analisar e aprovar os cardapios elaborades pela Contratada, assim como as eventuais
alteragdes gue se fizerem necessarias, a qualquer tempo;

¥ - Encaminhar a Conftratada a requisicéo de refeicbes, em tempo habil para a execugao dos
servigos, a quantificacdo didria por tipo de refeigdes a serem servidas;

VI - Proceder diariamente 2 degustacdo das refeig@es fornecidas, previamente a distribuicio
e porcionamento aos alunoes;

Vil - Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdo de
SErvigos.

Vill - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estahelecido neste ajuste;

IX- permitir aos técnicos e profissionais da CONTRATADA acesso as dreas fisicas envolvidas
na execucdo desie contrato, observadas as normas de seguranca;

CLAUSULA SEXTA
DA FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAD DOS SERVICOS

PARAGRAFD PRIMEIRO

Ao Contratante, por intermédio do gestor, é assegurada a gestdo efou fiscalizago dos servicos
cantratados, de forma a acompanhar a execugdo contratual, cabendo:

a} Exercer afiscalizacdo dos servigos contratados, acompanhando o cumprimento da execugdo
do escopo contratado, verificando os horérios estabelecidos, as quantidades de refei¢Oes /

entregues, distribuidas e servidas e a compatibilidade com o cardédpio estabelecido;
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b} Registrar ocorréncias na execu¢3o do objeto contratads, indicando e aplicando as eventusis
multas, penalidades e sangdes por inadimplemento contratual;

c) Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeicdes recebidas, mantendo o registro por
tipo de refeigdo servida;

d) Realizar a avaliacdo periddica das atividades desenvolvidas pela Contratada;

e} Aprovar as faturas de prestac3o de servigos somente das refeigdes efetivamente aceitas e
servidas.

PARAGRAFO SEGUNDO

A fiscalizacdo do Contratante terd, a quaiquer tempo, acesso a todas as dependéncias dos servigos
da Contratada, podendo:

a) Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substitui¢do imediata de géneros
efou alimentos que apresentem condigdes improprias &s preparagdes/consumo;

b) Verificar as condices de higiene e de conservacio das dependéncias, equipamentos e
utensilios, bem como dos veiculos utilizados para o transporte das refeigdes.

PARAGRAFO TERCEIRO

A fiscalizagdo dos servicos pelo Contratante ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade
da Contratada por qualquer inocbservancia ou omisso 2 legislagdo vigente 2 as clausulas
contratuais.

PARAGRAFO QUARTQ

Executar mensalmente a medigdo dos servicos efetivamente prestados, descontando o©
equivalente aos ndo realizados bem como aqueles ndo aprovados por inconfermidade sos
padrfes estabelecidos, desde que por motivos imputaveis a Contratada, sem prejuizo das demais
sancdes disciplinadas em contrato.

PARAGRAFO QUINTO

Encaminhar a Contratada o relatério Mensal de Avalizgdo da Qualidade dos Servigos de Nutricdo
e Alimentacéio, aos Alunos do Ensino Técnico Integrade ac Médio — ETIM do Centro Paulz Souzs,
para conhecimento da avaliacdao e do fator de desconte a ser efetuado no valor a ser faturade
pelos servicos prestados.

PARAGRAFO SEXTQ

Fica o gestor do contrato responsavel por visita in-ioco da sede da empresa Contratada, em
periodicidade que entender convenients, a fim de certificar do atendimento as condigdes

estabelecidas neste contrato. &\
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CLAUSULA SETIVIA
DO PRECO

A CONTRATADA obriga-se 2 executar os servigos ohjeto deste contrato pelo preco mensal de RS
393.3589,41 {trezenios e noventa e trés mil, trezentos ¢ noventa e nove reais e quarenta ¢ um
centavos) perfazendo um total de RS 1.180.198,24 (um milh3o, cento e oitenta mil, cento e
noventa e oito reais e vinte e quatro centavas),

PARAGRAFO PRIMEIRO

Nos precos acima estio incluides, além do lucro, todas as despesas e custos diretos e indiretos
relacionados & prestag3o dos servigos, tais como tributos, remuneragdes, despesas financeiras g
quaisquer outras necessdrias ac cumprimento do objeto desta licitagcdo, inclusive gastos com
transporie.

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso 2 CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente &
contratec@o, perca as condigdes de enquadramento como microemprasa ou empresa de peguenc
porte ou, ainda, torne-se impedida de beneficiar-se desse regime tributario diferenciade por
incorrer em alguma das vedacdes previstas na Lei Complementar Federal n® 123/2006, ndo poders
deixar de cumprir as obrigagdes avengadas perante a Administragdo, tampouco reqguerer o
reequilibrio econémico-financeira, com base na alegacio de cue a suz proposia levou em
consideragZo as vantagens daquele regime tributario diferenciado.

PARAGRAFO TERCEIRO
O preco permanecera fixo e irreajustavel.

CLAUSULA OITAVA

DOS RECURSCS DRCAM ENTARIOS

No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratacio irdo onerar o crédito
orgamentario 10063, de classificacdo funcional programdtica 12 363 1038 5289 0000 ¢ categoria
econdmica 339038 73.

CLAUSULA NONA
DA MEDICAQ DOS SERVICOS CONTRATADOS

Os servicos executados serdo objeto de medi¢do menszl, de acorde com os seguintes
procedimentos:

PARAGRAFQ PRIMEIRO

No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servigos, 3 CONTRATADA
entregard relatdrio contendo os guantitativos totais mensais refei¢es efetivamente fornecidas e
0s respectivos valores apurados.
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PARAGRAFD SEGUNDO

O CONTRATANTE solicitard 8 CONTRATADA, na hipdtese de glosas e/ou incorrecdes de valores, a
correspondente retificagdc objetivendo 2 emissdo da nota fiscal/fatura,

PARAGRAFQO TERCEIRC
Ser3o consideradas somente as refeigdes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos serd obiido mediante a2 aplicacdo dos pregas unitdrios
contratados as correspondentes quantidades de servigos efetivamente executados,
aplicando-se eventual desconto em fungdo de pontuagao obtida no Relatorio de Avaliagao
da Qualidade dos Servigos, se for o caso;

h) A realizagdo dos descontos indicados na alinea “a” néo prejudica a aplicagdo de sances a
CONTRATADA, em virtude da inexecugse dos servicos.

PARAGRAFO QUARTO

Apds a conferéncia dos guantitativos e valores apreseniados, o CONTRATANTE atestara a medicao
mensal, no prazo de 03 [trés) dias Uteis contados do recebimento do relatério, comunicando a
CONTRATADA o valor aprovado, e autorizando & emiss#o da correspondente nota fiscal/fatura,

PARAGRAFO QUINTO

As faturas deverdo ser emitidas pela CONTRATADA, conira o CONTRATANTE e apresentadas na
Unidade onde os servigos foram executados.

CLAUSULA DECIMA
DOS PAGAMENTOS

Os pagamentos serdo efetuados mensalmente, mediante a apresentacio dos originais da nota
fiscal/fatura na Unidade relacionada no Termo de Referéncia, em conformidade com a Cldusula
Nona deste instrumento.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Os pagamentos serdo realizados mediante depdsito na conta corrente bancdria em nome da
CONTRATADA no Banco do Brasil S/A, de acordo com as seguintes condiges:

I - em 30 (trinta) dias, contados da data de entrega da nots fiscal/fatura, ou de sua reapresentacdo
em caso de incorregdes, na forma e local previstes nesta Clausula.

I - A discriminacdo dos valores dos servicos deverd ser reproduzida na nota fiscal/fatura
apresentada para efeito de pagamento.
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PARAGRAFD SEGUNDO

Havendo atraso nos pagamentos, incidira corregdo monetdria sobre o valor devido na forma da
legislacdo aplicavel, bem como juros maratdrios, a razdo de 0,5% {meio por centa) ao més,
calculados pro rata temporis, em relagdo ao atraso verificado.

PARAGRAFO TERCEIRC

Constitui condicdo para a realizagio dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome ¢a
contratada no “Cadastro Informative dos Créditos ndo Quitados de Orgdos e Entidades do Estado
de S&0 Paulo — CADIN ESTADUAL”, o qual deverd ser consultado por ocasido da realizag3o de cada
pagamento. O cumprimento desta condigdo podera se dar pela comprovagdo, pela CONTRATADA,
de que os registros estio suspensos, nos termos do artigo 82 da Lei Estadual ng 12.799/2008.

PARAGRAFO QUARTO

£ CONTRATANTE podera, por ocasido do pagamento, efetuar a retengdo de tributos determinada
por lei, ainda que ndo haja indicagdo de retencdo na nota fiscal apresentada ou que se refira 2
retengdes ndo realizadas em meses anteriores.

PARAGRAFO QUINTO

O recolhimento do Imposto sobre Servicos de Qualguer Natureza — ISSQN deveré ser feito em

cansonancia com o artigo 3¢ e demais disposigdes da Lei Complementar Federal n? 116/2003, e

respeltando as seguintes determinagies:

! - Quando da celebracio do contrato, a CONTRATADA devera indicar a legislagdo municipal

aplicavel aos servigos por ela prestados, relativamente ao ISSQN, esclarecendo, expressamente,

sobre a eventual necessidade de retencdo do tributo, pelo tomador dos servigos;

Il - Caso se mostre exigivel, 3 luz da legislagdo municipal, a retengdo do ISSON pelo tomador dos

SErViCos:

a) O CONTRATANTE, na qualidade de responsavel tributdrio, deverd reter a quantia

correspondente do valor da nota-fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente

apresentada e recolher a respectiva importancia em nome da CONTRATADA no prazo previsto na

legislagdo municipal.

b) Para tanto, a CONTRATADA devera destacar o valor da retenco, a titulo de "RETENGAQ PARA

0 185" z0 emitir a nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga eguivalente. Considera-se

preco do servico a receita bruta a ele correspondente, sem nenhuma dedugio.

Il - Caso, por outro lado, ndo haja previsdo de retengdo do ISSON pelo tomador dos servigos:

a) A CONTRATADA deverd apresentar declaracdo da Municipalidade competente com z indicacio

de sua data-limite de recolhimento ou, se for o caso, da condicdo de isencao;

b) Mensalmente a CONTRATADA devera apreseniar comprovante de recolhimento do 1S3QN por

meio de copias autenticadas das guias correspondentes ao servico executado e devera estar

referenciado a data de emissdo da nata fiscal, fatura au documento de cobranca eguivalente;

c) Caso, por ocasido da apresentagdo da nota fiscal, da fatura ou do documento de cobranga

eguivalente, nZo haja decorrido o prazo legal para recolhimento do ISSQN, poderdo ser

apresentadas copias das guias de recolhimento referentes ao més imediatamente anterior,
9/74
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devendo a CONTRATADA apresentar & documentacdo devida quande do vencimento do prazo
legal para o recothimento.

d) a ndo apresentacio dessas comprovacBes assegura 20 CONTRATANTE o direito de sustar o
pagamento respective &/ou os pagamentos seguintes.

PARAGRAFO QUINTG

Als) Nota(s) Fiscal/fatura devera ser emitida em nome do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAD
TECNOLOGICA "PAULA SQUZA" — RUA DOS ANDRADAS, 140 — SANTA IFIGENJA - CEP. 01208-000—
SAO PAULO/SP - CNPJ N2 52.823.257/0001-03, INSCRICAO ESTADUAL ISENTA, encaminhada 3
cada unidade recebedora, de que abrigatoriamente deverd constar:

- n2 do contrato;

- n? nota de empenho;

-n? do processo; e

- identificacic da Unidage.

PARAGRAFO SEXTC

Por ocasido de apresentacdo ao CONTRATANTE da notz fiseal, fatura, recibo ou documento de
cobranca equivalente, 3 CONTRATADA deverz fazer prova go recelhimento mensal ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servigo - FGTS por meio das Guias de recolhimente do Fundo de Garantia
do Tempo de Servigo e Informagfes & Previdéncia Social - GFIP.

- As comprovagoes relatives ao FGTS 2 seram apresentadas, que deverdo corresponder ao
periodo de execucdo e por tomador de servige, 530 35 seguintes:

a) Protocolo de Envio de Arquivos, emitide pelo “Conectividade Social”;

b) Guia de Recolhimento do FGTS — GRF, gerada e impressa pelo SEFIP, com a autenticacdo
mecdnica ou acompanhada do comprovante de recolhimento hancéric ou o
comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela internet;

¢) Relacdo dos Trabalhadores Constantes do Arquivo SEFIP-RE;

d) Relagdo de Tomadeoras/Obras — RET;

Il- Se por ocasido da apresentacdo da nota fiscal, da fatura, do recibo ou do documento de
cobranca equivalente ndo houver decorrido o prazo legal para recolhimento do FGTS,
poderdo ser apresentadas copias das guias de recothimente referentes ao meés

imediatamente anterior, devendo a CONTRATADA apresentar a documentacBo devida
gquando do vencimento do prazo legal parz recelhimento.

Il - a n8o apresentacdo dessas comprovagdes assegura 20 CONTRATANTE o direito de sustar o
pagamento respective e/ou os pagamentos seguintes.

PARAGRAED SETIMO R\.

MNos termos do artigo 31 da Lei Federal n2 8.212/1591 e da Instrugdo Normativa MPS/RFB n2 971,

10/74

WWW.CPS.5p.Gav.hr

Rua dos Andradas, 140 « Santa Ifigénia = 01208-000 » Sa0 Pallo » SP = Tel.: {11) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820



=SA0
S BAuLo

B Paula Scuza GOVERNO DO ESTADO

LI - eluirents Eoonlmica

Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

de 13 de novembro de 2009, a CONTRATANTE devera efetuar a retengdo de 11% (onze por cento)
do valor bruto da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente, obrigando-se
a recolher a importéncia retida, em nome da CONTRATADA, até o dia 20 (vinte) do més
subsequente ao da emissdo do respective documento de cobranga oy, se ndo houver expediente
bancario naguele dig, até o dia util imediatamente anterior.

(- Quando de emiss3o da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente, a
CONTRATADA deverd destacar o valor da reten¢do, a tftulo de “RETENCAQ PARA A
SEGURIDADE SOCIAL”, sendo que:

a} poderdo ser deduzidos da base de cdlculo da retengdo, os valores das custos de
fornecimento incorridos pela CONTRATADA a titulo de vale-transporie e de vale-refeicdo, nos
termos da legislacdo prépria. Tais parcelas deverdo estar discriminadas no documento de
cobranca.

b) a falta de destague do valor da retenczo no documento de cobranca impossibilitara a
CONTRATADA de efetuar sua compensacdo perante o INSS, ficando a critério do
CONTRATANTE proceder a retencdo e ao recolhimento devidos sobre o valor bruto do
docurmento de cobranga, ou, em alternativa, devolvé-lo 3 CONTRATADA.

Il - Quando da apresentacdo do documento de cobranca, a3 CONTRATADA deverd elaborar e
entregar ao CONTRATANTE os seguintes documentos:

a) copia da folha de pagamentc especifica para os servigos realizados sob o contrato,
identificando o ndmero do contrato, 2 Unidade gue o administra, relacionando
respectivamente {odos os segurados colocados a disposicao destz e informando:

s nome dos segurados;

= cargo ou funcdo;

e remuneracdo discriminando separadamente as parcelas sujeltas ou ndo & incidéncia das
contribuigdes previdenciarias;

« descontos legais;

» quaniidade de quotas e valor pago a titulo de saldrio-familia;

» (otalizagao por rubrica e geral;

= resumo geral consolidado da folha de pagamento; e

b) demonstrativo mensal assinado por seu representante legal, individualizado por
CONTRATANTE, corn as seguintes informagdes:

*nome e CNPJ do CONTRATANTE;

¢ data de emissac do decumente de cobrancga;

sniimero do documento de cobranca;

evzlor bruto, retencio e valor llquido (recehido) do documento de cobranca.
s [otalizac8o dos valores e suz consolidacio.

¢} os documentos solicitados nas zlineas anteriores deverdo ser entragues ao CONTRATANTE
na mesma oportunidade da nota fiscal, fatura, recibo ou docurnento de cobranga equivalente.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
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DA SUBCONTRATACAD, CESSAD OU TRANSFEREMCIA DOS DIREITOS E OBRIGAGOES
CONTRATUAIS

A Contratada ndo podera subcontratar os servigos
ajuste. Excepcionzlmente, o transporte da efecé

que compbem o escope principal deste
5r es
com previa e expressa autorizacdo do Contratante,

poderd ser subcontratado, desde que

PARAGRAFO PRIMEIRO

Em caso de necessidade de subcontratacas o

solicitar, por escrito, autorizagdio expressa ¢

informando e apresentando:

3) nome e endereco da empresa a ser subconirziacs;

b) nome dostitulares e prepostos da empresz 2 succontratada;

c) relagdo dos vefculos & serem utiliza f:' i rte das refeigdes, acompanhada dos
raspectivos Certificados de Vistoria de Veiculo para o fim que se destina, conforme Portarias
CVS vigentes e pertinentes.

>}

transparte das refeigdes, a Contratada deverd
Contratante para subcontratar tais servicos,

l')l

uec
iy i
anspo

PARAGRAFO SEGUNDO

A autorizacdo sera dada pelo Contratanie, tambem por escrito, apos o estuda da sua conveniéncia
mediante Carta de Anuéncia.

PARAGRAFO TERCEIRO
A Contratada, ato continuo do recobnnen.o da Tzrea ce Anuéncia, devera fornecer cdpla do
Instrumento Contratual formalizado com a subcontratada.

PARAGRAFO QUARTO

A Contratada devera também fornecer ao Coniratsnis
subcontratada de transporie de refeicdes para 2 exacucio dos servicos, ondzs conste o ndmero de
registro de empregado, nimero e sére dg CTES - : rieira de Trabalho e Previdéncia Sacial,
atualizando as informas@es gquanda da substituicio, admissdo e demissdo de empregado.

a relacdo nominal dos empregados da

-1) -_1

PARAGRAFO QUINTO

A subcontratacdo, mesmo quande autorizada peic Contratante, ndo exime 2 Contratada das
obrigacOes decorrentes deste contrato, permanacendo 2 mesma como Unica responsavel perante
o Contratante.

PARAGRAFO SEXTQ

Os pagamentos ser@o realizados exclusivarmente pela Contratada

' AN
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA

DA ALTERACAQ DA QUANTIDADE DO OBIETO CONTRATADS

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢bes contratadas, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios no cbjeto, 3 ¢ritério exclusivo do CONTRATANTE, até o
12/74

W
o

30 Paulo » SP e Tel.r (11) 33243300

Rua dos Andradas, 140 » Santa [figen

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820



NO DO ESTADO

i Centro = &
| Paula Souza GOVER

i
Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

o Ecandmica

limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteracdo serd obrigatoriamente formalizada por meio de Termo Aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposicBes da Lei Federal 8.666/93.

CLAUSULA DECIMIA TERCEIRA
DA RESCISAO

O contrato poderd ser rescindido, na forma, com as conseguéncias e pelos matives previstos nos
artigos 77 @ 80 e 86 a 88, da Lei Federal n2 8,666/1993.

PARAGRAFO UNICO

A CONTRATADA reconhece desde ja os direitos do CONTRATANTE nos casos dée rescisdo
administrativa, prevista no artige 79 da Lei Federal n? 8.666/1993, bem como no artigo 19, §2¢,
item 3, do Decreto Estadual n? 55.938/2010, com a redagéo gue lhe foi dadzs pelo Decreto
Estadual n® 57.159/2011, na hipétese da configuraco de trabalho em cardter ndo eventual por
passoas fisicas, com relacic de subordinacdo ou dependéncia, quando a CONTRATADA for
sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
SANCOES PARA O CASQ DE INADIMPLEMENTO

A CONTRATADA ficard impedida de licitar e confratar com a Administragéo direta e Indireta do
Estado de S3o Paulo, pelo prazo de até 02 (dois) anos, se vier a praticar quaisquer atos previstos
no artige 81, 86/88 da Lei Federal n? 8.666/1593, sem prejuizo da responsabilidade civil ou
criminal, guando couber.

PARAGRAFQ PRIMEIRC

A sangdo de que trata o caput desta Clausula podera ser aplicada juntamente com as multas
previstas na RESOLUCAO SDECTI N¢ 12, DE 28-3-2014, garantido o exercicio de prévia € ampla
defesa, e devera ser registrada no CAUFESP, no “Sistema Eletronico de Aplicagio e Registro de
Sangdes Administrativas — e-Sancdes”, no enderego www.esancoes.sp.gov.br, ¢ também no

"Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS’, no enderego
http://www.portaltransparencia.gov.br/ceis.
PARAGRAFOQ SEGUNDO
As sangoes sde autdnomas e a aplicacdo de uma ndo exclul a de outra. /
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PARAGRAFO TERCEIRD

O CONTRATANTE reserva-se no direito de descontar das faturas os valores correspondentes 25
multas que eventualmente forem aplicadas por descumprimento de cléusulas contratuais, ou,
guando for o caso, efetuarz a cobranga judicialmente.

PARAGRAFO QUARTOD

A prética de atos gue atentem contre o pairimario plblico nacional ou estrangeiro, contra
principios da administrac8o publica, ou gue de guaigusr forma venham & constituir fraude ou
corrupcdo, durante a licitagdo ou 20 longe dz exscucdo do contrato, serd objete de instauragdo
de processo administrative de responsahilizacic nos termos da Lei Federal n2 12.846/ 2013 e do
Decreto Estadual n2 60.106/2014, sem pr ﬁ]fﬂm apiicazdo das sancdes administrativas previstas
nos artigos 87 e 88 dz Lei Federal n? 8.665/ 9’~3

CLAUSULA DECIMA QUINTA
GARANTIAS PARA EXECUGAO DO CONTRATO

Fica dispensada 2 CONTRATADA da apresentzcEo de garantia contratus! para a execucdo do
objeto do presente contrato, conforme facultz ¢ 2rtigo 56 da Lei Federal n2 8.666/93 e as suas
alteragbes.

CLAUSULA DECIVIA SEXTA

DA VINCULAGAC AO TERMO DE DISPENSA,

O presente contrato vincula-se ao termce de dispensz, nos termos do artigo 24, inciso IV da Lei
Federal n? 8.666/93, bem como & propasia spresentada pela contratada anexada no processo
CEETEPS n2 2022/01420.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servicos caber? 3 Nutricionista Monica Vieira Cavallini CRN
899100254 - 42 Regido

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteracdo do fitular Respansavel Técnico deverd ser comunicada de imediato ac
Contratante, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da nova nomeacgde, do

curriculum-vitae do profissional indicade para & furcdo de responsavel técnico, juntadz a -
respective documentacao do CRN. %\’

14/74

Rua dos Andradas, 140 » Santa figen.z » 31 208-000 « Sa0 Faulo » SP « Tel: (11) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820



=SA0
> FAULO

Paula Souza GOVERNDO DO ESTADO

I Ievr

Administracéo Central
Gabinete da Superintendéncia

CLAUSULA DECIMA OITAVA
DAS DISPOSICOES FINAIS

Fica ajustado, ainda que:

| - Consideram-se partes integrantes do presente contrato, como se nele estivessem transcritos:
a) o Terrmo de Referéncia;

c) @ proposta apresentada pela Contratada;

d) Avaliagio da qualidade dos serviges de Vigildncia e Seguranga Patrimonial;

) © ato de dispensa de licitagdo;

fi a2 Resolugdio SDECTI N2 12, de 28 de margo de 2014,

[l - Aplicam-se as omissBes deste contrato as disposigbes normativas indicadas no predmbulo
deste Termao de Contrato e demais disposigdes regulamentares pertinentes;

[I} - Para dirimir quaisquer guesides decorrentes deste Termo de Contrato, ndo resolvidas na
esfera administrativa, sera competente o forc da Comarca da Capital do Estado de $30 Paulo.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em 2
(duss) vias de igual teor e forma que lido e achado conforme pela CONTRATADA e pela
CONTRATANTE, val por efas assinado para que produza todos os efeitos de Direito, na presenca
das testemunhas abaixo identificadas.

Sdo Paule, __ de de 2022

CONTRATANTE CONTRATADA

LAURA M, J. LAGANAI
Diretora Superintendente

TESTEMUNHAS:

NOME: KAUANY DUARTE DA SILVA NOME: VANIA COELHO PEREIRA
RG: 38.530.724-X RG:19.764.270-6
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ANEXO |
WMEMORIAL DESCRITIVO
PRESTACAC DE SERVICOS DE NUTRICAD E ALIMENTACAD - REFEICOES
El ABORADAS E TRANSPORTADAS DA COZINHA DA CONTRATADA AS UNIDADES
Escolares do Centro Estadual de Educagio Tecnologica Paula Souza, pertencentes a
Gestao Centralizada da Alimentagdo Escolar do Estado de S&o Paulo, destinadas aos alunos
do ETIM.

1 - OBJETO DA PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAD E ALIMENTACAO

Operacionalizagdo e desenvolvimenic de todas as slividades para o fomecimentc de
refeicbes destinadas asos alunos do Ensino téenico integrade ao médio — ETIM e
exclusivamente acs alunos do ensinc médio matutine que cursam concomitantements ¢
ensino modular no periocdo vespertino, das escolas técnicas do Estado de S3o Paulo sob a
gestdo centralizada do Programa Estaduzal de Alimentagio Escolar a partir de 2022,
assegurando uma alimentagio balanceada ¢ em cendigbes higiénico-sanitarias adequadas

1.1. A prestacdo de servigos de nuiricdo e alimentacéo realizar-se-& mediante a utilizacao
das dependéncias da Contratada para a preparacio da aiimentacdo a ser entregue e
distribuida nas unidades escolares indicadas pela Contratania.

1.2. As refeigbes serdo devidamente acondicicnadas em caixa {érmica hot box com
capacidade adequada & quantidade & ser servida e transporiadas em wveiculos
equipados para tal fim, nos termos da legislagdo pertinente, até o(s) local(is) indicado(s)
peio Contratante, onde as refeicbes serdo distribuidas. porcionadas e servidas aos
alunos.

1.3. Para a prestagéo de servigos de nuiricao e alimentacdc deverdo ser previstos:

a} fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
{utensilios, descartaveis, materiais de higiene & limpeza. entre outros) necessarios
para a perfeita execucdo do fornecimente;

b} disponibilizagdo de mdo de obra especializada e em numero suficiente para
desenvolver todas as alividades oprevistas, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria, nas unidades indicadas pela contratante;

¢) disponibilizacdo e a manutencao dos eguipamentos, moveis e utensilios utilizados.
bem como veiculos para transporte das rafeicdes até as unidades a serem atendidas,
compativeis com a quantidade contratada.

2 - DESCRICAD DOS SERVICOS

2.1 Aprestagado de servigos de nuiricdo e alimentacao envelvera todas as etapas do processo
de operacicnalizag&o e distribuicdo das refeicdes aos zlunos, conforme o padrio da
alimentagdo estabelecido. 0 nimero de comensais, o tipo de refeicio e os respectivas
horarios definidos ne item 4 - Caracleristicas da Unidade Atendida, observando-se
ainda:
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2.1.1. A alimentagao fornecida devera ser equilibrada e racional & estar em condigdes
higiénico sanitarias adequadas, conforme previsto na Portaria CV&E n®5, de 19
de abnl de 2013, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes.
Observar, para a prestagdo de servigos de nutrigéo e alimentagao na Capital do
Estado de Sao Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as obrigagdes da
Portaria 2.616/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude.

2.1.2. A prestacdo de services de nutrigdo e alimentagio devera estar sob a
responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas
fungbes abrangem o desenvolvimenio de tcdas as afividades técnico
administrativas, inerentes ao servico de nuiricao.

2.1.3 A prestacdo de servicos de nutricde e alimentagdc devera ser prestado nos
padrdes técnicos recomendados e contar com guadro de pessoal t&cnico
operacicnal e administrativo qualificade e em numero suficiente, para
atendimento aos comensais.

2.1.4 A operacionalizagdo, distribuicdo e porcionamento das refeicbes deverde ser
supervisionados pelo responsavel técnico da Contratada, de maneira a observar
sua aceitacho, analise da apresentagdo, porcionamento & temperalura das
*nfelgées servidas, para possiveis alieragfes ou adaptagbes, visando

tendimento adeguado e satisfatdrio.

2.2. A Contratada devera executar todas as atividades necessarias a obteng¢ao do escopo
contratado, dentre as quais se destacam:

221 Programagic das atividades de nutricdo e alimentagio junto & comunidade
escolar, com elaboracao de material educativo a ser distribuido ou fixado na
unidade escolar;

2.2.2. Elabeoragée de cardapio diario completo — mensal, com a devida aprovagio da
CONTRATANTE; (Anexo X..... Modelo de Cardapic.)

2.2.3. Aguisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

2.2.4. Armazenamsnto de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em
recintos préprios, obedecendo, no que couber, a Portaria CV3-5/13. Observar,
para a prestacao de servicos de nuiricao e alimentagio na Capital do Estado ae
S&0 Paule, além das Especificagdes Téchicas, as obrigagdes da Portaria
2.818/11/5MS da Secretaria Municipal da Salde.

2.2.5. Conirole guantitativo e qualitativo dos géneros alimenticics e materiais de
CoOnNsumo,;

2.2.6. Pré-praparo, preparos € cocgao da alimentagio nas instalagdes e dependéncias
da Contratada de acordo com a Legislagio vigente

2.2.7. Manter nas unidades escolares mao de obra especializada para as Atividades
de: recebimento da refeicdo transportada;  operacionalizagéo, distribuicio

e porcionamento aos comeansais; coleta de amostra; higienizagio, limpeza e
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guarda dos equipamentos e ulensilios: higienizagaa e limpeze dos espagos
destinados 2 distribuicdo € consumao das refeigdes, observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria 2 legislagdo vigente, em nimero suficiente; em
condigbes de saude compativel com suas atividades; PadrZo de higiene,
uniformes e equipamentos de protegao individual especificos para o
desempenho das funcdes; Bons habitos de higiene; higlene cerreta das maos:
Auséncia de aderegos (bijuterias), cigarro, holso sem objetos: Unhas curtas sem
esmalte; sem maguiagem; Unifermizade - UNIFCRME COMPLETO - limpo e em
perfeito estado: aventais, jalecos, calgas e blusas de cor clara calcados
fachados, botas antiderrapantes. contenicr de proiegan dos cabelos - redes de
malha fina ou descariavel. fouca ou similar.

2.2.8. Coleta de amostras de fodz alimeniagdo preparada nas instalagées e
dependéncias da Contratada e nas unidades escolares indicadas pela
contratante conforme legisiagéo vigente A amosira coletada na unidade escolar
devera permanecer e ser armazenada na mesma, em eguipamento da empresa,
obedecendo as exigéncias da legislagio vigenie;

229 Transporte das refeigles até ais) unidade(s) indicada(s) pelo Contratante
conforme legislagao vigente, em especial a Portaria CV8-15/21.

2.2.9.1. Veiculos: exciusivo para este fim; revestimento interno liso, impermedvel.
atéxico. lavavel e resistente; bom estado de conservacdo, limpos, crganizados. livres ds
predutos toxicos, animais, insetos, rosdores. pessoas, substancias e cobjetos estranhos a
alividade de transporte de alimentos; garantir a2 mtegrmade e a gualidade dos produtos;
contrale térmico no compartimento de carge; cabine de condutoer isolada do compartimento
de carga. Alirmentos, descartaveis e utensilios para alimentos n&o devem estar diretaments
sobre © piso dos veiculos. Observacdes: Veiculo: compativel quantidade contrataca;
Certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria; Higienizacao diaria &
conservagio.

2.2.8.2. Horario: Deverdo ser cumpridos os horarics de entrega estabelecidos pela
Unidade.

2.2.9.3. Temperatura: Manutengdc da {emperaztura dos alimentos durante o©
transporte. Aferir a temperatura neo rececimento de todos os recipientes com preparacdes
e/ou alimentos. Deveré obedecer as lemperaturas exigida peiz legislacdo.

Produto | Temperatura |
Saladas/ frutas manipuladas | No méximo a 10°C |
Preparagbes guentes | No minimo a 80°C |

2.2.84. Funcionarios/ entregadores: zapreseniar-se em condigbes de higiene,
uniformizadoes e identificados.

2.2.9.5. Preparacdes/ Alimenics: acondicionadas em caixa térmica hot box e
recipientes refrigerados em condigbes adeguadas de higiene, temperatura & conservacéo,
As preparagbes deverdo estar de acordo com o cardapic aprovado, assim como sua
apresentacao e caracteristicas sensorizis

1. 50.GOV
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2.2.9.6. Cada veiculo devera possuir uma tabela/planilha de controle da empresa contendo
os seguintes dados referentes 4. 1) Horario de saida da refeicao/preparagio; 2) Respectiva
temperatura de envase de cada recipiente de transporte (hot box); 3} Assinatura e dad_os do
responsavel pela aferigdo e responséval tacnico: 4) O responsave! da empresa na unidade
escolar, aferira a temperalura e assinara a planitlha com respectivos dados da aferigdo. Em
caso de dividas, o responséavel técnico da empresa devera orentar por escrito a conduta a
ser seguida.

2.2.10. Distribuicdo das refeicdes nos espagos destinados ao consumo das mesmas,
nas unidades indicadas pelo Contratante, devidamente acondicionados rios balcdes térmicos
e refrigerados, devendo a apresentagao, iemperatura e gualidads serem mantidas em
condicdes adequadas de acordo com cada preparacéo, conforme legislagéo vigente.

2.2.101. os baicdes térmicos utilizados para as preparagdes quentes na
distriouig@o nas unidades indicadas pela contratante devem ser: estar em bom
estado de conservacdo e em boas condigbes de uso e funcionamento, fabricados
com material sanitario, possuir ne minimoe 4 cubas GN, com algas e tampas, garantic
& temperatura adeguada dos alimeniog através de sistema de aguecimento com
resisténcia a seco (sera vedada a utilizagdo de sistema de aquecimento por
hanho-maria), nado oferscer risco de contaminagdc para o produto, estar
disponiveis em quantidades suficientes, de acordo com as atividades
desenvolvidas, o volume de produclo, as caracterisiicas dos produtos ou padrao
do cardapic e o sislema de distribuicéo.

2.210.2. Balcdes reirigerados utilizados para salada e frutas na distribuigéo nas
unidades indicadas pela coniratante devem: estar em bom estado de conservacéo
e em boas condigbes de uso e funcionamento; ser fabricades com materal
sanitério, garantir & temperatura adequada dos alimentos; ndo oferscer risco de
contaminagao para o produto, estar disponiveis em quaniidades suficientes, de
acordo com as atividades desenveolvidas, o volume de produgio, as caracteristicas
dos produtos ou padrdo do cardapio e o sistema de distribuig&o,

2.2.10.3. Termdmetro digital tipo espeto em guantidade suficiente; aferides
regularmente.

2.2.104. Balanca digital de precisdo com capacidade de peso de 1 grama até
10kg, com graduacido de 1 grama; para gue a CONTRATANTE possa verificar o
porcionamento no momeanto da distribuicdo.

2.2.11. Disponibilizar os utensilios e descartdvels considerados necessarios para a
distribuicde, porcionamento e cansumgo das refeigdes, Deverdo estar disponiveis
em gquantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o
volume de producac, as caracteristicas dos produtos ou padrac do cardapio g ¢
sistema de distribuicdo.

2.2.11.1. Utensilios de mesa;

2.2.11.1.1. Prato de vidro incolor, fundo (dimensdes que evitern que os alimentos
calam sobre o balcéo, a mesa e o chio), transparente, liso, de vidro temperado
resistente a choguas t&rmicos e mecénicos;
2.2.11.1.2. Garfo de mesa produzido totalmenie em ago inox, sem decoragao,
corpe e cabo monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas,
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2.2.11.1.3. Faca de mesa produzida toiaimente em age inox, ponta arredondada,
sem decoraco, lamina e cabo manobloce, ou seja, em Uma unica peca, sem
amendas. .
2.2.11.1.4. Descartavel para fruta, de acordo a caracteristica do produto e fipo
de preparagdo (unidade, pedacos, fatiz. entre outros)

2.2.11.2. Utensilios de distribuigdo: concha, escumadeira, colher de servir, pegador,

outros.
2.2.11.3. Utensilios para higienizac&o: escorredor industrial de pratos e talheres.

2.2.12. O porcionamento das refeicdes aos 2lunos, devera ser uniforme e realizado por
mao de obra sspecializada da Coniratada em nimero suficiente e ohservadas
as normas vigentes de vigilanciz sanitéria, utiizando-se de utensilios
apropriados e sistema "self-service” parcial, seguindo o per capita de consumo
indicade na Relaggo de Géneros e Produtos Alimenticios (item 2.8), da
seguinte forma:

2.2.12.1. Preparages culindrias: disposias nos balcdes térmicos e refrigerados;

2.2.12.2. Prato orincipal, 2 guamicdo e 2 fruta: porciohado por colaboradores da
Contratada. A Fruta devera ser distribuida por unidade, fatia ou pedacos, em
porcBes individuals, em recipiente individual descariavel efou embalada
individualmente;

2.2.12.3. Salada, arroz, feijdo = ou macarrde dispostos nos bhalcdes termicos/

refrigerados: o Aluno se serve.

2.2.12.4. Molhos: temperos am ssche ou em oufros recipientes adequados,

devidamente identificades com data de validade, disponibilizados por ccasifo do consumo;
2.2.12.4. Observacdo: O porcionamento assim como a maneira de distribuicdo

utensilios entre outros, estardo vinculados 2 Protocelog sanitarios nos casos de pandemias

entre outras situacdes que exijam alieractas no modo de porcionamento e distribuigao.

2.2.13. Higienizacac e limpeza de lodas as dependéncias vinculadas a prestagio de
servigos de nutrigio e alimentag2o, 2o fornecimento de refeictes e dos utensilios
individuais utilizados pelos aluncs. Serd de Responsabilidade da Contratada:
Manter absoluta higiene na manipulagéo e transporte dos alimentos; Manter os
utensfilios, equipamentos e os locais de distribuicdo e consumo dos alimentos
rigorosamente higienizades, antes, durante e apods sua utilizagdo, com uso de
produtos registradeos na ANVISA; Recolher e proceder 2 higienizacdo dos
utensilios utilizados pelos alunos, na distribuigo;  Higienizar os Uutensilios,
cquipamentos & os espacos ulilizados ne unidade escolar antes, durante e
depois da distribuigdo; Manter as condicdes de higiene em todas as etapas;
Recolhimante didrio e guanias vezes se fizerem necessarias de

restos alimentares ¢ de descartaveis; acondicionando-os de forma adequada,
e encaminhande ac lecal determinado pelo Contratante, observada a legislagdo
ambiental.

2.2.14. Elaboragio de Manual de Bosas praticas da unidade escolar com os

procedimentos operacionais padronizados (FOPS). O manual de Boas Praticas
e 08 POPs 2 que se refers esie item, deverdo estar na unidade no inicio do

contrato.
z{vu%X
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22145, Cada unidade atendida pela CONTRATADA dsverd possuir escala de
funcionarios/manipuladores contendo o nome, horario de trabalho, telefone de
contaio, entre outros com copia do atestado de salde ocupacional. O documento
a gue se refere este itemn, devera estar na unidade no inicio do contrato.

2.2.16. Disponibilizar no inicio do contrato, moveis separados para a guarda de
utensilios e pertences pessoais de funcionarios.

23 Des Cardapios

2.3.1. O plansjamento dos cardapios ficard a conta da CONTRATADA, devendo ser
anzlisedo e autorizado pela CONTRATANTE; atendendo aos critérios de gualidade dos
materizis, balanceamento nutricional, elementcs, sensariais (paladar, oifate e viséo),
necessidades organicas ¢ habitos alimentares dos usuarios.

a) O cardapio diario completo e as recomendagdes definidos nas Especificagdes
Téenicas, deverdo nortear a elaboragéo dos cardapios para atendimento aos alunes
com alimentacdo normal e dietas especiais, se necessario.

b) A técnica dietética de preparo ficara a critério da Contratada, observado o cardapio

previamenie aprovado pele Contratante.

—r

¢} Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e
planejados, atendendo as leis fundamentais de zlimentacdo de Escudero
(guantidade, qualidade, harmonia € adequagio).

d) Para a elaboragéo do cardapio diario devera ser observada a Relacdo de Géneros

e Produtos Alimenticios considerando 03 respectivos per capiia de consumo e

requéncia de utilizagdo (item 2.8);

—

1)}
o

Deverao constar dos cardapios célculos dos nutrientss & valor energético total,
quantidade per capita do porcionamento em gramas e em medida caseira de cada
itemn do cardapio servido pelo colaborador da CONTRATADA. (Anexe A, Modelo
de Cardapio’}

-2

Para o atendimento das necessidades nuiricionais diarias recomendadas, deverao
ser organizados cardapios variados com base na relacdo de géneros e produtos
alimenticios padronizados e de forma a garantir a aceitabilidade pelos alunos:

g) As pergbes de alimentcs a serem servidas nas refeicdes deverio cbedecer as
quantidades minimas fixadas na relacio constante no item 2.8. - Relacao de Géneros
e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizacdo para
o item, salvo em casos em que o alimento for utilizado como ingrediente suplementar,
ou utilizades em guantidade mator cu menor, em dietas especiais guando for © caso;

h) Na elaboracido dos cardépios deverdo ser chservados os habites alimentares e
aspectos socioculiurais dos alunos.
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iy Os cardapios deverfo ser elaborados mensalmenis, compativeis com as estacdes
climaticas.

j) Os cardapios deverdo ser apresentadgos completos ao Contratante, com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias d= sua ulilizacgo, para a devida sprovacéo, gue devera ser
realizada no prazoc maximeo de 08 (oito) dias.

k) Os cardapios aprovados somente poderdo sér alierados pelz Coniratada com
anuéncia do Ceoniratante apds anélise das motivacdes formais. mesmo se forem
relativos a itens de hortifrutigranjeiros. A empresa devera enviar solicitacdo e
justificativa para o CPS com antacedenciz minima de 24hs, por escrito. Caso seja
autorizada a alteragdo, 0 CRPS comunicard as unidades escolares, via e-mail,

doces a base de frutas, desde que

analisadas e autorizadas peloc CPS, p scrito. Fica proibida 2 sobremesa doce
industrializade a base de frutas (bananinha, cocada, goiabada, entre outras).

m) Poderzo ser solicitados, formaiments, pela CONTRATADA Cardapios para datas
especiais, e oferiadas, desde que znalisadas e autorizadas pelo CPS por escrito.

n) Poderao ser solicitadas formaimente, pela CONTRATADA, o fornecimento de Massa
como acompanhamento, nos seguinies moldes, desde que analisadas e
autorizadas pelc CPS, por escrito:

_ Per capita de - .
Géneros e produtos alimenticios Consumo o/ Frequencia
Refeigao (%) de utilizagao |
Massa alimenticia seca ou fresca p/ macamonada, A 240g 1x quinzem
conforme NTA 49 | .
Massa alimenticia p/ lasanha pré-cozida. ou seca A 240g ‘ 1 x guinzena
conforme NTA 48

231 O cardépio diario das refeicdes devera observar a seguinte composigéo basica,
segundo a Relagao de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de
consumo & frequéncia de utilizagao de item 2.8

Composi¢de do Cardapio Didrio Basico Padrdo: Acompanhamento, prato
principal, guarnicéo, saladzs cu fruta em djas alternados.

| REFEICAO |COMPOSIGAD ]
|, Acompanhamento: Arroz e Feijdo...(item 2.8. - Relagdo de
|

Géneros & Froduios Alimenticios com per capita de consume e
frequéncia de utilizag8o para o item).

| Pratoe Principal: Protaing animal - cames.. (iteam 2.8. - Relagéo de
ALMOCO Géneros e Produtes Alimenticios com per ¢apita de consumo e |
frequénciz de utilizacSoe para o item).

Guarnigao: Lagumesfrerdurasifeculentos......(item 2.8. - Relacao
de Géneros & Produtos Allmenticios com per capita de consumo e ‘

frequéncia de utilizacdo para o item). )
22/74 \\;
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Salada ou fruta in natura -a salada devera ser compostacom2 |
ingredientes, servides juntos ou separados. Safada cu frutas em |
dias alternados. (item 2.8. - Relagio de Géneros e Produtos
Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizagao
para o item).

Os géneros & produtos componentes do cardapio basico padrac, poderao sef
substituidos pelos demais géneros constantes da relagdo constante da Relagao
de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia
de utilizacio (item 2.8), a saber:

o Proteina animal - carnes: bovina, frango, suina, peixe.

a Guarnigdo: Abobrinha, abdbora, brocolis, berinjela, batata comum,
batata doce, couve manteiga, couve-flor, chuchu, cencura, espinafre,
mandioca, mandicguinha, Cara, inhame, repeolho, vagem etc.

e Salada: Acelga, alface, agrifio, almeirao, beterraba, escarola, rabanete,
repolho, rucula, tomate, pepina etc.

e Fruta: (abacaxi, banana nanica, banana prata, caqui, pera. melancia,
manga, meldo, tangerina, uva ste.)

® Temperos: azeite, azeitona, tomate, alho, cebola, caldo de came,
coentro, pimentao, cheiro verde, exirato de tomate, sal, vinagre, dleg, limao,
oréganc, louro, tomilho, alecrim, horteld ., bem como os seguintes

ingredientes destinados & preparagdes: amido de milho, farinha de trigo,
farinha ¢e mandioca, farinha de milho, trigo para kibe, aveia, fuba, leite e ovos.
Dar Preferdncia para temperos naturais (alho, cebola, cheiro-verde, ervas),
evitando-se temperos industrializados (saches, po, iabistes).

23. 2. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medicdo da
prestacao de servicos de nuiricho e alimentacdo para Unidades Escolares,
somente sera considerada a alimentagdo escolar servida completa, ou seja, com
lodos os alimenics pravistos no cardapio do dia.

2.3.3. Sob dnus da contratada, poderao ser efstuadas analises laboratoriais, contende
entre outras, dsterminagdes referentes as caracteristicas sensorials, fisico-guimicas,
microbioldgicas, microscéplicas, toxicologicas, a qualguer tempo, sempre que se tornar
necessaria a obtencéo de dados sobre o estado higignico-sanitario da refeicio ou
quando suspeiia da ocorréncia de coengas transmitidas por alimentos - DTA.

2.3.4. Podera ser sclicitada & contratada, sempre gue se fizer necessario, a critéric do
CP8, ¢ receituario & a ficna técnica da preparacao, a fim de dirimir ou corrigir
inadequacgoes.

2.3.5. A CONTRATADA deve observar e adotar, projeto educativo para incentivo de
uma alimentacac saudavel da unidade escolar

2.4 Instalagdes da Unidade de Alimentagio e Nutrigdo da CONTRATADA: /’
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Deverio ser observados:

a) as condigbes higiénicas dos veiculos das fornecsdores; O produto devera ser
transportado em veiculo aproprizdo, em condicdes gue preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a gqualidade do mesmo guanto as
caracteristicas fisico-quimicas, microbiclégicas € microscépicas. Deverd estar de
acordo com 2 legisiegdo vigents;

) a existéncia de Certificado de Visteria de veiculo de transporte;
¢) higiene pessoal e a adequac¢io do uniformsa do entregador,;
d} aintegridade e a higiene da embalagem;

e} a adeguagdo da embalagem, de modo que o zlimento ndo mantenha contato direto
com papel, papeldo ou plastico reciclade;

f) arealizagdo da avaliagio sensorial dos produtes, de acordo com os critérios definidos
pela ABNT- Associagéo Brasiieira dz Normas Téenicas;

g} as caracleristicas especiiicas de cads produto, conforme Decreto Estadusl n.®
12.486 de 20/10/78 da Secretaria da Salde do Estado de Sao Paulo, bem como
controle de temperatura no recebimanto dos géneros alimenticios, de acorde
com os critérios técnicos estabelecidos pela Portaria CVS 5/13. Observar, para
a prestacao de servigos de nutric2o 2 alimenta¢do na Capital do Estado de S0
Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as obrigacdes da Portaria
2.819/11/SMS da Secretariz Municipal da Sauds;

h) a correia identificag8e do produfo no réiulo: nome, composicdo do produfo e lote:
numero do registre no Orgée Oficial: CNP., endereco & outros dados do fabricante e
do distribuidor: temperatura recomendada pelo fabricante e condigdes de
armazenamento; quantidade (peso) e daias de validade, de fabricacdo de todos os
alimentos & respectivo registro nos érgdos competentes de fiscalizagao;

iy a Contratada devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos
em hordrios que ndoc ceincidam com os horarios de distribuicdo de refeictes efou
recolhimento de residuos e lixe, Devem ser ocbservados os horarics de recebimento
de mercadorias, estabelecidos pelo Contratante, de forma que possa ser exercida a
fiscalizagdo dos géneros alimenticios enfregues na Unidade.

2.4.1 Recebimento de produtos de origem znimal (hovina, suina, aves, pascados elc )

ay Os produtes de origem animal deverao ser de procedeéncia ddnea, com
carimbo de fiscalizagie do SIF, MS ou drgdc competente, fransportados em
carros fechados refrigerados, acondicionados em monoklocos ou caixas de
papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condicdes
corretas e adegquadas de temperstura, respeitando-se as caracterisiicas
organclepticas préprias de cadsa produlio. &

24/74
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b) Temperaturas recomendadas para o recebimento:

Carnes refrigeradas \ de 04 a 07°C ou conforme recomendacgao do

(aves, pescados, bovinos, suinos) | fabricante

Carnes congeladas - 12°C ou temperatura menor ou conforme
recomendagao do fabricante

Demais produtos (Frios € de 04 a 10°C ou conforme recomendagao do

embutidos) fabricante

Produtos salgados, curados ou Temperatura ambiente cu conforme

defumados racomendacao do fabricanie

2.4.2. Recebimento de hortifrutigranjeiros:

a) Para o recebimento de hortifrutigranjeiros, deveréc ser observados tamanho,
cor, odor, grau de maturacio, auséncia de danos fisicos e mecanicos. A
triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados,
antes da pré-higienizagdc e do acondicionamento em embalagens
adequadas.

b} Os ovos devemn estar em caixas de papeléo, protegidos por bandejas, tipo
“gavetas’, apresentando a casca integra e sem residuos.

2.4.3. Recebimento de leite e derivados:
a) O leite e derivados, deverfo ser de procedéncia iabnea, com carimbo de
fiscalizagdo do SIF, MS ou o6rgdo competente, transportados em carros
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adequadas,
respeitando as caracteristicas do produto.
b) Quando do recebimento, deveréo ser conferidos rigorosamente:
= 0 prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de
planejamento de consumo, &,

= as condigbes das embalagens, de modo gue ndc se apresentem
estufadas ou alleradas.

= as embalagens devem apresentar informagic nutricional exigida pela
legislagao vigenie

¢) Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite & derivados:

Lacticinios até 10°% ou de acordo com ¢ fabricante
Embalagens {ipo longa vida Temperatura ambiente

2.4.4 Recebimento de estocaveis:

a) Os estocaveis devem apresentar-se com embalagens Integras, préprias para
cada fipo, dentro do prazo de validade e com identificacdes corretas no rotulo,
apresentando infermagéo nutricional exigida pela legis'acio vigente;

b) Os cereais, farinaceas e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de
ingstos, umidade excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar
enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros nZc dsvem apresantar

25/74
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vazamenios nas tampas. formacio de espumas, ou guealguer outro sinal de
alteracdo ou violagdo do' produito. ’

c) Temperatura recomendada para ¢ recebimento de estocavels

J Produtios estocaveis | Temperatura ambiente

245 Recebimento de produtos indusiriziizados:

a) Os produtos indusirializades devem se de procedéncia idénea, de boa
qualidade, com embaiagens in‘teg‘ as, "é tufadas e nao woladas dentro do

2.4 6. Recebimento de descartaveis, produtos & materiais de limpeza:
a) Os materiais de |impeza 2 o5 descartaveis devem apresentar-se com
embalagens integras, proprias para cada produto e com identificagéo correta
no rotulo.

b) No casc de utilizagdo dos szneantes domissanitarios, deve-se observar ainda.
0 prazo de validade, combinado com o prazo de plangjamento de consumo.

c) Cada produto domissanitaric devera possuir registro atualizado na ANVISA e
atender a legislacao vigente.

247 Armazenamento de géneros alimenticios, maleriais e
outros:

a) As embalagens de madeire & ds uso Unico, provanientes diretamente do
fabricante ou produtor, utlizadas para o acondicionamento de peixes salgados
¢ secos e alguns tipes de fruta 8 devem apresentar rotulagem e ser
armazenadas em equipamento de refrigeracdo exclusivo. Na impossibilidade,

=
doa

as mesmas devem ser separadas dos demais produtes. Ficam vetados ouiros
tipos de caixas de madeira nas areas de armazenamento;

b) Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

)
—

Apolar alimentos, ou recipientes com elimeantos, sobrs palleis ou em prateleiras.
nao permitindo o contate direic com o pise. Os géneros alimenticios devem
ficar afastados a uma altura minima de 25 cm do piso;

d) Dispor os zlimentos em pallets, garantindo boa circulacdo de ar, mantendo-cs
afastados da pareds e enirz si,

e) Os produtes de prateleiras devern ser mantidos em disténcias necessarias do
forro, das paredes e do piso, para garantir adeguada ventitacao, limpeza e
gquando for o case, 2 desinfaccdo de local ou 2 circulagidc de pessoas, Os
pallels, prateleiras e ou estrados devem ser de material liso, resistente
impermeavel e lavavel. ’
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fi Qrganizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados,
farinaceos, graos, garafas, descartaveis stc.

g) Dispor os produtos obedecendo & data de fabricagdo, sendo que os produtos
com data de fabricagio mais antiga devem ser posicionados a serem
consumidos em primeiro lugar,

h) Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do teto no minimo 80

cm e afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitavel,

conforme o tamanho da area do estogue, a fim de favorecer a ventilagdo,

i) Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por
ocasiao do recebimento;

j} Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

k

L

|dentificar todos os alimentos armazenados, sendo gue, na impossibilidade de
se manter o rétulo original do preduto, as informagdes devem ser transcritas
em etigustas, de acordo com a legislagao pertinente;

Iy Matérias primas e ingredientes que sofrerem fracionamento ou forem
transferidos de suas embalagens originais, devem ser manipulados com
utensilio exclusivo e acondicienados em recipienies adequados, identificados
com ¢ rélulo original, ou através de etiguetas contendo: nome do fornecedor ou
do fabricants, nome e marca do produto, modo de conservacdo, prazo de
validade e data de transferéncia;

m) Os sacos plasticos apropriados cu os papéis impermedveis utiiizados para a
protecac dos alimentos devem ser de uso Unico & exclusivo para este fim &
jamais devem ser reaproveitados;

ny Acondicionar alimentos destinados 2 refrigeragdo em volumes gue permitam
adequado resfriamente do centro geométrico do produto. Quando houver
necessidade de armazenar diferentes alimentoes num mesmo rﬂrﬂgerador
aqueles prontos ao consumo devem estar dispostos nas prateleiras superioras,
0% pré-preparados nas prateleiras do meioc e os produtos crus nas prateleiras
inferiores, separados entre si e dos demais produtos. O refrigerader deve astar
regulado para o alimento gue necessitar a temperatura mais baixa;

o) Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 om
ou em pecas ds até 02 Kg (percdes menores favorecem o resfriamento,
descongelamento & a propria cocgaon);

p) Caixas de papelac podem permanecer sob refrigeracdo ou congelamento, se

armazenadas em local delimitado, ou num equipamento exclusivo para este fim
& N30 devem apresentar sinais de umidade ou bolores;

q) Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo squipamento £
para congelamento, desde que devidamente embalados e separados; [/
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ry Os produtos reprovades na recepcdo, ou com prazo de validade vencide,
inclusive aqueies destinados para devolugdo ao fomecedor, devem sar
identificados, colocadas em local apropriado & fora da araa de produgao. Nag
€& permitide comercizlizar alimenios com embalagens que apresentem
sujidades, rasgadas efou furadas, iatas amassadas, com ferrugem e/ou
estufadas;

Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecador para o adequado
armazenamento dos alimentos;

S

R

t) E proibido o recengelamento dos alimentos que tenham sido descongelados
anteriormente para serem manipulados;

u) Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas
somente podem ser arr-a?en:\d > sob refrigeragdo ate 4°C até 72 horas para
bovinos e aves e por até 24 (vinte & quatro) horas para o0s pescados;

S
g

v) Observar que os alimentos ratirados de suas embalagens criginais para serem
manipulados crus pederic ser armazenados sob refrigeracio (até 4°C) ou sob
congelamento (- 18°C), desde que devidamente etiguatados;

x) Respeilar os critérios de temperatura e de lempo para o armazenamento dos
alimentos, d= acordo com & legislagZo vigente;

v} Os descartaveis, produtos & materiais de limpeza devem ser armazenados &
temperatura ambiente, am locals adeguados, sendo gue os produios de
limpeza devem ser armazenados ssparados dos produtos alimenticios, em
locais diferentes, para evitar contaminacdo ou impreghagdo cem odores
astranhos.

w) Alimentos preparados crus, manipulados, parcialmente cozidos, ou pronios
para o consumo, devem ser armazenados sob refrigeragdo, protegidos e
identificados com, ne minimo, as seguintes informacgdes: Identificagio, data
de preparo e prazo de validade.

zZ) Produtos crus, ou minimamenie processados, ou que exalem odor, ou
exsudem devem ser armazenados em eguipamentos diferentes dos produtos
termicamente processzcos. Mao estocar os alimentos sob condensadores e
evaporadores das camaras frigorificas. parz evitar 2 contaminagio

aa) As temperaturas de armazenamenic de produtos sob congelamento & sob
refrigeragéo devermn obzdecer &s recomendagdes dos fabricantes indicades
nes rétulos. Na auséncie destas informacdes ¢ para alimentos preparados no
estabelecimento devem ser usadas as recomendagdes a seguir: | - Produtos
congelados:

Rua dos Andradas, 140 =« Santz Ifiger -000 » S3n Paulo = SP « Tel: (11) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820




Centro
Paula Souza GOVERNC DO ESTADO

Sasretac Ue

Administracdao Central
Gabinete da Superintendéncia

Temperatura recomendada (Graus Celsius) Prazo de
validade
(Dias)
0 a - 5 (enire zero & 5 graus negativos) 10
- 6 a -10 {entre seis e 10 graus negativos) 20
-11 a -18 (entre onze e dezoifo graus negatives) 30
< -18 (menor que dezoito graus negativos) S0

Il - Produtos resfriados:

' " Temperatura ) |
Prazo de validade
| Produtos Resfriados racamandada (Dias) |
(Graus Celsius} :
Pescados e seus produtos Maximo 2 (dois graus) 3 |
manipulados crus _
Pescados pds-cocgao Maximo 2 {dois graus) i
|
. Carnes bovina e suina, aves, '
| entre outras, e seus produtos | Maxime 4 (quatro graus) e
manipulados crus |
| Egpetos mistos, bife rolé, '
carnes empanadas cruas & | Méaximo 4 (quatro graus) 2
| preparacfes com carme moida
|
Frios & ernbutidos, fatiados A
. S ‘ Maximo 4 (guatro graus) 3
picados ou moidos |
| Maicnese e misturas de 5 ;
maionese com outres alimentos | Maximo 4 (quatro graus) 2
FPreparacdes com laticinios Maximo 4 (guatro graus)
5 [,z
Demais alimentos preparados Maximo 4 (guatro graus) 3
Frutas, verduras e legumes | g .
higienizados, fracionados ou | Maxima:5 {cinco graus} 3
descascados,
| Leite e derivados Maximo 7 (sete graus) | 5
|
i Ovos Maximo 10 (dez graus) 7

2.5 Pré-preparo e preparo dos alimentos na Unidade de Alimentagéo & Nuirigdo:

A Contratada deve cbedecer aos seguinies procedimentes e critérios técnicos em
relag&o ao pre-preparo ¢ preparo dos alimentos:
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a) Garantir gue todos os manipuladoras higienizem as mAaos antes de manusear
qualquer alimento, durante os diferenies esidgios do processemento e a cada
mudanca de tarefa de manipulacao, 1

b) Atentar para que nfo ocorra 2 contaminacao cruzeda enire os varios géneros de
alimentos duranie 2 manipulagzo, no pré-praparo e prepare final;

c) Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantinde que estejam sempre
cobertos com fampas, filmes gldsticos ou papéis impermeaveis, 0s quais nao devem
ser reutilizados;

d) Manter os alimentos em preparagdoe cu
ou seja, inferior & 10°C ou superior 2 60°

reparados sob femperaiuras de seguranca,

1

e) Planejar o processc de cocgdo pare gue mantenha, tanto quanto possivel, todas as
qualidades nutritivas dos alimentos;

f) Garantir que os alimentos no processa cde cocgcao cheguem a atingir 74°C no seu
centro geométrice ou combinagdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram
2 mesma seguranca;

g) Elevar a temperatura de molhos quentes 2 serem adicionadas em alguma
preparagao, garantindo que ambos {molhos e alimentes) atingem 74°C no seu
interior;

h) A cocgao por fritura deve atender acs saguinies regquisitos:

|- osdlecs e gorduras utilizados nas frituras ndo devem ser aguecidos a mais
de cento e oitenta graus Celsius;

II- a reutilizacao do Oleo sé¢ pode ser realizada quando este ndo apresentar
quaisquer alieragdes das caracteristicas sensoriais como cor, sabor e odor,
ol ndo apresentar formacgao de espuma e fumaca. Se isso ocorrer deve ser
desprezado;

Il - para serreutilizado, ¢ dleo dave ser filirado em filtros préprios;

IV - o dleo ndo peode ser descartade na rede de esgoto nem em aguas pluviais,
porque entope tubulagdes e provoca peluicio;

V- dleos de fritura utilizados e inservivels devem ser reciclados por empresas
que os utilizam para a fabricacdo de biodiesel, sabdes e fintas;

[} Realizar o pré-preparo de carnes em peguenos Iotes, ou ssia, retirar da refrigeragdo
apenas a quantidade suficiente de maisria prima 2 ser preparada por 30 minutos sob
temperatura ambiente;

iy Grelhar, fritar ou cozinhar as cames ol oufros produtos pereciveis em lotes
adeguados, isto &, retirar da refrigeracio, apenas 2 quantidade suficients parz
trabalhar por 30 minutos por lote.

k) Atentar para as lemperaturas de seguranca nas elapas de espera: carne crua sbaixo
de 4°C e carne pronta acima de 85°C;
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1) Evitar preparacbes com demasiada manipulacio das carnes, especialments nos
casos de frangos e pescades,

m) Utilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar ovos crus para as
preparaghes (maionese caseira, etc.),

n) Garantir 74°C na cocgdo dos empanados (deré, milanesa), eic,,

0) A Contratada devera realizar o registro das temperaturas de cocgao em planilhas
préprias, colocando-as a disposicéo do Contratante, sempre que solicitado.

2.8 Higienizacdo dos alimentos
Regras Basicas:

a) Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos & utensilios;

by Os alimentos prontos devem ser manipulados somente comn garfos, travessas, pingas
ou com as maos protegidas com luvas descartavels,

¢) Evitar o contato entre os alimentos crus e o$ cozidos, em fodas as fases de
armazenamento, preparo, cozimenio & no momento de servir;

d) As portas dos refrigeradores e das camaras frias {se houver) devem ser mantidas
bem fechadas;

e) Utilizar agua potavel;
fy Os funcionarios nao devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensllios;

g) Para a degustagfo do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que néo
devem voltar a tocar os alimentos;

h} Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser fransferidos para recipientes de
plastico brance atoxico ou de inox e coberios com tampas, ou filme plastico. E vedada
a reutilizag@o de embalagens de alimentos conforme legislacio vigante;

i} ldentificados através de eliguetas. O prazo de valldade dos enlatados, apds abertos,
€ de 24 horas, desde que armazenados a no maximo 06° C.

Hortifrutigranjeiros

a) Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a folha € os legumes & frutas um a
um, retirando as partes estragadas e danificadas, e colocados em imerséo de agua
clorada a 200 ppm, no minimo por 15 minutos,

b} Corte, montagem e decoragéo com o Uso de luvas descartavels;

¢) Espera para distribuicdo sob refrigeracio, no maximo, 10° C; /g

d)Y Os ovos deverao ser iavados em agua corrente antes da sua utllizagho. /
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Cereais e Leguminosas
a) Escolher os gréos a seco (artoz, feijgo enire outros)

by Lavar em agua corrente, enxaguande no minimo 03 (irés) vezes antes de levar para
GOCCan.

2.7 Forma de Distribuicae e Porcionamento das refeigdes

a) A temperatura dos alimentos crus e prontos para © copsumo devem ser mantidas
durante o transporte da unidade de Alimentagdo & Nutricdo até as unidades
escolares indicadas pelo Coniratante. Deveid ser aferida a termperatura de todas
as preparacdes e recipientes no recebimanto na unidade escolar. Devera obedecer
as temperaturas exigida peta legislagéo:

Produto Temperatura
Saladas/ frutas manipuladas No méaximo a 10°C
Preparagdes quentes No minimo a 60°C

a1) Em caso de dividas. o :eqprr!sc,am! técnico da empresa devers orientar por
escrito a conduta a ser seguida.

By O processo de porcionamento da alimentacio deve ser efetuadc sob rigoroso
controle de tempo de expeosicio e tempsaratura a fim de ndo ocarrer multiplicacie
microbiana;

¢} Porcionar uniformemente 2s refeicdes, e seguindo a Relagdo de Géneros e
Produtes Alimenticios com per ¢apfia de consumo e frequéncia de utilizacao (item
2.8), utilizando-se de utensilios aproprizdos para cada tipo de preparagao;

O porcicnamento das rafeicbes sera sfsiuado da seguinte forma:

= almoce. porcionados em pratos de mesa. fundo. de vidro resistente com
dimensdas adequadas a porcdo (evitando que os alimentos caiam sobre o
balcdo, 2 mesa e ¢ chio), acompanhados de talheres {garfo e faca) em aco
inox;

= saladas e molhos: disiribuida 2 granel e porcionadas individualmenta de acorda
com O per capita, acrescenmando-se temperos em sache ou em outrcs
recipientes adeguados, devidamenis identificados com data de validade.
dispanibllizados por ocasife do consumo;

= fruta: distribuidas por unidade, falie ou pedacos, em porces individuals, em
recipiente individual descar rtavel elou embaladas individualmente:

¢1} Observacdo: O porciowar..en*o 2ssim como a maneira de distribuicéo, utensilios

entre outros, estardo vinculados 2 Protocolos sanitarios no casos de pandemias entre
outras situagdes que exijam alieragdes no modo de porcionamente g distribui¢do.

d) O fornecimento sera efstuado nz forma de refeicao transporiada, devendo as
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preparagdes serem transportadas a granel, devidamente acondicionadas em caixa
térmica hol box e recipientes refrigerados, até o(s) local(is) de dis;rib.uigéo
indicado(s) pelo Contratante, & acondicionados nos equipamentos de distribui¢ao.

e) Os alimenios preparados devem ser acondicionados nos squipamentos de
manutengao a gquente somente gquando, em fodas as suas pares, a termperatura
estiver acima de 80°C. Os alimentos acondicionados no balcdo térmico e
refrigerado devem ser mantidos e dispostos de forma organizada, sem
sobreposicdes, em recipientes de tamanhos compativels com as dimensées dos
equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a conservagao dos
alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos e obedacer aos critérios
de tempos x temperaturas, apresentados na tabela a seguir. Os alimentos que ndo
observarem esses critérios devem ser desprezados.

Produtos Temperatura em °C (no Tempo de exposicio em |
centro geometrico) horas

Alimentos guenies Minima de 60 °C Maxime 6 h
Abaixo de 60 °C Maximo 1 h

Alimentos frios Até 10°C Méaximo 4 h
Entre 10 e 21 °C Maximo 2 h

e1) Em caso de dlvidas, o responsavel técnico da empresa devera orientar por
escrite a conduta a ser seguida a unidade escolar e/od ao CPS.

f) © porcionamento das refeigbes aos alunos, devera ser realizado por mac de obra
especializada da Contratada em nimero suficiente e cobservadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria, utilizando-se de utensilios apropriados e sistema
"self-service" parcial em gue o funcionaric faz ¢ porcionamanto do prato principal,
da guarnigdo & da fruta enquanto gue o aluno se serve de salada, arroz, feijdo e ou
macarrao dispostos nos balcdes térmicos/ refrigerados.

2.8 Relagdo de Géneros e Produtos Alimentictos com per capila de consumo e
frequéncia de utilizacda:

Per capita de Freqiénci
Géneros e produtos alimenticios Consumo pf e U‘:_L:. nc;_ac
Refeigdo (*) L
abacaxi, de 12 qualidade, conforme NTA 17 & 1509 1 xsomana |
B 100 g 1 xsemana |
. ) A 10049 1 % semana
abobora madura, de 1? qualidade, conforme NTA 14 ‘
B 50g 1 x semana
, g T , 1 r
abobrinha italiana, de 17 qualidade, conforme NTA 14 & Log LTSEMARe
B 50g 1 X semana
abobrinha brasileira, de 12 gualidade, conforme NTA B 100 g 1 x semana
14 A 50 g [ 1xsemana |
Acelga, de 12 qualidade, conforma NTA 13 A 80g | 1xsemana |
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B 409 1 x semana
Agrigo, de 1° qualidade, conforma NTA 13 A/B 40 g 1 x semana
£ i i © A isa ain ! a
Airape (diversos tipos: crespa, lisg, etc... de 1 A/B 40g 500 BEVETE
gualidade, conforme NTA 13
— A 80 g Z X semana
s . . . g
Almeirao, de 12 qualidade, conforme NTA 12 B 20 G S EEHETS |
Arroz longo fino tipo 1. conforme Portaria MA 269/88 A 180 ¢g 1 x dia
Banana maga, nanica, prata, 12 qualidade, cenforme A 1 unidade 1 % guinzena
NTA 17
B I — silsdie: comfarme T 8 A 120¢g 2 ¥ semana
atata comum lisa, de 1° qualidade. sonforma NTA 1€ 3 60 5 % semana
Batata doce diversos tipos, de 1* qualidade, conforme | A 120 g 1 x semana
NTA 15
- ; A i00g | X semana
ni i 2 i nrorme ITA {4 "
Berinjela, de 12 qualidade, conforme NTA 14 c 50 o ! ¥ SmMana
A/B 50g 1 x semana
2 , de 1® idade, conforme NTA15
Beterraba, de 1? qualidade, conforme NTA /B 50 o 3 i satarna
. » A 150 1 % semana
Brécolis, de 12 qualidade, conforme NTA 13 °-9 = 1
B 30 g | x semana
Caqui, de 17 qualidade, conforme NTA 17 A 1 Unidade T x semana
A 120 1 X quinzena
Cara, de 1% qualidade, conforme NTA 15 J o q
B 60 g | X quinzena
Carne bovina dianteirz (paleta) em unidads, cupose | A 180 g 1 x quinzena
tiras, resfriada, conforme NTA 3 .
Carne bovina, tipo coxdc duro, bife, unidade. cubos e ' A 180 g 2 x semana |
tiras, congelada ou resfriada, conforme NTA 3 |
Carne bovina, tipo coxac mole - bife, unidade, cubos e | A 180 g 2 X semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3
Carne bovina, tipo patinhe, bife, unidade, cubos e A 180 g 1 x semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3
Carne suina sem 0ss0, varios tipos: conforme MNTA 3 " 16thg 1 x quinzena
) A A 80 2x semana
Cenoura, de 1? qualidade, conforms NTA 15 g
B 50¢ 2 X semana
Chuehu, de 12 quealidade, conforma NTA 14 A 809 2 xsemana
B 50 g 2 ¥ semana
. . A 150 9 1 x semana
Couve-fior, de 12 qualidade, conforme NTA 132
B 80 g 1 x semana
: 8 i i o A 80 g 1 x semana
Couve manteiga, de 17 qualidade, conforme NTA 13
B 40 g 1 x semana
: o 2 x semana
Escarola, de 1% qualidade conforme NTA 13 A 80g 8
= 40 g 2 x semana
Feijdo branco, tipe 1 conforme Portaria MA 181/87 A 100 g 1 x quinzgna
Feij&o roxinho, carioca, resinha, jalo tipc %, conforme A 100 g 1 xdia ‘
Portaria MA 181/87 ’ |

Rua dos Andradas, 140 » Sanke

34/74
~,
¢.sp.00v.br \\

8-000 « SEg Faulo » SP e Tel.: (11) 3324,

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820



Centro
| Paula Souza

AO
g PAULO

GOVERNO DO ESTADO

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

Feijo prete tipo 1 , conforme Portaria MA 161/87 A 100 g 1 x quinzena
Frango tipe coxa, sobrecoxa resfriado, conforme NTA 3 A 180 g 2 X semana
Frango, em pe¢as, peito sem osso, file, unidade, tirase| A 15C g 2 x semana
cubos, resfriado, conforme NTA 3
Goiaba, de 1? qualidade, conforme NTA 17 A 1 unidade 1 x semana
Créo de bico, conforme NTA 14 A 100 1 % guinzena
Lentilha, conforme Portaria MA 085/93 A 100 1 % quinzena
Linguica de frango ou suina ou toscana de 1° A 12Q gouz2 1xmés
\qualidade, conforme NTA 5 unidades .
Maca nacionai varios tipos, de 1% qualidade, conforme A 1 unidade 1 x quinzena
NTA 17
Mamao, varios tipos de 1° qualidade, conforme NTA A 120 ¢ 1 x semana
1

- A 80 g 1 % semana
Mandioca, de 18 qualidade, conforme NTA 15 B 40 g 1 SSmana
Mandioguinha, de 12 qualidade, conforme NTA 15 g igg 1I izzmz:z
Manga, diverses tipos de 1° qualidade, conforme NTA A 120 i xsemana
17 |
Melancia. de 1° qgualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 x semmana |
Melao varios tipos de 17 qualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 x semana
Peixe varios tipos: cagéo ou merluza em posta ou A 120 g 1% més
pescada branca ou amarela (fila), etc.., congelado,
conforme NTA @
Pepino comum, de 1° qualidade, conforme NTA 14 A/B £0 g 2 X semana
Pera nacicnalfestrangeira, de 1? qualidade, conforme A 1 unidade 1x semana |
NTA 17
Rabanete, de 17 qualidade, conforme NTA 15 A 20 g 1 x guinzena
Repolho, de 1?2 qualidade, varios tipos conforme NTA A 80 g 1 x semana
14 B 40 g 1 x semana
Rucula, de 1?7 qualidade, conferme NTA 13 A 40 g 1 x semana
Tangerina/Mexerica varios tipos ¢ravo, murcot, A 1 unidade 1 x semana
ponkan de 12 qualidade, conforme NTA 17
Tomate salada, vérios tipos de 1° qualidade, conforme | A/B 50¢g 3 x semana
NTA 14
Uva varios tipos: como niagara, rubi, italiana, crissom, A 120 g 1 x semana
thompson de 12 gualidade, conforme NTA 17
Vagem, varios lipos de 12 gualidade, conforme NTA A 100 1xsemana
14
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Preparacfes: ingredientes/tempercs. azeite, queijos, AB | Conforme Conforme
frios, azeitona, tomate, alho, cebola, caldo de camne, ficha utilizacdo da
cheiro verde, coentro, cebolinha, pimentée, extraio de técnica da preparagao
tomate, molho de tomate, polpa de tomate, preparagio

oleaginosas, sal. vinagre. oleo. manteiga, margarina, e

lim&e¢, orégane, tomilho, horteld, alecrim, aveia, receituario

amido de milhe, farinha de trigo, farinha de mandioca,

farinha de milho, trigo de kibe, fubZz, isite e ovos,

LEGENDA:

(*) PER CAPITA (PC) de consumo compreende 2 PORCAD de alimento j& preparada pronta

para o consumeo.
A. PC do produto pronto para compor preparagic Gnica
B. PC do produto pronto para compor preparac3o mista.

3. Quantidade de dias Gteis por més

\ Feverejro I

 0a19
2022 Ll o el OB _Da2i
| Abrif | _ Ooig

Ohservagdo: A ssfimativa de dias uleis & uma previsdo e podera sofrer alieragdes
para mais ou para menos dependendo de situaches que possam advir de greves
reposicdes, recessos, fase da pandemiz. entre cutros.

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATENDIDA(S)

4.1 Dados da unidade, horario e nimero estimado de Refeigdes/dia - Numero de alunos
do ensino integrade & exclusivamenie os aluncs do ensino médio matutino gue cursam
concomitantemente o ensinc modular no periodo vespertine para a refeigde almogo:

4.1.1. Considerando a pandeinia ou outras situacdes, fases com restricdes e
liberacdes de atividades; adesdo dos alunos a alimentagdo; tecnica dietética utilizada
nas preparacoes; aceitagdo do cardapio; gqualidade da alimentagdo oferfada;
requisicdes semanais das unidades escolares; & demais situacdes que poderio advir,
onde poderdo alterar o nimero de alunos para ¢ consumo, pedendo variar deniro dos

valores informados para cada unidzade:

VIWW.Cps. 5P, Gav. b
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081 — ETEC GUARACY SILVEIRA (PINHEIRCS)
Rua Ferreira De Arailjo, 527 Pinheiros -S&o Paulo/SP - CEP: 05428-001 TEL./FAX {11) 3031-
5208/3813-3888

Area destinada 2 Alimentac&o: | Area (m?)

Espaco disponivel para distribuigio e consumo da refeigdo
almoco
Espace dispenivel para a higienizagao dos utensilios
utilizades na distribuigao e consumo da refeigdo almogo

48 m? - espago em reforma

28 m? - espago em reforma

Tipo de Refeicio | Harario da distribuicdo da refeicdo | Estimativa N® alunos - 17 sem/22
B | almogo para os alunos {
Almogo 1 Das 11:30as 12:45 hs | 0@ 600

225 - ETEC RAPOSO TAVARES
Rua Cachoeira Poragué, 326 Cohab Raposo Tavares -3&0 Paulo/SP — CEP: 05574-450
TEL/FAX (11) 3782-5782/3782-5529

Area destinada & Alimentacdo: Area (m?)
Espago disponive! para distribuicao e consumo da refeicdo almoco 782 mz_ -
Espaco disponivel para a higienizagao dos utensilios utilizados na

SR B s | 28,81 m?

distribuig@o e consumc da refeicdo almoco

Tipo de [ Horario da distribuigao da refeigo almogo para os ‘l Estimativa N” alunos - 1°
Refeicio |alijnes = 07T RS Sl B S e sem/22

Almogo | Das 12:00 as 13:00 hs 04350

230 - ETEC UIRAPURU

Rua Nazir Miguet, 779 Jardim Jo&o XXlll- 880 Paulo/SP ~ CEP: 05570-030 TELJFAX (11) 3782-
5376/3782-4837

Area destinada a Alimentacéo; | Area (m?)

Espago disponivel para distribuigdo € consumo da refeicZo aimogo | 300 m?

Espaco dispenivel para a higienizagdo dos utenslilios utilizados na

distribuic&o & consumeo da refeigdo almaco | 20

Tipo de | Horario da distribuigio da refeicdo almogo para os [ Estimativa M° alunos - 1°
| Refeiglo | alunos G e =Y semi22

Almogo Das 11:40 as 12:50 hs ‘ 0200

041 - ETEC PROF. BASILIDES DE GODOY (VILA LECPOLDINA)
Rua Guaipd, 678 Vila Leopoldina — S3c Paulo/SP — CEP: 05089-000 TEL./FAX (11) 3831-
G034/3834-4111/3834-4780

Area destinada a Alimentacio: Area (m?)
Espaco disponivel para distribuicao e consumo da refeicdo almogo | 148,8
Espago disponivel para a higienizagao dos utensilios utilizados na

distribuicao e consumeo da refeicie almogo | 6

Tipo de Refeigao Horario da distribuicdo da refeigéo | Estimativa N° alungs - 1°
_ |amogoparaosalunos | sem/22
{ Almogo | Das 12:20 as 13:20 hs | (o384

37/74 Y,
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5. DOS LOTES

LOTE 10

IT UNIDADES

ETEC GUARACY SILVEIRA )

RUA FERREIRA DE ARAUJO, 527 — PINHEIROS — SAO PAULOISP - CEP 05428-001
TEL. (11) 3813-3986

ETEC RAPOSQO TAVARES

02 | RUA CACHOEIRA PORAQUE, 326 - RAPCSO TAVARES (COHAB RAPOSD) - SAQ
PAULQ/SP - CEP 05574-450 — TEL. (11) 3782-5782

ETEC UIRAPURU

03 | RUA NAZIR MIGUEL, 778 - JARDIM JOAQ XXill - SAQ PAULO/SP - CEP 05570-030 - TEL

| (11) 3782-5376

ETEC PROF. BASILIDES DE GODOY

04 | RUA GUAIPA, 678 - VILA LEQPQLDINA — SAQ PAULOISP - CEP 05089-000 — TEL. (11) 3834-
4780

6. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES A CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-4 integraimenie cela prestagio de servigos de nutrigéo e
alimentacada nos termos da legisiagéo vigente. psla operacionalizagdo, preparo das
refeicdes em dependéncias proprias, bem como o ransporte e entrega das refeicdes a0
Contratante, observado o estabelecido nios itens 2 seguin;

6.1 - Gerais

a) Manter, durante toda a execugdc cc conirato, em compatibilidade com as

obrigactes assumidas, todas as caondicGes gue culminaram em sua habilitagdo e

qualificagéo na fase da licitacag;

Reparar ou substituir, &s suas sxpst .,.es, o total ou em parte, as refeicoes

fornecidas, em que se verificarem vicio dev—‘;toe ou incorrectes resultantes da

execucdo da prestacdo de servicos de nutricdo e alimentagdo ou de
géneros/produtes alimenticios empregados;

c) Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou plancs de
contingéncia para situagdes emergencials, tais como: falta d'agua. energia
elétricalgas, vapor, guebra de eguipamentos, greves e outros, assegurando a
manuiengée do atendimento adeauadn.

d) Observar, além das especificagdes Técnicas desie memorial descritivo, a
legislacdo vigente, em especial. a Portaria CVS-5/13 e cbservar, para a prestacao
de servigos de nutrigdoe e alimentacdo na Capital do Estado de Sac Paulo, além
das Especificagbas Tecnicas, as corigagdes da Portaris 2.619/11/8MS da
Secretaria Municipal da Saude, destacando-se:
¥ Pessoal. Programa de Treinamento, Programa de Saude, Higiens Pessoal,

Uniforme, Higiene das macs. Praticas sanitarias operacionais;

Qualidade da Agus e Demais Utllidzdag;

Produgio. instalacées, documentos, orgenizagdo, limpeza e desinfecglo: T

Equipamentos, Maveis e Utensilios; O\

o
~

AN
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v Recebimento de matéria prima ou do produto acabado,

v Armazenamento: Os alimentos devem ser armazenades de forma organizada,
em local limpo, livre de pragas e atender os seguintes critérios;

o Armazenamento de Produtos Pereciveis: Qs equipamentos de refrigeragéo e
congelamento devem estar de acordo com a nacessidade € 1ipos de
alimentos a serem produzidos/anmazenados;

v Pré-preparo. A configuragio da area de pré-preparo deve garantir um fluxo
linear, sem cruzamentc de atividades entre as varias categorias e niveis de
preparo de alimentos;

v Preparo; A configuracio da area de prepare deve garantir um fluxo linear, sem

cruzamento de atividades entre as varias categorias € niveis de preparo de

alimentos;

Embalagem/Distribuiggo/Consumo;

Transporte,

Controle Integrado de Pragas;

Higiene (Limpeza e Desinfecgao),

WS N

e) Para fins de apontamento, faturamento e pagamenio na medigéo da prestacao
de servigos de nutrico e alimentacéo para Unidades Escolares, somente sera
considerada a alimentagido escolar servida completa, ou seja, com 10dos 0s
alimentos pravistos no cardapio do dia.

f)  Sob énus da contratada, podero ser efetuadas analises laboratorials, contendo
enire outras, dsterminacbes referentes as caracteristicas sensoriais, flsice-
guimicas. microbiclégicas, microscopicas, toxicoldgicas; a qualguer iempo,
Sempre gue se tornar necessaria 2 obtengdo de dados sobre o estado higiénico-
saniiario da refei¢o ou quando da ocorrénciz de deengas transmitidas por
alimentos - DTA. O laboratorio devera ser aprovado e auiorizado pelo CPS a
realizar a coletadas amostras nas unidades e proceder as andlisas pertinentes a
cada caso.

g} Em caso de duvidas da unidade escolar ou do CPS sobre o servigo, gualidade da
alimentacao, equipamentos, funcionarios, entre outros, 0 responsavel técnico da
empresa deverd orientar por escrifo a conduia a ser seguida

8.2 - Instalagdes fisicas, equipamentos e ulensilios
a) Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias na Unidade de Alimentagac e Nutrigo
da CONTRATADA, objelo do Contrate, conforme legislacdo vigente (Portaria
CV8-5/13. Observar, para a prestacao de servigos de nutricaoc e alimentagic na
Capital do Estado de S&o Paulo, além das Especificacdes Técnicas, as
ocbrigagfes da Portaria 2.619/11/5MS da Secretaria Municipal da Saude,

b) Disponibilizar, no inicic do contrato, os equipamentos necessarios para
entrega/recebimento, porcionamento, distribuicdio, colela de amostras ¢
higienizagéo, pedendo retira-los ac términe do contrato. Serd de responsabilidade
da contratada, além do fornecimento da mao de obra necessaria nas unidades

/ :
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escolares, o fornecimento dos materizis, moveis, equipamentos e utensilios.

conforme segue:
b1) baicoes térmicos utilizados o 3 preparaches guentes na distribuicao
nas unidades indicadas pela contratante devem ser: primeire uso, fabricados
com material sanitario, possuir ne minima 4 cubas GN, garantir a temperatura
adequada dos alimentos através de sisiema de aguecimento com resisténcia a
seco (sera vedada a utilizacdo de sistema de aguecimento por banho- -maria);
ndo oferecer risco de contaminzcdo cars o preduis, sslar disponiveis em
quantidades suficientes, de acorde com as etividades desenvolvidas, o volume
de produgio, as caracteristicas dos produtos ou padrfo do cardapio e ¢
sistema de distribuicgo.

b2} Balcoes refrigerados utilizagc ‘ aiada e frutas na distribuicdo nas
unidades indicadas pela ccn ser fabricados com material sanitario,
garantir a ltemperatura aceqg -[I"nentos nao oferecer risco de
contaminacéo para o prodLm esl niveis em quantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvida: cmme de producio, as caracteristicas
dos produtes ou padréo do cerdapic = ¢ sigtema de distribuicio.

C)
an
C\J

b3) Termémetre digital tipe sspete am cuaniidade suficiente.
b4) Balanca digital de precis3c com czoacidade de peso de 1 grama até 10kg

c) Dispanibilizar os utensilios =
distribuicdo, porcionamento
Deverao estar disponiveis
atividades desenvolvidas, o vo
ou padrao do cardapio e o sisteme d
c1) Utensilios de mesa:

¢1.1) Prato de vidro incolor, funde {dims=
sobre o balcZo, amesa e 0 chao). iransos
a choques térmicos e mecanicos:

¢1.2) Garfo de mesa preduzido totalmente em ago inox, sem decoragdo, Corpo e
cabo monobloco, ou s8ja, em uma unica pEca. sem emendas;

¢1.3) Faca de mesa produzida toizlmente am age inox, ponta arredondada, sem
decoracdo, lamina e cabo menobloco, cu ssja, em uma unica peca, sem emendas.
c14) Descartéve!l para fruta. de ascordo a caracteristica do produto e tipe de
preparacao (unidade, pedagos. fatiz. anire outros)

¢.1.5) Utensilios de distribuico. conch=, escumadeira, colher de servir, pegador,
outres.

riaveis considerados necessérios para 2
"moafras e consume das refeicdes.
des suficientes, de acordo com as
,..Yao as caracterisiicas dos produtes
:--,Jl..-‘f}l,ll\_,-E-'O.

s que evitem que os aiimentos caiam
rente, lise; de vidro temperado resistents

¢.1.6 Utensilios para higienizacan: escor 'edor industrial de pratos e talheres
d) Disponibilizar no inicio do conirato, moveis separadeos para a gu=rda de
utensilios e pertences pesscais g2 fur‘r narios.
e) Materiais de limpeza e s2cos de [ixe para descarte das sobras ou restes de
refeigbes;
filixeiras estrategicamenie localizadas nos espacos destinados a disiribuicio e
consume das refeicoes nas unidades Indicadas pelo Contratante: para descarte

do resto pelos alunos. \
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q) Encerrade o intervalo, o funcionario da Contratada devera fazer toda a
limpeza e higienizagdo dos equipamentos, dos utensiiios, dos espages
destinados a distribuicio e consumo das refeicdes nas unidades indicadas pelo
Cortratante, descartando o resto de alimentos em sacos de lixe apropriados.

6.3 - Equipe de Trabaiho

a)

b)

c)

dj

e)

a)
h}

Dispor & manter guadro completo de pessoal técnico, operacional & administrativo,

de forma a alender o cumprimento das obrigagdes assumidas,

Manter na unidade escolar, escala de funcionarios/manipuladores contendo o
nome, horario de trabalho, telefone de contato, entre outros com copia do
atestado de saltde ocupacional.

A empresa coniratada deverd disponibilizar mao de obra na unidade escolar em

quantidade suficiente para atender o volume coniratado por unidade, para

recebimentic da refeigdo transportada; operacionalizacdo, distribuiggo e

porcicnamanto acs comensals, mensuragdo da temperatura no recebimento e

distribuicdo, coleta de amestras, higisnizagdo, limpeza e guarda dos

equipamentos e utensilios utilizados pelos alunos; higienizagae e limpeza dos
espagcos destinados & distribuicdo e consumo das refeigbes nas unidades
indicadas pelo Contratante.

Manter o pessoal em condigoes de saude compativel corm suas atividades,

realizando, as suas expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames

especlficos de acorda com as normas vigenies,

Apresentar ao Contratante, quando sclicitados, os laudos dos exames de saude

(PCMB0) de seus empregados envolvidos na prestagdo de servigos de nutricdo

e alimentagéo objeto do contrato;

Manter os empregados dentro do padrio de higiene recomendado pela
legislagao vigente, fornecendc uniformes e eguipamenios de protecdo individua!
especificos para o desempenho das fungdes;

Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacic e do servigg,

incependentemente das escalas de servigco adoladas,

Manter profissional responsave! técnico pelos servicos e garantir a efetiva e

imediata substituicio do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato

continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lel Federal n® 8.666/93

e Resolugdo CFN n® 378/05;

- A Contratada devera manter em suas instalagdes, obrigatoriaments, um
Nutricionista responsavel técnico, regularmente inscrito no Conselho Regional
de Nutricionistas — CRN (inscricdo averbada pelo CRN-3? RegiZo caso ¢
profissional seja inscrito em outros estados da Federacdo que nao sejam Séo
Paulo & Mato Grosse do Sul) devidamente credenciado & com poderes para
deliberar e atender qualguer solicitacdo da Unidade de Alimentacio e Nutricao
do Contratante.

O responsavel técnico deve garantir a qualidade assegurada da
Contratada. - O proiissional deve ter autoridade e competéncia para:

v Capacitaglo de Pessoal;
v Elaboragido do Manual de Boas Praticas de Manipulacao;
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v Responsabilidade pela aprovacao ou rejeigio de matérias-primas, insumos,
produtos semi-elaborados, produtos teminades, procedimentos, metodos
ou técnicas, squipamentos & utensilios, de acordo com ¢ manuat elaborado;

v Supervisao cos principios ou metadolegias que embasem o manual de boas
praticas de manipulagio e procassamento;

v Recomendagio do desting final de predutos;

v Acompanhamento das inspe¢les resalizadas pela autoridade sanitaria
esclarecimentos sobre o processao de produgao, formulas efou composicao
dos produtos, praticas e procadimentes adotados;

v Notificacio 2o servige de vigilancia em salde dos casos cu surios de
doencas transmitidas por alimentos, e nos casos de desvio no processo de
fabricag8o com risce @o consumicer, bem como no recebimente de matéria
prima ou produto contaminado. vbjetivande prevenir, minimizar ou reduzir o
dano;

v Implaniagdo do servigo de alencimanto ac consumidor, para reclamacdes
pertinentes 3 qualidads e seguranca do produto;

v Implantagdo do programa de recolhimento de produtos em desacordo &s
normas vigentes;

¥ Verificagdo das condicfes de armazenamento:

- O contrato de prestagdo de servicos enire a Contratada e o responsavel
técnico deve permanscer am sau esighelecimento & disposigdo da autoridade
sanitaria.

i Premover freinamentos periddicos especificos. tedricos ¢ praticos de foda a
equipe de trabaiho, por meic de programa de treinamento destinade aocs
empregados operacionais, adminisiraiivos e técnicos, gbordando cs aspecios de
higiene pessoal, ambiental, dos alimentes, técnicas culinarias e, cbrigatoriamante,
a prevencéo de acidentes de trabalho ¢ combate a incéndio;

1) Comunicar ao Coniratante cuanic 2 existéneia de agdes tirabalhistas,
decorrentes da execucgio do contrato cus diretz ol indirstamente rasponsabilizem
o Confratante em seus processos.

k) A Contratada deve observar a legislaggo trabalhista, inclusive quanto a jornada
de frabalho e ouiras disposicdes previstas em normas coletivas da categoria
profissional.

fy Em caso de dividas da unidade escolar ou do CPS sobre o servico, o

responsave! técnico da empresa devera orientar por escrito 2 conduta a ser seguida

6.4 — Controle de Qualidade e de Producdo da Alimentagédo

a)  Ulilizar géneros e produtos alimanticios de primeira qualidade, observando o
registro na ANVISA e o prazc de validade, sendo vedada 2 utilizacao de produtes
com alteragfes de caracteristicas, ainda que, dentro de prazo de validade;

b}  Executar o controle dos géneros e dg proc.:tos alimenticios utilizados, quanto
gualidade, estado de conservagia, acondicionamento, condicdes de higiene
ainda observadas &s exigéncizs vigentes: registro nos ¢érgdos competentes
prazo de validade;

c)  Estocar 0s géneros ¢ materiais necessarios & execucao da prastacao de servicos
de nutrigdo e alimentaglo, em recintos proprios, obedecende, no que couber, a
Portaria CVS-5/13. Observar, para a prestacdo de servigos de nutricdo e
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alimentagdo na Capital do Estado de S3o Paulo, além das Especificacbes
Técnicas, as obrigacdes da Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da
Saltde
Armazenar os géneras e produtos alimenticios adequadamente de maneira a nao
serem misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares e de forma
a garantir as condigées ideais de consume;
Manter o estogue minimo de géneros e materiais em compatibilidade com as
guantidades necessarias para ¢ atendimento, devendo estar previsto estoque
emergencial de produtos destinados & substituicao, em eventuais fathas no
fornecimento regular de géneros:

Elaborar cardapio diario completo - mensal - em consonéancia com a
Relagcdo de Génercs e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de utilizagao (item 2.8) e submeter & apreciagio do Contratante, com
antecedéncia minima de 30 (frinta) dias de sua utilizagdo, para a devida
aprovagao, que devers ser realizada no prazo maximo de 08 {oito) dias;

Os cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pela Contratada com
anuencia do Contratante apds analise das motivagdes formais.

Fornecer o cardapio completo, com medidas caseiras e valor caldrico total de
acordo com o Modelo, para afixagdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias do Contratante;

Atender as solicitagdes de dietas especiais quando necessarios, se for 0 ¢aso,
através de relatono e solicitagdo médica,

Controlar a qualidade da alimentacio fornecida, bem come de dieias
especials, se houver, coletando amosiras para andlises bacteriolégicas,
toxicologicas e fisico-guimicas, as suas expensas;

Manter os alimentos imediatamente apds o preparo a uma temperatura superior a
80°C ate c momento final da distribuicdo. Para as saladas e frutas manipuladas a
temperatura devera ser inferior a 10°C;

Coletar diariamente amostras da alimentacac preparada, tanto nas
instalagdes e dependéncias da Contratada, como nas unidades escolares
indicadas pela contraiante gue deverdo ser devidamente acondicionadas em
recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracéo adequada
pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais,
conforme legislacdo vigente. A amostra coletada nz unidade esscolar deverd
permanscer e ser armazenada na mesma, em eguipamento da empresa
CONTRATADA, obedscendo as exigéncias da legislagao vigante;

Coletar pericdicamente amostras das preparagbes, bem comao, das dietas
especials, se houver, para analises microbiologicas;

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracao
ou centaminacac dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverao ser
suUspensos do consumo, guardande-se amosiras para andlises microbiclégicas
dos alimentos;

Desprezar, no mesmo dia, as sobras de alimentos:

p)  Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragao de Alimentos e Prastacio
de Servigos, de acordo com a Partaria n® 1.428/83, do Ministério da Saude, e Portaria
CVS n® 5/13, & Observar, para a prestagdo de serviges de nutrigio e alimentagéo na
Capital do Estado de Sdo Paulo, além das Especificacdes Técnicas, as obrigagdes da
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Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude; adeguanda-o & execugio
da prestagio de servigos de nuirigdo & alimentagio da Unidade escolar objeto do
contrato, considerande que a prastacio de servigos de nutricio e alimentacio realizar-
se-a mediante a utilizaco das dependéncias da Contratada, onde a alimentacéo sera
preparada e transportada.
p1) complementarmente recomenda-se gue 2 Contratada elabore manuais de boas
praticas para cada atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:
+ controle do processo de produgdc, segundo as boss praticas e
procedimentos opﬂrac'onais padronizados;
- controle de situacées de risco 3 saide do empregade; controle de situagtes
de risco ao meio ambiente; obrigatoriedade de informacgdo ao consumidor
p2) Conceitua-se como Manuzl de Boas Fraticas o documento gue descreve as
operagbes realizadas pela Contratada, e qus inclui, no minime, os requisitos
sanitarios dos edificios, 2 manutencio da higienizacao das instalacdes, dos
squipamentos e dos utensiiios, o controle de qualidade da agua para consumo
humano, o controle integrade de pragas urbanas, controle da higiene e salde dos
manipuladares & o controle e garantiz de qualidade do predute final.
03) Elaboracio de Manual de Boas praticas da unidade escolar com os
procedimentos operacionais padronizados (POPS), O manuzi de Boas Praticas
a que se refere aste item, deverz sstar na unidade no infcio do contrato.

g) Estabelecer controle de gqualidede am todes as etapas e processos de
operacicnalizagdo do servige, pelo métode APCC (Avaliagdo dos Perigos e Pontos
Criticos de Controle);

8] Realizar ¢ controle higiénice sanitaric cos 2limentos, em todas as suas stapas:

s}  Observar os critérics de higienizacdo durante o pré-prepare dos alimentos,
ressaltando que vegetais crus e frutzs devem sofrer precesso de desinfeccdo com
solugdo clorada, de acordo com as normas vigentes;

1) Pravenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diversos alimentos
durante o pre-preparo e preparc finzl!

i)  Utilizar-se ulensilics =/ou maocs prolegides com luvas descartaveis para
manipulagdo dos alimentos prontos. ressa >,?mdo que o uso de luvas nae implica
na eliminacao do processo de higienizagao & assepsia das maos,

v) Supervisionar, nas etapas de transporte, distribuicdo e porcionamento, a
qualidade, a conservag3o e condicbes de temperatura & 2 aceitaglo das refeigoes
fornecidas;

w)  Observar 2 aceitacdo das preparacfes servidas, e no c2so de aceitacéo inferior 2

90% (noventa por cento) - Resoiucao/CD/IFNDE n° 28, de 17 de junho de 2013,
por parte dos alunos, a preparagio deveré ser excluida dos cardapios futuros.

x)  Sob onus da contratada, poderdo ser efstuadas analises laboraterigis, contendo
entre outras, determinacdes referentes as caracteristicas sensoriais, fisice-
quimicas, microbiologicas, microscépicas, loxicoldgicas, a gqualguer tempo,
sempre que se tornar necessaria g obencao de dados sobre o estado higienmico-
sanitario da refeigdo ou guande da ocorréncia de doencgas transmitidas por
alimenios - DTA..

v) Em caso de dividas da unidade gscoisr ou do CPS sobre o servigo, gualidade da
alimentacao, o responsavel técnico da empresa deverd orientar por escrito 2
conduta a ser seguida. .
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6.5 - Transporte
a) Transporar as refeicdes devicamente acondicicnadas em caixa térmica hot
box e em condiches adequadas de higiene, temperatura & conservagio até ols)
local{is) indicado(s) pelo Contratants;
b) Cada veiculo devera possuir uma iabelasplanithz de corirole da empresa
contendo os seguintas dados referentes &
b1} Horario de saida da refeicgo/preparagio;
b2} Respectiva temperatura de envase de cada recipienie de transporte {hot
box);
n3) }Assinatura e dados do responsavel pela afericdo e responsavel técnico;
b4) O responsavel da empresa na unidade escolar, aferird a temparatura e
assinara
¢) a planilna com respectivos dados da aferigao.
dy Manter a quantidade de veicules para transporie da alimeniag&o, em namero
suficiente e em condicdes adequadas;
&) Cumprir os horéarios de entrega das refeigdes estabelecidos pelo Contratante,
iy Utilizar, para o transporte de alimentagac, veiculos com certificade de vistoria
smitido palo Centro de Vigilancia Sanitdria, conforme Portarias CVS-15/91, de
07.11.91, & CVS-5/13, de 09.04 13, bem como os relaiivos a manutengado de
higiene e de conservacao,
g) Executar a higienizagdo didria e conservacgdo do veiculo utilizado para
transporte da alimentagac, de acordo com a Portaria CV3-15/81, de 07.11.91 com
as alteracGes introduzidas pela Portaria CVS-5/13, de 098.04 13. Observar, para a
prestagdo de servigos de nutricde e alimentagdo na Capital do Estado de Sao
Paulo, além das EspecificacBes Tecnicas, as obrigagdes da Portaria
2.618/11/SMS da Secretaria Municipal da Saide.
h) Em caso de dividas da unidade escolar ou do CPS sobre o servigo, ©
responsavel técnico da empresa deverd orientar por escrite a conduta & ser
seguida.

6.6 - Higienizagao

a) Atender ao que dispde a Portaria CVS-5/13, de 08.04.13, referente aos
Parémetros e
Crtérios para o Controle Higiénice-Saniiarios em Estabelecimeanto de Alimantos.
Observar, para a prestacio de servigos de nutricdo e alimentagao na Capital do
Esfado de 880 Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as obrigagtes da
Portaria 2.818/11/SMS da Secretaria Municipal da Salide;

b)  Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulagio, preparc € transporte
dos alimentos;

c) A Coniratada deverd instalar saboneleiras e papeleiras em pontos adequados da
cozinha e abastecé-los, com produtos proprios e adequados a higienizagic das
maocs;

d)  Os produtos utilizados na higignizagio dever@o ser de boa gqualidade e adequados
a higienizag&o das diversas areas e das superficies, de maneira a ndo causar
danos as dependéncias e aos egquipamentos, ndo deixando residucs ou cheires, e

podendo ser vetade pelo Contratante; //”7
4
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&) Recclher e proceder 2 higienizacdo dos utensilios utilizados pelos alunos. na area
destinada para ssse fim:
) Manter os utensilios, eguipamentos e os locais de preparagie dos alimentos,

rigorosamente higienizados, antes, durante e apos sua utilizagdo, com uso de
produtos registrados na ANVISA;

g) Proceder & higienizacio e desinfecgdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
area externa {local de recebimanto de géneros e de materials), das suas
dependéncias vinculadas a0 servigo, observadas as normas sanitarias vigenies
boas praticas;

o A higienizagdo dos espagos ufilizados das unidades do Contratants sera de

responsabilidade da Contratada. irclusive a manutengdo das condigbes de
higiene;
i) Proceder & higienizagdo dos sespacos Uutilizados des unidades do
Contratante, inclusive com o recchimanio de restos salimentares e de
descartaveis, se houver, acepdicionande-os de forma adequada. e
encaminhando-os ao local determinado pelo Contratante;

] Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, residuos
alimentares das dependéncias ulllizedas, acondicionande-cs devidamente e
encaminhandc-os até local determinado pelo Contratante, obsarvada a legislacao
ambiental;

k) O controle integrado de veiores e pragas urbanas serd reslizado, sempre que
necessaric, por empresa gualificads com registro junto a Vigilancia sanitaria, cuja
aplicagdc de produtos s¢ deve ser realizada guando adotadas todas as medidas
de prevengdo nas instalacles, insumos e alimentos, 8¢ podendo ser utilizados
produtos registrados na ANVISA.

] O pregrams de controls de vetores e pragas urbanas deve contemplar todas
as medidas preventivas necessarias para minimizar a necessidade da aplicaco
de desinfetantes domissanitarios,

m, O servigo de aplicagdo de desinfat
empresa controladora de veiores e
cadastrada pela vigilancia sanitaria

n) A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposicdo das armadilhas e iscas, € responsabilidade da empresa controladora
de pragas urbanas. A Contratada devera cumprir as recomendacdes contidas no
relatério técnica elaborado pela empresa controladora de pragas urbanas.

o) A manipulacdo e eplicacdo de produios desinfetantes deverd ser efetuada de
modo & garantir a seguranca dos produlos, cos operadores, dos uUsuarios do
servico e do meio ambiente.

p) A Contratada deverd apresantar a autoridade sanitéria, os seguintes documentos:
(iy Froposta ou conirato de service, eiaborada pela empresa controladore de

vetores e pragas urbanas, contende, entre ouiras, as medidas preventivas a
sarem adoiadas pela Contraiada = relatorio técnice de visita,
iy Certificado ou Comprovanie de Execugio do Servigo, contendo as
informacées:
- ideniificaggo completa da emoresa aplicadora;
numero da licenga de funcionarmento;
identificagdo da empresa usuaria do servigo;
execugac do servigo!

domissanitério deve ser executado por

tante
pragas urbanas devidamente licenciada efou
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e Econdmies

produtos utilizados, informando.

«  numero do ragistro na ANVISA,;

= composicao e concentragac;

» quantidade aplicada:

» indicagdes para uso do meédico, informando o grupe quimice, a acao
toxica, o antidoto & o tratamento adequado; [1 pragas alve.

(i) assinatura do Responsavel Técnico e inscrigdo no Conselho Regional de
Ciasse.

r A higiene pesscal dos empregados & a limpeza dos uniformes devero ser
supervisionadas diariamente pela Contratada;
s) Nas atividades diarias, o funcionario da Contratada devera:

+  Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da
empresa;

< Barba e bigode raspados diariamente;

+  N3c aplicar maguiagem em &xXcesso,

+  Conservar as unhas curtas, limpas € sem esmalte ou base;

»  Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam
totalmente cobertos;

»  Manter os sapatos e botas limpos;

- Nao devermn manipular alimentos, os funcionérios que apresantam patologias
ou lesbes da pele, mucosas € unhas, feridas ou cortes nas maocs e bragos,
infecgbes oculares, pulmonares ou orofaringeas e infecgbes/infestagBes
gastriniestinais agudas ou cronicas. O funcionario davera ser encaminhado
para exame médico e tratamento, e afastado das atividades de manipulacao
de alimentos, enquanto persistirem essas condicdes de saude;

= [Manter a higiena adeguada das méos;

+ Qs funcionarios deverdo higienizar as maos adotando téchicas & produtos de
assepsia de Acordo com a Portaria n? 930 de 27/08/92- ANVISA;

+  Usar luvas descartavais sempre que for manipular alimentos ou trocar de
fung¢do ou atividade e nio dispensar z lavagem frequente das maos, devendo
as luvas serem descartadas ao final do procedimento;

= N&o usar joias, bijuterias, relégio. alianga e outros aderecos’

- Nao ufilizar telefones celulares ou qualgquer cutro sletrénico durante a
realizacio das atividades perinentes ac servigo contratado.

t) Destaca-se a higiene das maos, cujos procedimentos devemn estar afixados,
em locais estratégicos e de forma vislvel.

u)  Os antissépticos utilizados devem ter registro na ANVISA

V) C empregado deve lavar as mios sempre gue:

(i Iniciar ou frocar de atividade,

(i) chegar ao trabalho;

(ify utilizar os saniiarios

(v) tossir, espirrar ou assoar o nariz;

{v) usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza;

{viy recalher lixo e outros residuos; .

(vi) tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapates; 7
[viil) tocar em alimentos néc higienizados ou crus; /
(ix) pegar em dinheiro; /
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{(x) houver interrupgéo do servigo;
(xi) antes de vestir as luvas descariavels.

w.  Utilizar utensilios de corie de cores diferenciadas para cada area de pre-preparo
& preparo de alimentos. Qbservar gue 2 Tcdugao de refeicdes dentro de padroas
higiénico-sanitarios satisfatorios & condigdo impertante para a promogdo e
manutengdo da salde. A ocorréncia de contaminagaéo cruzada pode ser
responsave! por surtos de doﬂnce“ transmitidas por alimentos. Facas e tabuas de

apoio represaniam risco signif 'ca tivo de contaminacéo,

X. Nao permitir @ preseng¢a de an as domeésticos na area de servigo ou nas
imediagdes.

y. Permitir o acesso de pessoes 9‘<*er“zs a0 servigo, somernte com a autorizacgao

expressa do Contratante cu da Conirataca. Para proceder 2s suas funcoes, os
visitantes devem estar dewoaﬂent:. paramentados com Unifcrme fornecido pela
Contratada, como: avental, rede ou gomo oarz proteger os cabelos. Os visitantes
nZo devem tocar nos alimenios, ew\oa‘lemos utensilios ou qualguer outro
material interno do estabeleciments. 1 isvem comer ou fumar durante a visita
Nao devem entrar na area de manipuiagao de alimentos, os visitantes que
estiveremn com ferimentos expostos. grine. ou gualguer outro guadro clinico que
represente risco de contaminacae.
Realizar, por meie de empresa devidemente habilitada nos termos da portaria
CVS — 8/2000, confrole integrade de vetores e pragas urbanas na periodicidade
recomendada pelos drgdos reguladores da mateéria pertinente;
aa. Exercer o controle de qualidace ¢e produios para higienizagio ¢ cutros materiais
de consumo necessarios, cbservardeo o regisiro nos ¢rgdos competentes e de
gualidade comprovada
bb. Em casode dividas da unidade escoizr ou do CPS sobre o servigo, o responsave|
teonico da empresa devera orientar por escrito a conduta a ser seguida.

i

6.6.1 Higienizagdo das instalagbes:

a) O piso devera permanecer sempre . 3em acimulos de agua;

b}  Reslizar polimento nas bancadas, cubas mssas de apoic e portas;

¢} DeverBo ser higienizadas pericdicamente as grelhas  colmeias do sistema de
exaustdo da cozinha,

¢d) O guadro, apresentado a seguir, sxemplifica e especifica os procedimenios
basicos de boas praticas de higienizacdo que deverde ser seguidos pela
Coniratada nos processos operacionais de higienizagdo na Unidade de
Alimentacio e Nutrigéo:

LOCAL FREQUENC!A PRODUTOS

Piscs e ralos Diariamenie e semge Detergentis caustico e hipeclorito de

que necessario sddin 2 200 ppm de cloro ativa s
Azulejos Diario & mensz! Detergente neutro € hipoclorito de

sodio a 200 ppm de cloro ativo

Janelas, portas e telas | Mensalmente ou de Detergente neutro |

acorde com 2 ‘

| necessidade
Luminarias, | D2 acordo com 2 Detergente neutro & hipoclorite de
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interruptores, | sodio a T
LOCAL FREQUENCIA FRODUTOS |
Tomadas & teto Necessidade 200 ppm de clore ativo ﬁ
Bancadas e mesas de | Apds utilizacdo | Detergente neutro & hipoclorito de 1
apoio sédio a 200 ppm de cloro ativo
Tubulagdes externas Bimestral Detergente neuiro e hipoclorito de
sédio a 200 ppm de cloro ative
| Caixa de gordura Mensal ou conforme a | Esgotamento, desengardurante proprio
{ natureza das atividades
ﬂbuIagées internas Semestral Desengraxante e desincrustante
‘Sanitarios e vestiarios | Diariamente e conforme | Detergente neutro e desinfetante
a necessidade clorado a 200 ppm de cloro ative

6.5.2 - Higienizagéo dos equipamentos e utensilios:

a) Todos os eguipamentos, utensilios ou materiais deverfo ser higienizados
diariarnente, apés o uso e semanalmente com detergente nautro, desincrustante,
quando for o case, ¢ enxague final devera ser feito com hipoclerito de sédic a 200
ppm de clare ativo,

b) Os equipamentos e uiensilios, carrinhos de transporte e de distribuicdo deverao
ser higienizados diariamente;

c)  As panelas, assadeiras de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem
amassadas, deverdo ser substituidas a fim de evitar incrustagdes de gordura e
sujidads;

d}  Os utensllios, equipamentos e o local de preparagio dos alimentos deverdo estar
rigorosamente higienizados antes e apés a sua utilizac8o. Devera ser utilizado
detergente neutro, e apos enxague pulverizar com uma soluc&o ds hipaclorito de
sodio 2 200 ppm de ¢cloro;

e} Apos o processo de higienizacdo, os ulensilios & eguipamenios devem
permanecer cobertos com filme ou saceo plastico transparenta em toda a sua
extensdo ou superficie;

f) Remover o lixo em sacos plasticos e resistentes e devidamente vedados, sempre
gue necessario;

g)  Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross hatch'. Devera
ser desprezado apds sua utilizacio.

hy O guadro apresentado a seguir exemplifica e especifica os procedimentos basicos
de boas préaticas de higienizacio que devero ser seguidos pela Contratada nos
processos operacionais de higienizagdo ha Unidade de Alimantagdo e Nutricio:

LEQU!PAMENTOS E FREQUENCIA ‘ PRODUTOS

UTENSILIOS

| Pratos, talheres, bandejas iApc’;s 0 uso ‘Detergente sanitizante, secante.

"Placas_ formas, assadeiras, '\Apés o uso ' Detergente neutro e

| etc. {lavagem manual) desinfetante clorado a 200 ppm
Desincrustanie e desinfetante

Fritadeira |‘D‘ia'r'ra & apos o uso

L

[
|
|

clorado a 200 ppm de cloro
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i ative
Chapa Apds 0 usD Desincrustante e desinfetante
clorado a 200 ppm de cloro
ativo
Fogao Diario £ 2pds o usa | Desincrustante |
Forno Diario € apss o usa | Desincrustante
Carrinhos de transporie em Diaric = zpés ¢ uso | Detergente neutro, desinfetana
geral clorado a 200 ppm de cloro |
ativa ]
Placas de corte ds polietileno | Apods o uso Detergentz neutro, desinfetante |
clorado & 200 ppm de clora !
ativo [
Maquinas (moedor de carne. | Apds o usg | Detergente neutro, desinfetante

cortador de frios,
liguidificadores, batedeiras,
amaciador de carnes & outros)

| clorado a 200 ppm de cloro
ativg

EQUIPAMENTOS E FREQUENCIA | PRODUTOS
UTENSILIOS
Balancas Antes 2 A0S 6 USO Cesinfetante clorade 2 200 ppm

de cloro ativo

Refrigeradores &  Camaras
Frigorificas (se houver)

Detergente neutro, desinfetante
clorado a 200 ppm de clore
ativo

Freezer

g
v
=
a0
o
o
=
u
5
»

e Detergente neutro, desinfetante

clorado a 200 ppm de cloro
ativo

Prateleiras de apoio

o

e | Desinfetante clorado a 200 ppm

| de claro afivo

ielas

Palletes | Desinfetante clorado 2 200 ppm
B | de cloro ativo
Cazixas de polietiienc e grades | Digric & semanal Detergente neutro, desinfeiante
i clorado e desincrustante
Exaustao (colmeias, coifas) Semanal Desincrustante, detergente

| neutrc e desinfetante clorado

Depédsite de lixo

== iy
Diaric, no infcio de

cade tumo

| Sacos plasticos,
| desincrustante, detergente
' caustico e quaternario de

|amdénio a 4000 ppm

6.6.3 Embalagens:

As embalagens deverdo ser lavadas em agua corrente, anies de serem armazenadoes

sob refrigeracio (sacos de leite &

composicdo do produto, daia de fabricacig,

garrafas) e

deveréo ser identificadas quanto &
ole, data de validade e nome de produto.
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664 Controle Microbiolégico:

aj

b)

<)

E de responsabilidade da Contratada execuiar & manter o controle de qualidade
em todas as efapas de processamento dos alimentos fornecidos a alunos, através
do métoda “APCC * (Andlise dos Pontos Criticos de Controle).

Deverdc ser coletadas diariamente pela Contratada amostras de todas as
preparagbes fornecidas, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas
adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecende aos critérics técnicos
adequados para colheita & transporte das amostras.

Encaminhar periodicamente, amostras de alimenios ou preparagbes servidas aos
alunos para analise microbiclogica, a fim de moniorar 0s procedimentos
higignicos & a qualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas,
responsabilizando-se {a Coniratada) pelo custo dos exames realizados &
comprometendo-se a entregar 0$ resultados assim que estiverem disponiveis.
Nos casos de suspeita de toxi-infecgdes de origem alimentar, as amostras dos
alimentos suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para analise
microbiolégica, de acordo com z solicitag@o do Contratante e entregar 0s
rasultados a nutricionista do Contratante.

Coletar a cada 08 (seis) meses, a agua utilizada na Unidade de Alimentacao e
NutrigBo e encaminhar para analise microbiologica, a fim de monitorar a
petabilidade.

O Laboratério sera de livre escolha da Contratada, porém o mesmo deverd ser
especializado nessa area, a fim realizar as analises microbiclogicas e fisico-
quimicas dos alimentos.

6.7 - Seguranca, Medicina & Meio Ambiente do Trabalho.

a)

b)

b)

<)

Submeterse 35 normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e
legislacao especifica, guando do acesso as suas dependéncias;

Obedecer na execugéo e desenvolvimente do seu trabalho, as determinagtes da
Lei Federal n®8.514, de 22 de dezembro de 1977, reguiamentada pela Portaria n®
3.214, de 08 de junho de 1878, do Ministério do Trabalho e suas alieracgbes, além
de normas e procedimentes internos do Contratante relativos a engenharia,
seguranca, medicina

e meio ambiente do frabalho e desenvolvimento sustentavel, especialments nos
termos da Lei n® 12.300, de 16 de margo de 2006 gue institui a politica estadual
de residuos sdlidos, regulamentada pelo Decreto n® 54.645, de agosto de 2008;
cumutada com a Lei n® 13.798, de 9 de novembro de 2009, que implemeantou a
Paolitica Estadual de Mudancas Climaticas — PEMC, regulamentada pele Decrsto
n®55.947, de 24 de junho de 2010, naguilo que sejam aplicéveis & execucio
especifica da atividade.

Obedecer na execugdc e desenvolvimento do seu trabalho, as determinacdes da
Lel Federal n®6.514, de 22 de dezembro de 1977, ragulamentada pela Portaria n.°
3.214, dea 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho & Emprego e suas
alteracdes. alem de normas e procedimentos internos do Contratante relativos a
engenharia de seguranga, medicina & meio ambients do trabalho, que sejam
aplicavels 4 axecucao especifica da atividade;

Aprasentar copia, quanda solicitada, dos Programas de Controle Madico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevengio dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo,
no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n2 07 e 09,
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respectivamente, da Portaria n2 2,274 de 08 de junho de 1978, do Ministéric do
Trabalho & Emprego, conforme determina a Lel Federal n? 6.514, de 22 de
dezembro de 1977;

d) Instalar e manier os Servigos Esped
Medicina do Trabalho (SEESMT) & C
(CIPA), considerando o numere iotai
cumprimento da legislagdo em vigoer.

alizados em Engenharie de Seguranga e em
o Intema de Prevencgdo de Acidentes
‘abalhadores nos servigos, parz o fiel

5.8 - Responsabilidade Civil
a) A Contratada recenhece que 2 2 Unica 2 axclusiva respensavel por danos ou
prejuizos gue vier a causar ae Contratanie. oolss, propriedade ou pessoa de terceiros,
em decorréncia da execucio do objeto, ou danos advindos de gualguer comportamento
de seus empregados em servico. correnda £z suas expensas, sem quaisquer dnus para
o Contraiante, ressarcimento ou inden = gue tais danos ou prejuizos possam
causar.

o

6.2 BOAS PRATICAS AMBIENTAIS- ESPECIFICAS
A contratada, além de atender 2s disposices de sua competéncia estabelecidas na Lei
Federal no12.305, de 02/08/2010, guanto 2 produgzo, acondicionamento e destinacae
final de residuos sélidos promovendo o dasenvolvimento sustentavel, especialmente
nos termos da Lei n® 12.300 de 16 de marco de 2008, que instiful 2 politica estadual de

a7 B

residuos solidos. regulamentada peie Dacreto n® 54.645, de agosto de 2008; cumulada
com a Lei n® 13.788, de 9 de novembre de 2208, gue implementou a Politica Estadual
de Mudancas Climaticas — PEMC, regulamentzada pelo Decreto n® 53.047, de 24 de
junho de 2010, naquiio que sejam aplicave ¥ecuclo especifica da atwv:dade devera
observar.

uso racional da agua
a) Colaborar com as medidas de recuci
encarregados devern atuar comc fac

de consumo e uso racional da agua, cujos

acores das mudangas de comportamente
de empregados da Coniratads, ssperadas com essas medidas;

b}  Manter critérios especiais e privilegiadas para aquisicio e uso de equipamentos &
complementos que promovam & rﬂdu 2o do consume de aguz;

c} lIdentificar pontos deg uso/habitos = vicios de desperdicio de agua
¢1) Na identificaco das atividades <e cadz ponto de uso, os empragados devem
ser treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio.
conscientizando 0s empregadaos sobre atitudes preventivas.
c2) Estao proibidas as seguinies scoes/atitudes:

- Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com agua, durante sua
lavagem, ficando a forneira aheria durante o tempo todo, quando da lavagem
das folhas/legumes uma z uma.

- Manter torneira aberta com
empregado naquele ponic de uso

- Executar operagbes de lavar = de descascar batatas simultansamente,
mantendo a tornsira aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

o

C
il

20

'1‘

fransbordando agua e sem
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- Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de agua & mantendo 2 torneira
jorrando sobre a vasilha.
- Encher a vasilha de agua completaments ao executar limpeza no interior de
vasilhame;
- Interromper aigum servigo, para conversar ou por outro motivo, mantendo a
torneira aberta.
- Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta
para retirada do sal.
c3) Devem ser adotados procedimentes corretos com o uso adeguado da agua,
utilizande-a com econcmiafsem desperdicio & sem deixar de garantr &
adequada higienizagio do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos
empregados.
1. Lavagem de folhas e legumes:
Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as paries esiragadas,
sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de
verduras, todo o lote estiver desfolhado;
- Lavar em agua corrente escorrendo os residuos;
Desinfetar em cuba especifica ou em monobleco exclusivo, imergindo os
alimentos em solugéo clorada a 200 ppm peor 20 minutos. (1 colher de sopa
de agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de agua potavel - min. 100 e max.
250 ppm);
Monitorar a concentracao de cloro. N3o deve estar inferior a 100 ppm;
Monitorar a turvagdo da solugio e a presenga de residuos:
Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou
em solugdo de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de
agua potavel);
Picar, quando necessario, observando rigerosamente as condicbes de
higiene (m&o, luvas descanaveis e utensilios/equinamentos desinfetados).
2. Manter a torneira fechada quando:
- Desfolhar verduras ¢ hortalicas:
- Descascar legumes e frutas;
-Cortar carnes, aves, peixes, etc.,
-Limpar os utensilios: panelées, bandejas etc.; - Quando interromper o
trabalho, por qualquer motiveo.
3. Quiras praticas:
- Adotar redutores de wvazdo am torneiras (arejadores), pois s3o0
dispositivos que contribuem para a sconomia de agua, em torno de 25%,
- Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentarn a
area de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas,
diminuindo assim o desperdicio;
- Nao encher os utensilios de égua para ensaboar, usar pouca agua e
somenie a quantia necessaria de detergente;
Nao utilizar agua para descongelar alimentos;
Ao limpar os utensilios: panelbes, bandejas, etc., utilizar espatula para
remog20o da crosia e escova ndo abrasiva, - Jogar os restos ao lixo

53/74 7
WWW.Cp v.br Z
= 1208 ] < sl - (11% 33 A36G60
Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigenia » 01. aoo . (11) 3324.3300

)

3

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
17:13:43, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:58 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:04:06.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:01:53.
Documento N°: 34136964-5378 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34136964-5378

CEETEPSDCI202215820



H Centro
| Paula Souzs

Administracdac Central
Gabinete da Superintendéncia

EFICIENCIA ENERGETICA _

a} A aquisicio ds sguipamentos consumidores de energia devera
ser realizadz de modo qug o bem a ser adguirido apresente o
melhor desempénho s0b ¢ ponto de vista de eficiéncia enargética
(artigo 8° do Dacreto Esiadyal n® 45,785, de 20/04/2007).

b) Devem ser verificados na aquisicio dos equipamentos, guando
possivel, o seio PROCEL - Programa Nacionzl de Conservagao
de Energia E:r‘ﬁtrfco 2o seio INMETRO

- Instituto Nacional de Matraiogia. b izacdo e Qualidade Industrial;

¢c) Toda instalag2c (el2frica, gas, vapor, eic.) realizada nas
dependéncizs da Contrziada deve seguir as normas INMETRO -
instituto  Nacional IMeirologia. Normalizagdo e Qualidade
Industrial e os padries internos estabelecidos para seu adequado
funcionamente; .

d)  Werificar oer'iod:cafnmip 05 sistemas de aguecimento ¢
refrigeragéo. A formascio chamas amareladas, fuligem nos
recipientes & gsin o r sinais de mau funcionamento dos
equipamento inadequada ou utilizacdo de
combustivai de m2a a

e) Verificar, pare
energia P'emc* ven
de sujeira no cond

f) Verificar o logcal da 'nsie {2000 dos sisiemas de aquecmemo para
gue correnies de ar n2c apaguem as chamas.

g) Manter critérios sspeciais e privilegiades para aquisicio de
produtos g equipamenios gue apresentem eficiéncia energélica e
reducao ds consume;

hy  Desligar as luzss des amienises n&o ocupados e acender apenas
as luzes necessarias;

iy Efetuar manutencio dos eguipamentos com mau funcionamento
ou danificados cema lempadas gueimadas ou piscandso. zumbido
excessivo am realores de luminarias e mau funcionamento de
instalacbes ensrgizada

i Realizar verificagbes a, se Tor ¢ caso, manutengdes periddicas
nes seus aparelhes elétrice 'S, exiensbes etc. Evitar ao maximo o
uso de extensies eléiricas;

K} A Contratada deve desenvolver junio a seus empregados
programas de racionzl Jaqéo €0 uso de energia.

2 mE
= =1

a boa dissipagdo de calor e economia de
Gé:- -o |o\.a| de mttiafgcc,o e a inexisténcia

1 _I_
cg\ W
ik
Rel
('R
O
o,
(2
—
@
;3
Y
Q.
4
—
@®
:j‘
2
mn
=5
1]

)
Ul
O

0
(5
(|
W
‘2.8
0w
,,3

REDUGCAC DE PRODUQI;G DE REEEDUOS ALIMENTARES E
MELHOR APROVEITAMENTC DOS ALIMENTOS
a) A Nutricicnista da Contratada, sempre gue possivel, devera adeguar na
formulag@o dos Cardéapios & pratica de reuiilizagBo de partes ndo convencionais
de alimentos, propiciande ums maicr economia de alimentos, uma melhoria na
qualidade da alimentacdc & reduzindc a, producio de residues zlimentares.
b) Na formulacdc do cardapio didric, observada a sazonalidade de alguns
alimentos, deverao ser observadas todas as possibilidades de aproveitamento dos
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géneros alimenticios, desde ] prato principal, Seus
acompanhamentos/guarnigdes, saladas e frutas,

¢) A Nutricionista da Contratada deverd evitar desperdicios de géneros
alimenticios, que podem ser aplicados na formulagao de refeigbes qgue ulilizam
partes ndc convencicnais de alimentos, desda que atenda as necessidades
nutricionais diarias recomendadas,;

dy A Nutricionista da Contrataga, se obrigea a visiiar o site
www.codeagro.sp.gov.br, da "CODEAGRO - Coordenadoria de Desenvolvimento
dos Agronegdcios” da Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do
Estado de Sao Paulo, para obler receitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha
Experimental do Servigo de Orientagdo ao Consumidor canstantes do encarle
“Diga nao ac desperdicio”;

e} Enriquecer os Cardapios com as ideias de nio desperdicic de géneros
alimenticios, observando a manutencao da eguivaléncia minima de necessidades
nutricionais diarias recomendadas, com isso reduzindo desperdicios, reduzindo
producdo e destinagdo de residucs alimantares, aumeniando o nutrimento das
refeigdes, reduzindo os custos etc.;

f A Nutricionista da Contratada devera procurar estabelecer diariamente
consumos das paries ndo convencionais dos alimenios que gerem essas
benesficios;

g) A Nutricicnista da Contratada devera privilegiar, quando da confecgdo dos
cardapios, os produtos alimenticios praprios da época, levando em conta a
sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter ao Contratante a aprovacao
de tais substituigdes;
h) As refeigtes gue utilizam partes nao convencionais de alimentes deverdo
compor os cardapios submeticdos a apreciagao do Contratante, para sua anuéncia
& aprovagao, com antecedéncia minima de 15 {(quinze) dias de sua utilizagéo;
i} Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados s&o indispensaveis na hora do
preparo de hortalicas e frutas, como por exemplo.
I.  Lave bem as horialicas e frutas inteiras em 2agua corrente. No case de
verduras, lave folha por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha;
ll. Coloque, em seguida, em uma vasiina de vidro ou louga com agua e cloro.
Para o preparo de agua com cloro utilize 1 colhar {sopa} de hipoclorito de sédio a
2.5% para cada litro de agua. Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30
minutos,
Obs.. Nunca as deixe de molho apds coriadas ou descascadas.
M. Ac descasca-las, n&o retire cascas grossas. Sempre que possivel,
cozinhe hortaligas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras,

V. Cozinhe as hortaligas apenas o tempe suficiente para que figuem macias,
em pouca agua até abrir fervura ou simplesmente refogue-as;
V. Cozinhe em pansla desiampada as hoitalicas com cheaire forte, como

repolho, couve-flor e brécolis, bem como suas folhas e talos.

PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS 8OLIDOS

a) Recomenda-se a implantagdo de Programa interno de Separacio de Residuos
Solidoes;,

by Quando implantado, pela Contratada, Programa de Coleta Seletiva oe Residues

Solidos, esta devera observar as seguintes regras:
5/74
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1) MATERIAIS NAQ RECICLAVEIS
S30 todos os materials gue ainda nZo zpresentam técnicas de reaproveitameanto
e estes s3o0 denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higiénico,
Eengo de papel; g; outros como: caramicas, pratos, vidros pirex € similares; trapos
e roupas sujas; toco de cigarro; cinza € ciscos - gue deverdo ser segregados e
acondicicnados separadameante para destinagde adeguada; aerilico; |[dmpadas
fluorescentes — s&o acondicionsdas em separado: papéis plastificados,
metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas
adesivas: copos descartaveis ds pape!; espelhos, vidros planos, cristais, pilhas -
s80 acondicionadas em separado e enviadas para fabricante
2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Para os maigriais secos recicldveis. devera ser seguida a padronizacia
internacional para a identificagédo. por cores, nos recipientes coletores (VERDE
para vidro, AZUL para papst, ARA E;_O para metal, VERMELHO para plastico
e BRANCO para lixo ndo fﬂcu,}“n )
Os recipientes adequados para a coigla seletiva sac:
> vidro {recipiente verde) -
« plastico (recipiente vermelhe
«  papeis secos (recipienie "z_.,
> metais (recipiente amarslo)
¢ |ixe nao reciclavel (recipienis branco).
¢) Otimizar a utilizacgo dos saces de lixe, sdequando sua disponibilizagdo quanto &
capacidade e necessidade, ssgotando denire do bom senso e da razoabilidade
o seu volume util de acondicicnamanic. obielivando a redugdo da destinacio
de residucs solidos,

k,»

PRODUTOS BIODEGRADAVEIS
a) Manter critérios especiais & privilegiados para aquisicdo £ Uso de produios
biodegradaveis; \
b) Utilizar racionalmente os sansanta
servicos devera observar regra Hasila
reducaoe drastica de hipoclorite de s0gic
¢) Manter critérios de qualificacdo de for. necedores levando em consideragio as
acbes ambientais por estes realizadas;
d) Observar, rigorosamente, quando. da aplicagdo e/ou manipulagée de
detergentes e seus congéneres, no gue s& refere ao atendimento das prescrictes
do artigo 44, da Lel Federal n® 8.260 de 23 de setembro de 1978 e do artigo 67, do
Decreto Federal n® 79.084 de 05 de janeiro de 1977, as prescricdes da Resolugao
Normativa n® 1, de 25 de outubre de 1878 cujos itens de controle e fiscalizagdo
por parte das autoridades sanitarias e de Coniratante, s30 0s Anaxos da referida
Resolugdo: ANEXO | - Lista das subsi@ncias permitidas na Elaboracdo de
Cetergentes & demais Produtos Destinados & AplicagBo em objetos inanimados e
ambientes; ANEXQ Il - Listz das subst@ncias permitidas somente para entrarem
nas composicbes de detergentes profissionais; ANEXO Il - Especificacdes &;
ANEXQ IV - Frases de Adveriéncias para Deiergentes & seus Congéneres.
8) Recomenda-se a uiilizagde de produtoz detergentes de baixas conceniracdes
€ baixos teores de fosfato.

s domissanitéarios cuja aplicacdo nos
I :‘e menor toxidade, livie de corantes e
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CONTROLE DE EMISSAO DE POLUENTES

a) Utilizar para transporte dos alimentos e das refei¢fes veiculos movidos a
combustiveis que causem menor impacto ambiental;

b} Realizar manutenctes periddicas nos veiculos utilizados para transporte de
alimentos ou refeigdes (corretiva & preventiva);

CONTROLE DE POLUICAC SONORA

&) Para seus equipamenios que gerem ruido no seu funcionamento, observar a
necessidads de Selo Ruido, como forma de indicacio do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB{A), conforme Resolugio CONAMA n° 020, de 07 de
dezembro de 1994, em face de o ruldo excessivo causar prejuizo a salide fisica e
mental, afetando particularmente a audicdo: a utilizagéo de tecnologias adequadas
e conhecidas permite atender as necessidades de redugio de niveis de ruido.

DESTINAGCAO FINAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E

COCGOES

a) Em conformidade com a Lei Estadual n®12.047, de 12.8.2005 e objetivando minimizar
impactos negativos ocasionados pela deposicio de residuo de dlec comestivel,
dirstamente na rede de esgcios, 2 Contratada devera Implantar e manter
programas voltados a reciclagem de olec comestivel, tais como destinagao a
entidades efou organizagdes assistenciais gue comprovadamente efetivem o
reaproveitamenio do Oleo para a producao de sabdo, eic,

7-  OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

“

7.1, Indicar, formalmente, o gestor efou o fiscal para acompanhamento da execuclo
contratual;

-

7.2 Dispenibilizar 4 Coniratada espaco fisico para a distribuicio ¢ porcionamento das
refeicbes acs alunos;

7.3. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Coniratada, assirm como as eventuais
alteracbes que se fizerem necessarias, a gualguer tempo;

7.4 Encaminhar a Contratada a requisigio de refeigbes semanalments, em tempo habil
contendo a quantificacio didria da refeigdo a ser servida;

7.4.1. A Requisicac de refei¢Bes sera semanal. A unidade escolar devera encaminhar
a2 empresa a requisicBo semanal contendc a quantidade estimada para a semana
subseguente, como segue;

tas, 140 » Santa Ifigeniz » [1208-000 « 530 Paulo = Sf
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Nome da unidade:

Endereco:

Empresa contratada; ; Contrato n™
N° Processo: ‘ N® licitag&o:
ESTIMATIVA DE REFEICOES semana de / / ] / /

Data Horarioentregs |  Estimativa n°® alunos

Obs. Lembramos que os nimeros acima represantam a estimativa de consumidores.
A adesao depende das caracteristicas ssnsoriais das preparagies.
Para pagamento, serdo consideradas soments as refeices efetivamente
consumidas.

-

7.5. Proceder diariamente & degustacio das refeigdes fornecidas, previamente a disiribuicao
e porcionamento 208 alunos,

7.6. Encaminhar, para liberagdo de pagamenic, @s faturas aprovadas dz prestagdo de
servicos de nulricdo e alimentacdo. Lembrando gus, rara fins de apontamento, faturamento
e pagamento na medicdo da prestagao ¢e servicos de nutricao e alimentacéo para Unidades
Escolares, somente sera consideradz = 2limaniagio ascoar servida compista, ou saja. com
todos os alimentos previstos no cardapio do dia. .

8 - FISCALIZACAO/CONTROLE DA EXECUCAC DA Prestagio De Servicos De Nutrig3o
E Alimentacao :

8.1 Ao Contratante, por intermedio do gestor, & assegurada a gestao efou fiscalizagao da
prestacéo de servicos de nutriggo e alimentacio contratados, de forma a2 acompanhar a
execucio contratuzal, cabendo:

a) Exercer a2 fiscalizacgo da prestagdc de servigos de nuiricdo e alimentagéo
contratados, acompanhande o cumnprimento dz sxecucdo do escopo contratado,
verificando os horarios eslabelecidos. a3 guantidades de refeicfes entregues,
distribuidas e servidas, qualidade da refeiciio e a compatibilidade com ¢ cardzpio
estabelecido,

b) Registrar ocorréncias na exscucio do obisio caniratado, indicando e aplicando as
eveniuais notificagdes, adverténcias, descontes na fatura, multas, penalidadses e
sancgdes peor inadimplemento contratual;

¢)  Realizar a conferéncia diaria do guantitztivo de refeices recebidas, mantendo o
registro;

d) Realizar a2 avaliacéo digriz de dessmpenho e guslidade da prestagao de servicos
de nutricdo = alimentacdo prestado pele Tontratada afravés de sistema proprio
CPS:
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e) Realizar a avaliagdo mensal através do sistema CPS das atividades desenvolvidas
pela Contratada;

i) Aprovar as faturas da prestacae de servigos de nutrigaoe e alimentagéo somente
das refeiches efetivamente aceitas 2 servidas.

8.2 A fiscalizagdo do Contratante terd, a qualquer fempo. acesso a {odas as dependéncias
referentes a prestagac de servigos de nutrigio e alimentaco da Contratada, podendo:

a) Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a subsiituicio imediata
de géneros elou alimentos que apresentem condigbes impréprias as
preparag¢tesfconsumo;

b} Verficar as condi¢des de higiene e de conservacdo das dependéncias,
equipamentos e uiensilics, hem como dos veicuios utilizados para o transporte das
refeigdes.

8.3 Afiscalizacg8o da prestagdo de servicos de nutricdo e alimentacao pelo Contratanie nao
exclui nem diminui a compleia responsabilidade da Contratada por gualguer

Inobservancia ou omissao a legislacio vigente e as clausulas contratuais.

ADENDO
AVALIAGAC DA QUALIDADE DA PRESTAGAO DE SERVICOS DE NUTRIGAO E
ALIMENTAGAO

1 - INTRODUGAO

Este documento descreve ¢ procedimento a ser adotado na gestfo dos contratos de
prestacao de servicos de nufrigo e alimentagéo, para avaliagdo da operacionalizagio e
desenvolvimentc de todas as atividades para o fornecimento de refeicfies destinadas z0s
alunos do Ensine tecnico infegrado ao medic — ETIM & exclusivamenie os alunos do ensino
médio matutine que cursam concomitantemente ¢ ensinge modular no periodo da tarde do
Centre Paula Souza.

As atividades descritas neste documento deverio ser efetuadas diariamente pelas unidades
escolares e respectiva equipe responsave! pela fiscalizagdc/ controle da execugic da
prestagac de servigos de nutriclo e alimentacgéo, gerando relatdrios mensais da prestagio de
servigos de nutricge e alimentagdo execuiade, que serdo encaminhados ao gestor do
contrato.

2 - OBJETIVO

Definir e padronizar a avaliagdo de desempenho da prestacdo de servigos de nutricZo &
alimentaco prestados pela Contratada na execugéo dos contratos da prestagdo de servicos
de nutrigao e alimenta¢io a adolescentes sob tuiela do Estado, tendo como referéncia o
memorial descritivo e o contrato.

3 - PARANETROS

34 A avaliacho da Coniratada na qualidade da prestaclo de servicos de nutrice e
alimentagio seré realizada por meio de analise dos seguintes aspectos:

vanto ao transporig;

uvanto a enirega;

u

L

§

/

o O

Q
Q
Quanto a distribuigéo;
ianto a finalizagde;

)
¢
d) @
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4 - Avaliacao realizada pela unidade escolar

A “Avaliacio de Qualidade do Fornecimenic de Rafeicdo’, serd realizada através do
preenchimento de informagdes diarias por sislama proprio do Centro Pau!a Souza — CP3.
disponivel onling, com senhas praprias para cads unidade escolar atendida, devendo ser
atribuidos os vaiores 5 {(cinco) — atende; 4 (guatro) - atende com falhas; 3 {*jrés) - atende com
faltas; 2 (dois) - ndo atende; 1 (um) - n&c se aplica e 0 (zero) - nac avaliado, para cada item
avaliado, correspondente aos conceites respeciivamente.

4.1 Pontuacéo a ser utilizada em todos os itens avaliados pela unidade escolar

Asg avaliacdes didrias devem ser preenchidas pslz unidade escolar, atribuindo-se 0s valores
de 0 a 5 nos campos. sendo que deixando em branco serd registrado o 0 (zero} que indica
ndo avaliado para o respectivo itemn. Para aiiouir os valeres sera uliizadz 2 seguinte
referéncia:

5 — ATENDE: quandc o item considerado estiver plenamente atendide - © OBJETIVO FINAL
FOI ALCANCADO.

4 - ATENDE COM FALHAS: quando o item considerada tiver side atendido, mas existirem
pequenas falhas nada ou pouco comprometedoras, ov seja, podem e devem ser corrigidas,
mas nao prejudicam significativamente o resultade finagl. Ex: sempre & servido alface ou um
tipo unico de fruta, ou houve uma pequenz falhia 2u fambem ne caso de atraso. A indicagao
da falha sugere necessidade de maior variedade ou de alguma corregéo ou aperfeicoamento
para garantir a qualidade da refeigao - © OBJETINVD FINAL FOI ATINGIDG, PODENDQ SER

MELHORADO, APERFEICOADO. i

3 - ATENDE COM FALTAS: guando o ftem considerado foi atendido parcialmente ou com
faltas que em parte comprometeram o alcance iotzl do objetivo final, Ex: faltou schremesa, ou
a proteina foi servida em porgdo muito peguena, ou faltou algum tipe de equipamento ou
utensilic ou ainda, faltou algum item ou refeicZc para parte dos alunos - O OBJETIVO FINAL
FOI ATINGIDO PARCIALMENTE, POIS HOUVE FALTA DE ALGO E DEVE SER
MELHORADO,

2 - NAO ATENDE: quando algo considerado grave imgede que a refeigio seja utilizada &
servida. Ex: comida estragada, falta de um dos itens do ¢ardapio para todos os alunos, comida
ndo servida por alguma razdo de responsabilidade da empresa - O OBJETIVO FINAL NAQ
FOI ATINGIDO. :

1-NAQ SE APLICA: quando nao cabe a avaliaciy, @m fungdo de contrato ou do tipo de
alimento servido. Ex: se a comida & recebide ja preparada na 2scola. o item preparo néo se
aplica e deve ser avaliado se houver visita no locz! do prepare. Se a comida & preparada na
escola, n3o se aplicara o item transporie - atribuir =z nota 1-um - NAQ EXISTE OBJIETIVO A
SER AVALIADO.

N
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0 - NAQ AVALIADO: guando per alguma razéo o item em guestéo n&o foi observado ou
avaliado. Neste caso atribuir a nota O (zero) e registrar justificativa na observacdo - POR
ALGUMA RAZAD O ITEM NAO FOI AVALIADO.

J Atende Atende com | Afende com | Nao atende Nao se Nao

" falhas faltas aplica avaliado |
5 (cinco) ) 4 (quatro) | 3 (trés) 2 (dois) | 1 (um)pontos | O (zero) ‘
pontos pontcs \ pontos ! ponios ' | pontos

4.2 Condigdes complementarss

421 Na impossibilidade de se avaliar determinado item por qual que razdo, serd
considerada como atendido plenamente, ou seja, atribuindo nota maxima no item para
efeitos de pontuagio para desconto.

08
i
PO

Quando atribuidas as notas de 4 (quatro) a 2 (dois), a Unidade responsavel devera
notificar a Contratada por instrumento proprio para este fim, encaminhando cépia do
mesmo para o responsavel no CPS, visando proporcionar ciéncia guanto ao
desempenho dos (rabalhos realizados naquele periodo de medigdo e avaliagao.

423 A Contratada podera solicitar praze visando o atendimento de determinado item, esta
solicitagdo deve ser formalizada, objetivando a andlise do pedido pelo gestor do
contrato.

4 2.4. O nao atendimento pleno ac Edital & seus anexos cumulativamente podera implicar em
desconto do total mensal a ser page, conforme critérios explicitados neste adendo.

4.2 5 Caso a Unidade escolar informe ¢ conceito ndo avaliado efou n&o se aplica, para efeito
de calculo da pontuagio - percentual total da coniratada, sera considerado como item
atendido, ou seja, pontuagdo maxima para o item.

4.2.6. Na impossibilidade de ufilizagdo do Sistema propric CPS, os regisiros e calculos
deverao ser realizados pela unidade escolar da seguinte maneira:
= Diariamente: a equipe responsavel da unidade escolar marca uma célula por linha de
cada parametro avaliado (item 7.1).
« Mensalmente: a equipe responsavel da unidade escalar indica a quantidade de vezes
que a pontuagao fol obtida no item — linha (item 7.2)

5 — RESPONSABILIDADES

Eguipe Responsivel

Pessoal indicado pela Direc&o da unidade escolar que & responsavel pel_a Avaliacao diaria _da
prestacio de servigos de nutricdc & alimentacéo ca Contratada e encawl!nhgmento aoGesror
do Contrato de toda documentacio, utiizando-se da Avaliagao gerada pelo Sistemna,

juntamenta com as justificativas {quando for o casa), para os ifens avaliados com nctas de 4

(quatro) 2 2 (dois). s
o1/

-
cps.sp.gov.br

figé N1z 0« S3o Paulo = SP al: {113 33243300
nua dos Andradas, 140 = Santa Ifgenia « O 1 20B-000 « S3o Paylo » SPs Teh: (11) 3324.53300
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Gestor do Contrato

= Responsavel pela consolidagdo das avaliagées recebidas e pelo encaminhamente das
consclidactes e do relatério das instalacbes & Contratada;

= Responsavel pela aplicaco de adverténcia & Contratada e encaminhamento de
conhecimento 3 autoridade competente do CPS;

s Responsavel pela solicitagdo de aplicagfo das penalfidades cabiveis, garantindo a defesa
prévia a Contratada; .

= Dar publicidade, em local visivel & acessivel & comunidade escolar. as providéncias
tomadas pela unidade escolar em relagio &s ccorréncias com a alimentagéo transportada:
notificagdes, adverténcizs, entre outres.

e Avgliar os aspectos constantes degie nstrumento de acordo com o Sistema.

5.1 PENALIDADES

= Fator de desconto da Fatura (item 7

= Adverténcia: na ocorréncia dr: clasde 4
ou 3 (trés) alternadas, no periode do mé
Contratada podera sofrer adveriéncia
contrato & Jumadas copias das aval a(; alizadas no periodo.

=  Multa: na ocorréncia de notas de 4 {(gu=tro) a 2 (dois) por 2 (trés) avaliagbes
subsequentes ou 4 (quatro) zllernadas. no periodo de 2(dois) meses de avaliagdes,
em guaisguer dos aspectos, 2 uomratact poderd sofrer multa, segundo clausula
especifica do Termo de Contrato, apds canse'ieracﬁeb do Gestor do Contrato.

= Sancdes: aplicar 2 penalidade se for o caso, am conformidade com a Resolugdc CC

52/05,

guatre) 2 2 (dois), avaliagoes subsequentes
ie avaliagdo, em quaisguer dos aspectos. a
e=crito, apds consideracdes do gestor do
'.'-\

& — DESCRICAO DO PROCESSO

6.1 Cabe a cada Unridade, por meigo d& aqu‘:\c‘ rasponsévei e com base na Avaliacio de
Quasalidade de Fornecimento da Refeicdo, efetuar o acompanhamento diario do servige
prestade, registrande no Sistema zs inform ces de forma a embasar a avaliagio
mensal da Cantratada.

6.2 A Avaliacho diaria das unidades escolares registrada ne Sistema, consolidard ¢
resultado representados em ponios. que iotalizados refletirdc a avaliagdo mensal do
fornecimento pela empresa contratada.

6.3 No final do més de apuracdo, a equipe responsave| deve encaminhar, em até 5 (cinco)
dias apds o fechamento das madigfes, 2 Avaiiagdo mensal de Qualidade do
Fornecimento de Refeicdc geradz pzlo sistema no periodo, para o Gestor do Contrato.

6.4 Cabe a cada Unidade por meio do respectiva Cestor do Contrato, mensalmente,
encaminhar 1 {uma) via para a Conirateda, da Avaliagio da prestacéo de servicos de
nuiricdo e alimentagéo que reirala a sintese das avaliagdes digrias e poderdo ser
geradas pelo Sisterna durante este perlodo (item 7.2.1).

6.5 De posse dessa avaliagio, o Gestor de Confraic deve aplicar na medicao seguint
penalidades cabiveis previsias nesie procedimento, garantindo a2 Defesa PrnvG

9 Vs

2/74
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Contratada, além de promover o desconto correspandente ao valor total das refeicdes
servidas no periodo se for o caso.

7 — Avaliacdo de Qualidade do Fornecimento
7.1. Avaliagdo da Qualidade da prestagio de servigos de nutricdo e alimentagao
preenchida diariamente pela unidade escolar

A metodologia adotada neste contrato é realizada afravés do Sistema de Avaliagdo de
Desempenho, que consiste na ponderagio individual didria de pardmetros dos quesites de
qualidade do fornecimento, através dos quais sZo aferides os resultados que servirdo de
subsidios para a avaliagio mensal de desempenho, obtides na prestagéo do fornecimento e
os descontos cabivels.

Conforme exposto, a avaliagdo diaria de desempenho preenchida pela unidade escolar no
Sisterna, de que trata este documento deve ser processada com os seguintes fatores de

pontuacdo:
Atende | Atende com | Atende com | Nio atende | Ndo se aplica | Nao avaliado
talhas faltas
~ 5{cinco) | 4 (quatrc) 3 (trés) 2 {dois) 1 (um) pontos 0 (zero) ‘
pontos ‘ pontos pontos ponios ‘ pentos

Serdo avaliadas as seguintes varidveis gerenciais:

1. Quanto ao transporte: referente aos veiculos que transporiam a alimentagéa:

a) adeguacdo do veiculo: Veiculo [8) préprio (s) para fransporte de alimentos adequados no
que diz respeito ao espacc necessario, com area de alimentos devidamente isolada e
exclusiva, capaz de acclher os paliets, hotbox ou similares na quantidade necesséria e
posicionamento adeguadoe.

b) Higiene no transporte; Higiene dos equipamentos e veiculos de transporte de alimentos tanto
interna como exiernamente, sem objetos e materiais estranhos, livre de odores indesejaveis,
de umidade inadequada e com o isolamento necessario gue garanta a impossibilidade de
contaminagdes e com capacidade de manier estaveis as temperaturas dos alimentos
durante o transporte;

€) seguranca no transporte: Seguranga no acondicionamento dos alimentos nos veiculos de
tfransporte de alimemios com oS recipientes devidamsnte fixados e sem riscos de
tombamentos, transhordamento, danificagdes, contaminagdo ou desagregacac dos
alimentos transportados, sem sobrecargas ou alocagdo fora da area especifica de
transporte.

d) certificagdes obrigatérias: Velculo e condutores devidamente certificados, atendendo a
legislagao propria & especifica para o iransporte de alimentos perecivels & processados para
consumo imediato. /
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Adequacéo do veiculo |
Higiene no transporte
Seguranga no | |
transporte |
Certificacbes ' |
obrigatorias | |

Atende Atende Atende | Nio Nacse | Nao
2 jad cem com \ atende aplica avaliado
Parametro avaliado — fathas faltas
Quanto ao II | '
transporte 5(cinco) | 4 (quatro) | 2{trés} | 2 (dois} | i(um) po : 0(zero) |
ponigs pontos pontos | pontos ntos | pontos |
? ; |
|

2. Quanto a entrega: verificar no momente do recehimento da alimentagéo:

a. Pontualidade: Pontualidade da eniregz, sende esta realizada dentro dos prazos de
tolerdncia devidamente combinades, nos horgrics definidos conferme o tipe de refeicao
oferecida.

b Passoal pa entrega: Pessoal deviosmenis taejade e gquantitativamente suficiente no
momento da entrega, de forma a viabilizar a alccacéo dos alimentos no [ocal previste, nas
embalagens adequadas e no horario previsio.

c. Temperatura de recepcdo: Tempersiura dos zlimentos adequads no momento da
recepgao utilizando como referéncia o méxi mo da 10°C para salades ¢ frutas manipuladas,
e ¢ minimo de 6C°C para alimentos guenies, sempre devidamente acondicionados e
considerando 0 momento ¢a chegads e dz distribuicao. Todos 0s recipientes/cubas devem
ser mensurados,

d. Acondicionamento dos alimenlos: Alimenios recebidos de forma devidamente
acondicionada alimentos acondicionzdos ne2s ambalagens e recipientes adequados
{hotbox ou similares) para a manutang o momento da distribuicae e também para o
momento & forma de distribuigic, .,unsn' rende 0 fipo de alimento, de refeicdo & a
quantidade a ser distribuida e tempo disporivel pars tanto,

e. Cardapio suficiente na enireqa: Todos o0s compenentes do carddpio enfreguss nas
quantidades adequadas conforme previsto, considerando a quantidade suficiente em todos
os tipos de alimentos que compdem o car apo sendo a quantidade de alimentos
adequados para consumo na entrega. AVALIAR VISUALMENTE PELO NUMERO DE
RECIPIENTES DE TRASNPORTE. :

f. Cardapic correto na enirega: Alimentes enfregues na diversidade prevista no cardapic
completo, considerando todas as categorias e.a diversidade proposia. em guantidade
suficiente para a totalidede das refeicoes previstas no cardapio aprovado peio CPS.
Substituicbes de itens podem ser aceitas somente quando autorizadas pelo CPS, caso
contrario considerar 4 (atende com Taihas).

C\

Atende , e [ Atende = Nao Niose | Nzo 1

-“orr com atende apiica avaliado |

| Parémetro Avaliado - | fathes | falias |

| quanto a entrega l | |

| (cinco) | 4 {guatre) | 3 (irés) 2 (dois) | 1(um) po | O(zero) |

i l pontcs | ponios | pontes ponics ntos pontcs |
| Pontualidade i ! | I
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Feseoal na entrega | ,‘ i

Temperatura de |
| recepcdo [
' Acondicionamento dos | ‘

alimentos
| Cardapio suficiente na
| entrega ,
| Cardépio correto na |
Lentrega 1 ‘

3. Quanto & distribuicao: verificar durante a distribuicdo de refeicio aos alunos.

. Pessoal — quantidade e trajes. Pessoal que serve devidamente irajados para tanto, com
uniforme completo e em numero suficients, considerando o tipo de refeicao. o nimero a
ser servido g o tempo dispenivel para fanto.

. Temperatura adequada: Alimento servido na temperaiura adequada em todas as cubas,
de acordo com o tipo de alimento permanecendo na faixa pravista do comego ao final do
servico. Utilizar como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas, e o
minimo de 60°C para alimentos guentes, sempre devidamente acondicionados e
considerande 0 momento da chegada e da distribuicdo. Todos os recigientes/cubas devem
ser mensurados.

¢ Equipamentos para servir: Balc&o térmico e refrigerado entre outros, de acordo com ©
contratado, aptcs a manterem as temperaturas adeguadas dos alimenios servidos, todos
em boas condigfes de conservagao, uso e higiene, também nas guantidades adequadas
nara servir o cardapio na quantidade e tempo suficientes conforme a previsao.

. Utensllios para servir. Pratos, talheres de mesa, talheres de servir, de acordo com o
contratado, adequadas aos alimentos servidos, todos em boas condigdes de conservacao,
uso & higiene, também nas guantidades adequadas para servir o cardapio na guantidade
e tempo suficientes conforme a previsao.

e. Descartaveis: potes com tampa, copos, talheres de sobremesa, pratos, guardanapos, entre
outros nas quantidades adequadas para servir frutas ou scbremesa a base de frutas,
conforme ¢ cardapio.

f. Qualidade de refeicdo servida: Avaliagde final da gualidade da refeigdo servida,
considerando a diversidade, aprasentacao, higiene, auséncia de agentes (fisico, quimico
cu bioldgico) e tambem as caracteristicas sensoriais (aparénciafapresentacio, odor, cor,
consisiéncia/texiura) no momento em que a refeicdo estara efetivamente 2 disposicio dos
alunos (ac sarvir).

g. PorcZo individual suficiente e Total servido suficiente: Porgdo individual e Quantidade total
de porcdes servidas adequadamente, de acordo com as medidas caseiras € porgdes
astabelecidas no cardapio aprovado CPS e ainda, conforme a quantidade reguisitada pela
unidade.

h. Amostragem (coleta); Funcionarios da empresa fizeram a amostragem dos alimentos
servidos, conforme as normas previstas na legislacdo e no manual de boas praticas,
sendo mantidas sob refrigerag@o por 72 horas na escola, contendo todos os alimentos

w

o

Q

__servidos.
W | Atende | Atende | Atende \ Nic | Niose | Nio
| Parametro Avaliado - '.‘ | eom | com | atende | aplica | avaliado
| Quanto 3 distribuicio | | falhas | faWas | ’ .
'| Quanto 2 distribuicao '\ \I “. wl\ '.
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[ 5 (cinco) | 4 (quatro) | 3 (trés) | 2{dais) | 1{um) po = 0f(zero] |
ponfos pontos | pontcs pontos ntes pontos !
Pessoal — quantidade e [

trajes l

Temgperatura adequada |
Equipamentos para
servir

Utensilios para servir
Descartaveis
Qualidade da refeicdo | \
servida | !
Porcae individual [
suficiente/ Total servido - ‘
suficiente | ‘
Amostragem \

| ; |
| i |

4. Quanto a finalizacdo: pds distribuicZo:

a. Higienizacéo do local: Local onde foi servido fol mantido e deixade limpo 2 higienizade, sem
restos de comida, gorduras papéis ou outre tipe de sujeira decorrents do processc de
distribuicdo e consume dos alimentos. Censiderar durante 2 distribuicdo e depois do
térming desta.

b. Organizagio do local: Meobiliario recolocade no local, ou mantido organizado, como
encontrado no momento anterior 2o de servir a refeicdo consideradz.

Afende | Atende i Atende | Nio | Naose | Nao ]
. com c atende apli | i
Parametro Avaliado | com com | aten aplica avaliado
Quanto & [ falhas | falias
- \
Mhpdoosmied | H ! |
finalizagao 5{cince) | 4 (quaway | B 7resy | 2 (dois) | Ttum) po | O (zerc) |
pentos | pontes | pontes | ponios nlos pontos
Higienizagao do local ‘ | i
| Organizagdo do local | ' | i

7.2. Avaliagdo mensal de Qualidade do Famecimanto gerada pelo Sistema

A Avaliagéo diaria das unidades escolares produzira o resultado representado em peontos, gue
totalizados refletirgo a avaliaggdo mensal da presiacie de sarvigos de nutricdo e alimantacao
pela CONTRATADA, obtida através da ulllizacdc da tabela constante do item 7.2.1
Percentual Total Contratada obtido no més.

O percentual total obtido pela CONTRATADA serd calculade & partir do conjunte de
avaliactes realizadas pela unidade escolar canforms segue
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7.2.1 Percentual Total Contratada obtido no més

Unidade: Empresa: Més: |
| Critérios | Pontuagao méxima possival | Puntuagéo obtida - Contratada Pontu | %
| Avaliado | agao max
s = = obtida
Cuantde Cone | Total Atende- Atende com Alende com Nio atende- |
avaiagbes | el 3 | (max cancetta 3 falhas — faltas - congeito O
(lizs) (trés) 100%) | (trés) conceito 2 conceity 1 (zero)
{dois) {um) '

dias dia

pontos N? pontas
’ | dias

[ Quanto
a0
fransponea

Quanto 2 3 {
entrega .

Cuanto a 3 | )

‘ [T pontos | Nodias | ponlss | W
|

distribuigas

FJ:JEHIO a ’7 3 . —'
finalizagao I | q
’ Totais = [ '
| il L

— e

i \ , |
[ Percentual Total da Contratada obtide no més = |

O percentual maximo considerado é de 100% (cem por cento), ou seja, quando o total de
refeicdes receberam a pontuagio maxima (3 — trés). Este valor seré utilizado comeo referéncia
para embasar o percentual maximo, sendo que serdo glosados os percentuais inferiores
estipulados para cada faixa de desconto.

Assim, considerando o Percentuai Total da Contratada obtido no més, a glosa sera
avaliada e efetuada através da verificacdo do percentual de liberagdo da fatura a ser
apreseniada pela empresa contratada, conforme a tabela constante no item 7.2.2 — Fator
de desceonto da Fatura

7.2.2 Fator de desconto da Fatura

Percentual obtido Fator de Desconto
da Fatura
____Entre 100 & 98 pontos 0% |
Entre 97,99 & 96 pontos 5% |
lgual ou Menor a 85,88 10% '
pontos N

——

E Pt
WWW L CPS.SP.gov. D e
aémia = 01208-000 « 580 Paulo = 5P » Tel.: (11) 3324.3300
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Anexo A..... Modelo de Cardapio

Logo empresa [cardipic més: |
Dia da semans Segunda Terca i Cunrks Quinta Saoxta

Acompanhamanto
PC cansumo/

medida egasira

Prato Principal
BC consumo, |

rmedida casaira {

Guarnicag
PC consumo/

medida caseirs

Fruta/ salada
PC consumaoy

rmaedida casaira

VET |
Acompanhamente
PC consumo/ medida caselra
Prato Principal ]
PC - unidade/s

miedida casecira

Guarmicdo
PC consumo)/

medida caseira
Fruta/ salada

PC consumo/

medida caseira

WCTH
Lo Daea AR L R S U ey S e i
Acompanhamento

PC

consumuo/medides

casgira

. S

Prato Principal
PC consumo/

medida caseira

Guarnicio
PC consurna,

medida caseira

Fruta/ salada
P consumo/

medida caseira

WV CT] !
: _Diats e Toiide B R
Acompanhamento
PC consuimo/

3
- e

medida caseira

Prato Principal
P consumns

medida caseira 1

Suarnicdo
PC ronsumo/ I

medida caseira 1

(Fruta/salada
P consums/

medida caseira

MCTY

BE CONSUNG- compresnds @ pargano g= slimento I8 prepasrada pronta pora 8 cansumo

Medida caseira= utensilic comumente utillzsdo pele consumidor prres Medic Blimentes
Responsdvel téenico: |crn
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TABELA DE VALORES

LOTE 10
| [ QTDE DIARIA QTDE T f 4
VALOR VALOR
T UNIDADES ES;L“;;I‘E;ODE ;f;'s“:]?zg UNITARIO TOTAL ESTIMADO !
| o4 i @ (0) = () X (B) X (€} (
} ETEC GUARACY SILVEIRA |
01 'R”A FERREIRA DE ARAUNO, 527 - o a4 55 R$ 13,04 RS 461.616,00 ‘

| PINHEIROS — SAQ PAULO/SP - CEP
05428-001 —TEL. {11) 3813-3986 '

RUA CACHOEIRA PORAQUE, 326 -

‘ ETEC RAPDSO TAVARES ~
~ 02 | RAPQSO TAVARES (COHAB RAPOSO) 0a350 59 RS 13,04 RS 269.275,00
|
|

— SEO PAULO/SP - CEP 05574-450 -
TEL. [11) 3782-5782 |

ETEC UIRAPURU

RUA NAZIR MIGUEL, 779 - JARDIM :
_ - ¥ Tl
03 JJOAO XXill — SAO PAULO/SP - CEP 02200 59 RS 13,04 RS 153.872,00
D5570-030 ~ TEL. {11) 3782-5376 |
|
\ ETEC PROF. BASILIDES DE GODOY
|RUA  GUAIPA, 678 - VILA
/ - 4
| 93 || COPOLDINA — SAO PAULO/SP - CEP 0a384 59 RS 13,04 RS 295.434,24
‘ 05085-000 — TEL. (11) 3834-4780 l
L |
VALOR TOTAL DO LOTE 10 IL RS 1.180.198,24 '
/
69/74
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RESQLUCAO SDECTI Me 12, D 28-3-2014.
Dispde sobre a aplicacie da penalidade de mulis pravista nas Leis federais n? 8.666, de 21 de

iunho de 1993 e n® 10.520, de 17 de jutho de 2002, = nz Lei estadual ng 6.544, de 22 de novembro de
1989, no 4mbito da Secretaria de Dasenvolvimento zcondmico, Ciéncia, Tecnologia e Inovagao.

O SECRETARIO DF DESENVOLVIMENTG SCONSMICO, CIENCIA, TECNCLOGIA E INOVAGAD,
com fundamento no disposto no artigo 32 do Decrete 2 31.138, de 09 de janeiro de 1990, RESOLVE:

30 & 81, inciso 11, da Lei Estadual n? 6.544, de
I, ta Lei Federal n® 8.666, de 21, de junho de
ke de 2002, serdo abservadas as disposicdes

O

Art. 12, Nz aplicacdo das multas previstas nos arti
22, de novembro de 1983, nos artigos 85 e 87, Ir
1993, e no artigo 72 da Lej Federal n? 10.520, de 17, z&
desta Resolucdo.

.

Art. 22, A recusa injustificada do adjudicatdrio em assinar o conirato, aceiter ou retirar o instrumento
equivalente dentro do prazo estabelecido pela Admin! 20, caracteriza o descumprimento total da
obrigacdo assumida, sujeitande-o 2 aplicacac de muliz forma estabelecida no artigo 52 desta
Resolucao.

Art. 32. O atraso injustificado na execugdc do ohjsto fo contrato sujeitara o contratado a multa de
mora, chservado o seguinte:

I~ em se tratando de compras ou de prestacio d2 servigos nao continuos:
a} para atrasos de até 30 (trinta) dies: multe de 0,2% (dois décimos por cento) por dia de atrase,
calculados sobre o valor global do contrate;
b) para atrasos superiores 2 30 {trinta) dias: 12 3,4% {quatro décimas per cento) por dia de
atraso, calculados sobre o valor giobal do centrato;

Il - em se tratando de execugdo de obras ou de serviczs 02 engenharia:
a) para contratos com valor de 2té RS 100.00C,C0 izer mil reais): mults de 0,2% (dois décimas por
cento) por dia de atraso, calculados sobre o va'or da parcela da ebrigacio contratual nio
cumprida;

b) para contrates com valor de RS 100.000,01 (cem mi reais & um centavo) até RS 500.000,00
{quinhentos mil reais): multa de 0,3% [trés décimas por cento) por dia de atraso, calculados
sobre o vaior da obrigagdo contratual ndo cumprids; ¢

¢} para contratos com valor de igual ou suparior 3 RS 500.000,01 {guinhentos mil reais e um
centavo): multa de 0,4% (quatro décimes por cenie) por dia de atraso, calculados sobre o valor
diario do contrato;

b

N~ em se tratando de servigos continuos: muliz de 20 (trinta por cento) por dia de inexecugdo,
calculados sobre o valor didrio do contrato.

§12 O valer das multas previstas neste artigo nic underd exceder a 25% (vinte e cinco por cento)
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§22 A multa pelo atraso Injustificado na execugdo do objeto do contrato serg calculada a partir do
primeiro dia Util seguinte aquele em que a obrigacdo avencada deveria ter sido cumprida.
Art. 49, A inexecucio parcial do contrato sujeitard o contratado a multa de mora, observado o seguinte:

- em se tratando de compras ou de prestacio de servigos nio continuos: multa de 10% {dez por
cento) incidente scbre o valor da parcela ndo cumprida do contrate;
Il — em se tratando de execucio de cbras ou servicos de engenharia ou de servigos continuos:

a) para contratos com valor de até R$ 100.000,00 {cem mil reais): multa de 30% {trinta par cento}
incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do contrato;

h) para contratos com valor de RS 100.000,01 (cem mil reais e um centavo) até RS 500.000,00
(¢uinhentos mil reals): multa de 20% {vinte por cento) incidente sobre o valor da parcela ndo
cumprida do contrato;

¢) para cantratos com valor igual ou superior a RS 500.000,01 (quinhentos mil reais e um centavo):
multa de 10% (dez por cento) incidente sobre ¢ valor da parcela ndo cumprida do contrato;

ill— em se tratando de servicos continuos: multa de 20% (vinte por cento) por dia de inexecugdo,
calculados sobre o valor digrio do contrato.

Art. 52, A inexecucdo total do contrato sujeitard o contratado @ multa de mora, observado o seguinte:

I — em se tratando de compras ou de prestacao de servicos continuos ou ndo: multa de 20% (vinte
par cento) incidente sobre o valor global do contrato;

- em se tratando de execugdo de obras ou servigos de engenharia ou de servigos continuos:

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 (cem mil reais): multa de 20% (vinte por cento)
incidente sobre o valor global do contrato;

b) para contratos com valor de RS 100.000,01 (cem mil reais e um centave) até RS 500.000,00
(quinhentos mil reais): multa de 15% (quinze por cento) incidente sabre o valor global do
contrato;

) para contratos com valor igual ou superior 2 RS 500.000,01 (quinhentos mil reais & um
centavo): multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor global do contrate.

Art. 62. Configurada a ocarréncia de hipdtese ensejadorz de aplicac8o da penalidade de multa, o
adjudicatario ou o contratado serd notificado para, guerendo, apresentar defesa prévia no prazo de 3
{cinco) dias Uteis, contados do primeiro dia subsequente & data da sua notificagio.

0

§12 Recehida 2 defesz, a autoridade competente devera se manifestar motivadamente sobre o
acolhimento ou rejeicdo das razdes apresentadas, concluindo pela 2plicagdo ou ndo da

penalidade, dando ciéncia inequivoca ao adjudicatério ou contratado.
§2° Adecis3o qua dispuser sobre 2 aplicagds da multa seré publicada no Didrio Oficial do Estado &

deverd conter o respectivo valor, o prazo para seu pagamento e a data a partir da qual o valor
da multa sofrerd carrecdo monetaria.
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¢z dacisdo, da qual caberd recurso a ser
ontzdos da data do recebimento da notificagdo.

§32 O adjudicetdric ou o contratedo sera noill
apresentado no prazo de 5 (cince) dias Uizis, ¢

§4® A decisio do recurso seré publicada no Digric Oficial do £stado, sem prajuize da notificacio do
adjudicatério ou contratado.

Art. 72. Ap término do regular processo administrativo, garantidos o contraditorio e a ampla defese, a
multa aplicada serd descontada da garantia do respeciive contratado.

arzniia prestada, alem da perda desta, o
mediante descontos nos pagamentos
=i guitacdo.

§12 Se &
eventualmente devidos pela Administracdo 212

§2¢ Inexistindo pagementos a serem realizados, o contratado recolherd o valor ao cofre piblico
estadual, na forma prevista na legisia¢3e em vizor.

§3° Decorrido o prazo estsbelecido sem ¢ pzgamento da2 multa aplicada serdo adotadas as
pravidéncias pertinentes voltadas & sua cobranga judicial

Art. 82. As multas de que trata esta Resoiugdc serdo aplic
sangdes administrativas previsias na Lei Federal n® 2 425,
e na lei Estadual 6.544, de 1988.
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Art. 92. Os editais de licitagdo deverdo fazer mz
Resolugdo, cujo texto devera integrar 08 respecti

ngAn axprassa as normas estabelecidas nesta
liais e contratos, na forma de anexo.

i

L

Art. 10. As disposiches desta Resolucdo aplicam-se também as contratagbes resultantes de

procedimentos de dispensa ou de inexigibilidade de

Art. 11. Esta Resolugdo entrard em viger nz datz da sua oublicacdo, ficando revogada a Resolucio
SCTDE -1, de 22 de fevereiro de 1994,

( * ) Repuklicada por ter saido, no DOE , de 25-03-2014, 3e¢30 |, paginas, 116 & 117, “om incorrecdes

no original.
Desenvolvimento Econdmico, Ciénzia, Tecnologia e Innvacdo
GABINETE DC SECRETARIC
e
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAQ

CONTRATANTE: CEETEPS - CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA "PAULA

SouzZA"
CONTRATADA: SERV-FOOD ALIMENTACAC E SERVICOS LTDA
CONTRATO: N 046/2022 . _
OBIETO: PRESTACAC DE SERVICOS DE NUTRICAD E ALIVIENTACAD AOS ALUNOS DO

ENSINO TECNICO INTEGRADO AD MEDIO - ETIN

Pelo presente TERMO, nds, ahaixe identificados:

1. Estamos CIENTES de gue:

) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua
execucio contratual, estardo sujeitos a andlise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de Sae Paule, cuje trémite processual ocorrerd pele sistema eletrénico;

b) poderemaos ter acesso a0 processo, tendo vista e extrainde cdpias das manifestagdes
de interesse, Despachos e Decisfies, mediante regufar cadastramento na Sistema de Processo
Eletrénico, em consonéncia com o estabelecido na Resolugdo n2 01/2011 do TCESP,

c) além de disponiveis no processo eletrénico, todos 0s Despachos e Decisdes gue vierem
a ser tomadaos, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S3o Paulo, em
conformidade com ¢ artigo 90 da Lei Cocmplementar n? 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Codigo
de Processo Civil;

d) as informacgdes pessoals dos resporisdveis pela contratante estdo cadastradas no mddulo
eletronico do “Cadastro Corporativo TCESP ~ CadTCESPY, nos termos previstos no Artigo 22
das Instrugdes n201/2020, conforme “Declaragdo(des) de Atualizagio Cadastral” anexa {s);

e} & de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) 0O acompanhamento des atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicacdo;

b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos & nas formas legais e regimentais, exercer
o direito de defesa, interpor recursos e o0 que mais couber.

S&o Paulo, de de 2022
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AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAQ/ENTIDADE:
Nome: Laura M. J. Lagana

Cargo: Diretora Superintendanta

CPF: 005.923.818-62

O CERTAME QU RATIFICACAO DA

i

RESPONSAVEIS PELA _HOMOLOGACAQ
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAQ:
Nome: Laura M. 1. Lagana

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.923.818-52

i

RESPOMSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUST
Pelo contratante:
Nome: Laura M. ). Lag

Cargo: Diretora Superintendente
CPF: 005.923.818-62

Laganz

Assinatura:

Pela contratada:
Nome: PAULO HENRIQUE SLIVEIRA SIMONATO
Cargo: Procurador

CPF: 016.606.517-00 _ /

A 7-;/~ _Z//_m@”' — els /o

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:
Nome: Laura M. 1. Lagana

Cargo: Diretara Superintendente

CPF: 005.923.818-62

Assinatura:

Assinatura:
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