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CONTRATO

=2 9CESSO: n.2 CEETEPS-PRC-2022/01420

CONZATO n.2 045/2022
TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE O CENTRO
ESTADUAL Df EDUCAGAQ TECNOLOGICA PAULA SOUZA E
A EMPRESA SERV-FOOD ALIMENTACAO ESERVICOS LTDA
POR OBJETO PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E
ALIMENTACAO ADS ALUNOS DO ENSINO TECNICO
INTEGRADO AO MEDIO - ETIM

O Estado de Sdo Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA
“PAULA SOUZA", doravante designado (a) "CONTRATANTE", neste ato representada pela sua
Diretara Supenntendente, a Professora Laura M. J. Lagand, RG. n2 7.715.675-4 e CPF n® CPF
005.923.818-62, no uso da competéncia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n® 233, de 28 de abril
de 1970, e a empresa SERV-FOOD ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA, inscrita na CNPJ sob n®
07 567.242/0001-00, cam sede na Av Coronel Manoel Nunes,923 — Jardim Tropical - Serra/Es -
CEP: 29162-010 Telefone: (27) 3067-6006, @ seguir denominada "CONTRATADA", neste ato
represantada por seu Representante Legal, o Sr. Paulo Henrique Oliveira Simonato portador do
RG n? 09.485.175-5 SSP/SP e CPF n® 016.606.51 700, celebram o presente TERMO DE CONTRATO
regendo-se pela Lel Federal 8 666, de 21 de junho de 1993, suas alteragdbes, proveniente do
procedimento de dispensa de licitagdo, com *undamento no art. 24, inciso IV e demais disposicdes
legais e pertinentes, conforme processo de contratagdo n¥ CEeT=PS-PRC-2022/01420, mediante
as seguintes clausulas e condigdes

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO CONTEATUAL

Cunstitul o objeto do presente contrato a PRESTAGCAD DE SERVIGOS DE NUTRICAO E
ALIMENTACRO AQS ALUNDS DO ENSING TECMICO INTEGRADO AO MEDIO - ETIM, objativando a
operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refeiges
assegurando uma alimeéntagdo balanceada e em condigles higiénico-sanitdrias adeguadas, a
serem preparadas nas instalagdes da Contratads, conforme termo de referéncia, proposta da
Contratada e demais documentos constantes do Processo n® CEETEPS-PRC-2022/01420,

PARAGRAFO PRIMEIRO

O objeto contratual executado devera stingir o fim a gue se destina, com eficdcia e qualidade

requeridas,

PARAGRAFO SEGUNDO / 1

C regime de execugdo deste contrato & o de empreitada por prego unitdno é.'
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CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDICOES DE EXECUCAO DOS SERVICOS

A execucdo dos servigos devera ter Inicio no primeira diz (til subseguents apds assinatura desse
conirato, correndo por conta da CONTRATADA todas as despesas decorrentes e necessaras g sua
plena e adequada execugdo, em especial as atinentes a seguros, {ransporte, tributos, encargos
tratralhustas e previdenciarios

PARAGRAFD PRIMEIRC
As guantidades estimadas de refei¢es diarias o de dias ulels, s30 0s constantes no Termo de
Referéncia anexo a este conirato

PARAGRAFO SEGUNDO
As requisigbes serdo entreguas semanalmente a CONTRATADA,

PARAGRAFO TERCEIRO

As reguisicoes deverac conter a identificagdo da unidade requisitanie, indicagdo exprassa do
namero deste contrato, do numero do processo, @ idertificag8o da contratada, a especificacio
dos itens, as guantidades (estimativa ndmero de swnos), datas e horarios e endereco de entrega.

PARAGRAFD QUARTO

As requisicbes serdo expedidas por guaisausr meios de comunicagac que possibilitem a
comprovacdo do respectivo recebimento por parte da contratada, inclusive par meia eletronico

| - Os servigos deverao ser prestados nos locas estaneiecidos no Termo de Referéncia.

Il - Quando a requisi¢do for encaminhada par meio eletrénico, o prazo para entrega terd Inicie no
segundo dia dtil pasterior a data do envio, indesendentements de confirmacio de recebimento.
A mensagem enviada pelo contratante serd impressa ¢ 2costada aos autos do processo,

CLAUSULA TERCEIRA
DA VIGENCIA

0 contrato tera vigéncia de 90 (noventa) dias, consecutivos e ininterruptos, sendo 59 (cinquenta
enove) dias letivos, a contar da data estabelecida para inicio dos servicos,

PARAGRAFO PRIMEIRO

N3o obstante o prazo estipulado no coput, a vigéncia estara sujeita a condigdo resolutiva,
consubstanciada na contratagdo por meio de certame para a prestacdo de servigo objeto desse
ajuste.

CLAUSULA QUARTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA, alérn das obrigacBes constantes do Termo de Referéncla, gle constilui
Anexo | de Edital indicado no preambulo, e daguelzs estabelecidas em lei, em especial as definidas
nos diplomas federal e estadual sobre Uritacdes, cabe:
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| - zelar pela fiel execugdo deste contrato, utilizando-se de todos 05 recursos materiais e
humanos necessarios;

|| - designar o responsavel pelo acompanhamento da execucdo das atividades, em especial
da regulandade técnica e disciplinar da atuagdo da equipe técnica alocada, e peles contatos com
o CONTRATANTE;

Il - cumprir as disposicdes legais & regulamentares municipais, estaduals ¢ federais que
interfiram na execugdo dos servigos;

IV - manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibllidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condigBes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo indicada no
preambulo deste termo;

W - dar cléncia Imedists e por escrito ao CONTRATANTE de qualquer anormalidade gue
verificar na execucao dos servigos;

VI - prestar ap CONTRATANTE, por escrito, 0§ esclarecimentos solicitades e atender
prontamente as reclamagdes sobre 5eys Servicos;

Vil - responder par quaisguer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceliros decorrentes da execugdo do contrato, ndo excluindo ou redunindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo do CONTRATANTE em Seu acompanhamento;

V||l - respender pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, tiscals, comerciais e tributaries,
rasultz~-es da execugdo deste contrato, nos termos do artgo 71 da Lel Federal n* 8.666/1993;

IX - manter seus prafissionais identificados por meio de ¢racha com forografia recente;

X - substituir qualguer integrante de sua equipe cuja permanéncia nos servicos for julgada
Inconveniente, no prazo maximo c¢e 05 {cinco] dias Utels, contace da solicitac3o justificada
formulada pelo CONTRATANTE;

Xl - arcar com despesas decorrentes de infracBes de qualquer natureza praticadas por seus
empregados duranie a execucdo dos servigos, ainda gue no recinto da sede do CONTRATANTE;

X1l - apresentar, quando 2xigido pelo CONTRATANTE, os comprovantes de pagamento dos
salirios & de quitagdo das obrigagoes trabalhistas {inclusive as previstas em Acordos e Convencdes
Coletivas ce Trabalho) e previdenciarias relativas aos empregados da CONTRATADA gue atuem ou
tenham atuado na prestagdo de servicos objeto deste contrato;

Xill - identificar todos os equipamentos @ materiais de sua propriedade, de forma a n3o
serem confundidos com similares de propriedade do CONTRATANTE;

#1V - pbedecer as normas e rotinas do CONTRATANTE, emn especial as que dissérem respeito
a seguranca, 4 guards, 3 manutengdo e a integridade das InformagBes existentes ou geradas
durante a execucdo dos servicos;

AV < mplantar, de forma adecuada, a planificagao, executdo e supervisdo permanente dos
servicos, de maneira a nar 'terferi. nas atividades do CONTRATANTE, respeitando suas normas
de conduta;

XV - reexecutar o5 servigos sempre gue solicitado pelo CONTRATANTE, quande estiverem
em gesacordo com as técnicss 8 procegimentos aphcaveis;

XVl - guardar sigilo em relac3o as informacgbes ou documentos de quslguer natureza de que
venha a tomar conhecimento, respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida
divulgacdo & incarreta ou Inadequada utiiizagao;

XVHI - manter bens & equipamentos necessarios a realizagdo dos servigos, de gualidade
comprovada, em perfeitas condigbes de uso, em quantidade adequada & bos execugdo dos
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trabaihos, culdando parz que os equipamentos elétricos sejam dotados de sistema de protegao,
de modo a evitar danos na rede elétrica;

XX —submeter 3 CONTRATANTE relatério mensal sobre a prestacdo dos servigos, relatando
tedos os servigos realizados, eventuals problemas verificados e gualquer fato relevante sobre a
execucao do objeto contratual;

XX — fornecer & equipe alocada para a execugdo dos servicos os eguipamentos de protecio
indwidual adequados 2 atividade, o necessario treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizacao:

XXI - prestar os servicos par intermédio da equipe indicada nos documentos apresentados
na fase de habilitagao, a titulo de qualificagde técnica, quando exlgida.

PARAGRAFO PRIMEIRD

A CONTRATADA ndo poderd oferecer, dar ou se comprometer a dar a guem quer gue seja,
tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja, por conts propria ou por
intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensaclo, vantagens financeiras ou
beneficios de gualquer aspécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste contrato,
o gue deve ser observado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventusis
subcontratados, caso permitida a subcontratagao

PARAGRAFD SEGUNDO

Em atendimento 3 Lei Federal n? 12 B46/2013 e ao Decreto Estadual n? 60.106/2014, 2
COMTRATADA se compromete a conduzir 0s seus negécios de forma a colbir fraudes, corrupgio e
quaisquer outros atos lesivos @ Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, abstendao-se de
praticas como as seguintes:

| = prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente publico,
ou a terceira pessoa a ele relacionada;

il = comprovadaments, financiar, custear, patrocingr ou de qualquer modo subvencionar a
pratica dos atos ilicitos previstos em Lei;

Il = comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa flsica ou |uridica para oc " of ou
dissimular seus reais interesses ou a identidads dJos beneficiarios dos atos praticados;

IV = no tocz e a licitacdes e contratos:

v frus.car ou fraudar, megiante aiuste, combinagdo ou gualquer outro expecies e, o
cargter compe. fiva de procedim=-*o licitat? 9 pdblico;

3} ' ed’, perturbar ou fraudar a realizagio de gualeu s ato de ooced” anto licitatézio
publico;

¢} afastar ou procurar afastar licitante, por mefo de fraude ou oferecimenio de vaniagem
de gualguer tipo;

d) fraudar licitagdo publica ou contrato dels decorrente,

&) criar, de modo fraudulento ou irregular, nessoa juridica para participar de licitagdo publica
ou calebrar contrato administrativo;

f} obter wvantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de maodificagdes ou
prorrogages de contratos celebrados com & administragdo pablica, sem autorizacdo em lei, no
ato convocatério da licitacdo publica ou nos respectivos Insirumentos contratuals: ou

g) manipular ou fraudar o equilibrio econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a —
administracio publica; : -
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v — dificultar atividade de investigacdo ou fiscalizacdo de drgdos, entidades ou agentes
publicas, ou Intervir em sua atuagdo, inclusive no dmbito das agéncias reguladoras e dos drgdos
de fiscalizacdo do sistema financeiro nacional

PARAGRAFO TERCEIRO

O descumprimento das obrigagdes previstas nos Pardgrafos Primeiro e Segundo desta
ldusula Quarta poderd submeter a CONTRATADA 2 rescisdo unilaieral do contrato, a critério da
CONTRATANTE, sem prejuizo da aplicagdo gas sangdes penais e administrativas cabiveis e,
também, da instauracdo do processo administrativo de responsabiliza¢gdo de que tratam a Lei
Federal n? 12.846/2013 e o Decreta Estadual n® 60.106/2014

CLAUSULA QUINTA,
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE cabe:

| - exercer a fiscalizagdo dos serwigos. designando servidor responsavel pelo
acompanhamento da execucdo contratual e, ainda, pelos contatas com 3 CONTRATADA,

It - fornecer 3 CONTRATADA todos os dados @ infarmagdes necessdnios 3 execugdo do objeto
do contrato,

I - Disponipilizar a Contratada as dependéncias e instalagdes fisicas para a distribuicio e
porcionamento das refei¢des aos alunos;

IV - Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alteragbes que se fizerem necessarias, a gualguer tempo,

¥ - Encarninhar a Contratada a requisicdo de refeigdes, em tempo hébil para a execucdo dos
servigos, a quantificagdo didria por tipo de refeicoes a serem servidas;

Vi - Proceder diariamente a degustagio das refeigBes fornecidas, previamente & distribuicdo
& porcionamento aos alunos;

Vil - Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdo de
SBrvICDS

VIl - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

IX- permitir aos t2cnicos & proflssionais da CONTRATADA acesso as dreas fisicas anvolvidas
na execucdo deste contrato, observadas as normas de seguranga;

CLAUSULA SEXTA
DA FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAD DOS SERVICOS

PARAGRAFO PRIMEIRO

AD Contratante, por INENTHEOIO G0 geitor, & assegurada a gestdo e/ou lscelizacdo dos servigos
contratados, de forma a acompanhar a execugdo contratual, cabendo:

3] Exercer a fiscalizagao dos servigos contratades, acompanhando ¢ cumprimento da execugdo
do escopo contratado, verificando os hordrios estabelecidos, as quantidades de refeigfes
entregues, distribuidas e servidas ¢ a compatibilidade com o cardapio estabelecido; o
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b Registrar ocorréncias na execugdo do objeto contratado, indicando e aplicando as eventuals
multas, penalidades e sanges por inadimplemento contratual;

¢} Realizar & conferéncia digria do gquantitativo de reieicdes recebidas, mantendo o registro por
tipo de refeicdo servida;

d} FRealizar g avaliacao periddica das atividades desenvolvidas pela Contratadas;

e} Aprovar as faturas de prestacio de servicos somenta das refeigdes efetivamente aceifas o
servidas,

PARAGRAFO SEGUNDO

A fiscalizacdo do Contretante tera, a2 gualguer temoo, acesso a todas as dependéncias dos servigos
ta Contratada, podendo:

a} \Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros
efou alimentos que apresentem condicBes imaraprias as preparagles/cansumo;

b} Verificar as condigtes de higiens & de conservacio das dependéncias, equipameritos =
utensilips, bem como dos veiculos utllizados parz o transporie das refeicoes.

PARAGRAFD TERCEIRO

A fiscalizagdo dos servigos pelo Contratante nfo exclui nem diminui a completa responsabilidadz
da Contratada por qualguer inobservanciz ou omiss3o 3 legislacio vigente e as clausula
contratials.

PARAGRAFO QUARTO

Executar mensalmente a medicdo dos servicos efetivamente prestados, descontando o
equivalente aos ndo rezlizados bem como agusles ndo aprovados por Inconformidade aos
padries estabelecidos, desde gue por motivos Imputdvels & Contratada, sem grejuizo das demais
sancdes disciplinadas em contrato.

PARAGRAED QUINTD

ncaminhar 3 Contratada o relatério Wienszl de Avaliagdo da Qualidade dos Servigos de Nutricio
e Alimentagdo, aos Alunos do Ensine Técnico Integredo ac Médio — ETIM do Centro Paula Souza,
para conhecimento da avaliagio e do fator de desconto 3 ser efetuado no valor a ser laturade
pelos servicos 2restados.

PARAGRAFO SEXTO
Fica o gestor do contrato responsavel por visita In-laco da sede da empresa Contratzds, em T
peripditidade gque eniender conveniente, 2 Tirm de certificar do atendimento as condlgﬁes\
astabelecidas neste contrato.
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CLAUSULA SETIMA
DO PRECO

A CONTRATADA obriga-se a executar os servigos objeto deste contrato pelo prege mensal de RS
320.346,40 (trezentos e vinte mil, trezentos @ quarenta e seis feais £ guarenta centavos)
perfazendo um total de RS 961.039,20 (novecentos e sessenta e um mil e trinta e nove reais e
vinte centavos).

PARAGRAFO PRIMEIRD

Nos pregos aclma estdo incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos diretos e indiretos
refacionados a prestacio dos servigos, tais como tributos, remuneragdes, despesas financeiras e
guaisguer outras necessdrias ao cumprimento do objeto desta licitagao, inclusive gastos com
transporte.

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente 3
contratagac, perca as condigdes de enquadramenta como microempresa ou empresa de pequena
porte ou, ainda, torne-se Impedida ce benehciar-se desse regime tributario diferenciado por
incorrer em alguma das vedagdes previstas na Lei Complementar Federal n® 123/2006, ndo podera
deixar de cumprir as obrigagGes avencadas perante a Administracio, tampouco requérer o
reequilibrio econbmico-financeiro, com base na alegagdo de que a sua proposta levou em
consideragao as vaniagens daguele regime tributdrio diferenciado

PARAGRAFO TERCEIRC
O preco permanecera fixo e irreajustavel

CLAUSULA OITAVA

DOS RECURS0S ORCAMENTARIDS

No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratagdo Irdo onerar o crédito
orgamentario 10063, de classificacdo funciona!l programatica 12 363 1039 6289 0000 e categoria
econdmica 33 90 38 73.

CLAUSULA NONA
DA MEDICAO DOS SERVICOS CONTRATADOS

Os servicos executados serdo objeto de medicdo mensal, de acorde com os seguintes
procedimentos:
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PARAGRAFQ PRIMEIRO

Mo primeiro dia Util subsequente ao més em gue foram prestados os servigos, a CONTRATADA
entregara relatdrio contendo os quantitativos totals mensais refeicbes efelivamente fornecidas e
o5 respectivos valores apurados.

PARAGRAFO SEGUNDO

0 CONTRATANTE sollcitard 8 CONTRATADA, nz hipdtese de glosss 8/ou Incorregdes de valores, &
carrespondente retificagio objetivando a 2missio da nota fiscal/fatura.

PARAGRAFD TERCEIRO
Serdo conslderadas somente as refeicbes sfetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos serd obtido fediante a aplicagdo dos precos unitarios
contratados 3s correspondentes auantidades de servicos sfetlvamente executados,
aplicando-se eventual desconto em fungao de pontuagdo obtida no Relatorio de Avalisgio
da Qualidade dos Servigos, s& for 0 caso;

b) A realizag3o dos descontos Indicados na alinea “2” nfio prejudica & aplicaclo de sanches &
CONTRATADA, em virtude da inexecugdo dos servicos

PARAGRAFO QUARTO

Apos a conferéincia dos quantitativos e valores apresentados, o CONTRATANTE atestard a medicao
mensal, no prazo de 03 (trds) dias Gteis contades do recebimento do relatério, comunicando &
CONTRATADA o valor aprovado, e autorizando 3 emiss2¢ da correspondente nota fiscal/fatura.

PARAGRAFD QUINTO

As faturas deverfio ser emitidas pela CONTRATADA, contrs 0 CONTRATANTE & apresentadias na
Unidade onde os servigas foram executades,

cLAUSULA DECIMA
DOS PAGAMENTOS

Os pagamentos serdo efetuados menssimante, mediante 2 apresentagdo dos originzis da nota
fiscal/Tatura na Unidade relacionada no Terme de Referéncia, em conformidade com = Clausula
Noni deste nstrumento, NS

l":‘::.-§
PARAGRAFO PRIMEIRO =

Os pagamentos serdo realizados medtarts depdsite na centa corrente bancdria em nome da

CONTRATADRA no Banco do 8rasil 5/A, de scordo zom a4 taguintes condigdes

1-em 30 (trinta) dlas, contados da data de entrags da note fiscal/fatura, ou de sua reaprasenstacao
874

Rup cor Ancreces, LA0 » Santa Mgomig « 01 205-000 » S3a Paylo « SF s« T LY 31243500
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em caso de Incorrecdes, na forma e local previstos nesta Clausula. .
Il - A discrminacio dos valores dos servigos deverd sef reproduzida na nota fiscal/fatura

apresentada para efeito de pagamento

PARAGRAFO SEGUNDO o
Havendo atraso nos pagamentos, Incidird carreqdo monetaria sobre o valor devido na forma da
legislagdo aplicavel, bem como Juros moratorios, a razio de 0,5% [melo por cento) ao més,
calculados pro rato temporis, em relagdo ao atraso verificado.

PARAGRAFO TERCEIRD

Constitui condic3o para a realizagdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da
contratada no “Cadastra Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgaos e Entidades do Estado
de S30 Paulo — CADIN ESTADUAL", o gual devera ser consultado por ocasiao da realizacdo de cada
pagamenta. O cumprimento desta condigao podera se dar pela comprovagao, pela CONTRATADA,
de nue os registros estdo suspensos, Nos termos do artigo 82 da Lei Estadual n® 12 799/2008

PARAGRAFO QUARTO

A CONTRATANTE podera, por ocasilio do pagamento, efetuar a retencdo de (b, tos determinada
por lel, ainda que ndo haja indicagio de retengdo na nota fiscal apresentada ou gue se refira a
retencdes ndo realizadas em meses anteriores.

PARAGRAFO QUINTO

O recolhimento do Imposto sobre Servigos de Qualquer Natureza — I55QN devera ser felto em
consoniincia com o artigo 3% & demais disposi¢ies da Lel Complementar Fegeral n® 116/2003, e
respeltando as seguintes determinagdes.

| - Quando da celebragdo do contrato, a CONTRATADA deverd indicar a legislac8o municipal
aplicdvel aos servigos por ela prestatdos, relativamente aa 1SSON, esclarecando, expressamente,
sobre a eventual necessidade de retengdo do tributo, pelo tomador dos servigos;

[| - Caso se mostre exigivel, a luz da legislagdo re.oicipal, a retencdo do 155N pelo 1omador dos
SErVipOs;

aj O CONTRATANTE, na gualidade de responsavel tributario, devera reter a guantia
correspondente do valor da nota-fiscal, fatura, recibo ou documenta de cobranga equivalente
apresentads e recolher a respectiva importdncia e gome da CONTRATADA no prazo previsto na
legisiacao municipal

by} Pars tanto, a CONTRATADA deverd desiacar o valor da retengdo, a titulo de "RETENCAQ PARA
O 155" a0 emitir 2 nota fiscal, fatura, recibo ou documentc de cobranga equivalente. Considera-se
prego do servigo a receita bruta a ele correspandente, sem nenhuma deducio.

Ill - Caso, por outrs lado, ndo haja previsdo de retengao do ISSON pelo tomadar dos servigos.

a} A CONTRATADA devera apresentar deciz ~3¢30 da Municipalidade competente com a indicacao
de sua data-limite de recolhimento ou, se for o caso. da condigdo de isengio;

b) Mensalmente 8 CONTRATADA devera aprasentar comprovante de recolhimento do I1SSON por

meip de copias autenticadas das guias correspondentes ao servigo executado e devera estar /
074 %

WNW.CDE.8R.00V. O
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referenciado a data de emiss3o da nota fiscal, fature ou decumento de cobranga equivalente;

¢) Caso, por ocasido da apresentacgdo da notz fistal, da fatura ou do documento de cobranga
equivalente, n3o haja decorrido o praro Jege! pera retolhimente do (550N, poderde ser
apresentadas copias das guias de recolhiments referentes ao més imediatamente anterior,
devendo a CONTRATADA apresentar a documentacio devida quando do vencimento do prazo
\egal para o recolhimento.

d] a ndo apresentacdo dessas comprovagles assegurs po COMTRATANTE o direito de sustar 0
pagamento respective g/ou 05 pagamentos saguiniec,

PARAGRAFD QUINTO

Als) Nota{sl Fiscal/fatura devera ser emitida em nome do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA® — RUA DOS ANDRADAS. 17 - SANTA 1FGENIA - CEP. 01208-D00 -
SAD PAULLY/SP - CNPJ Ne 62.823.257/0001-0%, INSCRICE0 ESTADUAL ISENTA, encaminhada &
cada unidade recebedora, de que obrigatortamente ceverd constar

- n® do contrato;

- n? nota de empenho;

-n9 do processo; e

- identificacdo da Unidade.

PARAGRAFD SEXTO

Por ocasido da apresentat8o ao CONTRATANTE da ~oiz fiscsl, fsturs, recibo ou documento de
cobranga equivalente, a CONTRATADA devera fazer 3rovz do recalhimento mensal ao Fundo de
Garantia por Tempe de Servigo - FGTS por meio oas Sulis ge recolhimento do Fundo de Garantla
dao Tempo de Servigo e Informacdes a Previdgéncla Sode! - GRIP.

i- As comprovages relativas ao FGTS 2 serem apresentadas, que deverdo corresponder ao
periodo de execugdo e por tomador de servigo, sio 25 seguintes;

a) Frotocolo de Envio de Arquivos, emitlae pelo "Conectividade Social”;

b) Guia de Recalhimento do FGTS - GRF, gerac’z e 'mpressa pelo SEFIP, com a autenticaco
mecénica ou acompanhada do domprovante de recolhiments bancdric ou ©
cormprovante emitido quande o recolhimento for efetuado pela internet;

c} Relagdo dos Trabalhadares Constantes dp Arguivo SEFIP-RE;
d] Relagdo de Tomadores/Cbras - RET:

- Se por ocasiio da apresentacieo de nate flscal, dp Satura, do recibo ou do documenta ds

cobranca equivalente ndo houver decorrido o orazo legal para recolhimento do FGTS,
poderdo ser apresentadas coplas das gulas de recolhimento referentes ao mes
imediatamente anterior, devendo a CONTRATADS apresentar a documentagio devida
quando do vencimento do prazo lega! nara recalbimente. 3
T
iit - a ndo apresentacdo dessas comprovaches assegurs a0 CONTRATANTE o direito de sustar 5&
pagamento respectivo efou os pagamenios seguintes
. 1074
e O 7D e b
Rua got Andraddas, 140 » Sacty (Ngénis « DLI0E-000 » S8 Paulo « P« Tel LL1) 332043300
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PARAGRAFO SETIMO

Mos termaos do artige 31 da Lei Federal n® §.212/1591 e da Instrugdo Normativa MPS/RFB n2 971,
ge 13 de novembro de 2009, 3 CONTRATANTE devera efetuar a retengdo de 11% {onze por cento)
do valor bruta da nota fiscal, fatura, recibo ou decumento de cobranga equivalente, obrigando-se
a recolker a importdncia retida, em nome da CONTRATADA, ate o dia 20 (vinte) do meés
subsequenie ao da emissio do respectivo documente de cobranga ou, se nao nouver expediente
bancano naguele dia, até o dia dtll imediatamente anterior

|- Quando daemissdo da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente, a
CONTRATADA deverd destacar u valor da retengdo, a titulo de “RETENCAO PARA A
SEGURIDADE SOCIALY, sendo que:

= noderdio ser deduzidos da base de calculo da retengdo, os valores dos custos de
tarnecimento incorridos pela CONTRATADA 3 titulo de vale-transporte e de vale-refeiggo, nos
termos da legislagdo proprla. Tals parcelas deverdo estar discriminadas no documento de

cobranga.

B) a falta de destague do valor da retengdo no documento de cobranga impossibil tara a
CONTRATADA de efetuar Sua compensagao perante o INSS, ficando a critério do
COMTRATANTE proceder 3 retengdo e ao recolhimento devidos sobre o valor bruto do
doc:anto de cobranga, ou, em altérnativa, devolvé-lo 2 CONTRATADA

Il - Quando da apresentacio do documeanto de cobranga, a CONTRATADA devera elabarar e
entregar ao CONTRATANTE os seguintes documentos:

3) copia da folna de pagamento especifica para os servigos realizados sob o contrato,
identificando o numera do contrato, a Umidade que o administra, relacionando
respectivamente todos os segurados colocados a disposicdo deste e infermando;

\ame dos sagurados;
»cargoou fungdo;
s remuneracdo discriminando separadamente as parcelas sujeltas ou ndo a incigéncia das
contribuiches previdenciarias;
s descontos legais;
 gquantidade de quotas e valor pago a titulo de salario-familia;
= totalizagio por rubrica e geral,
= resumo geral consclidado da folha de pagamento; e

b} demonstrative mensal assinado par seu representante [egal, individualizado por
CONTRATANTE, com as seguintes informacdes:

s nome e CNPJ do CONTRATANTE;

» data de emiss3o do documento de cobrange;

* fiumero do documento de cobranga;

»valor bruto, retengao e valor liguido (recebido) do documento de cobranga.
s tetalizacdo dos valores e sua consolidagBo

¢} 05 documentos solicitados nas alineas anterlores deverdo ser entregues ao CONTRATANTE'
n& mesma oportunidade da nota fiscal, faturs, recibo ou documento de cobranga equivaiente,

11/74
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
DA SUBCONTRATACAD, CESSRO OU TRANSFERENCIA DOS DIREITOS E OBRIGACOES
CONTRATUAIS

A Contratada n3c poderd subcontratar os servigos que compdem o escopo principal deste
ajuste. Excepoionalments, o transporte gas refeigies poderd ser subcontratado, desde que
com prévia € expressa auvtorizagge do Contratanie,

PARAGRAFO PRIMEIRD

Em caso de pecessidzde de subconiratacio do transpocie das refeicdes, a Confratada devera

solicitar, por =scritn, autorizacio expresss do Contratante parz subcontratar tais serviges,

informando & spresentando:

a) nome e endereco d2 empresa a ser subcontrasesa;

b} nome dos titulares e prepostos da empresa 2 ser subconlratads;

c) relagdo dos veiculos @ serem utlflzagos no tansporte das refeiches, acompanhada dos
respectivos Certificados de Visteoria de Veicuio perz o fim que se desting, conforme Partarias
CVS vigentes e pertinentes

PARAGRAFD SEGUNDO

A autorizaglo sera dade pelo Contratante. tsmbém por escrito, apds o estudo da sua conveniéncia
madiante Carta de Anuzncia.

PARAGRAFC TERCEIRD
A Cantratada, ato continuo do recebimenta dz Carte de Anuéncia, deverd fornecer cdpla do
Instrumento Contratual formalizado com s subzontratads

PARAGRAFO QUARTD

A Contratada devera também fornecer ao Contratznie a relagdo nominal dos empregadas ta
subcontratadé de ransparte de refeicdes pars 3 execuro dos servigos, onde conste o Aumearn de
registro de empregado, numera e serie do CTPS - Carteira de Trabalho e Previdéncia Sotial,
stualizando as informacbes quandg ds subsiitulclo, dmissZo e demissdo de empregado

PARAGRAFO QUINTD

A subcuntrata;Fo, mesme quando autorizada pelo Contratante, n3o exime a Contratada das
obrigaces decorrentes daste contraio; permanecendo a mesma comae unica responsdve| perants
o Contratante.

PARAGRAFO SEXTO
Os pagamentos serac realizados excusivamente 2ela Coantratads

Run das Axdradiad, 140 » S [finkniy » IR OO0« Slo Paule o 5P & Tels (11 T2, TI00
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CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DA ALTERACAO DA QUANTIDADE DO OBJETO CONTRATADO

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condicBes contratadas, 05 acréscimos ou
supressdes gque se fizerem necessarios no objete, a critério exclusivo do CONTRATANTE, até o
limite de 25% |vinte e cinco por cento) do vator Inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteragdo serz obrigatariamente formalizada por meio de Termo Aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposigtes da Lel Federal 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DA RESCISAQ

O contrato paderd ser rescindido, na forma, com as consequéncias e pelos motivos previstos nos
artigos 77 a 80 e 86 a 88, da Lei Fede, al n2 8,666/1993,

PARAGRAFO UNICO

A CONTRATADA reconhece desde ja os direitos do CONTRATANTE nos casos de rescisdo
administrativa, prevista no artigo 79 da Lei Federal n? B.666/1993, bem {omo no artigo 12, §29,
item 3, do Decreto Estadual n? 55.938/2010, com a redacdo que Ihe fol dada pelo Decreto
Estadual n® 57.159/2011, na hipdtese da configuracdo de trabalho em carater ndo eventual por
pessoas fisicas, com relagéo de subordinacac ou dependéncia, quando a CONTRATADA for
sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTC

A CONTRATADA ficard impedida de licitar e contratar com a Administracdo direta e indireta do
Estado de S3o0 Paulo, pelo prazo de 2té 02 |dois) anos, se vier a praticar qualsquer atos previstos
no artigo 81, B6/88 da Lel Federal n® 8.666/1993, sem prejuizo da responsabilidade civil ou
criminal, guando couber.

PARAGRAFO PRIMEIRD

A sangdo de gue trata o caput desta Clausula podera ser aplicada juntamente com as multas
previstas na RESOLUCAD SDECT| N® 12, DE 28-3-2014, garantido o exercicio de prévia e ampla
deiesa, e deverd ser registrada no CAUFESP, na “Sistema Eletrdnico de Aplicacdo e Registro de
sanghes Administrativas — e-Sangdes”, no endereco www.esancoes.sp.gov.br, e tambem no
"Cadastro Maclonal de Empresas Iinidbreas e Suspensas - CEIS"., no endereco
hitp:/fwww portaliransparencia.gov.br/ceis. '
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PARAGRAFO SEGUNDO

As sangbes sio autbnomas e a aplicacdo de ume nEc exclyl 2 de outra

PARAGRAFO TERCEIRD

O CONTRATANTE resarva-se no direito de desconta® das fajuras of valores correspondentas 2s

muitas que eventualmente foram aplicadas por Sescumprimento de cidusulas contratuais,
guando for o caso, efetuard 2 eobranca Judiclalrmente,

PARAGRAFO QUARTOD

A pratica de ates que stentern contre o parrimdnis piblicc naconal ou estrengeiro, contra
principios da adminis do publica, ou gue de f:t..--.f-;,u:r- forma veniizm & constitulr fraude ou
corrupcao, durante 2 ficitaclio ou a0 longo de axecucdo do contrata, serd nbjeto de instauragdo
de processo administrativo ge responsabilizacdo nos termos da Lel Feders| n? 12.846/ 2013 & do
Decrety Estadual n2 60.106/2014, sem prejuizo de eph:e;af. das sangles adminictrativas pravistas
nos artigos 87 e 88 dz Lel Federal n¥ B.666/1993.

CLAUSULA DECIMA QUINTA
GARANTIAS PARA EXECUCAD DO CONTRATG

Fica dispensada 2 CONTRATADA da spresentaciic de gerantia coniratual pera 2 execugdo do
ohjeto do presente contrato, conforme faculta o artige 56 da Lei Federa! n@ B.666/93 e as suas
alteracles

CLAUSULA DECIMA SEXTA

DA VINCULACAO AD TERMO DE DISPENSA

O presente contrato vinculs-se ao terme de dispensa, nos termos do artigo 24, Inciso IV da Lel
Federal n? 8.666/93, bem como & proposta apresenizds pela contratada anexada no processo
CEETEPS n2 2022/01420.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabllidade técnica dos servicos caberz 3 Nutriclonists Manica Viewa Cavalllnl CRN
99100254 - 42 Regido.

PARAGRAFO UNICD
Eventual alteragda do titular Responséve! Ticnice deverd ser comunicada de imediato an

Contratante, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da nova nomeagig, do
14/74
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curriculume-vitae do profissional indicado para a fungdo de responsavel técnico. juntada a
respactiva documentagio do CRN,

CLAUSULA DECIMA OITAVA
DAS DISPOSICOES FINAIS

Fita ajustado, ainda gue.

Consideram-se partes integrantes do presenie contrato, como se nele estivessem transcritas
#| 0 Termo de Referéncia;
£} apropostaapresentada pela Co.-iratada;
d) Avallagdc da qualidade dos servigos de Viglldncia e Seguranga Patrimonial;
&) ©atodedispensa delicitagdo;

f)  aResolugio SDECTIME 12, de 28 de margo de 2014,

Il - 7 alicam-se as omissGes deste contrato as disposigBes narmativas indicadas no predmbulo
deste Termao de Contrato e demals disposicdes regulamentares pertinentes,

i - Fara dinmir guaisquer guestdes decorrentes deste Termo de Contrato, ndo resolvidas na
esfera administrativa, sera competente o foro da Comarca da Capital do Estado de S30 Paulo

E assim, por estarem as partes justas € contratadas, foi lavrado o présente instrumenta am 2
Iduas) vias-de lgual teor e forma gue lido e achado conforme pela CONTRATADA = pela

ANTRAATANTE, vai por elas assinado para que produza todos os efeltos de Direite, na presenca
das testemunhas abaixo identificadas,

S3o Paule, _ de de 2022
COMTRATANTE CONTRATADA
/ /x P
_ Lt P S h
LAURA M. 1. LAGANAI __—PAULO HENRIGUE DLWEIRA STIONATD %
Diretora Superintendente - Pracurader
TESTEMUNHAS:
NOME: KAUANY DUARTE DA SILVA MOME: VANIA COELHO PEREIRA
AG: 38.530.724-X RG: 19.764.270-6
1574
NN CDE
A \ndration, 140 » Sants Igénia « O17408-000 « Sho Payla « 57 » Tel.: (117 35334,.3301
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ANEXO |
MEMQRIAL DESCRITIVO

PRESTACAQ DE SERVICOS DE NUTRICAQ E ALIMENTACAO - REFEICOES ELABORADAS E
TRANSPORTADAS DA COZINHA DA CONTRATADA AS UNIDADES Escolares do Cantro
Estadual de Educa¢do Tecnologica Paula Souza, pertencentes a Gestdo Centralizada (s
Alimentacdo Escolar do Estado de Sac Paulo, destinacas aos alunos da ETIM,

1 - OBJETO DA PRESTACAC DE SERVICOS DE NUTRICAC E ALIMENTAGCAC

Operacionalizacio e desenvolvimento de todas as stividades para o fornecimento de refeictes
destinadas aos alunos do Enzing téenico intagrado ao médio - ETIM e exclusivaments aos
alunos do ensino médio matutiro gue cufsam concomitantemente o ensing modular nao
paricdo vesperting, das escolas témnicas do Estado da S50 Paulo sob = gestan centrallzad
Programa Estadual de Alimsntagio Escolar & partir de 2022, assegurando uma alimentacio
balanceada e em condicBes higiénico-samtarias adequadas

1.1, A prestagdo de servigos de nutricdo e alimentagdo ealizar-se-i mediante a utilizacdo
das dependéncias da Contratada para a preparagdo da allmentacio a ser entregue e
distribuida nas unidades escelares Indicadas pela Contratante

1.2, As refeigfes serda devidamente acondicionadas em calxa térmica hot box com
capacidade adequada & quantidade a ser servida 2 transportadas em velculos equipados
para 1l fim. nos termos da legislagdo pertinente. até ofs) localis) indicado(s) pelo
Contratante, onde as refeigdes serdo distribuicas, porcicnaclas e servidas aos alunos,

1.3. Para a prestagao de servigos de nutricdo @ alimerntagdo deverdo ser previstos.

a) fornecimento de géneros e produtos alimenticios materiais de consumo =m gersl
(uzensilios, descartaveis, materials de higiene e limpeza, entre outros) necessirios
para 3 perfeita execucdo de ‘arnecimento;

b) disponibilizacde de mao de obrz especializada e em nimero suficiente para
desenvolver todas as atividades previsias, observadas as normas vigentey de
vigilancia sanitariz, nas unidades indicadas pela contratante;

¢} disponibilizacdo £ a manutengdo dos aquipamentos, madveis e utensilios uillizados,
bem como veirulos para transporte das refeicdes até as unidades a seram atenduias
compativels com a guantidade contratada.

2 - DESCRICAC DOS SERVICOS
2.1 A prestagao de servicos de nutngao e alimentagdo envolvera todas as etapas do processo
de operacionaliza¢do e distribuicdo das refeigdes aos alunos, conforme o padrio de

alimentagdo estabelecido, o nimero de comensais o tipo de rafeigdo e os respectivos
horarios definidos no iterm 4 - Caracteristicas da Unidade Atendida, observando-se ainda

1674 \-, -

WL OSSO0 by
Bya dos Andragas 40 = Sarme INgAmb » G1206-000 « S50 Paulp » 3P « Tal (18) 1594 .3 !

CEETEPSDCI202215849

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:45:48, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:19 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:41.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:13.
Documento N°: 34142969-376 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142969-376




AO
ULO

Padla Souza GOVERNO DO ESTADO

Tarvimm 4 ¥

[Py

21.1

214

Administracdo Centra
Gabinete da Superintendéncia

& alimentagdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condigoes
higiénico sanitarias adequadas, conforme previsto na Portaria CVS n° 5, de 19
de abril de 2013, alem das demais normas técnicas & sanitanas wgenles
Observar, para a prestagao de servigos de nutrigio e alimentagao na Capital do
Estada de Sao Paulo, além das Espeaficagoes Técnicas, as obrigagbes da Portar(a
2.619/11/5MS da Secretaria Municipal da Saude,

A prestagao de servigos de nutricdo & alimentagao devera estar sob a
responsabilidade técnica de nuiricionista, com experiéncia comprovada, cujas
funcdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico
administrativas, inerentes ao servico de nutngao

A prestacdo de servicos de nutri¢do e allmentagao devera ser prestado nos
padroes tétnicos recomendados e contar com quadro de pessoal técnico,
operactonal e administrativo gqualitficado & em numero suficieriz  para
atendimento aos comensals.

A operacionalizagao, distribuicdo e porcionarento das refeigbes deverdo ser
superisionadas pelo responsavel técnico da Contratada, de maneira a observar
sua aceitagdo, analise da apresentagdo. porcionamentc e temperatura das
refnigdes servidas, para possivels alteragdes ou adaptacdes, visando atendirmento
adecuado e satisiatorio

22. A Contratada devera executar todas as atindades necessérias 3 obtencdo do escopo
coniratado, dentre as quas se destacamy

2.21. Programagao das atwidades de nu."icdo e alimentagdc junto 3 comunidade
escolar, comn elaboracdo de material educative a ser distribuido ou flkado na
unidade escolar.

2232 Fuwaoaracao de cardapio disrio cor “oleto - mensal com a devida aprovagdo da
CONTRATAN S (Anexo X... Mode 3 de Cardépio.)

223, Ac..sicau de géneros e produtos alimanticios & materiais de consumo am geral;

224 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de cansumo em
recintos préprios, obedecendo, no que couber, a Portaria CVS-5/13. Observar,
para a prestacao de servigos de nutrigdo e alimentagao nia Capital do Estado de
S&o Paulo, aléem das Especificacbes Técnicas, as obrigagdes oa Portaria
26159/11/5MS da Secretéria Municipal da Salde

225 Controle guantitetive & quslitativo dos géneros slimentlcios & materials de
consumo;

226. Pre-preparo, preparos £ cocgao ¢a alimentacio nas instalacdes e dependéncias
da Contratada de acordo com a Legislagao vigente;

227 Manter nas unidades escolares mao de obra especializada para as Atividades de
recebimento da refeicio transportada; operacionalizacdo, distribuicdo

17774
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e norclonamanto aos comensais, tolets de amostra; higlenizacio, limpeza &
guarda dos eguipamentos & ulensillos higienizagdo e lUmpeza dos espacos
destinados a n".stribmqaﬂ e consyrmo cas refeicdes, observadas as normas
wvigentes de vailancia sanita i . leglstacio vigente, em numero suficiente em
condicdes de salde compativel com suzs atividedes; PadrBo de higiene
uniformes e eguipamentos de protecdo individual especificos parz o

tesempenho das fungdes, Bons habitor de higiene; higlene correta das mios
Ausénciz de adereqos [bijuterizs), cit helsg sem objetos, Unhas curtas sem
esmalie; sem maquisgem LJ-wi-‘r*r'r'-_::_' 5 - UNIFORME COMPLETO - limpo e am

perfeito estaio; aventals, jalecns, calczs = nlusas da cor clara, calados 'ﬂ.*i"-;r:-_as
botas ant -r*f-rrauqn.es, contentor de protecio dos cabelos— redes de mathz fina
ou descartdvel touca ou similar

2.2.8 Colets de amostras de tads 2l praparaga nas instalaches e dependéncias
da Contratada e nas unicases sscolares "'hr_ada pala contratante canforme
legislacdo vigerte. A amostra coletroe itdede escolar doverd permanacer o
ser armazenada nz mesma, em egUipamento da smpress, obedecando as
exigéncias da laglslacac vigents

229, Trensporte des refewgdes ate a(s) wnidedals) indicada(s) pelo Contratante
conforme legisiacdo vigerie, e especial 2 Portaria CVS-15/81

v revestimenta interne lso, impermeavel
atoxico, lavivel e resistents: bom estade conzervacio, limpos, or ga'i:.arin; livres de

produtos tHacos. animais insetos, roedores. oessoas, tubsianciss e objetes estranhos 2
a:wmade de transporie g= zlimentos: garanti gridade e a gualidade dos urr'u IO
controle térmico no compartimento de ré
de carga. Alimentos, descartaveis e utensillo
sobre o piso dos velculos. Observsgdes Velculo' compativel guantidade contratada
Certificado de vistoriz emltide pelo Centro de Vigildncin Sanitaria; Higienizaggo diaria e
CONServacao.

2281 Veiculos: exclusivo pars esie

para allmentos nio ffu-'er'w estar diretaments

W STy

2292 Horéario; Dever@o ser cumpridas os horanos de entrega estabelecidos pela
Unidade

2.29.3 Temperatura: Manutencéo de femperatura dos elimentos durante o
rransporte. Aferir 2 tamperatura no 'afﬂblrnrv' to de todos os reciplentes com preparagoes
efou alimentos. Devera obedesar 35 teimperatuizs 2xmioa pela legisiagio:

Produta Temperatura ]
Salariqsf frutas manlpuiacas _ | No maxima a 10°C
P"EI"&"B(ﬁES quentes Na minime a B0°C

2.294. Funciondrios/ entregedores 20resentar-se em  condicbes de higiene,
uniformizados e |dentificados

2255, Preparagbes/ Allmentos: atondicionadas am Calxa termica hot box e récipientes
refrigeracos em condigdes adeqguadas de ninisne. wsmperatur e cONsenvacao. As preparacoes

Rua das Andruribs, 160 = Santa TMgen o = A3ZUS- 000 » Sap @ e 50 0 Tz o | 1344 EE
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deverdo estar de acordo com o cardapio aprovado, assim como sua apresentagio e
caracteristicas sensoriais.

7.7 9.6, Cada velculo devera possuir uma tabela/planilha de controle da empresa contendo os
seguintes dados referentes a: 1] -orario de sawda da refeicao/preparacao, 2) Respectiva
temperatura de envase de cada recipiente de transporte (hot box); 3} Assinatura e dados do
responsavel pela aferigdo e responsavel técnico; 4) O responsdvel da empresa na un.dade
escolar, aferird a temperatura e assinara a planilha com respectivos dados da afericdo. Em caso
de dividas o responsavel técnico da empresa devera onentar por escrito a conduta 3 ser
seguida.

2.2.10. Distribuicio das refeigbes nos espagos destinados a0 consumo das masmas,
nas unidades indicadas pelo Contratante, devidamente acandicienzdos nos balcdes :ermicos
v refrigeradas, devendo & apresentagdo, temperatura e qualidade serem manticas em
condicdes adequadas de acordo com cada preparagao, conforme leglslagao vigente,

22101 os balcdes térmicos utilizados para as preparagbes quentes ha
distribuicdo nas unidades indicadas pela contratante devem ser: estar em bom
estado de conservacdo e &M boas condigdes de uso @ funcionamento, fabricados
com material sanitario, possuir no mintmao 4 cubas GN. com algas e tampas: garantir
z temperatura adequada dos alimentos atraves de sistema de aguecimenta com
resizténcia a seco (sera vedada = utilizagdo de sistema de aquecimento por
banho-maria), ndo oferecer risco de contaminagdo para o produto, estar
disponiveis em quantidades suficientes. de acordo com as atvidades desenvolvidas,
o volume de produgdo, as caracteristicas dos produtos ou padrdo do cardapio e o
sistemna de distribuigo

22102 BalcSes refrigeradas utilizados para salada e fruias na distribuicdo nas
unidades indicadas pela contratante devern: estar em bom estado de conservacio e
em boas condigdes de uso e funclonamento; ser fabricados com maienal sanicrno,
parantir a termperatura adequada dos alimerios 180 oferecer isco de contaminagio
para o produto, estar disgoniveis 2. gus Adades s...ctentas, de oo o com as
atividades desenvolvidas, ¢ volume de produgdo, as caracteristicas dos produtos ou
padrao do cardapio e o sistema de distribuicio

22103, Termémetro digial tipo espeto em quantidade suficiente; afericaos
regularmente.

2.2.104. Balanga digutal de precisdo com capacidade de paso de 1 grama ate 10kg,
com graduacido de 1 grama; para gue @ CONTRATANTE possa verificar o
porcionamento no momento da Slst-Zuigdo.

2.211. Disponibilizar os utensilios e descartdveis considerados necessarios para a
distribuicdo. porcionamento e consurna das refei(Oes. Deverdo estar disponivess
em guantidades suficientes, ce acordo com as atividades desenvolvidas, o
volume de produgao, as caracteristicas dos produtos ou padrdo do cardapio e o
sistema de distribyicio
22111 Wensilios de mesa:
2.2.111.1. Prato de wvic 3 incolar, sundo (dimensdes gue evitem gue o5 alimentos

19/74 7

WYL CPE Bl 90V 7

Andraans, 140 » St [Hotls « SI208-000 « Sia Pamdo = 5P o Tal.: (233 1324, 3300 /

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:45:48, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:19 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:41.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:13.
Documento N°: 34142969-376 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142969-376

CEETEPSDCI202215849



=SAC
> FRULO

Pauthn Soura rey “ FMODOESTAD

Administracac Central
Gabinste da Sunerintandéncia

calam sobre o balcdo, a mess e o than), transparente, liso; de vidro 1emperatio
resistente a chogques térmicos e mecinicos,
221112 Garfo de mesa produzido toislmente em ago Inoy, sem decaragao,
corpo e cabic monobloco, cu seiz, em uma Unica peca. 5am emendas
2211173 Faca da mesa sroduzida totalmente em aco inox, ponta arredondada.
sem decoracio, lamina e ¢abe monobloco, oU seja, em uma Unica pega, sem
emendas.
Z22.111.4. Descartavel parz fruta rj= acordo 2 caracteristica do produte e tipo de
preparacdo (unidace, pedages, fatia, entre cutros)

22112 Utensilios de distribuigdo: cq ch:. escumadeira, colher de servir, pegador,

OULros.
2 2113 Lhensillos parz higlenizagéo! escorredor Industrial de pratos e talheres

2212, O porcienamenio das refeigdes 208 alunes deverd ser uniforme e reslizada por
mao de obra espacializads da Contratzda em numero suflciente e observadas as
normas vigentes de vigilincia samitiria, utilizando-se de ytensllios aproprlades e
sisterna ‘self-service” parcial, seguindo o per capita de consumo indicado na
Ralacdo de Géneros 2 Produtos Allmenticios (item 2.8), da saguinte forma:

22121 Preparagdes culindrias: dispostas nos teletes 1&rmiccs & refrigerados;

221232 Prato principal, 2 guamigio ¢ & = portionado por colsboradores da
Contratada. A Fruta devera ser distrinvide por unidade. fatia ou pedagos. om
porches (ndividuals, em recipients individusl descartével efou embaleda
U_-ﬂi\l'ld\,_-:J‘l".eu“l =

22123, 5alada, arroz. felifo e ou macarris disposios nos balcdes tarmicos/ refrigerados:

0 Aluno s5e serve

22124 Molhos: temperos em sache ou em oUIROS |ec1p entes aoeguados, devidarnente

wentificados com data de validads, disponibilzados por gcasido do consumo;

22124 Observatio O porcignamenio 258 'm coma 8 maneira de distribuicao, utensilios

entre outros, estarda vinculados & Protocolos sanitérios nos casos de pandemias entre outras
situacdes gue exjjam z!teracdes no mode de porcioramento e distribulcas.

2213, Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias vinculadas a prestacas e
servicos de nutricio e alimentacio, 80 fornecimento de refeicdes e dos utensilios
indiviguats utilizados pelos alunos Ses3d de Responssbilidade da Contraada:
Manter absoluta higlene ng mamiouiaczo e transporte dos alimentos; Manter os
utensilios, equipasmentos = os locais de distribulcdo @ consume dos allmantos
rigorosamente higienizades antes, durante & apos sua utilizacdo, com uso de
prodiitos registrados ne ANVISA: Regolher e proceder & higienizagdo dos
utensilios utilizados pelos slunos, n3 diswibuigdo; Higlenizar os uensilios,
eguiparmentos & os espagos lilizados N unidiade escoiar antes, durante e depols
da distribuicis; Manter 25 condigdes de higl=a em Iodos 33 stapas;
Recolhimenta dizrio e guani=s vezes o fizerem necessarias de

restos alimentares a de descartivels acondicionando-o5 de forma atequada e
encamintando ao locel determinzde pelo Contratante, observada 2 legslacic

ambiental.
2z praticas ds unidade sscolar com os procedimantes 3
[PCPS). & anual da Boas Priticas e as POPs & gue

2074
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<o refete este item, deverda estar ha uridade no inicio do contrato

9215 Cada unidade atendida pela CONTRATADA deverd possulr escala de
funcionarios/manipuladores contendo o nome. harario de trabatho, telefone de
contato, entre guUtros com cdpia do atestado de satide ocupacional O documento
2 que s relere este itern, devera estar na umdade no inicio do contrato

2216 Disponibilizar noinicio do contrato, moveis separados para a guarda de utensilios
& pertences pessoais oe funcionarios,

23 Dos Cardapies

231 O planejamento dos cardapios ficarz 3 conta da CONTRATADA, devendo ser
analisado e autorizado pela CONTRATANTE; atencendo aos critérios de qualidade dos
materisis, balanceamento nutricional, elementos, sensoriais (paladar, olfato e wisao),
riecessidades orgaricas & habitos alimentares dos usuarios

3) O cardapio didrio completo e as recomendagoes definidos nas Especificagdes Tecnicas,
deverdo nortear 5 elaboragdo dos cardapios para atendimento aos alunos com
alimentagdo normai e dietas especiais, se necessario,

b) A técnica dietética de preparo ficarad a critério da Contrerada, observado o cardapio
praviamente aprovado pelo Contratante.

#) Os cardépios elashorados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e

planejados, atencendo as ler- fundamentais de alimentagdo de escudero (quantidade,

gualidade, harmonta e adequagao).

r

d

—

Para # elaboracdo do cardaplo didrio devera ser observada a Relagio de Géneros e
Produtos Alimenticlos considerando os respectivos per capite deé consumao e
frequénciz de utllizacio (itermn 2.8),

e

Deverdo constar dos tardapios cdlculos dos nutrientes e walor energélico total,
quantidade per capita do porcienamento em gramas & 2m medida caseira de cada
item do cardapio servido pelo colaborador da CONTRATADA (Aneka A Modals de
Cardapo)

I} Para o atendimento das necessidades nutricionais didrias recomendadas, deverdo ser
organizados caidapios veriados com base na relagdo de génesros e produtos
alimenticios pacdronzados e de forma 3 garantir a aceltabilidade pelos alunos,

As porgBes de alimentos a8 serein servidas nas refeiches deverdo obedecer as
quantidacies minimas fixadas na relag2o constante no item 2.8. - Relagdo de Géneros
e Produtos Alimenticios com per capita de consumo & frequéncla de utilizagdo para
o item, salvo em casos em gue o almento for utilizado como Ingrediente
suplementar. ou utilizados em guantidade maior ou meneor, em dietas especials
quandeo for o caso;

g

fre

L aay Matracas, 140 « Santy 1Ng
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h) Na slaboragdo dos carddpios deverdo ser observados os habitos alimentares e
aspectos sococulturzis dos alunos.

1) 'Os cardipios deverdo ser elaboradas mensalimiente, compativels com as usletdes
climéaticas.

j) Os cardapios deverso ser apresentados cormpletos ao Contratante, com antecedencia
minima de 30 (tris) dias de sus utiizacle, pars a devios aprovacio, aue devera ser
reslizada no prazo maEximao de 08 [sito) diag

k} Os cardapios aprovedos somenie poderio ser alterados pels Contratada com
anuéncia do Contratante apos anslise Jas f f
relativos a [tens de hortfrungranjeiros: A smpiess devera snvisr solictecan e

Justificative para o CPS com zntecedencia minima die 2=ns ogt eccrito. Caso sejs
autorizads 2 alteracda, ¢ CPS comunizar: 25 unidadas ascoiares, vip e-mall

I} Poderdoc ser afereririas sobremesas come cuces a bese de frutas, desde que
analisadas e autoriradas peto CP5, por sserito. Fica proibids a sobremess doce
Industrializado 2 base de frutas rbananirhz, cocada, aniabada. eritra gutras)

[a)

m} Poderdn ser solicitados, forrmalments, pelz CONTRATADA Cardidpios pars datas
pspeciails, & o’eridas desde que onslised=s 4 sutorizadss psic CPS por escrito,

n) Podetfo sor salicitadas formalmente, gela CONTRATADRA, o farnegiments e Massa
omeo acompanhamento, nes sequintes ncldsas, desde que anslisadas e autorizadas
pelo CPS, por escrito:

Per capits de |

Géneros e produtos slimenticios Consume o/ Freqliéncia

Refelcio (%) | de utilizacdo
) |
Massa alimenticia seca ou fresca p/ macamrorads, A 240q 1 xauinrena
eonfarme NTA 49 ) | ! _
Massa alimenticie p/ lasanhs pré-cesids, o sem | & ‘ 2a8g I 1 equinzera

conforme NTA 48 |

231 O-cardipio difirio das refelcdes deverd abservar a seguinte composicao basica,
segundo a Relacao de Géneros e Fodutos Almenlicios com per capila de
comsumo e frequencia de wtillzacio do item 2.8,

Composigio do Cardiplo Disric 8asice Padraor Bcompanhamenta, prato principal,
guarnicio, salada au fruts am dias alternados

| REFEICAO | COMPOSIGAD
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e Produtos Alimenticios com per capita de consumo g frequéncia
| de utilizagdo para o itern).
l Prato Principal: Proteina amimal - carnes. {item 2.8, - Relag3o de
| Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de utilizagdo para o item)
Guarni¢do: Legumes/verduras/feculer 0. (item 2.8 - Relagzo de
Géneros & Produtos Allmenticios com per capita de consumo e
frequéncia de utilizacdo para o item)
| Salada ou fruta in nat_-a -a saladz devera ser composta com 2
ingredfantes, servitios juntos ou separados Salada ou frutas em
dias aiternados (item 2.8, - Relac3o de Géneros e Produtas
Allmanticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizacdo
para o trem).

| Acompanhamento: Arroz & Feijdo. (item 28 - Fielaqan de Géneros |
|

ALMOCO

Os géneros e produtos componentes do cardépio basico padrio, poderao ser
substituidos pelos demais géneros constantes da relagdo constanie da Relacdo
de Géneros e Produtos Alimentlcios com per capits de consumo e freqguéncia
de utilizagdo (item 2.8), a saber:

- Proteina animal - carnes; bowvina, frango. suina, peixe.

. Guarnicdo. Abobrinha, abobora, brécelis, berinjala, batata camum,
batata doce. couve manteiga, couve-flor, chuchu, cenoura, espinafre
mandioca, mandioquinha, Cara, inhame, repolho, vagem etc

. Salada: Acegs, alface, agrifo, almeirdo, beterraba, escarolz, rabanete,
repolho, ricula, tomate, pepino erc

a Fruta: (abacaxi. banana nanica, banana prata, caqui, pera, melancia,
manga, meaiao, tEngeanna, uva etc.)

. Temperos: azeite, azeitona, tomate, asiho, cebola, caldo de caine,
coentro, pimentao, cheiro verde, extrato de tomate, sal, vinagre, 6leo, limao,
orégano, louro, tomilho, alecrim, horteld , bem como os seguintes
ingredientes deslinados a preparagdes, amido de mitho, farinha de trigo,
farinha de mandioca, farinha de milho, rigo para kibe, aveia, fuba, leite e ovos
Dar Preferéncia para temperos naturais (alho, cebols, cheiro-verde, ervas),
svitando-se temperos Industriallzados (saches, po, tabletes),

2.3.2 Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medicdo da prestagio
de servicos de nutricio e allmentacdo pera Unidades Escolares, somente sera
considerada z alimentacdo escolar servida completa. ou seja, com todos os
alimentos previstos no cardapio do dia

23.3. Sob énus da contratada. poderfo ser efeiuadas anaiises laboratonais. contendo
entre outras, determinagdes referentes as caracteristicas sensorials, fisico-quimicas,
microbiologicas, microscopicas, taxicologicas; a qualauer tempo, sempre gue se tornar
necessaria & obtencio de dados tobre 0 estado higiénico-sanitirio da refeicdo ou
guandce suspeita da ocorréncia de doengas transmitidas por alimentos - DTA.

2.34. Podera ser solicitade & conuztadas, sempre que se fizer necessano, a critério do
CPS, o receituario e a ficha técnica da preparacdo, a fim de dinmir ou corrigir

23174
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inadeguaqdes.

235 A CONTRATADA deve observar & adotes, orejeto educative para incentivo de uma
allmentacdo saudavel da unidade escoler,

24 Instalactes ds Unidade de Alimentacdo e Notrigio da CONTRATADA:
Deverio ser observados

a) as condices higignicas dos velculos cdos formecedores; O produto devers Sei
transportado em veiculo aproprizde. =m condigbes que preservemn fanta s
caracteristicas do slimento, como também, a3 qualidade do mesmo cuanto as
caracteristicas fisico-guimicas, microoioidgicas e microscopicss. Deveré estar de
cordo com @ leGisisgs0 vigente

b) & existéncia dz Certificado de Vistoriz do velculo de transporte)
) higiene pesscal e a adequacdo co uniforme co entregadar
) 2 integridade e & higiene da embalagsn

€) & adequacdo da embalagem, de maodo que ¢ alimento néo mantenha contato direto
com papel, papelao ol plastico reciciacs

) @ realizagade da avaliagdo sensorlal dos produtos, de acordo com o3 criterians definidos
pela ABNT- Associacao Brasilelra de Mormas Tecnicas,

a) as caracteristicas especificas de cade produto, conferme Decretn Estadual n®
12486 de 20/10/78 da Sscretariz oe Salde do Estado de S50 Paulo. kam come
controle de temperatura na reczbimenio des géneros alimenticios, de acomdc
cam 05 Criterios teécnicos estabelecidss pela Portaria CVS 5/13. Observar, pars a
prestagao de servigos de nuirig3o 2 alimentagse na Caplts! do Estade de 530
Paulo, além das Especificagdes Teanicss, as corigagbes dz Porfaria 2.619/11/SMS
da Secretiria Municipal ca Sauds,

Nl 8 correta icentificacdo co produto no rdtwio: nome, composicio do produto e lote:
numero da registro no Orgdo Oficial: TNPJ, endereqo e oytros dados do fabrcante »
do distribuidor temperaturz recomendacds pelo fabricantz e condigdes de
armazenamentg; quantidads (peso) e datss de validade, de fabricago de todos os
sllmantos 2 respectivo registro nos dro@os comoetentes de fiscalizacao;

I} a Contratada deverd programar o recedimerio dos géneros allmenticios e produtos
am horarios que ndo coincidam com 25 horaros de distribuicdo de refeicdes /oy
recolhimento de residuos e lixo, Cevern s absarvados 08 hordrios de recebimento
de mercadorias, estabelecidos pelc Contratante, de forma que possa ser exercids 3
fiscalizacdo dos generos alimenticios antregues na Unidade.

24.1. Recebimente de produtos de oricem animal (bovina, suina, aves, pescados etc ) = )
&“\!
4

Wl o5 iy By

Rus gos Shoredes 140 « Shnta TAp&ia « 0120B-000 « Sda Pa *» 5P e Tel: 111} 3843300
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a) Ds produtos de ongem animal deverio ser de procedéncia ldénea, com
carimbo de fiscalizacao do SIF, MS ou drgao competente, transportades em
carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou cawas de
papeldo lzcradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em com;_hc_oes
correlas e adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas
organolépticas proprias de cada produto.

b} Temperaturas recomendadas para o recebimento:

'Carnes refrigeradas [de 04 a 07°C ou conforme recomendagao do
(aves, pescados, bovinos, suinos) [fabricante

:Cames congeladas - 12°C ou temperatuia menor ou confarms

. recomendaggo do fabricante
Demais produtos (Frios e de 04 a 10°C ou conforme recomendagac do
embutidos) fabricante

| Produtos salgados, curados ou Temperatura ambiente ou conforime
defumados recomendagdo do fabricante

242 Recebimento ge hortifrctigranjeiros:

a) Para o recebimento de hortifrutigranjelros, deverdo ser observados tamanho,
cor, odor, grau de maturagdo, auséncia de danos fisicos @ mecanicos A
triagem dave ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados.
antes da pre-higienizagdo & do acondicionamento em embalagens
adeguadas.

b) ©Os ovos devem esiar em caivas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo
"gavetas’, apresentando a casca niegra e sem residuos.

24.3  Recebimento de ieite e derivados:

a) O leite e derivados, deverdo ser de procedénciz iddnea, com carimbo de
fiscaiizagao do SIF, MS ou drgdo competente, transportados em carros
fecnados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adequadss,
respeitando as caracteristicas do produto.

b) Quando do recebimento, deverio ser conferidos rigorosamente:

* o prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de
plangjamenta de consumao; &,

*  ascondicoes das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas
ou alteradas

» as embalagens deverm apresentar informagio nuircional exigida pela
legisiacio vigente

¢) Temperaturas recomendadas para o recebimento de lelie e denvados:

Lacticinios até 10°c ou de acordo com o fabricante
Embalagens tipc lonns vida Tempetatura ambiente

25/74
WW GRS BD.GOY .0 ml /
Ifigenia « D1206-000 « Sk o 5P o Tl (12) 23743500
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244 Recebimenio ce estocavais

a) Os estociusis
cada tipo, denlr
apresentandio .::f

r 'f-"':-"at., Droprias pars
cametas ng rotuln
wigente,

b) Os ceresis, farindceos ¢ leguminosas ndo davem apr "e tar vestigios de lnsetns
a e objetas estranhos As latas ndo =1 extar Er‘f."r‘.:i'a: 35

umidade excesst

estufadas oo 3*;:'55@:-;15

e of vidros nep .‘murr’r 'r'=-
as

tarnpac, formacso de espurn ou guslguer outro
de produto
¢} Temperatura recomends pe3 o atabimento de estotavels
ProclUtas estocavels Tamparatura ambisnie

245 Recebimento de produtos indusinelizados

pdutes industrializade
com embs 1'.-.-'-; |
validade e coir

y nutricional exigida pels =alsizgdo vigeniy

3 lgonea, de
\30as, Sentn

Siulo, aoresantando

ndutos £ T.c-fi'rials de
s riavels cavem apresentar-se com emba Fgens
g produlo e CI:‘JF'II dentificagic correta no ratulc

24.6. Recebimento d 3-‘5'3 oA
a) Os materiats de impezz
integres, proprias pars ©

b) No caso de uliliza¢dc ot saneznias domissanitanins, deve-sa obsarvar ainds. o
prazo de validade, combinade 2om o prazo de pianejarmento de consums

c) Cada produte domissenitaric deverd possulr registro atuaiizado na ANVISA e
rtender a leglslacdo vigents,

247, Armazenamento de géneros aiimenticss materials e outros:

al As embazlagens de madeirs & 08 UsSD unLo, provententas diretamente do
fabricante ou produtor, utilizadss parz o econdicionamento de peixes salyados
e secosealgunstipes de “rutas, devem spresentar rotulagem e ser arimazenadas
em equipamerin de refrigeracio exclusiva. Ne impossiblliidade, as mesmas
cievern ser separadas dos demais proditos Ficam ve 1ados gutros tipos de caixas
de madeira nas areas de armazenamente]

b} Manusear calvas com cuicads, evitardo submeté-las a peso excessivo,
¢ Apolar alimentos, oL reciolentes cam slimantos, sobre palletsou em orateleiras

néo permitindo o contato dirato com o piso. Os genernos alimenticlos deven
flcar afastados a Lma altura minima de 25 cm do piso;
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d) Dispor os alimentos em pallets, garantindo bea crculagao de ar, mantendo-os
afastados da parede e entre si;

Os produtos de prateleiras devemn ser mantidos em distancias necessanas do
forre, das paredes e do piso, para garantir adequada ventilagao, limpeza e
auando for o caso, a desinfecgdo do local ou 2 circulagdo de pessoas, Os paliets,
prateleiras e ou estrados devem ser de material liso, resistente, impermeavel e
lavavel

2

f) Orgenizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas enlatados
farinaceos, gracs, garrafas, descartavels etc,

@) Dispor os oredutos obedecendo 3 data de fabricagdo, sendo que os produtas
com data de fabricacdo mais antiga devern ser posicionados a serem
consumidos em primeire lugar,

h) Os produtos de prateleira devern ser mantidos distantes do teto no minime bl
cm e afastados da parede e 35 em, sendo 10 cm o mirimo acesavel, conforme
o tamanho da drea do estoque, 2 fim de favorecer 2 ventilagao,

) Manter sempre limpas 25 embalagens dos produtos. higienizando-as por
prasiao do recebimento;

J) Alentar para eventuais & quaisque -, “egulandsdes com 05 produtos,

E

) Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na Impossibilidade de
se manter o rotuio onginal do produte, as informacdes devem ser transcritas
en etiguetas, de acordo com a legislacdo pertinente;

) Matérias primas e ingredientes gue sofrerem fracionamentc ou forem
transferides de suas embalagens originais, devem ser manipulados com
utensilio exclusive e acondiclonados em recipientes adequados, identdficados
corr o rotulo anginal, ou atrevés de etiquetas contendo! nome do fornecedor
ou 0o fzbricante. nome € marca o produte, modo de conservacdo, prazo de
validade e data de transferéncia,

m) s sacos plasticos apropriados ou 05 papéis (Mpermeaveis ulllizados para a
protecac dos alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e
jamais devem ser reaproveitados;

n} Acondicionar a. —2ntas destinados a refrigeragao em volurvies gue permitam
adesprade resfriamente do centro geameétrico do produlo Quando houver
necessidade de armazenar diferentes alimentos num mesme refrigerador,
agueles prontos ao consumn davem estar dispastos nas prateleiras superiores,
0s pré-preparados nas prateleiras do meio e os produtos crus nas prateleiras
inferiores, separados entre i @ dos demals produtes. O refrigerador deve estar
reguiado para o alimento que necessitar a temperatura mais hama;

ww Epd ap, Do o1
(e e Andirmdas LAl « Semta Nganir = 01208-000 « SHo Paclio « SP» Tal,l 0] 1) 23247000
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o) Refrigerar ou cangelar os alimentos em Volumes COM aiiura Maxima G2 10
ou em pagas de ate 0Z Kg (porgdes menores favorecem o re_..--_--.,--am-
descorigelamenito e a prapria cocgFol

Caixas de papeldc podem pe-manecer sob refrigersgéc ou congelamento. se
armazenaras em local delimitedo, nu num eguipamento exciuslvo para est2 fim
e ndo devem abresentar sinals de umidade ou bolores;

o

—_

o

Padem-se armazensr tipos diférestes de alimentos no mesmo equigamsiito
para congelamento, desde gue devidamants smbslados o teparadas

) Os produtos reprovados nz /acenc3o Gu com prazo de validade ver Jutels!
inclusive agueles destirados parz dedolugdo Ao fomecador, devem ser
identificados, colocadas em locei sproprisda e fora gz dres de produgds. Nas
¢ permitide comercializar all % com embalagens que apreseniem

stas amassacas, rom ferrugem e/ou

sujidades, rasgadas efou TurEd
estufacas:
s) Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequada

armazenamento dos allmenios

1) E proibido o recongetarents dos ziimantos que tenham sido descongeiadios

anteriormenie para serem manipulatios

u) Programar o Uso das carnes cor -_:~! . apos o seu descongelamento estas
soments podem ser armazenadas sob refiigeragdo até 4°C ate 72 horas pars
bovinos & aves e por 2t2 24 (vinte = gugiro) horas para os pescados;

v

—

Cbservar que os alimenios retiragos de suas embalagens originais para serem
manipulados crus poderéo ser armazenados sob refrigeracio {até 4°C) ou sot
cangelamenta (- 18°C), desde gue devidamante stiquetagos;

x| Respeitar 0s critenios de igmpersiufs @ de 1emipo pard o armazensmento dos
alimentes, de acordo com 5 legisiaczo Vigente

v) Os descartdvels, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados 3
lemperatura ambiente, em locaws adequados, sendo gque os produtns os
impeza devermr ser armazsnados separados dos orodutes alimenticios em

locais diferantes, parz avitar comtaminacdo ou impregnacdo corm odores
estranhos.
w) Allmantos preparados crus. maniodlsdos, parcialmeante cozides, au promios

para 0 consurmn, devem ser armazenados sob refrigeragdo, protegldos ¢
identificados com, no minimo, as seqguintes informagSes identificacio, datp
de preparo e prazo de validads

Z) Produtos crus, ou minlmamente processados. ou gue exalem odor ou
exsudem devern ser armazenacos em aquipamentos difereates dos produtos %
2874
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termicamente processados. Nao estocar os alimentos sob conf:lensadores e
evaporadores das camaras frigorificas, para evitar a contaminacao

aa) As temperaturas de armazenamento de produtos sob congelamento & sob
refrgeragio devern obedecer as recomendagbes dos fabricantes indicadas nos
rotulos. Na auséncia destas informacdes e para allmentos preparados no
estabelecimento devem ser usadas as recomendagoes a seguir | - Produtos

congelados
emperatura recomendada (Graus Celsius) Prazo de |
validade
| {Dlas)
| 0a-5(entre zero e 5 graus neqatives) 1 |
| - & a -10 (entre sels = 10 graus negativos) 20
|_-11 a -18 (entre onze « dezoito graus negatives) | 30
< -18 (menar que dezaito graus negativos) | 90
Il - Predutos resfriados
'___ fTemperatura | Prazo de
Produtos Resfriados | recomendada validade
: (Graus Celsius) (Dias)
i’fus:acas e seus produtos manipulzdes Méximo 2 (dois graus) 3
Pescados pés-cocgao " Maximo 2 (dois graus) 1
| Carnes bovina e sulna, aves, entre ' | i
Sutras, e seus produtos manipulados Méximo 4 {(quatro graus) ' 3 |
crus |
Espetos mistos, bife rolé, carmnes [
empanadas crdas e preparagdes com Maximo 4 (quatro graus) 2
| carme monda |
rrics e embutidos, fatiados, picados ou . |
: i
moldos Méximo 4 (guatro graus) 3 |
Maionese e misturas de malonese com p
acitras allmentss | Maxime 4 (quatro graus) | 2
| Preparagdes corn laticiniaos | Maximo 4 (gualio graus) 1 3 ri
Demais alimentos preparados | Maximo 4 (quatro graus) 3
Frutas, verdutas e legumes
higienizados, fracionadas ou Maximo 5 (cinco graus) 3
descascados,
— VWYY SRS GOV, T
y Q08 Anaratad, 148 = Sant hgdnis « D3 208-000 « 3o Fauio « SP » Ta (11} 3324.3300
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Leite e derivados Maxima 7 (sete graus) 5
Ovos Maximo 10 [dez graus) 7

2.5 Pré-preparo e preparo dos alimentos na Unidzde de Alimentecgo ¢ Nutrigio!

A Contratada deve obedecer aos sequintes procedimentos e oritérios técnicos em
relacdo ao pré-prapare e prepare dos siimentes

a) Garantir que todos os manipuladares Rigiersizem as rmics anles de manusear
gualquer alimente, durante os diferermes sstdgics do processamento e 3 3da
mudanga de tamefa de manipulacso,

b) Atentar para gue nEo ocorra 3 coniaminagdn cruzada entreé os virios géneros de
alimentos duranta 3 manipulacdo, no pré-praparc e preparo final,

c) Proteger os alimentos em preparacdo oU pronios, garantindo gue esteiam sempre
cobertos com tampes fllmes plasticos cu papéls impermeavels, 0s quals ndo devem
ser reutilizados

dy Manter os alimentos em prepsracic

. pregarados sob tempesaturas de seguranca,
ou seja, inferor e 10°C ou supericr &

-
-

-
-

= S

) Plangjar o processo de cocglo pars que mantenng, tano guanto possivel, todas as
qualidades nutritivas dos alimentos;

f) Garantir gue os allmentos no processe de coccde cheguem = atinglr 74°9C Ao seu centio
geométrico ou combinacdes conhecicas o Empo e temperatura que canfiram 3
mesma sequranca’

g) Elevar a temperztura de molhos quentes a sarem adicionades em algums preparscio
garantindo gue ambos (molhos e alimentos) stingem 74°C no seu interior;

n) A cocgdo por fritura deve atender 20s seguintes requlisitos

- osoleose gorduras utilizados nas frituras nZe devem ser aguecidos a mials
de cento e oitents graus Ceisius

Il- a reutilizagdo do cleo $¢ pode ssr realizada quando aste ndo apresentar
auaisguer altera¢des das caracieristicas sensorials como cor, sabor 2 odor
U Nag apressntar 'l'.‘"-'h’-l;é'u: GESEgUma !"ul-'.‘_'l;: Se 35w ovorer deve se
desprezado;

il - para ser reutilizado, o élee deve ser flirado am filros proorios,

IV - o pleo nic pode ser descarizdn ng rede de esgoto nem em aguas pluvials
porque entope tubulacdes e grovoca poluigdo;

V- Bleos de fritura utilizados 3 insenvivals devem ser reciclados por empresas
gue 0s utillzam pars 2 fabricacio de biodiesel sabdes e tintas; 5 -~

374
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() Realzar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou sejs, retirar da refrigeragéo
apenas a quartidade suficiente de maténia prima a ser preparada por 30 minutos sob
temperaturi ambiente;

i) Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtas pereciveis em lotes
adeguados, (sto &, retirar da refrigeragdo, apenas a quantidade suficiente para
trabkalhar por 30 minutos por lote

Atentar para as temperaturas de seguranga nas etapas de espera. carne Crua abawo
de 4°C 2 carne pronta acima de 65°C;

K

—

} Evitar preparacGes com demasiada manipulagdo das carnes, especialmente nos casos
de frangos e pescados,

mi Utilizar somente maicnese (ndustrializada, NAO utilizar ovos crus para as
preparagbes (malonese caseira, etc),

n) Garantir 74°C ng coccdo dos empanados (doré, milanesa), etc,

o) A Contratada devera realizar o regisro das temperaturas de cocgdo em nwenilhas
proprias, colocando-as a disposigao c.o Contratante, sempre que solicilsdo

2.6 Higienizagdo dos alimentos
Regras Basicas:

a) Higlenizar e desinietar corretamente as superficies, equipamentos e utensihos;

) Os alimentes prontes devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas
ou com as maos protegidas com luvas descartaveis;

) Evitar o contato entre os alimentos crus e ot cozides, em todas as fases de
armazenamento, preparc, cozimento € no momento de servir;

d) As portas dos refrigeragorss e das cdmaras frias (se houver) devem ser mantidas bem
rachadas,

g) Utilizar 4gua potavel,
) Os funcionarios naa devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

g} Para a degustacio do alimente, devem ser uzaclos talkeres & pratinhn, gue ndo devem
voltar a tocar os alimentos;

h) Os alimentos que sobrarem nas iatas devem ser transferidos para recipientes de
piastico branco atoxicc ou de inox & cobernos com tampas, ou filme plastico £ vedada
a reutilizagdo de embalagens de alimentos conforme legisisgao vigente, /

31774 /
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i} Identificados atraves de etiguetas. O wrazo de vatidade dos enlatados, apos aberios
é de 24 horas, desde gue armazenados = o maximo 067 C

Haortifrutigranjeiros

a) Os vegetais folhosos deverdso ser lavados folha @ folhs e os legumes & frutasum a um,
retirando as pa‘tes estragadas e danificadas, £ colocados em lmarsda de dgua clorada
3 200 ppm, no mimmo por 15 minutes;

b) Corte, montageim & decoragdo corm o use de luvas descartavels;

"

) Esperz para distribuicio sob refrigerasdc no maxima 1pe

dj Os ovos deverap zer lavados em gus corrente snles da sus utilizagéo.

Cereals & Leguminosas
a) Escolher os grios a seco {arroz, felifo entre oulros)

by Lavar em 3gus cortente, enxaguands no yninirme D3 [rés) vezes antes de levar pare

coccan
2.7 Forma de Distribuicde e Porcionamente das refeicdes
a) A temperaiurs tos alimentos crus e prontes pare 0 Consumo gavem sar mantidas
tduranie o ‘.""s"f;"rﬁ rsa LT un.-*:': de Alimentagdo 2 Wutricdo 3té as unidades
escolares indl s2r aferlde 8 temperatura de todas as
"'"ai[.‘a agDes s recipientes no recel 1o nz unigade escolar, Devers obedecsr a:
temperaturss exigida pela Eec'é.{a;
Produto Temperatura
Saladas/ frutas manipuladas | No méxime a 10°C i
Preparagdes gquenias No minimo = 60FC |

al! Em caso de dividas, o responsdvel onico da empresa devers orientar po
escrito & condiuta 3 serseglids

"]

B O nrocessg de porclonamento d‘;- a-ir*‘wﬂ*:a:_?.ﬂ deve s=r efetuade sob rigoreso
controle de tempo de exposicio & temperaturs g fim de ndo ocomrer multiphicacan
microbians;

£} Porcionar uniformemente a5 refeicBes, 2 seguindc & Relagio de Géneros e
Produtos Alimenticios com pef r2o0it2 de cornsumo e frequénaia de utilizacao (item
2.8}, villizendo-se de utensilios apropriactos pare cada tipe de preparagic;

O porcionamento das refeigdes sers sfetvedo da seguinte forma;
= almogo: porcionados em orstos de mesa. fundo, de vidro resistente com

dimensdes adequadas 3 porcin levitando gue os alimentos caiam sobre ©
balcdo, 2 mesa e o chdo), acomoanhados detalhares (garfo e facs) erm aco inox

32.74

Rust (oS Andradss, 140 - Sante INoeniE « TLEZ0E-000
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« saladas e molhos: distribuida a granel e porcionadas individuaimente de acordo
com o per capita, acrescentando-se temperos em sache ou em outros
recipientes adequados, devidamente identificados com data de validade,
dispanibilizados por ocaside do consumo,

» fruta; distribuidas por unidade, fatia ou pedagos, em por;cGes individuals, em
recipiente individuat descartavel e/ou embaladas individualmente,

<1 Observagao O porcionamento assim como a maneira de distribuicao, utensilios
entre outros. estardo vinculados & Protocolos sanitanios no casos de pandemias entre
outras siuactes que exijam alteragdes no modo de porcionamenta e distribuigao

w O fornecimenie seré efetuado na forma de refei¢do transportada, devendo as
preparagdes seremn transportadas a granel, devidamente acondicionadas em caixa
té-;nica hot box e recipientes refrigerados, até ofs) local(is) de distribuicdo
indicadols) pelo Cantratante, e acondicionados nas equipamentos de distribuicao.

el Os alimentos preparados devem ser acondicionados hos eguipamentos de
manutengao 2 quente somente gquando, em todas as suas partes. a temperatura
estiver atima de 60°C Os alimentos acondicioracos no palcze térmico e mo'rigerado
devem ser mantidos e dicpostos de lorma organizada, sem soRr=posigdes, €
recipientes de tamanhos compativels com as dimensdes dos equipamentos € de
forma que as temperaturas indicadas para a conservacac dos alimentos sejam
mantidas em todas as pares dos produtos e obedecer acs criténcs de tempos x
temperaturas, apresentados na tabeia a seguir. 05 aw entos que 70 observarem
esses critérios devem ser desprezados

F’roduros Temperatura em °C (no Tempo de exposicao em
. centro geometrico) horas
Alimentos quantes Minima de 60 °C Maxima 6 h
Abaixe de 60 °C Maximo 1 h
Alimentos frics | Are 10 °C Maximo 4 h )
| Entre 10 e 21 °C Maximo 2 h |

el) Em caso de duvidas, o responsavel téenico da empresa deverd orientar por
escrito @ conduta a ser sequida & unidade escolar e/ou ac CPS.

f) O porclonamento das refeicdes aos alunos, devera ser reallzado por mao de obra
especializada da Contratada em nlmaero suficlente e obgervadas as normas vigentes
de vigllancia sanitaria, utllizando-se de utensilios apropriados e sisterna "self-
service” parcial em gue o funcionério faz o parcionamento do prata principal, da
guamnigao e da fruta enguanto que o aluno se serve de salada, arroz, feljdo e ou
macarrdc dispostos nos pa'des térmicos/ refrigerados.

y 7
2.8 Relacio de Géneros e Produtos Alimenticios com psr capita de consumo e AP

i doa Anrireced, 18
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frequéncia de utilzacio; B

" } Per capits de Freqliencia
Géneros e produtos alimeanticlos Consume p/ s utilisachs
% ro §
Refelciio (")
) . | A | 150g 1 x semana
abacaxi, de 1* qualidade. conforms NTA 17 B | 1004 T x samana_
| A | 100g 1 x semana
abébora madura, de 1¥ gualidade, conforme NTA 14 : = =
B S0 g 1 x semana
3 | .

: fah = A if0 g | 1xsemans

abobrinha italiana, de 1* qualidade, conforme NTA 14 = = e er———
| E S0 g 1 x ssmana

| abobrinha brasileira, de 1" quzlidade. conforme WTA | 8 | 1 x semana

{14 A 1 xs2mana

Acelga, de 1° qualidade, conforme NTA 13 A | L3 semaia

[i:ega_ e 17 qualidade, conforme NTA 13 = s

{Agndo, de 1* quslidade, conforme NTA 1.3 | &/8 1 x semana

|Atface (diversos tipos: crespa, lisa, efc. ge 1° A/B I

iqualidade, conforme NTA 13 bl otoaitiites

| S = 1 -

p . ) ¢ Zxsemana |
lAlmeirdo, de 17 qualidade, conforme NTA 13 < Y ==
 joir B Al g 2x semana |
{Arroz longo fino tipo 1 conforme Portaria MA 259/88 | A 150 g Ixdz |
Banana magd, nanica. prata, 1* qualidade, conforme A 1 unidade 1 % gquinzensz I
NTA 17

! o _ A 120 SMan;
Batata comum lisa, de 1* qualidade, conforme NTA 15 324 & X semana
B 50 g 2 x semana
(Batata doce diversos tipos, de 1" quulidade corforme | A 12049 1xseand
INTA 15 , |
(== : A | 1y -
Berinjela, de 1* qualidade, conforme NTA 14 ! liu ! L enmans
B &0 a 1% semana
Beterraba, de 17 qualidade, conforme NTA1S AB 803 LK SerTany
A/B S0g 1 x semana
Brocolis, de 17 qualidade, conforme NTA 13 A 1509 1% semana
g | 80 g 1% semang
Caqul, de 1® qualidade, conforme NTA 27 A | 1unidade L x semana
, .
. . N A Juinzena
Cara, de 1° qualidade, conforme NTA 1% ' 1209 1 L
| B | 60g 1% quinzena
Carne bovina dianteira (paleta) em unidade cubose I a | 150¢ 1 x quinzena
tiras, resfriada, conforme NTA 3
Carne bowvinn, tipe coxio duro, bife, unidade, cubos = a | i50 g 2 x semana
tiras, congelada ou resfriada. conforme NTA 3 ] | |
Carne bovina. tipo cox3o mole - bife, unidade. cubose | A | 150g | 2xsemann
tiras, resfriada, conforme NTA 2 | |
Carne bovina, tipo patinho, bife, unidade, cubos = tiras ‘ A i50g | Ixsemana
resfriada; conforme NTA 3 |
-
34745
=== ~
L o I L
A = Anarao: LTS, i = DL20E-GON +» 53 «a 5P T »
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Carne sulna sem osso, vanos tipos, conforme NTA 3 A =0g + X puinzent
A 80 2x semana
Cenoura, de 1% gualidade, conforme NTA 15 B 50"; % A
" "
Chuchu, de 12 qualidade, conforme NTA 14 ; :00% ; ::2::::
A 150 ¢ 1x semana
| Couve-flor, de 17 qualidade, conforme NTA 13
B Blg 1 ¥ semana
- ~ ; A 80qg 1 » semana
Couve manteiga, de 1" gualidade, conforme NTA 13 B 409 [ 1xsemans |
) 5 . A 80 g 2 x semana |
Escarola, de 12 qualidade confdrme NTA 13 B 20 g 3% dbmahh
[Felido branco, tipo 1 conforme Portaria MA 161/87 A 100 g 1 x quinzena |
e : - - - 1
| FeliZo roxinho, carioca, rosinha, jalo tipo 1, conforme A 100¢g 1x dia
| Portaria MA 161/87 |
|Feilao preto tipo 1, conforme Fortaria MA 161/87 A 100 g 1 X quinzena
Frango tipo coxa, sobrecoxa resfriado, conforma NTA 3 | A 180 g 2 ¥ semana
Frangw, em pegas, peito sem 0sso, filé, unidade, tiras e A 150 g 2 ¥ semana
cubos, resfriado, conforme NTA 3
Gotaba, de 1* qualidade, conforme NTA 17 A 1 unidade 1 xsemana |
Grao de bico, conforme NTA 14 A 100 | 1x%quinzena |
|Lentllha, conforme Portaria MA 065/93 A 100 1 x quinzena |
'..lﬁ:_,ii.'-lll;a de fraiﬂ.gu Ou suina ou tascana de 1° A 120goul 1 x mes
_ji.xtfuaa& conforme NTAS unidsdes |
Mag® nacional varios tipos, de 1* gquslidade, conforme A lunidade | 1xquinzena |
[NTA 17 )
- - :
(Mamizo, varios tipos de 1* quaiidage, conforme NTA 17 | A 120 g 1 X sernana
I
rr-!anc:nca, de 1* quelidade, confarme NTA 15 A S0y L SoTgna
| 8 40g 1xsemana |
Mandioguinha, de 1* gualidade, conforme NTA 15 A 809 2 4 SOMS
. : B 40 g 1 x semana
Manga, diversos tipos de 1% qualidade, conforme NTA A 120 1 x semana
7
Melanciz, de 1° gualidade, conforme NTA 17 A 150 4g 1 x semana
Meldo varios tipos de 1* qualidade, conforme NTA 17 A 150 ¢ 1 x semana
Peixe varios Lipos: cagdo ou merluza em posta ou A 120g 1% mas
pescada branca ou amareia (fié), etc., congelade,
conforrme NTA 9
Pepine comum, de 1* qualidade, conforme NTA 14 A/B 50g 2 ¥ semana
Pera nacional/estrangeira, de 1* qualidade, conforme A 1 unicade 1xsemana |
WTA 17
Rabanete, de 1" qualidade, conforme NTA 15 4 20¢g 1 x guinzena
Repolho, de 1* gualidade. varios tipes cenforme NTA A Blg 1 x semanz
4 B 40 g 1 xsemana |
35/74
VW o] BT W EA LTI 4 T
bm ons Andregae, 140 « Sance Ngenis » 04 208-000 « S50 Pawa = 57« TEL: (11) 3324330
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Ricula, de 1" qualidade, conforme NTA 13 I A 4l g | 1xsemana
Tangerina/Mexerica varios tipos cravo, murcol poenkan A lunidads | 1xsemana
|de 1* qualidade, conforme NTA 17
[Tomate salada, varias tipos de 1" guatizade: conforme | A/B g 3 % seémana
MNTA 14 = 4
Uva vérios tipos: como miagara, rubk, izlizna, crissam | & 120 g 1 % sermana
thompson de 1* qualidade, conforme NTA 17 |
Vagem, varios Tipes de 1° gualidade. conforme NTAIA | A | 100 Lxseman
Preparagfes; ingredisntes/temperos: azeits, quelios, AR | Conforma Conforme
frios, azeitons, tomate. alho, cebols, caldo s ficha téemica | wnilizacio da
cheirp verde, coentro, cebollnha, pimentdo, sxvsto de da preparscac
tomate, molho de torate, polpa de tomate, preparagao
oleaginasas, sal vinagre, Sleo, manteigs, margarina ' E
lim3o, orégana, tomitho, hiorteld, slernm, sveis recaitusiio
amido de milho, farinha de trigo, farinha de meandiocs

ifarinha de milho, tnge de kibe, fuba lelte = oves

LEGENDA:

(*) PER CAPITA [PC) de conzumo compreends & FORCAD de alimente i pregarada pronta para
o consume.
A, PC do produto pronto pers comper preperacio Unice

B. PC do produte pronte para comper preperacia mista

3. Quantidade de dias dtels por més

Diaringis

Fevereiro o | __Oo15
2022 jildgo == (T7 1 | 1
Abrli fais

Observacdo: A estimativa de dias titeis 8 uma previsdo e podera sofrer aiteraghes para
mais ou pars menaos dependendo de situagdes gue possam advir da greves, reposigte
recessos, fase da pendsemia, entre oulros

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATEMNDIDA(S)
41 Dados da unidade, bordno & nomers esttmaoo de Refeiches/dia - Numero de alunos

do ensinc integrado # exclusivaments os aluncs do ansine médie matuting que clrsam
concomitantements ¢ ensino modular no periodo vespertino pars 2 refel¢do alinogo:
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4.1.1. Considerando a pandemia ou outras situagdes, fases com restrigdes e
liberagdes de atividades; adesdo dos alunos a alimentagio; técnica dietética ut_ui_nida
nas preparagies; aceltagdo do cardapio; qualidade da alimentacao ofertada; requisigdes
semanais das unidades escolares; e demais sltuacdes que poderao advir, onde poderao
alterar o numero de alunos para o consumo, podendo veriar dentro dos valores
informados para cada unidade:

064 — ETEC PROF. HORACIO AUGUSTO DA SILVEIRA (VILA GUILHERME)
Rus Alcantara 113 Vila Guilherme -Sdo Paulo/SP - CEP: 02110-010 TEL./FAX {11) 2905-
1128/2905-1125

Area destinada 4 Alimentacio: | Area (m?)

Espaco disponivel para distribui¢so e consumo da refeigdo almogo | wg_m’ - ]
Espaco disponivel para a E\giEn!._zac;é{J das utensilios utilizados na S0 m?

distribuigdo e cansumo da refeicio almogo

Tipo de Refeicdo Horario da distribuigdo da refeicio almoga | Estimativa N*® alunas - 1°

para os alunos N b sem/22

Almogo Das 11:50 as  13:00 hs | 0a 360

247 - ETEC MANDAQUI

Rua Dr. Luis Lustosa Da Silva, 303 Mandaqui -Séo Paula/SP - CEP: 02406-040

TEL/FAX (11) 2973-8755/2283-6603

Area destinada & Allmentacio: Area [mf)

Espaco disponivel para distribuicdo e consumo da refeicdo almoge  120m*
Fspaco disponivel para & nigienizagao dos utensilios utilizados na 30 m? o
distribuicdo & consume da refeicdo atmoco S

Tipo de | Horario da distribuicdo da refal¢@o almogo para s Estimativa N* alunos - 1°
Refelgdo (alpos | sem/22

Almoco Das 11:00 &s 13:00 hs ' Ga 360

D18 - ETEC SAQ PAULO {BOM RETIRO)
Praca Coronel Fernando Prestes, 74 Born Retiro — S3o Paulo/SP - CEP: D1124-060 TEL JFAX (11
3326-0993/3326-0785/3327-1310 )

Area destinada & Alimerntacio: | Area (mf)
Espago disponivel para distribuigéo e consumao dz refeigio ey
almogo f =m

Espaco disponivel pars a higienizagao dos utensilios utilizados na | P
distribulcdo & consuma da refeicio almoce l

Tipo de Refelcdo Horarlo 2 distribuicdo da refeiglo | Estirnativa N* alunos - 1°
L. . @mogoparacsslungs ' sem/22
Almoco | Das 1200as 13:00 hs . 0 o 600

WWW.CS.2D
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5. DOS LOTES

’mg PROF, HORACIO AUGUSTO DA SILVEIRA
01 | RUA ALCANTARA, 113 - VILA GUILHERME - 340 PAULO/SP - CEP 02110-010 - TEL (13} 2965
1125

| ETEC MANDAQUI
02 | RUA DOUTOR LUTS LUSTOSA DA SILVA, 303 - ManBagN - 5AQ PAULO/SP - CEP 02406-040
|- TEL (11) 2973-8755

ETEC DE SAD PAULD

03 ‘ AVENIDA TIRADENTES, 515 (PREDID 2RV TURSES) « BOM RETIRO —SAD PAULO/SP - CEF

iT] 18T ATES

01101-010 ~ TEL. (11) 3326-0993

6. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES D4 CONTRATADA

A Contratatla responsabilizar-se-2 integralmerts nels nrestagio de servigos de nutricio e
alimentagdo nos termos da legislagso vigents, ; woeracionallzagéo, preparo das refeices
em dependéncias proprias, bem como o transporte < gi(irega das refelcées ao Cnn'ra*au (-3
observado o estabelecido nos ltens = <eguln,

6.1 - Gerais ' L

a) Manter, durante tods & execucde Uo contrato, em compstibilidade com as
ohrigagoes assumidas, lodas 24 condices que culminarard em sue habilitacgin e
gualificacdo na fase da lellagko;

b) Reparar ou substituir, b5 sues 2xpensag nio total bu em parte, as refeigdes
fornecidag em que se verificarern wicios, defeltos ou Incorrectes resultantes da
execucdo oa prestagdo de servicos de nutriclo e alimentagdo ou de
generos/produtos alimenticlos emgrezades:

€) Manter planejamanto de esauemas alternatives de trabialho ou planos de
contingéricia para situacdes evmwrgenciais, tais como: faits df agua, energis
elétrica/gas, vapor, quesbra e g -:e MENtos, greves e outros, assegurande a
manutengdc do atendimento adeguage

d) Observar, além das especificacfies ’-“Hltas ceste memaorial descritlvo, 3 lagislacsa
vigente, em especial, a Portaria TV3-5/12 ¢ observer, para 2 prestacio de servicos

de nutricho e slimentscdo re 4 ¢o Estade de Sso Paulo. além das
EspecificagBes Técnicas, a5 cbricacdas o Pertaria 2619/11/SMS da Secretaria
Municipal de Sadde, destas .r--*:':: £t

v Pessosl: Programa ce "--—;-'“-IE“" Programa de Sadde, Higlene Pessoal,
Uniforme, Higlene das maos, Préticas sanitarias operacionais,
Qualidade da Agua e Iﬁema s Jillidades;

Producdo: instalagdes. dotumentss, crpanizagio, limpeza e desinfecgio;
Equipamentos. Mévets e Utensilios

Recebimento de matériz prima ol 2o oroduto acabado;

SRR AR
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v Armazenamento: Os alimentos devem ser armazenados de forma arganizada,
em local limpo, livre de pragas e atender os seguintes critérios,

o Armazenamento de P-adutos Pereciveis: Os equipamentos de refrigeragao e
congeiz:nento devern estar de acordo com a necessidade e lipos de
alimentos & serem produzidos/armazenados,

¥ Pré-preparo. A conliguracio da area de preé-preparo deve garantlr um Lixo
linear, sem cruzamento de atividades enlie as vérias categorias e niveis de
presaro de almentos;

¥ Prepato’ A configuragac da area de preparo deve garantr um foxo linear, sem

cruzamento de atividades entre as varias cateqgorias e nivels de preparo de

aumentas;

Embalagem/Distriu igde/Consumao;

Transporte,

Controle Integrade de Pragas,

Higiene (Limpeza e Desinfecgao);

TR SN e

&) Para nsdeapontame Lo, iswrame=-10 & pagamento nz ~:digio da prestacso de
servicos de nutrigdo e avmentagac para Unidades Escolares, somente serd
considerada 3 alimentagac escolar servida complera, ou seja com todos os
alimentos previstas no cardipio do dia

f} Sob onus da contratada, poderio ser efetuadas analises laboratoriais. contendo
entre outras, cetermiriagdes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-
quimicas, microbiolbgicas, microscopicas, toxicoldgicas; a qualquer tempo,
sempre Gue se tornar necessaria a obten(do de dados sobre o estado hioienico-
samwanio o= refeico ou quaroo da ocorréncia de doangas transmitidas por
.mentos - DTA O iaboratono devera ser aprovado e sutorizado pelo CPS a
realizar & co.z:adas amostras ras umdades e proceder as analises pertinentes a
Catia Caso

g} Em caso de duwidas da unidade escolar ou do CPS sobre o sefvigo, qualidade da
duMa. .8¢a0, ~LUIpaMentos, funcionarios, entre outros, o responsavel técnico da
erapresa devers orlenia: por escrito 3 conduta a ser sequidsa

€.2 - Instalacdes fisieas, equipamentos & utensillios
a) Dispor das instalacdes fisicas e dependéncias na Unidade de Allmentagdo e Murricao
da CONTRATADA, objeto do Contrato, conforme legislacio vigente (Partania
CVS-5/13. Observar, [2ara a prestac3o de servicos de nutricio e alimeniacdo na
Capital do Estado de S3o Paulg, além das Especificactes Tecnicas, as ohrigacdes
da Portaris 2.619/11/5MS da Secretaria Municipal da Saude: J

b} Disponibilizar, no inicic do contrato, os equipamentos necessanos para
entrega/recebimento, porcionamento, distribuicdo, coleta de amostras e
higienizagao, podendo retird-los ao 1érmine do contrato, Serd de responsabilidade
da contratada, além do fornecimento da mac de obra necessaria nas unidades
escolares, o forneamento dos maters.s, mévels, equipamentos e utensilios,
CC W e Segue

3974
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bl) balcdes térmicos utilizados pare és preparagdes quentes na distribuicao nas
unidades indicadas pela contratante ::ever-"- ser. primeiro use, fabricados com
material sanitdrio, possuir ng minima 4 cubas GN, garentir 2 temperztura
adequada dos alimentos através de sistema de aquetimento com resisténcia a
seco (serd vedads a Utilizacdo de slztema de aguecimante por banho-maria)
ni3o oferecer risco de contaminagfio para 0 produto, estr disponivels em
guantidades suficientas, de acr*'J... com a5 atividages d sﬂ'valvi.das. o volume
oe praducio, as carecteristicas das produtos ou padrio do cardapio & o sistema

de distribuicac.

b2) Balcdes refrigerados utlizados cera salada = frutas nz distribuicdo nas
unidades indicadas pela c:mf'mm:r; devem ser fabricados com material sanitario
garantir 3 temperature edegqueds dos alimentos; ndc oferecer risco de
contaminacan para o prcdl. to. estar disponlvels em quantidades suficientes, de
acorde com s atividades dasenvalvites o vollme de-produss
dos produtos ou padréc do carddplo & o sistema de distribuigde.

as caracter|glicas

b3) Termometro digital 1po Bspeto em guantidade suficiente.
b4) Balancz digital de precisdo com capacidade de peso de 1 grama até 10ky

c) Disponibiiizar os utensilios e descertaveis considerados necessarios para &
distribuicao, porcionamertta coletz de 2mostras e consumo oas refeigdes. Deverso
estar disporiveils em guentidades suficientss, de acordo com as atividades
desenvolvitas, o volume de produgio, as carsctesisticas dos produtos oy padrdo
do cardapio & o sistema de distriouicio,
cl) Utenslilos de mesa:
£1.1) Prato de vidro Incolor. fundo (dimansbes gus svitem gue 0s dlimentos calam
sobire o baic3o, a mesa e 0 chidg), transparente, liso; de vidro temperadn resistentsa
& chogtes térmices @ mecanicos
¢17) Garfo de mesa produzido totsimente em acoInoy, sem dacoracho. corpo e
tabo monobloco, ou seja, em uma Unics pegs. sem emendas;
cl.3} Faca de mesa produzida totalmania em aco inox, ponta arredondada, sam
decoragao, lamina e cabo monobloco, ou seis, em uma Unica peca, sern emendas
c14) Descartével para fruta, de acordo a caracteristica do praduto e tipa de
preparscio (unidade, pedacos. fatla, entre autros)
¢.15) Utensillos de disiribuigio; ceoncha, escumadeira, colher de servir, pegador,
outros
c.1.6 Utensilios pera *-ugz rizacio escorrede - industrial de pratos e talheres,
d] Disponibilizar no inicio do contrato. moveis separados para @ Quards de
utensilios e pertencas pessaals de funcionarios
2) Materiais de limpeza e sacos de lxo pars descarte das sobras ou restos de
refalches;
fiLixeiras astrategicamente localizadas nos espagos destinados a distnbuicge »
consumo das refelgdes nas unidades indicanas pelo Contratante; para tiescarte
oo resta pelos alunes
g) Encerrado @ intarvaln, o funciondrio da Contratadn devera fazer toda a
fimpeza e higienlzagao dos eguipamentos, dos utensilios, dos espagos dastinados

4074
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a distribuicdo e consumo das refei¢des nas unidades indicadas pelo Contratante,
descartando o resto de alimentos em sacos de lixo apropriados

6.3 - Equipe de Trabalho

a) Dispor e manter quadro completo de pessoal téecnico, aperacional e administrativo,
de forma a atender o cumprmento das obrigagdes assumidas:

b) Manter na unidade escolar, escala de funcionanos/mampuladores contendo o
nome, horario de trabalho, telefone de contato, entre putros com copia do
atestado de saide ocupacional

£) A empresa contratada deverd disponibilizar mao de obra na unidade escolar em
fuantidade suficiente para atender o volume contratado por unidade, para
recebimento da refeicdo transportada, operacionalizacao,  distribuicdo e
porcionamento aos comensais; mensuragdo da temperatura no recebimento e
distribuigdo, coleta de amostras, higienizacao, limpeza e guarda dos equipamentos
e Ltensilios utilizados pelos alunos; higienizagao e limpeza dos espagos destinados
a distribuicdo e consumo das refeigdes nas unidades indicadas pelo Contratante.

d)  Manter o pessoal em condigdes de saude compativel com suas atwvidades,
realizando, as suas expensas, exames periodicos de salde, inclusive exames
especificos de acordo com as normas vigentes;

e) Apresentar ao Contratante, quando solicitados, os laudos dos exames de salde
(PCMSQ) de seus empregados envolvidos na prestagio de servicos de nutricdo e
alimentacao oojeto do contrato;

f Manter 05 empregados dentro do padrio de higiene recomendado pela
legislacdo vigente, fornecendo uniformes e equipamentos de protecao individual
especificos para o desempenho das funcdes;

g} Manter a qualidade e uniformidade no padrdc de alimentagio e do servigo,
Independentemente das escalas de servigo adotadas;

h)  Manter profissional responsével técnico pelos servicos e garantir a efefiva e
imediata substitui¢do do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel ato
continuo a everttuais impedimentos, conforme previsto na Lel Federal n® 8.666/93
e Resolucdo CFN n® 378/05;

- A Contratada devera manter em suas Instalagdes, obrigatorismente, um
Nutricionista responsavel técnico, regularmente inscrito no Conselho Regianal
de Nulricionistas — CRN (inscricdo averbada pelo CRN-3* Regido caso o
profissional seja inscrito em outros estados da Federagdo que nao sejam Sao
Paulo e Mato Grosso do Sul) dewdamente credenciado e com poderes para
deliberar e stender qualquer solicitagdo da Unidade de Almentagdo e Nutricio
do Contratante.
O responsavel técnico deve garantr a qualidade assegurada da
Contratada. - O profissional deve ter autoridade e competéncia para
« Capacitagdo de Pessosl,
v Elabora¢do do Manual ae Boas Praticas de Manipulagio,
« Responsabilidade pela aprovagio ou rejeigio de matérias-primas, insumos,
produtos semi-elaborados, produtos terminados, procedimentos, métodos
ou tecnicas, equipamentos e utensilios, de acordo com o manual elaborads; §
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v Superviszo dos princlpias ou metodcipgias gue embasem o manual de boas
praticas de manipulagio e proczssamento;

v Recomendacio do desting finzl de produtos,

¢ Acompanhamerto das inspecdss I sulondade soanitaria &
sstlaracimentos sobre 0 plocesso 48 producas, omnulas e/oU camposicon
dos procutos, praticas & procedimen’ns sdotados;

v Notificacio ao servige de vigllinclas em satide dos casos ou surtos de
doencas transmitidas por allmeantos 2 nos CAsos JE ..s_:_'«'-.no Nno HOCESSO e
fabriracio com risco 20 consumidor. bam como ne recabimento de matéria
prima ou produto cantaminado, ohjetivanda prevenir, minimizar ou reduzi
o dano,

¥ Implantegio do senvige de atendimente a0 consumidor, pars reclamagdes
pertinentes 2 qualidace ¢ segurange Jo produto;

¥ Implantacao do progrania o= refplhimento de progutos em desacordo a5
narmas vigentes,

¥ VerificacBo das condicdes de armazeramento

- O contrato de prastacdo de gorvieos enire 5 Contralada e o responsavel fecmico
deve permanecer em seu sstzbelacimanta § dispesicio da autonidade sanitars

i) Promover treinamentos periddicos ssnscifions, tedricos e pratlcos de toda a equipe
de trabalho, por melo de progra ge rzinamento destinado aos empregados
cperacionals, administratives e tegm.co: abordando os aspectos de higiene
pessoal, amhbiental, dos slimenios técnices culindrias e, obtigatoriamente, e
prevencic de acidentes de rabelno s orbste & Incéndio;

i Comunicar ao Contratente gua-1o = murtenﬂ:\ de aches traballistes
decorrentes da execigdo o comtra ndiretarnent= responsibilizen
o Contratante em Seus processo

k) A Contratada deve chsarvar a |
trabalho & outras disposigdes
profissional

1) Em waso de dividas da unidade eseolas ou do CPS sobre o sevigo, 6 responsive

tecnico da empresa deverd orizntar po” 25cilc 2 _onduta a ser seguida

)
[ 3
i1
5]
F‘
|
=
I
o
W
o
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inclusive quanto @ jomada de
coletivas da cateooris

6.4 ~ Controle de Qualidade & de Produgso da Alimeantacio

g) Utilizar génercs e produios alimenticles de primeirs q-'=u-'ir ie, obsenandec o
registro na ANVISA e 0 prazo de valoade, sendo vedads & utilizagde de produtos
com alleragoes de caracterislicas de aue, centro do prazo de u'&'l.t‘&r?

b) Executar o controle dos géneroe 2 de produtes alimenticics utilizados, quario a
guziidade, estado de conservacic v:*.:.'"l'.:l:‘:r‘amerm condigoes de higiene e
ainda observadas as exigéntias vigentes regisiro nos orgaos competantes e orazo
de validade;

c)  Estorar os génsros e materials necessirios § execucio de prastagdo de servicos de
nutricio e alimentacdo, em recinlor préprios, obedecenda, no que couber, a
Portaria CVS-5/13 Observar. oers 2 orestecdo de servigos de nutricio e
alimentacdo ns Capltal do Estaus c2 S5dc Pauin, alem das Especificagbes Tacnicas

as obriyagdes da Portara 2.51.9/11L/5M5 3 Segratdria Municlpal da Salde BT
Na
4274
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d)  Armazenar os génercs e produtos alimenticws adeguadamente de maneira @ 130
seremn misturados com produtos de limpeza, descartéves e similares e de forma a
garantir as condigdes wdeais de consumo;

@) Manter o estoque minime de géneros e materiais em compatibilidade com as
guantidades necessirias para 0 atendimento, devendo estar previsto estoque
emergencial de produtos destinados a substituigdo, em eventuais falhas no
fornecimento regular de génercs;

f) Elaborar cardapio didrio completo - mensal - erm consonancia com @
Relacdo de Géneros e Produtos Alimenticios com per capifa de consumo e
frequéncia de utilizacao (item 2.8) e submeter 2 apreciagao do Contratante, com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias de sua utilizagao, para a devida aprovagio,
qué devera ser realizada no prazo maximo de 08 (oito)] dias;

g) Os cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pelz Contratada com
anuéncia do Contratante 2pos analise das motiva¢des formais

h)  Fomecer o cardapio completo, com medidas caseiras e valor calarico total de
acordo com o Modelo, para afixacdo em local vislvel ao atendimento nas
dependéncias co Contratints;

1) Atender as solicitagbes de dietas especiais quando necessiring, se for o casa,
atraves de relsidrio e solicitagdo médica;
)] Contralar a qualidede da alimentagio fornecida, bem come de dietas

especiais, se houver, coletando amostras para analises bacteriologicas,
toxicalogicas e fisico-quimicas, as suas expensas,

k}  Mariter 0s alimentos imediatamente apés o preparo a uma ternperalura superor a
BOPC até o mementao final da distribuicdo. Para as saladas e frutas manipuladas a
teinperaiura devera ser inferior a 10°C;

i) Coletar diariamente amostras da alimentacio preparada, tanto nas
instalagdes e dependéncias dz Contstada, como nas unidades escolares
udicadas pela contratante que deverdo ser devidamente acondicionadas em
recipientes esteriiizacos e lacrados, mantendo-as sob refrigeragdo adecuada
pelo praze de 72 (setenta & duas) horas para eventuzis analises laboratoriais,
confonme tegslagdo vigente. A amostra coletada ne unidade escolar geverd
permanecar ¢ sar Armezenzta na Mmesma, em equipamento da empresa
CONTRATADA, cbedecendo as exigéncias da legislagdo vigente;

m} Coletar periodicamente amostras das preparagdes bem como, das dietas

especiais, se houver, para analises microbiclogicas;

n)  Responsabilizar-se pela qualidgade dos alimentos fornecidos, inclusive perants as
autoridades sanitdrias compeizntes. Sempre que houver suspeita de deterioracio
ou contaminagao dos alimentos 7 na#u/z ou préparados, os Mesmos deverdo ser
suspensos do consumo, guardando-se amastras para analises microioidgicas dos
dlimentos,

o) Desprezar, no mesmo dis, as sobras de allmentos;

p)  Elaborar Manual de Niormas de Boas Praticas de Elaboragio de Alimentos ¢ Prestacdo
de Servigas, de acordo cam a Portana n® 1.428/93, do Ministério da Salude. e Portana
CVS n® 5/13, e Observar, para a prestacao de senvigos de nutricio e alimentacio na
Capital do Estado de Sao Paulo, além das Especificagdes Tecnicas, as obrigagoes da
Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municips! da Salde, adeguando-0 3 execugao da
prestagado de servicos de nutricio e alimentagdo da Unidade escolar objeto do contrato,

43774
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considerando gue a prestac3o de servicos de nutricdo e alimentacdo realizar-se-a
mediante a utilizacdo das dependénciss de Contrstede, onde a alimentagio sers
preparada e transportada
pl) complementarmerite recomenda-se gue & Contratada elabore manuals de boas
praticas para cads atlvidade desenvolvida, e acordo com as seguintes diretrizes
+ controle do processo de produgio, sﬂgumda as bnas priticas e
procedimentos operacionais padronizados;
«  controle de sityagdes de risco & s20de do empregzado; controle de situagdes
de risco 20 meio ambiente; obrigat wedaae de informagio so consumido
p2) Conceltua-se como Manual de Boas | Priticas & documento que descreve =
cpera;oes rezlizatlas pela Contratads. e que inclul no rinime, as mqum"‘t
sanitérios dos edificlos, a manutencio da higlenizagio das instalagdes. dos
eguipamentns # dos utensilios. o controle de qualidage de agus para consumo
humano, o controls integrado de pregss Jrlenas, controle da higiene e satde dos
manipuladores e o controle € garantia de gualidade do prnd;."af nal
p3) Elaboragio de Manual de Boas praticas da unidade escolsr com of
procedimentas aperacionais padionizades (POPS) O manual de Boas Praticas
que se rafere esta (tem, devers =star na unidade na inicio de contrato
q) [Estabelecer controle de qualidece em todas as elapss e processos de
operacionelizecdo do servigo, pela método APCC (Avaliagao dos Perigos e Pornitos
Criticaos d= Controle);
r) Reallzar o controle higiénico sanitario dos alimentos, em todas a5 suas etapas;
§) Chservar os criterios de higienlzsco durante o pré-preparo dos alimentos
ressaltando que vegetais erus e frutas devem sofrer processo de desinfec;#o com
solucdc clorada, de acordo com as normas vigantes,

4] Preverir @ ocorréncia de contaminzgdo cruzada entre os diversos allmentos
durante o pré-preparo e preparo final;
u) Wtilzar-se utensilios efou mios protegidas com lWvas descartdvels para

manipulacdo dos alimentos orontos, resssitando que o use de luvas ndo implica
na eliminagdo do processo de Migienizacio e assepsia Has mios,

v) Supervisionar, nas etapas de trensporie. distribligio e porcionamento, @
gudlidade. & conservacdo e condigtas de temparatura = a aceitacdo das refeigoes
forneciclas,

w) Observar a aceltagio das preparagéss servidas, & np taso de aceitacdo inferior 2
90% (noventa por cento) - Resolug2o/CD/FNDE n® 26, de 17 de Junho de 2013, por
parie dos alunos, a preparagio deverd ser excluida dos cardépios futuros.

%)  Sob &nus da confratade poderfo serefstuadas andlises laboratorials, comendo
entre outras, determinacbes refarentes zs carscteristicas sensorlads, |.su._
guirmicas, microbiolégicas, microscdpicas, toxicologicas; 8 quaiguer temipo, sempre
gue se tomar necasséria 2 obtengdo de dados sobre o estadoe higignico-sanitéria
dy refeigdo ou quande ds ocormingia de doengas transmitidas por allmenos -
DTA.

¥}  Em caso de dividss da unigade escolar ou do CPS sobre o servigo, qualidade da
alimentagdg, o responsavel técrmico da empresa daverz orientar por escrilo g

contluta s ser seguida,
[,
o
44774 \‘g\\\.
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5.5 - Transporte
a) Transportar as refeicdes devidamente acondicionadas em cawa termica hot box
e em condicdes adequadas de-higiene: temperatura e conservagac ate ofs) lecal{is)
indicado(s) pele Contratante,;
b) Cada veiculo deverd pessuir uma tabela/planilha de contrele da empresa
contendo os seguintes dados referentes a:
b1} Herana de salda da refelcao/preparacac,
b2) Respectiva temperatura de envase de cada recipiente de transporte (hot box);
b3 Assinatura e dados do responsavel pela aferigao e responsavel técnico;
b4) O responsavel da empresa na unidade escolar, aferira a temperaiua e
bssinar?
¢} ¢ patha cor respectivos dados de z"erigdo.
d) Manter a quanticade de velculos para transporte da alimentagio, em numero
suficients @ em candigdes adequadas;
&) Cumprir 05 horarios de entrega das refei¢es estabelecidos nelo Contratante,
f) Utlizar, para ¢ transparte de alimentagdo, veiculos com cenificado de vistoria
emitido ele Centro de Vigilancia Sanitana, cenforme Portanas CV5-15/91, ce
071191, e CV5-5/13, de 09.04.13, bern como 5 relativos & manutengdo de higiene
e de conservacac;
g) Exec-ar a higienizacdo diaria e conservacdo do veiculo utilizado para
transporiz da alimentagdo, de acordo com a Portaria CVS-15/91 de 07.11.91 com
as alteragdes introduzidas pela Portaria CVS-5/13, de 09.04.13. Observar, para a
prestacao de servigcos de nutnigio e allmentagio na Caplial do Estada de Sao Paulo,
aiém das Especificscdes Tecnicas, as obrigagdes da Portaria 2.619/11/5MS da
Se.ratgsis uiacopal da Ssuca
hl m caso de duwidas aa unidade escelar ou do CPS sobre o serviqo, o responsavel
tecnico da empresa deverd orientar por Bscr.J @ contwia a sar seguida,

6.6 - Higienizagio

a)  Arender ao que dispde a Portaris CVE-5/13, de 09.04.13, referente acs Parametros
e
Critérios para o Controle Higiénico-Sanitdrios em Estabelecimento de Alimentas
Observar, para a prestagac de servigos de nutricdo e alimentacdo na Capital do
Estado de S8o Pauio, além das Especificacbes Técnicas, as obrigagbes da Portaria
2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Sadde;

b}  Manter absoluwa higlene no armazenamento, manipulagdc, preparo e ransporie
dos alimentos;

c] A Contratada devera insialar saboneteiras e papeleiras em pontos adequados da
cozinha e abastecé-los, com produtos proprics e adequados § higienizaclc das
miins,

d)  Osprodutes wiilizades na higlenizagéo deverdo ser de boa qualldade e adequados
& higienizaqio das diversas Sreas e das superficies, de maneira a nde causar danos
as dependéncias e aos equipameantos, nao delxando residuos ou cheiros, podendo
ser vetado pelo Contratante;

g} Recolher e proceder a higienizaclio dos utensilios utilizados pelos alunos, na ares
destinada para esse fim,

45774
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f Manter os utensilios, eguipamsrtss 2 os locals de preparagho dos alimentos,
rigorosamenta m--:e-tzadc;., antzs Suremiz e apds sua utilizagdo, com uso o
produtos r=g51 ados na ANYVISA

g) Proceder 3 higienizago e desinfecgdo de paos, relos paredes, janelas, inclusive
drea externa [local de recebimento Jd= géneros e de materials), das sUas
cuﬁ-aﬁ"er'cm: .,'.‘ culadas ao servico, obsafvadas 2% NoOMmas 3ar arlas vigentes g
boas praticas

h) A higienizacdo dos espagos utilizefos das unidades do Contralante sera de
responsaodidade da Contratada, inclusive & menutencao das condigdes de higlene
)] Proceder 3 higlenizacho dos sspagos ulllizados des unidades do
Contratante, inclusive com o recolhimanio de restos slimeritares e de descariavels
se houver. acondicionando-os de forma adequada, & encaminhande-os aoc local
determinado pelo Contratants;

i Recolher diarlamente 2 guantes vezes se fizersm necessarias,
alimenteres das dependéncias utiizsdas, acondicionando-os devidamenis
encaminhando-os até local determinzdo pels Contratante, nbservads & legislagao
ambisntal

k) O controle integrado de vetares & oregas urbanas serd reslizado, sempre que
necessarlo, por empresa gualificadz com registro junto & Vigitdncia sanitania. cuje
apllcacdo de produtos so deve ser reglizade quando s0otagas (0das as medidas
tle preventciic nas instalacdes, insumos 2 alimentos, so podendo ser Utilizaoos
produtos registrados na ANVISA

1) O programa de controia e vetores e pragas Urbanzs deve contempls
as medidss prevertivas necassarias pare minimizar 2 necessidade da aplica
desinfetantes domissanitarios.

m) O servigo de aplicaggo de desinfetznle domissanitdrio deve ser executado po
empresa controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licencizda /oy
endastrada pela vigildncia sanitaria

n) A escolha de tcnicas de controle ge pragas de carater preventivo, bem como i
disposicao cas armadilhas o iscas, & responsabilidade ¢z pmporess cantroladors te
pragas urpanas. A Contraiads deverd cumprir as recomendagdes contidas no
relatorio técnico elaborado pela emipresa controledors de orages ul'banad

o) A manipulacdo e aplicacao de produtos cesinfetantes davers ser efetuada de
medo & garantir a sequrance dos produtos, dos operadores, dos usuarios o
servigo e do melo ambiente.

p) A Contratada devera apreseniar 3 vioridade sanltaria, o5 seguintes documentos
(i) Proposta ou contrato de servico. elaborads pels empress controladors te

vetores @ pragas urbanas contende, entre outras as medidas preventivas a
serem adotadas pela Contratsda e refatorio téenico de wvisita
(i) Certificado ou Comprovante de Execucio do Servico, contendo as
ntormagdes:
- ldentificagdo completa da empresa aplicadors;
numero da licengz de fupcionamento,;
identificagdo da empresa usuina do servigo,
exacuci0 do servico,;
produtos utilizados, informandep:
* nimero do registrs riz ANVISA;
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*  COMPOSICE0 & concantragao,

» quantidade aplicada;

» indicacSes para uso do medico, informando o grupo quimico, a acao
toxica, o antidoto e o tratamento adequade; O pragas alvo

(i) assinatura do Responsavel Técruco e insctigdo no Conselho Reglonal de
Classe

1} A mgiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverdo ser
supervisionadas dianamente pela Contratada;
s)  Nas atlwdades dianas, o funcionano da Contratada devera:

»  Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da
empresa;

= Barba e bigode raspados diariemente;

v+ Nao aplica maguiagem em excesso,

+ Conservar as unhas curtas, impas e sem asmalie ou base,

*  Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam
totalmente cobertos;

*  Manter o5 sapatos e botas iimpos;

*  Nao devem manipular alimentos, os funcionarios que apresentam patologias
ou lesges de pele, mucosas & unhas, feridas ou cortes nas mdos e bragos,
infeccbes oculares, putmonares ou orofaringeas e infecgdes/infestagdes
gastrintestinals agudas ou crinicas, O funcionario devera ser encaminhado
para exame médico e tratamento, e alastado das atividades de manipulacdo
de alimentos, enguanto persistirem essas condigdes de saude,

*  Manter a higiene adequada das mios,

*  Os funcionarios deverdo higienizar as mdos adotando técnicas e produtos de
assepsia de Acordo com  Portana n® 930 de 27/08/92- ANVISA;

*  Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de
fungao ou atividade e n3o dispensar a lavagem frequente das méos, devendo
as luvas serem descartadas ao final do procedimento;

*  Néo usar joias; bijuerias, reldgio, alianga e outros adereqos;

*  Nao utllizar telefones celulares ou qualquer outro eletrdnico surante a
realizacdo das atividades periinentes ao servigo contratado,

M Destaca-se & higiene das mios, cujos procedimantos devem estar afixados, em
locais estratégicos e de forma visivel

u)  Os antissépticos utilizados devem ter registro na ANVISA

vl © empregado deve lavar as maos sempre que

(1) Iniciar ou trocar de atividade:

() chegar ao ¢ abalho;

(i} utilizar os sanitérios

(iv) tossir, espirrar ou assoar o nariz,

(v) wusar estrendes, panos ou materiais de limpeza;

(vi} recolher lixo & outros residuos,

(v.I! tocal am sacarias, caixas, garrafas e sapatos,

(vinjtacar em alimentas ndo higienizados ou crus;

(ix) pegar em dinheiro,

(x) houver interrupgac do servigo;

Wy, E0S Sn.givy e
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() antes de vestir 55 luves descartaveis

W Utilizar utensilios de corte de cores ¢iferenciadas para cada ares de pra-preparo e
preparo de alimentos. Observar aue @ pradugso de refeigdes dentro de "Jad"‘-=s
bigiénico-sanizérins satisfstOrios & condigdo Importate pass @ PrOMOTac =
manutencdo dz saude. A ccorrénciz “de contaminagdo cruzsds poce sef
responsavel par surtos de doengas transmiticas por alimen ‘-‘J'c Facas € 180Uas e
pholo representam risco significative faLontgminacac

—n‘

%. Nio permitit 2 prasencs de animple domesticos n2 3dres de servigo ou nas
imediacoes. '

¥ Permitir o acesso de pessoas extermnas 20 servigo, somente Com a autorzacdo
exoressa do Comtratante ou da Conlceiad Para proceder 85 suss fungGes. os
visitantes deveT estar cevidameme caremeantados com uniforme fornmeddo pela
Contratads, como; avental, reda ol 2o parz proteger os ¢ ghelas, Os visitantes

nan devem 1gcer nos alimentos, equizamentos. utensilios ou qualguer outro
material intemeo do estabelecimentn, NEe davem comer gu fumar durante a visita
Nio devern enfrar nz &rea de man o lagic de alimentos. os wisi
estiverem com ferrmentos expesios. orive, ou qualguer oltre auadro clinice
represenie risce de conlaminggac.

z Reallzar, por meio de emprasa devidamete habilitada nos termos de portariz CVS
- 9/2000, controle integrade de vstores @ pragas urbanas na periedicidade
eramendarts nelos orgins raguladores na mataria partinanta

aa Exercer o copirole d2 qualldade de precutos pars higlenizzqlie ¢ outas materials
de consume necessirios, abserverdo o reglstro nos drgdos competentes & de
gualidade comprovada.

bb,  Em caso de dividas da unidade eszulsr cu do CPS sobre 0 servigo, o responsave
técnice da empresa devera origntar por esznito 2 conduta 4 ser segulds

6.6.1 Higienizagao das Instalagdes:

a) Qplso deverd parmanecer s2mpre saco, sam acumulos de Agua,

b)  Realizer polimanto nas bancadas, cubes, Tesas de apoio e portes

c) Deverdo ser higienlzadas periodicamentz 25 grelhas e colmelas do sistema de
exaustao da coznha;

dl  Ocguadro apresentado a sedlir exemmu c2 - especifica os procedimentos bidsicos
de boas pratices de higlenizagéc gue deverdo ser seguidos psla Confratads nos
procassos oparacionats de higlenizeg@o na Unigade de Alimentagao e Nutricao

_ ~ LOCAL i FREQUENCIA - | " PRODUTOS |
Pisos e ralos Diariamente e sempre | Detergente caustico e hipaclorito de
| que nacessaric  sodio a 200 ppm de claro ativo
| Azuiejos | Didrio & mensal Detergenta neutm e hipoaciornito de
sadio & 200 ppm de cloro ative
pr—— — : =
Janeles, portas e telas | Mensalmente ou Ge Detergente neuuo

acorda com a
necessidade

Lurninariss, De acardo com @ i Detergente neutrs & hipoclarito de
intarruptares, |sodio a
4B/74 B
VOWH LR S0, ADY T : \\"
Aua ons Andrages, L&D « Samtz IMosnip « 1208000 « 5850 Powd = 5P « Tel H PR30
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[ LOCAL | FREQUENCIA | PRODUTOS |
| Tomadas & teto | Necessidade 1200 ppm de cloro ative _ l
|‘Bancadas e mesas de | Apds utilizagdo | Detergente neutro @ hipnclo_nto de
apoio sodio a 200 ppm de cl_oro atw_ro
Tuhulagoes externas Bimestral Detergente neutro e hipoclorito de
| sadio & 200 ppm de cloro ativo
'Caixa da gordura Mensal ou conforme a | Esgatamento, desengordurante proprio
natureza das atividades )
Tubulacoes intarmas Semestral Desengraxante & dasincrustante I
Sanilarios e vestiarios | Diariamenta e conforme | Detergente neutro e desinfetante .
a necessidade | clorado & 200 ppm de clorg ativo

6.6.2 - Higleniza¢iio dos equipamentos e utensilios:

a) Todos os equipamentos, utensliios ou materials deverdo ser higienizados
diariaments, 3p0s 0 uso e semanatmente com detergente neutro, desincrustante,
quando for o caso, o enxague final devera ser feito corn hipoclorito de sodio a 200
ppm de claro ative,

b) Os eguipamentos e utensilios, carrinhos de transporte & de distribuicéo deverdo
sef higienizagos dianamente;

e)  As panelas, assadewras de aluminio, tampas e bandejas sempre gue estiverem
amassadas, deverdo ser substituidas a fim de evitar Incrustacdes de gordura e
sujidede.

d)  Os utensiltos, equipamentos € o local de preparacaoc dos almentos deverdo estar
rigorosamente higilenizados antes e apds a sua utillzagio. Deverd ser utilzado
detergente neutro, e apds enwague pulverizar com uma solugdo de hipoclorite de
sodio a 200 ppm dz cloro;

el  Apds o processo de higienizacdo, os utensilios @ equipamentos devem permanecer
cobertos com filme ou saco plastico transparents em 10da a sua extensio ou
superficis,

i Remover o lixo &m sacos plasticos e resistentes e devidamente vedados, sempre
. & nacessario;

g) Utilizar pano de limpeza de boa gualidade como do sistema “cross hatch”, Devera
ser desprezado apos sua utilizagdo

hy O guadro apresenfado & seguir exemplifica e especifica os procedimentos basicas
de bogs oraticas 0@ higienizagao que deverdo ser seguidos pela Contratada nos
processos operacionais de higienzaglo na Unidade de Allmentagio e Nutrigio.

"EQUIPAMENTOS E " FREQUENCIA |  PRODUTOS
| UTENSILIOS ‘ =
| Pratos, talheres, bandejas | Aps o UsO \ Detergents sanitizante, secante,
'Placas, formas, assadelras, e1c. | AP35 O LSO | Detergente neutro e
{lavagem manual) | | desinfetante clorado a 200 ppmi
Fritadeira Diariz ¢ apds o uso | Desincrustante e desinletante |
| clorado a 200 ppm de cloro
4974
- ATV W .-'/ /
dos Alimesas, 140 « Sancg figdnls » D1208-(X0 « 5o Fails = 5F = 531 1242300 -~ _,»/
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ativo

Chapa | Apds o usc Desincrustante e desinfetante
clorado a 700 ppm de clore
diivo
B e s - .
Fogao Desincrusiante _|
Forno | Dlano e apos o uso | Desincrustante o _
|Carrinhos de transporte em | Didric e apds cuso | Detergente neutro. desinfetanta
| geral | elerado a 200 ppm de clom
#tivo

'Placas de corie de polietiieno | Apas o uso

| Detergente neutro, desinfetante
| clsrado a 200 ppm de ciore
alive

'Méquinaf, {moedor de came. | Apds o uge -i-l-}n‘.-ﬂ.‘g«.‘:"? neutro, desirfetanta
cortador de frios, | clorado & 200 ppm de cloro
liquidificadares, batedeiras, | ativo
smaciador de cames & oulros) | B -

[ EQUIPAMENTOS E | FREQUENCIA | PRODUTOS
UTENSILIOS i | B -
Balancas Ante: 2 apde o uso Desinferanta clorads a 200 ppm

de claro ativo
Refrigeradares a  Cameras Diériz e semane | Det TerTte neutro, tasinfetants
Frigorificas (se houver) clorado a 200 ppm de clor

| | ative
Freezer Didrio, semanal e Detergents neutre, desinfelants '

mansal clorsdoa 200 ppm de cloro

ativo

|
| Prateleiras de apoio Semanal gu antes, =

| _ — |
| Desinfetante clorado a 200 pprn

de cloro gtivo

Palletes

| Caixas de polietileno e grades | Didrio = semanal

Dasinfetante clorado a 200 ppm
de clorg atlvg

Detergente neutro. dasinfetante
| elofado 2 desincrusianta

Exaustéo?:nlrneias. coifas) | Semarnzl
telas

| Desincrustante, detergente
neutrs & cesinfetante clorago

Depdsito de lixo

Sacos plasticos. desincnustants
detergente caustico &
guaternario de amdnic a 4000
| B

£.6.3 Embalagens:
As embalagens deverdo ser lavadas am 2gua corrente, 4

rites e serem armazenados

sob refrigeragdo {sacos de leite ¢ garmaias) e deverdo ser [dentificadss guanto &

composigao do produto, data de fabricacdo, lote, cata d

e valdade 2 nome do produto.

S0,74
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6.64 Contrale Microbioldgico:

a) E de responsabili¢ade ga Contratada executar e manter o controle de gualidade
e todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a aluncs, atraves
do metodo "APCC © (Anélise dos Pontos Criticos de Centrole).

13) Deverao <er coletadas diwariamente pela Contratada amostras de todas as
preparagdes fornecidas as gquais deverZo ser armazenadas em temperaturas
adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo zo0s critérios técnicos
adequados para colhelta e transporte das amaostras

¢)  Encaminhar periodica iente, amostras de slimentos ou preparaces servidas aos
alunos para andllse microbiolégica, a fim de moniorar os procedimentos
higiénicos e a qualidade dos insumes. Zstas amostras devem ser colhidas,
responsabilizando-se (a Contratada) peo custo dos exames realizados e
comprametendo-se 3 enfregar os resultados assim que estiverem disponivels Nos
£asos de suspeits de toxi-infeccdes de origem alimentar, as amostras dos
slimertos suspeitos deverdo ser encaminhadas imedistamente para aralise
microbiologica, de acordo com 2 solictacdo do Contratante e entregar os
resultados a nutricionista do Coniratante

d} Ccleter 2 cada 06 (seis) meses, @ agua utilizada na Unidade de Allmentagao e
Nutrigéo e encaminhar para analise microbioldgica, a fim de monitorar a
potabilidade.

¢) O lLaboratorio seré de livre escolha da Contratada, porém o mesmo devera ser
especializado nessa &rec, a fim realizar as analises microblolégicas e fisico-
guimicas dos alimentos.

6.7 - Seguranca, Medicdna & Melo Amblente da Trabalho.

a)  Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e legislagao
especifica, quando do acesso &2 sues dependéncias. '

b}  Obedecer na execuco e desenvobimento do seu trabelhio, as determinagbes da
Lei Federal n® 5514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n®
3214, de 08 ¢ junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alteragdes, alem
de normas e procedimentos intemos de Contratante relativos 2 engenhana
seguranca, medicina I
€ malo ambiente do trabalho e deservolvimento sustentével, especialmente nos
terrmos da Le( n® 12.300, de 16 de margo de 2006 que institul a politica estadual de
residucs solidos, regulamentada pelo Decreto n° 54645, de agosto de 2009,
l:urt:lufada com a Lel n® 13,798, de 9 de novembro de 2009, que implementou a
Politica Esiadual de Mudancas Climaticas — PEMC, regulamentada pelo Decreto
n°55.947, de 24 de junho de 2010, naqulic que sejam aplicavels 3 execucdo
especifica da atividade !

) Obedecer na exacu¢io e desenvolvimento do seu irebalho, as determinagoes da
Lei Federal n® 6.514, de 22 de dezembre de 1977, regulamentada pela Portaria n ®
3214, de 08 de Junho ge 1978 do Ministério do Trabalho e Emprego e suas
alteracbes, aiém de normas e procedimentos internos do Contratante relativos a
engenharia de segurang: medicing e melo ambiente do trabalho, aue sejam
aplicaveis & execugho especifica da atividade:

o

31774 /
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¢}  Apresentar copls, guande sollcitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevencao dos Riscos Ambientais - FFRA, contendd, no
minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n® 07 = 09,
respectivamente, da Portaria n2 3214, de D8 de junho ce 1978, do Ministéria do
Trzbalho & Emprego, conforme determina & Lel Federal nf 5,514, de 22 de
dezembire de 1577,

d)  Instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranga e em
Medicina de Trabalho (SEESMT) & Comissdo Interna de Prevengdo de Aclderites
(CIPA), considerando o numere 1otal Ze trabalhadores nos servigos, para o fiel
curmprimento da legisiagéo em vigor.

6.8 - Responsabllidade Civil
2) A Contratada reconhece gue € 2 Unics & exclusive responsavel por danos ou prejulzos
que vier 2 causar ao Contratenis, © ropriedade gu pessoa de lertelres em
decormencia tia execucao da objto, ou Janos advindes de qualguer comportamento ds
seus empregados am 58MVigo, corendo 25 SUBS expensas, sem qualsquer dnus pard o
Contratanta, ressarcimento ou ingenizag0es gus t=i5 danos cu prejulzos passam causal

6.9 BOAS PRATICAS AMBIENTAIS- ESPECIEICAS
A contratada, alem de atender 23 disposicGes de sus competéncia estabelecidas na Ll
Federal no12.305, de 02/08/2010, gusnio 2 praducdc, scondicionamanto e destinacso
final de residuos sélidos promovendo ¢ desenvolvimento sustentével, especialment= nos
termos d2 Lei n® 12.300 de 15 d= margo de 2006, que institul a politica estadual de
residucs solides. regulamentada pele Degreto n? 54,545, de agosto de 2009; cumulada
comaleln® 13,748, de 9 de novembro de 2009, gue implementou a Paolitica Estadual dp
Mudangas Climaticas — PEMC, regulamentadz pelo Decrato n® 53,947, de 24 de junho de
2010, naquile gue sejam aplicdveis 3 execucds especifica da stividads, devera ohservar

uso racional da dgua
a) Colaborar com as medidas de redugio te consumo e uso racional da dgua, cujos
encarregados aevem atuar comao facilitadores das mudancas de comportamento
te empregados da Contratada, esperadas com essas medicdas,
b} Manter critérios especlals e privilegiado: para aquisiclo e uso de equipamentos e
complementos gue promaovem 2 reducia do consume de dgua;
c) Identificar nontos de uso/habitos e vicios de desperdiclo de sgua
cl} Na identificacdo das atividades de cada ponto de Uso, 0s empregacos devem
sar rreinados @ orientados sistematicamanta contra hibilos e vicios de desperdiclo
conscientizando os empregadios sobire atitudes preventivas
c2) Estlo proibidas as seguintes actes/atitunes
- Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com 2gus, durante sus
lavagem, ficando a tomeire aberiz durants o tempe toda, quando da lavagem
das folhas/legumes uma z uma
Manter torneira pberta com bacia embaixo, transbordando aguz e sem
empregado naguelie pomo de uso.

§ o Antdraddas, a0 « Same Tod s GLATE-OOC
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Executar operagoes de lavar e de descascar batatas mmulfizneamente,
mantendo a torneira aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).
Limpar aves e carnes numa vasilha chela de agua e mantendo a tormeira
jorrarido sobre a vasilha.

Encher 3 vasilha de agua completamente ao executar limpeza no interior de

vasilhame;

- Interromper algum servigo, para conversar ou por outro motive, mantendo a
torneira aberta

- Dewar carnes salgadas; 24 horas deniro de uma cuba, com a tomeira aberta
para retirada do sal

c3) Devem ser adotados procedunentos corretos com o uso adzguado da agua,

utilizando-a com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantl’ a adequada

higienizagdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem cocme das

empregados

1. Lavagem de folhas e legumes:

- Destolhar as verduras, separar as folhas e desprezar as partes estragadas,
sempre com a torneira fachada ou iniciar a lavagem quando, no casc de
verduras, todo o lote estiver desfolhade;

- Lavar en: dgua cormente escorrendo os residucs,

- Desinfetar em cuba especifica ou em monobioco exclusivo, imergindo os
slimentos em solucao clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa
de agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de dgua potavel - min. 100 e mix.
250 ppm),

- Moniterar & concentragac da cloro. Nao deve estar (nferinr a 100 ppm,

- Monitorar & turvagdo da solugdo 2 a presenca de residuos;

- Enxugar em cuba especifica ou moncbloco exclusivo com agua potavel ou
em solucdo de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de
agua potavel);

- P:n:z‘ quando necessaric, observando nigorosamente as condigbes de
higien= [mao, luvas descartavels e utensilios/equipsmentos desinfotzdos)

2. Mantes 3 torneira fechada quando
- Desfolhar verduras e hortaligas,
- Dascascar legumes e frutas:”
- Conar carnes. aves, peixes, tc,
- Limpar os utensilios: paneiCes, bandejas etc, - Quando interromper o
trabalho, por qualgues motvo.
3 Outras praticas;

- Adotar redutores de vazio em torneiras (argjadores), pois sio dispositivos
gue contribuem para 2 economia de dgua, em tormne de 25%,

- Utllzar bocals de tormeira com chuveiros dispersantes, gue aumentam a
ared de contaio dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas,
ciminuindo assim o desperdicuo;

- N3o encher os utensilios de dgua para ensaboar, usar pouca agua e
somente a quantia necessaria de detergente;

- Nao ctilizar agua parz descongelar alimentos;

- Ao limpar os utensilios: panelGes, bandejas, eic, ulillzar espatula para
remocaa da crosta e escova ndo abrasiva, - Jogar os restos ao lixo
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EFICIENCIA ENERGETICA
a) Aaquisitio de Eqv‘.g‘.'a-'?‘le"'-} r:.::rw.um-"or&.: de ehargia davers ser
realzads de mode gue quiride apresente o melhor
desempenho sob o po c& (artigo
8% do Decreto Estadus!i 0= :
o) Devemn ser verificados ne —_....J:lca: dos equipamentos, guandy
possivel, ¢ selo FROCEL - Programa Necional de Consarvage de
Enargia Elétrica & o selo INMETRO
B uto Nacional de Metrologlz, Notmalizagio & Qualidade Industrial
¢} Tods Instelagdc (eletriza, gds, vepor, etc) reslizada nas
c:ﬂoendi" F'a*; da -._’J'"ﬁt*d"l deve segulr as narmas. INMETRO
Ff'Jll.-fJ_! Normalzacdo e Qualidade

al & o5 pad s estabelecidos para seu adequado
funcionamento:

d) Verificar periogicamente 05 sisternas de  acueamenlo e

refrigeragic. A formacda de chamas smarzladas, ful nas

recipientes ¢ gelo petdem set sinals de mau funcionamentc dos
equipamentos. meanutengdo nadequads ou  utlizagao de
combustivel de mé guzlidada,

=) Verificar, nara nue heja bng dissipacan de calor g ecomomis de
energis elétrica, vertiagio no local de instalaggo € a Nexistenca
d= sujelrs na condean o sisterns de refrigeratdo

7 Verificar o local dz instal 1;.!: dos sistemas de aquedimento pars
que corentas de ar nao apaguem as chamas.

g9) Manter criterins especlals e privilegiados para pguisicdo ge
orodutos e squlpamentos que apresentam eficiéncis energética e
reduclo de consumo; '

b}  Desligar as uzes dos ambientes nic ocupados e acehder gpenas
25 luzes necessarias;

1) Efetuar manutengdo Cos equipameritos com mau funclonamente
ou danificedos como Ampadas quermadas ou piscancio, Zurmbldn
excassivec em redlorss de lumingnas e mau funcionamento de
instslagdes energizacas

)] Realizar verificacdes e, se far & caso. '“ar'. Jtencoes periodicas no
seUs spareinos siatricas, extensdes etc. Svitar ao mdximo o uso da
extensies alétricss;

k) A Contratada deve desenvolver junto a Ssus empregancs
programas de ~zcionzliza¢do do uso de energia

REDUGAD DE PRODUCAD Dg RESIDUOS ALIMENTARES E
MELHOR APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS
a) A Nutriclonista ca Contratada ssmpre que passteel  dovera agdeguer na
formulagio dos Cardépios e pratica ge reulilizagdo de gartes ndo convencionsis de
alimentos, propicisndo umes malor economia dz allmentos, uma melhora na
qualidade da alimentagao ¢ reduzinde & producéo de rasiduos alimentares
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b) Na formulagdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns
allmentos, deverdo ser observadas todas as possibiidades de aproveitamento dos
géneros alimentlcios, desde o prato principal, seus acompanhamentos/guermigoss,
saladas e frutas.
c) A MNumriciorusta da Contratada devera evitar desperdicios de géneros
alimenticios, que podem ser aplicados na formulagao de refewcdes que utilizam
partes ndc convencionals de alimentos, desde que atenda as necessidades
nutricionais diaras recomendadas;
d) A Nutncionista da Contratada, se obriga a visitar o site www codeagro.sp.gov br,
da "CODEAGRO - Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agronegocios” da
Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do Estado de Sdo Paulo,
para obtar receitas desenvalvidas e testadas pela Cozinha Experimentzal do Servigo
de Orientagdo a0 Consumidor constantes do encarte “Diga ndo av desperdicio”,
) Enriquecer os Cardapios com as ideias de ndo desperdicio de genercs
alimenticios, observando 8 manuteri¢ao da equivaléncia minima de necessidades
nutricionals didrias reconiendadas; com isso reduzindo desperdicios, reduzindo
produieo & destinagdo de rasiduos alimentares, aumentando ¢ nutrimento das
refeicdes, reduzindo os custos etc.
f) A Nutricionista da Contratada devera procurar estabelecer dizrizmente
consumaos das partes ndo convercicnais dos alimentos nue fgeram essec
beneficics;
9) A Nutriconista da Contratads devers privilegiar, quando da confeccdo dos
cardaplos, os produtos alimenticios prdprios da época, levando em conta a
sazonslidade dos insumas, devenac aindz submeter aa Cortratante 3 aprovacac
de tais substitu;des;
h) As fefeiqéequue utilizar partes ndo convencionais de alimentos deverdo
compor os cardapios submetdos & apreciacio do Contratante, para sua anuéncia
e sprovagdo, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dlas de sus utllizagdo;

1) Para preservar o valor nutritivo. alguns cuidados sdo indispensaveis na hora do

preparo de hortalicas e frutas, como mor exemplo:
L La_ve_bem as hortal.qas @ frutas intalras em dgua corrente. No caso de verduras,
lave folha por folha e, para \=gumes = frutas, use uma escovinha
Il Cologue, em seguids, em uma vasilha de vidro ou louga cor sgua e cloro. Para
O preparo de a0ua com cioro utilha L colher (sopa) de hipociorilo de sadio a 2.5%
para cada litro de agua. Deixe as nortelicas e frutas nests dgua por 30 minutos.

Obs; Nunca as deixe de molho apds cortadas ou descascadas
Il Ao dgscas:é-La:. nEo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe
hortaligas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras:

% Cozinhe as hortaligas apenas o ternpo suficiante para que figuem macias,
el pouca agua g1é anfir feivara ou simplesmente refogue-as;
V. Coznhe em pansla destampeda as hortallcas com cheiro forte, como

repolno, couve-flor e brécolls, sem como suas folhas e talos.
PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS
a) Rscomenda-se a implantagdo de Programa Interno de Separagao de Residuos
Solidos, -

3574
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b) Quando implantado, pela Contratida Programa de Coleta Seletiva de Residuos
Solidos, esia deverd observer 4s seguinTee regras:
1) MATERIAIS NAD RECICLAVEIS
S30 todos os materiais gue alnda nis sph=ntam 1émicas de reaproveltamento
e estes sBo denominados REIEITOS, como: Uxo de banhsire: papel h'maf".iﬁ
lenco de papel; = cutros como: caremicas, pratos, Vidros pirex 2 similares rapos

8 roupas sujex togo Ue cigairo, cnze = clscos - que deyerdo ser s-._,.tfc.:-_-..- =
acondicionados separadamante psre destinegio adequads: egllico; lampadas
fluorescentes - sBa scondiclonatizs em separada; papéls  plastificsdos

matalizados ou perafinados; papsel marbang & fotegrafias flias = etiguetss
adesivas; copos descartaves de parel sspelhos; vidros planos, cristais mihas -
sdn acondicionadas em seozradc e enviadas pera fabricante.
2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Pars .05 materlals secos reclcidveis, devera ser segulde 2 padronizacin
internacions| para & (dertificacio. por cores, nos recintentes coletores (VERDE
sara vidro, AZUL para pspel AMARELD para metal, VERMELHO pars plastico
e BRANCD para (o nas recicidyvel
Os racipientes adequados pars £ ¢
» wvidre (recipients verde)
« plastico [recipirnte vermelhs)
+ papels secos (eciplenta an,
» meteis (recipiente amareln)
« lista ndo raclelével (recipiente Sran 2y
¢) Otimvizar a utillzz¢do dos sacos de lixo, sdequando sua disponibiizagio quento &
capacidade e "Efias idade, esgotandes canto do bom senso @ da razoabilidade
o seu volume Gtil de acondicionamento, :.lt-e-.m"mc a recugida da destinagao
de residuc SSDlthS.

= g=letive séo

PRODUTOS BICDEGRADAVEIS
g) Manter aiterios especiais e orviletsdos 2ara agulsicho @ 5o de produtos
bindegradavels;
k) Utilizar raclonalmente o3 saneantes comissanitarios cuja eplicacdo nos servicos
devers ohiervar regra basiler d= mentr toxidede, livre de corantes e reducis
crastica de hipoclorito de sodio )
¢) Manter ¢ritarios de qualificagdeo de fornecedores levande em consideracio as
agoes ambiantais por estes reallzzdas,
d) Cbservar, rigorosamerz, guando da aplicecdo e/ou manipulagdo de
detergentes e seus congénaras, na que se refere a0 sendimento das prescricoes
do artigo 44 da Lal Federal n® 8360 de 23 de setambro de 1976 e do artigo 67, do
Decreto Federal n® 79094 g2 05 de jeneire de 1877, as prescricdes da Resoiugso
Narmative n® 1. de 25 de cutubro de 1978, cujors itons de controlg e fiscalizegio
por parte das autaridaces ssnitarias € do Contratante. s30 os Anexos da referids
Resolugdo: ANEXO | Lista dec substancies permitidss ns Elsboregdu de
Detergentet & demais Produtos Desiinados 2 Aplicag3o em objefss inanumados @
ambientes; ANEXO Il - Lista das substincias permilidas somante pars entrarem nas
composicdes de detergentss profissionais; ANEXOD || - Zspecificagbes e ANEXO 1V
- Frases de Adveriencias para yc’nr.;qﬂ'ase seus Congénares, \:‘
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e) Recomenda-se a utilizagdo de produtos detergentes de bawxas concentracoes e
bawos teores de fostato

CONTROLE DE EMISSAO DE POLUENTES - , |

a) Utilizar para transporte dos alimentos e das refeicoes veiculos movidos a
cambustivels gue causem menor impacto ambental;

4y Realizar manutencdes perigdicas nos veiculos uhilizados para transporte c@
alimentos ou refei¢des (corretwa € preventival,

CONTROLE DE POLUICAD SONORA

a) Para seus equipamenios que gerem ruido no seu funcionamento, odservar a
necessidade de Selo Ruide, como forma de indicagao do nivel de poténcia sonora.
medido em decibel - dB(A), conforme Resolugio CONAMA n® 020, de 07 de
dezembro de 1984, em face de o ruido excessivo causar prejuizo a sadde flsica e
mental, afetando particularmente a audicdo; 8 utilizagao de tecnologias adeguadas
e conhecidas permite atender as necessidades de redugao de niveis de ruido

DESTINACAO FINAL DE RESIDUQS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E COCCOES

a) Em conformidade com & Lei Estadusl n°12.047, de 12.9.2005 e objetivando minimizar
impactos negativos ocasionados pela deposi¢do de residuo de dleo comestivel,
diretamente na rede de esgotos. a Comratadz deverd implantar e manter
programas voltados & reciclagem de oleo comestivel, tais como destinagdo a
eniidzdes efou organzagbes assistenciais que cemprovadamente efetivem o
reaproveiramento do oleo pars a produgao de sabao, etc

¥ CBRIGACOES E F-SPONSABILIDADES DO CONTRATANTC
7.1 Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execugdo contratual,

7.2 Disponibilizar 8 Cantratada espago fisico para a distribuicao e porcioname, (2 das refeigbes
aos alunos;

7 3. Analisar e aprovar os cardaplos elaborados pela Contratada, assim como as eveni.ais
alteragGes que se fizerem necessarias, a quaiguer tempo,

74 Encaminhar & Contratada 2 requisigdo de refeches semanalmente, em tempo ~7bil
contends a quantificagdo diaria da refeigdo a ser servida,

74,1 A Requisicio ce refeigbes sera semanal. A unufade escolar devera encaminhar a
empresa a reguisicao semanal contendo & quantidade estimada para a semana subseguente,
como SEgUEI

CEETEPSDCI202215849
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MNome da unidade:

Enderego:
Empresa contratada Cantrata n®
MN" Processo! N lictacic:

ESTIMATIVA DE REFEICOES semanade __ J__ /= _ [/ [/

Dsta | Hararo entrena Estimativa n*® alunos

: |
I |
Obs. Lembramos que 05 nUMeros acims rep’=<arlam a estimative de consumidores
A adesio depende das caracteristicas sensc-iaic das preparagoes
Para pegamento, serdo considerades soments as refeigdes efetivamente
consumidas

7.5, Proceder.diarisments a degustacia d&s refei(des famecidas, previamente a distribuigio =

porcionamento sos alunos;

7.6. Encaminhar, para liberagiio de pgamanio, ¢ Tiuras aprovadas da prestagdn e servicos
de nutricio e alimentagdo. Lembrando gue, warr fins de apontamento, faturamanto
pagamento na medigdo da prestacao de servigos de nutrcdo e alimentazdo para Unidads
Escolares, somente serd considerada & slimeniacdo escolar servida completa, ou seja com
todos os alimentos previsios no cardapio go diz

B - FISCALIZACAQ/CONTROLE DA EXECUCAD D& Prestagiio De Servicos De Nutrigdo E
Alimentacio
81 Ao Contratanta, por infermédio go gestor, = assegurada 3 g=5t50 =/ou fiscalizagio ds

prestacdo de servicos de nutrigdo e alimentagdo contratados, de forma a acompanhat 3

execucio contratual, cabendo;

a) Exercer a fiscalizacdo da prestagdo de servicos de nutricde e aslimentagh
contratados, acompanhando o cumprimento da execugso do escops cantratado,
verificando o horarics estabelecidos, 25 quantidades de refeigdes entreguess,
distribuidas e servidas, aualidade da refaicdo e 2 compatibilidcade com o cardapio
estabelecido,

b} Registrar ocorréhciaz na execucdc do abjeto enntratado, Indicando e aplicando as
aventlais notificagdes, adverténcas, dascontos na faturs multas, penalidades o
sangdas por inadimplemento contratual

¢) Realizar a conferéncia diasiz oo guantitznve de refeicdes recebidas, mantende o
registre,

d)  Realizar 2 avallagio didra de desempento 2 quslidade da prestagio de servigos de
nutricao e allmeantagdo prestedo pela Cantrataca atraves de sistema proprio CPS,

@) Reallzar a avaliacio mensa| stravas co sistema CPS das atividades desenvolvidas

pela Contratada; &\
SHT -
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f) Aprovar as faturas da prestacdo de servicos de nutrigio e alimentagao somente
das refeicdes efenvamente aceitas e servidas.

B2 A fiscalizacdao do Contratante terd, a qualguer tempo, acesso a todas as dependéncias
reimentes a prestacao de servigos de nutricdo e alimentaqdo da Contratada, podendo:

8) Verificar a nualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituigdo imediata
de géreros efou alimentos que apresantem condigoes impropnas as
preparacGes/consumo,

b} Ve -ficar as condigdes de higiene e de conservagdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios, bem como dos veiculos utilizados para o transporte das
refeicbes

B.3 A fiscalizacdo da prestagdo de servigos de rutricdo e alimentagio pelo Contratante nao
exclul nem diminul a completa responsabilidade da Contratada por gualgquer
inohservancia ou omissac a legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

ADENDO
AVALIACAO DA QUALIDADE DA PRESTAGAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E
ALIMENTAGAO

1 - INTRODUGAG

Este documenta descreve o procedimento a ser adotado na gestdo dos contratos de prestagao
de servigos de nutrigdo e alimentacdo, para avaliacio da operacionalizagio e desenvolvimento
de todas as atividades para o fornecimento de refei¢Ges destinadas aos alunos do Ensing
tecnica integrado ao meédio - ETIM e exclusivamente os alunos do ensina médio matuting que
cursam concomitantamente o ensino modular no periodo da tarde do Centro Paula Scuza

As atividadss descritas neste documento deveras ser efetuadas dianamente pelas unidades
eSCOLETES B raspectiva equipe responsavel pela fiscalizacdo/ controle da execucdo da prestacio
ce servigos de nutrigao e alunentacso, gerando relztdrios mensais da prestagéo de servicos de
nutrigao e alimentagio executado, que serdo encarninnados ac gestor do contrato,

2 - OBIETIVO

Definir e padronizar a avaliagdo de desempenho da prestagdo de servicos de nutricdo e
allmentagao prestadas pela Contratada na execugdo dos contratos da prestacio de servigos
de mitricac e alimentacao a adolescentes sob tutela do Estado. tendo como referéncia o
memorial descritivo e o contrato

3 - PARAMETROS

31 A avaliagho da Contratada na qualidade da prestacdo de servigos de nutricio e
alimentagdo sera realizada por meio de andlise dos seguintes aspectos

1) Quanto 2o transporte;

h) Quanto & entraga;

¢) Quanto & distribuigae;

d} Quanto 4 finalizagdo,
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4 - Avaliscdo realizada pela unidade escolar

A “AvaliacBo de Qualidede do Formecimente de Refeicdo’, serd realizada atraves do
preenchimento de informagdes diarias par ssterra proprio do Centro Pauls Souze - CR5

disponivel online, com senhas préprias pare cace uridade escolar atendida, deventio ser
atribuldos os valores § fcineo) - atende; 4 {quatse) - atende com falhas; 3 (1rés) - atende com
faltas; 2 (dols) - ndo atende; 1 (um}- nio se aplics = U (zere) - ndo avalisdo, para cada ltem

avaliado, correspondente aos conceitos respectivarrenta

4.1 Pontuacio a ser utilizada em todos os 122ns svsllades pela unidads escolar

As avaliagdes diarias devem ser preenchidas pale unidade escolar, gtribuindc-se os valores pe
0 5 5 nos campos, sendo gue deixanda em brencs zerd registrade o 0 (zerg) que indica ndo
avaliado para o respectivo ltem, Parz atribulr oz vilores serd utllizads » seguinte referénda

5— ATENDE: quando o item consideradio estiver nlenamente atendigo - O OBIETIVO FINALFC

ALCANCADO

4 - ATENDE COM FALHAS: quando o item consiceraco liver side atendido. mas existirem
peauenas falhas nada ou POULO COMprometecoras, ‘_-- s8ja potlem e devem ser corrgulas
mas nao prejudicam s;" cativamente o resultedo final B¢ sempre & servide alfaca ou um
tipo Unico de frula, ou houve uima pec jusna fallz oo Lembém no caso de atraso. A indicacéo

da falha sugere necessidade de maior variedade ocu de alguma corregie ou aperfeligoamento
para garantir & qualidade da refelcdo - O QHIETIVO FINAL FOI ATINGIDO, PODENDO SER
MELHORADO, AFERFEICOADO,

3 - ATENDE COM FALTAS: quando o item consiaer nl atandldo parcialmente ou com faitas
gue em parte comgprometeram o alcance total r:. b:; vo finzl, B faltoy Sobremesa, ou 3
proteina fol servids em porgdo multo pequens, ou fzltou algum tipo de equipaments ou
Jtensillo ou einda, faltou algum item ou re e.-.'é:- 2318 pare ¢os zlunos - O OBJETIVO FINAL
FOI ATINGIRQ PARCIALMENTE, POIS MCUVE FALTA TE ALGO E DEVE SER MELHORADO,

H
D
3

2 - NAO ATENDE: guando alge considerado grave imnede que @ refeicio seja utliizada =
sarvida. Ex: comida estragada, fzita de um dos itens do cardépio para todos os alunos, comida
ndo servida por alguma razdo de respansabilidade da emprasa - O DBIETIVO FINAL NAS FOI
ATINGIDO.

1-NAO SE APLICA guando nio cabe a aveliac3e em funcdo do contrato ou do tipo de
alimento servido. Ex: se a8 comida é recebigz (2 oaparada na escela, 0 tem prepars ndo se
aplica e deve ser svaliado se houver visita no loce: de preparo. Se & comida @ preparads Ha
eccola, ndo se aplicard o item transporte - atribuit = nota L1-um - NAQ EXISTE OBJIETIVO A SER
AVALIADO

0 - NAQ AVALIADO: quande por alguma regdc o lten‘ em guestdc nao foi observado ou
avellado. Weste caso atribuir a nota 0 (z2rol = registrar |ust|'1c:-1|~a na observagdo - POR

ALGUMA RAZAQO O ITEM NAD FOI AVALIADO. i
=
&0/74
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Atende Atende com Atende com | Ndoatende | Niose | Nio

fathas faltas | aplica avaliado

|
n 5 (cinco) 4 (quatro) 3 (trés) 2 (dois) | 1 0 (zero)
| pontos pontos pontos ‘ pontas ’ {um) pontos pontos

4.2 Condigdes complementares

421 Na impossibilidzde de se avaliar determinado tem por qual gue razdo, serd
considerada como atendido plenamente, ou seja. atribuindo nota maxima ne itém para
efeitos de pontuacao para desconio

422 Quando atribuldas as notas de 4 (quatro) a 2 [dais), & Unidade responsavel deverd
notificar a Contratada por instrumento proono para este fim, encaminhando copie do
mesmo para o responsavel no CPS vicando proporcionar ciéncia quanto ao
desempenho dos trabalhos realizados naquele periodo de medigdo 2 avaliago.

423 A Contratada podera solicitar prazo visando o atendimento de determinada item. esta
sohcitagdo deve ser formalizada, objenwando a analise do pedido pelo gestor do
contralo

4.24, O rdo atendimento pleno ao Edital e seus anexos cumulativamente poderd implicar em
desconto ao total mensal a ser pago, confarme critérios explictados neste adendo.

42.5 Caso a Unidage escolar informe o concetto ndo avaliado e/ou nao se aplica, para efeito
de caleulo da pontuagdo - percentual totz! da contratada, serd considerado como item
atendido, oU seja, pontuacdo maxima pata o item

4.2.6. Na impossibilidade de utllizagao do Sistema proprio CPS, os registros e calculos deverdo
sef realizados pela unidade escolar da seguinte maneira
+ Dilariamente: a equipe responsavel da unidade escolar marca uma célula por linha de
cada parametro avallado (item 7.1),
= Mensalmente: a eguipe responsavel da unidade escolar indica a quantidade de vezes
que a pontuacao fol obtidz nu itern - linkz (item 7.2

5 - RESPONSABILIDADES
Equipe Responsavel

Pessoal indicado pela Diregdo da unidade escolar que ¢ responsével pela Avaliagio didria da
prestagio de servicos de nutrigao e alimentacao da Contratada e encaminhamento 3o Gestor
do Contrato de toda documentacdo, utilizando-se da Avsliacdo gerada pelo Sistema
juntamente com as justificativas (quando for o caso), para os itens avaliados com notas de 4
{qustro) 2 £ (dois) 3

Gestor do Contrato -~
61/74
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» Responsavel pels consolidagio das svalisgdes recebidas e pelo encaminhamento das
consolidacdes & do relztdrio das instalagdes 3 'I: itratads _

s Responsivel pels eplicacio de acvertdncie & Contratada e encaminhamento oe
conhecimento 4 auteridsce competents

= Responsave! pela solicitacso de aplicasdc des cenzlidades cablvels, gerantindo & defesa
prévia a Confratada:

= Dar publicidade, am |ocal visivel e acesclvel 3 somunidade escolsr, ss providencias tomad
pela unidade escolar em rela¢So & ocorrdnnizs com & alimentacdc transportac
notificacées. adverténcias, entre cutro 5

» Avaliar ps aspecios constantes deste InsrumeTic <= acorde com o Sistema,

5.1 PENALIDADES

= Fator de desconto da Fatura (item 7.2.4]

* Adverténcla: na ocorréncia oe notas de £ (o
ou 3 (trds) alternadas, no pericdo do més ¢
Contratadas podera sofrar agverténcla por 3
contrato e juntadas copias des avaliagés: = a-*sz no periodo,

= Multa: na ocorréncia de notas o= £ (g : 2 (dois) por 3 {rres) avallagoes
subsequentes ou £ [quatm) altemagzs no u=:'3- 4o ce 2{dois) meses de avellacdes, em

quaisguer dos aspecios, a Contrataca a anfrer mults, ssgundo clausula especifica

Her

2 2 (dols), availaches subsequentes
“?n 10, 8m Quaisguer dos aspectos, &
2D0os CL.'-['-SIBE-"T—’ZDES dD aestor do

i

do Termo de Contrato. apds consl res oo Gestor go Contratn
= Sangbes: aplicar 2 penalidade so g ronformidads cam a Resolugdo CC
52/05

6 — DESCRICAD DO PROCESSO

6.1 Cabe a cada Unidade, por meio da equipe “asponsdvel e com base na A--ﬂlnzz;a-u de
Qualidade do Formecimenic da Refsicio, efetuaro acompannamento diario do servico
prestado. registrando no Sistema as Informeagcdes de forma g embasar .av;.ua;ﬁ:: mensal
da Cantratada

6.2 A AvallagBo didria das unidades escolares registrada no Sistema, comsolidars o resultadn
representados em pontos, gue totalizacos refistirdo 2 avaliagdo mensal do farmetimento
pela empresa contrataga.

8.3 Nop final do més de apuracdn, 2 equipe r=seonsdvel deve sncaminhar, em até 5 (cinco)
dias apds o fechamento das medigtes, a2 AvadacBo mensal de Qualidede do
Fornecimento de Refeico gersds pelo sistema no perlodo. para o Gestor do Contrato

6.4 (abe a cads Umdade, por msic do respectivo Gestor do Contrato, mensaimente,
encaminhar 1 fuma) via para a Contratada, de Avallaclo da prestagio de servicos ce
nutricdo e alimentagdo que retrata & siirtese das avaliagdes didrias & poderdo ser geradas
pelo Sistema durante este perlodo (item 7.2.1)

6.5 De posse dessa avaliacho. o Gestor do Comrato deve aplicar na medicdo seguinte as \
penalidades cabiveis previsizs neste orocecimento, garantindo a Defesa Prévie &
6174

Mun dos Andrades, 140 « Santd INgenis « DT208-000 » SHo Paulg » 5F » Tel 8 F L R L

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:45:48, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:19 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:41.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:13.
Documento N°: 34142969-376 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142969-376

CEETEPSDCI202215849



=SA0
ULO

lgsul.l Souzs GOVERNO DO ESTADO

= i .
| S ommess e

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

Contratada, além de promover o desconto correspondente ao valar total das refeigGes
servidas no pericdo se for o caso.

7 - Avaliacao de Qualidade do Fornecimento ) )
7.1. Avaliagde da Qualidade da prestagio de servios de nutrico e alimentagao

preenchida diariamente pela unidade escolar

A metodologia adotada neste contratc € realizada através do Si_f.tema de Avaliagdo de
Desempenho, que consiste na ponderacio individual didria de pardmetros dos quesﬂ?s de
sualidade do fornecimento, através dos guats sio aferidos os resultades que servirdo de
subsidios para a avallacdc mensal de desempenho, obtidos na prestacao do fornecimento e
s descontos cablveis

Conforme exposto. a avaliagdo diariz de desempenho preenchida pela unidade escolar ne
Sisterna, de que trata este documento deve ser processada com o seguintes fatores de

pantuacao:
Atende Atende com | Atende com | NEo atende | Nao se Nio
falhas ( faltas splica avallado
l |
| . I
5 {cinco) ‘ 4 (quatro) 3 (trés) 2 (dois) 1 0 (zero)
___pontos pontes | ponios pontos {um) pontos | pontos

Serao avaliadas as seguintes vanaveis gerenciais:

1. Quanto ao transporte: referenie aos veiculos que transporiam a alimentacdo:

a) adequacio do valeulg: Veiculo (s} proprie (s) pare transporte de alimentos adequados no
que diz respeito ao espago necassario, com area de alimentos devidamente isolada e
exclusiva, capaz de acolher os pallets, hotbox pu similares na quantidade necessatia e
posicionamento adeguado.

by Higiene no transporte Higiene dos equipamentos e veiculos de transporte de
alimentos tanto intlema como externamente. sem objetos e matenais estranhos, livre de
odores indesejavels, de umidade inadeguada e com © solamento necessaria gue garanta a
impossibilidade de contaminacfes e com capacidade de manter estaveis as temperaturas
dos alimentos durante o ransporte;

C) seguranca no URnsporie: Seguranga no acondicionamento des alimentas nos veicules de

transporte de alimentos com os reciplentes devidamente fixados e sem riscos de

tombamentos, transbordamento, danificagées. conaminagic ou desagregagio dos
alimentos transportados, sem sobrecargss ou alocagho fora da area especifica de

Iransparte

corlificacbes obrigatérigs: Velcule e vondutores devidamente certificados, atendendo a

legislagdo propria e especifica para o transporte de alimentos pereciveis e processados para

consumo imeadiato

o

-

WWWLEPS. D
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' | Atende Atende Arende hiso Haose | Nio
- | tom | com atends aplica | avallado
Parimetro avallado fathas verd
Quanto ao
transporte S (o] | € (quatm) | 3 (8% | 2 (dois) | fum) 0 (zeto
| pontos | pontos | oontos | pontos ntos | ponios
Adequacdo do veiculo | ] |
Higiene no transporte | [
Seguranga no |
transporte B .
Certificacbes ‘
| obrigatorias i
2. Quanta & entrega: verificar no momento €2 racebimento da allmentacao.

a Ponwaslidade Pontualidade da enirega, sende asta reallzade dentro dos prazos de
tolerdncia devidamente combinados, nos norarios definidos conforme o tipo de refelcao
oferecida.

b. Pessogl na entregs; Pessoal devicamente tajedn e gusntitativerments suficiente no
momente ds entrega, de forma-a viakilizar = sloceqdo dos alimentos no (ocal previsto, nas
embalsgens adequadas e no horaric previsto.

¢ Temperaturs de recapcho: Temperaiura dos azlimentos adequads no momento da
recepcio utlizando comeo referéntia o méxime da 10°C pare saladas e frutes manipuladas,
2 o minimo de €0°C para alimentos nueres, sempre devidemente scondicionados =
considerando o momerito da chegads e da distribuicio Todes os recinientes/cubas deven
ser mensurados,

d ii mento gdog ailmantog Alimenios recebidos de forma devidamente
acondicionada alimentes acondicionados nas embaiagens e racinientes adeguadns (hotbox
ou similares) para a "aﬂutfﬂga‘ﬂ ar2 o momenc oz distribuicdo e [ambem para 0 momentg
e forma de distribuigdo, considerandao o tipo de alimento, de refeicdo e a quantidade a ser
distribuida e tempo disponivel para tanto

e Carddolo suficiente ns entrega: Todos os comaognentes do cardapio entregues nas

guantidades adeguadas conforme previsto, consideranda a quantidade suficiente em todos
os tipos de alimentos que compdem o cardapio, sendo a quantidade de alimentos
adequados para consumo na entrega, AVALIAR VISUALMENTE PELO NUMERQ Dt
RECIPIENTES DE TRASNPORTE.

i. Cardépio correto na entrega Alimentos entragues na diversidade prevista no cardapic
completo, considerando todas as categorias & & diversidade proposts, em quantidade
sufictente para @ tolslidade das refeigGes pravistas mo cardapw aprovada pelo CPS
Substituigdes de (tens podem ser acedas somente guando autorlzadas pelo CPS, raso
contrario considerar 4 (atende com falhas).

6474
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o Atende | Atende  Atende Nio | MNaose | Nao
| com com atende aplica  avaliado
Parametro Avaliado - falhas faltas

guanto a entrega '

|
5 (circo) | 4 (quatro) | 3(rés) | 2(doisy | Mum) po | 0 (zero)
pontos poatos | pantos paritos ntos pontos

| Pontualidade

| Pessoal na enirega | | |
Temperatura de |

| recapgdo
Acordicionamento

l dos alimenlos I
Cardamo suficiente na

| entrega

| Cardapio correlo na

| enirega |

3. Quanto a distribuiglo: vertficar durante a distribuicdo de refeicao aos alunos:

#. Pessoel — quantdade e frales Pessoal que serve devidamente trajados para tanto, com
unifarma completo e em numero suficiente, considerando o tipo de refeicio, o nimero a
ses servido e o tempo disponivel para tanto.

b Temperatura gdequada: Allmento servido na temperatura adequada em todas as cubas, de
acorgo com o tipo de alimento permanecenco na faixa prevista do comego ao final do
servico. Utillzar como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas; e
mirimo de 60°C para alimentos quentes, sempre devidamsnie ascondicionados e
cansiderando 0 momento da chegada e da disuibuigdo. Todos os recipientes/cubas devem
S2f mensurados

¢ Eguinamentos pera senvic Balcdo térmico e refrigerado entre outros de acordo com o
contratado, aptos @ manterem as temperaturas adenuadas dos alimentos servidos, todos
am boas conti¢de=s de conservagdo, uso e higiene, tamdém nas quantidades adequadas
para servir 0 cardapio na quantidade e tempo suficientes conforme 2 previsao.

d. Utesilios para servic Pratos talheres de mesa, talheres de servir, de acordo com o
contratado, adeguadas aos 2limentos servidos. todos em hoas condigoes de conservagao,
tso & higiene, tambem nas quantidades adegquadas para servir o cardéapio na quantidade e
lempa suficientes conforme a praviséo.

e. Descartaveis: potas com tampa, copos, talheres de sobremesa, pratos, quardanapos, entre
outros nas gquantidades adeguacas para servir frutas ou sobremesa a base de frutas,
conforme o cardépio

f. Qualidade da refeicio servida: Avaliacio final da qualidade da refeicdo servida, considerando
a diversidade, apresentacao, higlene, auséncia de agentes (fisico, quimico ou biologico) e
iaMmbem  as  caracteristicas  sensorisis  (aparéncia/apresentagio, odor,  cor,
consisténcia/textura) no momenta em que a refai¢io estard efetivamente a disposicia das
dlm‘DS (an sennﬂ

ual suficlen . Porgao indlvidual e Quantidade total

de porgdes servidas adequadamente de acordo com as medidas caseiras e porgoes

estapelecidas no cardaplo aprovado CP5 e ainda, conforme a quantidade requisitads pela
unidade.

63/74 —
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h. Amostragem (golem): Funciondrios ds amprasa Tizwram a2 amostragam dus alimentos

servidos, conforme as normas previstas ne egisiacdc & no man. izl 42 boas praticas, sando
mantidas sob refrigeracéo por 72 hores na esco .2, contendo todos os allmentos servidos
‘ Atende | Atend:s Aencz | Nio NEose | Nio
cem sanT atende aplica svallado
Parimetro Avaliade - b
Quanto & distribuigio | S |/ ——
S {cmco) s == Z oo Lium) po 0 [zeta
| | pant p pontos | mes | pentod

Pessoal - quantidade e ‘
rajes

| Te_l'l’:p-i_'ra'-,L.l'E :35&-.1“3-\3'.] | | I |

"Equlpamentos para |
sen J /e Y T — (-

| Utensilios parz servir

Descartaveis | i
Q..alts:[ade da refelcso |

servida

.I-'I'ﬁr. 30 "m ndual

suficients/ Total servidao

suficlente )

Amostragern .

4, Quanto a finalizacse: oos distribuigio

a Hugienizacdo do orall Local onde ol servido fcu maentide ‘e delxado [mpo
higienizado, sem restos de comids, gordurss peodis ou outro Lipo de sulelra decorrente do
processo de distriblicEn & consume cot -'.-..':"_"-'c:' Considerar durarite a distribuigio e
depois do terming desta

im

b. Organzacao do locap Mabillario -n-c-‘-_-a"'* ne lecal, ol mantioc organizado, como

encoritrade no momento anterior 3¢ Se servi®y 'efuicdo considerads

o Atende Atente Atendz | Nao Niase | Mao

Pardmetra Aveaiisdo «om oodm stende aplica | avaliado |
. fatlhes "alles

- Quanto & ‘ |

Iiza 3 |
e ‘ 5cinco) | A (quatm T frres) Z{dole) | lum} po | Dfzero)

pontos | porlos Dantos portos | nios pontas

Higienizacéo do local | . i
1 9_: FLTA '_;E l-"-';‘!_ll sl ]

7.2. Avaliagio mensal d= Qualidade do Fermacimento gerada palo Sistama

A Avaliacao dldriz das umgades ascolere: produnis o resultado representado em pontos, gue
talslizados refletirdo a avaliagiio mensz! 4z grasiscic de servigos ge nurtncdo e alimentacdo

6674

Fym <3¢ Anoreaa A0+ Sance [Mgey = M
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pela CONTRATADA, obtida através da utilizagao da tabela constante daitem 721 Percentual
Total Contratada obtido no més.

0 percentual total abtdo pela CONTRATADA sera calculade & partir do canjunte de avahiagdes
realizadas pela unidade escolar conforme segue

7.2.1 Parcentual Total Contratada obtido no més

Linidade: | Empresa: Mt -
Criterios | Pontuagho mixima postivel | Pontuacia ebtida - Contratada PO | %
Awvallados o | mcha a
T Quatde Concs | Toial Atence: Atuede com [ Atende com | NED Fendes cbtids
aviloches | ¥o3 [midi congeg 3 falfan - falins - corceuo 0 |
(e rbsy | L00% | oris) | canceito 2 soncssio ) tzero)
| {dots) um)
|
| [N" Jorins | Wodias | | NT [emsiop” | NT | e }
dan | ] [LE Siask |
[ Guera |3 ] I
Guarip & 3 ' | | =
eTreGa i |
e ——— - ——ly 4 ——
Crarsty 3 |
1A% VLl
i 3 |
{5 | ‘ | | I

kP Pd Va . B

] . Percertuial Total da Cantratada ebtido no mis 5

D percentual méximo considerado é de 100% (cem por cento), ou seja, quando o total de
refeigdes recelLeram a pontuacdo mexime (3 — ras), Este valor seré utilizado como referdncia
para embasar @ pecentual maxime, sando gue serdo glosados os percentuals inferiores
esilpuiados para cada fawa ce desconto

Assim, considerando o Percantual Total ds Contratada obtido no més, a glasa sers avaliada
e efetuada através da verificacdo do percentua! de liberagao da fatura a ser apresentada peis
empresa contratada, conforme a tabeala constante ne item 7.2.2 - Fator de desconto da
Fatura

7.2.2 Fator de desconto da Fatura

Percentual ohtido Fator de Desconte |
. da Fatura

| Entre 100 e 98 pantos | 0%
| Entre9799e96 pontos | 5%

Igual ou Menor a 95,99 10%
. pontos &

67/74
VIWW CD br

¥ Ats Andradas, 190 « Sante gl
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‘TABELA DE VALORES

LOTE 08
| I QIDE DIARIA OreE VALOR VALOR
" UNIDADES ESTINGATIA DES) | E0 IR UNITARIO TOTAL ESTIMADO
REFEICAD NiAS UTEIS 3% -
(<l {D}= (A} X (Bl X {C)
| 1Al (8}
i ETEC PROF. HORACIO AUGLISTC DA Il
| SILVEIRA |
01 RUA ALCANTARA, 113 - ViLA 023860 59 RS 12,34 RS 262.101,60
GLILHERME — SRO PAULG/SP - CEP '
[02116-010 - TEL, {11)2905-1125 | | |
TETEC MANDAQU! ' |
RUA DOUTOR LUIS LUSTDSA DA |
02 |siLva, 302 — MANDAGUI — S&0| D az360 | 59 RS 12,34 RS 262.101,E0
| | PAULO/SP - CEP 02406-040 — TEL ,
| (11) 2973-8755 - |
ETEC DE SAO PAULO -
AVENIDA TIRADENTES, 615 [PREDIC i
03 |ARY TORRES) - BOM RETIRO - 320 0 a 600 | 59 RS 1234 RS 436.836,00
' PAULO/SP - CEP 01101010 — TEL. '
L 1111)3326-0983 ) | I
|
VALOR TOTAL DO | RS 961.039,20
LOTE 08
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RESOLUCAD SDECTI v 17 DE 28-3-2014.
Dispde sobre a aplicacao da pensiidaue ls n? B.666, de 21 de

junha de 1993 e n® 10.520, de 17 de julho de 2000, « =5 L2! estpdual n¥ 6,544, de 22 de novembro de
1989, no dmbito da Secretaria d= Desanvolyimants = o Cigncila, Tecnelagha & \novacdo.

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTD TCoN0 00 1A, TECNOLOGIA E INOVACAD,
com fundameanto no disposto nn artige 30 do Decs=to 73 31,138 de 09 de laneine de 1990, AESOLVE

Art. 12, Na aplicagdo das multas previstas nos artfzos 70 20
22, de novambeo da 1989, nos artigos 86 = §7, 'nsiss | ¢
1993, e no artigo 7¢ da Lel Federzi n® 103530, de *7. 2r one
desta Resolugdo.

Art. 22. A recuss injustificede do adjudicatéric =m rerivoe o contrato, aceitar ou retirar 0 Instrumento
eyuivalente dentro do prazo estabelecido oslz hemwe3edn, caracteriza o descumprimento total da
obrigagdo assumida, suleitando-o & aplicagi= o= mu=. v forma estabelecida no artign 52 desta
Resolugdo,

Art. 32, O atraso injustificado na execucZc do abjsio 0- contrato sujeitara o contratado & mults de
mara, abservado o seguinte

|- em se tratando de compras ou de prestagle Uz 20 =25 =Es rontinues:

2) para atrasos de at2 30 (trinta) dias: ruitte @8 2.2 {£9is rlécimot por centa) por dia de atraso.
calelilados sobre ¢ vaior global do contralc

b) para atrasos superiores a 20 (trinta) diss: imulte o0 0% (guatro décimos gor cento) por dia de
atraso, calculados sobre o valor giobal do soai-ais

Il - em se tratantdc de execugdo de cbras ou = 52~ m0 " gnganharia:

a} para contratos com valor de até RS 100,200, 00 (oam = rezis): multa de 0,2% (dols décimos por
centu) por dia de atrasg, calculados sobre o veinr da percels de cbrigacdo contratual nao
cumprids; o '

Y] para contratos com valor de RS 100.000,21 leqm mb r2aise ym cantavo) até RS 500.000,00

{quinhentos mil reals): multa de Q.3% fir2: déct s Dor cento) por diz de atrao, calculades

sobre o valor da obrigagdo contratuzl nia cumanda,

¢) para contratos com valor de igual ou supedior ¢ RS S00.000,01 {quinhentos mil reais & um
centava). multa de D,4% (quatro décimos por setig) £ . dia de atraso, talculados sobre o valor
diario do contrsto;
lit= em se tratando de servigos continugs: multe Sx 0% trinta por cento) nor dia de Inexecucgdo,
calculados sobre o valor didrio do confratn.

4 s o)
5§10 @ valor das multas previstas neste artlzs niic nodet? swcecar 2 29% (vints e ¢inco per canto) \\
do saldo financeiro ainda ndo realizade co covrata L)
TH/74
Run § Amitr=da | 3 i i | ]
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§22 A multa pelo atraso injustificado na execucdo do objeto do contrato serd calculada a partirdo
primeiro dia util seguinte aquele em que a obrigagic avengada deveria ter sido cumprida
£r1.42 Ainexecucdo parcial do contrato sujeitara o contratado a multa de mora, observado o seguinte:

|- em se tratando de comgras ou de prestacdo de servigos ndo continuas: multa de 10% (dez por
cento) incidents sobre o valor da parcela ndo cumprida do contrato;
Il - em se tratando de execugdo de obras ou servicos de engenharia ou de servigos tontinuas:

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 (cem il reais): multa de 30% (trirnta por cento)
incldente sobre o valor da parcela ndo cumprida do conlrato;

b} para contratos com valor de RS 100.000,01 {cem mil reals e um centavo] até RS 500.000,00
{quinhentos mil reais): multa de 20% (vinte por centa) incidente sobre o valar da parcela nao
cumprida de contrato,

c) para contratos com valorigual ou superfor a RS 500.000,01 (quinhentos mii reais e um centavo):
rulta de 10% {d=2 por cento) incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do conitrato;

Jil— em se tratendo de servigos continuos: multa de 20% vinte por cento) por dia de inexecucdo,
calculados sobre o valor diano do contrato.

Art. 59 A Tnexecucd total do contrato suleitara o tontratade a multa de mora, observado o seguinte

|— &m 3e tratando de compras ou de prestagdo de servigos continuos ou nao: multa de 20% (vinta
por cenio) inciderte sobre o valor global do contrato;

li— emse tratando de execugdo de obras ou sarvicos de engenharia ou de servigos continuos:

a) paraconlratescom valor de até RS 100.000,00 {cem mil reais): multa de 20% (vinte por cento)
Incidernte sobre o valor global do contrato,

b} para contratos com vaior de RS 100,000,071 {cers mll rea’s & um ==amavs) a8 RS 500.000,00
lquinhentos mil reais): iulta de 15% (quinze por cento) incidznte sobre o valor global do
contrato,

St

¢) para contraios com valor igual ou superior a RS 500.000,01 {guinhantos mil reais & um

centavg): multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor global do contrato

Art. BE. Configurada a ocarréncia de hipdtese ensefagora de aplicagdo da penalidade de multa, o
adjudicatariao ou o tontratade sera notificade para. querends; aprasentar defesa prévia no prazo de S
icinco) dias Uteis, contados do primeiro dia subsequente a data da sua notificacio.

§12 Recebids a defesa, 2 auteridade competante deverd se manifestar motivedaments sobre o
acolnimento ou rejeifdo das razdes apresentadas, concliindo pela asiicacdo ou ndo da
penalidade; dando cigncia inequivoca 20 ad|udicatario ou contratado

§22 A decisBo gue dispuser sobre a aplicagio da multa sera publicada no Didrio Oficial do Estado e
devera conter o respectivo valor, o prazo pars seu pagamento e a data a partlr da qual o valor
dz multa sofrerd corregdo monetaria.

174

W.Cps

fud s Andradas; 140 « Sante Hganig « $1208

o.00

G » 580 Paula « SF « Telic (11) 33243300

s
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§37 O adjudicatério pu o contratado serd nofificzdo dz decisSo, da dual caberd recurso a ser
apresentado no prazo de 5 [cinco) dias diels, contados da data do recebimento da notificacio

§42 A decisdo do recurso sers publicada ne Didric Oficial de Estado, sem prejuizo da notificacso do
adjudicatdrio ou contratado.

Art. 79, Ao término do reguler processo administrative, gerantidos o contraditdrio e a ampla defesa, a
muita aplicada sera descontada da garantia do resnecﬂ‘:n contratade.

§19 Se a muita aplicada for superier 20 valor da garantia prestada, além da perda desta, o
contratado responderd por sus complemenizcao, mediante descontos nos pagamentos
eventuaimente devides pela Administragse 214 sua fotal quitdgia.

§22 Inexistindo pagamentos a serem realizacdos. o comratado recolherd o valor 2o cofre piblico
estadual, na forma pravista na legislacss =m vigor

§32 Decorrido o prazo estabelecido sem o pagamemo da multa aplicada serdio adotadas as
providéncias pertinentes voltadas & sua cobranga Judicial,

Art. 82. As muiltes de que trata estz Resolucio serfo apli
sancdes admlinistrativas previstas nz Lei Federal nE 8
€ na Lej Estadual 6.544, de 1982

cadas sam prejulzo da cominagdo das dematis
”:,, de 1923, na Lei Federai n® 10,520, de 2002

Art, 92, Os editais de lichtagfo deverdo fazer mengSo expressa 4s narmas estzbalecidss nesta
Resolugde, cujo texto deverd int2grar os respectives editals 2 contratos, na forma de apexo.

Art. 10. As disposicies desta Resolugdc aulicam-se também ¢ contratacfes resultantes de
procedimentos de dispens:z ou de inexigibilidace de licitzcao.

Art, 11. Esta Resoluglo entrard em vigor na dats da sue publicagde, ficando ravogads » Resnlugic

SCTDE -1, de 22 de feverslro de 1994

{ * ) Republicada por ter saido, no DOE | de 29-032- 2014 Secdc |, paginas, 116 e 117, com incorregies

no original.
Desenvolvimento Econfmico, Téncia, Tecnologia e Inovacio
GABINETE DO SECRETARIO
[ . fa
72/74
Rus dos Andrages, 140 « Sant r. 208
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TERIMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAD

CONTRATANTE: CEETEPS - CENTRC ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLAGICA "PAULA

Sﬂuun-
CONTRATADA:  SERV-FOOD ALIMENTACAD E SERVICOS LTDA
CONTRATO: N2 04872022
OBIETO: PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRIGAO E AUMENTAGAO ACS ALUNOS DO

ENSING TECNICO INTEGRADO AC MEDIO - ETIM

Pelo prasente TERMO, nos, abaixo [dantificados:

. B Estamot CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido, seu editamentos, bem ¢omo 0 acompannamento de sua
execucdo contratual, estarSo sujeitos a andliss e julgamenta pelo Tribunal de Contas do
Estado de Sdo Paule, cujo trémite processual ocorrerg pelo sistema eletrdnico;

bl poderemos ter acesso a0 processo, tendo vista & extraindo copias das manifestagdes
de lnteresse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo
Flewdnico, 8m consondncia com o estabelecido na Resolugho n® (1/2011 do TCESP,

c) além de disponivels o processe elslvdnico, todos os Daspachos & Decisdes que visrem
a ser tomados, relativamente ao aludgide processo, serfio publicados ne Didrio Oficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo, em
conformidade com o artige 90 da Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se. a partir de entiiv, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Codigo
de Processo Civil;

d} as informagdes pessoais dJos responsdveis pela contratante estdo cadzstradas no madulo
gletronico do “Cadastro Corperative TCESP — CadTCESR”, nos termos pravisios no Artigo 22
das instrughes n201/2020, conforme "Declaragiofbes) de Atuallzagdo Cadastral” anaxa (s),

e] & de exclusiva responsebilidade do contratato manter seus dados sempre stualizados

2, Damo-nos por NOTIFICADOS para:
a) O acempanhamento dos atos do protesso até seu julgamento final & consequente
publicacdo;
) Se for o caso e ge NOsS0 interesss, Nos praros @ nas formas legals € regimentais, exercer
o direito de defesa. interpar recursos e o gue mals coubar
Sdo Paulg, de de 2022
7
7374

=fnr. A« Sanra el Y I0E-I00 « S80 Paukn » 5P « Tl c (110 T332, 370K
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Administracio Central

Gabinate da Superin

AUTORIDADE MAXIVIA DO ORGAQ/ENTIDADE:
MNome: Laura M. J. Lagand

Cargo: Diretora Superintencente

CPF; 005.923.818-62

RESPONSAVEIS PELA _HOMOLDGACAOD DO CERTAME OU RATIFICACAQ
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LUCITACAD:

Naome; Laura M, |, Lagana

Cargo: Dirgtora Suparintencents

CPF: 005,923 818-62

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AIUSTE:
Pelo contratante:

Nome: Laura M. |, Lagane

Cargo: Diretora Superintendenta
CPF:005.923 £18.52

Assinatura: __

Pelz contretsda:
Nome: PAULO HEMRIQUE
Cargo: Procurador

CPF: 016.606.517-

OLIVEIRA SIMONATO

A4,

) o, P yr s \( . AN
Assimatura: e A7k (A Yiddeel
- e ;

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANGE:
MNome: Laura M. L Lagana

Cargo: Diretora Superintendent

CPF: 005.923.818-62

Assinatura;

7474

CEETEPSDCI202215849

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:45:48, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:19 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:41.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:13.
Documento N°: 34142969-376 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142969-376
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