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CONTRATO

PROCESSO: n.2 CEETEPS-PRC-2022/01420

CONTRATO n.2 04372022
TERMO DE CONTRATO CELEBRADQ ENTRE O CENTRO
ESTADUAL CE EDUCAGAQ TECNOLOGICA PAULA SQUZA E
A EMPRESA SERV-FOOD ALIMENTACAD E SERVICOS LTDA
POR OBJETO PRESTACAQ DE SERVICOS DE NUTRICAD E
ALIMENTACAC AOS ALUNOS DG ENSING TECNICO
INTEGRADO AQ MEDIO - ETIM.

O Estado de S0 Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAQ TECNOLOGICA
"PAULA SOUZA", doravante designado {a) "CONTRATANTE”, neste ato representada pelz sua
Diretora Superintendente, a Professora Laura M. J. Lagand, RG. n2 7.715.675-4 ¢ CPF n% CPF.
005.923.818-62, no uso da campeténcia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n? 233, de 28 de abril
de 1970, & a empresa SERV-FOOD ALIMENTACAQ E SERVICOS LTDA, inscrita no CNP! sob n2
07.567.242/0001-00, com sede na Av Corone! Manoel Nunes,923 — Jardim Tropical - Serra/Es -
CEP: 29162-010 Telefone: (27) 3067-6006, a seguir denominada "CONTRATADA”, neste aio
representada por seu Representante Legal, o Sr. Paulo Henrigue Oliveira Simonato portador do
RG n® 02.485.175-5 SSP/SP e CPF n2 016.606.517-00, celebram ¢ presente TERMO DE CONTRATO,
regendo-se pela Lei Federal 8.666, de 21 de junho de 1993, suas alteragles, proveniente do
procedimente de dispensa de licitag3o, com fundamento no art. 24, incise 1V e demais dispesicGes
legais e pertinentes, conforme processo de contratagdo n? CEETEPS-PRC-2022/01420, mediante
as seguintes clausulas e condiges:

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO CONTRATUAL

Constitui o objeto do presente contrato a PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRIGAC E
ALIMENTACAD AOS ALUNOS DO ENSINO TECNICO INTEGRADO AQ MEDIO - ETIM, objetivando a
operacionalizagdo e desenvolvimente de todas as atividades para o farnecimento de refeicdes,
assegurando umz alimenta¢dc balanceada e em condigBes higiBnico-sanitarias adeguadas, a
serem preparadas nas Instalagdes da Contratada, conforme terme de referéncia, proposta da
Contratada e demais documentos constantes do Processo n® CEETEPS-PRC-2022/01420.

PARAGRAFO PRIMEIRO

O objeto contratual executado deverd atingir o fim a que se destina, com eficacia e gualidade

requeridas.
PARAGRAFQ SEGUNDO : <7
O regime de execugdo deste contrato & o de empreitada por prego unitario. /
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CLAUSULA SEGUNDA .
DAS CONDICOES DE EXECUGCAD DOS SERVICOS

A execugdo dos servicos deverd ter inicio no primeiro dia itil subsequente apos assinatura desse
contrato, correndo por centa da CONTRATADA todas as despesas decorrentes e necessarias 2 sua
plena e adeguada execucdo, em especial as atinentes a seguros, transparte, tributos, encargos
trabalhistas e previdenciarios.

PARAGRAFC PRIMEIRC
As guantidades estimadas de refeig8es aiarias e de dias uteis, s8a o5 constantes no Termo de
Referéncia anexo g este contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO
As requisigdes serdo entregues semanalmente a CONTRATADA,

PARAGRAFQ TERCEIRO

As regquisicBes deverdo conter a identificagdo da unidade requisitante, indicacdo expressa do
numere deste contrate, do nimero do processo, a identificagdo da contratada, a especificagdo
dos itens, as quantidades (estimativa nimero de alunos), datas e horérios e enderego de entrega.

PARAGRAFO QUARTO

As requisicbes serdo expedidas por gquaisquer meios de comunicagdo gue possibilitem 2
comprovacdo do respectivo recebimento por parte da contratads, inclusive por meio eletrénico.
1 - Os servicos deverdo ser prestados nos locais estabelecidos no Terme de Referéncia.

Il - Quando a requisigdo for encaminhada por meio eletrdnico, o prazo para entrega terd injcio no
segundo dia Util posterior 3 data do envio, independentemente de confirmacde de recebimento.
A mensagem enviada pelo contratante serd impressa ¢ acostada aos autos do processo.

CLAUSULA TERCEIRA
DA VIGENCIA

O contrate terd vigéncia de 90 {noventa) dias, consecutivos € ininterruptos, sendo 59 (cinquenta
e nove) dias letivos, a contar da deta estabelecida para inicio dos servigos.

PARAGRAFO PRIMEIRO

N3o obstante o prazo estipulado no coput, @ vigéncla estard sujeita @ condigdo resolutiva,
consubstanciada na contratagdo por meio de certame para a prestacdo de servigo objeto desse
ajuste.

CLAUSULA QUARTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA, além das obrigagdes constantes do Termo de Referéncia, que constitul
Anexo | do Edital indicado no predmbulo, e dagueias estabelecidas em lei, em especial as definidas
nos diplomas federal e estadual sobre licitagdes, cabe:
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I - zelar pela fiel execucdo deste contrato, utilizando-se de todos 05 recurses materiais €
humanas necessarios;

Il - designar o responsavel pelo acompanhamento da execugdo das atividades, em especial
da regularidade técnica ¢ disciplinar da atuegdo da equipe técnica alocada, € pelos contaios com
0 CONTRATANTE;

Il - cumprir as disposicdes legais e regulamentares municipais, estaduais e federais que
interfiram na execugado dos servigos;

IV - manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condicdes de habilitagdo e qualificago exigidas na licitagdo indicada no
predmbuio deste tarmo;

V - dar ciéncia imediata & por escrito ao CONTRATANTE de qualquer anormalidade que
verificar na execugdo dos servicos;

VI - prestar aoc CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicitados e atender
prontamente as reclamagbes sobre seus servigos;

VIl - responder por guaisquer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes da execugdo do contrato, ndo exciuindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscaliza¢do do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

VIl - responder pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscals, comerciais e tributarios,
resultantes da execugdo deste contrato, nos termos do artigo 71 da Lei Federal n” 8.656/1993;

IX - manter seus profissionais identificados por meio de crachd com fotografia recente;

X - substitulr qualguer integrante de sua equipe cuja permanéncia nos servicos for julgada
inconveniente, no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, contado da solicitacdo justificada
formulada pelo CONTRATANTE;

X| - arcar com despesas decorrentes de infragdes de qualquer natureza praticadas por seus
empregados durante a execugdo dos servigos, alnda gque no recinto da sede do CONTRATANTE;

Xl - apresentar, gquando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovantes de pagamento das
saldrios e de quitacdo das obrigagdes trabathistas {inclusive as previstas em Acordos e Convengbes
Coletivas de Trabalho) e previdencidrias relativas aos empregados da CONTRATADA gue atuemn ou
tenham atuado na prestagdo de servi¢os objeto deste contrato;

XUl - identificar todos os equipamentos & materiais de sua propriedade, de forma a nado
serem confundidos com simiiares de propriedade do CONTRATANTE;

XIV - abedecer as normas e refinas do CONTRATANTE, em especial as gue disserem respeito
& seguranca, & guarda, 3 manutencdo e a integridade das informagdes existentes ou geradas
duranie a execucao dos servigos;

XV - implantar, de forma adequada, a planificacdo, execuco e supervisdo permanente dos
servigos, de maneira a ndo interferir nas atividades do CONTRATANTE, respeitando suas normas
de conduta;

AVl - reexecutar 0s servigos sempre gue solicitade pelo CONTRATANTE, guando estiverem
em desacorde com as técnicas e procedimentos aplicaveis;

XVl - guardar sigilo em relacdo as informacdes ou documentos de gualquer natureza de que
venha a tomar conhecimento, respondendo, administrativa, civil e criminaimente por sua indevida
divuigacdo e incorreta ou inadequada utilizagdo;

XVl - manter bens e equipamentos necessarios a realizagdo dos servicos, de qualidade
comprovada, em perfeitas condigles de usp, em quantidade adequada a boa execugdo dos
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trabathos, cuidando para que os equipamentos elétricos sejam dotados de sistema de protegdo,
de modo a evitar danos na rede elétricz;

XIX — submeter 8 CONTRATANTE relatorio mensal sobre a presiagéo dos servigos, relatando
todos os servicos realizados, eventuais problemas verificados e qualguer fato relevante sobre a
execucdo do objeto contratual;

XX — fornecer a eguipe alocada para a execugdo dos servicos os equipamentos de protecao
individual adequados 2 atividads, o necessaric treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizacéo;

XX - prestar as servigos por intermédio da equipe indicada nos documentos apresentadoes
na fase de habilitagdo, a titulo de gualifica¢do téenica, quando exigida.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A CONTRATADA ndo poderd oferecer, dar ou se comprometer & dar a quem guer gue seja,
tampouco aceftar ou se comprometer a sceitar de guem quer que seja, por conta propria ou por
intermédio de outrem, gqualguer pagamento, doagdo, compensacdo, vantagens financeiras ou
beneficios de qualquer espécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste contraie,
o que deve ser observado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventuais
subcontratados, caso permitida a subcontratagio.

PARAGRAFQ SEGUNDO

Em atendimento 3 Lei Federal n? 12.846/2013 e ao Decreto Estadual n? 60.106/2014, a
CONTRATADA se compromete a conduzir 05 seus negocios de forma a coibir fraudes, corrupgao e
quaisguer outros atos lesivos & Administra¢do Publica, nacional ou estrangeira, abstendo-se de
praticas como as seguintes:

| —prometer, oferecer ou dar, direia ou indiretamente, vantagem indevida a agente pdblico,
ou a terceira pessoa a ele relacionada;

il —comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de gualguer modo subvencionar a
pratice dos atos ilicitos previstos em Lei;

Il — comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou juridica para ocuitar cu
dissimular seus reais interesses gu a identidade dos beneficiarios dos atos praticados,

IV — no tocante a licitagbes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, madiante ajuste, combinagdo ou gualguer outro expediente, o
cardter competitive de procedimento licitatdrio publico;

b) impedir, perturbar ou fraudar a rezglizacdo de qualquer ato de procedimento licitatdrio
publico;

c) afastar ou procurar afastar ficitante, por meic de fraude ou oferecimento de vantagem
de gualguer tipo;

d) fraudar licitac3o publica cu contrato dela decorrente;

&) criar, de modo fraudulente ou irregular, pessoa juridica para participar de licitago piiblica
ou celebrar contrato administrativo;

f] obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de maodificacdes ou
prorrogagles de contratos celebrados com 2 administrag8o publica, sem auterizagdo em lel, no
ato convocatdrio da licitac8o pdblica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

g) manipular ou fraudar o equilibrio econérico-financeiro dos contratos celebrados com a
administragdo publica;
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v — dificultar atividade de investigacdo cu fiscalizacdo de 4rgdos, entidades ou agrenvtes
pUblicos, ou intervir em sua atuacao, inclusive ne ambito das agéncias reguladoras e dos 0rgaos
de fiscalizacdo do sistema financeiro nacional.

PARAGRAFO TERCEIRO

O descumprimento das obrigagdes previstas nos Paragrafos Primeiro & Segundo‘ Qesta
Clausula Quarta podera submeter a CONTRATADA 3 rescis3o unilateral do contrato, & crit'en_o da
CONTRATANTE, sem prejuizo da aplicacdo das sances penais e administrativas cabiveis e,.
também, da instauracio do processo administrativo de responsabilizagio de que tratam a Lef
Federal n® 12.846/2013 e o Decreto Estadual n® 60.106/2014.

CLAUSULA QUINTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE cabe:

| - exercer a fiscalizagdo dos servigos, designando servidor responsavel pelo
acompanhamento da execugdo contratual e, ainda, peios contatos com a CONTRATADA;

Il - fornecer 3 CONTRATADA todos os dados e informagdes necessarios & execugdo do objeto
do contrato;

ill - Disponibilizar 3 Contratada as dependéncias e instalagdes fisicas para a distribuicdo e
porcionamento das refei¢fes aos alunos;

IV - Anzlisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alterac®es que se fizerem necessérias, a qualguer tempo;

V - Encaminhar & Contratada a requisi¢do de refeicbes, em tempo habil para a execugdo dos
servigos, a quantificacao didria por tipo de refeigbes a serem servidas;

Vi- Proceder diariamente & degustacdo das refeicdes fornecidas, previamente a distribuicdo
£ porcionamento aos alunags;

VIl - Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagao de
servicos.

VI - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

IX- permitir aos técnicos e profissionais da CONTRATADA acesso as areas fisicas envolvidas
na execucdo deste contraio, observadas as normas de segurancga;

CLAUSULA SEXTA
DA FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS

PARAGRAFD PRIMEIRO

Ao Contratante, por intermédio do gestor, & assegurada a gestdo efou fiscalizacdo dos servigos

contratados, de forma a acompanhar a execugdo cantratual, cabendo:
a) Exercer s fiscalizagdo dos servigos contratados, acompanhando o cumprimente da execugdo
do escopo contratado, verificando os horarios estabelecidos, as quantidades de refeigbes
entregues, distrihuidas e servidas e a compatibilidade com ¢ cardapio estabelecido; Y/,
. Py
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b} Registrar ocorréncias na execucdo do objeto contratado, indicando e aplicando as eventuals
muitas, penalidades e sanc@es por inadimplernento contratual;

¢) Realizar a conferéncia didria do guantitativo de refeigdes recebidas, mantendo o registro por
lipo de refeicdc servida;

d) Reslizar a avaliagic periddica das atividades desenvolvidas pela Contratada;

e} Aprovar as faturas de prestacdo de servigos somente das refeicdes efetivamente aceitas
servidas.

PARAGRAFO SEGUNDO

A fiscalizagdo do Contratante terd, a qualguer tempo, acesso a todas as dependéncias dos servigos
da Contratada, podendo:

2) Verificar 2 qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros
g/ou alimentos gue apresentem candigdes imordprias as preparacdes/consumo;

b} Verificar as condic@es de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios, bem como dos veiculos utilizades para o transporte das refeigbes.

PARAGRAFO TERCEIRD

A fiscalizagdo dos servicos pelo Contratante nZo exclui nem diminul 2 completa responsabllidade
da Contratada por qualquer inobservanciz ou omissdo & legislacdo vigente e as clausulas
contratuais.

PARAGRAFO QUARTO

Executar mensalmente a medigio dos servicos efetivamente prestados, descontando o
equivalente aos ndo rezlizados bem como agueles ndo aprovados por inconformidade aos
padrdes estabelecidos, desde que par motivos imputdveis 2 Contratada, sem prejuizo das demais
sancdes disciplinadas em contrato.

PARAGRAFO QUINTO

Encaminhar & Contratada o relatorio Mensal ce Avaliagdo da Quzlidade dos Servigos de Nutricdo
e Alimentagdo, aos Alunos do Ensino Técnico Integrado ag Médio — ETIM do Centro Paula Souza,
para conhecimento da avaliagdo e do fator de desconto a ser efetuado no valor a ser faturado
peios servicos prestadaos.

PARAGRAFO SEXTO :
Fica o gestor do contrato responsavel por visita in-loco da sede da empresa Contratads, em
periodicidade que entender conveniente, a fim de certificar do atendimente as condigdes
estabelecidas neste contrato.
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CLAUSULA SETIMA
DO PRECO

A CONTRATADA obriga-se & executar 0OS Servigos ohjeto deste econtrato palo prego mensal de RS
201.429,93 (duzentos 2 um mil, quatrocentos e vinte ¢ nove reais & novenis e trds centavos)
perfazendo um total de RS 604.289,80 (seiscentos e quatre mil, duzentos e oitenta e nave reais €

citenta centavos).

PARAGRAFO PRIMEIRO

Nos pre¢os acima estfio incluidos, além do lucro, todas as despesas ¢ custos diretos e indiretos
relacionados a prastagdo dos servigas, tais como tributos, remuneragbes, despesas financeiras e
guaisquer outras necessarias ao cumprimento do abjeto desta licitagao, inclusive gastos com
transporte.

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seiz optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente a
contratacio, perca as condig@es de enquadramento como microempresa cu empresa de pequeno
norte ou, ainda, torne-se impedida de beneficiar-se desse regime tributério diferenciado por
incorrer em alguma das vedacBes previstas na Lel Complementar Federal n2 123/2006, ndo poderd
deixar de cumptir as obrigacdes avencadas persnte a Administracdo, tampouco requerer o
reegullibrio econdmico-financeiro, com base na alegagdo de gue a sua proposta levou em
consideragdo as vantagens daguele regime tributario diferenciado.

PARAGRAFO TERCEIRO
O prego permangcera fixo e irreajustdvel,

CLAUSULA CITAVA

DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratacde irfo onerar o crédito
orgamentdrio 10063, de dassificacdo funcional programatica 12 363 1039 6289 0000 e categoria
econdmica 33 90 39 73,

CLAUSULA NONA
DA MEDICAQ DOS SERVICOS CONTRATADOS

Os servicos executados serdo objeto de medigio mensal, de acordo com os seguintes
procedimentos:

PARAGRAFO PRIMEIRO

No primeiro dia Gtil subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a CONTRATADA
entregard relatdrio contendo os guantitativos totais mensais refelgdes efetivamente fornecidas e
os respactivos valores apurados. P
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PARAGRAFD SEGUNDO

O CONTRATANTE solicitara 8 CONTRATADA, na hipdtese de glosas e/ou incorrecdes de valores, a
correspondente retificacdo objetivando & emissio 0z nota fiscal/fatura.

PARAGRAFO TERCEIRC
Serdo consideradas somente as refeigfes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a} O valor dos pagamentos serd obtide mediante a aplicag@o dos pregos unitarios
contratados as correspondentes quantidades de servigos efetivamente executados,
aplicando-se eventual desconto em funcdo dz pontuacdo obtida no Relatdrio de Avaliacdo
da Qualidade dos Servicos, se {or 0 ¢aso;

b) A realizacdo dos descontos indicados na slinez 3" n8o prejudica 2 aplicacdo de sancdes 3
CONTRATADA, em virtude da inexecucdo dos services.

PARAGRAFO QUARTO

Apds a conferéncia dos quantitativos e valores aprezentados, 0 CONTRATANTE atestara 2 medicio
mensal, no prazo de 03 (trés) dias Uteis contados do recebimente do relatdrio, comunicando 2
CONTRATADA o valor aprovado, e autorizando a emiss3o da correspendente nota fiscal/fatura.

PARAGRAFO QUINTD

As faturas deverfo ser emitidas pela CONTRATADA, contra o CONTRATANTE e apresentacdas na
Unidade onde os servigos foram executzdos.

CLAUSULA DECIMA
DOS5 PAGAMENTOS

Os pagamentos serfo efetuados mensalmente. mediante 2 apresentagdo dos originais da nota
fiscal/fatura nz Unidade relacionada no Termo de Referéncia, em confermidade com a Cléusula
Nona deste instrumento.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Os pagamentos serdo realizados mediante deposito na conta corrente bancaria em nome da
CONTRATADA no Banco do Brasil S/A, de acordo com as seguintes condigdes:

|- ern 30 (trinta) dias, contados da datz de entrega da nota fiscal/fatura, ou de sua reapresentacaa
em caso de incorregdes, na forma e local previstos nesta Clausula.

Il - A discriminagdo dos valores dos servicos deverd ser reproduzida na neta fiscal/fatura
apresentada pars efeito de pagamento.

PARAGRAFO SEGUNDO
Havendo atraso nos pagamentos, incidiréd correggo menetaria sobre o valor devido na forma da
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legislag@o aplicavel, bem como juros moratdrios, a razio de 0.5% (meio por cento} ao mes,
calculzdas pro rata temporis, em relagdo ac atraso verificado.

PARAGRAFO TERCEIRO

Constitui condig3o para a realizagdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da
contratada no “Cadastro Informativo dos Créditas ndo Quitados de Orgdos ¢ Entidades do Estado
de Sa0 Paulo — CADIN ESTADUAL”, o qual deverd ser consultado por ocasido da realizagdo de cada
pagarmento. O cumprimento desta condigdo poderd se dar pela comprove¢3o, pela CONTRATADA,
de que os registros estdo suspensos, nos termos do artigo 8¢ da Lei Estadual n® 12.799/2008.

PARAGRAFO QUARTO

A CONTRATANTE poderd, por ocasido do pagamento, efetuar a retencéo de tributos determinada
por lei, ainda gue ndo haja indicagdo de retenglo na nota fiscal apresentada ou gue se refira a
reten¢des nio realizadas em meses anteriores.

PARAGRAFO QUINTO

0 recolhimento do imposto sobre Servicos de Qualquer Natureza — ISSON devera ser feito em
consonéncia com o artigo 32 e demais disposicBes da Lei Complementar Federal n® 115/2003, e
respeitando as seguintes determinagbes:
| - Quando da celebracge do contrato, a CONTRATADA deverd indicar a legista¢do municipal
aplicavel aos servicos por ela prestados, relativamente ao ISSQN, esclarecendo, expressamente,
sobre a eventual necessidade de retengéo do tributo, pelo tomador dos servigos;
[l - Caso se mostre exigivel, & luz da legislagdo municipal, a reteng3o do ISSQN pelo tomador dos
servigos:
a) O CONTRATANTE, na gualidade de responsavel tributdrio, deverd reter a quantia
correspondente do valor da nota-fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente
apresentada e recother a respectiva importéncia em nome da CONTRATADA no prazo previsto na
legislagdao municipal.
b) Para tanto, 8 CONTRATADA deverd destacar o valor da retencdo, a titulo de "RETENCAQ PARA
0 185" a0 emitir a nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente. Considera-se
preco do servigo a receita bruta a ele correspondente, sem nenhuma dedugdo.
Il - Caso, por outro lado, ndo haja previsdo de retengdo do ISSQN pelo tomador dos servigos:
a) A CONTRATADA devera apresentar declaracdo da Municipalidade competente com a indicagdo
de sua data-limite de recolhimento ou, se far o caso, da condigio de isengio;
b) Mensalmente a CONTRATADA devarad apresentar comprovante de recolhimento do ISSQN por
meio de copias autenticadas das guias correspondentes ao servigo executado e deverd estar
referenciado 2 data de emissie da nota fiscal, fatura ou documento de cobranga equivalente;
c} Caso, por ocasido da apresentagac da nota fiscal, da fatura ou do documento de cobranca
gequivalente, ndo hajs decorrido o prazo legal para recolhimento do ISSQN, poderdo ser
apresentadas cdplas das guias de recolhimento referentes ao més imediatamente anterior,
devendo a CONTRATADA apresentar a documentagio devida quando do vencimento do prazo
legal para o recolnimento.
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d) a ndo apresentagio dessas comprovacdes assegura ao CONTRATANTE o direito de sustar o
nagamento respectivo e/ou os pagamentos seguinies,

PARAGRAFO QUINTO

Als) Nota(s) Fiscal/faturz devera ser emitida em nome do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAD
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" — RUA DOS ANDRADAS, 140 - SANTA IFIGENIA - CEP. 01208-000 -
SAQ PAULO/SP - CNPJ N2 62.823.257/0001-09, INSCRIGAQ ESTADUAL ISENTA, encaminhadas 2
cada unidade recebedora, de que obrigatoriamente deverd constar:

- n2 do contrato;

- n? nota de empenho;

-n¢ do processo; e

- identificacdo da Unidade,

PARAGRAFO SEXTO

Por ocasido da apresentacdo aoc CONTRATANTE da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de
cobranca equivalente, a CONTRATADA deverg fazer prova do recolhimente mensal ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servico - FGTS por meio das Gulas de recolhimento do Funde de Garantia
do Tempo de Servico = Informagdes & Previdéncia Socia! - GFIP.

I-  As comprovagbes relativas 2o FGTS 2 serem apresentadas, que deverdo corresponder 3o
perfodo de execucdo e por tomador de servico, sdo as seguintes:
a) Protocolo ge Envio de Arguives, emitide pelo “Conectividade Social”;

b) Guia de Recolhimento do FGTS ~ GRF, gerada e impressa pelo SEFIP, com a autenticagdo
mecanica ou acompanhada do comprovante de recclhimento bancdric ou o©
comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela internet;

¢) Relacdo dos Trabalhadores Constantes do Arquivo SEFIP-RE;
d) Relagdo de Tomadores/Obras — RET;
Il- Se por ocasido da apresentacdo da nota fiscal, da fatura, do recibo ou do documento de
cobranca equivalente n3o houver decorrido o prazo legal para recolhimento do FGTS,
poderdo ser apresentadas copies des guias de recolhimento referentes ao més

imediatamente anterior, devende a2 CONTRATADA apresentar a documentagdo devida
quando do vencimento do prazo legal para recolhimento.

IIt- & ndo apresenta¢do dessas comprovacdes assegura ao CONTRATANTE ¢ direito de sustar o
pagamento respectivo e/ou os pagamentos seguintes.

PARAGRAFO SETIMO A
Mos termos do artigo 31 da Lei Federal n2 8.212/1991 = da Instrugio Normativa MPS/RFE n2 971,

de 13 de novembro de 2009, 3 CONTRATANTE deverz efetuar 2 retencdo de 11% (onze por cento) A\
do valor bruto da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente, obrigando-se
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a recolher a importancia retida, em nome da CONTRATADA, até o dia 20 [(vinte) do més
subsequente ac da emiss3o do respectivo documento de cobranca ou, se n3o houver expediente
bancario naguele dia, até o dia Utll imediatamente anterior.

(- Quando da emiss3o da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranca equivalente, a
CONTRATADA deverd destacar o valor da retengio, 3 titulo de “RETENGAQO PARA A

SEGURIDADE SQCIAL", sendo que:

a) poderao ser deduzidos da base de caleulo da reten;do, os valores dos custos de
farnecimento incorridos pela CONTRATADA a titulo de vale-transporte e de vale-refeicao, nos
termos da legislacic prépria. Tais parcelas deverdo estar discriminadas no documento de
cobranga.

b) a falta de destague do valor da retengdo no documento de cobranga impossibititard a
CONTRATADA de efetuar sua compensacdo perante o INSS, ficando a critéric do
CONTRATANTE proceder & retengio e ao recolhimento devidos scbre o valor bruto do
documento de cobranga, ou, em alter~z>a, devolvé-lo a CONTRATADA,

Il - Quando da apresentacdio do documento de cobranga, a CONTRATADA devera elaborar e
entregar ao CONTRATANTE os seguintes documentos:

a) copia da folha de pagamenio especifica para os servigos realizados sob o contrato
identificando o numero do contrato, a Unidade que o administra, relacionando
respectivamente todos os segurados colocados a disposiggo desta e informando:

s nome dos segurados;

» cargo ou fungdo;

* remuneracao discriminando separacsn.enie as parcelas sujeitas cu ndc a incidéncia das
contribuicbes previdencidrias;

= descontos legais;

e quantidade de quotas e valor pago a titule de salario-familia;

= totalizagao por rubrica e geral;

e resumo gera! cansolidade da folha de pagamento; e

b) demonstrativo mensal assinado por seu representante legal, individualizado por
CONTRATANTE, com as seguintes informacgdes:

s nome ¢ CNPJ do CONTRATANTE;

» data de emissdo do documento de cobranga;

= niimero do documento de cobranca;

o valor brute, retencdo e valor liquido {recebido) do documento de cobranca.
* totalizacdo dos valores e suz consolidacgdo.

) os documentos soficitados nas alineas anteriores deverdo ser entregues ao CONTRATANTE
na mesma oportunidade da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente.

CLAUSULA DECIVIA PRIMEIRA
DA SUBCONTRATACAO, CESSAO OU TRANSFERENCIA DOS DIREITOS E OBRIGAGOES
CONTRATUAIS
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A Contratada n3o poderd subcontraiar os servicos gue compdem o escopo principal deste
ajuste. Excepcionalmente, o transporie das refeicBes poderd ser subconiratado, desde que
com prévia e expressa autorizagdo do Coniratante.

PARAGRAFO PRIMEIRC

Em caso de necessidade de subcontratacdc do transporte das refeigfes, a Contratada devers

solicitar, por escrito, autorizacde expressa do Contratante para subcontratar tais servigos,

informando e apresentandae:

a} nome e enderego da empresa a ser subcontratada;

b) nome dos titulares e prepostos da emprasa 2 ser subcontratada;

¢) relacio dos veiculos a serem utiiizados no transporte das refeicBes, acompanhada dos
respectivos Certificados de Vistoriz de Veiculo para ¢ fim que se desting, conforme Portarias
CVSvigentes e pertinentes.

s VAT

PARAGRAFO SEGUNDO

A autorizago serd dada pelo Contratante, também por escrito, apds o estudo da sua conveniéncia
mediante Carta de Anuéncia.

PARAGRAFO TERCEIRC
A Contratada, ato continuc do recebimento de Cart
Instrumento Contratual formalizado com a subconir

de Anudncia, deverd fornecer cépia do

PARAGRAFO QUARTO

A Contratada deverd também fornecer o Contratania z relacdo nominal dos empregados da
subcontratada de transporte de refeicdes pars a execucdo dos servicos, onde conste o ndmero de
registro de empregado, numero e série do CTPS - Carteira de Trabalho e Previdéncia Social,
atualizando as informac@es quando da substituicdc, admissdo e demissdo de empregado.

PARAGRAFO QUINTO

A subcontratacdo, mesmo guando autorizada pela Contratante, ndo exime a Contratada das
obrigacBes decorrentes deste contrato, sermanecendo 8 mesma como Unica responsavel perante
o Contratante.

PARAGRAFO SEXTO
Os pagamentos serdo rezlizados exclusivamente pela Contratada,

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DA ALTERAGCAO DA QUANTIDADE DO OBIETT CONTRATADO

A CONTRATADA fica obrigada 2 aceitar, nas mesmas condicdes contratadas, os acréscimos ou

supressdes gue se fizerem necessérios no objeto, a critéde exclusive do CONTRATANTE, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) de valor inicial atuzlizado do cantrato.
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P4RAGRAFO UNICO

Eventual alteragio serd obrigatoriamente formalizada por meic de Termo Aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposicbes da Lei Federal 8.666/93.

CLAUSULA DECIMIA TERCEIRA
DA RESCISAO

C contrato podera ser rescindide, na forma, com as consequéncias e pelos metivos previstos nes
artigos 77 a 80 e 86 a B8, da Lei Federal n? 8.666/1993.

PARAGRAFO UNICO

A CONTRATADA reconhece desde j& os direitos do CONTRATANTE nos casos de rescisdo
administrativa, prevista no artigo 79 da Lel Federal n2 8.666/1993, bem como no artigo 19, §28,
item 3, do Decreto Estadual n® 55.938/2010, com a redacdo gue lhe foi dada pelo Decreto
Estadual n2 57.159/2011, na hipdtese da configura¢do de trabalho em cardter ndc eventual por
nessoas fisicas, com relacdo de subordinagdo ou dependéncia, quando a CONTRATADA for
sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

A CONTRATADA ficara impedida de licitar e contratar com a Administragdo direta e indireta do
Estado de 530 Paulo, pelo prazo de até 02 (dois) anos, se vier a praticar quaisquer atos previstos
rno artigo 81, 86/88 da Lei Federal n? 8.666/1993, ser prejuizo da responsabilidade civil ou
criminzl, guando couler.

PARAGRAFO PRIMEIRO

& sancdo de que trata o coput desta Clausula poderd ser aplicada juntamente com as multas
previstas na RESOLUCAQ SDECTI N@ 12, DE 28-3-2014, garantido o exercicio de prévia e ampla
defesa, e deverd ser registrada no CAUFESP, no “Sistema Eletrénico de Aplicacdo e Registro de
Sangdes Administrativas — e-Sangbes”, no enderego www.esancoes.sp.gov.br, € também no
“Cadastro  Nacional de Empresas  Iniddneas e Suspensas — CEISY, no enderego
ntipy//www.portaliransparencia.gov.br/cels.

PARAGRAFD SEGUNDO

A5 sangbes sdo autbnomas ¢ a aplicagde de uma ndc exclui 2 de outra.

13/74

www,cps.sp.gov.br

Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia » 01208-000 » 330 Paulg « 8P « Tel.: (11) 3324.3300

\\

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:41:31, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:46 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:12.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:35.
Documento N°: 34142885-1896 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142885-1896

CEETEPSDCI202215848



B Faula Souz GOVERNG DO ESTADO

R
bume b Fennbmics

Central

Administra:
da s rin ﬁn*‘.‘er:c:a

Gabinete

PARAGRAFO TERCEIRO
0 CONTRATANTE reserva-se no dirgito de ¢

multas que eventualmente forem aplicadas po
quando for o caso, efetuars & cobranca judicialn

esconiar das faturas os valores correspondentes as
r umprimento de clausulas contratuais, ou,

2s5¢
=

ent

PARAGRAFO QUARTO

A pratica de atos que atentem contra o patrim@nio poblico nacionai ou estrangeiro, contra
principios da administragdo publica, ou gue de quaiuer forma venham a constituir fraude ou
corrupgdo, durante 2 licitacdo ou ac longo da %o do contrato, serd objeto de instauragdo
de processo administrativo de responsabilizacse n 2rros da Lei Federal ng 12.846/ 2013 e do
Decreto Estadual n2 60.106/2014, sem prefuizo oz 2:lis2cdo das sangles administrativas previstas
nos artigos 87 e 88 da Lei Federal n® 8.656/1993

CLAUSULA DECIMA QUINTA
GARANTIAS PARA EXECUCAC DO CONTRATC

Fica dispensadz 2 CONTRATADA dz apr
objeto do presente contrato, conforme f
alteragdes.

rentia contratuai para 2 execucdo do
da Lej Federal n2 8.666/93 e as suas

CLAUSULA DECIMA SEXTA

DA VINCULACAQ AQ TERMO DE DISPENSA,
0O presenie contrato vincula-se so terms de
Federal n® 8.666/93, bem como 2 proposta
CEETEPS n2 2022/01420.

152, ncs termos do artigo 24, inciso 1V da Lei
resentada pela contratada anexada no processo

CLAUSULA DECIVIA SETIMA
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servicos caberd 2 Nutricionista Monica Vieira Cavallini CRN
99100254 - 42 Regio,

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteracdo do titular Responsdvel Técnico deverd ser comunicada de imediato ao
Contratante, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicao, da nova nomeacio, do
curricufum-vitae do profissional indicaco para a fungBa de responsavel técnico, juntada 2
respectiva documentacdo do CRM.
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CLAUSULA DECIMA OITAVA
DAS DISPOSICOES FINAIS

Fica ajustado, ainda que:

| - Consideram-se partes integrantes do presente contrato, como se nele estivessem transcritos:
a) o Termo de Referéncis;

¢) aproposiaapresentada pela Contratada;

d)  Avaliacio da qualidade dos servigos de Vigilancia e Seguranca Patrimonial;

e) o ato de dispensa de licitacdo;

f}  aResolugdo SDECTIN® 12, de 28 de mar¢o de 2014,

Il - Aplicam-se as omissdes deste contrato as disposicdes normativas indicadas no predmbulo
deste Termo de Contrato e demais disposigdes regulamentares pertinentes;

ill - Para dirimir guaisquer guestdes decorrentes deste Termo de Contrato, ndo resolvidas na
esfera administrativa, seré competente o foro de Comarca da Capital do Estado de S&o Paulo.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em 2
(duas) vias de igual teor e forma gue lide e achado conforme pela CONTRATADA & pela
CONTRATANTE, vai por elas assinado para que produza todos os efeitos de Direito, na presenga
das testemunhas abaixo identificadas.

5do Paulo, _ de de 2022

CONTRATANTE CONTRATADA

i A /_m/ o LAA

PAULO HENRIQUE 2TIVEIRA SIMONATO

LAURA M. J. LAGANAI

Ciretora Superintendente - Pmcu-ador
TESTEMUNHAS:
NOME: KAUZNY DUARTE DA SILVA NOME: VANIA COELHO PEREIRA
RG: 38.530.724-X RG: 15.764.270-6
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ANEXC |

MEMORIAL DESCRITIVO

PRESTAGAD DE SERVICOS DE NUTRICAD E ALIMENTACAO - REFEICOES
ELABORADAS E TRANSPORTADAS DA COZINHA DA CONTRATADA AS UNIDADES
Escolares do Centro Estadual de Educacdo Tecnologica Paula Souza, periencentes a
(Gestdo Centralizada da Airmentaggm Escolar do Estade de S&o0 Paulo, destinadas aos alunos
do ETIM.

1 - OBJETO DA PRESTACAQ DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO

Operacicnalizagdo e desenvolvimento de fodas as atividades para o fornecimento de
refeicies destinadas 20s alunos do Enpsine tecnice integrado ao medio — ETIM e
exclusivamente aos alunos do ensine médio matutino gue cursam concomitantemente o
ensino modular no periodo vesperiino, das ascolas técnicas do Esiado de Sao Paule sob 2
gestac centralizada do Programa Estadual de Alimentacio Escolar a2 partir de 2022,
assegurando uma alimentacio balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas

1.1, A prestacdo de servicos de nutrigio e alimentacao realizar-se-a mediantg a utilizagac
das dependéncias da Contratada para 2 preparacao da alimentacgo a ser enlregue
distribuida nas unidades ascolares indicadas psla Contratante.

1.2. As refeicdes serdo devidamente acondicionadas em caixa iérmica hot box com
capacidade adequada 2 cuantidade a ser servida e f{ransportadas em veiculos
equipados para tal fim, nos termos da legislacdo pertinente, até o(s) local(is) indicado(s)
pelo Coniratante, onde as refeicdes serfo distribuidas, porcionadas e servidas aos
alunos.

1.3, Para a prestacio de servicos de nutricgo e alimeniacio deverdo ser previstos:

a) fornecimento de géneros € produtos alimenticios, materiais de consumoe em geral
(utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza. entre outros) necessarios
para a perfeita execucdo do formnecimenio:

b} disponibilizacdo de mac de obra especislizada e em nimero suficienta pars
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria, nas unidades indicadas pela contratante;

¢) disponibilizagéo € a manutencao dos equipamenios, maveis e utensilios utilizados
bem como veiculos parz transporie das refeicdes até as unidades a serem atendidas,
compativeis com a quantidade contratada.

2 - DESCRICAQ DOS SERVICOS

2.1 Aprestacdo de servigos de nutricao e alimeniacdo envolvera todas as etapas do processo
de operacionzlizacfo e distribuicdo das refeicdes aos alunecs. conforme ¢ padrao de
alimentagio estabelecido, o nlimero de comensais, o tipo de refeicdo e as respeciivos
horéariocs definidos no item 4 - Caracteristicas da Unidade Atendida. observando-se
ainda
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2.4.1. A alimentacio fornecida deverd ser equifibrada racional & _estar em condigdes
higignico sanitarias adequadas, conforme previsto na Portaria CVS n. 5 de 19
de abril de 2013, além das demais normas técnicas e sanitarias vigenies.
Observar, para a prestacio de servigos de nutrigéo e alimentagao na Capital do
Estado de Sao Psulo, além das Especificagdes Técnicas, as obrgagdes da
Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde.

212 A prestacgo de servigos de nutrigae & alimentacao .deveré estar sobl a
responsabilidade técnica de nutricionista, com experidncia comprovada,’cujas
fungbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades ftecnico
administrativas, inerentes ao servigo de NULrigao.

2.1.3 A prestagao de servigos de nutriclio e alimentagdo devera ser prestado nos
padrées técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal técnice,
operacional e administrativo gualificade & em nomero suficiente, para
atendimento a0s comensais

21.4 A operacionalizacdo, distribuigio e porcionamento das refeigbes deverao ser
supervisionados pelo responsavel técnice da Conlratada, de maneira a observar
sua aceitagdo, andlise da apresentagio, porcionamento e temperatura das
refeiches servidas, para possiveis alteragdes ou adapiagles, visando
atendimento adequado e satisfatorio.

22 A Contratada deverd executar todas as atividades necessérias & obtengdo do escopo
contratado, dentre as quais se destacam:

221 Pregramacio das alividades de nutricdo e alimentacao junto a comunidade
escelar, com elaboragdo de materizl educative a ser distribuido ou fixado na
unidade escolar;

2.2 2. Elaboracio de cardapio diario completo — mensal, com a devida aprovagio da
CONTRATANTE; (Anexo X..... Modelo de Cardapic.)

2.2.3. Aguisicdo de géneros e produtos alimenticios e materials de consumo em geral;

2.2.4. Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materials de consumo em
recintos proprios, ohedecendo, no gue couper, a Portaria CVS-5/13. Observar,
para a prestacdo de servigos de nutrigic e alimentacZo na Capital do Estado de
S&o Paulo, além das Especificagdes Técnicas, as obrigagdes da Portaria
2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde.

2.2.5. Controcle gquantitativo & gualitative dos géneros alimenticios e materiais de
consumo;

2.2.6. Pré-preparo, preparos e cocgdo da alimentagdo nas instalagdes e dependéncias
da Contratada de acordo com a Legisiagio vigente;

2.2.7. Manter nas unidades escolares m&o de obra espeacializada para as Atividades
de: recebimenio da refeicdo transportada;  operacionalizagdo,  distribuicao
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=iz 7ia amostra; higienizagdo, limpeza e
guarda dos eguipamentes e U flios, ’mg@ nizacio e limpeza dos &spagos
destinados 2 distr}buir;é s conaumao das refeicdes, observadas as normas
vigentes de vigiléncia sz aris e legisiacao vigente, em nimero suficiente; em
condigbes de saude compative suas afividades;, Pzdrdo de higiens
uniformes & equipamenios ds protecdo  individual especificos para o
desempenhe das fungdes; Bons habitos de higiene; higiene correta das méaos:
Auséncia de aderegos (bijuterias) 7o, bolgo sem objetos; Unhas curtas sem
esmaite; sam maguiagem, Unif a - UNIFORME COMPLETO - limpo e em
perfeito estado: aventais, jalecos, caicas 2 blusas de cor clara, calcados
fachades, botas antiderra: pames, & nior de protegZo dos cabelos — redes da
malha fina ou descartavel, touca ci similar,

e porcionamento aos came
&

mentscao preparada nas instalagbes e

unidades escolares indicadas pela

= A amostra coietada nz unidade escolar

arsds NEMesma, em equipamento da empresa,
isiz o20 vigente;

2.28. Coleta de amostras de
dependéncias da Conirz
contratante conforme leg
devera permanecer e ser 2m
obedscendo as exigénci

2.2.9. Transporie das refeighss
conforme legisiacao vigenie s

‘: s} indicada(s) pelo Contratante
*ortaria CVS-15/81

2.2.91. Veiculos: exciusive perz ssta firn: revestimenio intermno liso, impermeavel,
atéxico, lavavel e resistente; bom esiado de conservacdo, limpos, organizados, livres de
produtos tdxicos, animais, insetos, roedores. pessoas, substanciss e objetos estranhos a
atividade de transporie de alimentos; garaniir 2 integridade e z guaiidade des produtos
controle t&rmico no compartimente de carga; cabing do condutor isolada do compartimento
de carga. Alimentos, descartaveis e utensilics parz slimentos ndc devem estar diretamente
sobre o piso dos veiculos. Observagdes: Vel compativel guantidade contratada;
Certificado de vistoria emitido pele Cantro ce ianciz Sanitéria; Higienizacdo diaria e
conservagao.

"U

.’iJ

2.2.8.2. Horario: Devergo ser cumpridos os horérios de entrega estabelecidos pela
Unidade.

2.2.9.3. Temperztura; Manutencdo da temperatura dos alimentos duranie o
franspor‘te Aferir a temperatura no recsbimento de todos os recipisntes com preparagdes
e/ou alimentos, Devera obedecer as temperaturas exigida pela Iegas!acao

Praduto | Temperatura |
Saladas/ frutas manipuladzs Nc maximo a 10°C |
Preparages quentes No minimo a 60°C ‘

)
3
|

2.2.9.4. Funcionarios/ eniregadores: apresentar~-se em condigdes de higiene,
uniformizades e identificadoes.

2.2.8.5. Preparacbes/ Alimenftos: acondicionadas sm caixz iermica hol box e
recipientes refrigerados em condicfes adeguadas de jigiene, tempearaiura e conservacao.
As preparagdes deverdo estar de acordc com o cardapio aprovade, assim como sua
apresentacao e caracieristicas senscriais.
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22.9.6. Cada veiculo devera possuir uma tabela/lanilha de controle da empresa conten_do
os seguintes dados referentes a: 1) Horario de saida da refeigéofpreparagao; 2) Respectiva
temperatura de envase de cada recipiente de transporte (hot bo'x); 3) Assinatura e dad_os do
responsavel pela afericic e responsavel técnico; 4) O responsayet da empresa na u‘mdade
escolar, aferira a temperatura e assinara 2 planilha com raespectivos dados dla aferiggo. Em
casc de davidas. o responsavel técnico da empresa devera orientar por escrito a conduta a
ser sequida.

2.2.10. Distribuigdo das refeicbes nos espacos destinades ao consumo das mesmas,
nas unidades indicadas pelo Contratante, devidamente acondicionados nos balches térm;cos
e refrigerados, devendo a apresentagdo, femperatura e quaﬁdade_ serem lmanttdas em
condiges adequadas de acordo com cada preparagao, conforme legislagdo vigenie.

22101, os balcies térmicos utilizados para as preparagdes guentes na
distriblicao nas unidades indicadas pela ceniraiante devem ser. estar em bom
estado de conservacac e em boas condigbes de uso e funcionamento. fabricados
com material sanitario, possuir no minimo 4 cubas GN, com algas & tampas; garantir
a temperatura adequada dos alimentos através de sistema de aquecimento com
resisténcla a seco (sera vedada a utilizag3o de sistema de aguecimento por
banheo-maria); ndc oferecer risco de contaminagdo para o produto, estar
disponiveis em quantidades suficientes, de acordo com as atividades
desenvolvidas, o volume de produgio, as caracteristicas dos produtos ou padréo
do cardapio e o sistema de distribuigao.

2.2.10.2, Balcdes refrigerados utilizados para salada e frutas na distribuicdo nas
Jnidades indicadas pela contratanie dever: estar em bom estado de conservagdo
e em hoas condigdes de uso e funcionamento; ser fabricados com material
sanitario. garantir a temperatura adequada dos alimentos; ndo cferecer risco de
contaminagdc para ¢ produto, estar disponiveis em guantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgao, as caracleristicas
dos produtos ou padrdo do cardapio e o sistema de distribuigéoe.

2.2.10.3. Termdmetro digital tipo espetc em quantidade suficiente; aferides
regularmente.

2.2.10.4. Balanca digital de precisdo com cacacidade de peso de 1 grama até
10kg, com graduacao de 1 grama; para que a CONTRATANTE possa verificar o
porcionamentc no momento da distribuicao.

2.2.11. Dispenibilizar os utensllios e descartaveis considerados nacessarios para a
distribuig8o, porcionamento & consumo das refeicdes. Daverao estar disponiveis
em guantidades suficientes, de acorde com as atividades desenvolvidas, o©
volume de praducio, as caracteristicas dos produtos ocu padrao do cardapio € ©
sistsma de disiribui¢&o.

2 2.11.1. Utensilios de mesa:
2.2.11.1.1. Prato de vidro incolor, fundo (dimensdes gue evitem que os alimentos
caiam sobre ¢ balcao, a mesa e 0 chao), transparente, liso; de vidro temperado
resistenta a chogues térmicos & mecanicos;
22.11.1.2 Garfo de mosa produzido tetalmente em age inox, sem decoracgao,
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corpo e cabo monobloce, ou seia, em uma Unica pega, sem emendas;
2.2.14.1.3. Faca de mesa produzida totalmente em ago inox, ponta arredondada,
sem decoragdo, lamina e cabo monableco, ou seja, em uma unica peca, sem
emendas.
2.2.11.1.4. Descartavel para fruta, de ‘acordo a caracteristica do produto e tipo
de preparacio (unidade, pe dac s, fatia, entre outros)

2.2.11.2. Utensilios de distribuicdo: con escumaderra colher de servir, pegador,

QUIros.
2.2.11.3. Utensilios para higienizacao »:rsc:rfedﬂr ndustriz| de pratos e talhares.

2.2.12. 0 porcionamento das refeigdes sos zlunos. devera ser uniforme e realizado per
mao de obra especializadz da Contratads em nimero suficiente e observadas
as normas vigentes as nci2  eapitaria, ulilizendc-se de utensilios
epropriades & sistema “seif-service” parcial, sequindo o per capita de consumo
indicado na Relagdo de Génarcs s Fr dutos Alimenticios (item 2.8), da
seguinte forma:

2.2.12.1. Preparagdes culinarias: dispostas nos balcbes térmicos e refrigerados;

22122, Prato principal, a guarnigdo & & fri porcionedo por colaboradores da
Contratada. A Fruta devera ser dist: uJ por unidade, fatia ou pedacos, em
porges individuais, em recipie descartavel elou embalada
individuaimente:

2.2.12.3. Salada, aroz, feijdc = cu macarrdo dispostos nos balcdes térmicos/

refrigerados: o Aluno se serve.

22124, Molhos: tempsros em ssche ou em oulros recipientes adeguados,

devidamente identificedos com data de validade. disponibilizades por ocasido do consumo;
2.2.12.4 Observagdo: O porc-m—rﬂe to =zssim como g maneira de distribui¢do,

utensilios enire cutrog, astaro vincuiados 2 colos sanitédrios nos casos de pandemias

entre outras situagdes que exijam slteracéas no modo de porcionamente e distribuicio.

2.2.13, Higienizagao e limpeza de iodas a3 dependéncias vinculadas a prestacio de
servicos de nutricdo e aliimentacao, ac fornecimento de refeicdes e dos utensilios
individuais utilizados pelos diu"cm Sc»r de Responsabilidade da Contratada:
Manter absoluta higiene na -nr,'-npua s&c g transporte dos alimentos; Manter os
utensilios, equipamentos e os iocais de distribuicio e consumo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, anies, durante e apés sua utilizacdo, com uso de
produtes registrados nz ANVISA. Recolher e proceder & higienizagdo dos

utensilios utilizados pelos aluncs, na distribuicBo; Higienizar os utensllios.

equipamentos e os espacos_ utiiizados nz unidade escoiar antes, durante e

depois da distribuicao; Manter as condic@es de higiene em todas as efapas;

Recolhimento diario e quantas vezes se fizerem necessarias  de

restos alimentares e de descaridveis, acondicionando-os de forma adequada,

& encaminhando ao local determinade pelo Contratante, observada a legislagda

ambiental

.

2.2.14. Elaboragdc de Manua' de Beas pralicas da unidade escolar com os
procedimentos operacionais pa ronizados {(POPS). O manuza! de Boas Praticas
e 0s POPs a gue se refere estz ftem, dever@o estar na unidade no inicio do
contrato.
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2215 Cada unidade alendida pela CONTRATADA devera possuir escala de
funcionarios/manipuladores contendo o nome, horario de trabalho, telefone de
contato, entre outros corm copia do atestade de satde ocupacional. O documanto
a que se refere sste item, devera estar na unidada no infcio do contrato.

2.2.16 Disponibilizar no inicio do contrato, moveis separados para a guarda de
utensilios & pertences pessoais de funcionarios.

2.3. Dos Cardapios

2.3.1. O planejamento dos carddpios ficara a conta da CONTRATADA, devendo ser
analisado e autorizado pela CONTRATANTE, atendendo aos criténos de qualidade dos
materiais, balanceamento nutricional, elementos, sensoriais (paladar, offate e visao),
necessidades organicas e habitos alimentares dos usuarios.

a2} O cardapio diario completo e as recomendagdes definidos nas Especificactes
Técnicas, deverao nortear a elaboragio dos cardapios para atendimento acs alunos
com alimentagdo normal e dietas especiais, se necessario.

b} A técnica dietética de preparo ficara a critério da Contratada, obsearvado o cardapio
previamente aprovado pelo Contratante.

c) Os cardapios elaborados deverie obedecer aos critérios de sazonalidades, e
plangjados, atendendo as leis fundamentais de alimentagdo de Escudero
(quantidade, qualidade, harmoenia e adequacao).

d) Para a elaborag&o do cardapio diario devera ser observada a Relagio de Géneros
e Produtos Alimenticios considerande os respectivos per capita de consumo &
frequéncia de utilizagdo (item 2.8);

g) Deverdo constar dos cardapios calculos dos nutrientes e valor energético total,
quaniidade per capita do porcionamento em gramas e em medida caseira de cada
item do cardapio servido pelo colaborador da CONTRATADA. (Anexc A ... Modelo
de Carqaplo.)

fy Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverdo
ser organizados cardapios variados com base na relagdo de géneros e produtos
alimenticics padronizades e de forma a garantir 2 sceitabilidade pelos alunos;

g) As porgdes de alimentos a serem servidas nas refeicdes deverdo obedecer as
guantidades minimas fixacas na relagdoe constante no item 2.8. - Relacdo de Géneros
e Produtos Alimenticios com per capita de consumo & frequéncia de utilizagéo para
o item, salve em casos em que o alimento for uiilizado como ingrediente suplementar,
ou utilizados em guantidade maior ou menor, em dietas especiais quando for 0 caso,

h) Na elabeoragéo dos cardapios deverdo ser observados os habitos alimentares e
aspectos socioculturais dos alunos.
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i) Os cardépios deverfo ser elaberados mensalmente, compativais com as estagdes
climaticas.

i) Os cardapios deverdo ser apresantados cc*“aﬁetoq ac Contratante. com antecedancia
minima de 30 (irinta) dias de suz m;.z_:\gac para 2 devida aprovacao, que deverd ser
realizada no prazo maximo de 08 (oite) dias,

k) Os cardapios aprovados somente toderdo ser alterados pela Contratada com
anuéncia do Contratante apds andlise das motivagdes formais, mesmo se forem
relativos a itens de hortifrutigranieiros. A ampress devera enviar solicitagao e
justificativa para o CPS com zntecedancis minima dg 24hs, por escrito. Caso seja
autorizada a alteragio, o CPS comunicara as unidades escolares, via e-mail

[} Poderdo ser oferecidas sobremesas comeo doces a base de frutas, desde que
analisadas e autorizadas pele CPS, por escrite. Fica proibida a sobremesa doce
industrializado a bass de frutas {bananinha, cocada, goiabada, enire outiras).

iz CONTRATADA Cardapios para datas
s e autorizadas pelo CPS por escrito.

m) Poderao ser solicitados, formaimenie.
especiais, e ofertadas, desde fue analisada

n} Poderao ser solicitadas formatments, nelz CONTRATADA, o fornecimento de Massa
como acompanhamento, nos seguintes moldes, desde gue analisadas e
autorizadas pelo CPS, por escrito:

Per capita de —[ ]
Consumo pf Fregiiéncia |

& rodutos alimenticios gl
Géneros e prod alimentici Refeicio (%) de utnllzagaﬂ

Massa alimenticia secz ou fresca p/ macamrcnada, A 240g 1 x quinzena |
conforme NTA 489 |
Massa alimenticia p/ lasanha pré-cozida, ou sz2ca A 240g 1 x quinzena |
lconforme NTA 49 ~

2.3.1 O cerdapio djario das refeicfes dev®ra observar a seguinte composicac basica,
segunde a Relagdo de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de
consumo 2 frequéncia de utilizacde de.item 2.8,

Composicdo do Cardapio Diaric Basico Padrdo: Acompanhamento, prato
principal, guarnicéo, salada ou fruta em dias alternados.

[ REFEICAQ |COMPOSICAD |
Acompanhamento: Arroz e Feljdo...(ilem 2.8. - Relacdo de

Géneros g Produtos Alimenticios com per capita de consumo e

frequéncia de utilizacio para o item). ‘
Prato Principal: Proteina animal - carnes. (item 2.8. - Relacdo de

| ALMOCGC ] Géneros 2 Produlos Alimenticios com per canita de consumo e

| frequéncia de utilizagio para o item).

Guarnicao: Legumes/verduras/feculentos......(item 2.8. - Relagao

de Géneros e Prooutos Alimenticios com per capita de consumo e

frequéncia de utilizacgo para o item).
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Salada ou frutz in natura -a salada devera ser composta com 2

ingredientes, servidos juntos ou separados. Salada ou frulas em

‘ dias alternados. (item 2.8. - Relacao de Géneros & Produtos l
Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizagdo

{ para o itemj}.

Qs génercs e produtos compenenies do carddpio basico padrao, poderdo ser
substituidos pelos demais géneros constantes da relagio constante da Relagéo
de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumoe ¢ frequéncia
de utiizagio (item 2.8), a saber;

8 Proteina animal - carnes: bovina, frango, suina, peixe.

o Guarnigdo: Abobrinha, abdbora, brécolis, berinjela, batata comum,
batata doce, couve manteiga, couve-flor, chuchu, cenoura, espinafre
mandioca, mandiocuinha, Cara, inhame, repolho, vagem eic.

@ Salada: Acelga, alface, agrido, almeirdo, beterraba, escarola, rabanete,
repalho, ricula, tomate, pepino etc.

s Fruta: (abacaxi, banana nanica, banana prata, caqui, pera, malancia,
manga, melao, tangerina, uva etc.)

s Temperos: azeite, azeitona, tomate, alho, ceboia, caldo de came,
coentro, pimentdo, cheiro verde, extrato de tomate, sal, vinagre, dieo, limao,
orégano, louro, tomilho, alecrim, horteld ,, bem como o0s seguintes

ingredientes destinados 2 preparagbes: amido de mithe, farinha de trigo,
farinha de mandicca, farinha de milho, trigo para kibe, aveia, fuba, leiiz e ovos
Dar Preferéncia para temperos naturais (alho, cebola, cheiro-verde, ervas),
evitando-se tempercs indusirializados (saches, po, tabletes).

2.2, 2. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medicdo da
prestacdo de serviges de nutricdo e alimentagdo para Unidades Escolares,
somente serd considerada a alimentacao escolar servida completa, ou seja, com
fodos 03 alimentos previstos no cardépio do dia.

2.3.3. Sob dnus da contratada, poderao ser efetuadas analises laboratoriais, contendo
entre outras, determinagdes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas,
microbiologicas, microscépicas, toxicolégicas; a qualguer tempo, sempre que se tarpar
necessaria a oblengdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario da refeicdo ou
guando suspeifa da ocorténcia de doengas transmitidas por alimentos - DTA.

2.3.4. Podera ser solicitada & contratada, sempre que sa fizer nacessério, a critério do
CPS, o receituario € a ficha téecnica da preparagao, a fim de dirimir ou gorrigir
inadeguacgdes.

2.2.5 A CONTRATADA deve observar e adotar, prejeio educative para incentivo de
uma alimentacao saudavel da unidade escolar.

2.4 |nstalacbes da Unidade de Alimentagdo & Nutricdo da CONTRATADA:
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Deverdo ser observados:

a) as condicdes higignicas dos veiculos dos frnacedores; O produto deversd ser
transportado em veiculo apropriade, sm condigbes due preservem tanto as
caracteristicas do alimenie. come am i

bém. 2 qualidade do masmo guanto as
caracteristicas fisico-quimicas. microbioldgicas e microscépicas. Devera estar de
acordo com 2 legisiacéo vigenie;

b} a existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;

P

¢) higiene pessozl e 2 adequagae do uniferma do entregador;

—

d) a integridade e a higiene da embalagem,

w2 o 2limento n&o mantenha contato direto

f) arealizagfo da avaliagdo sensarial Zos produtes, de acordo com os critérios definidos
pela ABNT- Associacao Brasiisira ds Normas Téenicas;

iz mroduto, conforme Decreto Estadual n®
a2 Salde do Estado de S30 Paule, bem como
controle de temperatura no rec anto dos géneros alimenticios, de acordo
com os critérios técnicos asta ':9 ecicns valg Portaria CVS 5/13. Observar, para
a presiacio de servicos de ')U'T‘T“E'.-: s- alimentacdo na Capite! do Estado de Sao
Paulo, além das Especificagfes Técricas. as obrigagBes da Portaria
2.619/11/SMS da Secretaria Munici ical da Salde;

a) as caracieristicas 2 as d
12.486 de 20/10/78 cia 6 crater!

a cofreta identificagdo do produio no rétulo. nome, composicdo do produto e ote:
nimero do registro ne Orgéo Cficia: CNPJ snderago e outros dados do fabricante &
do distribuidor; temperature recomen velo fabricante e condigdes de
armazenameanto; quantidade (pasc) 3 dales de validade, de fabricacio de todos os

alimentos e respectivo registro nos nfc a0s compeientes de fiscalizacao;
[

=

i) a Contratada devera pregramar o reqgsbimento dos géneros alimanticios e produtos
em herarios gue ndo coincidam com 0s horarios de distribuigo de refeicdes efou
recolhimento de residuos e iixo. Davem ser observados os horarios de recebimento
de mercadorias, estabelecidos pslo Gontratante, de forma gque pessa ser exercida a
fiscalizacao dos géneres alimenticics eniregues na Unidade.

2.4.7.Recebimento de produtos de origam i u.ual (bovina, suina, aves, pescados efc.):

a) Os produtos de origem animil ceverfo ser de procedéncia idénea, com
carimbo de fiscalizagao do SiF, MS ou 6rgéo competente, transportados em
carros fechados refrigerados. acondicionados em moncblocos ou caixas de
papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condighas
corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas
organolépticas proprias ds cada produto.
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) Temperaturas recomendadas para o recebimento:

| Camnes refrigeradas de 04 a 07°C ou conforme recomendagao do ‘
{aves, pescados, bovinos, suinos) fabricante |
Carnes congeladas - 12°C ou temperatura menor ou ¢confarme i
recomendagac do fabricante 1
| Demais produtos (Frios e embutidos) de 04 a 10°C ou conforme recomendacéo do |
fakricante ‘
Produtos salgados, curados ou | Temperatura ambiente ou conforme
defumados recomendagée do fabricante

2.4.2. Recebimento de hortifrutigranjeiros:

a} Para o recebimento de hortifrutigranjeiros, deverdo ser observados famanno,
cor, odor, grau de maturacac, auséncia de danos flsicos e mecanicos. A
triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados,
antes da pré-higienizagdo e do acondicionamento am embalagens
adequadas

b) Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandegjas, lipo
“gavetas”, apreseniando a casca integra e sem residuos.

243 Recebimeanto de leile e derivados:
a) O leite e derivados, deverio ser de procedéncia iddnea, com carimbo de
fiscalizag@o do SIF, MS ou érgdoc competente, transportados em carros
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adeguadas,
respeitando as caracteristicas do produto.
b) Guando do recebimento, deverae ser conferidos rigorosaments:
= ¢ prazc de validade do lsite e derivades, combinado com ¢ prazo de
planejamento de consumo; e,

= as condigbes das embaiagens, de modo que ndo se apresentem
estufadas ou alieradas.

= as embalagens devem apresentar informagio nutricional exigida pela
legisiacao vigente

¢} Temperaturas recomendadas para o recebimeanto de leite e derivados:

Laciicinios | até 10°¢ ou de acordo com o fabricante
Embalagens tipo longa vida | Temperatura ambiente

2.4 4 Recebimenio de estocaveis:

a) Os estocaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para
cada tipo, dentro do prazo de validade & com identificacdes corrstas no rétulo,
apresentande informacao nutricional exigida pela legislacio vigente;

b) Os cereais, farindceos e leguminosas nao devem apresentar vestigios de
insetos, umidade excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar 7
enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros nao devem apresentar /
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spumas, ou gualguer outro sinal de

(L

vazamentos nas tampss, formagéo de
alteragBo ou violagao do procuic,

¢} Temperatura recomendaca pare o racs bimento de estocavais:

[ Produtos estocaveis [ Temperatura ambignte

2 4.5 Recebimento de produtos indust

a) Os produtos industrializades
gualidada, com embalagens int
praze de vzlidade & com ida
informagé&o nutricional exigids vala |

m ser de procedéncia idbnea, de boa
a3 hAo estufadas e ndo violadas, dentro do
ctes corretas no rétulo, apresentando

e fimpeza:
vern spresentar-se com
e com identificac@o correta

2.4.8, Recebimento de descartavels, o
a) Os materials de limpeza s
embalagens integras, proprics

no rotuto.

b) No caso de utilizagio dos sansani=s domissanitarios, deve-se observar ainda,

o prazo de validade, combinadio com ¢ prazo de plangjamento de consumo

¢) Cada produto domissania
atender g legislacao vigenis

a possuir registro atualizado na ANVISA e

2 4.7, Armazenamento de géneros zlimeniicios. materiais e

ouiros; )

a) As embalagens de mmatra de isp idnice, provenientes diretamente do
fabricante ou produtor, 1 o zeondicionamento de paixes salgados
e secos e alguns W’oq de frulas. devem apresentar rotulagem e ser
armazsnadas em ecuipamenie ga refrigeragio exclusivo. Na impossibilidade,
as mesmas devem ser separadas dos demais produtos. Ficam vetados outros
tipos de caixas de madeirz nas drezs de armazenamenio;

b

—

iianusear caixas com cuidado, gvitando submeté-las a peso excessivo;

¢} Apoiar alimentos. ou recipienies com alimeanios, sobre pellets ouem prateleiras,
nac permitindo o contata diret 5 com o piso. Os géneros alimenticios devem
ficar afastados a uma altura minime de 25 cm do piso;

d) Dispor os alimentes em pallets, Qarm?mda boea circulacéo de ar, mantendo-o0s
afastados da parede & amre a0

e) Os produtos de prateleiras devam ser mantidas em distancias necessarias do
forro, das paredes & do pise, para garantir adequada ventilagdo, limpeza ¢
quando for o case, a desinfeccdo do local ou a circulagdo de pessoas. Os
pallets, prateleiras & ou estrados davem ser de material liso, resistente.
impermezvel e lavdvel.
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fy Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados,
farinéceos, graos, garratas, descartaveis etc.;

g) Dispor os produtos obedecendc & data de fabricacao, sen_d_o que 0s produtos
com data de fabricac8o mais antiga devem ser posicionados a serem
consumidos em primeiro lugar;

h) Os produtes de prateieira devem ser mantidos distantes do teto no minimo 60
om e afastados da parede em 35 c¢m, sendo 10 cm o minimo aceitavel,
conforme o tamanho da area do estoque, a fim de favorecer a ventilagao;

) Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por
ocasiao do recebimento;

i) Atentar para eventuais e guaisquer irregularidades com os produtos;

k) ldentificar todos os alimentos armazenados, sendo gue, na impessibilidade de
se manter o rotulo original do produto, as informagdes devemn ser franscriias
em etiguetas, de acordo com a legislagao periinente;

I} Matérias primas e ingredientes que sofrerem fracionamenio ou forem
transferidos de suas embalagens originais, devem ser manipulados com
utensilio exclusive e acondicionados em recipientes adequados, identificados
com o rétulo original, ou através de etiquetas confendo: nome do fornecedor ou
do fabricante, nome e marca do praduto, modo de conservacde, prazo de
validade e data ge transferéncia;

m)Os sacos plasticos apropriados ou os papéls impermeaveis ulilizados para a
protegao dos alimentos devem ser de Uso unico e exclusivo para este fim e
jamais devem ser reaproveitados;

n) Acondicionar alimenios destinados & refrigeragéo em volumes gque permitam
adequado resfriamenio do centro geométrico do produte. Quando houver
necessidade de armazenar diferenies alimentos num mesme refrigerador,
aqueles prontos ac consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores,
0s pre-preparades nas praigleiras do meio e os produtos crus nas prateleiras
inferiores, separados enire si e dos demais produtos. O refrigerador deve estar
regulado para o alimento gue necessitar a temperatura mais baixa;

o} Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 cm
ot em pecas de até 02 Kg (porgbes menores favorecem o resfriamento,
descongelamento e a propria cocgdo);

p) Caixas de papeifo podem permanecer scb refrigeragio ou congelamento, se
armazenadas em local delimitade, ou num eguipamento exciusivo para este fim
e nZo devem apresentar sinais de umidade ou bolores;

q) Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo egquipamento
para congelamento, desde que devidamente embalados e separados;
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) Os produics repro\.'c(:oc na recepcac, ou com prazo de validade vencido,
inclusive acqusles destinados para devolugdo ao fornecedor, devem ser
identificados, colocados em local apropriade & fora da 4rea de produgdo. Nao
& permitidoc comerciglizar alimentos com embalagens que apresentem
sujidades, rasgadas efou furadas; latas amassadas, com ferrugem e/ou
estufadas;

s) Respeitar rigorosamente 25 recoms do fornecedor para 0 adequado

armazenamento dos alimantos;

t) E proibide o recongelamento dos zlimernios que tenham side descongelados
anteriormente para serem manipuizfios;

u) Programar ¢ uso das carmes ¢
somente padem ser arn azsnad
bovinos & aves e por ate 24 |

s congeladas: spos O 58 GQSLOQQEla'ﬂnnTO estas
o refrigeracio até 4°C até 72 horas para
ugtro) horas para os pescados;

<

v) Observar qgue os alimentos retirzdos de suas embalagana originais para serem
manipulados crus poder 105 sob refrigeraczo (alé 4°C) ou sob
congelamento (- 18°C), ces = devi L.;:-’***ﬁtw etiquetados;

¥} Respetiar o3 critérios de temosras
alimentos, de acordo com a t,gla!

e de tempo para o armazenamento dos
5. o vigente;

,“ u.

y) Os descartavels, produios & mat
temperatura ambiente. em loce‘s ar
limpeza devem ser armazanzdos
locais diferentes, parz evitar
estranhos.

s de limpeza devem ser armazenados 3

t=tel ?dos sendo gue os produtos de
ios dos produtos alimenticios, em
.,ééo ou impregnagdc com odores

w) Alimentos preparados crus. manipulados, parcialmante cozidos, ou prontos
para ¢ consumo, devem ser armazenados sob refrigeracde, protegidos e
identificados com, no minime, as seguintes infoermacgdes: identificacde, data
de preparo e prazo de validade.,

z) Produtos crus, ou mimmamenie processados, ou gue exalem odor. ou
exsudem devem ser armazenados em aquipamentos diferentes dos produtos
termicamente processados. Nao sstocar os alimentos sob condensadores e
evaporadores das camaras frigorificas, para evitar a contaminagao

az) As temperaturas de armazenamente de produtos sob congelamento e sob
refrigeragéo devem obedecer &s recomendagbes dos fabricantes indicadas
nos rotules. Na auséncia destas informacfes e para alimentos preparados no
estabelecimento devem ser usadas zs recomendacdes a seguir: | - Produtos
congelados:

Rua dos Andradas, 140 » Sants Ificd

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:41:31, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:46 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:12.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:35.
Documento N°: 34142885-1896 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142885-1896

CEETEPSDCI202215848




i Centro
Paula Souza

Gabinete da Superintendéncia

Temperatura recomendada (Graus Celsius) ‘ Pra_zo de
\ ‘ vah@ade
(Dias) ‘
i 0 a - 5 {entre zerc e 5 graus negativos; 10 |
| - 6a-10 {entre seis © 10 graus negativos) 20
-11 a -18 (entre onze e dezoitc graus negativos) 30
| < -18 (menor que dezoite graus negativos) \ 20

It - Produtos resfriados:

Temperatura | -
i Prazo de validade|
Produtos Resfriados A ; .
: (Dias})
(Graus Ceisius}
\ Pesqados € seus produtns Maximo 2 (dois graus) | 3
manipulados crus
| Pescados pos-cocgdo Maximo 2 (dois graus) 1
Carnes bovina e suina, aves, entre
outras, e seus produtos manipulados | Maximo 4 {guatro graus) 3
crus | |
Espetos mistas, bife rolé, carnes -
empanadas cruas & preparagoes Maximo 4 (guatro graus) 2
com carne moida |
Fr :Qs e embutidos, fatiados, picados Maximo 4 (quatro graus) 3
ou moidos
Maionese e misturas de maionese - :
. : Maximo 4 {quatrc graus) 2
com outros alimentos ;
Preparagbas com laticinios Maximo 4 (quatrc graus) =]
Demais alimentos preparados Maximo 4 (gquatro graus) 3
Frutas, verduras e legurmnes Maximo 5 (cinco graus)
higienizados, fracionados ou ~ 9 | 3
descascados; -
\
Leite e derivados | Maximo 7 (sete graus) | 5
\
Ovos ‘ Maximo 10 (dez graus) 7

2.5 Pré-preparo e preparo dos alimentos na Unidade de Alimentagéo e Nutrigdo:

A Caontratada deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em
relagao ao pré-prepare e preparo dos alimentos:

29174
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a) Garantir que todes os rﬂampu ladores higie '117em as mios antes de manusear
gualquer alimento, duranie os diferentes estagios do processamento e a cada
mudanca de tarefa de manipLiagao:

by Atentar para gue n3o ocorra 3 contarminacao cruzada entre os varios géneros de
alimentos durante 2 manipulacio, no pre-preparo & prepars finai;

c) Proteger os alimentos em preparagéc ou pronios, garantindo gue estejam sempre
cobertos com tampas, filmes piasticos ou r':l éis impermsaveis, 08 guais nao devem
ser reutilizados;

d) Manter os alimentos em preparacie ou preparados sob temperaturas de segurance,
ou sejz, inferior 2 10°C ou sunerior 2 50°C;

g) Planejar o processe de cocch a, tantc gquanto possivel. todas as
qualidades nutritivas dos alima:

J “
]
Q
:
o
(9
C
(1]
=3
G}
3
(D
3

= atingir 74°C no seu
seratura que confiram

centro geometirico
2 mesma seguranca;

g) Elevar a iemperatura de molhos guentes 2 serem adicionadas em alguma
preparacdo, gerantindo gque ambes {molhoes e alimentos) atingem 74°C no seu
interior:

h) A cocglo por fritura deve atender 20s seguintes requisitos;

I-  0s oleos e gorduras util
de cento e ojitenta graus | 5.

II- a reutilizagédo do dleo e ser rezlizada quando este ndo apresentar
guaisquer alteracles das caracleristicas sensoriais como cor, saber € odor,
ou ndo apresentar formacg3do de @spuma & fumaga. Se isso ocorrar deve ser
desprezado,

Il - para ser reutilizado, o dleo asve ser filtrado em filtros proprios;

IV - oobleo ndo pode ser ﬁecsr;d rtado na rede de esgoto nem em aguas pluviais,
perque entope tubulagdes e provoca poluigdo;

V - oleos de fritura utilizados e inserviveis devem ser reciclados por empresas
qgue os ufilizam parz 2 fabricac2o de bicdiesel, sabdes e tintas;

rituras ndc devem ser aquecidos a mais

i) Realizar o pré-preparc de carngss em peqguenos loles. ou seja, retirar da refrigeracgao
apenas a guantidade suficiente de matéria '\nma a ser preparada por 30 minutes sob
temperatura ambiente:

iy Grelhar, fritar ou cozinhar as carmes ou oulros produtos pereciveis em lotes
adequados, isto &, retirar da refrigeragde, apenas 2 guantidede suficiente para
trabalhar por 30 minutos por iote.

£ espera: came crua abaixo

30/7
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Iy Evitar preparagdes com demasiada manipulagio das camnes, especialmenie nos
casos de frangos e pescados;

m) Utilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar ovos crus para as
preparagbes (maionese caseira, S1c.);

n) Garantir 74°C na cocgdo dos empanados (doré, milanesa), etc.;

0) A Contratada devera realizar o registro das temperaturas de cocqao_ em plantthas
proprias, colocando-as a disposicao do Contratante, sempre que solicitadc.

2.6 Higienizagao dos alimentos
Regras Basicas!

a) Higienizar e desinfstar corretamente as superficies, equipamentos e utensllios;

b} Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas
ou com as maos protegidas com luvas descartavais;

Evitar 0 contato enire os alimentos crus e 08 cozidos, em todas as fases de
armazenamsnto, preparo, cozimenio & no momento de senvir;

£

d) As portas dos refrigeradores e das cadmaras frias (se houver) devem ser mantidas
bem fechadas;

e) Ulilizar 2gua potavel,
) Os funcionarios nac devem falar, tossir ou espirrar sobre o8 alimantos e utensilios;

g) Para a degustagdc do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que nao
devem voltar a tocar os alimentos;

h) Os alimentos que sobrarern nas latas devem ser transferidos para recipientes de
plastico branco atdxico ou de Inox € coberios com tampas, ou filme plastice. E vedada
a reutilizagao de embalagens de alimentos conforme legislacao vigente;

i) ldentificados através de etiquetas. O prazo de validade dos enlatados, apds abertos,
& de 24 noras, desde gue armazenados a no maximo 06° C.

Hortifrutigranjeiros

a) Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a felha e os legumes e frutas um a
um, retirando as partes esiragadas e danificadas, e colocados em imerséo de agua
clorada a 200 ppm, no minimao por 15 minutos,

b} Corte, montagem e decoragio comn o uso de luvas descartaveis:

¢} Espera para disiribuicao sob refrigeragéo, no maxime, 10° C;

d) Cs ovos deverdo ser lavados em agua corrente anies da sua utilizagao.
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Cereais e Leguminosas
a) Escolher os gréos a seco (arroz, feijge entre outros)

b) Lavar em &gua corrente, enxaguando no minimo G3 (trés) vezes antes de levar para
cacgdo.

2.7 Forma de Distribuicio e Porcionamenteo das fﬁfEI(}Oe‘:

a) A temperatura dos alimentos crus e prontes para o consumo devem ser mantidas
durante o transperte da unidade de Afimentacdo e NuirigBo aié as unidades
escolares indicadas pele Contratznte Devara ser aferida a temperatura de fodas
as preparacdes e recipientes no recsbimente na unidade escolar. Devera ocbedecer
as tempersturas exigida pela legislacao:

Produto Temperatura

Saladas/ frutas manipuladas No méaximo a 10°C

Preparacfes quentes Neo minime a 60°C
a1) Em casec de duvidas. ¢ responsavel técnice da empresa devera orientar por

escrito a conduta a ser seguida.

b} O processo de porcionamenio dz alimeniacio deve ser efetuado sob rigoreso
controle de tempo de exposico e iemperatura a fim de ndo ocorrer multiplicacéo
microbiana;

¢} Porcionar uniformemente as refeices, e seguinde a Relagdo de Géneros e
Produtos Alimenticios com per capifs de consumo & frequéncia de utilizagao (item
2.8), utilizando-se de utenau:.-s aprepriados para cada fipo de preparagac;

O porcionamento das refeictes seré efeluade f[’a seguinte forma:

= almogo: porcionados em pratos de2 mesz, fundo, de vidro resistente com
dimensbes adeguadas 2 porgdo (eviizando gue os alimentos calam sobre o
halcao, a mesa 2 o chio). scompanhados de talheres (garfo e faca) em ago
INox; 1

= saladas e melhos: d|3Fermdaagrahea porcionadas individualmente de acordo
com o per capitz, acrescentandc-se fempercs em sache cu em ocutros
recipientes adequados, devidamente ideniificados com data de validade,
disponibilizados por ocasido do consumao;

= fruta: districuidas por unigade, fatiz ou pedacgos, em porgdes individuzis, em
recipiente individual descartéavel sfeu embaladas individualmente;

c1) Observagdo: O percionamentc assim como a maneira de distribuicdo, utensilios

entre outros, estaréo vinculados 8 Protocs|os sanitdrios no casoes de pandemias entrs
outras situagtes que exijam alteragbes nc mode de porcionamente e distribuigio.

d) O fornecimento sera efetuado na forma de refeicdo transportada, devende as

32 \
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preparagbes serem transportadas a granel, devidamente acondﬁcionadag em c_ab“(a
térmica hot box e recipientes refrigerados, até o(s) local{is) de Fi|s§r|bgugao
indicado(s) pelo Coniratante, e acondicionados nos equipamentos de distribui¢io.

e} Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos eguipamentos de
manutengio a guente somente quando, em todas as suas pares, a tempefatura
esiiver acima de 80°C. Qs alimentos acondicionades no balcdo iérmico &
refrigerado devem ser mantidos e dispostos de forma organizadsj\, sem
sobreposicdes, em recipientes de tamanhos compativeis com as damensoc:zs dos
equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a conservagao c:§os
alimentos sejam mantidas em icdas as partes dos produlos e chedecer aos cmen?s
de tempos x temperaturas, apresentados na tapela 2 sequir. Os alimentos que nao
observarem esses critérios devem ser desprezados.

Produios Temperatura em °C {no Tempo de exposi¢ao em
centro geomatrico) horas

Alimentos guentes Minima de 60 °C Maximo & h
Abaixo de 60 °C Maximo 1 h

Alimentos frics Até 10 °C Maximo 4 h
Entre 10 e 21 °C Maximo 2 h

e1) Em caso de duvidas, o respensavel téenico da empresa devera ofientar par
escrito a conduta a ser seguida a unidade escolar efou ao CPS.

Ty O porcionamenic das refei¢des aos aluncs, devera ser realizado por mo de obra
especializada da Contratada em nUmerc suficiente e observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitéria, utilizando-se de utensilios apropriados e sistema
‘self-service” parcial em gL o funcionario faz o porcionamento do prato principal,
da guarni¢ao e da fruta enquante que o aluno se serve de salada, arroz, feijdo e ou
macarréo dispostos nos balcdes térmicos! refrigerados.

2.8 Relagio de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de utilizacéo:

Per capita de Frealiéncia
Géneros e produtos alimenticios Consumo p/ e uctliiiz;«a- 0
Refeicédo (%) N ¢
|
: . 5 A 150 g ma
abacaxi, de 1% qualidade, conforme NTA 17 ,DC = 1 pemsia
B 100 g 1 x semana
_ A 100¢g 1 ¥ semana
abdbora madura, de 1® qualidade, conforme NTA 14
B 50 g 1 x semana
abobrinha italiana, de 17 qualidade, conforme NTA 14 2 100 9 1 xzemEng |
B 50 ¢ 1 x semana
‘abobrinha brasileira, de 17 qualidade, conforme NTA B 10C g 1 ¥ semana
14 A 50 g 1 x semana
Acelga, de 12 qualidade, conforme NTA 13 A 80 g 1 x semana
3374 p
WwWW.Cps.sp.goy.br
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[ B | 40g [ 1xsemana |
|Agrigo. de 1% qualidade, conforme NTA 13 . A/B 40 g 1 x semana
Alface {diversos tipos: crespa, lisa, etc... de 17 - A/B 40 g 3 x semana '
qualidade, conforme NTA 13
= ¢ NTA 1 A 80g 2 x semana
Almeirdo, de 12 qualidade, conforme NTA 13 = 400 D% GEtRETE
Arroz lango fino tipo 1, conforme Partaria MA 269/88 A 180 g 1 x dia
Banana magé, nanica, prata, 1® qualidade, conform A 1 unidade 1 % quinzena
NTA 17 ]
da1® | orforme NTA 15 A ¢ 120g P_xsemana]
Batata comum lisa, de 1* qualidade, confcrme NTA 13 B 80 g 2 x semana_|
Batata doce diversos tipos, de 17 gualidads, conforme | A 120 g 1 x semana l
NTA 15
A 100 g 1 x semana
ini 12 qualidad forme NTA 14 =
Berinjela. de 12 qualidade, conforme NTA 1 B 609 Fe-sernans
] (s s AB B0g 1 x semana
e 1® conforme NTA1S
Beterraba, de 1? gualidade, conforme NTA1 AR 50 o {5t ven=
, T i 2 15 1 x seman
Brécolis, de 12 qualidade, conforme NTA 13 4 0g X ara
B 80g 1 Xsemana |
Cagui, de 1?2 gualidade, conforme NTA 17 A 1 Unidade 1 x semana
Wy : . A 120 1 x guinzen
Cara, de 1% gualidade, conforme NTA 15 1V 9 ,u‘ =
B €0 g 1 X quinzena
Carne bovina dianteira (paleta) em unidade, cubos e A 150 g 1 X quinzena
tiras, resiriadza, conforma NTA 3
Carne bovina, tipo coxdo durg, hife, unidade, cubos A 150 g 2 X semana
tiras, congelada ou resfriada, conforme NTA 2
Camne bovina, tipo coxdo moele - bife. unidade. cubcs e | A 150 g Z x semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3
Carne bovina, tipo patinho, bife, unidads, *ut‘oq & A 150 g 1 % semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3
Carne suina sem 0s8s0, Varios tipos, conforms NTA 3 A 150 g 1 x quinzena
. . . A 80 2x semana
Cenoura, de 17 qualidade, conforms NTA 15 J
B 50 g 2 X semana
Chuchu, de 12 qualidade, conforme NTA 14 A 80g £X88MAna
B 50 g 2 x semana
) ) . ' A 150 g 1 x semana
Couve-flor, de 12 qualidade, conforme NTA 13
8 80 ¢ 1 x semana_|
Couve manieiga, de 1* qualidade, conforme NTA 13 . 209 Sy vemars
B 40 g 1 x semana
: 80 mana
Escarolz, de 1% qualidade conforme NTA 13 A g 2A5A
B 409 2 ¥ semana
Feijgo brance, tipo 1 conforme Portaria MA 181/87 A 100g 1 X quinzena
Feijao roxinho, carioca, resinha, jaio tipo 1, conforme A 100 g 1x dia
Portaria MA 161/87
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Failao preto tipo 1, conforme Portaria MA 161/87 A 100 g 1 x quinzena |
Frango fipo coxa, sobrecoxa resfriado, conforme NTA 3 A 180 g 2 x semana
Frango, em pegas, peito sem o0sso, filé, unidade, tiras e| A 150 g 2 X semana
cubos, resfriado, conforme NTA 3
Goiaba, de 1° gualidade, conforme NTA 17 A 1 unidade 1 x semana
Grao de bico, conforme NTA 14 A 100 1x quinzena
Leniilha, conforme Portaria MA 085/93 A 100 1 x quinzena
Linguiga de frango ou suina ou toscana de 1° A 120gou? 1 xmés
qualidade, conforme NTA 5 unidades
Maca nacional varios tipos, de 1° qualidade, conforme A 1 unidade 1 x guinzena
NTA 17
Mam&o, varios tipos de 1° qualidade, conforme NTA A 120 g 1 x semana
- . A 804 1 x semana
Mandioca, de 12 qualidade, conforme NTA 15 B 40 g S en—
Mandioguinha, de 12 qualidade, conforme NTA 15 g 38 2 : ); 2222;2
Manga, diversos tipos de 1% qualidade, conforme NTA A 120 1 % semana
17
Melancia, de 1° gualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 % semana
eldo varios tipes de 1° qualidade, conforme NTA 17 A 180 g 1 ¥ semana
Peixe varios tipos: cagéo ou merluza em posta ou A 120 g 1 x més
pescada branca ou amarela (filé), etc.., congelado,
conforme NTA 9
Fepino comum, de 12 qualidade, conformas NTA 14 A/B 50 g 2 ¥ semana
Pera nacional/estrangeira, de 1° qualidade, conforme A 1 unidade 1 % semana
NTA 17
Rabanete, de 12 quaiidade, conforme NTA 15 A 2049 1 ¥ quinzena
Repolhe, de 12 qualidade, varios tipos conforme NTA A 80 g 1 % semana
14 B 40¢g 1 x semana
Rucula, de 19 qualidade, conforme NTA 13 A 40 g 1 % semana
Tangerina/Mexerica varios tipos cravo, murcot, A 1 unidade 1% semana
ponkan de 12 guaiidade, conforme NTA 17
Tomate salada, varios tipos de 1° qualidade, conferme | A/B 50 g 3 x semana
NTA 14
Uva varios tipos: como nidgara, rubi, italiana, crissom, A 120g 1 x semana
thompson de 1* qualidade, conforme NTA 17
Vagem. varios tipos de 1° qualidade, conforme NTA A 100 1xsemana
14
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amido de mitho, farinha de trigo, farinha de =~;r. jigca,
farinha de milho, trigo de kibe, fuba. leite e ovos.

Preparagbes: ingredientesitempercs: azeits, queijos, AB ] Csrjfo.'me C.)f_:mfonrmq l

frios, azeitona, tomate. alho, cebola, caldo de came, ‘ ficha utul:zagaofja »

cheiro verde, coentro, cebolinha, pimentao, exirato de técnica da preparagao

tomate, molho de tomate, polpa de tomalg, preparagéo

oleaginosas, sal, vinagre, dlec, manteigs. margarina, ' a \

lim&o, orégano, tomilho, horteld, alecrim, aveia, ’ receftuario ‘
| |

LEGENDA:

(*) PER CAPITA (PC) de consumo compregnde a PORCAQ de alimento ja preparada pronta
para o cansumo,
A. PC do produte pronto para compor preparagac inica

B. PC do produto pronto para compor predartgée misia.

3. Quantidade de dias Oteis por més

2022  Marce

e Rk Abrii [ 0018
Observagio: A sstimativa de dias (tels & uma previs@o e podera sofrer alteractes
para mais ou para menos de;a ndendo f:s"% ftuagbes que possam advir de greves,
repesigdes, recessos, fase da pandemis. anire ouiros.

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATENDIDA(S)

4.1 Dados da unidade, horario ¢ nimere estimado de Refaicbes/dia - NUmero de aluncs
do ensino integrado ¢ exclusivamente os aluncs do ansino médio matutine que cursam
concomitantemente o ensino modular no periodo vaspertine para a refeigdo almoco:

4.1.1. Considerando 2 pandemia ou ouiras situagdes, fases com restrigdes e
liberagdes de atividades; adesao dus alunos & alimentacdo; técnica dietética utilizada
nas preparagbes; aceitacdo de cardapic; quaiidade da alimentacdc ofertada;
requisicdes samanais das unidades escolares; ¢ demais situagdes gue poderdo advir,
onde poderao alterar o ndmero de alunos para o consumo, podende variar dentro dos
valores informados para cada unidade:

36/74
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— ETEC ITAQUERA [l
zAiinidEaTMiguel Igécio Curi, SIN® Vila Carmosina - Sao Paulo/SP - CEP: 08295-005
TEL./FAX 2058-5142/2056-5148 _
Area destinada a Alimentagio:  Area (m?)
Espaco disponivel para distribuicdo e consumo da refeigéo almogo | 98 m?
Espaca disponivel para a h1giepi§agéo dos utensilios utilizados na ‘ 49 m?
distribuicdo e consumo da refeicde almago | _ _ -
Tipo de | Horéario da distribuicic dz refeigao almogo para 0s Estimativa N° alunas - 1
Refeiczo | alunos sem/22
| Almoco Das 11:40 3s 13:00 hs | 0o 360

186 — ETEC TEREZA APAREGCIDA CARDOSO NUNES DE OLIVEIRA (ARTHUR ALVIM)
Avenida Waldemar Tietz, 1,477 - Conjunio Habitacional Padre Jose de Anchieta
580 Paulo/SP -CEP: 03583-001 TEL /FAX {11) 2217-1409/2217-1547

rea destinada a Alimentacéo: | Area (m3
Espaco disponivel para distribuiggo e consumo da refeigéo 90 m?
~almogo o

Espaco disponivel para a higienizagao dos utensiiios utilizados

3
na distribuicac e consumo da refei¢do almogo { S
Tipo de | Horario da distribuicio da refeicio aimogo para os Estimativa N” alunos - 1°
‘Refeiggo | alunos = i sem/22
Almogo | Das 11:50 as13:10 hs ‘ 0ad70

5. DOS LOTES

g LOTE 06
T UNIDADES

ETEC DE ITAQUERA Il
01 | AVENIDA MICUEL IGNACIO CURY, SIN® - VILA CARMOSINA — SA0 PAULOJSP - CEP
08595-005 — TEL. (11) 2056-5142/5148

T

ETEC TEREZA APARECIDA CARDCSO NUNES DE OLIVEIRA
02 | AVENIDA WALDEMAR TIETZ, 1477 - ARTHUR ALVIM — SAQ PAULQ/SP - CEP 03589-001 -
TEL. (11) 2217-1409

374
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6. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-a integraimente peia prestagio de servicos de nulricdo e
alimentacao nos termos da legislacdo vigente, pela operacionalizacdo, preparo das
refeigbes em dependéncias proprias, bem come o transporte e enirege das refeigdes ao
Contratante, observade o estabelecido nos [tens 2 seguir

5.1 - Gerais

a) Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigages assumidas. todas as condicdes que culminaram em sua habilitacéo e
qualificagao na fase da licitacao:

b) Reparar ou substituir, 2s suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificaram vicios, defeitos ou incorrectes resultantes da
execucdc da prestagio de servigos de nutrigdo e alimentagdo ou de
géneros/produtos alimenticios emeregados;

c) Manter planejamento de esguemas alternatives de trabalho ou planos de
contingéncia para situagBes emsrgancials, tais como: falte d'agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de eg mentos, greves 2 oulros, assegurande a
manutencgdo do atendimento ade uad

5es
“;

rger
ipa

=]

d) Qbservar, alem das eqo:c/ﬂce‘c 2 Tacnicas deste memorial descritivo, =2
legisiacio vigente, em espeacial, 2 Poriaria CVE-5/13 e oasew*: para a prestacao
de servicos de nutricdo & alimeniacdo na Capital do Estade da Sao Paulo. alem
das Especificacées Técnicas, as o brigagées da Portaria 2.61911 1SMS da
Secretariz Municipal da Saude, dastacando-se:
¥ Pessoal: Programa de Treinamenio, Programa de Salde, Higiene Pessoal,
Uniforme, Higiene das mios, Praficas sanitarias operacionais;

¥ Qualidade da Agua e Demais Utilidades

¥ Produglo: instalagdes, cocumentos, organizagdo, limpeza e desinfeccés;

v Equipamentos, Mdveis e Utensilios

+  Recehimento de matériz primea ou do produto acabado:

v Armazenamento: Os alimentos devem ser armazenados de forma organizada,
em local limpo, livre de pragas & atender os seguintes critérios;

o Armazenamento de Produtos Pereciveis: Os equipamentos de refrigeragdo e
congelamento devem sstar de acordn com a necessidade e tipos de
alimentos a serem oroduzidos/armazenados;

¥ Pré-preparo. A configuracgo da drea de pré-preparo dave garantir um fluxo
linear, sem cruzameénte de atividades entre as varias categorias e niveis de
preparo de alimentos; o
¥ Preparo: A configuracdo da Zrea ae prepero deve garantir um fluxo linear, sem
cruzamento de atividades entre as varias categoriag e niveis de preparo de
alimentos;

Embalagem/Distribuicdo/Consumao;

Transpoite;

Centrole Integrado de Pragas;

Higiene (Limpeza e Desinfacgéo);

NS S

e} Para fins de apontamento, faturamenio ¢ pagamento na medigdo da prestacéo
de servicos de nutricae e alimeniacdo para Unidades Escolares, somente seré
considerada a alimentacéc escolar servida completa, ou seja, ¢om todos os
zlimentos previstos ne cardapio o dia.

33:‘74‘

N

X
Balo » S8 » Tal: {11) 3324.3300 \

Ruz dos Andradas, 140 » Santa Thgens » 01

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:41:31, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:46 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:12.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:35.
Documento N°: 34142885-1896 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142885-1896

CEETEPSDCI202215848



SRS GOVERNO DO ESTADO

& de

Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

fi Sab énus da contratada, poderao ser efetuadas anlises 1aboratoriai§, Icont‘e:jdo
enire outras, determinagoes referentes as caracteristicas senscriais, fisico-
quimicas, microbiologicas, mictoscopicas, toxicolégicas; a qualquer t_e“mpo,
sempre gue se tornar necessaria a obtengao de dados sobre o estado higiénico-
saniario da refeicBo ou quando da ocorréncia de doengas transmitidas por
alimentos - DTA. O laboratério devera ser aprovado € autorizado pelo CPS 2
realizar a coletadas amosiras nas unidades e proceder as analises pertinentes a

cada caso.

g) Em caso de dividas da unidade escolar ou do CPS sobre o Servigo, qua'lida_de da
alimentacdo, equipamentos, funcionaries, entre outras, o responsavel técnico da
empresa devera orientar por escrito a conduia & ser seguida.

6.2 - Instalagfes fisicas, equipamentos e utensilios
a) Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias na Unidade de Alimentag&o e Nutrico
da CONTRATADA, cbjetc do Contrato, conforme legislagao vigente (Portaria
CV5-5/13. Observar, para a prestagie de serviges de nutricdo e alimentagao na
Capital do Estado de 3&o Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as
obrigagdes da Portaria 2.6819/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde;

b) Disponibilizar, nc inicio do contrate, os equipamentos necessarios para
entrega/recebimento, porcionamento, distribuicdo, coleta de amostras e
higienizagao, podendo retira-los ao término do contrate. Sera de responsabilidade
da contratada, além do fornecimento da mao de obra necesséaria nas unidades
escolares, ¢ fornecimenio dos materials, mdbveis. equipamentos e utensilios,
conforme segue:
b1) balcbes térmicos utilizados para as preparacdes ¢luentes na distribuicao
nas unidades indicadas pela contratante devem ser: primeiro uso, fabricados
com material sanitario, possuir no minime 4 cubas GN, garantir a temperatura
adequada dos alimentos através de sistema de aquecimento com resisténcia a
seco (sera vedada a2 utilizagdo de sistema de aguecimento por banho-maria)
ndo oferecer risco de contaminagdo para ¢ produto, estar disponiveis em
guantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o volume
de produgdo, as caracteristicas dos produtos ou padrio do cardépic e o
sistema de distribuicdo.

b2) BalcSes refrigerados utilizados para salada e frutas na distribuigdo nas
unidades ndicadas pela contratants devem: ser fabricados com material sanitario,
garantir a temperaiura adequada dos alimentos; nao oferecer risco de
contaminagédo para o produto, estar disponiveis em guantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de producgéo, as caracieristicas
dos produtos ou padrao do cardapio e o sistema de distribuigio.

b3) Termometro digital tipo espeto em quantidade suficiente.

bd) Balanga digilal de precisdo com capacidade de peso de 1 grama ate 10kg. /

39/74
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¢) Dispenibilizar os utensilics e descartaveis considerados necessérics para a
distribuigdo, porcionamento, coleta de amostras e consumo das refeigbes.
Deverao estar disponivels sm guantidades suficienies, de acordo com as
atividades desenvolvidas, ¢ volume de producéo, as caracteristicas dos produtos
ou padrio do cardapio e ¢ sistems de distribui¢io.

¢1) Utensilics de mesa: i _
¢1.1) Prato de vidre incolor, fundo {dimensdes que evitem gue os alimentos calam
sobre o balcio, a mesa e o chao), irangparenis, liso; de vidro temperado resistente
a chogues térmicos e mecénicos
¢1.2) Garfo d= mesa produzido totalmente em age inox, sem decoragao, ¢orpo e
cabo monebloto, ou seja, em ume Unica peca, sem emendas,
¢1.3) Faca de mesa produzida totalmante em ago inox, ponta arredondada, sem
decoragao, lamina e cabo monobiaco, ou seja, am uma nica pega, sem emendas
¢1.4) Descartavel para fruta, de acordo a caracteristice do produto e tipo de
preparacio (unidade, pedacas, falia. snire outros)
¢.1.5) Utensliios de distribuigdo: concha, escumadeira, celher de servir, pegador,
outros.
¢.1.6 Utensilios para higlenizac&o: escorredor industrial de pratos e talheres
d) Disponibilizar no inicio do contrate, moveis separados para a guarda de
utensilios e periences passoais de funcianarios.
e) Materiais de limpeza e sacos de lixo para descarte das sobras ou restos de

refeigbes;
f)Lixeiras esitrategicamenie 19\12“ 3 No= espacos dsstinados a distribuicio e
consumo das refeigdes nas unida i d icadas pelo Contratante; para descarte
do resto pelos alunos.
g) Encerrado o intervalo, o funcionario da Contratada devera fazer toda a

limpeza e higienizacde dos eguipamentos. dos utensilios, dos espagos
destinados a distribuicae 2 consumoe das refzigdes nas unidadss indicadas pslo
Contratante; descartando o resto de alimenics em sacos de lixo apropriados.

6.3 - Equipe de Trabalho )

a)  Dispere manter guadro compleio de pessezl lecnice, operacional e administrativo,
de forma & atender o cumprimentc das cbrigacdes assumidas:

b} Manter na unidade esceiar, escala de funcionarios/manipuladores contendo o
nome. horario de trabaiho, ieizfone de contato, entre oufros com cdpia do
atestedo de salde ocupacional.

c} A empresa contratada devera disponibilizar mao de obra na unidade escolar em
quantidade  suficiente pars atender ¢ vo.ime coniratedo per unidade, para
recebimente da refeicdo fransooriada; operacionalizaggo,  distribuicdo e
porcionamenic aos comensais; mensuracac da temperatura no recebimento e
distribuicdo, coleta de amosiras, nigienizagcdo, limpeze e guarda dos
equipamentos e utensllios utilizades pelos alunos; higienizacdo e limpeza dos
espacos destinados a distribuicde e consumo das refeicdes nas unidades
indicadas pelo Coniratants,

d} Manter o pessoal em condicdss de salde compativel com suss atividades,
reglizando, &s suas expensas, sxamas ceriddicor de saude, inclusive sxames
especificos de acordo con a8 narmas vigsnies,

S— bl =
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g) Apresentar ao Contratante, quando solicitadoes, 0s Iaucjos dos ex_arnes de salufiie
(PCMS3Q} de seus empregados envolvidos na prestagio de servigos de nutngao
& alimentagio objeto do contrato; N

f) Manter os empregados dentro do padrdo de higiene recome_ndng _pela
legislagéo vigante, fornecendo uniformes & equipamentos de protegao individual
especificos para o desempenho das fungdes; _ ) ‘

@) Manter a qualicade e uniformidade no padrao de alimentacdo & do servigo,
independentemente das escalas de servigo adotadas; _ _

h)  Manter profissional responsavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva e
imediata substituigio do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato
continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n® 8.666/33
& Resolugdo CFN n° 378/05;

. A Contratada devera manter em suas instalacdes, obrigatoriamente, um
Nutricionista responsavel técnico, regularmente inscrito no Conselho Regional
de Nutricionistas — CRN (inscricio averbada pelo CRN-3* Regido caso o
profissional seja inscrito em oltros estados da Federagao que ndo sejam S&0
Paulo e Mato Grosso do Sul) devidamente credenciado e com poderes para
deliperar e atender qualguer solicitagio da Unidade de Alimentagio e Nutricdo
do Contratante.

O responsavel técnico deve garantir 2 qualidade assegurada da

Contratada. - O profissional deve ter autoridade & competéncia para:
¥ Capacitaco de Pessoal;

v Elaboragdo do Manual de Boas Praticas de Manipulagao;

¥ Responsabilidade pela aprovagdio ou rejeicdo de matérias-primas, insumos,
produtos semi-elaborados, produtos terminados, procedimentos, métodos
ou técnicas, equipamentos e utensilios, de acordo com o manual elaborado;

v Supervisdo dos principios ou metedologias gue embasem ¢ manual de boas
préaticas de manipulagao e processamento;

v Recomendagzo do destino final de produtes;

v Acompanhamento das inspegbes reglizadas pela autoridade sanitéria e
esclarecimentos sobre o processo de produgo, formulas efou compaosicéo
dos produtos, praticas e procedimentos adetados;

v NotificagcBo ao servigo de vigilancia em salde dos casos ou surios de
doengas transmitidas por alimentos, € nos casos de desvio no processo de
fabricacgo com risco ao consumidor, bem como no recebimsanto de matéria
prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir o
dano,

¥ ImplantagZo do servigo de atendimento a¢ consumider, para reclamagdes
pertinentes a qualidade e seguranca do produte;

~ Implantag&o do programa de recclhimento de produtos em desacordo as
normas vigentes;

v Verificago das condicdes de armazenamento;

- O contrate de prestagdo de servigos entre a Contratada e o responsavel
técnico deve permanecer em sau estabelecimento a disposicdo da autoridade
sanitaria.

i} Promover treinamentes periddicos especificos, tedricos & praticos de toda a
equipe de trabalho, por mezio de programa de treinamento destinade aos
ampregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de /
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higiene pessoal, ambiental osa nr“en*os técnicas culinarias e, cbrigatoriamente,
a prevengao de acidentes de trabalho e combate a incéndio;
i} Comunicar ao Confratante quario & exisléncia de z¢des trabalhistas,
decorrentes da exacugio do contrato que dirsta ou indirstemente responsabilizem
o Centratante em seus processos,
K) A Gontratada deve observar a legi
de trabalho e ouiras disposicbes
profissional. _
1) Em caso de dividas da unidade sscolar ou do CPS scbre o seivigo, o
responsavel técnico da empresz deverz orientar por escrito 2 conduta a ser seguida.

slacae trabalhista, inclusive guanto & jornada
pravistas em normas coletivas da categoria

8.4 — Contrcle de Qualidade e de Produgda da Alimentagao

a)  Utilizar géneros e produtos alimeniicios de primeirz qualidade, observando
registro na ANVISA e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacio de pradutos
com altera¢des de caractaristicas, ainda gue, dentro da prazo de validade;

b}  Execular o controle dos géperos e de produtos alimenticios utilizades. guanto &
qualidade, estado de conservacde. acondicionamento, condicdes de higiene e
ainda obssrvadas as exigércias ng s: registro nos &rgéos compsientes e
prazo de validade;

c)  Estocar os géneros e materisis necessérios 2 axecuczo da prestacido de serviges
de nuiricdo e alimentacdc. em recintcs proprios, obedecende, no que couber, a
Portaria CVS-5/13. Obsarvar, para 2 prestagdo de servicos de nutricdo e
alimentagéo na Cepital do Estado de S3oc Paule, além das Especificagées
Técnicas. as obrigacdes da Portariz 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da
Saude

d) Armazenar os géneros g produtos aimenticios adeguadamente de maneira a ndo
serem misturados com predutos de limpeza, descartdveis e similares e de forma
a garantir as condigdes Ideais de consume;

ey  Manter o estogue minimo de géneros e materiais em campatibilidade com as
quantidades necessarias parz o alendimento. devendo esiar previsto estoque
emergencial de produtos destinados.2 substituigio, em sventuais falhas no
fornecimento regular de géneros:

f) Elaborar cardapio digric completo - mensal - em consonéncia com a
Relagdo de Géneros e Produtos Alimsenticios com per capita de consumo e
frequéncia de utilizacio (tem 2.8) & submeter 2 apreciagdo do Contratante, com
antecedéncia minima de 30 (irinta} dias de sua utilizagdo, para a devida
aprovagio, gues devera ser realizads no prazo maximo de 08 (oito) dias:

g) Os cardapios aprovadeos somente poderae ser allerados pela Contratadza com
anuéncia do Contratante apds anélise das motivacoes formais.

ny Fornecer o cardapio completo. com medidas caseiras e valor caldrico fotal de
acordo com o Modelo, para efixagdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias do Coniratante:

)] Atender s solicitagfes de dielas especiais quande necessarios, se for o caso,
atraves de relatdrio € solicitagdo medice;
i) Controlar & qualidade da zlimentacZe formecida, bem como de distas

especiais, se houver coletando amostras para znélises bacterioldgicas,
toxicologicas e fisico-guimicas. s suas expensas,;
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k)  Manter os alimentos imediatamente apds o preparo a uma temperatura superior &
80°C até o momenta final da distribuicao. Para as saladas e frutas manipuladas a
temperatura devera ser inferior a 10°C;

) Colastar diariamente amostras da alimentagdo preparada, fanto nas
instalagdes e dependéncias da Contratada, como nas unidades escolares
indicadas pela contratante que deverdo ser devidamente acondicionadas am
recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeragao adequada
pelo prazo de 72 (setenta e duzs) horas para eventuais analises laboratoriais,
conforme legislacdo vigente. A amostra coletada na unidade escolar deverd
permanecer € sef armazenada na mesma, em equipamente da empresa
CONTRATADA, obedecendo as exigéncias da legislagio vigente;

m} Coletar periodicamenie amostras das preparagdes, bem como, das dietas

especials, se houver, para analises micrcbiologicas;

ny  Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecides, inclusive paranie as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracéo
ou contaminacdo dos alimentos /n natura ou preparados, os mesmos deverao ser
suspensos do consumo, guardando-se amostras para analises microbicidgicas
dos alimantos;

o)  Desprezar, no mesmo dia, as sobras de alimentos;

Pl Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacéo
de Servigos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Saude, e Portaria
CV3 n® 5/13, e Observar, para a prestacéo de servigos de nutricdo e alimentagio na
Capital do Estado de Sao Paulo, além das Especificacdes Técnicas, as obrigacbes da
Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude; adequando-c & execucio
da prestagac de services de nutrigdo e alimentagdo da Unidade escolar objeto do
conf.raio, considerando que a prestagéo de serviges de nutricio e alimentacio realizar-
se-& mediante a utilizag&o das dependéncias da Contratada, onde a alimentacao sera
preparada e transportada.
p1) complementarmente recomenda-se que a Contratada elabore manuais de boas
praticas para cada atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:

* confrole do processo de producio, segundo as boas praticas e
procedimentos operacionals padronizados:
¥ con;role de situacdes de risce 4 salide do empregado; controle de situacées
de_rlsco a0 meio ambiente; obrigatoriedade de informacéo ac consumidor
p2) Corjcenua-_se como Manual de Boas Praticas o documento que descreve as
operagdes rezlizadas pela Contratada, € que inclui, no minime, os requisitos
ganitarios dos edificios, a manutencao da higienizagée das instalacbes, dos
equipamentos e dos Utensilios, ¢ controle de quaiidade da agua péra consumo
humano, o controle integrado de pragas urbanas, controle da higiene & salde dos
maniputadores & o controle 2 garantia de qualidade do produte final.
p3) Elaboracio de Manual de Boas praticas da unidade escolar com os
procedimentos operacicnais padronizados (POPS). G manual de Boas Praticas
2 que se refere esie item, devera esiar na unidade no inicio do contrato.

q) Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacio do servige, pelo métedo APCC (Avaliacio dos Parigos e Pontos
Criticos de Controle);

th Realizar o controle higiénico sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas;
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s) Observar os critérios de higienizacgo durante o pre-preparo do_s aiirrjentos,
ressaltando que vegetais crus e fruias deveim sofrer processe de desinfeccao com
solugéo clorada, de acordo com as normas vigentes;

1) Prevenir a ocorréneia de contaminacio cruzada entre 0s diversos alimentos
durznte o pré-preparo e preparo final;

) Utilizar-se utensilios sfou méos prolegidas com luvas descartavels para
manipulagdo dos alimentos pronfos, ressa altando que o uso de luvas nao implica
na eliminacéo do processo de hir"ra izachc e assepsia das maos;

V) Supervisionar, nas etapas de iransporte, distribuicde e porcionamento, a2
qualidade, 2 conservagdo ¢ condigbes de temperatura ¢ a aceitagio das refeigbes
fornecidas:

w)  Observar z aceifacéo das preparagdas servidas, € No ¢aso Je aceitacéo inferior 2
90% (noventa por cento) - Resolucdn/CD/FNDE n® 26, de 17 de junho de 2013,
por parte dos aluncs, a preparacéo devers ser excluida dos cardapios futuros.

Ry Soh 6nus da contratada, poderas ser efetuadas analises laboratoriais, contendo
entre outras, determinacdes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-
quimicas, microbioldgicas, microscépicas, loxicoldgicas, & qualguer tempo,
sempre que 5e tornar necessarie a sbtencdo de dados sobre & estado higiénico-
sanitario da refeigdo ou guando da ocorréncia de doengas transmitidas por
alimentos - DTA.,

vy} Em caso de duvidas da unidade escoiar ou do CPS sobre o servigo, qualidade da
alimentagéo. o responsavel tecnico da ampresa deverd crientar por escrito a
conduta a ser seguida.

6.5 - Transporte
a) Transpoertar as refeicbes devidamente acondicionadas em caixa térmica hot
box & em condigdes adeguadas de higiens, temperatura e conservagao até o(s)
local(is) indicado(s) pelo Contratants;
b) Cada veiculo devera possuir uma tabela/planilha de controle da empresa
contendo os seglintes dados referentes a:
b1) Horédrio de saida da refeigdo/vreparacio;
b2) Respactiva temperatura de envase de "ada racipiente de transporie (hot
box);
b3) Assinalura & dados do resoon;.avc.l peb aferbcao e responsave: tecnico;
bd) O responsavel da empresa na uridade escolar aferird a tamperatura e
assinara

¢) a planilha com respectivos dados da aferigdo.

d) Manter a quantidade de veicitlos pare transperie da alimentagdo, em numero
suficiente & em condi¢Bes adequadsas;
e) Cumprir os horérics de eniregz das refeicdes estabelecidos pelo Contratante;
f) Utilizar, para o transporie de alimentacdo, veiculos com certificado de visioria
emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, conforme Portarias CVS-15/21, de
07.11.91, e CVS-5/13. de 09.04.13, bem como os relativos & manutencdo de
higiene & de conservagio;
g) Executar a higienizagac diaria =2 ‘o"servacéo do veiculo utilizado para
transporte da alimentagie. de acordd com a Portaria CVS-15/81, de 07.11.81 com
as zlteracdes introduzidas pela Portarie CVS 5/13, de 09.04.13. Observar, para a
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prestagao de servigos de nutricdo € alimentagdo na Capjtal dxo Estado de Séo
Paulo, além das Espscificagdes Tecnicas, as obrigagbes da Portaria
2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude. _

hy Em caso de davidas da unidade escolar ou do CPS scbre 0 senvigo, &
responsavel técnico da empresa deverd orientar por sscrito a conduta a ser
seguida.

6.6 - Higienizagao

a)

d)

e}

g)

Alender ao gque dispde a Poraria CVS-5/13, de 09.04.13, referente aos
Parametros e

Critérios para o Controle Higiénico-Sanitarios em Estabelecimento de Alimentos.
Observar, para a prestagdo de servigos de nutrigao e alimeniagéo na Capital do
Estado de Sac Paulo, alén das Especificagdes Técnicas, as obrigagdes da
Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude;

Manter absolltz higiene no armazenamento, manipulagao, preparo ¢ transporte
dos alimentos;

A Contratada devers rstalar saboneteiras e papeleiras em pontos adequados da
cozinha e abasiecé-los, com produtos proprios & adeguados a higienizacao das
maos;

Os produtos utilizados na higienizaclo deverdo ser de boa qualidade & adeguados
a higienizagio das diversas areas e das superficies, de maneira a nio causar
dancs as dependéncias e aos equipamenios, ndo deixando residuos ou cheiros,
podendo ser vetado pelo Contratanie;

Recolher e proceder a higienizacao dos utenslilios utilizados pelos aluncs, na area
desiinada para esse fim,

Manter os utensilios, equipamentos & os locals de preparacdo dos alimentos
rigorosamente higienizados, antes, durante e apds sua utllizagéo, com uso de
proautos registrados na ANVISA,

Proceder 2 higienizagao e desinfecgso de pisos, ralos, paredes, Janelas, inclusive
area externa (loca! de recebimento de géneros e de materiais), das suas
dependéncias vinculadas a0 servigo, observadas as normas sanitarias vigentes e
boas praficas;

A higienizacéo dos espagos ulilizados das unidades do Centratante serd de
responsabilidade da Contratada, inclusive a manutencBo das condigdes de
higiene;

0 Proceder & higienizacdo dos espagos utilizados das unidades do
Contratante, Inclusive com ¢ recolhimento de restos alimentares e de
descartaveis, se houver, acondiclonando-os de forma adequada, e
encaminhando-os ao local determinado pelo Contratante;

Recolher diariamente e quantas vezes se fizeram necessarias, residuos
alimentares das dependéncias utilizadas, accondicionando-os devidamente e
encaminhando-os até local determinado pelo Contratante, chservada a legislagio
ambiental;

O controle integrado de vetores e pragas urbanas sera realizado, sempre gque
necessario, por empresa qualificada com registro junto a Vigilancia sanitéria, cuja
aplicacao de produtos sé deve ser realizada quando adotadas todas as medidas
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de prevengdo nas instalagdes, insumos e alimentos, so podando ser ulilizados
produtos registrados na ANVISA.

)] O programa de controle de vetores & pragas urbanas deve contemplar todas
as medidas preventivas necessérias para minimizar a nscessidade da aplicagao
de desinfetantes domissanitarics.

m) O servigo de aplicagdo de desinfetante domissanitario deve ser executado por
empresa controladora de vetores g pragas urbanas devidamente licenciada e/ou
cadastrada pela vigiidncia =ani=« =

n A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposicio das armedalhas nscgs & responsabilidade da empresa controladora
de pragas urbanas. A Contratada devera cumprir as recomendagdes contidas no
relatério tacnico elaborado pela empresa controladora de pragas urbanas

o) A manipulagZo e aplicagdo de prod

‘uios desinfetantes devera ser efetuada de
modo a garantir a seguranga dos orodutos, dos operadorss, dos usuarios do
servico e do meic ambientg.

py A Ceniratada devera apresentar 2 autoridade sanitaria, os seguintes documentos:
(i) Proposte ou contrate de servigo, elaborada pela empresa controladora de

vetores e pragas urbanas, contendo, entre outras, as medidas preventivas a
serem adotadas pela Contraiada e relatdrio técnico de visita.
(i) Certificado ou Comprovants de Execucdo do Servico, contendo as
informacdes
identificacAo compieta da empraea aplicadors;
numere da licenca oe funcionarrento;
identificagdo da empresea usuaria do servico;
execugao do servigo
pradufos utilizados, infermando:
= ndmero do regisiro na AMVISA;
®  cOmposicde e concentragis;
= quantidade aplicads
= indicagdes parz use de meédico, informando o grupo quimico, 2 agao
toxica, o antidoio e o fratamento edeguado: T pragas alvo.
(ifiy assinatura do Responsavel Tacnito € inscricge no Conselho Regional de
Classe.
rh A higiene pessoal dos empregados ¢ 2 iimpeza dos uniformes deverdo ser
supervisionadas diariamente pelz Contratads;
s} Nas atividades didrias, o funcionaric da Coniratada devers:
¢ Usar uniformeas completes, limnos, passados e identificados com cracha da
empresa;

« Barba e bigode raspades digriaments;

4 N&o aplicar maguiagem sm excesso;

- Conservar zs unhas curtas limp2s & sem asmalite ou basae:

= Utllizar rede de cabelo = fcuca, de maneira que o8 cabeios permanegam
totalmente cobertos, -

= Manter os sapatos e botas limpos:

*  N3o devem manipular alimentes, os funcionarios que apresentam patologias
ou lesBes de pele, mucesas € unhas, feridas ou cortes nas maos € bragos,
infeccoes oculares. pulimonarzs ou crofaringeas e infeccbes/infestactes
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gastrintestinais agudas ou crénicas. O funcionario thveré ser encar_nmhacnio
para exame médico e tratamento, e afastado das atividades de manipulagao
de alimentos, enquanio persistirem essas condigées de saude,

+  Manter a higiene adequada das méos;

. Os funcionarios deveraa higienizar as maos adotando técnicas e produtos de
assepsia de Acordo com a Poriaria n° 930 de 27/08/92- ANVISA,

. Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de
funcao ou atividade e ndo dispensar a lavagem frequente das maos, devendo
as fuvas serem descartadas ao final do procedimento;

+ Nao usar joias, bijuterias, reldgio, alianga e outros aderegos;

. N30 utilizar felefones celulares ou qualquer outro eletrdnico durante a
realizacdo das atividades pertinentes 2o servigo contratado.

t) Destaca-se a higiene das maos, cujos procedimentos devem astar afixados,
em locais esiratégicos e de forma visivel.

u)  Os antissépticos utilizados devem ter registro na ANVISA

v) O empregado deve lavar as maos sempre que’

(Y imiciar ou trocar de atividagde;

{(iy chegar ao trabalho,

(i) utilizar os sanitarios

(iv) tossir, espirrar ou assoar o nariz,

{v) usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza,

{(vi) recelher lixo e outros residuos;

{(vi) tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos;

(viii) tocar em alimentos ndo higienizados ou crus;

(i¥) pegar eam dinheiro;

(X} haouver interrupgdc do servigo;

{xi) antes de vestir as luvas descarntaveis.

w.  Utilizar utensilios de corte de cores diferenciadas para cada area de pré-preparo
e preparo de alimentos. Observar gue a produgdo de refeigdes dentro de padrdes
higiénico-sanitarios safis®atdrios & condicdo importante para a2 promogdo e
manutencdc da sadde. A ocorréncia de contaminagdc cruzada pode ser
responsavel por surtos de doengas fransmitidas por alimentos. Facas e tabuas de
apoio representam risco significativo de contaminac2o.

X. Nac permitir a presenca de animais domésticos na area de servigo ou nas
imediagdes.

¥, Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autorizagio
expressa do Contratante ou da Contratada. Para proceder as suas funges, ¢s
visitantes devem estar devidamente paramentados com uniforme fornecido pela
Contratada, come: avental, rede ou gorro para proteger os cabzlos, Os visitantes
nao devem tocar nos alimentos, squipamentos, utensilios ou gqualguer outro
material interno do estabelecimento. Néo devem comer ou fumar durante a visita.
NZo devem enfrar na area de manipulagio de alimentos, os visitantes que
estiveram com ferimentos expostos, gripe, ou qualguer outro quadro clinico que
represenie risco de contaminagao.

z. Realizar, por meio de empresa devidameanie habilitada nos termos da portaria
CVS — 8/2000, controle integrado de velores e pragas urbanas na periodicidade
recomendada pelos Grgéos reguladores da matéria pertinente;
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aa. Exercer o controle de gualidade de produtos para higienizagéo e outros materizis
de consumo necessarios, observande o registro nos érgacs compefentes e de
qualidade comprovada. :

bb  Em caso de dividas da unidade escolar ou do CPS sobre ¢ senvigo, o responsavel
técnico da emprasa devers erientar por escrito a conduta a ser seguida

6.6.1 Higienizagdo das Instalagdes: '

a) O piso devera permanecer sempra seco, sem actimulos de agua;

by Realizar polimento nas bancadas, cubas, mesas de apoio & portas;

¢) Deverdo ser higienizadas periodicamerite as grelhas e colmeias do sistema de
exausto da cozinha;

d} O quadro, apresentado 2 seguir. exemplifica e espacifica 2s procedimentos
basicos de boas pratices de higienizagdo que deverdo ser seguidos pela
Contratada nos processos operacionais de higienizacio na Unidade de
Alimentacdo e Nutricdo:

[ LOCAL | FREQUENCIA

1

PRODUTOS

e

Tzuiejos

| Diariamenie & semore
| que nscessario

Pisos e ralos

' Detergente caustico e hipoclorito de |
s6dio a 200 ppm de cloro ativo ¥‘

| Didrio & menaa!

|

Detergente neuiro e hipoclorito de
sadio a 200 ppm de cloro ativo

acordo com &

Janelas, portas e telas P‘iensah‘nente ouds
necessidade

‘ Detergente neutro '

J
T
i

Luminarias, | De acordo com 2 Detergente neutro e hipoclorito de ‘
interruptores, | sodic a
LOCAL FREQUENCIA | PRODUTOS

| Tomadas e {gio

Necessidade

| 200 ppm de cloro ativo

Bancadas e mesas de | Apds ulllizacis

Es:':dio a 200 ppm de cloro ativo

apoic
Tubulagbes externas

| Bimestral

| Detergente neutro e hipaclorito de I
|

| Detergente neutro e hipoclorito de
| s0dio a 200 ppm de cloro ativo

Fubulagées internas

Caixa de gordura Mensal ou conforme a

natureza das stividades |

| Esgotamento, desaengordurante proprio |

Semesiral

| Desengraxante e desincrustante

Sanitarios e vestiarios
a necessidade

Diariamente e conforme | Detergente neutre & desinfetante |

| clorado a 200 ppm de dloro ativo [
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6.6.2 - Higienizagdo dos equipamentos e utensilios: ] o

a) Todos os equipamentos, utensilios ou materiais deverac Ser h‘!g|enizados
diariamente, apds o usc e semanaimante com detergente neuiro, desincrustante,
quando for o caso, o enxague final devera ser feito com hipoclorito de s6dio a 200
ppm de cloro ativo. '

by Os equipamentos e utensilios, carrinhos de transporte e de distribuigo deverdo
ser higienizados diaramente; .

c) As panelas, assadeiras de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem
amassadas, deverio ser substituidas a fim de evitar incrustagdes de gordura e
syjidade,

dy  Os utensilios, equipamentos e o local de preparagao des alimentos deverao estar
rigorosamente higienizados antes & apds a sua utilizagdo. Devera ser utilizado
detergente neutro, e apés enxague pulverizar com uma solugao de hipoclonito de
sodio a 200 ppm de cloro;

e) Apos o processo de higlenizagdo, os utensilios e equipamentos devem
permanscer cobertos com filme ou saco plastico transparente em toda a sua
extensdo ou superficie;

f) Remaover o lixo em sacos plasticos e resisientes e devidamente vedados, sempre
gue Necsssario;

g) Utilizar pano de limpeza de boa gualidade como do sistema “cross haigh’. Devera
ser despreézado apds sua ufilizacao.

n) O quadro apresentado a seguir sxemplifica e especifica os procedimentos basices
de boas praticas de higienizagdo gue deverdo ser seguidos psla Contratada nos
processos operacionais de higienizagao na Unidade de Alimentagéo e Nuirigdo:

EQUIPAMENTOS E FREQUENCIA PRODUTOS
UTENSILIOS ‘
Pratos, talheres, bandejas Apds o uso Detergente sanitizante, secante |
|
Placas, formas, assadsiras, Apds o uso = Detergente neutro e |
etc. (lavagem manual) desinfetante clorado a 200 ppm |
Fritadeira Diaria e apés o uso | Desincrustante e desinfetante |
clarado a 200 ppm de cloro
- ative
Chapa [ Apds o uso Desincrustante e desinfetants
‘clorado 2 200 ppm de cloro
- ativo
Fogao | Digrio @ apés c uso | Desincrustante
Forno Diaric e apds o use | Desincrustante
Carrinhos de transporte em Diario e apés o usc | Detergente neutro, desinfetanie
geral clorado a 200 ppm de cloro
ativo
Placas de corte de polietilieno | Apos o uso { Detergente nautro, desinfetante
| clorade a 200 ppm de cloro
|. | ativo |
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Maguinas (moedor de came, | Apos o Uso Detergente neutro, desinfetante
cortadar de frios, clorade a 200 ppm de cloro |
liquidificadores, batedeiras. ativo ‘
amaciador de camas e outros) (
EQUIPAMENTOS E FREQUENCIA PRODUTOS )
UTENSILIOS |
Balangas Antes e apos o Uso | Desinfetante clorado a 200 ppm
| | de cloro ative i
Refrigeradores e  Camaras| Digria & semanal Detergente neutro, desinfetante |
Frigorificas (se houver) | clorado a 200 ppm de cloro ‘
| ativo
Freezer \Diéi‘ic, semanal e Detergente neutro, desinfetants 'I
mensai clorado a 200 ppm de cloro |
| | ativo
Fratelgsiras de apoio Semanal ou antes, se | Desinfetante clorado a 200 ppm
nNecessariv de clorc ativo ]
Palletes [ Mensal Desinfetanie clorado a 200 ppm
de cloro ativo
Caixas de palietileno e grades | Didric s semznal Detergents neutro, desinfetante
clorado e gesincrustante
Exaustdo (colmeias, coifas) lSerﬂar':a' Desincrustante, detergente
telas | | neutro e desinfetante clorado
Depésito de lixo | Digrie, no inicia de | Sacos plgsticas,
| cada e | desincrustante, detergente
caustice e quaternaric de
| amdnio a 4000 ppm

6.6.3 Embalagens:

As embalagens deverdo ser [avadas em aguz corrente, antes de serem armazenados
sob refrigeracao (sacos de leite & garrafas) e deveréo ser identificadas quanto a
composicdo do produto, data de fabricacdo, lote, data de validade e nome do produto.

86.6.4 Controle Microbiolégica:

a) E de responsabilidade da Contratada executar e manter ¢ controle de gualidade
em todas as etapas de processamentc dos alimentos fornecidos a alunos, afravés
do metodo "APCC " (Analise dos Fontos Criticos de Controle).

B) Dever3o ser coletadas diariamente pela Conlratada amaostras de todas as
preparagbes fornecidas. as guais devardo ssr armazenadas em temperaturas
adesguadas por 72 (setenia & duas) horas. obedecendo aos critérios técnicos
adequados para colheita g transports das amostras.

c} Encaminhar periodicamente, amostras de alimentos ou preparagdes servidas aos
alunos para anslise microbicidgice, & fim de manitorar os procedimentos
higiénicos & a gualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas,
responsabilizando-se {2 Contratada) pele custo dos exames realizados e
comprometendo-se a eniregar 23 resulizdos assim qua sstiverem disponiveis
Nos casos de suspeite de foxi-infecedss de origem gzlimentar, as amostras dos
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aiimentos suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente parz analise
microbiclogica, de acordo com a solicitagao do Contratante e entregar 0s
resultados & nutricionista de Contratanie, _ ‘ )

d) Coletar a cada 06 (seis) meses, a 4gua ulilizada na Unidade de Altmentagao e
Nutrigio e encaminhar para analise microbiclogica, & fim de monitorar a
potabiiidade. ‘

e) O Laboratério sera de livre escolha da Caontratada, porém 0 mesmo deverg_ser
especializado nessa &rea, a fim realizar as analises microbiologicas € fisico-
quimicas dos alimentos.

6.7 - Sequranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho.

2) Submeter-se as normas de seguranga recomendadas pelo Contratanie =
legisiacéo especifica, quando do acesso 4s suas dependéncias;

b}  Obedecer na execu¢do e desenvolvimento do seu trabalho, as determinag:ﬁe_s da
Lei Federal n° 6.514, de 22 de dezembro de 1677, regulamentada pela Portaria n°
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alleragdes, além
de normas e procedimentos internos do Contratante relativos & engenharia,
seguranga, medicina
e meic ambiente do trabalho e desenvalvimento sustentavel, espacialmente nos
termos da Lei n® 12.300, de 16 da margo de 20086 que institui 2 politica estadual
ce residuos sélidos, regulamentada pelo Decreto n® 54.645, de agosto de 2009,
cumulada com a Lei n® 13.798, de 9 de novembro de 2009, gque implementou a
Politica Estaduzl de Mudancas Climaticas — PEMC, regulamentada pelo Decrelo
n°55.947, de 24 de junho de 2010, naguilo que sejam aplicaveis & execucao
especifica da atividade.

n)  Obedecer na execucdo e desenvolvimento do seu trabalho, as determinagées da
Lei Federai n®6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.®
3.214, de 08 de junho de 1878, do Ministério do Trabalho e Emprego e suas
altera¢bes, além de normas e procedimentos internos do Contratante relativos a
engsnharia de seguranga, medicina & meic ambiente do trabalho, que sejam
aplicaveis & execuglo especifica da atividade;

¢)  Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controls Médico de Saude
Ocupacional - PCMS0 e de Prevencao dos Riscos Ambigntais - PPRA, contendo,
no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n? 07 e 09,
respectivamente, da Poriaria n? 3.274, de 08 de junho de 1878, do Ministério do
Trabalho € Emprego, conforme determina a Lei Federal n® 6514, de 22 dz
dezembro de 1977;

d)  Instalar € manier os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranca & em
Medicina do Trabalho (SEESMT) e ComissZo Interna de Prevencéo de Acidentes
(CIPA), considerande o numero fotal de trabalhadores nes servigos, para o fiel
cumprimento da legislagdo em vigor.

6.8 - Responsabilidacde Civil
a) A Contratada reconhece que € a Unica e exclusiva responsavel por danos ou
prejuizos que vier a causar 20 Contratante, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros,
em decorréncia da execugao do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento
de seus empregados em servigo, correndo s suas expensas, sem guaisguer onus para
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o Contratante, ressarcimento ou indenizacbes que tais denos ou prejuizos possam
causar. :

6.9 BOAS PRATICAS AMBIENTAIS- ESPECIFICAS 7
A contratada, além de atender as disposigdes de sua competéncia estabelecidas na Lei
Eederal no12.305, de D2/08/20710, quanto 2 produgdo, acondicionamento e destinacéo
final de residuos sélidos promovende o desenvolvimento sustentavel, especialmente
nos termos da Lei n® 12.300 de 16 de marco de 2008, que institui a politica estadual de
residuos salidos, regulamentada pelo Deorsto n® 54.645 de ageste de 2008; cumulada
com a Lel n® 13.798, de 9 de novembre de 2009, gue implemantou a Politica Estadual
de Mudangas Climaticas - PEMC. raau!:mpntade pelo Decrato n® 55.947, de 24 de
junho de 2010, naquilo que sejam aplicéveis 2 execuclo especifica da atividade, devera
observar

uso racional da agua

s) (Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua, cujes
encarregados devem atuar como facilitadores das mucdangas de comportamento
de empregados da Coniratada, esperadas com essas madidas:

b}  Manier critérios especiais 2 privilegiados para aquisico & uso de equipamentos e
complementos gue promovam a reducso do consumo de agua;

¢} Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de &glia
c1) Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso, os e'rlpregados devem
sertreinados e orientados sistematicamante contra habitos € vicios de desperdicio,
conscientizando os empregados sobre atitudes preventivas.
¢2) Estdo proibidas as seguintes agdes/atitudes:

- Colocar folhas e vegatais de mothe em vasilhame com &gla, durante sua
lavagem, ficando a torneira aberta durante o tempo todo, gquando da lavagem
das folhas/legumes uma a uma.

- Manter torneira aberlz com nzcla embalxe, transbordando &gus e sem
empregado naguele ponto de uso.

- Executar operagbes de lavar 2 de descascar batatas simultaneamente.
mantende a torneira aberta enauanic executa a segunda tarefa (descascar).

- Limpar aves e carnes numa vasiiha cheia de agua & mantendo a torneira
jorrando sobre a vasilha.

- Encher a vasilha de agua completamente ao executar limpeza no interior de

vasilhame:;
Interromper algum servigo. para conversar ou por outro motiva, mantendo a
torneira aberta. F
- Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberia
para retirada do sal.

c¢3) Devem ser adotados procedimenios corretos cem o uso adeguado da agua,
utilizande-a com economia/serm desperdicio e sem deixar de garantir 2
adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos
empregados.

1. Lavagem de foihas 2 leguimes: ‘
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- Desfolnar as verduras; separar as folhas € desprezar as partes estragadas.
sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem quahdo, no caso de
verguras, todo o lote estiver desfolhado;
Lavar ern &gua corrente escorrendo os resicuos;
. Desinfetar em cuba especifica ou em monacbloco exclusiva, imergindo os
alimentos em solugdo clorada a 200 ppm por 20 minutos. {1 colher de sopa
de agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de dgua potavel - min. 100 & max.
250 ppm);
Monitorar a concentragéo de cloro. Nao deve estar inferior a 100 ppm:
Monitorar a turvagao da solugdo e a presenga de residuos;
Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou
em solugdo de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa vara 1 litro de
agua potavel);
Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condigdes de
higiene (mé&o, luvas descartaveis & utensilios/equipamentes desinfetados).
2. Manter a torneira fechada quando:

- Desfolhar verduras e hortalicas;

-Descascar legumes e frutas;

-Cortar carnes, aves, peixes, et¢.;

-Limpar os utensilics. panelfes, bandejas etc.; - Quando interromper o

trabalho, por gualguer motivo.
3. Outras praticas:
Adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), pois sdo
dispositivos que contribuem para a economia de agua, em torne de 25%,
Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, gue aumentam a
area de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas,
diminuindo assim o desperdicio’
- NZg encher os ulensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e

somenie a quantia necessaria de detergente;
- Nao utllizar agua para descongslar alimentos;
- Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para
remogao da crosta e escova nao abrasiva; - Jogar os restos ao lixo.

L

EFICIENCIA ENERGETICA

a) A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera
ser realizada de modo que o bem a ser adguirido apresenie o
melhor desempenho sob ¢ ponto de vista de eficiéncia energética
(arligo 8° do Decreto Estadual n® 45.765, de 20/04/2001);

k)  Devern ser verificados na aquisicao dos equipamentos, quando
possivel, o selo PROCEL - Programa Nacional de Conservagao
de Energia Elétrica e ¢ sefo INMETRO

- Instituio Nacional de Metrologia, Normalizagio e Qualidade Industrial;

o) Toda Instalagdo (eléirica, gas, vapor, etc) realizada nas
dependéncias da Contratada deve seguir as normas INMETRO -
Instituto MNacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade
Industrial & os padrdes internos estabelecidos para seu adeguado

funcionamento;
53/74 7 /
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d) Verificar pericdicamente os sistemas de aguecimento &
refrigerac3o. A formagdc de chamas amareiadas, fuligem nos
racipientes e gelo psdem ser sinais de mau funcionamente dos
equipamentos, manutencdo inadequada ou Utlizagdo de
combustive! de ma gualidades.

e} Verificar, para que haja boa dissipagac de calor & eccnomia de
energia elétrica, ventilaco no local de instalagio e a inexisténcia
de sujeira nc concdensa t‘-or do sistema de refrigeragao.

f) Verificar ¢ local ¢z ingtzlacdc dos sistemas de aquecimento para
gue correntes de arn é apaguem as chamas

g) Manter critérias esn ciais e privilegiados para aquisicio de
produtos e equ'psﬂ os que apresentem eficiéncia energética e
redugao de cansume;

hy  Dessligar as luzes dos ambientes ndo ccupados € acender apenas
as luzes

necessarias;

) Efetuar manutencdo des aquipamentos com mad funcionamento
ou danificados como ampadas gueimadas ou piscando, zumbido
axcessive em ::a'"“ef: de luminarias e mau funcignamento de
maa%acces anergizad:

I} Realizar verificactes &, 3& for o caso, manuiengdes periddicas

nos seus apareiho tricos, extensdes eic. Evitar 20 maximo o
uso de exiensdes sigtnicas;

k} A Contratada deve desenvolver juntc 2 seus empregados
programas de racionalizagéo do uso de ensrgia

‘JJ

REDUGAOQ DE PRODUGAO DE = RESIDUOS ALIMENTARES E
MELHOR APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS

a) A Nufricionista da Coniratads, sempre gue cossivel, deveréd adeguar na
formulagzo dos Cardapios & pratica de reulilizacio de partes ndo convencionais
de alimentos, propiciande uma maicr 2conomia de alimentos, uma melhoria na
gualidade da alimentacéc = reduzindo 2 producdo de residucs alimentaras
b) Na formulagéo do cardapio didrio, observada z sazonalidade de alguns
alimentos, deverfe ser obseivadas iodag as possibilidades de aproveitamento dos
generos alimenticios, desde a praio principal, sSeus
acompanhamentos/guarnicdes, saladas e frutas,
¢} A Nutricionista da Contratada devera evitar desperdicios de géneros
zlimenticios, gue podem ser aplicados na wwrmulago de refeicles gue utilizam
paries ndo convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades
nutricionais digrias recomendadas;
d) A Nutricionista da Contratade. se obriga a  visitar o site
www.codeagro.sp.gov.br, de "CODEAGRO - Coordenadoria de Desenvalvimentc
dos Agrenegocios” da Secretaria dz Agricultura e Abastecimento do Governo do
Estado de Sde Paulo, para obter receilas desenvolvidas e testadas pela Cozinha
Experimental do Servigo de Orientacdo ao Consumidor constantes do encarts
"Diga nao ao desperdicio®;
e) Enriquecer os Cardapios com as id
alimenticios, observande 2 manutencao da

izs de ndo despardicio de géneros
equivaléncia minima de necessidades
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nuiricicnais diarias recomendadas; com issa reduzindo desperdicios,l reduzindo
producdo e destinaglo de residucs alimentares, aumentando ¢ nutrimento das
refeiches, reduzindo os custos etc;

f) A Nuiricionista da Contratada devera procurar estabelecar diariamente
consumos das partes ndo convencionais dos alimentos que gerem e55€S
beneficios;

g) A Nutricionista da Contratada devera privilegiar, guzndo da confecgdo dos
cardapios, os produtos alimenticios prprios da époce, levando em conta~a
sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter ao Contratante a aprovagao
de tais substituicdes, )
hy As refeigbes que ulilizam partes n&o convencionais de alimentos de\.aera_c
compor 0s cardapios submetidos a apreciacio do Contratants, para sua anuéncia
e aprovagio, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dies de sua utilizagao;
i} Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados séo indispensaveis na hora do
preparo de hortalicas e frutas, como por exemplo:
|, Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de
verduras, lave folha por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha,
Il. Cologue, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro.
Para o preparo de agua com cloro utilize 1 celher {(sopa) de hipoclorito de sédio @
2,5% para cada litro de agua. Deixe as hortaligas e frutas nesta agua por 30
minuics.
Obs.: Nunca as deixe de molho apds coriadas cu descascadas.
M. Ao descasca-las, nao relire cascas grossas. Sempre que possivel,
cozinhe hortalicas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;

V. Cozinhe as hortaligas apenas o tempo suficiente para que figuem macias,
em pouca agua até abrir fervura cu simplesmente refogue-as:
A Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como

repolho, couve-flor e brécelis, bem como suas falhas & talos.

PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS
a) Recomenda-se a Implantag&o de Programa Interno de Separacio de Residuos
Solidos;
by  Quando implantado, pela Contratada, Programa de Coleta Selstiva de Residuos
Salides, esta deverd observar as seguinies regras:
1) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS
Sao fodos os materiais que ainda ndo apresentar técnicas de reaproveitamento
e estes s2o denominados REJEITOS, como: lixe da banheiro; papel higiénico:
lenco de papel; &; cutros come: ceramicas, praios, vidros pirex e similares; trapos
€ roupas sujas,; toco de cigarro; cinza e ciscos - gue deverdo ser segregados e
acondicionados separadamente para destinagio adequada; acrilico; Ampadas
flucrescentes - sdo acondicionadas em separade; papéis plastificados,
metalizados ou parafinados; papel carbone e fotografias; filas e etiguetas
adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas -
sac acondicionadas em separado & enviadas para fabricante.
2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Para os materials secos reciclaveis, dsvera ser seguida a padronizagao
internacional para a identificago, por cores, nos recipienies coletores (VERDE
para vidro, AZUL parz papel, AMARELOQ para metal, VERMELHO para plastico
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& BRANCO parz lixe ndo reciclavel).
Os recipientes adequados parz a coleta seletive so:
» vidro (recipiente verde)
> plastico (reciplents vermelhe)
> papéis secos (recipiente azul)
»  metais (recipiente amarelo)
- lixo ndo reciclave! (recipiente branceo)

c) Otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo. adequando sua disponibilizagao quanto 2
capacidade e necessidade, esgotande dentro do bom sensc e da razoabilidade
o seu volume Uil de acendicionamento, objetivando a redugdo da destinacac
de residucs sdlidos,

PRODUTOS BIODEGRADAVEIS

a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisigdo e uso de produtos
biodegradaveis;
b) Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarics cuja aplicacdc nos
servicos devera observar regra basilar de menor ioxidade, livre de coranites =
reducao drastica de hipoclorito de stdia;
c) Manter critérios de quelificagéo de fornacadores levando em consigderagao as
agbes ambientais por esles realizadas:
d} Observar, rigorosamente, cusndc ds aplicagdc efou manipulacdo de
detergentes e seus congéneras, No que se refere ao atendimento das prescrigdes
do artigo 44, da Lei Federal n° 6.360 de 22 de setembro de 1976 e do artigo 67, do
Decreto Federal n® 72.094 de 05 de janeiro de 1977, as vrescricdes da Resolugao
Normativa n® 1, de 25 de outubro de 1878, cujos itens de controle e fiscalizacdo
por parte das autoridades sanitdrias & de Contratante, sdo os Anexos da referida
Resolucdo: ANEXO | - Lista das subsidncias permitidas na Elaboracdo de
Detergenies e demais Frodutos Destinados a Aplicacdo em objetos fnanimados e
ambientes; ANEXO Ii - Lista das substéncies permitidas scmente para entrarem
nas composicdes de detergentes profissicnais, ANEXO Ill - Especificagdes e;
ANEXQ |V - Frases de Adveriéncizs pare Delergentes 2 seus Congéneraes.
e) Recomenda-se a utilizagdo de produios cetergentes de baixas concentragbes
e baixos teores de fosfate.

CONTROLE DE EMISSAQ DE POLUENTES

a) Utilizar para transporie dos alimentcs & das refzigdes veiculos movidos a
combustiveis que causem menor impacto ambiental;

b) Realizar manutengdes periddicas nos velculos utilizados para transporte de
alimentos ou refeicdes (corretiva 2 prevantiva);

CONTROLE DE POLUICAD SONORA

a) Para seus equipamentos gue gersm ruido no seu funcionazmentc, observar a
necessidade de Selo Ruide, comoe forma ge indicagao do nivel de poténcia sonora,
madido em dacibel - dB(A). conforme Reasolugde CONAMA n® 020, de 07 de
dezembro de 1984. em faca de o ruldo excessivo causar prejuizo a salide fisica e
mental, afetandoe particularmeriie a audicio; a ulilizacio ¢e tecnclogias adequadas
e conhecidas permite atender 4z necessidades de redugioe de niveis de ruido.

F.J‘
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DESTINAGAO FINAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E

COCGOES o o

a) Em conformidade com a Lei Estaduai n°12.047, de 12.9.2005 ¢ objetiyando minimizar
impactos negativos ocasionados pela deposicao de residuo de dleo comestivel,
diretarmenie na rede de esgotos, a Contratada deverd implantar e ma:nter
programas voltados & reciclagem de dleo comestivel, tais como desimgc_:ao a
entidades efou organizagdes assisienciais que comprovadamente efetivern ¢
reaproveitamento do Sleo para a produgio de sabdo, etc.

7-  OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

7.1. indicar, formalmenie, o gestor efcu o fiscal para acompanhamento da execugéo

contratual,

7.2 Dispenibilizar & Contratada espago fisico para a distribuicdo & porcionamento das
refeicbes aos alunos;

7.3. Analisar & aprovar os cardapios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alieragdes que se fizerem necessarias, a qualguer tempo,

7.4 Encaminhar & Contratada a requisigdo de refeigdes semanalmente, em tempo habil
contendo a guantificagao didria da refeigéo a ser servida;

7.4.1. A Requisicao de refeigdes serd semanal. A unidade escolar devera encaminhar
a4 empresa a requisicdo semanal contendo a quantidcade estimada para a semana
subsequente, como segue:

Nome da unidade:
Endereco:
Empresa contratada: Contrato n®:
N°® Processo; N® licitacdo:
ESTIMATIVA DE REFEICOES semana de / / a / /
Data Horério entrega Estimativa n® aluncs

Obs. Lembramos due os nUmeros acima representam 2 sstimativa de consumidores.

A adesae depende das caracieristicas sensoriais das preparagoes.

Para pagamento, seréo consideradas somente as refeigdes efetivamente
consumidas.

7.5. Proceder diariamente a degustacgo das refeicdes fornecidas, previamente & distribuigao
e porcicnamentio aos alunocs;

7.6. Encaminhar, para liberagio de pagarnenio, as faturas aprovadas da prestacio de
servigos de nutricdo & alimentacao. Lembrando que, para fins de apontamente, faturamento
e pagamento na medigdo da prestagdo de servigas de nutrigioe e alimentag&ec para Unidades
Escolares, somente sera considerada a alimentag2e escolar servida completa, ou seja, com
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todos os alimentos previstos no cardapio do die.

8 - FISCALIZAGAQICONTROLE DA EXECUCAQ DA Prestacdo De Servigos De Nutrigdo

E Alimentagéo :

8.1 Ao Contratantzs, por intermédio do gestor. & asssgurada & gestéo sfou fiscalizacdo da
prestagic de servicos de nutrigdo alman zcio contratados, de forma a acompanhar a
execugao contraiual, cabendo: o _ ~
a) Exercer a fiscalizagdo da prestacéo de servicos de nuirgao € alimentacao

contratados, acompanhando o cumprimento da execugao do escopo contratado,
verificando os horarios sstahelecidos, as quantidades de refei¢des entregues,
distribuidas e servidas, qualidads oz refeicio e a compatibilidade com o cardapio
estabelecido;

b}  Registrar ccorréncias na execugao
eventugis notificagdes. adverisnc
sancdes por inadimplementa cont

¢) Realizar a conferéncia diaria do gus
registro;

d} Realizar a avaliagio diaria de desempanhio & qualidads da prestaglo de servicos
de nutrigo e alimentacdo prestado pele Contratada airavés de sistema préprio
CPS;

e) Realizar z avaliagdo mensal atraves r.io sistama CPS das atividades desenvolvidas
pela Coniratada;

i Aprovar as faturas da prest f;
das refeigdses efstivamente aceitas 2

8.2 A fiscalizacBo do Coniratante ferd, a quz!

abjeto contratado, indicande s aplicande as
ascontos na fatura, multas, penalidades e

ivo de refeicdes racebidas, mantenda o

l'm
i1] ‘1

2 servicos de nutricdo 2 alimentacdo somente
servidas
temnn. acesse 2 todas as dependéncias
referentes & prestacio de servicos de nutricao e alimentacéo da Contratada, podendo;
a) Verificar a qualidade dos géneros zlimaniicios, solicitande a substituicdo imediata
de géneros efou alimenios cue apresentem condigbes improprias as
preparacoes/consumo;
b) Verificar as condigbes de higiens e de conservacdo das dependéncias,
eguipamentos e utensilios, bem come dos vaiculos utilizados para o transporte das
refeigbes. .
8.3 A fiscalizagdo da prestacao de servigos tie nuirico e alimentacio pslo Contratante nao
exclui nem diminui a completa responsabilidade dz Contratada por qualguer
inobservancia ou omisséo 2 saglsla«;éa vigente 2 as clausulas contratuais.

ADENDD
AVALIAGAC DA QUALIDADE DA FRESTAE;;S:G DE SERVICOS DE NUTRIGAO E
ALIMENTACAO

1 - INTRODUGAC

Este dosumento descreve o procedimenioc a ser acctado na gestdo dos coniratos de
prestagdo de servigos de nutrigdo e alimeniacio, parz avaliacao da operacionzlizacdo e
desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refeicdes destinadas aos
aluncs do Ensino técnico integrado agc madio — ETIM @ exclusivamente os alunos do ensino
médio matutino gue cursam concomitaniemente o ensing moduiar no periede da tards do
Centro Paula Scuza.
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Ag ativicades descritas neste documento deverao ser efetuadas diariamente pelas umElades
escolares e respectiva equipe responsavel pela fiscalizagao/ conirolelda EXeCLGa0 da
prestacdo de servigos de nutrigdo e alimentacao, gerando relatorios mensais da prestagac de
servicos de nutrigao e alimentag3o executado, que serdo encaminhados ao gestor do
contrato.

2 - OBJETIVO o
Definir e padronizar 2 avaliagdo de desempenho da prestacdo de servigos de nuirngao e
alimentacao prestados pela Contratada na execugio dos contratos da prestaggo de servicos
de nutricio e alimentaglo a adolescentes sob tutela do Estado, tendo como referéncia o

memorial descriiivo & o contrato.
3 - PARAMETROS

31 A avaliagio da Contratada na qualidade da prestagdo de servigos de nutrigao e
alimentacio sera realizada por meic de analise dos seguinies aspectos:

2) Quanto aoc transporte;

b} Quanto a entrega;

c) Quanto & distribui¢éo;

di Quanto 2 finalizagéo,

4 - Avaliagdo realizada pela unidade escolar

A “Avaliacio de Qualidade do Fornecimento de Refeicda”, sera realizada através do
preenchimento de informagbes dianas por sistema propric do Ceniro Paula Souza — CPS,
disponivel onling, com senhas préprias para cada unidade escolar atendida, devendo ser
airibuidos os valores 5 (cinco) — atende; 4 (guatro) - atende com falhas; 3 (trés) - atende com
faltas; 2 (dois) - ndo atende; 1 (um) - ndo se aplica e 0 {zero) - ndo avaliado, para cada item
avaliado, correspandente aos conceitos respectivamente.

4.1 Pontuagdo a ser utilizada em todos os itens avaliados pela unidade escolar

As avaliagSes didrias devem ser preenchidas pela unidade escolar, atribuindo-se os valores
de 0 a 5 nos campos, sendo gue deixando em branco seré registraco ¢ 0 (zero) que indica
nioc avaliado para o respective item. Fara atribuir os valores sera ulilizada a2 seguinte
referencia:

5 — ATENDE: gquando o item considerado estiver plenamante atendido - O OBJETIVO FINAL
FOIALCANCADO,

4 - ATENDE COM FALHAS: guando o item considerado tiver sido atendido, mas existirem
pequenas falhas nada ou pouco comproemetedoras, ou seja, podem e devem ser corrigidas,
mas nao prejudicam significativamente o resultado final. Ex: sempre & servido alface ou um
tipo Unico de fruta, ou houve uma peguena falha ou também no caso de atraso. A indicagio
da falha sugere necessidade de maior variedade ou de alguma corregBo ou aperfsicoamento
para garantir 2 qualidade da refeigao - O OBJETIVO FINAL FOI ATINGIDO, PORDENDO SER
MELHORADO, APERFEICOADO.
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3. ATENDE COM FALTAS: quando ¢ item considerado foi atendido parcialmente ou com
faltas que em parte comprometeram ¢ aicance total do objetivo final. Ex: faltou solbremesa: ou
a proteina foi servida em porgéc muito pequenz, ou faltou algum tipe de equipamento ou
utensilio ou ainda, faltou algum item ou refeicio para parte dos aluncs - O OBJETIVO FINAL
FOl ATINGIDG PARCIALMENTE, POIS HOUVE FALTA DE ALGO E DEVE SER
MELHORADO.

2 - NAO ATENDE: guando algo considerado grave impede que a refeicdo seja utilizada e
servida. Ex: comida estragada, falta de um dos itens do cardapio para todos os alunos. comida
ndo servida por alguma razéo de responsabilidade da empresa - O OBJETIVO FINAL NAO
FOI ATINGIDO.

1 -NAO SE APLICA: quando nao cabs a aveliacio, em fungdo do confrato ou do tipo de
alimento servido. Ex: se a comida é recapida ia oreparada na escola, o itemn preparo nao se
aplica & deve ser avaliado se houver visita no local do prepara. Sena comida € preparada na
escola, ndo se aplicara o item transporte - atribuir a nota 1-um - NAO EXISTE OBJETIVO A
SER AVALIADO.

0 - NAO AVALIADO: guando por alguma razio o iterﬁ em questdo nao foi observado ou
avaliado. Neste caso atribuir @ nota O (zero) e registrar justificativa na observagao - POR
ALGUMA RAZAQ O ITEM NAD FOI AVALIADD.

| Atende Atende com | Atende com  NEo atende MAo se Nao I
falhas faltas | aplica avaliado ‘|
, .
| |
| | | |
5 (cinco) | 4 {quatro} 3 {trés) | 2 (dois) 1 {um) pontos ‘ 0 (zero)
‘ pontos | pontos oontes J ponios | pontos

4.2 Condigdes complementares

421 Na impossibilidade de se avaliar dzterminado item por guzal que razdo, serd
considerada como atendido pienamente, ou sgja, atribuindo nota maxima no item para
efeitos de pontuagao para desconto,

42.2 Quando atribuidas as notas de 4 (gusiro) 2 2 (dois), a Unidade responsavel devera
netificar a Contratada por instrumento préprio para este fim, encaminhande cépia do
mesmo para o responsavel no CPS8, visando proporcionar ciéncla guanto ac
desempenho dos trabalhos realizados naguele pericdo de medicdo e avaliacao.

4.2.3 A Contratada podera solicitar praze visando o aiendimento de determinado item, esta
solicitacéo deve ser formalizada, cbietivando a andlise do padido pelo gestor do

contrato.

4.2.4, O nao atendimento pleno 2o Ediial @ seus anexos cumulativamente poderd implicar em
desconto do total mensal a sar pagoe, conforre critérios explicitados neste adendo.
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4725 CasoaUnidade escolar informe ¢ conceito nao avaliado efou n&o se aplica, para efeito
de calculo da pontuagéo - percentual total da contratada, sera considerado como item
atendido, ou seja, pontuacdo maxima pars o ftem.

4728 Na impossibilidade de utilizacdo do Sistema propric CFS, os registros e célculos
deverao ser realizados pela unidade escolar da seguinte maneira:
« Diariamente: a equipe responsavel da unidade escoiar marca uma celula por linha de
cada parametro avaliado (item 7.1).
« Mensalmente: a equipe responsavel da unidade escolar indica a quantidade de vezes
que a pontuacio foi obtida no item - linha (item 7 2)

5 — RESPONSARBILIDADES
Equipe Responséavel

Pessoal indicado pela Diregaoe da unidade escolar que é responsavel pela Avaliagio didria da
prestacio de servigos de nutricio e alimentagao da Contralada e encaminnamento ao Gestor
do Contrato de toda documentacde, utifizando-se dz Avaliagdo gesrada pele Sistema,
juntamente com as justificativas {quando for ¢ case), parza ¢s itlens avaliades com notas de 4
{quatro) a 2 {dois).

Gestor do Condrato

= Responsavel pela consolidacio das avafiaches recsbidas e pelo encaminhamento das
consclidagdes e do relatdric das instalagdes a Coniratada;

* Responsavel pela aplicagdo de adverténcia & Contratada e ehcaminhamanio de
conhecimento 2 autoridade competente do CPS;

* Responsdvel pela solicitag@o de aplicagio das penalidades cabiveis, garantindo a defesa
prévia a Contratada;

» Dar publicidade, em local vislvel & acessivel a comunidade escolar, as providéncias
tomadas pela unidade escolar em relagio as ocorréncias com a alimentagde transporiada:
notificacoes, adveriéncias, entre cutros.

*  Avallar os aspecios constanies deste instrumento de acordo com o Sisterna.

5.1 PENALIDADES

= Fator de desconto da Fatura (item 7.2.2)

' Adverténcia: na ocorréncia de notas de 4 (quairo) a 2 (dois), avaliacdes subseguentes
ou 3 {trés) aliernadas, no periodo do més da avaliagdo, em quaisquer dos aspecios, a
Contratada podera sofrer adverténcia por escrito, apss consideracdes do gestor do
contrato e juntadas copias das avaliagdes realizadas no periodo.

*  Multa: na ocorréncia de notas de 4 (quatro) a 2 (dois) por 3 (irés) avaliaghes
subsequentes ou 4 (qualro) alternadas, no periodo de 4( 0ls) meses de avaliagdes,
em quaisguer dos aspecios, a Contratada poderd sofrer multa, segundo ¢lausula
especifica do Termo ce Contrato, apds consideragdes do Gestor do Contrato.

= Sangdes: aplicar a penalidade se for 0 caso, em conformidade com a Resolugdo CC.
52/05.
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6 — DESCRICAD DO PROCESSO

64 Cabe a cada Unidade, por meio da equipe responsdvel e com hase na Avaliacao _de
Qualidade do Fornecimento da Refeigio, sfetuar o acompanhamenio digrio do servigo
prestado, registrando no Sistema as informacfes de forms a empasar a2 avaliagao

mensal da Contratada.

6.2 A Avaliacdo didria das unidades escolares registrada no Sistema, consclidara o
resultado representados em pontos, aue totalizedos refietirao a avaliagdo mensal do
fornecimento pela empresa coniratada.

6.3 No final do més de apuragéo, 2 equipe responsdvel deve encaminhar, em até & {cinco)
dias apés o fechamente das medigdas. a Avaliacgo mensal de Qualidade de
Fomecimento de Refeicio gerada pelo sistema no periodo, para o Gestor do Contrate.

8.4 Cabe a cada Unidade, por meic do respactivo Gestor de Centrato, mensalmente,
encaminhar 1 {Uma) via para a Contratada, da Avalizgao da prestagdo de servigos de
nutricdo e alimentagdo que reirata a sintese das avaliagfes diarias e poderao ser
geradas pelo Sistema durante este periodo (item 7.2.1),

6.5 De posse dessza avaliaglo, o Gester do Contrato deve aplicar na medicéo seguinte as
penalidades cabiveis previsias nesie procedimanto, garantindo a Defesa Prévia &
Contratada, além de promover o desconto correspondente ao valer total das refeigbes
servidas no pericdo se for o caso.

7 — Avaliagdo de Qualidade do Fornecimento
7.1. Avaliacdo da Qualidade da prestacde de servicos de nutricdo e alimentacao
preenchida diariamente pela unidade ascolar

A metodologia adotada neste conireio € reabzada através do Sistema de Avaliagdo de
Desempenho, que censiste na ponderacdo individual didria de pardmetros dos quesitos de
qualidade do fornecimento, através dos guais sBc afr-idos os resultados que servirdo de
subsidios para a avsaliacdo mensal de desempenho. obiidos na prestage do fernecimento e
0s descontos cabivels

Conforme exposto, a avaliagic didriz de desempenhe preenchida pela unidade escolar no
Sistema, de gue trata este documeanio deve ser processada com os seguintes fatores de

pontuagao:
Atende Atende com | Atende com | Ndo atende | Nio se Néao
falhas faltas , ! aplica avaliado
| |
| | i | |
5(cince) | 4(quatro) | 3 (wés) | 2 (dois) ] 1 (um) pontos 0 (zero) ‘
| pentos | pontos | pontos | oonios | pontos

Serao avaliadas as seguintes variaveis geranciais:

1. Quante ac transporte: referenis zcs veicules que transportam a alimentacgdo:

Rug dos Andradas, 140 » Santa Ificénia » G1208-000 « &8
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a) adequacio do veiculo: Velcuio (s) proprio (s) para transpc_:rte de alirngntos adquados o
que diz respeito ao espago necessano, com area Qe_allmentos oewdamente |so1:;Qa e
exclusiva, capaz de acolner os pallets, hotbox ou similares na quantidade necessara @
posicionamento adequado. )

b) Higiene no transpore: Hgiene dos equipamenf(os e vetcul_og de transporte de

alimentos tanto interna como exiemnamente, sem objetos & materiais estranhos, livre de

odores indesejaveis, de umidade inadequada & com o isolamento necessarnio que garania

a impossibilidade de contaminagbes e com capacidade de manter estaveis as temperaturas

dos alimentos durante o transporte, )

seguranca no transparte. Seguranc¢a no acondicicnamento dos alimentos nos veiculos de
fransoorte de alimentos com os recipienies devidamante fixados e sem riscos de
tombamentos, transbordamento, danificages, contaminagdo ou desagregacao dos
alimentos transportados, sem sobracargas ou alocagdo fora da area aspecifica de
transporte. ‘

d) cerificacdes obrigatdrias: Velculo e conduiores devidamente certificados, atendendo a
legislacao propria e especifica para o transporte de alimentos peraciveis e processados
para consumo imadiate.

12

| i
pontos pontos pontos pontcs | nios pontos

'| Atende | Atende Atende Nao NZo se | Nio
A : tende lica avaliado
Parametro avaliado — | f;f;]r:s f‘;ﬁ_.';”s a ap
Quanto ao ‘
| raOgporte | 5 (cinzo) | 4 (quatro) | 3 (trés) | 2 (dois) | T(um} po | O{zero)
|
|

Adequacao do veiculo
_Higiene no transporte | !
Seguranca no ‘
transporte |
Certifica¢tes ‘
obrigatérias

2. Quanto & entrega: verificar ng momento do recebimento da alimentagéo:

2, Pontualidads: Peontualidade da entrega, sendo esta realizada dentro dos prazos de
folerdncia devidamenta combinados, nos horarios definidos conforme o tipo de refeigéo
oferecida.

b. Pesscal na enirega: Pessoal devidemente trajado e quantitativamentz suficiente no
momente da entrega, de forma a viabilizar 2 alocag&o dos atimentos no local previsto, nas
embalagens adequadas & no horaric previsto.

c. Tempsratura de recepcBo: Temperatura dos alimentos adequada no momento da
recep¢io utilizando come referéncia o maxime de 10°C para saladas e frutas manipuladas,
e 0 minima de 60°C para alimentos quentes, sempre devidamente acondicionades &
considerando o momento da chegada e da distribuicdo. Todos os recipientes/cubas devem
ser mensurados.

d. Acecndicionamento dos  zlimentos: Alimentos recebidos de forma devidamente
acondicionada alimantos acondicionadcs nas embalagens e recipientes adequados
fhotbox ou similares) para a manutengio até o momento da distribuicho e também para o
momente e forma de distribuic&o, considerando o tipo de alimento, de refeigdo e a /

guantidade a ser distribuida e tempo disponive! para tanto.
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e Cardapio suficiente na entreqa Todos 03 componentes do cardapic enfregues nas
quantidades adequadas conforme pravisto. considerando a quantidade suficiente em todos
os tipos de alimentos gue compdem o card=pio. sendo a quantidade de alimentos
adequados para consumo na entrega. AVALIAR VISUALMENTE PELO NUMERO DE
RECIPIENTES DE TRASNFPORTE. & o

f. Cardapio correto na entrega: Alimentos eniregues na diversidade prevista no carcacic
completo, considerando tadas as calegorias 2 a diversidade proposta, em quantidade
suficisnte para a iotalidade das refeigles previstas no cardapio aprovado pelo CPS.
Substituicdes de itens podem ser aceitas somente quande autorizadas pelo CPS. caso
contrario considerar 4 (atende cam falhas)

[ Atende | Atendz | Atende Nao Nzose | Nio |
| com com
Parametro Avaiiado - | falhas faltas

0 (zero)
pontos

‘ S{cinco) | 4 (quato) | 3 (irés) | 2 (dois)
pones | pontos

T(um) po

1

|

atende ‘ aplica | avaliade
| ntos

nontos | pontos
Pontualidade i
Pessoal na enfrega |

Temperatura de ‘ | |
|
|

guanto a entrega i |

recepcdo

Acondicionamento dos
alimentos

Cardapio suficients na
gntrega ‘ |
Cardapio correto na ‘ |
entrega '

2, Quanto a distribuigdo: verificar durante 2z distribuigdo de refeicio aos alunos:

2. Pesspal — guantidade e raies: Pessoal que s=rve devidameante trajados para tanto, com
uniforme completo & em numerc suficiente, coraiderando o tipo d2 refeicdo, o numero a
ser servido e o tempo disponive! para fanic. '

b. Temperatura adequada: Alimenio servido na temperalura adeguada em lodas as cubas,
de acordo com o tipo de alimento permanecenido na faixa prevista do comego ao final do
servico. Utilizar como referéncia 0 maxime de 10°C para saladas & frutas manipuladas, e o
minimo de B0°C para alimenios quenies, sempre devidamente acondicionados e
considerande o momento da chegada e da distribuicde. Todos os recipientes/cubas devem
ser mensurados.

. Equipamentos parz servir: Balcgo i&rmice e refrigerado enire outros, de acerdo com o
contratado, aptos a manterem as temperaturas adequadas dos zlimentos servidos, todos
em boas condicdes de conservacie, uso = higiene, também nas quantidades adsguadas
para servir o cardapio na guantidade e iempo stificientes conforme a previsio,

d. Utensilios para servir: Pratos, talhzres de mesa, talheres de sarvir, de acordo com o
contratado, adequadas aos alimentos sarvidos, todoy em boas condigd=as de conservacao,
ugo e higiene, também nas quantidades adeouadas para servir ¢ cardapio na guaniidads
e tempo suficientes conforme 2 previsdo.

Cr
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e. Descartaveis; potes com tampa, copoes, talheres de sobremesa, pratos, guardanapes, entre
outros nas quantidades adeguadas para servir frutas ou sobremesa a base de frutas,
conforme o cardapio. )

f Qualidade da refeicio sewnvida: Avaliagdo final da qualidade da refeigao serv@a,
considerando 2 diversidade, apresentacdo, higiene, auséncia de agentes {fisico, gquimico
ou biologice) e também as caracteristicas sensoriais {(aparénciafapresentacdo, odor, car,
consisténcia/textura) no momento em que a refeicdo estara efetivamente a disposi¢io dos
alunos (ao servir).

g. Porcao individual suficiente e Total servido suficiente: Porgao individual e Quantidade total
de porcdes servidas adeguadamente, de acardo com as madidas caseiras & porgdes
estabelecidas no cardapio aprovado CPS e ainda, conforme a quantidade requisitada pela
unidade.

h. Amostragem (coleta): Funcionarios da empresa fizeram a amosiragem dos alimentos
servidos, conforme as normas previstas na legislagao e no manual de boas praticas,
sende mantidas sob refrigeragéo por 72 horas na escola, contendo fodos os alimentos

servidos.
| | Atende ‘ Atende | Atende Nioc | Niose | HNio
‘ com com atende aplica avaliado
| Parametro Avaliado — falhas falias

| Quanto a distribuicao |
‘ 5(cinco) | 4 (quatro) | 3 {trésy | 2 (dois) | 1(um) po | O(zero) |
\

pontos pontos pontos ponios ntos pontos 7|
Pessoal — quantidade e | | \
frajes
Temperatura adequada |
Equipamentos para |
servir
Utensilios para servir |
Descaridveis i
Qualidade da refeicao } ;
servida | \
|

Porcao individual
suficiente/ Total servido
suficiente

Amostragem |

4. Quanto a finatizag&o: pos distribuicac:

a. Hicienizacao de local: Local onde foi servido foi mantido e deixado limpo e higienizado, sam
restos de comida, gorduras papéis ou ouiro tipo de sujeira decorrente do processo de
distribuicdo e censumo dos alimentos. Considerar durante z distribuicZo e depois do
t&rmino desta.

b, Organizacdo do local: Maobiliario recolocado no local, ou mantido organizado, como
encontrade ne momento anterior ao de servir a refeigdo considerada.

"Parametro Avatiado | Atende | Afende | Atende | Néo Naose | Nao {
— CaHES B | com com atende aplica | avaliado |
o B falhas faltas
finalizacao | | | |
65/74
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' [ 5 (cinco) | 4 (quaire) | 3(irés) | 2(doisy | 1{um) po| 0 (zero)

\ ponics | pontos | pontos ponies ntos | pontos |
| Higlenizagao do local ! '\ ' !
[ Organizagdo do local | ! | | | |

{
|
|
|
i

7.2. Avaliagio mensal de Qualidade do Fornecimento gerada pelo Sistema

A Avaliacio didria das unidades escolares produziré o resultado representado erm pontos. que
totaiizadbs refletirac a avaliacdo mensel da prestacio de servigos de nutricio e alimentacao
pela CONTRATADA, obtida através da ufllizacdo da tabela constants do item 7.2.1.

Percentual Total Contratada obtido no més.

O percentual total obtido pela CONTRATADA seréd calculado a partir do conjunte de
avaliagdes realizadas pela unidade escolar conforme segue:

7.2.1 Percentual Total Contratada obtide no més

: =
Unidade: Empresa: Més: |
Critérios Pontuacio maxima possivel | Pantuagic obtide - Contratada Pontu “,'?._ |
Avaliado aglo iax
s ——— obtida
Quantde Cons Total Atende- Alende com | Nao atende-
avaliagies | eito 3 ’ {max. | concelto 3 faltas — | canceto 0 | |
(dias) (trés) 100%) | (trés) condato 1 | (zero) |
| (Lirn) | |
| |
| NT T opoi % i N® pontos: | MY pontos
| l ‘ oias dia [ dias
1 | s |
Quanto | 3 | [ i 1
a0 | |
fransporte | | | i
Quanto 2 a1 ! | 1‘ | |
entrega | | | | |
Quanto 2 3 | | I 1 | |
distribuicio | I 1 ‘
: Quanto a 3 | | P e 0 | J T |
| Tinalizagan | | ‘ | I |
I I ! | ; |
Totais > i g (1 =]
/‘/! \ 3 2| e

Pa centuai Total da Contratada obtido no més -»

C percentual maximo considerade ¢ de 100% {(cem por cento), ou seja, guando o total de
refeigdes receberam a pontuagdo maxima (3 — trés). Este valor sera utilizado como referéncia
para embasar o percentual maxime, sendo qus ser20 glosados os percentuais inferiores
estipulados para cada faixa de desconto.

Assim, considerando o Percentual Tota! dz Contratada obtido no més, 2 glosa sera
avaliada e efetuada através da verificacdo do percentual de liberacls da fatura a ser
apresentada pela empresa contratads, conforme z tabelz constante no item 7.2.2 — Fator
de desconto da Fatura
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7.2.2 Fator de desconto da Fatura

r Percentual obtido J Fator de Desconto

da Fatura
Entre 100 e 88 pontos | 0%
Enire 97,99 e 96 pontos 5%
lgual ou Menor a 85,99 10%
| pontos l |
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Anexo A...... Modelo de Cardapio

Logo empresa iCarda‘pig mes: - 3

Dia da semana Segunda Terca { Quarta Q_s.-r-f\ta Sexts
Acompanhamento |
PC consurmo/ |
medida casaira §
Prato Principal |
PC censuma/ |
madida caseira

T
Guarnigdo |
PC consumo/ 1

medida caseira

Fruta/ salsda
PC cansumad

miedida caseira

VT
Data i

Arompanhamentc

P o

r=lhmon/ medids caselea

PC - unidade/
medida caseira

Guarnicio

PC consumo/

meadida caseirn

Fruta/ salada
PC consumo/

medida caseira

h
L]
)
|
Prato Principal ]
3
)
|
i
|
!
)
1
[
i
—
4

WICT

S Wate. - i
Acompanhamento i
PC j

]
]

conswmo/medida

caselra

Frato Principal
PC cansumoy

madida casalre

i

I

Guarnigio 1
§

{

PC consumos

medida caseira §
Fruta/ salada i
PC consumo/ i

medida casaira i
MCT §

Acompanhamentc
PC consumo/ |

a caseirn

Prato Principal
PC consumo/

medide caseir

Guarnigdo
PC consamon/

madida caseira

Fruta/ salada
PC ronsumo)/

medida cascira |

7] i |3
P CONSURM D= compreende o porcie G olimento j& preacarada Drontas PAFS O COMSLMS
Medida caselra= utensilic comumants uiilizsdo mels consumidor pare rmedir slimentos
Aesponsdvel técnico: ICRN
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TABELA DE VALORES
LOTE 06
| I =3
e o | aeon
iT UNIDADES 3 . UNITARIO i TOTAL ESTIMABO
REFEICAQ DIAS UTEIS () {D} = (2] X (8) % (C)
(a) (B)
| ETEC DE ITAQUERA Il .
Qo _
o1 AVENIDA MIGUEL 1IGNACIO CURI, 5/N 03360 £g RS 12,34 RS 262.101,60

| Y5 I VILA CARMOSINA — SAD PAULO/SP - CEP
' 08595-005 - TEL. (11) 2056-5142/5148

ETEC TEREZA APARECIDA CARDOSO |
NUNES DE OLIVEIRA |
02 |AVENIDA WALDEMAR TIETZ, 1477 -| 0ad70 59 R$ 12,34 | R$342.188,20
ARTHUR ALVIM - SAD PAULQ/SP - CEP
03589-001 — TEL. (11) 2217-1409

VALOR TOTAL DO LOTE RS 604.289,80
06

SN
AN

8974
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RESOLUCAC SDECT| M2 12, DE 28-3-2014.

Disp&e sobre z aplicagdo da penalidade <= mulita prevista nas Leis federais n? 8.666, de 21 de
junho de 1993 e n2 10.520, de 17 de julho de 2002, 2 na Lei estadual n2 €.544, de 22 de novemhbro de
1989, no dmbito da Secretaria de Desenvolvimento Econémico, Ciéncia, Tecnologia e Inovacéo.

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO, CIENCIA, TECNOLOGIA E INOVA(;I\O,
com fundamento no disposte no artigo 32 do Decreto n? 31.138, de 09 de janeiro de 1980, RESOLVE:

Art. 12. Na aplicacso das multas previstas nos artigos 79, 80 e 81, inciso il. da Lei Estadual n? 6.544, de
32, de novembra de 1989, nos artigos 36 & 87, inciso |, da Lei Federal n? 8,656, de 21, de junho de
1993, e no artigo 72 da Lei Federal n2 10,520, de 17, de julhe de 2002, serdc observadas as disposicGes
desta ResolucZo.

Art. 22, A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, aceitar ou retirar ¢ instrumento
equivalente dentro do prazo estabelecido pelz Administragdo, caracteriza o descumprimento total da
obrigacdo assumida, sujeitande-o & aplicacdo de multa, na forma estabelecidz ne artigo 5° dests
Reselugdo.

Art. 32. O atraso injustificade na execuglo do objete do contrato sujeitard o contratado & multa de
mora, chservado o seguinte:

| - em se tratando de compras ou de prestacdo de servicos nao continuos:
a) para atrasos de até 20 (trint2) dias: multa de 0,2% (dois décimos por cento) por dia de atrase,
calculados sobre o valor global do contrate; |
b) para atrasos superiores a 30 (trinta) dias: multa de 0,4% (guatro decimos por cento) por dia de
atraso, calculados sobre o vaier global do contrato;

Il - em se tratando de execucdo de obres ou de servicos de engenharia:
a} para contratos com vaior de até A5 100.000,00 (cem m:i reais): multe de 0,2% |dois décimos por
cento) por dia de atraso, calculados sobre ¢ walor de parcela &3 obrigacdo contratual néo
cumprida;

b) para contratos com valor de RS 100.000.02 (cem mil reais & um centavo) atg RS 500.000,00
{guinhentos mil reais;: multa de 0,3% (trés décimos por cento) por dia de atraso, calculados
sobre © valor da obrigagZo contratual nio cumprida; 2

¢} parz contratos com valor de igual ou superior a RS 500.000,01 {guinhentos mil reais e um
centavo): multa de 0,4% (quatro décimas por cento) por dia de atraso, calculades sobre o valor

diario do contrato;

Il - em se tratando de servicos continues: multa de 30% (trints por cento) por diz de inexecucdo,
calculados scbre o valor dizrio do contrato.

§12 O wvalor das multas previstas naste artigs nfo poderd axceder 2 25% (vinte e cinco por cento)
do saldo financeiro ainda ndo realizado do =ontrato.
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522 A multa pelo atraso injustificado na execucio Go obisto do contrato serd caI;LsEada a pért::' do
primeiro dia util seguinte aquele emque a obrigagdo avengada deveriz ey sido cumprlda:
Art. A2, A inexecucio parciai do contrato sujeitarz o contratado & multa de mora, obhservado o seguinte:

I— em se tratando de compras ou de prestagio de servicos ndo continuos: multa de 10% (dez por
cento) incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do contrato;
- em se tratando de execugio de obras ou servicos dg engenharia ou de servigos continuos:

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 {cem mil reais): multa de 30% {trinta por cento)
incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do contrato;

b) para contratos com valor de RS 100.000,01 (cem mil reais e um centavo) até RS 500.000,G0
{quinhentos mil reals): multa de 20% (vinte por cento) incidente sobre o valor da parcela nao
cumprida do contrato;

¢) para contratos com valor igual ou superior a3 RS 500.000,01 (guinhentos mil reais e um centavo):
muita de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor da parcela nde cumprida do contrato;

= em se tratando de servigos continuos; multa de 20% {vinte por cento) por dia de Inexecugdd,
calculados sobre o valor didrio do contrate.

Art. 52, A inexecucdo total do contrato sujeitard o contratado 2 multa de mora, observado o seguinte:

i- em setratando de compras ou de prestacdo de servicos continuos ou ndo: multa de 20% (vinte
par cento) incidente sobre o valor global do contrato;

ll— em se {ratando de execugdo de obras ou services de engenharia cu de servigos cantinuos:

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 {cem mil reais): multa de 20% {vinte por cento)
incidente sobre o valor global do contrato;

b) para contratos com valor de RS 100.000,01 (cern mil reais e um centavo) até RS 500.000,00
{quinhentos mil reais): multa de 15% (quinze por cento) incidente sobre o valor global do
contrato;

c] para contratos com valor igual ou superior 3 RS 500.000,01 (guinhentos mil reais e um
centavo): multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor global do contrato.

Art, 69, Configurada a ocorréncia de hipdtese ensejadora de aplicagdo da penalidade de multa, o
adjudicatdrio ou o contratado serd netificade para, querendo, apresentar defesa prévia no praze de 5
{cinco) dias uteis, contades do primeiro dia subsequente a data da sus notificagdo.

§12 Recebida a defesa, a autoridade competenta devera se manifestar motivadamente sobre o
acolhimento ou rejeigdo das razbes apresentadas, concluindo pela aplicagdo ou nio da
penalidade, dando ciéncia inequivoca ao adjudicatario ou contratado.

§2¢ Adecisdo que dispuser sobre a aplicagio da multa sera publicada no Didrio Cficial do Estade e
deverd conter o respectivo valor, 0 prazo para seu pagamento e a data a partir da qual o valor
da multa sofrera corregio monetéria.
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§32 O adjudicatdrio au o contrataco sera notificado da decisdo, da qual ¢aberd recurso a ser
spresentado no prazo de 5 (cinco) dias (tels, contados da data do recebimento da notificagao.

§4¢ Adecis3o do recurso serd publicada no Digrie Oficial o Estado, sem prejufzo da notificacdo do
adjudicataric ou contratado.

Art. 72. Ao término do regular processe administrativo, garantides o contraditério e 2 ampla defesa, a
multa aplicada sera descontada da garantia do respactivo contratado.

§12 Se a multa aplicada for superior ao vzigr da gerantia prestada, além da perda desta, o
contratado responderd por sua complementacdo, mediante descontos nos pagamentos
eventualmente devidos pela Administracdo até suz total quitagio.

§22 Inexistindo pagamentos a serem realizados, o contratado recclherd o valor ao cofre publico
estadual, na forma prevista na legislagdo am vigor.

§32 Decorrido o prazo estabelecido sem o pagamento dz multa aplicadz serSo adotadas as
providéncias pertinentes voltadas & sua cobranca judicial.

Art. 82, As multas de gue tratz esta Resolucao s

e na Lei Estadual 6.544, de 1989,

Art, 9¢. Os editais de licitagSo deverSo fzzer mancio expressa as normes estabelacidas nesta
Resolucio, cujo texto deverd integrar os respectivos editais e contrates, na forma de anexo.

Art. 10. As disposicBes desta Resolugdo aplicam-sz também &s contratagBes resultantes de
procedimentos de dispensa ou de inexigivilidade de licitacio.

Art. 11. Esta Resolugdo entrard em vigor na data d2 sus publicagdo, ficando revogada a Resolugdo
SCTDE -1, de 22 de fevereiro de 1994,

{ * ) Republicada por ter safdo, no DOE | de 29-02-2014, Sec¢do |, paginas, 116 e 117, com incorregdes
fo original,

Desenvolvimento Econdmico, Ciéncia, Tecnologia 2 Inovacao
GABINETE DO SECRETARIQ
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO

CONTRATANTE: CEETEPS - CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAQ TECNOLOGICA "PAULA

SouUzZA™
CONTRATADA: SERV-FOOD ALIMENTACAQ E SERVICOS LTDA
CONTRATO: N2 043/2022 . _
OBJETO: PRESTACAD DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAD ACS ALUNGS DO

ENSINO TECNICO INTEGRADC AO MEDIO - ETIM

Pelo presente TERMO, nés, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como © acompanhamento de sua
execucdo contratual, estardo sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de SZo Paulo, cujo tramite processual ocorrerd pelo sistema eletronice;

b) noderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cdpias das manifestagbes
de interesse, Despachos e Decisdes, madiante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletrdnice, em censonancia com o estabelecido na Resolucdo n? 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletrdnico, todos os Despachos e DecisBes que vierem
z ser tomadas, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Didrio Oficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estadao de S3o Paulo, em
conformidade com o artige 90 da Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de ent3o, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cddigo
de Processo Civil;

d) as informacoes pesscais dos respansaveis pela cantratante estdo cadastradas no médulo
eletrénico do “Cadastro Corporative TCESP — CadTCESP, nos termos previstos no Artigo 28
das Instrugdes n201/2020, conforme “Declaracdo(fes) de Atualizac3o Cadastral” anexa (s);

e) @ de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

Z. Damo-nos por NOTIFICADOS para:
a) O scompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicacdo;
b) Se for o case e de nosso Interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer
o direito de defesa, interpor recursos e o gque mais couber.
$do Paulo, de de 2022
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AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAQ/ENTIDADE:
Nome: Laura M. ). Lagand

Cargo: Diretora Superintendente

CPE: 005.923.818-62

RESPONSAVEIS PELA  HOMOLOGACAC DO CERTAME QU RATITICACAQ DA
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAG:

Nome: Laura M. J. Laganza

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.923.818-62

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:
Pelo contratante:

Nome: Laura M. J. Lagana

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.922.818-62

Assinatura:

Pela contratada:
Nome: PAULO HENRIQUE QLIVEIRA SIMGNATT
Cargo: Procurador

CPF: 016.606.517-00

L~ ')/

Assinatura: '541‘) W

ORDENADOR DE DESPESAS D& 2ONTRATANTE:
Nome: Laura M. J. Lagana

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.923.213-62

Assinatura:
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MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:06:12.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:35.

Documento N°: 34142885-1896 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142885-1896
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