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CONTRATO

PROCESSO: n.> CEETEPS-PRC-2022/01420

CONTRATO n.° 042/2022
TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE O CENTRO
ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA PAULA SOUZA £
A EMPRESA SERV-FOOD ALIMENTACAQ E SERVICOS LTDA
POR OBJETO PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAC £
ALIMENTACAO ADS ALUNOS DO ENSINO TECNICO
INTEGRADO AQ MEDIC - ETIM,

O Estado de S3o Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL BE EDUCACAQ TECNOLOGICA
"PAULA SOUZA", doravante designado {a) “"CONTRATANTE", neste ato representada pelz sua
Diretora Superintendente, & Professora Laura M. 1. Lagana, RG. n2 7.715.675-4 e CPF n? CPF.
005.922.818-67, no uso da competéncia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n 233, de 28 de abril
de 1970, e a empresa SERV-FOOD ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA, inscrita no CNPJ sob n?
07.567.242/0001-00, com sede na Av Coronel Manoe! Nunes,923 — lardim Tropical - Serra/ES -
CEP: 29162-010 Telefone: (27) 3067-6006, 3 seguir denominada "CONTRATADA”, neste atg
represeniada por seu Representante Legal, o Sr. Paulo Henrique Qliveira Simonato portador do
RG n®09.485.175-5 SSP/SP e CPF n2 0156.606.517-00, celebram o presente TERMO DE CONTRATO,
regendo-se pela Lel Federal 8.666, de 21 de junho de 1993, suas alieracBes, proveniente do
procedimento de dispensa de licitacdo, com fundamento no art. 24, inciso IV e demais disposicdes
legais e pertinentes, conforme processo de contratagdo n? CEETEPS-PRC-2022/01420, mediante
as seguintes cldusulas e condigles:

CLAUSULA PRIMEIRA
OBIETO CONTRATUAL

Constitui o objeto do presente contrato a PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO £
ALIMENTACAO AOS ALUNQS DO ENSINO TECNICO INTEGRADD AQ MEDIO - ETIV, objetivando a
operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refeigdes,
assegurando uma alimentagdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitérias adequadas, a
serem preparadas nas instalacdes da Contratada, conforme termo de referéncia, proposta da
Contratada e demais documentos constantes do Processo n? CEETEPS-PRC-2022/01420.

PARAGRAFO PRIMEIRD

O objeto contratual executado deverd atingir o fim a gue se destina, com eficdcia e qualidade

requeridas.
PARAGRAFO SEGUNDO //)
O regime de execugdc deste contraio € ¢ de empreitada por prego unitario.
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CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDICOES DE EXECUCED DS SERVICOS

& execugdo dos servigos deverd ter inicio no primeiro dia Util subsequente apds assinatura desse
contrato, correndo por conta de CONTRATADA todas as despesas decorrentes e nacessarias 2 sua
plena e adeguads execucdo, em especial as atinentes a seguros, transporte, tributos, encargos
trabalhistas e previdencidrios.

PARAGRAFC PRIMEIRO
As quantioades estimacdas de refeicbes disrias e de dias uteis, sdo os consiantes no Termo de
Referéncia anexo a este contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO
As requisicdes serfo entregues semanalmente 3 CONTRATADA,

PARAGRAFO TERCEIRO

As requisicBes deverdo conter a identificagdo da unidade requisitante, indicagBo expressa do
nametro deste contrato, do nimero do processo, a fdentificacdo da contratada, a especificacdo
dos ltens, as quantidades (estimativa nimero de alunos), datas e hordrios e enderego de entrega.

PARAGRAFO QUARTO

As requisicies serdo expedidas por guaisquer meios de comunicacdo que possibilitem a
comprovagdo do respectivo recebimento por parte da contratada, inclusive por meia eletrénico.
I - Os servicos deverdo ser prestados nos locais estabelecidos no Termo de Referéncia.

It - Quandoe a requisicio for encaminhada por meio eletrdnico, o prazo para entrega terad inicio no
segundo dia Utll posterior a data do envio, independentemente de confirmacao de recebimento.
A mensagem enviada pelo contratante sera impressa e acostads aos autos do processo.

CLAUSULA TERCEIRA

DA VIGENCIA

G contrato terd vigéncia de 90 {noventa) dias, consecutivos e ininterruptos, sendo 59 (cinquenta
e nove) dias letivos, a contar da data estabelecida para infcic dos servigos.

PARAGRAFO PRIMEIRD

Ndo obstente o praze estipulado no cogut, @ vigéneia estara sujeita a condigdo resolutiva,
consubstanciada na contratagdo par meio de certarne para a prestacdo de servico objeto desse
ajuste.

CLAUSULA QUARTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA,

A CONTRATADA, além das obrigacdes constantes do Termo de Referéncia, que constitui
Anexo | do Edital indicado no predmbuio, e daquelas estabelecidas em lei, em especial as gefinidas
nos diplomas federal e estadual sobre licitagtes, cabe:
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| - zelar pela fiel execugdo deste contrato, utilizando-se de todos o5 recurses materiais e
huMmanos necessarios; .

1| - designar o responsavel pelo acormpanhamenta da execucdo das atividades, em especial
da regularidade técnica e disciplinar da atuagde da equipe técnica alocada, e pelos contatos com
0 CONTRATANTE;

[l - cumprir as disposicdes 2gais e regulamentares municipais, estaduais e federais que
interfiram na execucdo dos sarvigos;

[V - manter, durante toda a execugiio do contrata, em compatibilidade com as obrigactes
assumidas, todas as condicdes de habilitagio ¢ gualificacio exigidas na licitagdo indicada no
predmbulo deste termo;

V - dar ciéncia imediata & por escrito ao CONTRATANTE de qualquer anormalidade gue
verificar na execugdo dos servigos;

VI - prestar a0 CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicitados e atender
prantamente as reclamagbes sobre seus servicos;

VIl - respondar por quaisquer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes da execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizag3o do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

VIii - responder pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e tributarics,
resultantes da execucio deste contrato, nos termos do artigo 71 da Lei Federal n® 8.666/1993;

i% - manter seus profissionals identificados por meio de cracha com fotografia recente;

X - substituir qualquer integrante de sua equipe cuja permanéncia nos servicos for julgada
inconveniente, no prazo maximo de 05 {cinco) dias Uteis, contado da solicitagdo justificada
formulada pelo CONTRATANTE;

X| - arcar com despesas decorrentes de infragfes de qualgquer natureza praticadas por seus
empregados durante a execucdo dos servicos, ainda gue no recinto da sede do CONTRATANTE;

Xl - apresentar, quando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovanies de pagamento dos
salérios e de quitagdo das obrigagdes trabaihistas (inclusive as previstas em Acordos e Cenvengdes
Coletivas de Trabaltho) e previdenciarias relativas aos empregados da CONTRATADA que atuem ou
tenham atuado na prestacZo de servicos objeto deste contrato;

Xl - identificar todos 0s equipamentos e materiais de sua propriedade, de forma s ndo
serem confundidos com simiiares de propnedacde do CONTRATANTE;

XIV - obedecer as normas e rotinas do CONTRATANTE, em especial as que disserem respeito
@ seguranga, & guarda, a manutengdo e a integridade das informacdes existentes cu geradas
durante a execucdo dos servigos;

XV - implantar, de forma adequada, a planificacdo, execugdo e supervisdo permanente dos
servigos, de maneira a ndo interferir nas atividades do CONTRATANTE, respeitando suas normas
de conduta;

XV - reexecutar os servigos sempre que solicitado pelo CONTRATANTE, guando estiveram
e desacordo com as técnicas & procedimentos aplicavels;

XVIl - guardar sigilo em reiacdo &s informacdes ou docurmnentos de qualquer natureza de que
venhz a tomar conhecimento, respondenda, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida
divulgacio e incarreta ou inadequada utilizagéo;

XVI - manter bens e equipamentos necessarios & realizacio dos servicos, de gualidade p
comprovada, em perfeitas condigBes de uso, em gquantidade adeguada a boa execucdo dos y/
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trabalhos, cuidando para gue 0s equipamentos elétricos sejam dotades de sistema de protecdo,
de modo a evitar danos na rede elétrica;

XiX = submeter 3 CONTRATANTE relatdrio mensal sobre 2 prestacdo dos servigos, reletando
todos os servicos realizados, eventuais problemas verificados e qualguer fato relevante sobre a
execugdo do objeto contratual;

XX —fornecer 3 equipe alocada para a execugdo dos servigos os equipamentos de protecao
individual adequados 2 atividade, o necessério treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizacde;

XXI - prestar os servicos por intermédio da equipe indicada nos documentos apresentados
na fase de hahilitacdo, a titulo de qualificaglo técnica, quando exigida.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A CONTRATADA n3o poderd oferecer, dar ou se comprometer a dar 2 quem quer gue seja,
tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de guem guer que seja, por conta proptia ou por
intermédio de outrem, gualguer pagamento, doagdo, compensagdo, vantagens financeiras ou
heneficios de qualquer espécie relacionados de forma direia ou indireta ao objeto deste confrato,
o que deve ser aobservado, sinda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventuais
subcontratados, ¢aso permitida a subcontratacdo.

PARAGRAFO SEGUNDO

Emn atendimento 2 Lei Federal n2 12.846/2013 e ao Decreto Estadual n? 60.106/2014, 2
CONTRATADA se compromete g conduzir 0s seus negdcios de forma a coibir fraudes, corrupcgo e
quaisquer outrps atos lesivos a Administracdo Publica, nacicnal ou estrangeira, abstendo-se de
praticas como as seguintes:

|~ prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente piblico,
au a terceira pessoa 2 ele relacionada;

Il = comprovadamente, financiar, custear, patrocinar cu de qualguer modo subvencionar a
prética dos atos ilicitos previstos em Lei:

Il — comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou jurfdica para ocultar ou
dissimular seus reais interasses ou a identidade dos beneficidrios dos atos praticados;

IV~ no focante a licitacBes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinacdo ou qualquer outro expedients, o
carater competitivo de procedimento licitatorio publico;

b) impedir, perturbar ou fraudar a realizagdc de qualguer ato de procedimanto licitatério
plblico;

¢} afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem
de qualquer tipo;

d) fraudar licitacdo pUblice ou contrato dela decorrente;

e} criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitacdo pUblica
ou celebrar contrato administrative;

f) obter wantagem ou beneficio indevide, de modo fraudulento, de modificacoes ou
prorrogacdes de contratos celebrados com 2 administracdo publica, sem auiorizagdo em lai, no
ato convocatério da licitagdo publica ou nos respectivos instrumentos contratuals; ou

g) manipular ou fraudar 0 equilibrio econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a
administragao publice;
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V — dificultar atividade de investigagio ou fiscalizagdo de drgdos, entidades ou agentes
publicos, ou intervir em sua atuagdo, inclusive no dmbito das agéncias reguladoras e dos 6rgdos
de fiscalizacio dao sistema financeire nacional.

PARAGRAFO TERCEIRD

O descumprimento das obrigaghes previstas nos Paragrafos Primeiro e Segundo desta
Clausula Quarta podera submeter a CONTRATADA 2 rescisdo unilateral do contrato, a critério da
CONTRATANTE, sem prejuizo da aplicaco das sangfes penais e administrativas cabivels e,
também, da instauragio do processo administrativo da responsabilizagdo de que tratam a Lei
Federal n2 12.846,/2013 e o Decreto £stadual n? 60.106/2014.

CLAUSULA QUINTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE cabe:

b - exercer a fiscalizagdo dos services, designande servidor responsével pelo
acompanhamento da execucio contratual e, ainda, pelos contatos com a CONTRATADA;

il - fornecer 3 CONTRATADA todos os dados e informacgdes necessarios a execugdo do objeto
do contrato;

il - Disponibilizar a Contratada as dependéncias e instalagbes fisicas para a distribuicdo e
porcionamento das refeicdes aos alunos;

IV - Analisar e aprovar os cardépios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alteragdes que se fizerem necessarias, a qualguer tempo;

V - Encaminhar a Contratada a requisicdo de refeigBes, em tempo hébil para a execucdo dos
servigos, a quantificacie didria por tipo de refeigdes & serem servidas;

V1 - Proceder diariamente 3 degustacio das refeigdes fornecidas, previamente a distribuicio
€ porcionamento aos alunos;

Vil - Encaminhar, para liberaggo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de
servigos.

VI - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

IX- permitir aos técnices e profissionais de CONTRATADA acesso as éreas fisicas envolvidas
a execugdo deste contrato, observadas as normas de seguranga;

CLAUSULA SEXTA
DA FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAD DOS SERVICOS

PARAGRAFO PRIMEIRO

A0 Contratante, por intermedio do gester, € assegurada a gestdo cfou fiscalizagBo dos serviges
contratados, de forma a acompanhar a execugdo contratual, cabendo:

a) Exercer a fiscalizag3o dos servigos contratados, acompanhando o cumprimento da execucio
do escopo contratado, verificando as horérios estabelecidos, as guantidades de refeiges y
entregues, distribuidas e servidas e a compatibilidade corn o cardépio estabelecido;
5/73 /
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b} Registrar ocorréncias na execucdo do objeto contratado, indicando e aplicando as eventuais
multas, penalidades e sangdes por inadimplemento contratual;

c) Realizar a conferéncia didria do guantitativo de refeicdes recebidas, mantendo o registro por
tioo de refeicdo servida;

d) Realizar a avaliag8o periddica das atividades desenvolvidas pela Contratada;

e) Aprovar as faturas de prestacdo de servigos somente das refeigfes efetivamente aceitas e
servidas.

PARAGRAFO SEGUNDO

A fiscalizagdo do Contratante terd, a qualguer tempo, acesso & todas as dependéncias dos servicos
ga Coniratada, podendo:

a} Vaerificar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando & substituigdo imediate de géneras
efou alimentos que apresentem condigdes impréprias &s preparagGes/consumao;

b} Verificar as condicdes de higiene & de conservacdo das dependéncias, equipamentas e
utensitios, bem camo dos veiculos utilizades para o transporte das refeiges.

PARAGRAFO TERCEIRO

A fiscalizacBo dos servigos pelo Contratante ndo exclui nem diminui 2 completa responsabilidade
da Contratada por gualguer inobservanciz ou omissdo a legislacBo vigente e as clausulas
contratuais.

PARAGRAFO QUARTO

Executar mensalmente a medicdo dos servicos efetivamente prestadoes, descontando ©
equivalente a0s ndo realizados hem como agueles ndo aprovados por inconformidade aos
padrdes estabelecidos, desde que por motivas imputdveis 2 Contratada, sem prejuizo das demais
sancdes disciplinadas em contrato.

PARAGRAFO QUINTO

Encaminhar a Contratada ¢ relatdrio Mensal de Avaliacdo da Qualidade dos Servigos de Nutrigdo
e Alimentacao, aos Alunos do Ensino Técnhico Integrado ao Médio — ETIM do Centro Paula Scuza,
pare conhecimento da avaliacdc e do fator de desconto 2 ser efetuado no valor a ser fatyrado
pelos servicos prestados.

PARAGRAFO SEXTO

Fica o gestor do contrato responsavel por visita in-leco dz sede da empresa Contratada, em

periodicidade que entender conveniente, a fim de certificar do atendimento as condigdes

estabelecidas neste contrato. ;
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CLALUSULA SETIMA
DO PRECO

A CONTRATADA obriga-se & executar 0s servicos objeto deste contrato pelo preco mensal de RS
14.002,67 {guatorze mil e dois reais e sessenta e sete centavos) perfazendo um tota! de RS 42.008,00
{guarenta e dois mil & oito raais).

PARAGRAFO PRIMEIRC

Nos pregos acima estdo incluidos, além do lucro, todas as despesas & custos diretos e indiretos
relacionados ¥ prestaco des servigos, tais como tributos, remuneragfes, despesas financeiras
guaisquer outras necessdrias ao cumprimente do objeto desta licitag@o, inclusive gastos com
transporie,

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente 3
contratacia, perca as condigdes de enguadramento como microempresa ou empresa de pequeng
porte ou, ainda, torne-se impedida‘ de heneficiar-se desse regime tributério diferenciado por
incorrer em alguma das vedacdes previstas na Lei Complementar Federal n® 123/2006, ndo podera
deixar de cumprir as obrigagdes avencadas perante a Administragdo, tampouco requerer o
reequilibrio econdmico-financeiro, com base na alegagdo de que a sua proposta levou em
consideracdo as vantagens daquele regime tributdrio diferenciado.

PARAGRAFD TERCEIRO
O prego permanecera fixo e irreajustvel.

CLAUSULA OITAVA
DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratag8o irdo onerar o crédito

orcamentario 10063, de classificacdo funcional programatica 12 363 1039 6289 0000 e categoria
econdmica 33 90 39 73.

CLAUSULA NONA
DA MEDICAO DOS SERVICOS CONTRATADOS

Qs servigos executados serdo objeto de medicdo mensal, de acordo com os segulntes
pracedimentos:

PARAGRAFO PRIMEIRO

Mo primeiro dia Otil subsequente ao més em gue foram prestados os servicos, a CONTRATADA /
eniregard relatdrio contendo os quantitativos totals mensals refeigdes efetivamente fornecidas e
os respectivos valores apurados.
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PARAGRAFO SEGUNDO

0 CONTRATANTE solicitard a CONTRATADA, na hipdtese de glosas e/ou incorregdes de valores, a
correspondente retificagdo objetivando 2 emissdo da nota fiscal/fatura.

PARAGRAFO TERCEIRO
Serdo cansideradas somente as refeicdes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos seré obtido mediante 2 aplicacdo dos pregos unitérios
contratados &s correspondentes guantidades de servigos efetivamente executados,
aplicando-se eventual desconte em funco da pontuagdo obtida no Relatdrio de Avaliagdo
da Qualidade dos Servigos, se for 0 caso;

b) A realizacdo dos descontos indicados na alines 3" nio prejudica 2 aplicacdo de sancgdes a
CONTRATADA, em virtude da inexecucdo dos servigos.

PARAGRAFO QUARTO

Ap6s a conferéncia dos quantitativos e valores apreseniados, 0 CONTRATANTE atestard a medicio
mensal, no prazo de 03 (trés} dias \teis contados do recebimento do relatdrio, comunicando 2
CONTRATADA o valor aprovado, e autorizande a emiss3o da correspondente nota fiscal/fatura.

PARAGRAFC QUINTO

As faturas deverdo ser emitidas pefa CONTRATADA, cantra o CONTRATANTE e apresentadas na
Unidade onde os servigos foram executados.

CLAUSULA DECIMIA
DOS PAGAMENTOS

Os pagamentos serdo efetuados mensalmente, mediante a apresentacdo dos originais da nota
fiscal/fatura na Unidade relacionada no Termo de Referéncia, em conformidade com a3 Cldusula
Nona deste instrumento.

PARAGRAFQ PRIMEIRD

Os pagamentos serfio realizades mediante depdsito na conta corrente bancaria em nome da
CONTRATADA no Banco do Brasll $/A, de acordo com a3 seguintes condigfes:

I-em 30 (trinta) dias, contados da dats de entrega de nota fiscal/fatura, ou de sua reapresentacdo /
em casc de incerre¢Bes, na forma e local previstos nesta Clausula.

il - A discriminag8o dos valores dos servicos deverd ser reproduzida na nota fiscal/fatura
apresentada para efeito de pagamento.
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PARAGRAFO SEGUNDO

Havendo atraso nos pagamentos, incidira corre¢dc monatdria sobre o valor devido na forma da
legislagdo aplicavel, bem como juros moratdrics, a razio de 0,5% {meio por cenio) ao mes,
calculados pro rata temporis, em relacio ao atraso verificado.

PARAGRAFO TERCEIRO

Constitui condicio para a realizagio dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da
contratada no “Cadastro Informativo das Créditas ndo Quitados de Orglos e Entidades do Estado
de Siio Paule — CADIN ESTADUAL”, o qual deverd ser consultado por ocasidio da realizagéo de cada
pagamento. O cumprimento desta condicdo poderd se dzr pela comprovagio, pela CONTRATADA,
de que os registros est30 suspensos, nos termos do artigo 82 da Lei Estadual n2 12.799/2008.

PARAGRAFD QUARTO

A CONTRATANTE podera, por ocasido do pagamento, efetuar a retengio de tributos determinada
por lei, ainda que ndo haja indica¢io de retengdo na nota fiscal apresentada ou que se refira a
retencdes nao realizadas em meses anteriores.

PARAGRAFD QUINTO

O recolhimento do imposto sobre Servigos de Qualquer Natureza — ISSON deverd ser feito em
consonancia com o artigo 32 e demais disposigdes da Lei Complementar Federal n® 116/2003, e
respeitando as seguintes determinacdes:

| - Quando da celebra¢do do contrato, 2 CONTRATADA deverd indicar a legislacdo municipal
aplicavel aos servigos por ela prestados, ralativamente ao ISSQN, esclarecendo, expressamente,
sobre a eventual necessidade de retencdo do tribute, gelo tomador dos servigos;

Il - Caso se mostre exigivel, 3 luz da legislagdo municipal, a retengo do ISSON pelo tomador dos
servigos:

a2) O CONTRATANTE, na qualidade de responsdvel fributdrio, deverd reter a quantia
carrespondente do valor da nota-fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranca equivalente
apresentada e recother a respectiva importéncia em nome da CONTRATADA no prazo prevista na
legislacgo municipal.

b} Para tanto, a CONTRATADA devera destacar o valar da retengéo, a titulo de “RETENCAQ PARA
O IS5” ao emitir a nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente. Considera-se
preco do servigo a receita bruta a ele correspondents, sem nenhuma deducao.

Il - Caso, por outro lado, ndo haja previsdo de retencdo do ISSQN pelo tomador dos servigos:

a) A CONTRATADA devera apresentar declaragZo da Municipalidade competente com a Indicacdo
de sue data-limite de recolhimente ou, se for ¢ caso, da condicle de isengio;

b) Mensalmente a CONTRATADA devera apresentar comprovante de recclhimento do ISSQN por
meio de cépias autenticadas das guias correspondentes ao servige executado e deverd estar
referenciado a data de emissdo da nota fiscal, fatura ou documento de cabranca eqguivalente;

c) Caso, por ocasido da apresentacdo da nota fiscal, da fatura ou do documento de cobranca
eguivalente, ndo haja decorride o prazo legal para recolhimento do IS5QN, poderdo ser
apreseniadas copias das guias de recolhimento referentes ao més imediatamente anterior,

/i /
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devendo a CONTRATADA apresentar a documentacdo devida guando do vencimento do prazo
legal para o recolhimento.

d) @ nfo apresentagdo dessas comprovacfes assegura ao CONTRATANTE ¢ direito de sustar o
pagamento respectivo e/ou os pagamentos seguintes.

PARAGRAFO QUINTO

Als) Nota(s) Fiscal/fatura deverad ser emitida em nome do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAD
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" — RUA DOS ANDRADAS, 140 ~ SANTA IFIGENIA - CEP. 01208-000 ~
SAO PAULO/SP - CNPJ N2 652.823.257/0001-09, INSCRICAO ESTADUAL ISENTA, encaminhada 2
cada unidade recebedora, de que obrigatoriamente devera constar:

- n2 do contrato;

- n? nota de empenho;

-nf 0o processe; €

- identificagio da Unidade.

PARAGRAFQ SEXTO

Por ocasido da apresentac3o so CONTRATANTE da nota fiscal, fature, recibo ou documento de

cobranga equivalente, @ CONTRATADA deverd fazer prova do recolhimento mensal ao Fundo de

Garantia por Tempo de Servico - FGTS por meio das Guias de recolhimento do Fundo de Garantia

do Tempo de Servigo e Informacfes 2 Previdéncia Social - GFIP.

!-  As comprovagBes relativas ac FGTS a serem apresentadas, que deverdo corresponder ao
periodo de exacucdo e por tomador de servico, sdo as seguintes:

a) Protocolo de Enwio de Arquivos, emitido pelo “Conectividade Social”;

b) Guia de Recolhimento do FGTS —GRF, gerada e impressa pelo SEFIP, com & autenticacdo
mecdnica ou acompanhada do comprovante de recolhimento bancédrio ou o
comprovante emitide quando o recolhimente for efetuado pela internet;

¢) Relag@o dos Trabalhadores Constantes do Arguive SEFIP-RE;
d) Relag3o de Tomadores/Qhras — RET;

Il- Se por ocasido da apresentacao da nota fiscal, da fatura, do recibo ou do documento de
cobranca equivalente ndo houver decorride ¢ prazo legal para recolhimento do FGTS,
poderdo ser apresentadas cdpias das guiss ce recolhimento referentes ac més
imediatamente anterior, devendo 3 CONTRATADRA sapresentar a documentagio devida
quando do vencimento do prazo legzl para recolhimento.

lli- & ndo apresentacdo dessas comprovacies assegura 20 CONTRATANTE o direite de sustar o
nagamento respectivo e/ou os pagamentos seguintes.

PARAGRAFO SETIMO

Mos termos do artigo 31 da Lel Federal n2 8.212/1991 e da Instrucic Normativa MPS/RFB n2 971,
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de 13 de novembro de 2009, a CONTRATANTE devera efetuar a retencio de 11% (onze por cento)
do valor bruto da nota fiscal, fatura, recibo ou decumentc de cobranga equivaliente, obrigando-se
a recolher a importéncia retida, em nome da CONTRATADA, até o dia 20 (vinte) do més
subsequente ao da emissdo do respectivo documento de cobranca ou, se ndo houver expediente
bancario naguele dia, até o dia util imediatamente anterior.

|- Quando ¢a emissdo da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga eq_uivalente, a
CONTRATADA devers dasiacar o valor da retengdo, a titulo de “RETENCAO PARA A
SEGURIDADE SOCIALY, sendo que:

a) soderdo ser deduzidos da base de calculo da retencdo, ot valores dos cusios de
:ornecimanio incorridos pela CONTRATADA a titulo de vale-transporte & de vale-refeicdo, nos

termos d: 'egistac3o prépria. Tais parcelas deverdo estar discriminadas no documento de
cohransa.

b) a falta de destague do valor da retencdo no documento de cobranca impossibilitard a
CONTRATADA de efetuar suz compensacdo perante o INSS, ficande a critério do
CONTRATANTE proceder & retenco e ao recolhimento devidos sobre o valor bruto do
documento de cobranga, au, em alternativa, devolvé-lo a CONTRATADA,

Il - Quando da apresentagio do documento de cobranca, @ CONTRATADA oeverd elaborar 2
entregar a0 CONTRATANTE 0s seguintes documentos:

a) copia da folha de pagamento especifica para os servios realizados seb o contrato,
identificando © numero do confrato, a Unidade que o administra, relacicnando
respectivamente todos os segurados colocados a disposigic desta e informando:

e nome dos segurados;

= cargo ou fungado;

s remuneracad discriminando separadamente as parcelas sujeitas ou ndo 2 incidéncia das
contribuigbes previdencidrias;

= descontos legais;

s guantidade de quotas e valor pago a titulo de satario-familia;

» totalizagao por rubrica e geral;

s resumo geral consolidado da folha de pagamento; e

b} demonstrativo mensal assingdo por seu representante legal, individualizado por
CONTRATANTE, com as seguintes informaces:

s nome e CNPJ do CONTRATANTE;

s data de emissdo do documento de cobranca;

= numero do documento de cobranga;

s valor bruto, retencio e valor liquido (recebido) do documento de cobranca,
» totalizagBo dos valores e sua consolidacio.

¢) os documentos solicitados nas alineas anteriores deverdo ser entregues ao CONTRATANTF
ria mesma oportunidade da nota fiscal, fatura, recibe ou decumento de cobranca eq:xivalente./
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA )
DA SUBCONTRATACAQ, CESSAC OU TRANSFERENCIA DOS DIREITOS E OBRIGAGOES
CONTRATUAIS

A Contratada ndo poderd subcontratar os servicos gue compdem o escope principal deste
ajuste. Excepcionalmente, o transporte das refeigfes poderd ser subcontratedo, desde gue
com prévia e expressa autorizagdo de Contratante,

PARAGRAFO PRIMEIRO

Em caso de necessidade de subcontratacio do transporte das refeicdes, a Contratada devera

solicitar, por escrito, autorizagdo expressa do Contratanie para subcontratar tais servigos,

informando e apresentando;

a) nome e endereco da empresa a ser subcontraizaa;

b} nome dos titulares e prepostos da empresa 2 ser subcontratada;

c) relacdo dos veiculos a serem utilizados no transporte das refeicdes, acompanhada dos
respectivos Certificados de Vistoria de Veiculo para o firm que se destina, conforme Partarias
CVS vigentes e pertinentes.

PARAGRAFO SEGUNDO

A autorizagdo serd dada pelo Contratante, também por escrita, apds o estude da sua conveniéncia
mediante Carta de Anuéncia.

PARAGRAFO TERCEIRQ
A Contratada, ato continuo do recebimento az Certa de Anuéncia, deverd fornecer copia do
Instrumento Contratual formalizade com 2 subcontratada.

PARAGRAFO QUARTO

A Contratads deverd também fornecer ac Contratante 3 relacdo nominal dos empregados da
subcontratada de transporte de refeicdes para 2 execucao dos servicos, onde conste o ndmero de
registro de empregado, nimero e série do CTPS - Carigira de Trabalhc e Previdéncia Social,
atualizando as informacdes quando da substituicdn, admissdo e demissdo de empregado.

PARAGRAFO QUINTQ

A subcontratacdo, mesmo guande autorizada pele Contratante, ndo exime a Contratada das
obrigacdes decorrentes deste contrato, permanecendco a mesma como unica responsavel perante
¢ Contratante.

PARAGRAFO SEXTO
Os pagamentos serdo realizados exclusivaments nelz Contratada,

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DA ALTERACAQ DA QUANTIDADE DO OBIETO CONTRATADC

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condictes contratadas, os acréscimos ou
12/73
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supressoes gque se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusivo do CONTRATANTE, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UUNICO

Eventual alteracio serd obrigatoriamante formalizada por meto da Termo Aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposi¢des da Lei Federal 8.666/93.

CLAUSULA DECIMVIA TERCEIRA
DA RESCISAQ

O contrato podera ser rescindide, na forma, com s consequéncias e pelos motivos previstos nos
artigos 77 2 80 e 86 a 88, da Lei Federal n? 8.666/1993.

PARAGRAFO UNICD

A CONTRATADA reconhece desde jd os direitos do CONTRATANTE nos casos de rescisdo
administrativa, prevista no artigo 79 da Lei Federal n¢ 8.666/1993, bem coma no artigo 19, §29,
item 3, do Decreto Estadua! n? 55.938/2010, com a redagdo gque Ihe foi dada pelo Decreto
Estaduzl ng 57.159/2011, na hipdtese da configuracao de trabalho emn carater nao eventual por
pessoas fisicas, com relagio de subordinagdo ou dependéncia, quando a CONTRATADA for
sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
SANCOES PARA Q CASO DE INADIMPLEMENTO

A CONTRATADA ficara impedida de licitar e contratar com a Administracdo direta e indireta do
Estado de S3o Paulo, pele prazo de até 02 (deis} anos, se vier a praticar quaisquer atos previstos
no artigo 81, 86/88 da Lei Federal n? 8.666/1993, sem prejulzo da responsabilidade civil ou
criminal, quando couber.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A sanc8o de que trata o coput desta Clausulz poderd ser aplicada juntamente cem as multas
previstas na RESOLU(;AO SDECTI N2 12, DE 28-3-2014, garantido o exercicio de prévia e ampla
defesa, @ devera ser registrada no CAUFESP, na “Sisterma Eletronico de Aplicagdo e Registro de
Sangdes Administrativas — 2-Sangdes”, ne enderego www.esancoes.sp.gov.br, & também no
“Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas - CEIS”, no enderego
http:/fwww.portaltransparencia.gov.br/ceis.
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PARAGRAFO SEGUNDO
As san¢Bes sdo autdbnomas e a aplicagdo de uma ndo exclui a de outra.
PARAGRAFO TERCEIRO

O CONTRATANTE reserva-se no direito de descontar das faturas os valores correspondentes s
multas que eventualmente forem aplicadas por descumerimento de cldusulas contratuais, ou,
quando for o caso, efetuars a cobranga judicialments.

PARAGRAFO QUARTO

A pratica de atos gue atentem contra © pairimbnic publico nacional ou estrangeiro, contra
principios da administracdo publica, ou que de guzlguer forma venham a constituir fraude ou
corrupcio, durante a licitagic ou 2o longo de execuzie do contrato, seré objeto de instauragdo
de processo administrativo de responsabilizacio nos (elmus da Lef Federal n2 12.846/ 2013 e do
Decreto Estadual n2 60.106/2014, sem prejuizo da aplicacda das sancdes administrativas previstas
nos artigos 87 e 88 da Lei Federal n2 8.665/1993,

CLAUSULA DECIMA QUINTA
GARANTIAS PARA EXECUCAQ DO CONTRATO

Fica dispensada a CONTRATADA da apresentaecio
objeto do presente contrato, conforme facuiiz o 2
alteracdes.

garantia contratual para 2 execugso do
0 56 da Lei Federal n? 8.666/93 e as suas

CLAUSULA DECIMA SEXTA

DA VINCULACAO AC TERMO DE DISPENSA

O presente contrato vincula-se 20 termo de dispensa. nos termos do artigo 24, incise IV da Le|
Federal n? 8.666/393, bem como 2 proposta apreseniada pela contratada anexada no processo
CEETEPS n? 2022/01420.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servicos cabera ¥ Nutricionista Monica Vieira Cavallini CRN
99100254 - 42 Regido.

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico deverg ser comuniczda de imediato ao
14/73
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Contratante, acompanhada de justificativa da necessidade de substituigao, ga nova nomeacio, do
curriculum-vitae deo profissional indicado para a funcdo de responsavel técnico, juntada a
respectiva documentagdo do CRN,

CLAUSULA DECIMA GITAVA
DAS DISPOSICOES FINAIS

Fica ajustado, ainda que:

| - Consideram-se paries integrantes do presente contrato, como se nele estivessern transcritos:
a) o Termo de Referdncia;

¢) aproposta apresentada pela Contratads;

d) Avaliacdo da gualidade dos servicos de Vigiléncia e Seguranca Patrimonial;

e) o ato de dispensa de licitacdo;

£l aResolucdo SDECTIN? 12, de 28 de margo de 2014,

Il - Aplicam-se as omissfes deste contrato as disposicdes normativas indicadas no predmbulo
deste Termo de Contrato e demais disposicdes regulamentares pertinentes;

Il - Para difimir guaisquer questdes decorrentes deste Termo de Contrato, ndo resolvidas na
esfera administrativa, sera competente o foro da Comarca da Capital do Estado de Sdo Paulo.

E assim, por estarem as peartes justas e contratadas, foi lavrada o presente instrumento em 2
|duas) vias de igual teor e forma que lido & achado conforme pela CONTRATADA e pela

CONTRATANTE, vai por elas assinado para que produza tados os efeitos de Direito, na presenca
das testemunhas abaixo identificadas.

S§o Paule, __ de de 2022

CONTRATANTE CONTRATADA

CEETEPSDCI202215847

&
LAURA M. J, LAGANAI ULO HENRAQUE OTIVEIRA SIMONATD
Diretora Superintendente ri Procurador
TESTEMUNHAS:
NOME: KAUANY DUARTE DA SILVA NOME: VANIA COELHO PEREIRA
[G: 28.520.724-X RG: 19.764.270-6
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ANEXO |
MEMORIAL DESCRITIVO

PRESTACAQO DE SERVICOS DE NUTRICAC E ALIMENTAGAQ - REFEICOES
ELABORADAS £ TRANSPORTADAS DA COZINHA DA CONTRATADA AS UNIDADES
Escolares do Centro Estadual de Educagdo Tecnoltgica Paula Souza, periencentes a
Gestio Centralizada da Alimentagio Escolar do Estado de S20 Paulo, destinadas aos alunos
do ETIM.

1 - OBJETO DA PRESTACAD DE SERVICOS DE NUTRICAC E ALIMENTAGAO

Operacionalizagio e desenvolvimento de todas as afividades para o fornecimento de
refeicoes destinadas =2os alunos de Ensino técnico integrado ao médio — ETIM &
exclusivamente aos alunos do ensine médio matutino gue cursam concemitaniemente o
ensino modular no periodo vespertino, das escolas {écnicas do Estado de SZo Paulo sob a
gestic centralizada do Programa Estadual de Alimentagfo Escolar a partir de 2022,
assegurando Uma alimentacdo balanceada e em condigées higiénico-sanitarias adequadas.

1.1. A prestacio de servigos de nuliricdo e alimentago realizar-se-8 mediante a utilizagao
das dependéncias da Contratada para a preparaczo da alimentagao a ser entregue &
distribuida nas unidades escolares indicadas pela Contratante.

1.2. As refeicdes serdeo devidamente acendicicnadas em caixa termica hot box com
capacidade adequada & guaniidade = ser servida e transportadas em veiculos
equipados para tal fim, nos termos da iegislacéc pertinente, até o(s) local(is) indicado(s)
pelo Contratante. onde as refeigdes serdo distribuidas, porcionadas e servidas aos
alunos.

1.3. Para a prestagdo de servigos de nuiricdo e alimentacdo deverdo ser previsios

a) fornecimentc de géneros e produios alimenticios, materiais de consumo em geral
{utensllics, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, enire ouiros} necessarios
- para a perfeita execucao do fornacimento,

b) disponibilizacdo de mao de obra especializada e em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previsias, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria, nas unidades indicadas pela contratante,

¢) digponibilizacde & &8 manutengdc dos equipamentes, moévels e utensilios utilizados
bem como veiculos para transporte das refeicdes até as unidades a serem atendidas
compativels com a gquantidade contratada.

2 - DESCRICAD DOS SERVICOS
2.1 A prestacio de servigos de nutriglo e alimentagée envolvera todas as etapas do processo
de operacionalizago e distribuicdo das refesicdes aos alunos, conforme o padrao ds

alimentagéo estabelecide, 0 numerc de comensais, o tipo de refeicéc e 0s respectivos
horarios definidos no item 4 - Caracteristicas da Unidade Atendida, observando-se

ainda; !
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211, A alimentacio fornecida devera ser equi‘iibrada_ aracionzl & estar em %ondlgoes
higiénico senitarias adequadas, conforme previsto na Portaria CVS n 5 de 18
de abril de 2013, além das demais normas tecnicas & santtanas vnggntes.
Observar, para a prestagao de servicos de nutrigio e alimentagao na Capital do

Estado de S3o Paulo, além das Especificacbes Técnicas, as obrigacdes da
Portaria 2.619/1 1/SMS da Secretaria Municipal da Saude.

2.1.2. A prestacdo de servigos de nutricdo ¢ alimentag%o Ideveré estar sobl 2
responsabilidade técnica de nutricionista, com experiencia cqnjprovada,'cwas
fungbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades fecnico
administrativas, inerentes ao servigo de nutrigac.

2.1.3 A prestacdo de servigos de nutricho e alimentagio devera ser prestado nos
padroes técnicos recomendados e contar com gquadro de pessoal técnico,
operacional e adminisirativo qualficade e em numero suficiente, para
atendimento aos comensais.

2.1.4 A operacionalizagio, distribuicho & porcionamenio das refeicdes deveréo ser
supervisionados peio responsaval téenico da Contratads, de maneira a observar
sua aceitacdo, andlise da apresentacdo, porcionamenio e temperatura das
refeiches servidas, para possiveis alteragbes ou adaptagtes, visando
atendimento adequado & satisfatdrio.

22 A Contratada devera executar todas as atividades necessarias & obtencéo do escepo
contratado, dentre as quais se destacam:

2.2.1. Programagao das atividades de nutricBo e alimentagdo junio a comunidade
escolar, com elaboragao de material educativo & ser distribuide ou fixado na
unidade escolar,;

2.2.2. Elaboragac de cardépio diario completo — mensal, com a devida aprovagio da
CONTRATANTE; (Anexo X. ... Modelo de Cardépio.)

2.2 3. Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios & materiais de censumo em geral;

2.2.4. Armazenamento de gé&neros e produtos alimenticios @ materizis de consumo em
recintos préprios, obedecendo, no gue couber, a Poriaria CVS-5/13. Observar,
para a prestacdo de servigos de nutricdo e alimentacio na Capital do Estado de
8&0 Paulo, além das Especificagfes Técnicas, as cobrigagdes da Poriaria
2.619/11/8MS da Secretaria Municipal da Salde.

2.2.5 Controle quantitativo e gqualitativo dos géneros alimenticios & materiais de
consumo;

2.2.6. Pré-preparo, preparos e coc¢do da alimentagdo nas instalagdes e dependéncias
da Contratada de acordo com & Legislagio vigente;

2.2.7. Manter nas unidades escolares maoc de obra especializada para as Afividades
de: recebimento da refeig@o transportada;  operacionalizagdo,  distribuicao

e porcionameanio aos comensais; colela de amostra; higienizacao, limpeza 2
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Administra:
Gahinate da &

© higisnizag2o e limpsza dos espagos
destinados & disfribuigiio & consu “as refeicbes, observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitéria = leglsiagdo vigente, em numero suficien_te“. em
condigies de salde compativsl com suss atividades, Padrao de higiene,
uniformes e eguipamenios @e prolecde’ individual especificos para o
desempenho das fungdes, Bons r\é 08 ¢e higiene: higiene correta das maos;
Auséncia de aderecos (bijuterias) 0, bolso sem cbjetos; Uinhas curtas sem
esmalte; sem maguiagem; Uniformizada - UNIFORME COMPLETO - iimpo e em
perfeito estado: aventais, jalecos, calgas & blusas de cor clara, calgados
fechados, botas antiderrapantes, contentor de prote¢ao dos cabelos — redes de
malha fina ou descartavel, touce ou similar

guarda dos equipamentos & Uiens

2.2.8 Coleta de amostras de toda =iimeniacdc preparada nas instalactes 2
dependéncias da Coniraiadza & 173 ‘miﬁ'ades escolares indicadas pela
contratante conforme legisiagde vigenie. & amostra coletada na unidade escoiar
devera permaneacer & ser armazanada Na meama, em eguipamento da empresa,
obedecendo as exigéncias da legis

1_|

2.2.9. Transporte das refeigSes sté a(s) unidads(s) indicada(s) Deio Contratante
conforms legislacdo vigente, em esneacial 2 Portaria CVS-15/91

2.2.9.1. Veiculos: exclusive parz este im vaestimento interno liso, impermeavel,
atoxico, lavave!l e resistente; bom estado gz zonservacdo, limpos, organizados, livres de
produtos toxicos, animais, insetos, roed o:es, pEES0AS, § substancias e objetos estranhos 2
atividade de transperie de alimertos: . garantlr @& integridade e a gualidade dos produtos:
controle termico ne compartimento de car ga cahing do condutor isolada do compartimento
de carga. Alimentos, descartaveis ¢ utens ara alimentos ndc devem estar diretamente
sobre o piso dos veiculos. Observacd s-s .
Certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vig
conservacao.

: compativel quantidade contratada;
JiBncie Sanitaria; Higienizagéo didria e

2.2.8.2. Horario: Devero ser cumprides o3 horarios de entrega estabelecidos pela
Unidade.

2.2.8.3. Temperatura: Manutencdo cz temperatura dos alimentos durante o
transporte. Aferir a temperatura no recebimenio de todos 0s recipientes com preparagées
efou alimentos. Devera obedecer as temperaturas exigida pela legislacéo:

| Produto ; | Temperatura |
| Saladas/ frutas manipuladas | No maximo a 10°C

e e T T T N T T

Preparacdes quentes | Ne minimo 2 80°C

2.2.8 4. Funcionarics/ entregadoras: aprasentar-se em condigdes de higiene,
uniformizados e identificados.

2.2.9.5 Preparagoes/ Alimenios: scondicionadas em caixa térmica hot box e
recipientes refrigerados em condigdas adequadas de higiene, temperatura € conservacio.
As preparacdes deverdo estar de acordo com o cardapio aprovado, assim como sua
apresentacao e caracieristicas sensoriais.
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2.2.0.5. Cada velcuio devard possuir uma tabela/planilha de 'c?ntrole da erj‘xpresa conten_do
os seguintes dados referentes a: 1) Horario de saida da refeigdo/preparacao, 2) Respecttga
temperatura de envase de cada recipiente de _transporte (hot bo,x)'. 3) Assinatura e dadpds o
responsavel pela aferigdo e responsavel técnico, 4) O responsayei da empresa na uni ade
escolar, aferira a temperatura e assinara a planilha com respectivos dados d_a afericdo. Em
caso de davidas. o responsavel técnico da empresa devera orientar por escrito a conduta a

ser seguida.

2.2.10. DistribuicBo das refeigbes nos espacos destinados ac consumo d_as mesmas,
nas unidades indicadas pelo Contratante, devidameante acondicionados nos balcdes termlcos
e refrigerados, devendo a apresentagdo, lemperaiura & qualidade serem ‘mantidas em
condiges adequadas de acordo com caca preparagic, conforme legislagao vigente

2.2.10.1. 0s balcoes térmicos utilizados para as preparagées quentes na
distribuicdo nas unidades indicadas pela contratante devem ser. &star em bom
estado de conservacao e em boas condigBes de uso e funcionamente, fabricados
com material sanitario, possuir no minimo 4 cubas GN, com algas e tampas; garantis
a temperatura adeguada dos alimentos através de sistema de aguecimento com
resisténcia a seco (serad vedada a utilizag@o de sistema de aquecimento por
banho-mariz);, ndc oferecer risco de contaminagdo para o produio, estar
disponivels em quantidades suficientes, de acorde com as atividades
desenvolvidas, o volume de producdo, as caracieristicas dos produtes ou padr&o
do cardapio e o sistema de distribuigao.

2.2.10.2. Balcoes refrigerados utilizados para salada e iruias na distribuigao nas
unidades indicadas pela contratante devem: estar em bom estado de conservacao
e em beas condigdes de uso e funcionamento; ser fabricados com material
sanitario, garantir a temperatura adeguada dos alimentos; ndo oferecer risco de
contaminacdo para o produto, estar disponiveis em guantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgdo, as caracteristicas
dos produtos ou padrao do cardapio e o sistema de distribuicéo.

2.2.10.3. Termdmetro digital tipo espeto em quantidade suficiente; aferidos
regularmente.

2.2.10.4. Balanga digital de precisdo com capacidade de pesc de 1 grama até
10kg, com graduagio de 1 grama; para que a CONTRATANTE possa verificar o
parcionamento no momento da distribuicdo.

2.2.11. Disponibilizar os utensilios e descartaveis considerados necessarios para &
distribuicao, porcionamento e consumo das refeicbes. DeverZo estar disponiveis
em quantidades suficienies, de acordo com as atividades desenvolvidas, o
volume de producédo, as caractaeristicas dos produtos ou padrio do cardapic 2 o
sisterna de distribuicio.
2.2.11.1. Utensilics de masa:
2.2.11.1.1. Prato de vidro incolor, fundo (dimensdes que evitemn que os alimentos
caiam sobre 0 balco, a mesa e o chao), transparente, liso; de vidro temperado
resistents a chogues térmicos & mecanicos;
2.2.11.1.2. Garfo de mesa produzide totalmente em age inox, sem decoragéo, N
cerpo @ cabo monohioco, ou sgja, em uma Unica pega, sem emendas,; [
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2 9. 11.1.3. Faca de mesa nroduzida otaimerte em ago inox. ponta arredondada,
sem decoragéo, lamina & cabo monobloce. ou seja, em uma unica pe¢a, sem
emendas. : _
2.2.11.1.4. Dascartavel para fritz, de acordo a caractaristica do produto e tipo
de preparacio (unidade, pedagos, faiiz, entre outros)

2.2.41.2. Utensilios de distribuicio: conchs, escumadsira, colher de servir, pegador

cutros. :
2.2 11.3. Utensilios para higienizacio: sscorredorindustrial de pratos e talheres

2.2.12. O porcionamento das refeicdes avs zlunos, devera ser uniforme e realizado por
mao de obra especializada da Contratada em numero suficiente e observadas
as normas vigentes de vigil@nsia sznitdria, utilizando-se de utensilios
apropriados & sistema "self-serviza’ narcial, seguinde o per capita de consumo
indicado na Relagdc de Géneros 2 Produtos Alimenticios (item 2.8) da
seguinte forma:

2.2.12.1. Preparacbes culinarias: dispostas 10s balcles térmicos e refrigerados;

2.2.12.2. Pratc principal, 2 guarnigdc frufa; porcionado por colaboradores da
Contratada. A Fruta devers ser disiribuida por unidade, fatia ou pedacos, em
porgdes individuais, am recipienie indiidual descartével s/ou embalada
individuaimente;

2.2.12.3. Salada, amroz, faijdo ¢ ou wacarde disposios nos balcdes térmicos/

refrigerades: o Aiuno se serve.

22124, Molhos. temperos em sache ou em outros recipientes adequados,

devidamente identificados com data de validade, disponibilizados por ocasido do consumo;
2.2.12.4. Qbservacdo: O porcionamento assim como a maneira de distribuigio,

utensilios entre outres. estardo vinculadces & Protocclos sanitarios nos casos de pandemias

entre outras situacdes que exijam alteragdes no modo da porcionamento & distribuigio.

2.2.13. Higienizac¢ao e limpeze de todas as cepsndéncias vinculadas a prestagdo de
servicos de nutricdo e alimentagie. ao fernecimento de refeicbes e dos utensilios
individuais utilizados pelos alunos. Seri de Responsabilidade da Contratada:
Manier absoluia higiene na manipuiacae e transporte dos alimentos; Manter os
utensilios, equipamentos & os locais de distribuicio & consumeo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes, Jurante ¢ apds sua utilizacde, com uso de
produtes registrados na ANVISA; Recolher e proceder 2 higienizacdo dos
utensilios utilizados pelos aiunos, na distribuigdo; Higienizar os utensilios,
sguipamentcs e 0s espacos utilizados ne unidade escolar antes, durante e
depois da distribuigde; Manter as condi¢es de higiene em todas as etapas;
Recolhimento diaric e guantas vezes se fizerem necessarias  ds

restos alimentares e de descartaveis, acondicionando-os de forma adeguada,
e encaminhande ac logal determinaco pelo Contratante. observada a legislacdo
ambiental.

2.214. Elaboracic de Manual de Bossz praficas da unidade escolar com 0s
procedimentios operacionais padromzados (POPS). © manual de Boas Praticas
e os POPs a que se refere este itam, deverdo estar na unidade ne inicio do
contrato.
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2215 Cada unidade atendida pela CONTRATADA devera possuir escala de
funcionariosimanipuladores centendo o nome, harario de trabaiho, telefone de
contate, entre outros com copia do atestado de salde ocupacional. O documento
a que se refere esle item, devera estar na unidade no inicio do contrafo.

2.2.16. Disponibilizar no inicic do contrato, méveis separados para a guarda de
utensilios e pertences pessoais de funcionarios.

2.3. Dos Cardapios

2 3.1. O planejamento dos cardapios ficara & conta da CONTRATADA, devendo ser
analisado e autorizado pela CONTRATANTE; atendendo aos critérios de qualidade dos
materizis, balanceamento nufricional, elemenios, sensoriais (paladar, olfato e visao),
necessidades organicas e habitos alimentares dos usuarios.

a) O cardapio didrio completo e as recomendagdes definidos nas Especificagées
Técnicas, daverfio nofiear a elgboragie dos cardapios para atendimento 20s alunos
com alimentacio normal e distas especiais, s& necessario.

b) A técnica dietética de preparo ficara a critérioc da Contratada, observado o cardapio
previamente aprovado pelo Contratante.

¢) Os cardapios elgborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e
plangjados, atendendc as leis fundamentais de alimeniacdo de Escudero
(quantidade, gualidade, harmonia e adequagio).

d} Para a elaboracéo do cardapio didrio devera ser observada a2 Relagao de Géneros
e Produtos Alimenticios considerando os respactives per capita de consumo &
frequéncia de utilizagao (iter 2.8);

e) Deverdo constar dos carddpios célculos dos nuirientes e valor energético total,
quantidade per capita do porcionamento em gramas e em medida caseira de cada
itemn do cardapio servido pelo colaborador da CONTRATADA. (Anexg A..... Modslo
de Cardapio.}

f) Para o atendimento das necessidades nulricionais diarias recomendadas, deverio
ser organizados cardapios variados com base na relagio de géneros e produlos
alimenticios padronizados e de forma a garantir a aceitabilidade pelos alunos;

g) As porcdes de alimentos a serem servidas nas refeigbes dever3o obedecer as
quantidades minimas fixadas na relacdo constante no item 2.8. - Relagio de Géneros
e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizag8o para
o item, salvo em casos em que o alimento for utilizado como ingrediente suplementar,
ou utilizados em quantidade maiar ou menor, em dietas especiais guande for o caso,

h) Na elaboracdo dos cardapios deverac ser observados os habitos alimentares e

aspectos sociocuiturais dos alunos. /
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i) Os cardapios deverdo ser eladoracos mansal Imente, compativeis coin as estacdes
climaticas.

i) Os cardapnos devnrao ser aprea,m*acot compietoz a0 Contratante, com antecedéncia
cEr. para a davida aprovagdo, que devera ser

=

k) Os cardapios aprovados somente ooderdo ser aiterados pela Contratada com
anuéncia do Coniratante apds andlise das motivagdes formais, mesmo se forem
relativos a itens de hortifrutigraniziros. A smorese devera enviar solicitagdo e
justificativa para ¢ CPS com antscs =minima de 24hs, por escrito. Caso seja
autorizada a alteragdo, o CPS comunizaré a3 unidzdes escolares, via e-mail.

[} Poderdo ser oferecidas sobremesas como doces a base de frutas, desde que
analisadas e autorizadas peio CPS. 2or =serito. Fica proibida 2 sobremesa doce
industrializado a base de frutas (bananinha. cocsda, goiabadz, entre outras),

m) Poderac ser solicitados, formaimente, vslz CONTRATADA Cardapios para datas
especiais, ¢ ofertadas, desde yue anzaliszdas @ autorizadas pelo CPS por escrito.

n) Poderdo ser solicitadas formaimente, sele CONTRATADA, o formecimento de Massa
como acompanhamento, nos seguintes moldes, desde gue analisadas e
autorizadas pelc CPS, por escrito

[ | Per capita de n I
; i | Consumo p/ reqiéncia
Géneros e produtos alimenticios | Reficfo (4 de utllizagdo ‘
]

Massa alimenticia seca ou fresca p/ macarronadiz, A 240g \ 1 x quinzen '
conforme NTA 49

Massa alimenticia p/ lasanha pré-cezida. ou s3ca A 240g 1 x guinzena |
conforme NTA 49 . f

2.3.1 O cardapio diario das refeicBes dever? observar a seguinte composicao bésica,
segundo 2 Relagdo de Géneros & Predutos Alimenticios com per capita de
consumo e frequéncia de utilizacdo da fiem 2.8,

Compeosicde do Cardapic Didrio Badico Padrido: Acompanhamento, prato
principal, guarnicao, salada ou fruta am dias alternados.

REFEICAQ | COMPOSICAQ

Acompanhamento: Arroz e Feijdo. (item 2.8, - Relagdo de
Géaneros e Procutos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de ufilizac2o para ¢ item).
Prato Principai: Preteinz animal - cames.. [item 2.8. - Refag2o de |
ALMOCO Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de ufilizacao para o item).
Guarnicido: Legumeasiverdurasiieculentos.....{item 2.8. - Relagéo

de Gé&neros e Procduios Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de uliliza¢@o para o item).
22/73 ’
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| Salada ou fruta in natura -a salada devera ser composta com 2

\ ingredientes, servidos juntos ou separados. Salada ou frutas em
dias alternados. (item 2.8. - Relaggo de Géneros e Produtos |

‘ Alimenticios com per capita de consumo ¢ frequéncia de utllizagdo

para o item). \
Os géneros e produtos componentes do cardapic basico padrdo, poderc ser
substituides pelos demais géneros constanies da relagdo constante da Relgggo
de Géneros e Produtos Alimenticios com per capifa de consumo e frequéncia
de utilizacie (item 2.8), a saber.

o Proteina animal - carnas: bovina, frango, suina, peixe.

s Guarnicdo: Abobrinha, abdbora, brécolis, berinjela, batata comum,
batata doce, couve manteiga, couvedflor, chuchu, cenoura, espinalre,
mandioca, mandioguinha, Cara, inhame, repolho, vagem etc.

° Salada: Acelga, alface, agrido, almeirdo, beterraba, escarola, rabanete,
repolho, ricula, tomate, pepino etc.

a Fruta: (zbacaxi, banana nanica, banana prata, cagui, pera, melancia,
manga, melao, tangerina, uva etc.)

© Tempercs: azeile, azeitona, tomaie, alho, cebola, caldo de carne,
coentro, pimantdc, cheiro verde, extrato de tomate, sal, vinagre, oleo, limao,
orégano, louro, tomilho, alecrim, herteld ,, bem como os seguintes

ingredientes destinados a preparacdes; amido de mitho, farinha de trigo,
farinha de mandioca, farinha de milho, trigo para kibe, aveia, fuba, leite € cvos.
Dar Preferéncia para temperos naturais (alho, cebola, chairo-verce, ervas),
evitando-se temperos industrializados (saches, pg, iabietes).

2.3, 2. Para fins de apontamento, faturamenio e pagamento na medigdo da
prestagéc de servigos de nuiricdo e alimentag@o para Unidades Escolares,
somente seré considerada a alimentagfo escolar servida completa, ou seja, com
todos os alimentos previstos no cardapio do dia.

2.3.3. Sob énus da contratada. poderao ser efetuadas analises laboratoriais, contendo
entre outras, determinagdes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas,
microbioldgicas, microscdpicas, toxicoldgicas; a qualguer tempo, sempre que se tornar
rnecessaria a obtengéo de dados sobre o estado higiénico-sanitario da refeigéo ou
quande suspeita da ocorréncia de doangas transmitidas por alimentos - DTA.

2.3.4. Podera ser solicitada a coniratada, sempre gue se fizer necessario, a critério do
CPS, o receltuario e a ficha técnica da preparagdo, a2 fim de dirimir ou corrigir

inadequagdes.

2.3.5 A CONTRATADA deve observar e adolar, projeto educativo para incentive de
uma alimentacdo saudavel da unidade escolar.

2.4 Instalagbes da Unidade de Alimentacéo e Nuirigdo da CONTRATADA: &,

wWaww L s S0 W
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DeverZo ser observados:

a) as condigBes higiénicas dos veiculos dos fornecedores; O produte devera ser
transportado em veiculo apropriade, sm con-jigégs que preservem tanto as
caracteristicas do alimente, come também, 2 quzlidade do mesmo guanto as
caracteristicas fisico-quimicas, microbicidgices = microscopicas. Devera estar de
acordo com a legislagao vigenie,

b) a existéncia de Certificado de Vistoria do veigulo de transporte:

c) higiens pesscal e a adequacao do uniforme do entregador;

d) a integridade e a higiene da embalagem,

e) a adeguagdo da embalagem, de modo aue o alimento ndc mantenha contato direto
com papel, papelao ou plasiica recic

=L
Tt

pela ABNT- Associacdo Brasileira ce Nommas

g} as caracteristicas especificas de cade produto, conforme Decreto Estadual n.°
12.486 de 20/10/78 da Secretariz da Salde do Estade de S50 Paulo, bem como
controle de temperatura no recebimanta dos géneros alimenticios, de acordo
com os critérios técnicos estabslacidos nela Portaria CVS 5/13. Observar. para
a prestacdo de servigos de nuiricde e alimentagéo na Capital do Estado de S20
Paulo, além das Especificagfes Tecnicas, as obrigacbes da Portaria
2.619/11/SMS da Secretdria Municipal da Satide:

h) a correta identificagio do produto no rétuio’ nome, composicdo do produto e lote:
numero de registro no Orgdc Cficial TNPJ. enderego e outros dados do fabricante e
do distribuidor: temperatura recomendada pelo fabricante e condictes de
armazenamento; guantidade (peso) e daias de validade, de fabricacao de todos os
alimentos e respectivo registro nos org2os competentes de fiscalizagao;

i) a Contratada devera programar o recsbimento dos géneros alimenticios e produtos
em horarios que nao coincidam com o% hordrios de distribuicdo de refeices s/ou
recclhimento de residuos e lixo. Devem &er noservados os horarios de recebimento
de mercadorias. estabelecidos pelo Coniratante, de forma que possa ser exercida a
fiscalizacdo dos géneros alimenticics entregues na Unidade.

2.4.1 Recebimento de produtos o= origem animal (bovina, suina, aves, pescados &ic.).

a) Os produtos de origem animal deverdo ser de procedéncia idénea, com
carimbo de fiscalizagéic do SiF, M8 au drg3o competente, transportados em
carros fechados refrigerados. acondicionados em monoblocos ou caixas de
papeldo lacradas, embalados 2m saces plasticos ou 2 vacuo, em condigdes
corretas e adeqguadss de iemperaturs. respeitendeo-se as caracteristicas
organclépticas proprias de cade produto.
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b) Temperaturas recomendadas para o racebimanto:

Carnes refrigeradas - |de 04 a 07°C ou conforme recomendagao do ]
(aves, pescados, bovinos, suinos) Ifabricame .
- 12°C ou temperatura menor ou conforme
recomendacao do fabricante

de 04 2 10°C ou conforme recomendagdo do

Carnes congeladas

Demais produtos (Frics &

embutidos) fabricante _!
Produtos salgados, curados cu | Temperatura ambiente ou conforme }
[defumados |recomendagao do fabricante

2.4.2. Recebimento de horifrutigranjeiros.

a) Para o recebimento de hortifrutigranjeiros, deverao ser observados tamanho,
cor, odor, grau de maturagao, auséncia de dancs fisicos & mecanicos. A
triagem deve ser feita reiirando-se folhas velhas, frutos verdes e deieriorados,
antes da pré-higienizaggo e do acondicionamento em embalagens
adequadas.

b} Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tivo
‘gavetas”, apresentando a casca integra e sem residuos.

2.4.3. Receuimento de leite 2 derivados:

a) O leite e derivados, deverdo ser de procedéncia iddnea, com carimbo de
fiscalizacio do SIF, MS ou drgdo competente, transportados em carros
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adequadas.
respeitando as caracteristicas do produto.

by Quando do recebimento, deverdo ser conferidos rigorosaments:

» o prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de
planejamento de consumo; e,

= as condigdes das embalagens, de modo que ndc se apresentem
estufadas ou alteragas.

» as embalagens devem apresentar informagfo nutricional exigida pela
legislacao vigents

¢) Temperaturas recomendadas para o recebimeanio de leite e derivados:

[ Lacticinios até 10° ou de acordo com o fabricante
| Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente

2.4.4 Recebimanto de estocaveis:

a) Os estocéveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para
cada tipo, dentro do prazo de validade e com identificacdes corretas no réfulo,
apresentando informag¢go nutricional exigida pela legislagao vigente;

b} Os cereais, farindcecs e leguminosas néo devem apresentar vestigios de
insetos, umidade excessiva e objelos estranhos. As latas nao devem estar
enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros ndo devemn apresentar
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vazamentos nas tampas, formacae de espumas, ou qualguer outro sinal de
alteracdo ou violagae do produto. ||

|
¢) Temperatura recomendada parz o iecenimento de estocaveis:

= =y L., - o= |
Produtos estocaveis | Temperatura ambiente |

2 4.5 Recebimento de produtos industrializados:

a) Os produtos industrializados devem ser de procedéncia idGnea, de boa
qualidade, com embalagsns integras. ndo estufadas e ndo violadas, dentro co
prazo de validade e com identificzcdes corretas no rotula, apresentando

informacéo nutricional exigida pela legisiagao vigente.

b
a

2.4 8. Recehimento de descariévels, produios e materais de limpeza:
a) Os materiais de limpsza e os dascarlaveis devem apresentar-se com
embalagens integras, proprias oara cada produte & com identificagdo correta
no rétulo

b) No case de utilizagio dos saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda,
o prazo de validade, comiinade ¢orn o orazo de plangjamento de consumo.

c) Cada produto domissaniidrio dever? possuir registro atualizado na ANVISA e
atender a legislacaa vigentie.

2.47. Armazenamento de génsros agimenticios. materisis e

outros:

a) As embalagens de madeira e de Usc Unico. provenientes diretamente do
fabricante ou produtor, ulilizacas pera o acondicionamente de peixes salgados
e secos e aiguns tipos de frutes, devem apreseptar rolulagem e ser
armazenadas em equipamento de refrigeragio exclusivo. Na impossibilidade,
as mesmas devem ser separadas ¢os demais produtos, Ficam vetados ouiros
tipos de caixas de madeira nas areas da armazenamento,

b Manusear calxas com cuidado. evitendo submetd-las @ pese excessivo:

c) Apoiar alimentos, ou recipientes com alimeanios, sobre pallets ou em prateleiras.
nao permitinde ¢ contato direto com o piso. Cs géneros alimenticios devem
ficar afastados a uma altura minims de 25 cm do piso;

d) Dispor os alimentos em paliets, garantindo boa circulaglo de ar, mantendo-os
afastados da parede e antre si;

g) Os produtos de prateleiras devem sar mantidos sm distancias necessarias do
forro, das parsdes e do piso, para garantir adeqguada ventilagdo, limpeza &
guando for o caso, a2 desinfeccée do local ou a circulagdo de pessoas. Os N
pallets, prateleiras e ou esiredos devem ser de material liso, resistente,
impermeavel e lavavel,
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fy Crganizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados,
farinaceos, graos, garrafas, descartaveis etc.;

g) Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagao, sendo que 0s produtos
com data de fabricacdo mais antiga devem ser posicionados & serem

consumidos em primeiro lugar,

h) Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do teto_no minir_no 80
cm & afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitavel,
conforme o tamanho da 4rea do estogue, a fim de favorecer a veniilagao,

iy Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por
ocasido do recebimento;

i) ‘Atentar para eveniuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

%) Identificar todos os afmenios armazenados, sendo que, na impossibilidade de
se manter o rétulo original do produto, as informagdes devem ser transcritas
em etiouetas, de acordo com a legislagio pertinente;

i) Matérias primas e ingredienies que sofrerem fraciohamento ou forem
transferidos de suas embalagens originais, devem ser manipulados com
utensilio exclusitvo e acondicionados em recipientes adequados, identificados
com o rétulo original, ou através da etiguetas contando: nome do fornecedor ou
do fabricante, nome e marca do produto, modo de conservagzo, prazo de
validade e data de transferéncia;

m)Os sacos plasticas apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados para a
protecac dos alimentos devem ser de Uso unico € exclusivo para este fim e
jamais devem ser reaproveitados;

n) Acondicionar alimentos destinados a refrigeragdo em volumes que permitam
adequado resfriamento do centro geométrico do produto. Quando houver
necessidade de armazenar diferentes alimentos num mesmo refrigerador,
aguelss pronios ao consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores,
o8 pré-preparados nas prateleiras do melo e os produtos crus nas prateleiras
inferiores, separados enire si e dos demais produtos. O refrigerador deve estar
regulade para o atimento gue necessitar a temperatura mais daixa;

o} Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima da 10 cm
ou em pecgas de até 02 Kg (porgSes menores favorecem ¢ resfriamento,
descongelamento & a propria coccdo);

p) Caixas de papeldo podem parmanecsr sob refrigera¢ae ou congelamenio, se
armazenadas em local delimitado, ou num equipamento exclusivo para este fim
g nao devem apresentar sinais de umidade ou bolores;

a) Podem-se armazenar tioos diferentes de alimentos no mesmo eguipamentc
pera congelamento, desde gue devidamente embalados e separados;
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r) Os produtos reprovados na récepglo, ou com prazo de validade vencido,
inclusive aqueles destinados para devolugdo ac farnecedor, devem ser
identificados, colocados em local auropriado € fora da drea de produgéo. Nao
¢ permitido comercializar alimentes com embalagens que apresentem
sujidades, rasgadas efou furadas; |atas amassadas, com ferrugem e/ou
estufadas;

s) Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos zlimentos;

t) E proibido o recongelamento dos alimenios que tenham side descongelados
anteriormente para serem manipulados;

u) Programar o uso das czmes congeiadas: apds o sel descongelamento estas
somente podem ser armazenadas sob refrigeracdo até 4°C até 72 horas para
Lovinos e aves e por até 24 (vinte 2 guairoy horas para os pescados;

v) Observar que os alimentos refirades de suzs embalagens criginais para serem
manipulados crus poderdo ser armazenados sob refrigeraco (até 4°C) ou sab
congelamento (- 18°C), desde que devidamente stigustados;

x} Respeitar os critérios de iempsratura & de iempo para o armazenamento dos
alimentos, de acordo com a legisiagic vigente;

—

Os descartavels, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a
temperatura ambiente, em locais adequadeos, sendo que os produtos de
limpeza devem ser armazenados separados dos produtos zlimenticios, em
locais diferentes, para evitar coniaminzedo ou impregnacdo com odores
estranhos. -

¥

w) Alimentes preparados crus, manipulados, parcialments cozidos, ou prontos
para o consumo, devem ser armazenados sob refrigeragdo, protegidos e
identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: identificacao, data
de preparo & prazo de validade.

z) Produtos ecrus, ou minimamenie processados, ou gque exalem odor, ou
axsudem devem ser armazenades em equipamentos diferentes dos produtos
termicamente processados. Nao estocar os alimentos sob condensadores e
evaporadores das camaras frigorificas, oara evitar a contaminagéo

aa

—

As temperaiuras de armazenamente de produtos sob congelamento e sob
refrigeracdo devem obsdecsr &s recomendagoes dos fabricantes indicadas
nos rétulos. Na auséncia destas informacbes e para zlimentos preparados no
gstabelecimento devem ser usadas as recomendagbes a seguir: | - Produtos .
congelados: i
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" Temperatura recomendada (Graus Celsius) Pra;o de
validade
| (Dias}
0 a- 5 {enire zero e 5 graus negativos) 10 |
| -6 a-10 (entre seis e 10 graus negativos) ‘ 20
11 & -18 (entre onze e dezoito graus negativos) 30
< -18 (menor que dezoito graus negativos) 90
Il - Produtos resfriados:
I Temperatura N
e ¥
g i Prazo de validade
Produios Resfriados recomendada Dias
(Graus Celsius)
Pescados € seus produtos Maxime 2 (dois graus) 3
manipulados crus | |
|
|
| Pescados pos-cocgao Maximo 2 (dois graus) 1
' Carnes bovina e suina, aves, entre |
outras, e seus produtos manipulados | Maximo 4 {quatro graus) | 3 |
crus |
‘ Espetos mistos, bife rolé. carnes |
empahadas cruas e preparagdes Maximo 4 (quatro graus) 2 |
com carne moida | -
Frios g embutidos, fatiados, picados Méximo 4 (quatro graus) 3
| ou moidos
| Maionese e misturas de maicnese Méaximo 4 (quatro graus) 5
' com outros alimentos ' @ graus
‘ Preparagdes com laticinios Maximo 4 (guatro graus) 3
| Demais alimentos preparados Méaximo 4 (quatro graus) 3
| Frutas, verduras e legumes M&ximo ' (cineo gra
higienizados, fracionados ou graus) 3
descascados;
Leite e derivados Maxime 7 (sete graus) 5
Ovos 1 Maximo 10 (dez graus) 7

2.5 Pré-preparo e preparo dos alimentos na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo:
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. L ~
a) Garantir que todos os manipuladeres |higienizem as maos antes de manusear
qualquer alimento, durante os diferenfes estagios do processamento & a cada
mudanga de tarefa de manipulagéo;

b} Atentar para que n3o ocorra 2 contamijnacado cruzada entrs os varios géneros de
alimentos durante a manipulagdo, no pre?-jareparo e prepare final

S S— :
¢) Proteger os alimentos em preparagac OU prontos, garantindo que estgjam sempre
cobertos com tampas, filmes plasticos ou papéis imparmezveis, 0s quais ngo devem
ser reutilizados;
d) Manter os alimentos em preparacac ou p parados sob temperaturas de seguranca,
ou seja, inferior a 10°C ou superior a 30°C;

e) Planejar o processo de cocgdo para que mantenia, tante guanto possivel, todas as
gualidades nutritivas dos alimentos;

f) Garantir gque os alimentos o processo de cocedo cheguem a atingir 74°C no seu
centro geometrico ou combinagdes cenhecidas de tempo e femperatura que confiram
& mesma seguranca;

g) Elevar a temperatura de melhos guenies & serem adicionadas em alguma
preparagdo, garantindo gue ambos (molhos e alimentos) atingem 74°C no seu
interior;

h) A cocgBo porfritura deve atender acs seguintes requisitos:

|- os ¢leos e gorduras utilizados nas frituras no devem ser aguecidos a mais
de cento e oitenta graus Celsius:

li- a reutilizacdo do éleo st pode ser reziizada quando este n3o apresentar
quaisquer alteracBes das caracteristicas sensorizis como cor, sabor & odor,
ou ndo apresentar formacae de espumz @ fumacga. Se isso ocorrer dave ser
desprezado;

Il - para serreutilizado © dleo deve ser filtrado em filtros préprios;

IV - o dlec ndo pode ser descartade nz rede de esgoto nem em aguas pluviais,
porgue entope tubulagdes ¢ provoca poluicio:

V- bleos de fritura utilizades e inservivels devem ser raciclados por empresas
que os utilizam para a fabricac@e e dicdiesel, sabdes e tintas;

i) Realizar o pré-preparc de carnes em peauenocs lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo
apenas a quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutes sob
temperatura ambiente; ’

j) Grelhar, fritar ou cozinhar as carmes ou oulros produtos persciveis em lotes
adequados, isto &, retirar da refrigeragzo, apenas a guantidade suficiente para
trabalhar por 30 minutos par lote.
!

k) Atentar para as temperaliras ce ssguranca nas etapas de espera: carme crua abaixo
de 4°C e carme pronta acimz de 85°C;
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[} Evitar preparagdes com demasiada manipulagio das carnes, especialmente nos
casos de frangos € pescados;

m} Utilizar somente maionese industrializada, NAQ utilizar ovos ctus para as
preparagbes (maonese caseira, etc.),

Ay Garantir 74°C na cocgao dos empanados (doré, milanesa), 8ic,;

o) A Contratada devera realizar o registro das temperaturas de cocg:éq em planilhas
préprias, colocando-as a disposigéo do Contratante, sempre que solicitado.

2.6 Higienizacdo dos alimentos
Regras Basicas.

a) Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos & utensilios,

iy Os alimentos prontos devem ser manipulades somente com garfos, travessas, pingas
ou com as mA&os protegidas com luvas descartaveis;

¢) Evitar o contato entre os aiimentos crus e os cozidos, em todas as fases de
armazenamanto, preparo, cozimentc e no memento de senvir,

d) As porias des refrigeradores e das cémaras fnas (se houver) devem ser mantidas
bem fechadas;

g) Utilizar agua potavel;
f} Os funcionarios nac devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

g) Para a degustacéo deo alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que nic
devem valtar a tocar os alimentos;

h) Os alimentes gue sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de
plastico branco ataxico ou de inox e cobertos com tampas, ou fiime pléstico. E vedada
a reutilizac@o de embalagens de alimentos conforme legislago vigents;

i} ldentificados atraves de eliquetas. O prazo de validade dos enlatados, apds abertos,
& de 24 horas, desde que armazenados a no maximao 06° C.

Hortifrutigranjeiros
a} Os vegetais folhosos deverfio ser lavados folha a folha 2 os legumes e frutas um a

um, retirando as partes estragadas e danificadas, e colocados em imersdo de agua
clorada 2 200 ppm, no minimo por 15 minutos;

b} Corte, monlagem e decoragio com o uso de luvas descartaveis;

¢) Espera para distribuicio sob refrigeragdo, no maximo, 10° C; /
d) Os oveos deverdo ser lavados em agua corrente antes da sua utilizagZo. /
31773
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Cereais e Leguminosas |
a) Escolher os graes a seco (arrcz, fei_‘s%dientre outros)

. o A .
b) Lavar em 2gua corrente, enxaguande no minimo 03 (trés) vezes anies de levar para
coccac.

27 Forma de Distribuicde e Porcionamente das refeicdes

a) A temperstura dos alimentos crus £ prontos pgra 0 consumo devem ser mantidas
durante o transporte dz unidade de Alimentacdo e NufricBo ale as unidades
escolares indicadas pelo Coniratanie. Deverd ser aferida a temperatura de todas
as preparacdes e recipientes no recebimento na unidade escolar. Devera obedecer
as temperaturas exigida pela legislacae:

Produto Temperatura
Saladas/ frutas manipuladas | No maximo a 10°C
Preparagdes quentes ! No minimo a 60°C

a1) Em caso de dividas, o responsével téonico da empresa devera orientar per
escrito a conduia 2 ser seguida.

b) © processo de porcionamanto ¢z zlimentacdo deve ser efetuado sob rigoroso
controle de tempo de exposicao e temperatura a fim de n&o ocorrer multiplicagie
microbiana;

¢) Porcionar uniformemente as refeicBes, e seguindo & Relacdo de Géneros e
Produtos Alimenticios com per capits ds consumo e frequéncia de utilizagio (item
2.8), utllizando-se de utensilics aprovriados para cada tipo de preparacaoc;

O parcionaments das refeicdes sera sfeiusde da seguinie forma:;

= almogo: porcicnados em praios e mesa. fundo, de vidro resistente com
dimenstes adequadas 2 porglc (.?\fltaﬂtt'. gue os alimentos caiam sobre o
balcdo. 2 mesa e o chao), acompanhades de talheres (garfo ¢ faca) em aco
inox;

s saladas e maolhos: distribuida a granel e porcionadas individualmente de acordo
com o per capita, acrescentando-se temperos em sache ou em oulros
recipientes adequados, devidameania [deniificados com data de vslidade,
disponibilizadeos por ocaside do/consumo;

= fruta: distribuidas por unidade, fatiz ou pedagos, em porgbas individuais, em
recipiente individual descartaval e/ou embaladas individuaimente;

c1) Observagao: O porcionamsnto a3sim como 8 maneira de distribuicéo, utensilios
entre outros, estar8o vinculaces & Protocoios sanitarios no casos de pandemias entre
outras situagbes gue exijam alizragdes no moda de porcionamente e distribuigdo.

dy O fomecimento sera efztuade ne lorma de refeicBo {ransportada, devendo as
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preparaches serem transporiadas a granel, devidamente acendicionadas em caixa
térmica hot box e recipientes refrigerados, até ofs) local{is) de distribuicdo
indicado(s) pelo Contratante, e acondicionados nos equipamentos de distribuigac.

e) Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos eguipamentos de
manutencdo a quente somente gquande, em todas as suas partes, a temperaiura
estiver acima de 60°C. Os alimentos acondicionados no balcio térmico e
rafrigerado  devem ser mantidos e dispostos de forma organizada, sem
sobreposicdes, em recipientes de tamanhos compativeis com as dimensdes dos
equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a conservagao dos
alimentos sejam mantidas em tcdas as partes dos produtos e obedecer aos critérios
de tempos x temperaturas, apresentados na tabela a seguir. Os alimentos que néo
observarem asses criterios devem ser desprezados.

Produtcs Temperatura em °C {no Tempo de exposicao em
centro geometrico) horas

Alimentos quentes Minima de 80 °C Maximo € h
Abaixo de 80 °C Maximo 1 h

Alimentos frios Até 10°C Maximo 4 h
Entre 10221 °C Maximo 2 h

e1) Em caso de duvidas, ¢ responsavel (écnico da empresa devers orientar por
escrito a conduta a ser seguida a unidade escolar e/ou ac CPS.

fy G porcionamenic das refeicdes aos alunos, devera ser realizado por mao de cbra
espscializada da Contratada em numero suficiente e observadas &s normas
vigentes de vigilancia sanitaria, uillizando-se de utensilios apropriados e sistema
“self-service” parcial em que o funcionério faz ¢ porcionamento do prato principal,
da guarnicio e da fruta enquanto que o aluno se serve de salada, arroz, feij@o e ou
macarréo ¢ispostos nos balcdes térmicos/ refrigerados.

2.8 Relagao de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de wtilizago:

Per capita de Erealiéncia '
Génercs e produtos alimenticios Consumo pi da ucéiliza 0
Refeigdo (*) HeagoQ: |
abacaxi, de 1® qualidade. conforme NTA 17 A J 509 | 1X S ,'
B | 100g T 1 xsemana |
) ) A 100 g [ 1 x semana |
abtbora madura, de 1° qualidade, conforme NTA 14
B 50 ¢ ] 1 x semana
) N y . = 1 a
abobrinha itafiana, de 1# qualidade, conforme NTA 14 ] A Olig 1 ¥ semana
B | 50 g 1 x semana
abobrinha brasileira, de 1% qualidade, conforme NTA B | 100 g 1 X semana
R, )
14 | A | 50g | 1 xsemana |
Acelga, de 12 qualidade, conforme NTA 13 T a 80¢g | 1xsemana |
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1 L A 80g 2 x semana
iz 40g 2 x semana
A

150 g 1x dia 4
unidade 1 % quinzena |

Gabineta da Supdrintendéncia
R B | 40g | 1xsemana |
%@o. de 12 qualidade, conforme NTA 1% ] AB K. 40g | 1xsemana I
Alface (diversos tipes: crespa, liga, €ic... o&i” A/B 40g S — |
ualidade, conforme NTA 13 : |
|

’_ d
Almeirdo, de 1# qualidade, conforma NTA T

Arroz longo fino tipo 1, conforme Porteriz Vi 239/28

Banana maga, nanica, prata, 12 gualicacs conforme A 1
NTA 17 S
. | A 120 g 2 x semana_|
confoome NTA 15 1
Batata comum lisa, de 1? qualidads, confurme NTA B | 80 g 2 x sermana |
Batata doce diversos tipos, de 1° qualidade, conforme A 120 g 1 x semana
NTA 15 |
R T A 100 g 1 x semana |
g 5! A id
Berinjela, de 1® qualidade, conforme | . B 50 g T semana__—l
- AB | 80g 1 x semana |
: ie 12 guzlidad forme NTAT -
Betarraba, de 17 gualidade, conforme NTATS (AR ]750 g T % Serhang |
- A | 180¢g 1 x semana_|
Aeoli a qualida n e NTA 13 ;
Brécolis, de 12 gualidade, conform G 80g e semana“
Caqui, de 1° qualidade, conforme NTA 17 | A 1 Unidade 1 x semana
] ] i i - a P
: A 120 g | X guinzena
3 8 i me N 15 : ; {
Cara, de 1° qualidade, conforme NTA 1£ ‘ | 5 50 g 1x quinzena |
Carne bovina dianteira (paleta) em urnidaas, cLo0s 2 A 150 g 1 x guinzena
tiras, resfriada, conforme NTA 3 ; " |
Carne bovina, tipo coxdo duro, bife, unidade. cuncs & A | 150g 2 x semana
firas, congelada ou resfriada, conforme NTHA 2 |
Carne bovina, tipo coxfo mele - bife, unidalie. supcs=2 | A 180g 2 x semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3 ) '
Carne bovina, tipo patinho, hife, unidade, a‘.x:'h:;-:-" @ A | 150g 1 % semana
tirag, resfriada, conforme NTA 3 I |
; . MY || S— 150 i
Carne suina sem osso, varios tipos, confofine NTA 3 | A l’ ) 1 x quinzena
)y A | 80g 2x semana
Cencura, de 17 gualidade, conforme NTA 15 = J
X | B 50¢g 2 % semana
u | i
" . c ma
Chuchu, de 12 qualidade, conforme NTA 14 A_| 80 4 X samana
. B | 580g 2 xsemana |
. 1 A i 150 g 1 x semana
Couve-flor, de 17 qualidade, conforme NTA 13
i = 80 g 1 x semana
Couve manteiga, de 12 qualidade, conformie N7.4 13 2 80g 1 x semana
i | B 40 g 1 x semana
Escarola, de 12 gualidade conforme NTA 13 B 80g 2 x semana_|
N B | 40g 2 x semana |
Feij@o branco, tipe 1 conforme Portaria MA ¢ A 100 g 1 x quinzena |
Feijao roxinhe, carioca, rosinha, jslo tive 1. coiorms™ | A 100g 1 x dia |
Portaria MA 161/87 !
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Feiiao preto tipo 1, conforme Portaria MA 151/87 J A 100 g 1x quinzenaj‘

Frango tipo coxa, sobrecoxa resfriado, conforme NTA 3] A 180 g 2 x semana

Frango, em pecas, peito sem osso, filé, unidade, tirase| A 150 g 2 X semana

cubos, resfriado, conforme NTA 3 N

Goiaba, de 17 qualidade, conforme NTA 17 A 1 unidade 1 % semana

Grao de bice, conforme NTA 14 A 100 1 X quinzena

Lentilha, conforme Portaria MA 065/93 [ A | 100 1 x quinzena

Linguiga de frango ou suina ou toscana de 12 A 120gouz | 1 xmés

gualidade, conforme NTA 5 Lnidagdes

Macga nacional varios tipos, de 1?2 qualigade, conforme A 1 unidade 1 x guinzena |

NTA 17 |

Mamae, varios tipes de 1° qualidade, conforme NTA A 120 ¢ 1% semaﬁa—)

17 ! ‘

I)Mandioca de 17 qualidade, conforme NTA 15 r’—l‘—— Gl M@E—'
B 40 g 1 x semana_|

I~Mandioquinha, de 12 qualidade, conforme NTA 15 s s fx semana_|
B 40 g 1 x semana

{!\ianga. diversos tipos de 12 qualidade, conforme NTA A 120 1 X semana

17

IMeiancia, de 1° qualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 x semana

Meldc varios tipos de 1° qualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1% semana

Peixe varios tipos: cag2o ou merluza em posta ou A 120 g 1 x més

E&scada branca ou amarela (fil&), etc.., congelado, ’

confarme NTA 9 ‘

|Pepino comum, de 12 qualidade, conforme NTA14 ~ [AB | 50g | 2xsemana

\Pera nacional/estrangeira, de 12 qualidade, conforme A 1 unidade 1 x semana

NTA 17 |

l—F_Qa‘banete, de 1% qualidade, conforme NTA 15 A 2049 1 x quinzena |

lRepoiho, de 1% qualidade, varics tipos confecrme NTA A 80 g | 1 xsemana

(14 B 40 g 1 X semana

Rucula, de 17 gualidade, conforme NTA 13 A 40 g 1 x semana

lTanger‘ma:Mexer‘:ea varios tipos cravo, murcot, A 1 unidade | 1 xsemana

\ponkan de 1° qualidade, conforme NTA 17

Tomate salaca, varios tipos de 1° qualidade, conforme | A/B 504 3 x semanz

NTA 14 |

Uva varios tipos: como niagara, rubi, italiana, crissom, A r 120 g 1 X semana

thompson de 1° qualidade, conforme NTA 17

Vagem, varios tipos de 1% gqualidade, conforme NTA A 1C0 ixsemana

14
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Preparagdes: ingredientes/temperos: az”-a: busiios, | AB Coﬁqme Q?ﬂfoflﬂe
frios, azeitona, tomate, alho, cebola, calde g& came, ficha utilizagao ~cia
cheiro verde, coentro, ceboiinha, pimantédo flexirate de técnicada preparacao
tomate, molho de tomate, polpa de tomate, | preparacéo

oleaginosas, sal, vinagre, dleo, manteiga. Mz garing, e

limao, oréganc, tomilho, hortela, alecrim. &
amido de milho, farinha de trige, farinha de
farinha de milho, trige de kibe, fuba, leite

it

& receituaria
man
2OVoS

= |

LEGENDA:

{*) PER CAPITA (PC)} de consumeg compreende
para o consumo.
A. PC do produto pronto para compor nrepara

B. PC do produto pronto parz compor prapgar

3. Quantidade de dias Gteis por més

=ORCAQ de alimento ja preparada pronta

snina
cBo mista,

\S

Observagao: A estimativa de dias Utgis
para mais ou para menos dependeindn

reposigbes. recessos, fase da pander

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADEIE]

' Fevereirc [N | 0o19
2022 - [Mavee | R RN Dadl
Abril | 0a19

& uma previslo e podera scirer alteragdes
I= situacdes gus possam advir de greves,
& oriinz outros.

AT ENDIDA(S)

4.1 Dados da unidade, horario & nimarg gstimado de Refeigdes/dia - Numero de alunos

do ensinec integrado e exclusivamente os all
concomitantemente ¢ ensine modular Mo peric

Uno® de 2nsino médio matutino gue cursam
dc ’J“De'tlf‘v:) para 2 refeican almoco:

|

4.1.1. Considerandc ‘a pandemiz o4

Louiras situagdes, fases com restricdes e

liberacoes de atividades; adesdo dos alun@s 2 alimentagéo; técnica distética utilizada

nas preparagdes; aceitagdo do zarday

o; cgualidade da alimentagdo ofertada;

requisigbes semanais das unidades sacolafes; ¢ demais situagdes gue poderdo advir,

onde poderdo alterar o nimero de 2iunos
valores informados para cada unidade:

& 2 consumo, podendo variar dentro dos

36/73
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222 - ETEC DE COTIA
Rua Topazio, 555 — Jardim Nomura, Cotia/lSP — CEP: 06717-235 - TEL/FAX (11) 4148-2099/4814-
3093

Area destinada a Alimentacio: | Area (m?)

Espaco disponivel para distribuicdo e consumo da refeigao almogo | 200 m2

Espaco disponivel para a higienizag8o dos utensilios utilizados na

A e WL 20m2
distribuicao e consurmo da refeicio almogo
Tipode | Horario da distribuicdo da refeicao almago para os . Estimativa N” aluneos - 17
Refeicéo | aiunos ¢ semfz22
Almogo | Das 12:00 as 13:00 hs ' 0a40
5. DOS LOTES
! LOTE 03
| 17| UNIDADES

'ETEC DE GOTIA
01 ‘ RUA MARTINIANO LEMOS LEITE, 30 - VILA JOVINA - COTIA/SP - CEP 06705-110 - TEL. |
46532117/46533378

6. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-a integralmente pela prestac@o de servicos de nutricdo e
alimentagao nes termos dz legislagio vigente, pela operacionalizacéo, preparo das
refeicbes em dependéncias préprias, berm como o transponte e entrega das refeicdes ao
Contratante, observado ¢ estabelecido nos ltens a seguir:

6.1- Gerais

a) Manter, duranie toda a execucdo do contrate, em compatibilidade com as
obrigagCes assumidas, todas as condigdes que culminaram em sua habilitagéo e
qualificagdo na fase da licitagso;

b) Reparar ou substituir, 48 suas expensas, no total ou em parte, as refeicbes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da
execucao da presiagdo de servigos de nulrigio e alimentagio ou de
géneros/produtos alimenticios empregados;

¢) Manter plangjamento de esguemas alternalivos de trabalho ou planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tals como: falta d'agua, energia
eléfricalgas, vapor, quebra de equipamentos, greves € outros, assegurando a
manuiencdo do atendimentc adequado.

dy Observar, além das especificagBes Técnicas deste memorial descritivo, a
lzgislacdo vigente, em especial, a Poriaria CV3-5/13 e observar, para a prestacio
de servigos de nuiricdo e alimentacdo na Capital do Estado de Sao Paulo, além
das Especificagfes Técnicas, as obrigacgdes da Portaria 2.618/11/SMS da
Secretiaria Municipal da Salde, destacancdo-se:

v Pessoal: Programa de Treinamento, Programa de Salde, Higiene Pessoa!,
Uniforme, Higiene das macs, Praticas sanitarias operacionais;

¥ Qualidade da Agua = Demais Utilidades;

¥ Produgio: instalagdas, documentos, organizagdo, limpeza e desinfecgao;

v Equipamentos, Méveis e Utensilios;

WWW Ly
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3 produto acabado;

: 'e‘-", sor armazenados de forma organizada,
izrder os seguintes critérios;

veis: Os eguipamentos de refrigeracéo &

o com & necessidade e tipos de

azenados,;

drea de pré-oreparo deve garantir um fluxo

idaci=zs entre as varias categorias e nivels de

¥ Recebimento de matériz nrims

v Armazenamento: Os alimento
em focal limpo, livre de pr

o Armazenamento de Prodiitos Fe
congelamento devem asiar de &
alimentos a serem proc ‘uzw:‘n?;a

v Pré-prepara; A configuracgo «©
linear, sem cruzamento de afiv
praparo de alimentos;

v Preparo: A configuragie da &rea d= preparo deve garantir um fluxe linear, sem
cruzamento de atividades snis varias categorias e niveis de preparo de
alimentos;

v Embalagem/Distribuicdc/Consume

v Transporie

v Controle Integrado de Pragas,

v

Higiene (Limpeza e Dcs rfecgéa);

e) Para fins de apontamenic, faturamenic & nagamente na medi¢do da prestacéo
de servigos de nutricZo e glimeniagic para Unidades Escolares, soments sera
considerada z alimentacdo ascoiar vida completa, ou ssja, com fodos os
alimsantos previstos no cardéapio de ¢

f) Sob dnus da contratada.
entre outras, determmagﬂes‘.
guimicas, microbioldgicas. micr
sempre que se tornar necessars a ¢
sanitario da refeicdo ou cGuando da
alimentos - DTA. O Iaboratério de
realizar a coletadas amostras nas un
cada caso. Jirs:

uadas anélises laboratoriais, contendo
as caracteristicas sensoriais, [isico-
as. toxicologicas; a qualquer tempo,
=rca0 de dados sobre o estado higiénico-
ocorréncia de doencas transmitidas por
% 3er aprovade & autorizade pelo CPS a
zd=s & procecer as andlises pertinentes a

g) Em caso de dividas da unidade esc {) a7 ou de CPS sobre o servigo, qualidade da
alimentagdo, equipamentos, .unu.mg 08, enire outres, o responsavel técnico da
empresa devera orientar por sscri '{’Q_ conduta a ser seguida.

B.2 - Instalacfes fisicas, equipamentos e ufensijios
a) Dispor das instalagées fisicas € depen ér'.::ias na Unidade de Alimentaco e Nutrigio
da CONTRATADA, objeto -ﬁo Conirato, conforme legislagdo vigente (Portaria
3.0 servigos de nutricio e alimentacéo na
z«.!'em das Especificactes Técnicas, as
& iz Sacretaria Municipal da Sadde;

Capital do Estado de Sas Pa
obrigag8es da Portaria 2.812/11/

b) Disponibilizar, no inicic de saniraic, os equipamenios necessarios para
entrega/frecebimento, porcioname “istribuigao, coieta de amostras e
higienizacao, podendo retira-los ao igrin <o contrato. Sera de responsabilidade

da contratada, além do fornaecimenic g2 méc de obra necessaria nas unidades

38/73
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3

gscolares, o fornecimento dos materiais, mdveis, equipamentos e utensilics,

conforme segue:
b1) balcdes iérmicos utilizados para as preparagdes quentes na distribuicdo
nas unidades indicadas pela contratante devem ser: primeiro usa, fabricados
com material sanitario, possuir no minimo 4 cubas GN, garantir a temperatura
adequada dos alimentos através de sistema de aguecimento com resisténcia a
seco (serd vedada a utilizagdo de sistema de aguecimento por banho-maria);
nao oferecer risco de contaminag¢do para o produto, estar disponiveis em
quantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o volume
de produgdo. as caracteristicas dos produlos ou padrdo do cardapic € ©
sistema de distribuicao.

0?) Balcdes refrigerados utilizados para salada e frutas na distribuigdo nas
unidades indicadas pela contratante devem: ser fabricados com materiai sanitario,
garantir a temperatura adeguada dos alimentos, ndo oferecer risco de
contaminacdo para o produto, estar disponiveis em quantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgio, as caracteristicas
dos produtos ou padrac do cardépio e o sisiema de distribuigio.

b3) Termémetro digital tipo espeto em quantidade suficiente.
h4) Balanga digital de precisdo com capacidade de peso de 1 grama até 10kg.

¢} Disponibilizar os utensilios e descartéaveis considerados necessarios para a
distribuicdo, porcionamento, colsta de amosiras e consumo das refeigdes.
Deverdo estar disponivels em quantidades suficientes, de accrdo com as
atividades desenvoividas, o volume de produgéo, as caracteristicas dos produtos
ou padrao do cardapio & o sistema de distribui¢ao
c1) Utensilios de mesa:
¢1.1) Prato de widro incalor, fundo (dimensbes gue evitem que os alimentos calam
sobre ¢ balcdo, a mesa e 0 chio), transparente, liso; de vidro temperado resisiente
a chogues térmicos e mecanicos;
c1.2) Garfo de mesa produzido totalmente em ago inox, sem decoraglo, corpo &
cabo monobloco, ou sgja, em uma Unica pega, sem emendas;
c1.3) Faca de mesa produzida totalmente em aco inox, penta arredondadz, sem
decoragao, lamina & cabo monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem amendas.
c1.4) Descariavel para fruta, de acordo a caracteristica do produto e tipo de
preparacao (unidade, padagos, fatia, entre outros)
¢.1.5}) Utensilios de distribui¢do; concha, escumadeira, colher de servir, pegador,
outros.
c.1.6 Utensilios para higienizacdo: escorrede industirial de pratos e talheres.
d) Disponibilizar no inicio do contrato, moveis separados parz a guarda de
utensilics e pertences pessoais de funcionarios.
e) Materiais de limpeza e sacos de lixo para descarte das sobras ou restos de
refeigbes;
fiLixeiras estrategicaments localizadas nos espacos destinados a distribuicao e
consuma das refeicdes nas unidades indicadas pelo Contratante; para descarte
de resto peles alunos.

3973
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g) Encerrado o intervalo, © fl.m\oﬁéric da Ceniratada devera fazer toda 2
limpeza e higienizagdo des quaa“ﬁmn’tos dos utensilios, dos espagos
destinados 2 distribuicdo & conzume das refeicdes nas unidadss indicadas pelo
Contratante: descartande ¢ resto de alimentos em sacos de lixo apropriados

6.3 - Equipe de Trabaiho

a) Dispore manter quadro complete de | sessoal téenico, operacional & administrativo,
de forma a atender o cumpgrimanio das obrigagdes assumidas;

B) Manter na unidade escolar, ee-.;ie de funcionarios/manipuladores contendo o
nome, horaric de trabalho. t&l & de contato, enire outros com copia do
atestado de salde ccupaciona

c) A empresa contratada devera dispenitiizar mao de obra na unidade escolar em
quantidade suficiente pare sterder ¢ velume contratado por unidade, para
recebimento da refeigdo .\,ru:'*or da; aperacionalizacio, distribuicdo e
porcionamentc aos comensais; men: *”o da temperatura no recebimento e
distribuicdo, coleta de amosiras nizagdo, limpeza ¢ guarda dos
equipamentos e utensilios ulilizacos 2 2iunos; higienizacdo = limpeza dos
espagos destinados & disiribuigdg sumo das refeigBes nas unidades
indicadas pelo Contratanie. )

d} Manter o pessoal em U\in--':o,s":u:_ salde compativel com suas atividades,
realizando, as suas expensas, exames pericdicos de salde, inclusive exames
especificos de acordo com 2z no -""l-as gentes;

e)  Apresentar ao Contratante, cuando s ;ur;.@don os laudos dos exames de salde
(PCMSQO) de seus empregados an’lvo:.ﬂdoe na prestacio de s=rvicos de nutricao
e alimentagéo objete do conirate;

f Manter os empregacos dentta do sadaao de higiens recomendado pela
legislacdo vigenie, fornecende uniforiee e eguipamentos de protegdo indlvidual
especificos para o desempenha das [lincles,

g) Manter a quelidade e unifermidads no _uﬁdréﬂ de alimentac@o e do servigo.
independentemente das escalas dg sevige adotadas;

h)y  Manter profissional responsave! tecrico pelos servicos & garantir a efetiva e
imediata substituigdo do profissiongl, zelo mencs por outro do mesmo nivel, ato
continuo a eventuais impedimaniog, conforme previsto na Lei Federal n® 8.666/93
e Resolugdo CFN n° 378/05; | .
- A Contratada devera manter [em suas instalacbes, obrigatoriamente, um

Nutricionista responsavel &cnidgg. regularmente inscrite no Conselho Regional
de Nutricionistas — CRN (insgiic2o averbada peio CRN-3% Regido caso o
profissional sejz irscrito em olfics 2stados da Fedsracdo que ndo sejam Szo
Paulo g Mato Grozsc do Suf} ‘eun:‘ams. ite credenciado e com poderes para
deliberar e atender gu=siguer so| m«f;if de Unidade de Alimentac8o e NuirigZo
do Contratante [\ f ‘

O responsavel fécnico develgarantir a gualidade assegurada da
Contratada. - O profissicnal ceve 1er 2 ttorsdade & competéncia para:
v Capacitacio de Pessoal: N\

v Elaborag8o do Manual de Bozs Praticas da Manipulacio;
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¥ Responsabilidade pela aprovagdo ou rejeicdo de materias-primas, insumos,
nrodutos semi-giaborados, produtos terminados, procedimentos, métodos
ou técnicas, equipamentos e utensilios, de acordo com o manual elaborado;

v Superviséo dos principios ou metodologias que embasem o manual de boas
priticas de manipulagdo e processamento;

v Recomendagdo do destino final de produtos,

v Acompanhamento das inspecdes realizadas pela autcridade sanitdria e
esclarecimentos sobre o processo de producie, formuias efou composigao
dos produtos, praticas e procedimentos adofados;

¥ Notificaggo ao servigo de vigilancia em saude dos casos ou surtos de
doengas transmitidas por alimentos, e nos casos de desvio no processo de
fabricag&o com riscc ao consumidor, bem como no recebimento de matéria
prima ou produtc contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir o
dano;

v Implantacao do servigo de atendimenio ao consumidor, para reciamagtes
pertinentes & qualidade e seguranga do produto;

¥ Implantacao do programa de recolhimento de produtos em desacordo as
rnormas vigentes;

v Verificago das condigBes de armazenamento;

- G contrato de prestagdo de servicos entre a Contratada e o responsavel
técnico deve permanscer em seu sstabelecimento 2 disposicdo da autorigade
sanitaria.

i) Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a
equipe de trabalho, por meio de programa de treineamento destinado acs
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectes de
higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinérias e, obrigatoriamente,
a prevencio de acidentes de trabalho e combate a incéndio;

i} Comunicar ao Contratante quanto & existéncia de acfes trabalhistas,
decorrentas da execucio do contrato gue direta ou indiretamente responsabilizem
o Contratante em seus processos

K3 A Coniratada deve observar a legiglacdo trabalhista, inclusive quanio z Jornada
de trabalho e cuiras disposicbes previstas em normas coletivas da categaria
profissional.

) Em case de dlvidas da unidade escolar ou do CPS sobre o sérvigo, ©

responsavel téenico da empresa devera orientar por es¢rito a conduia a ser seguida.

6.4 — Controle de Qualidade e de Produgdo da Alimentzgio

a)  Utilizar géneros e predutos alimenticios ge primeira qualidade, obsarvando o
registro na ANVISA e o prazo de validade, sendo vedada a utllizaggo dge produtos
com alterag@es de caracteristicas, ainda que, dantro do prazo de validade;

b} Executar ¢ controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto &
qualidade, estado de conservaglo, acondicicnamenio, condigdes de higlene e
ainda observadas as exigéncias vigentes' registro nos 6rgdos competentes e
prazo de validade;

c) Estocar 0s géneros & materiais necessarios a execucdo da prestagio de servigos
de nutricdo e alimentagdc, em recintos proprios, obedecendo, no que couber, a
Portaria CVS-5/13. Observar, para a prestagdo de servigos de nulrigdo e
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py  Elaborar Manueal de Normas de Boas Pr
de Servigos, de acordo com a Portaria r

Administrz2cac ( "‘r—m ral
Gabinets da Supg; intendéncia

alimentacdo na Capital do Estacd de Sac Paulo, além dag _Especi_fu_:agbes
Técnicas, as obrigacdes dz Portariz 2.818/11/SMS da Secrelaria Municipal da
Salde

Armazenar 08 géneros & produics ahr‘=ntzmo<~: adequadaments de maneira a no
serem misturados com produtos oe limpeza. descartaveais ¢ similares ¢ de forma
a garantir as condigbes ideais de coneumo;

Manter o estoque minimo de génarcs e materiais em compatibilidade com as
quantidades necessarias para o atendimente, devendo estar previste estogue
emergencial de produtos destinades & substituico, em eventuais falhas no
fornecimento regular de géneros:

Elaberar cardépio digric complaic - mensal - em conscnangia com a
Relacio de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
frequéncia de utilizacao {item 2.8} & submater & apreciagdo do Contratante, com
antecedéncia minima de 30 (irinta) dias de sua utilizagdo, para a devida
aprovacio, que devera ser realizada no praze maximo de 08 (oito) dias;

Os cardapios aprovados somenie pederfo ser alterados pela Contratada com
anuéncia do Contratante apés analise das motivactes formais.

Formnecer o cardapio complelo, com medidas caseiras e valor caldrico total de
acordo com o Modelo, para afixegde em iocal vislvel ao atendimento nas
dependéncias do Coniratanie:

Atender as solicitaces de dieias azpecials guando necessarios, se foro caso
através de relatoric e solicitecao mé 30 ':

Controlar a qualidade da aijment ;;as fornecida. bem como de dietas
especiais, se houver, cecletandg amcsiras para analises bacteriologicas,
toxicolégicas e fisico-guimicas, 23 2Xpensas;

Manter os alimentos imediataments s 0 preparo a Uma temperatura superior a

B80°C até o momento final da distiibyicsio. "‘dra as saladas e frutas manipuladas a

temperalura devera ser infericr 2 1§°C:

Coletar diariamente amost + aiimentagcdc preparads, tanto nas

instalagdes e dependéncias dz|Cortratada, como nas unidades escolares
indicadas pela contratanies gue gevaran ser devidamente acondicionadas em
recipientes esterilizados e lacrados. manisndo-as sob refrigeracio adequada
pelo prazo de 72 (setenta & duzg) noras para eventuais andlises laboratoriais,
conforme legislagao vigente. A gmostra coietada na unidade escolar devera
permanecer e ser armazenaca| na mesma, em equipamento da empresa
CONTRATADA, obececendo as exigéncias da legislagio vigente;

Coletar periodicamente amostrag das preparagdes, bem come, das distas

especiaig, se houver. para angiised microbiolégicas;

Respensabilizar-se pela gqualidadeldos alimentos fornecides, inclusive perante as

autcridades sanitarias competenieq. S2mpre que houver suspeita de deterioracgio

ou contaminacdo dos alimznios /n balirs ou nreparados, 08 mesmos deverio ser

suspensos do consumoe, guardandoc-s# amosiras para analises microbioiogicas

dos alimentos; | '

Desprezar, no mesmo dia, a5 schras dz alimentos;

cas de Elabnracao de Alimentos e Prestagdo

st

S 428193, do Ministério da Salde, e Portaria

CVS n° 5/13, e Observar, para & prestagio de rscrvigos de nulrigdo e alimentacéo na
Capital do Estado de S80 Paule. zlém das Sspacificages Técnicas, gs obrigacdes da
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Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde; adeguando-o 2 execugdo
da prestacdo de servicos de nutrigio e alimentagdo da Unidade escolar objeto do
contrato, considerando gue a prestagdo de servigos de nutriglo e alimentago realizar-
se-4 mediante a utilizacio das dependéncias da Contratada, onde a alimentagéo sera
preparada e transportada.
p1) complementarmente recomenda-se que a Contratada efabore manuais de boas
praticas para cada atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:
+ controle do processo de produgdo, segunde as boas praticas e
procedimentos operacionais padronizados;
+  controle de situagbes de risca a saude do empregado; controle de situagdes
de risco ao meio ambiente; obrigatoriedade de informagéo ao consumidor.
p2) Conceitua-se como Mznual de Boas Praticas o documento que descreve as
operagdas realizadas pela Contratada, e que inclui, no minimo, os requisites
sanitérios dos edificios, a manutencao da higienizac&o das instalagdes, dos
aguipamentos e dos utensilics, o confrole de qualidade da agua para consume
humano, o controle integrado de pragas Wwbanas, conirofe da higiene e saude dos
manipuladores e ¢ controle » garantia de qualidade do produto finat.
p3) Elaboracio de Manual de Beas praticas da unidade escolar com os
procadimentos operacionais padronizados (POPS). O manual de Boas Praticas
a que se refere este item, devera estar na unidade no inicio do contrato.

q) Estabelecer controle de gualidade em todas as elapas e processos de
operacionalizagio do servigo, pelo método APCC (Avaliagio dos Perigos e Pontos
Criticos de Controle);

r) Realizar o controle higiénhico sanitério dos alimentos, em todas as suas etapas:

s) Observar os critérios de higienizagho durante o pré-preparo dos alimentos,
ressaltando que vegetais crus e frutas davem sofrer processo de desinfecgdo com
solucéoe clorada, de acordo com as normas vigentes;

t) Prevenir a ocorréncia de contaminacio cruzada entre o3 diversos alimentos
durante o pré-preparo € preparo final;

uy  Utilizar-se utensllios efou maos protegidas com luvas descarléaveis para
manipulagéo dos alimentos prontos, ressaitando que o uso de luvas ndo implica
na eliminagao do processo de higienizagdo e assepsia das maos;

V) Supervisionar, nas etapas de transporie, distribuicdc e porcicnamento, a
quailidade, a conservagio e condigdes de temperatura e a aceitagdo das refeigdes
fornecidas;

w)  Observar a aceitagéo das preparagdes servidas, € no caso de aceitagéo inferior a
80% (noventa por cento) - Resolucgo/CD/FNDE n® 26, de 17 de junho de 2013,
por parte dos alunocs, a preparacic deverg ser excluida dos cardapios futuros.

x}  Sob 8nus da contratada, poderdo ser efetuadas analises laboratoriais, contendo
entre oufras, determinacgdes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-
quimicas, microbiol6gicas, microscopicas, toxicoldgicas; a qualaguer tempo,
sempre quas se tornar necessaria a obtenczo de dados sobre o estado higiénico-
sanitario da refeigdo ou duando da ocorréncia de deoencgas transmitidas por
alimentos - DTA..

y) Em caso de duvidas da unidade escolar ou do CPS sobre o servico, gualidade da
alimenta¢io, o responsavel téenico da empresa devera orientar por escrito a
conduta a ser seguida. j ;

6.5 - Transports /

Voww . G

4
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a) Transportar as refeicdes devidamente saondicionadas em caixa térmica hot
box e em condigdes adeguadas de higiene, femperalurz € conseivagao até o(s)
local(is) indicado(s) pelo Contratani :
b} Cada veiculo deverd possuir uma tabela/pianilha de controie da empresa
contendo os seguintes dados referanies a:

b1) Horario de saida da refel cﬁw;r :-a'ac;:”ac
b2) Respectiva temperatura de «

box);

b3) Assinatura e dados do responsavel pala aferigio e responsavel tecnico;

b4) O responsavel da empresa na unidade ascolar, aferiré = temperatura e
assinara :

¢) ‘a planilna com respectivos dados oa aferigio.

d) Manter 2 quantidade de veicuics para wransporte da alimentagao, em numero
suficiente & em condicdes adedguzcas, -
&) Cumprir os horérios de entregs das 1
f) Utilizar, para o fransporie de alimenis
emitido pelo Centra de Vigilénciz Sanitari
07.11.91, e CV8-5/13, dz 09.04.1 31 Bem
higiene e de conservacio;

g) Executar a higienizacfic didriz & conservac@o do veiculo utilizado para
fransporte da alimentagZo, ge ewrj cam 3 Portaria CVS-15/81, de 07.11.91 com
as alteracdes infroduzidas pela Forjariz CVS-5/13, de 08.04.13. Cbservar, para a
prestacdo de servigos de nutrigde \ﬂ slimantacdo na Capital do Estado de Sao
Paulo, alem das Especi “lf‘:aOO'i& Técnicas, as obrigacdes da Portaria
2.619/11/5MS da Secretariz Vllmvupﬂ da Saude.

h) Em caso de dlvidas da Unidade escolar ou do CPS sobre o servico, o
responsavel técnico da empresz Fla'.--@rs orientar por escrito a conduta a ser
seguida. [ fr .

ada recipiente de transporie (hot

{
1
\.
(D
0.
(1)

ef=iches estabalecidos pelo Contratante,

acac. velculos com certificado de vistoria
a, conforms Partarias CVS3-15/21, de
» COMO 08 relaiivos @ manutengio de

6.6 — Higienizagao

a) Atender ac gue dispSe a Poridra CVS-5/13, de 09.04.13, eferente aos
Parametros e
Critérios para o Controle HigignicoSan l&*’(tl’-‘- am Estabelecimsnto de Alimenios.
Observar, para a presiacée de ser\m;os de nuirigéo e alimentacao na Capital do
Estado de Sao Paulo, além das & spec ficacdes Técnicas, as cbrigagbes dz
Portaria 2.619/11/SMS da Secreténs Municipal da Saude;

b}  Manter absoluta higiene no ;.rma“en:"mmc, manipulacdo, preparo e iransporie
dos alimentos; \

¢) A Contraiada deverd instalar sakoneteras & papsleiras em pontos adeguadoes da
cozinha e abastecé-los, com prodilios 2rinnos e adegquados 2 higienizacao das
maos,

d)  Os produtos utilizados na higienizaczo deveray ser de boa gualidade e adequados
a higienizacdo das diversas aress g oas auperficies, de maneira a ndo causar ]
44/73
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danos as depandéncias e aos eguipamentes, nio deixando residuos ou cheiros,
podendo ser vetado pelo Contratante; .

e)  Recolher e proceder a higienizago dos utensilios utilizados pelos alunos, na area
destinada para esse fim;

) Manter os utensilios, equipamenies e os locais de preparacdo dos alimentos,
rigorosamente higienizades, antes, durante e apés sua utilizagio, com usc de
produtos registrados na ANVISA,;

g)  Procedsr & higienizagdo e desinfecgao de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
area externa (local de recebimentic de géneros e de materiais), das suas
dependéncias vinculadas ao servico, observadas as normas sanitarias vigentes e
boas praticas;

h) A higienizacdo dos espagos utilizados das unidades do Contralante sera de

responsabilidade da Coniraiada, inclusive a manuiencdo das condigdes de
higiene;
i Proceder a higienizagdo dos espagos ulilizades das unidades do
Contratante, inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de
descartaveis, se houver, accndicionando-os de forma adequada, e
encaminhandeo-os ao local determinado pelo Contratante;

1} Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, reslduos
alimentares das dependéncias utilizadas, acondicionando-0s devidamente e
encaminhando-os até local determinade pelo Contratante, observada a legislacao
ambiental;

) O controle integrado de vetores e pragas urbanas sera realizado, sempre que
necessaric, por emprasa Jquslificada com regisiro junto & Vigilancia sanitaria, cuja
apiicacdo de produtos so deve ser realizada guando adotadas todas as medidas
de prevencac nas instalagdes, insumos e alimentos, sé podendc ser utilizados
produtos registradcs na ANVISA.

) QO programa de controle de veiores & pragas urbanas deve contemplar todas
as medidas preventivas necessarias para minimizar a necessidade da aplicagéo
de desinfetanies domissanitarios.

m} O servigo de aplicacdo de desinfetante domissanitario deve ser executado por
empresa controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada efou
cadastrada pela vigilancia sanitaria.

n} A escclha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposigac das armadilhas e iscas, & responsabilidade da empresa controladora
de pragas urpanas. A Contratada devera cumprir as recomendacdes contidas no
relatério técnico elaberado pela empresa controladora de pragas urbanas.

o} A manipulagdo e aplicagdo de produtos desinfetantes devera ser efetuada de
modo a garantir 2 seguranca dos produtos, dos operaderes, dos usuarios do
servigo e do meio ambiente.

py  AContratada devera apresentar & autoridade sanitéria, os seguintes decumentos:
(il Proposia ou contrato ds servico, elzborada pela empresa controladora de

vetores e pragas urbanas, contendo, entre oufras, as medidas preventivas a
serem adotadas pela Contratada e retatdrio técnico de visita.
(i) Certificado ou Comprovante de Exescucio do Servige, contendo

informagstes:
identificagéo completa da empresa aplicadors; /
numero da licenga de funciohnamento; /
43/73
v.br
Rua dos Andra 000 « S3o Paulo « SP e Tel: (L1) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:37:05, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:00 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:05:46.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:42:44.
Documento N°: 34142822-698 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142822-698

CEETEPSDCI202215847



Centre
Paula Scuza

prars Econdme

y Central
.‘af-C'u:ﬂC!a

Administrag
Gabincte da Sup

.
ideniificagio da empresa usuérﬁa do sarvice;
execucao do servigo; :
produtos utilizados, informanad:
= pumero do registro n2 ANVISA;
= composigdo & conceniracio;
= guantidade aplicada;
= indicacfes parz usc co rué“iw informande o grupo guimico, a agao
igxica, o antidoto & o tratz ‘o adequado; T pragas alvo.

(i) assinatura do Responsdvel T = inscricAc no Conselho Regional de

Classe.
rn A higiene pesscal dos empre ga ados
supervisionadas diariamente pala Con
8) Nas atividades digrias, o funcionério da

+  Usar uniformes completes, limpos, |
empresa; :

»  Barba e bigode raspados diarnamenie:

+  NB&o aplicar maguiagem =m SXCASS0

= Conservar as unhas curlas, impas 2 sem esmalte ou base:

= Utilizar rede de cabelo & .DLEUE‘ de maneira que os cabelos permanecam
totalmente cobertos; ‘

¢ Manter os sapatos & betas [impos:

- Nao devem manipular 2limsrios, 03 funcionarios gue apresentam patologias
ou lesbes de pele, mucosas & unnas, feridas ou cortes nas mios e bragos,
infeccdas oculares, pulmonares ou orofaringsas e infecgbes/infestaches
gastrintestinais agudas ou crénicas. O funcionario devera ser encaminhado
para exame médico e tratamento. e afastado das atividadss de manipulacic
de alimentos, enquants perswirem essas condigdes de saude;

- Manter 2 higiene adeguada dag mao

= Os funcionarios deverac higienizar BE m&os adetando tcnicas e produtos de
assepsia de Acorde com a Fortariz n® 830 de 27/08/92- ANVISA;

= Usar luvas descartaveis sempre gue for manipular alimenios ou trocar de
funcdo ou atividade e n&o dispensar & lavagem freguente das m&os, devendo
as luvas serem descartadas ag final do procedimento;

< N&o usar joias, bijuterias, reldgio. slianga ¢ cutros aderecos;

»  Nao utilizar telefones celulares ou qualguer outro elstrénico durante a
realizacao das atividades pertinentss ao servico contratado

f) Destaca-se a higiene das méos, cujos procedimentos devem estar afixados,
em |ocais estratégicos e de forma yisivel.

u)  Os antissépticos utilizados devem ier registro na ANVISA

v) O empregade deve lavar as maos semore gus

(iy iniciar ou trocar de atividade:

(i) chegar =0 trabalho;

(iif) utilizar os sanitarios y

(iv) tossir, espirrar ou assoar o nariz,

(v} usar esfregbes, panos ou maierizis da limpeza;

(vi) recolher lixoe e outros residuos: /

(vil) tocar em sacarias, caixas, gar

m

o_ml

ztada devera:
sa2dos e identificados com cracha da

-
4y
o

WWW.CPS
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woiviments Ecandmicd

(viit) focar em alimentos nZo higienizados ou crus;
{ix) pegar em dinheiro;

{x) houver interrupgao do servigo,

(xi) antes de vesiir as luvas descartaveis.

w.  Utilizar uiensilios de corte de cores diferenciadas para cada area de pré-preparo
e preparo de alimentos, Observar que a produgio de refeicdes dentro de padrbes
higignico-sanitarios satisfatorios & condigo importante para a promogdo e
manutencdo da saude. A ocorréncia de contaminagdo cruzeda pode ser
responsavel por surtos de doencas transmitidas por alimentos. Facas e tédbuas de
apoio representam risco significativo de contaminagio.

X. Nic permitir a presenga de animais domeésticos na &rea de servico ou nas
imediacoeas.

y. Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autorizagéo
expressa do Confratante ou da Contratada. Para proceder as suas fungdes. os
visitantes devemn estar devidamente paramentados com uniforme fornecide pela
Contratada, como: avental, rede ou gorro para proteger os cabelos. Cs visitanies
néc devem tocar nos alimentos, equipamentos, utensilios ou gualguer outro
material interno do estabelecimanto. Nao devem comer ou fumar durante a visita.
N&o devem enirar na area de manipulacdo de alimentos, os visitaniss que
estiverem com ferimentos expostos, gripe, ou gualquer ouiro quadro clinico gua
represente risco de contaminagio.

z. Realizar, par maio de empresa devidamente habilitada nos termos da portaria
CVS - 8/2000, controle integrado de vetores e pragas urbanas na periodicidade
recomendada pelos orgécs reguiadores da matéria pertinente;

aa. Exercer o controle de qualidade d& produtos para higienizacao e outros materiais
de consumo necessarios, observando o registro nos érgaos competentes e de
qualidade comprovada.

po. Em caso de dividas da unidade escolar cu do CPS sobre ¢ servige, o responsavel
tecnico da empresa devera orientar por escrito a conduta a ser seguida

6.6.1 Higienizacdo das Instalagbes:
2) O piso devera permanecer sempre seco, sem acunmulos de agua,
b)  Realizar polimenio nas bancadas, cubas, mesas de apcio e portas;
c) DeverZo ser higienizadas periodicamente as grelhas e colmeias do sistema de
exaustio da cozinhe;
dy O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos
basicos de hoas praticas de higienizacdo que deverdo ser seguidos pela
Contratada nos processos operacionais de higienizagio na Unidade de
Alimentagac e Nutricao:
B LOCAL | FREQUENCIA ~___PRODUTOS B
Pisos e ralos ‘ Diariamenie e sempre | Detergente caustico ¢ hipoclorito de |
gue necessario | sédio & 200 pprn de clore afivo y
Azulejos LDiério & mensal | Detergente neutro & hipoclorite de |
| sédio a 200 ppm de cloro ativo \
Janelas, portas € telas | Mensalmente ou de Detergente neutro
L | acordo com a
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» necessidade { r’
Luminarias, ! De acerde com 5 )Detergente neutro e hipeclorito de f
|Iinterruptores, I |sbdio a - \
| LOCAL | FREQUENCIA | PRODUTOS
ITomadas e teto Nescessidade | 200 pom de cloro ativo )
Bancadas e mesas de eros utilizac&a Detergente neutro e hipoclorito de |
apoio 26dio a 200 ppm de cloro ativo ‘

ﬁ' ubulagtes externas | Bimestral ) etergente neutro € hipoclorite de
| sédio a 200 ppm de cloro ativo

{Caixa cde gordura | Mensal ou conforme 2 | Esgotamento, desengordurante proprio
natureza das atividedes I %]

TubulagBes internas | Semestral Desengraxante g desincrustante
Sanitarios & vestiarios |Diarigmenie s =;.-cr:.‘r_:r*'n Detergente neutro & desinfetante
La necessidad | clorade a 200 ppm de cloro ativo

£l

8.6.2 - Higienizac&o dos equipamenios & utensiio:
a) Todos os equipamentos, uiznsilics ou materiais deverdo ser higienizados
diariamente, apds o uso e semanalimente com detergente neutro, desincrustante,
quando for o caso, o enxagus finzl deverd ser faito com hipoclorito de sodio a 200

ppm de cloro ativo.

b)  Os equipamentos e utensilics, carrinhos de .rnrspcr‘e e de distribuiclc deverdo
ser higienizados diariamentg;

¢}  As panelas, assadeiras de aluminio, (2mpas & bandejas, sempre que estiverem
amassadas, daverdo ser substituidas = fim de evitar incrustagdes de gordura &
sujidade; -

d)  Os utensilios, equipamentos & :al ce preparacao dos alimentos deverdo astar
rigorosamente higienizados an a0s 2 sua utilizagdo. Deverd ser utilizado
detergents neutro, & apos enxagus pulverizar com uma solucgo de hipoclorito de
sodio & 200 ppm de cloro: :

e} Apos © processo de higienizagdc, os utensilios & egquipamenios dsvem
permanecer coberios com fiime ou szcc Lidstico fransparente em toda a sus
extensio ou superficie; ' '

£} Remover o lixo em sacos piasticos &
gue necsssario;

g) Utilizar pano de limpeza ds bos guslicads como do sistema “crose hatsh' Devera
ser desprezado apos sua ufllizeyao.

h) O quadro apresentado a seguir sxampiifica & especifica os procedimentos basicos
de boas praticas de higienizacéo gee deverde ser seguidos pela Contratada nos
processos operacionais de higienizagas nz Unidade de Alimentagdo & Nutrigdo:

istentes e devidamente vedados. sempre
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EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS ] FREQUENCIA ] PRODUTOS ‘

"Pratos, talheres, bandejas |Apés 0 uso | Detergente sanitizante, secante. \

! )

| Placas, formas, assadeiras, etc. ‘Apés 0 LSO Detergente neutro e desinfetante \

(lavagem manual) s clorade a 200 ppm _ |

\ Fritadeira Diaria € apos o uso | Desincrustante e desinfetante |

clorade a 200 ppm de cloro ative .

Chapa Apbds o uso Desincrustante e desinfetamel ‘
clorado a 200 ppm de cloro alivo

| Fogao Didrio & apds o uso | Desincrustante —

[Forno Diario e apods o use Desincrustante o

Carrinhos de transporte em geral | Diario ¢ apbés ouso | Detergente neutro desiﬂfetanFe
clorado a 200 ppm de cloro ativo

Placas de corte de polietileno Apos o Uuso Deiergente neutro, desinfetante
clorado a 200 ppm de cloro ativo |
| Maquinas (moedor de carne, Apés o uso Detergente neutro, desinfetante |
cortador de frios, liquidificadores, clorado a 200 ppm de clero afivo
batedeiras, amaciador de carnes e
outros)
EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS FREQUENCIA PRODUTOS
Balangas Antes e apos o Uso | Desinfatante clorado a 200 ppm de
cloro ative
Refrigeradores e  Camaras Diaria € semanal Detergente neutro, desinfetante '
Frigorificas (se houver} clorado a 200 ppm de cloro ativo
Freezer Didrio, semanal e|Detergente neutro, desinfetante
mensal clorado a 200 ppm de cloro ative
Praleleiras de apoio Semanal ou antes, se | Desinfetante clorado a 200 ppm de
necessario | cloro ativo
Palletes Mensal [ Desinfetante clorado a 200 ppni de
| cloro ative
Caixas de polistileno e grades Diario e semanal Detergente neutro, desinfetante
clorado e desincrustante
Exaustdo (colmeias, coifas) telas | Semanal Desincrustante, detergente neutro e
. desinfetante clorado
Depodsito de lixo Diario, no inicio de Sacos plasticos, desincrustante,
cada turmo detergente caustico e quaternario
de amonio a 4000 ppm

€.6.3 Embalagens:

As embalagens deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenados
sob refrigeracao (sacos de leite e garrafas) e devero ser identificadas guanto a
compaosicao do produte, data de fabricacio, lote, data de validade & nome do prod%

7
6.8.4 Controle Micrebiologico:
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a) E de responsabiiidade da Conirataca sxecutar e maqter o Qontroie de qualiuac?e
em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a alunos, atraves
do métoda "APCC “ (Analise dos Penies Criticos de Conirele).

Deverdo ser coletadas diariamente pela Contratada amostras de fedas as

preparagdes fornecidas, as guais dever3o ser armazenadas em temperatqras

adequadas por 72 (setente e duas) horas, obedecando aocs critérios tecnicos

adequados para colheita e transporie casg amostras. .

c) Encaminhar periodicaments, amesiras de alimentos ou preperacoses serwgﬁas a0s
alunos para andlise microbioldgica, a fim de moniterar os procedimentos
higiémcés 8 a qualidade dos insumecs Estas amosiras devem ser colhidas.
responsabilizando-se (a Coniratads) pelc custo dos exames realizados e
comprometendo-se & entragar os resuliados assim que esliverem disponiveis.
Nos casos de suspeita de toxi-infeceBes de origem alimentar, as amosiras dos
alimentos suspeiffos deverdo ssr encaminhadas imediatamente para analise
micraobiologica. de sacordo com 2 solicitacgo do Contratante e entregar os
resultados & nutricionista do Contratanie.

d)  Coletar 2 cada 06 (seis) meses, 2 agua utilizada na Unidade de Alimentagio
MNutrigdo e encaminhar para analiss microblolégica. & fim de monitorar a
potabilidade. ’

e) O Laboratdrio sera de fivre escolha o2 Contratada, porém o mesmo deverd ser
especializade nessa arez. 2 fim realizar as anglises microbicldgicas e fisice-
guimicas dos alimenios.

o
e

8.7 - Segurancga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho.

a) Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pslo Contratante e
legistacio especifica, quandae do acesso as =uas dependéncias;

b)  Obedecer na execugdo & desenvolvimenic de seu trabalho, as determinagoes da
Lei Federal n® 6.514, ds 22 de dezemro de 1877, regulamentada pela Portaria n®
3.214, de 08 de junho de 1878, do Minisigrio do Trabzalho e suas alteragdes, além
de normas e procedimentos interncs do Contratante relativos a engenharia,
seguranga, medicina
e meio ambiente do frabalho e desenvolvimento sustentével, especialments nos
termos da Lei n® 12.300. de 16 de margo de 2006 que institui a politica estadual
de residucs solidos, regulamentzda pelo Decreto n® 54.845, de agosto de 2009,
cumulada com a Lei n® 13.798, de 9 tie novembro de 2009 que implementou a
Politica Estadual de Mudangas Climalicas — PEMC, regulamentada pelo Decreto
n°55.947, de 24 de junho de 2010, .naguilo que sejam aplicdveis & execUgao
especifica da atividade. . ;

b)  Obedscer na execucio e desenvolvimanto do seu trahalho, as determinacdes da
Lei Federal n® 6.514, de 22 de dezembro de 1877, regulamentada pela Portaria n.®
3.214, de 08 de junho de 1978, dc Ministéric do Trabalhc & Emprego e suas
alteraches, além de normas e prosedimentos internos do Contratante relativos a
engenharia de seguranga. medicing & meio ambiente do trabalho, gue sejam
aplicavels 8 execucao especifica da alividade;

¢y  Apresentar copia. quando solicitada, dos Frogramas de Controle Médico de Salde
Ocupacional - PCMSO e de Prevencio dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo
ne minimo, os itens constantes das rormnas Regulementadoras n2 Q7 & 09
respectivamente, da Portaria n® 3.274, de 08 de junho de 1978, do Ministéric do
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Trabalho € Emprego, conforme determina a Lei Federal n® 8514, de 22 de
dezembro de 1977, _

d)  Instaiar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguran;a g em
Medicina do Trabalho (SEESMT) ¢ Comisséo Interna de Prevencao de Audenu_as
(CIPA), considerando o nimero total de trabalhadores nos setviges, para o figl
cumprimanto da legislagio em vigor.

5.8 - Responsabilidade Civil '
a) A Contratada reconhece que € a unica ¢ exclusiva responsavel por dano; ou
prejuizos que vier a causar ac Contratante, coisa, nropriedade ou pessoa de 1erceires,
arn decorréncia da exacucao do objeto, ou danos advindos de qualguer comportamento
de seus empregados em servigo, comendo 35 suas expensas, sem quaisguer onus para
o Contratante, ressarcimento ou indenizacdes que tais dancs ou prejuizos possam
causar.

6.9 DBOAS PRATICAS AMBIENTA!S- ESPECIFICAS

A coniralada, além de atender as disposigies de sua competéncia estabglecidas na Lei
Federal no12.305, de 02/08/2010, guanto & produgéo, acondicionamento e destinagéo
final de residuos sélidos promovendo ¢ desenvolvimento sustentével, especialmente
nos termos da Lei n® 12.300 de 16 de margo de 2006, que institui a politica estadual de
residuos solidos, regulamentada pelo Decreto n® 54.645, de agosto de 2008, cumnulada
com a Lei n 13.788, de 8 de novembro de 2009, gue implementou a Polltica Estadual
de Mudancas Climéaticas — PEMC, regulamentada pelo Decreto n° 55.947, de 24 de
junno de 2010, naquilo que sejam aplicdveis & execugdo especiiica da atividade, devera
cbservar:

uso racional da agua

a) Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da &gua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudangas de comportamento
de empregados da Coniratada, esperadas com essas medidas;

P}  Manter critérios especiais & privilegiados para aquisicgo e uso ds equipamentos e
complementos gue promovam a redugdo do consumo de dgua;

¢} Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de dgua
c1) Na identificagio das atividades de cada ponto de uso, os empregados devem
ser treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio,
conscientizando os empregados sobre atitudes preventivas.
¢2) Estdo proibidas as seguintes agdes/atitudes:

- Colocar folhas e vegetais de motho em vasilhame com agua, duranie sua
lavagem, ficando a torneira aberia durante o tempo todo, guands da lavagem
das folhasflegumes uma a uma.

- Manter forneira aberta com bacia embaixo, iransbordando agua e sem
empregado naquele ponto de uso.

- Executar operagfes de lavar ¢ de descascar batatas simultaneamente,
mantendo a torneira abarta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

- Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de dgua = mantendo a torneira
jerrando sobre a vasitha.
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- Encher 2 vasilha de agua completamente ao executar limpeza no interior de
vasilhame; :
- Interrompar algum servico, para Conversar ou por oulio motivo, mantenda a
torneira abernta.
- Deixar carnes salgadas, 24 horas deniro de uma cuba, com a torneira aberta
para retirada do sal. .
¢3) Devem ser adotados procedimentos corretos com o Use adequado da agua,
utilizando-a com economialsem desperdicic e sem deixar de garantr a
adequada higienizagao do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos
empregados.
1. Lavagem de folhas € legumes:
Desfolhar as verduras; separar as folhas & desprezar as partes esiragadas,
sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem guando, no caso de
verduras, todo o lote estiver cesfolhade;
Lavar em agua correnie escarrsndo os residuos;
Desinfetar em cuba aspecifica ou em monobloco exclusive, imergindo os
alimentos em sclugdo clorada & 200 pom por 20 minutos. (1 colher de sopa
de agua sanitéria 2 2,0-2,5% sm 1 liro de dgua potavel - min. 100 e max
250 ppmy};
- Monitorar a concentracdo de cloro, Nao deve estar inferior 2 100 ppm;
Monitorar a turvagio da solugZo & a presenca de residuos;
Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusive com agua potavel ou
em solugdc de agua ou vinagrse a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de
agua potavel);
- Picar, guando necessario. ohsarvando rigorosamente as condigdes de
higiene (m&o, luvas descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).
2. Manter a tornejra fechada gquando:
- Desfolhar verduras e hortaligas;
-Descascar legumes = frutas:
-Cortar carnes, aves, peixes, €l
- Limpar os ulznsilios: paneldes. bandsjas etc; - Quanda interromper o
trabaiho, por qualguer motive.
3. Outras praticas:
- Adotar reduteres de vazdc em lorneiras (argjadores), pois s&o
dispositivos que contribuem para a economia de égua, em torno de 25%,
- Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantss, que aumentam a
area de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas,
diminuindo assim o desperdicio;
- N&o encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua =
somente 2 guantia necesséria de detergente;
- N2o utilizar dgus para descongslar alimentos:
- Ao limpar os utensilios: pzneaites, pandejas, eic., utilizar espatula para
remogdo da crosta & escova ndo abrasiva; - Jogar os restos aoe lixo.

EFICIENCIA ENERGETICA \
a) A aguisicac de ezulpameantos consumidores de energia davera
ser realizada de mode que o tem a ser adouirido apresente o
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melhor desempenho sob o ponto de vista de sficiéncia energética
{artigo 8° do Decreto Estadual n® 45.765, de 20/04/2001),

Devemn ser verificados ha aquisicao dos equipamentos, guando
possivel, o selo PROCEL - Programa Nacional de Conservagio
da Energia Elétrica & o selo INMETRO

- institute Nacional de Metrologia, Normalizagao & Qualidade Industrial;

<)

d}

&)

)

h)

necessarias;

i)

REDUGCAC  DE

Toda instalacdo (elétrica, gas, vapor, &tc) realizada nas
dependéncias da Contratada deve seguir as normas INMETRO -
instituto Nacional de Metrologia, Normalizagao e Qualidade
Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado
funcionamente;

Verificar periodicamenie os sistemas de aquecimento €
refrigeragdo. A formacéo de chamas amareladas, fuligem nos
recipientes & gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutencdo inadequada ou ulilizagdo de
combustivel de ma qualidade.

Verificar, para que haja boa dissipagdo de calor e economia da
energia elatrica, ventilagio no local de instalagéo e a inexisténcia
de sujeira no congensador da sistema de refrigeragéo.

Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aguecimento para
gue coirentes de ar n&c apaguem as chamas.

Manter critérios especiais e privilegiados para aguisicac de
produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e
reducio de consumo;,

Desligar as luzes dos ambientes nac ocupados & acender apenas
as luzes

Efetuar manutencéo dos equipamentos com mau funcionamento
ou danificados como lampadas gueimadas ou piscando, zumbido
excessivo em reatores de luminarias & mal funcionamento de
Instalacbes energizadas,

Realizar verificacdes &, se for o caso, manutengdes periddicas
nos seus aparelhos elétricos, extensdes ete. Evitar ao maximo o
uso de extensdes elétricas;

A Contratada deve desenvolver junio a seus empregados
programas de racionalizaczo do uso de energia

PRODUGAO DE RESIDUOS ALIMENTARES E

MELHOR APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS

a) A Nutricionista da Contratada, sempre que possivs!, deverda adequar na
formutacado dos Cardapios 2 pratica de reutilizacao de paries ndo convencionais
de alimentos, propiciando uma maler economia de alimentos, uma melhoria na
qualidade da alimentagio e reduzindo a producio de residuos alimentares.

b) Na formulagdo do cardaplo diario, observada & sazonalidade de alguns
alimentos, deverdo sar observadas todas as possibilidades de aproveitamentc dos
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géneros alimenticios, desde 0 prato principal, seus
acompanhamentosiguarni¢des, saladas e frutas. ' )

¢) A Nutricionista da Contratadz devera evitar desperdicios de géneros
alimenticios, que podem ser aplicados ne formulagdo de refeicdes gue utllizam
partes ndo convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades
nutricionais diarias recomendadas;

d) A Nutricionista da Contratada, se obriga 2 visitar o site
www.codeagro.sp.gov.br, da "CODEAGRO - Coordenadoria de Desenvolvimento
dos Agronegdcios” da Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do
Estado de Sao Paulo, para obter recsitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha
Experimental do Servico de Orientac@o ao Consumider constantes do encarte
"Diga ndo ao desperdicio™;

e) Enriquecer os Cardapies com as ideias de nde desperdicio de génsros
alimenticios, observandeo a manutencio da equivaléncis minima de necessidades
nutricionzis didrias recomendadas; com isso reduzindo desperdicios, reduzindo
producdo = destinagio de residuos alimentares, aumentando o nuirimento das
refeicdes, reduzinde os custos &fc,. -

f A Nutricionista da Contratads deverd procurar estabelecer diariamente
consumos das partes ndc convencionszis dos alimenios gue gerem esses
beneficios:

g) A Nutricionista da Contratada devera privilegiar, gquiando da confecgdo dos
cardapios. 0s produtos aiimenticios ordprios da época, levando em conta a
sazonalidade dos insumos, gevendo zinda submeater ae Contratanie s aprovacéo
ds tais substituicdes,
h} As refeicdes gue utilizam paries ndc convencionais de alimentos deverdo
compor os cardapios submetides a agreciagao do Contratante, para sua anuéncia
e aprovagio, com anteceaéngia minima de 15 (guinze) dias de sua utllizacao;
i) Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados s&o indispensaveis na hora do
preparo de horialigas e frutas, como por exemplo:
. Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em 2gua corrente. No casc de
verduras, lave folha por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha,
Il. Cologue, em seguida, em uma vasilha de vidro ou iouga com édgua e cloro.
Para o preparo de agua com cloro utilize 1 colner (sopa) de hipoclerite de sédic a
2,5% para cads litro de agua. Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30
minutos.
Qbs.: Nunca as deixe de molhe apds cortadas ou descascadas.
i Ao descascé-las, nao relire cascas grossas. Sempre gue possivel
cozinhe hortalicas ou frutas com casce, de preferénciz inteiras:

V. Cozinhe as hortalicas apenas ¢ tempo suficients para que fiqguem macias,
em pouca agua até aorir fervura ou simplesmente refogue-as;
V. Cozinhe em panels destampada as hortalicas com cheiro forte, como f

repolho, couve-flor e brocolis, bem como suas folhas & (alos \

PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS

a) Recomenda-se a implantagéo de Programa Interno de Separacdo de Residuos
Solidos;

b}  Quando implantade, pela Conira
Sdlides, esta dzvara observar

Frograma de Coleta Seletiva de Residuos

ada
s2guintes regras:

+
as s
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1) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS _ _
Sio todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaprove@arpelnto
e estes s30 denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higi&nico,
lenco de pape!, e, outros somo’ ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos
e roupas sujas, toco de cigarre; cinza & ciscos - que deverac sey‘segrejgadog e
acondicionados separadamente para destinagédo adeguada; acrilico, Ia_mpaaas
fluorescentes — s acondicionadas em separado; papéis piastlf_lcados,
metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas_ e _e’nquetas
adesvas: copos descartéveis de papel; espeihos, vidros planos, cristais; pilhas -
s3o acendicionadas em separado e enviadas para fabricante.
2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Para os materiais secos reciclaveis, deverd ser seguida a padronizagio
internacional para a identificagao, por cores, nos recipientes coletores (VERDE
para vidro, AZUL para papel, AMARELQ para metal, YERMELHQO para plastico
e BRANCQ para lixo ndo reciclavel).
Os recipienies adequados para a colefa seletiva sao.
«  vidro (recipiente verde)
«  plastico (recipiente vermeiho}
= papéis secos (recipiente azul)
s metais (recipiente amarelo)
= lixo nao reciciavel {recipiente branco)
¢) Ofimizar a utilizagdo dos sacos de lixo, adequando sua dispenibilizagao gquanto &
capacidade e necessidade, esgotando dentro do bom senso & da razoabilidade
¢ seu volume Util de acondicicnamento, objetivando a redugdo da destinagado
de residuos sblidos.

PRODUTOS BIODEGRADAVEIS
a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos
bicdegradaveis;
b) Utilizar racionalmente os saneanies domissanitarios cuja aplicagdo nos
serviges devera observar regra basilar de menor foxidade, livre de corantes e
reducéo drastica de hipoclorito de sadio;
¢} Manter critérios de qualificacgo de fornecedores levando em consideragio as
agdes ambientais por estes realizadas;
dy Observar, rigorosamente, quando da aplicaco e/ou manipulacdo de
detergentes & seus congéneres, no que se refere ao atendimento das prescricées
do artigo 44 da Lei Federal n® 6.360 de 23 de setembro de 1876 e do artigo 67, do
Decreto Federal n® 79.094 de 05 de janeiro de 1877, as prescricdes da Resolugdo
Neormativa n® 1, de 25 de outubre de 1978, cujos itens de controle & fiscalizacio
por parte das autoridades sanitérias ¢ do Contratante, so os Anexos da referida
Resolugdo: ANEXO | - Lista das substancias permitidas na Elaboraggo de
Detergentes e demais Produtos Destinados & Aplicagio em objetos inanimados e
ambientes; ANEXQ || - Lista das substancias permitidas somente para entrarem
nas composicdes de detergentes profissionais; ANEXO |l - Especificagdes &;
ANEXO IV - Frases de Adverténcias para Detergentes e seus Congéneres.
e) Recomenda-se a uiilizagao de produtos detergentss de baixas concentracdes
e baixos izores de fosfato.
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CONTROLE DE EMISSAQ DE POLUENTES _

a) Utilizar para transporte dos alimenios e das refeigtes veiculos movidos a
combustiveis que causem menor impacte ambienial;

b) Realizar manutengdes periodicas nos vefculos ulilizados para transporte de
zlimentos ou refeiges (corretiva & praventiva);

CONTROLE DE PQLUICAQ SONORA

a) Para seus equipamentos qus gerem ruide no seu funcionamento, observar &
necessidade de Selo Ruido, coma forma de indicacao do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), conforme Resolugdo CONAMA n® 020, de 07 de
dezembro de 1994, em face de o ruide excessivo causar prejuizo a saude fisica e
mental, afetando particularmantes 2 audicio, a utilizacdo de tecnolegias adequadas
& conhecidas permite atender as necessidadss de redugio de niveis de ruldo

DESTINAGAO FINAL DE RESIDUCS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E

COCGOES -

a) Em conformidade com a Lei Estaduzi n®12 047, de 12.8 2005 e objetivando minimizar
impactos negativos ocasionados pela deposicio de residuo de dleo comestivel
dirstamente na rede de asgolcs, @ Contralada devera implantar & mantsr
programas volizdos & reciciagem de dleo comestivel, tais como destinacéo a
entidades e/ou organizactes assistencizis que comprovadamente efetivem o
reaproveitamanto do dlec para @ producia ds sabio, eic.

7- OBRIGACOES E RESPONSARILIDADES DO CONTRATANTE

7.1. Indicar, formalmente, o gesior e/ou o fiscal para acompanhamento da execugio

contratual; ;-

7.2 Disponibilizar & Contratada espaco fisico para o distriouicdc e porcionaments das
refeicdes aos alunos;

7.3, Analisar e aprovar os cardapios elaborados peia Contratada, assim como as eventuais
alteracdes que se fizerem necessarias, 2 qualguer iempo;

7.4 Encaminhar & Contratada a requisicdo de refeicdes semanalmente, em tempo habil
contendo a guaniificacdo diaria da refeigéo 2 ser servida;

7.4.1 A Requisicie de refeicCes serd semanal. A unidade escolar daverd encaminhar
& empresa a requisicdo semanal contende 2 guantidade estimada para 2 semansz
subsequente, como segue: ‘

\\

a
5
n
1

]
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i e
envobviments Easnémico

| Nome da unidade:

Endereco. _

Empresa contratada; Cor!trlato n:

N° Processo. ® licitagio:

ESTIMATIVA DE REFEIGOES semana de / / a / /
Data Horario entrega Estimativa n® aluncs

Obs. Lembramos que os numeros acima representam a estimativa de consumidores.
A adesdo depende das caracteristicas sensoriais das preparagtes.
Para pagamento, serdo consideradas somente as refeicdes efetivamente
consumidas.

7.5. Proceder diariamente & degustagio das refeicdes fornecidas, previamente 2 distribuicio
e porcionamento aos alunos;

7.8. Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdo de
servicos de nutrigio e alimentagdo. Lembrando que, para fins de apontamento, faturamento
e pagamente na medicao da prestaco de servigos de nuiricao e alimentaco para Unidades
Escolares, somente sera considerada a alimentacao escolar servida completa, ou sgja, com
todes os alimentos previstos no cardapio do dia.

8 - FISCALIZACAO/CONTROLE DA EXECUGAO DA Prestagio De Servigos De Nuirigho
E Alimentagdo

8.1 Ac Coniratante, por intermédio do gestor, & assegurada a gestfo efou fiscalizagdo da
prestacio de servigos de nutrigdo e alimentagao contratados, de forma a acompanhar a
execucao contratual, cabendo:

a) Exercer a fiscalizagdo da prestagdo de servicos de nuirigdo e alimentagdo
contratados, acompanhando ¢ cumprimento da execucdo do escopo contratado,
verificando os horarios estabelecidos, as quantidades de refeigbes enfregues,
distribuidas e servidas, qualidade da refeicdo e a compatibilidade com o cardapio
estabelecido;

b}  Registrar ocorréncias na execugao do objeto contratade, indicando e aplicando as
eventuals notificagdes, adveriéncias, descontos na fatura, multas, penalidadss e
sangdes por inadimplemento contratual;

¢}y Realizar a conferéncia diaria do guantitativo de refei¢cbes recebidas, mantendo o
registro;

d) Realizar 2 avaliacéo diarna de desempenho e qualidade da prestacio de servigos
de nutricdo e alimentacée prestade pela Contratada através de sistema proprio

CPS;
€} Realizar a avaliagdo mensal airaves do sisiema CPS das atividades desenvolvidas ”
pela Contratada; 7
57113 L
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f) Aprovar as faturas da prestagéo de sarvicos de nutricao e alimentagao somente
das refeicdes efetivamente aceitas e servidas. o
8.2 A fiscalizacgo do Contratante terd, a gualguer lempe, acesso a iodas as depend.encwas
referentes & prestacao de servicos de nuiricas e alimeniag&o da Conrrat_adaﬂ pgaengo.
a) Verificar a qualidade dos géneros ziimenticics, solicitando 2 subsh?uigap il‘tﬂedla?&
de géneros e/ou alimenios gue apresentem condigdes improprias  as
preparagdes/consume; o
b) Verificar as condigbes de higiens & de conservagio das dependéncias,
equipamentos e utensilios, bem como dos veloulos utilizados para ¢ transporte das
refeigdes.
8.3 A fiscalizacdo da prestacéo de servigos de nutricdo e alimentacao pelo Centratante nao
exclui pem diminui a complete responsabilidade da Contratada por qualquer
inobservancia ou omissao & legislagio vigante e &s clausulas contratuais,

ADENDO )
AVALIAGAOC DA QUALIDADE DA ‘:‘RESTA(:}"%O DE SERVIGOS DE NUTRIGAQ E
ALIMENTACAD

1 - INTRODUGAO i

Este documento descreve o procedimento 2 ser adotado na gesido dos contratos de
prestagado de servigos de nutricdo e aiimentac2o, para avaliagdo da operacionalizacioc &
desenvolvimento de todas as atividades pare ¢ fornecimento de refeigdes destinadas aos
zlunos do Ensino técnice integrade ao méadio — ETIM & exclusivamentz os alunos do ensino
médio matutino gue cursam ceoncomitantements o ensine modular no periodo da tarde do
Centro Paula Souza.

As atividades descritas neste documento deverdco ser efetuadas diariamente pelas unidades
escofares e respectiva equipe responsavel pelz fiscalizagdo/ controle da execucdo da
prestagio de services de nutricao e alimentacio. gerando relatérios mensais da prestacéo de
servicos de nutricdo & alimentagcdo exscuiado. que ser2o encaminhados ap gestor do
contrato.

2 - OBJETIVO

Definir e padronizar a avaliagdo de desempenic da prestagdo de servigos de nutricdo &
alimentagado prestades pela Contratada na execugio dos contratos da prestacdo de servigos
de nutricdo e alimentagdo & adolescentes sob futela do Estado, tendo come referéncia o
memorial descritivo e o contrato.

3 - PARAMETROS

3.1 A avaliacdo da Contratada ne gualidade da prestago de servigos de nuirigo e
alimentacgao sera realizada por meia de 2nalise dos seguintes aspectos:

a) Quanto ac transporte;

b) Quanto & entrega;

¢) Quanto & distribuicéo;

d) Quanto a finalizaczo;

Rua dos Andradas, 140 « Sangz If = Sdc Paule « SF = Tal,; (117 3324,3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:37:05, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:00 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:05:46.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:42:44.
Documento N°: 34142822-698 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142822-698

CEETEPSDCI202215847



R Centro
i Paula Souzs

| & Vimants Eeandizs

Administragao Central
Gabinete da Superintendéncia

4 - Avaliac&o realizada pela unidade escolar

A “Avaliacio de Qualidade do Fornecimento de Rgfgigéo", sera rezlizada através do
preenchimento de informacdes didrias por sistema proprio do Centro Paula Souza - CPS,
disponivel onling, com senhas proprias para cada unidads escolar atenmga, devendc ser
atribuidos os valores 5 (cinco) — atende; 4 (quatro} - atende com falhas; 3 (trés) - atende cpm
faltas: 2 (dois) - ndc atende; 1 (um) - n&o se aplica ¢ O (zero) - ndo avaliado, para cada item
avaliado, correspondenie acs conceitos respectivamente.

4.1 Pontuacao a ser utilizada em todos os itens avaliados pela unidade escolar

As avaliacbes disrias devern ser preenchidas pela unidade escolar, atribuindo-se os valo(es
de 0 a 5 nos campos, sendo que deixando em branco sera registrado o 0 (zero) que indica
nao avaliado para o respectivo item. Para atribuir os valores sera ulilizada a seguinte
referéncia:

5 — ATENDE. quando o itern considerado estiver plenamente atendide - O OBJETIVO FINAL
FOI ALCANGADOQ.

4 - ATENDE COM FALHAS: guando o item considerado tiver sido atendido, mas existirem
pequenas falhas nada ou pouco comprometedoras, ou sgja, podem e devem ser cormigidas,
mas naoc prejudicam significativamente o resultado final. Ex: sempre & servido alface ou um
tipe Unico de fruta, ou houve uma pequena fatha ou também no caso de atraso. A indicag&o
da falha sugere necessidade de maior variedade ou de alguma correcao ou aperfeigoamento
para garantir a gualidade da refeigao - O OBJETIVO FINAL FOI ATINGIDO, PODENDO SER
MELHORADOQ, AFERFEICOADO.

3-ATENDE COM FALTAS: guando o item considerado foi atendido parciaimente ou com
faltas que em parte comprometeram o alcance total do objetivo final. Ex: faltou schremesa, ou
a proteina foi servida em porgdo muito pequena, cu faltou algum tipo de equipamento ou
utensilio ou ainda, faltou algum item ou refeicdo para parte dos alunos - O OBJETIVO FINAL
FOI ATINGIDO PARCIALMENTE, POIS HOUVE FALTA DE ALGO E DEVE SER
MELHORADG.

2 - NAQ ATENDE: quando algo considerade grave impede que a refeicdo seja utllizada e
servida. Ex: comida estragada, falla de um dos itens do cardépio para todos os alunos, comida
nfo servida par alguma razdo de rasponsabilidade da empresa - © OBJETIVO FINAL NAO
FOI ATINGIDO.

1-NAQ SE APLICA: quando n3o cabe a avaliagho, em funcdo do contrato ou do tpo de
alimento servido. Ex: se a comida é recebida ja preparada na escola, o item preparo ndo se
aplica e deve ser avaliado s houver visita no local do preparo. Se a comida & preparada na

escola, ndo se aplicara o item transporte - atribuir a nota 1-um - NAQ EXISTE OBJETIVO A
SER AVALIADO.

0 - NAO AVALIADC: quando por alguma razéo o item em questdo nio foi observado ou
avaliado. Neste caso atribuir a nota 0 (zero) s registrar justificativa na observagao - POR
ALGUNMA RAZAQ O ITEM NAO FOI AVALIADO.
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| Atende | Atende com | Atende com \ Nio atende | Naose | Nao |
) falhas || faltas | } aplica \ avaliado |
' I

I | '
! i ’ [
G (cinco) 4 (quatro) 3 (trés) i 2 (dois) ‘[ 1(um) pontos | O (zero) |
{ pontos pontos I poNns ! pontos i pontos ‘

4.2 Condigdes complementaras

421 Na impossibilidade de se avaliar determinado item por gual que raz_éo, sera
considerada como atendido plenamente, ou seja. atribuinde nota méxima no item para
efeitos de pontuagic para descenio.

422 Quando alribuidas as notas de 4 (ﬁuetfo\ a 2 (dois), a Unidade responsdvel devera
notificar a Contratada por instrumento orépric para este fim, encaminhando copia do
mesmo para © responsdvel no CPS, visande propercionar cigncia quanto ao
desempenho das trabaihos realizados nagusle periode ge medico e avaliacio,

atendimento de determinado item, esta
anglise do pedido pelo gesfor do

4.2.3 A Contratada podera solicitar prazo vis:
solicitacdo deve ser formalizaca, ob
contrato,

4.2 4. Qndo atendimento pleno 2o Edital 2 seuz ansxos cumulativameante podera implicar em
desconto do total mensal a ser pago. confarme critérios explicitados neste adendo.

4.2.5 Casc a Unidade escolar informa o cong
de célculo da pontuacio - percerniual {ots
atendido, ou seja, pontuagéo maxima pars ¢

nac avaliado e/ou néo s aplica, para efeito
2a coniraiada, seré considerado como item
)

item,

4.2.6 Na impossibilidade de ufilizagic do Sistsma proprioc CPS, os registros e célculos
devergo ser realizados pela unidade escolar da szguinte maneira:
= Diariamenie: a equipe responsavel dz unidade escolar marca uma celula por linha de
cada parametro avaliado (item 7.1).
» Mensalmente: 2 equipe respensave! da unidade escolar indica a quantidade de vezes
que a pontuagdo fol obtida no item - linhe {item 7.2)

5 - RESPONSABILIDADES
Equipe Responsavel

Pessoal indicado pela Diregdo da unidade escalar aus & rssponsavel pela Avaliagioe diaria da
prestacao de serviges de nutrico e alimentagas da Contratada e encaminhamento ac Gestor
do Contrato de toda documentacdoc, utilizendo-s2 de Aveliag@o gerada pelo Sisiema,
juntamente com as justificativas (quando for o case). para os itens avaliados com notas de 4
{quatro) a 2 (dois).
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Gestor do Contrato

« Responsavel pela consolidagao das avaliages recebidas & pelo encaminhamento das
consoiidacdes e do relatdrio das instalagdes & Contratada; N

" Responsével pela aplicacdo de adverténcia a Coniratada e encaminhamento de
conhecimento & autoridade competente do CPS; _ .

n Responsavel pefa solicitacac de aplicagéo das penalidades cabiveis, garantindo a defesa
prévia @ Contratada; o

« Dar publicidade, em iccal visivel e acessivel a comunidade escolar, as providéncias
tomadas pela unidade escolar em relagao as ocorréncias com a alimentagio transgortada.
notificagbes, adverténcias, entre outros. .

« Avaliar os aspectos constanies deste instrumento de acorde com o Sislema

5.1 PENALIDADES

s Fator de desconto da Fatura (item 7.2.2)

v Adverténcia: na ocomréncia de notas de 4 {(quatro) a 2 {dois), avaliagdes subsequentes
ou 3 (frés) alternadas, no periode do més da avaliag@o, em quaisquer dos aspecios, a
Contratada podera soirer adverténcia per escrito, apds consideragdes do gestor do
contrato e juntadas copias das avaliagbes realizadas ne periodo.

= Wuita: na ocoréncia de notas de 4 (quatro) a 2 (dois) por 3 (trés) avaliagdes
subsequentes ou 4 (quatre) alternadas, no periodo de 2(dois) meses de avaliagdes,
em guaisquer dos aspecios, a Contratada poderd sofrer multa, segundo ciausula
especifica do Termo de Contrato, apés consideragdes do Gesior do Contrato.

s  Sangdes: aplicar a penalidade se for o caso, em conformidade com a Resolugdo CC.
52/05.

6 — DESCRICAO DO PROCESSO

6.1 Cabe a cada Unidade, por meio da equipe responsavel e com base na Avaliagao de
Qualidade do Fornecimento da Refeigdo, efetuar 0 acompanhamento diario do servigo
prestado, registrande no Sistema as informacgdes de forma a embasar a avaliagdo
mensal da Contratada.

6.2 A Avaliagdo didria das unidades escolares registrada no Sistema, consolidara o
resultado representados em pontos, que fctalizados refletiro a avaliaggo mensal do
fornecimento pela empresa contratada.

6.3 No final do més de apuracdo, a equipe responsavel deve encaminhar, em afé 5 (cinco)
dias apds ¢ fechamenio das medigoes, a Avaliagdo mensal de Qualidade do
Fornecimantc de Refeigia gerada pelo sisiema no periodo, para o Gester do Contrato.

6.4 Cabe a cada Unidade, por meic do respectivo Gestor do Contrato, mensalments,
encaminhar 1 (uma) via para a Contratada, da Avaliacdo da prestacéo de servigos de
nutrigdo e alimentacZc que retrala a sintese dag avaliagfes diarias ¢ poderfo ser
geradas pelo Sistema durante este periodo (item 7.2.1).

6.5 De posse dessa avaliagdo, o Gestor do Contrate deve aplicar na medicdo seguinte as
penalidades cabiveis previstas nesie procedimento, garantindo a Cefesa Prévia a

Www p.gov.br
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Contratada, além de promover o desconto comespondente ao valor total das refeicbes
servidas no perfodo se for o case.

7 — Avaliagdo de Qualidade do Fornecimento _ ) )
7.1. Avaliacdo da Qualidade da prestacdo de servigos de nutrigio s alimentacao
preenchida diariamenta pela unidade ascoiar

A meiodologia adotada neste contrato é reaiizada airaves do Sistema de Avaliagdo de
Desempenho, gue consiste na ponderagdo individual diaria de parémetros dos guesitos de
qualidade do fornecimento, através dos quais s&0 afendos os resultados gue servirdo de
subsidios para a avaliagio mensal de desempenho, obtidos na prestagac do fornecimento e
os descontos cabiveis.

Conforme exposto, 2 avaliagdo diaria dz desempanho preenchida pela unidade escolar no
Sistema, de que irats sste documento deve ser processada com 0s seguintes fatores de

contuagdo:
[ Atende | Atende com | Atende com | Nao atende ) Niose | Nao |
| falhas faltas | aplica ‘ ahado 1
1 | | |
) ! |
5 (cinco) ‘ 4 (quatro) 3(trés) | 2 (dois) l 1 (um) pontos F (zero}
L pontos pontos ponios pontos ‘ | ponto"

Serdo avaliadas as seguintes variaveis gerenclais:

1. Quanto ao transporte: referente zos veiculos cus fransportam 2 alimentacio:

a) adequacdo do veijculo; Veiculo {8) nrépric (8) para transporte de alimentos adeguados no
gue diz respeito ao sspago necessario, com ares de alimentos devidamente isolada e
exclusiva, capaz de acolher os palists, hoibox ou ¢ mileres na quantidade necessaria e
posicicnamento adequado.

Higiene no_ftransporte: Higiens dos =gu emem\,k e veiculos de transporte de
alimentos tanto interna como externamente, sem objelos e materiais estranhos, livre de
odores indesejavais, de umidade inadequada & com ¢ isolamento necessario que garanta
a impossibilidade de contaminacdes e com capacidade de manter estaveis as temperaturas
dos alimentes durante ¢ transporie:
¢) seguranca ng iransporte: Seguranga no zcondicionamento dos alimentos nos velculos de
fransporte de alimentos com os recipientes devidamente fixados e sem riscos de
tombamentos, transbordamento, danificacdes, contaminagdo ou cesagregacao dos
alimentos iransportados, sem sob'ecaro:k ou alocacdo fora da drea especifica de
fransperie.
vertificaces obrigatéras: Veiculo & condutores devicamente cerificados, atendendo a2
legislacac propria e especifica para o transporie de alimentos pereciveis ¢ processados
para consumo imediato.

b

-

£

\

62/73

o
c
@
(=3
Q
n
v
=)
=
o
[
)
n
)
=
H
z

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:37:05, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:43:00 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:05:46.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 18:42:44.
Documento N°: 34142822-698 - consulta & autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34142822-698

CEETEPSDCI202215847



kT GOVERNO DO ESTADO

rtaria go
neoivimemn Fcandimcs

| 5

Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

[ J Atende | Atende | Atende Nao | Naose |Nao
| . . | com com atende aplica avaliado
| Parametro avaliado —~ ' sithirs faltas
Quanto ao -
transporte ’—‘Lcrnco |4 {quatro) | 3 (wés) | 2(dois) | t(um) po [ O(zero}
pontos l pontos | ponfos | ponics ntos pontos
1 Adequaqao do ve!culo ; J I
| Higiene no transporte % | ! ’
Seguranga no ‘
Erar\qurte l | | |
| Certificagtes | \ ‘ l J
| obrigaiorias ' ’ |

2. Quanto & entrega; verificar no momento do recebimento da alimentagao:

a. Pontualidade: Pontualidade da entrega, sendo esta realizada dentro c_ios prazos de
tolerancia devidamente combinados, nos hordrios definidos conforme o tipe de refeigdo
oferecida.

b. Pessoal na enirega: Pessoal devidamente trajade e guantitativeamente suficiente no
momento da entraga, de forma a viabilizar a alocagéo dos alimentios no local previsto, nas
embalagens adeguadas € no norario previsto.

¢. Temperatura de recepcag. Temperatura dos alimentos adequada no momente da
recepcéo utilizando como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas,
e o minimo de 60°C para alimentos quentes, sempre devidamentie acondicionados e
considerando o momento da chegada e da distribuigdo. Todos os recipientes/cubas devem
ser mensurados.

d. Acondicionamento dos alimentos: Alimenios recebicos de forma devidamenie
acondicionada alimentos acondicionados nas embalagens e recipientes adeguadaos
{hotbox cu similares) para a manuteng2o até o momento da distribuicdo & também para o
momento e forma de distribuigdo, considerando o tipo de alimento, de refeicdo e a
quantidade a ser distribuida e tempo disponivel para tanto.

e. Cardapio suficiente na entrega: Todos os componentes do cardépio entregues nas
quantidades adeguadas confarme previste, considerando a quantidade suficiente em todos
cs tipos de alimentos que compdem o cardapio, sendo a guantidade de alimentos
adequados para consumo na entrega. AVALIAR VISUALMENTE PELO NUMERQ DE
RECIPIENTES DE TRASNPORTE.

f. Cardapio correto na entrega: Alimentos entregues na diversidade prevista no cardapio
completo, considerando todas as categorias e a diversidade proposta, em guantidade
suficiente para a totalidade das refeicdes previstas no cardapio aprovado pelo CPS.
Substituicbes de itens podem ser aceitas somente quando autorizadas pelo CPS, caso
contrario considerar 4 (atende com faihas).
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Atende | Atende | Atende | Nao \ Nzose | Nao {
’ com | ecom | atende aplica \ avaliado

Pardmetro Avaliado - \ | falhas | faltas | | ]
guanto 4 entrega 1 i

Pontualidade 1
I_Pessoal naentrega |
| Temperalura de i
LT recepcac | i
‘ | Acondicionamento do s—( \

| pontos pontos montos | pontos ntos ‘, pontos

| b{d )

[ 5 (cinco) i (quatro) | 2 (ir&s) ois) | {um) £o
' l
| |

alimentos
Cardapio suficiente na ‘
| entrega

Cardapio correto na
entrega

3. Quanto 2 distribuicdo: verificar durante a distribuicdo de rafeicdc aocs alunos:

a. Pessoal — quantidade ¢ trajes: Pessoal que serve devidamente trajados para tanto, com
uniforme completo e em numero suficients, considerando o tipo de refeicdo, o niimero a
ser servide e o tempo disponivel pare tanto.

b. Temperatura adeguada; Alimento servido na tamperatura adequada em todas as cubas.
de acordo com o tipe de alimento permanecanda na faixa prevista do comego ao final do
servigo. Utilizar como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas. e o
minimo de B80°C para alimentos quenies, sempre devidemente acondicionados e
considerando o momento da chegada & da distribuicdo. Todos os recipientes/cubas devem
ser mensurados. :

¢. Equipamentos para servir: Balcge térmice & refrigerade entre oufros, de acorde com o
contratado, aptos 2 manterem as temperaturas adeguadas dos alimentos servidos, todos
em boas condigdes de conservacao, uso £ higiene, também nas quanitidades adequadas
para servir o cardapio na guantidade ¢ tempo suficientss conforme a pravisgo.

d. Utensilios para servir: Pratos, taiheres de mesa, talheres de servir, de acorde com o
contratado, adeguadas aos alimentos senvidos. todos em boas condiges de conservacio,
uso e higieng, também nas quaniidades adeguadas para seivir o cardapic na guantidade
e tempe suficientes conforme & previsZo.

e. Descartaveis: potes com tampa, copos, talheres de sobremesa, pratos, guardanapes, entre
outros nas guantidades acdeguadas para servir frutas ou sobremesa a base de frutas,
conforme o cardapia.

f. Qualidade da refeicBo servida: Avaliagéo final da qualidade da refeigdo servida,
considerandc a diversidade, apresentaggo. higiene, auséncia de agentes (fisico, quimico
ou bioldgico) e também as caracteristicas sensoriais (aparénciafapreseniacao, odor, cor,
consisténcia/textura) no momento em que a refeico estara efetivamente a disposicdo dos
alunos (ao servir).

g. Porcao individual suficiente e Total servido suficiente: Porgdo individual e Quantidade total
de por¢les servidas adeguadamente, de acordo com as medidas caseiras e porgdes
estabelecidas no cardapio aprovado CPS e ainda, conforme a quantidade requisitada pela
unidade

h. Amostragem (coleta): Funcionarios da emnresa fizeram a amestragem dos alimentos
servidos, conforme as normas previsizs 1z legisiacdo € no manual de boas praticas,
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sendo mantidas sob refrigeragio por 72 horas na escola, contendo iodos os alimentcs

servidos
T Atende | Atende | Atende | Nao | Naose |Nao
com com atende aplica avaliado
Parametro Avaliado — | falhas faltas
Quanto a distribuigao L _
5 (cinco) | 4 (quatro) | 3 (tres) 2 (dois} | Yum) po | O (zero)

|JOHTOS pontos | pontos pontos ntos pontos

Pessoal — quantidade e
| trajes .
Temperatura adequada \
Equipamentos para
| servir
["Utensilios para servir
Descariéveis
anlidade da refeicéo
servida |

Pargéo individual g
| suficiente/ Total servido ‘

suficiente
Amostragem |

4, Quanto & finalizagéo: pds distribuicdo:

a Higienizacde do local: Local onde foi servido foi mantido e deixado limpo e higienizado, sem
restos de comida, gorduras papéls ou outro tipo de sujeira decorrente do processo de
distribuicdo e consume dos alimentos. Considerar durante a distribuigo e depeis do
termino desta.

b. Organizacéo do local: Mobiliario recolocado no local, ou mantido organizado, como
encontrade no momento anterior ao de senvir a refeicio considerada.

.‘ Atende | Atende | Atende Nae [ Naose | Nao
Pardietre Avaliado f:l?:; fc?tm atende aplica avaliado
— Quanto & : s aitas
finalizacdo 5 (cinco) | 4 (quatro) | 3 (wés) | 2(dois) | 1(um) po | O(zero)

[ pontos ponios ponios nonios ntos pontos

+ Higienizacao do local

. Organizacéao do local |

7.2, Avaliagdc mensal de Qualidads do Fornecimento gerada pelo Sisterna

A Avaliagao diaria das unidades escelares produzird o resulfadoe representado em pontos, gue
totalizados refletirdo a avaliag2o mensal da presiagdo de servigos de nutricgo e alimentagéo
pela CONTRATADA, obtida afravés da ufilizacio da tabela constanie do item 7.2.1.
Percentual Total Contratada obtido no més.
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O percentual total obtido pela CONTRATADA sera calculade & partir do conjunto de
avaliagbes realizadas pela unidade escolar conforme segue

7.2.1 Percentual Total Contratada obtido no més

[ Unidade: [ Empresa: | mes: i
Critérios Pontuagao maxima possivel I Pontuagio obtida - Contratada F'oplu . Y
Avaliado aca0 max

NE ohtida
b4 Quantde l Conc | Total | Atende- | Atenda com Atande com | NBo atende- |
avaliagles | silo 3 (max. conceite 3 faitas concelte O
| {dias) i trésy | 100%) | trés) conceto 1 {zerc) |
| (L.-m} |
~ | |
oL |
| ‘ 5 l oas | N Gat [ponme | N | ponios: SonloE
‘ | dizg a | Gizs ‘ l
] | J - i l | 3
| Quanto \ 1 3 | | '
ac . 1 |
transporie | | | | o,
Quanto 3 I3 i I | { i ‘

| antrega ' | 8 ! } -

| Quartoa 3| i ! | l i
distribuican ‘ | J i | . ]

| ,. . P B
Quanto & | 3 [ I ] { [
finalizacao \ | i | '| | | ’ |

I | = 4 -

[ Totais > B - % : I

| 2 [} e
| { -~ A L//l
Percentual Total da Contratada obtido no més —}

O percentual maximo considerado € de 100% (Cem por cento), ou seja, quandeo o iotal de
refeicbes receberam a pontuagdo maxima (2 —irés). Este vaior sera utilizado como referéncia
para embasar o percentual maxime, sendo que serfo glosados os percentuais inferiores
estipulados para cada faixa de desconto,

Assim, considerando o Perceniual Total da Contratada obtido no més, a glosa sera
avaliada e efetuada atraves da verificacdo do percentual de liberacdo da fatura a ser
apresentada pela empresa contratada, conforme a tabela constante no item 7.2.2 — Fator
de desconto da Fatura

7.2.2 Fator de desconto da Fatura

| Percentual obtido | “Fator de Desconto |
! | da Fatura ‘
| Enirs 100 e 98 pontos | 0% |
| __Entre 97,99 e 96 pontos 504 |

Igual ou Menor a 25,99 . 10%
ponios
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Anexo A...... Modelo de Cardapio

Lago empresa ]Eardépio mids:
Dia da semana Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
Data: =1 ¥ Eie 3 o it TF S W= B L o e
Acompanhamento
. cansurma)
[medida casaira

Prato Principal

Euam.‘ééo ' B ]

1sumo/

da caseira

LI
}i ruta/ salada

consume/s

nodids caselra

[ VET,

Daga e LR =)_:': TNTEE ==
Acompanhamento
3¢ wrisuma/ medlda coseirm

Prato Principal
veter /

L

Guarnicao

FISLIT

Fruta/ salada

T PR

Ve

Acompanhamento
g

mumafmedida

Prato Principal

tirrve f

Guarnigda

MC Lt/

nedide caselra

Data ' i o e
Acompanhameanto
umo/

]

Prato Principal
Lin [Pyt

PC cansumos

“rilcia gas

Fruta/ salad

1PCC'DNSUMO= compreende a porcio de aliments j8 propereds pronts pars o Eonsuata
Wiadida caseira= utensitin comumants utilizado sels vidor para medir atimentes

|

|Responsivel técnico: ]CRN
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TABELA DE VALORES

LOTE 03
f [ OTEDIARIA - | OTDE ' ‘
1 3 o VALOR VALOR
‘ w UNIDADES ES;L'?E?CD;‘OBE | ;‘l’:‘spgj;?g UNITARIO } TOTAL ESTIMADO
) e i< L (D)= (A)Y X (B) X (C]
’_‘.N_H________»_ L ‘A) i i8] i =1 |
ETEC DE COTIA F | | ,
RUA  MARTINIAND  LEMOS | ! |
LEITE, 30 - VILA JOVINA -
01 - : 0240 j 53

$17.80 | RS 42
| ©* | coTiA/SP - CEP 06705110 - | Ra 17,80 | K% A2.002,00 '

(TEL, 46532117/46533378 ' | '
L | e i I

‘ VALOR TOTAL DO LOTE 03 k RS 42.008,00 J
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RESOLUCAO SDECT! e 32, DE 28-3-2014.

Dispde sobre a aplicagdo de penalidade de muita prevista nas Leis federais n2 8.666, de 21 de
junho de 1993 e n? 10.520, de 17 de julhe de 2002, € na Lel estadual n 5.544, de 22 de novembro de
1989, no ambito da Secretaria de Desenvolvimento Econdmico, Ciéncia, Tecnologia e Inavagdo.

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO, CIENCIA, TECNOLOGIA E INOVACAD,
com fundamento no dispostc no artigo 32 do Decreto n2 31.138, de 09 de janeiro de 1990, RESOLVE:

art, 12, Ma aplicagdio das multas previstas nos artigos 79, 80 e 81, inciso 11, da Lei Estadual n? 6.544, de
22, de novembro de 1989, nos artigos 86 e 87, inciso |l, da Lei Federal n? 8.666, de 21, de junho de
1993, & no artige 72 da Lei Federal n® 10.520, de 17, de julho de 2002, serio observadas as disposicbes
desta Resolucéo.

Art, 2¢. A recusa injustificada do adjudicataric em assinar o contrato, aceitar ou retirar © instrumento
equivalente dentro do prazo estabelecido pela Administragdo, caracteriza o descumprimento tolal da
ohrigacdo assumida, sujeitando-o a aplicagdo de multa, na forma estabelecida no artigo 52 desta
Resolugdo.

Art. 32. O atraso injustificado na execucdo do objeto do contrato sujeitara o centratado a multa de
mora, observado o seguinte:

i- em se tratando de compras ou de prastagdo de servigos ndo continuos:
a) pare atrasos de até 30 (trinta) dias: mulia de 0,2% (dois décimos por cento} por dia de atraso,
calculados sobre o valor giohal do contrato;
h) para atrasos superiores a 30 (trinta) dias: multa de 0,4% {guatro décimos por cento) por dia de
atraso, calculades sobre o valor global do contrato;

Il -em se tratando de execucdo de obras ou de servicos de engenharia:
a) para contratos com valor de atd RS 100.000,00 (cem mil reals): multe de 0,2% (dois décimos per
cente) por dia de atraso, calculados sobre o valor da parcela da obrigacdo contratual ndo
cumprids;

b} para contratos com valor de RS 100.000,01 (cem mil reals e urn centavo) até RS 500.000,00
(quinhentos mil reais): multa de 0,3% (trés décimos por cento) por dia de atraso, calculados
sobre ¢ valor da obrigacdo contratual nao cumprida; e

¢} para contratos com valor de igual ou superior a RS 500.000,01 {guinhentos mil reais e um
centavo): multa de 0,4% {quatre Gécimos por cento) por dia de atraso, calculados sobre o valor
diario do contrato;

Il = em se tratando de servigos continuos: multa de 30% {trinta por cento) por dia de inexecugéo,
calculados sobre o valor diaric do contrato.

§12 O valor das multes previstas naste artigo ndo poderd exceder a 25% (vinte e cinco por cento)
do saldo financeiro ainda nZo realizadao do contrato.
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§2° A multa pelo atraso injustificado na execugio do oljoto do contrato seré calculada a partir do
primeirc dia Util seguinte aquele em que a obrigacic avengada deveria ter sido cumprida.
Art. 42, Ainexecucio parcial do contrato sujeitard o contratade 2 multa de mora, observado o seguinte:

|- em se tratando de compras ou de prestacio de servicos ndo centinuos: multa de 10% (dez por
cento) incidente sobre o valor da parcela nio cumprida do contrato;
i1~ em se tratando de execucdo de obras ou sarvigos de engenharia gu de servigos continuos;

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 (cem mil reais): multa de 30% (trinta por cento)
incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do contrato;

b) para contratos com velor de RS 100.000,01 {cam mil reais & um centave) até RS 500.000,0C
(guinhentos mil reais): multa de 20% {vinte por cento) incidente sobre o valor da parcela ndo
cumprida do cantrato;

¢) para contratos com velor igual cu superior a RS 500.000,01 (quinhentos mil reais e um centavo):
multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor da parcela ndeo cumprida do contrato;

lil— em se tratande de servicos continuos: multa de 20% (vinte por cento) por dia de inexecugdo,
calculados sobre o velor didrio do contrato.

Art. 52. A inexecucdo total do contrato sujeitara o coniratado & multa de mors, observado o seguinte:

|- em se tratando de compras ou de grestacso de serviges continuos ou ndo: multa de 20% (vinte
por cento) incidente sobre o valor global do contrato;

Il- em se tratando de execugdo de ohras ou servicos de engenharia ou de servicos continuos:

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 (cem mil reals): multa de 20% (vinte por cento)
incidente sobre o valor global do contrato;

b) para contratos com valor de RS 100.000,01 {cern mil reals € um centavo) até RS 500.000,00
(guinhentos mil reais): multa de 15% (quinze por cento) incidente sohre a valor global do
contrato;

c) para contratos com valor igual ou superior a RS 500.000,01 {quinhentos mil reais & um
centavo): multa de 10% (dez por cento) incidente sobre ¢ valor global do contrato.

Art. 62, Configurada a ocorrénciz de hipdtese ensejedora de aplicagdo da penalidade de multz, o
adjudicatdrio ou o contratade serd notificado para, ausrendo, apresentar defesa prévia no prazode 5
(cinco) dias tteis, contados do primeiro dia subseguente 3 data da sua notificagdo.

§12 Recebida 2 defesz, 2 autoridade competente devera se manifestar motivadamente sobre o
acothimento ou rejeigdo das razdes apresentadss, concluindo pels aplicacdo ou néo da
penalidade, dando ciéncia inequivoca a0 adjudicatdric ou contratado.

§2¢ A decisdo que dispuser sghre a aplicaciio de mults sed publicada no Didrio Oficial do Estado e
deverd conter o respectivo valor, o praze para seu pagamento & a data & partir da gual o valor
da mulia sofrera correcdo monzatéria.
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§32 O adjudicatario ou o contratade serd notificado da decisdo, da qual caberd recurso @ ser
apresentado no prazo de 5 {cinco) dias Uteis, contados da data do recebimento da notificacdo.

g42 A decisio do recurso serd publicada no Didric Oficial do Estado, sem prejuizo ga notificagdo do
adjudicatdrio ou contratado.

Art. 72. Ao término do regular processo administrativo, garantidos o contraditdrio & a ampla defesa, a
multa aplicada seré descontada da garantia de respectivo contratado.

§1° Se a multa aplicada for superior ao valor da garantia prestada, além da perda desta, o
contratado responderd por sua complementagdo, mediante descontos nos pagamentos
eventuzlmente devidos pela Administracio até sua total quitagao.

§22 Inexistindo pagamentos a serem realizados, o conlratado recolherd o valor ao cofre publico
estadual, na forma prevista na legislagdc em vigor.

£39 Decorrido o prazo estabelecido sem o pagamento da multa aplicada serdo adotadas as
providéncias pertinentes voltadas a sua cobranga judicial.

Art. 82. As multas de que trata esta Resolugdo serdo aplicadas sem prejuflzo da cominagaoc das demais
sancBes administrativas previstas na Lei Federal n? 8.666, de 1993, na Lei Federal n® 10.520, de 2002
e na Lel Estadual 6.544, de 19889,

Art. 92, Os editals de licitagdo deverdo fazer menc8o expressa &5 normas estabelecidas nesta
Resolucdo, cujo texto deverd integrar os respectivos editais e contratos, na forma de anexo.

Art. 10, As disposicBes desta Resolucdo aplicam-se também as contratagBes resultantes de
procedimentos de dispensa ou de inexigibilidade de licitac8o.

Art. 11. Esta Resolugdo entrard em vigor na data da sua publicac8o, ficando revogada 2 Resolucio
SCTDE -1, de 22 de fevereirp de 1994,

{ * ) Republicada por ter saido, no DOE , de 28-03-2014, Secdo |, péginas, 116 e 117, com incorracBes

no original.
Desenvolvimente Econdmico, Ciéncla, Tecnologia e Inovagio
GABINETE DO SECRETARIO
T1/73
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO

CONTRATANTE: CEETEPS - CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAQ TECNOLOGICA "PAULA

SQUzZA"
CONTRATADA: SERV-FOOD ALIMENTACAQ E 3ERVICOS LTDA
CONTRATO: NT 042/2022 B ~
CBJETO: PRESTACAQ DE SERVICOS DE NUTRIGAO E ALIMENTACAO AOS ALUNOS DO

ENSING TECNICO INTEGRADO AG MEDIO - ETIM

Pelo presente TERMO, nos, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua
execucdo contratual, estarfo sujeitos a andlise e julgimento pelo Tribunal de Contas do
Estado de S3o Paulo, cujo trémite processual ocorrerd pelo sistema eletrdnico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo coplas das manifestagdes
de interesse, Despachos e DecisBes, madiante reguiar cadastramento no Sistema de Processo
Eletrénico, em consondncia com o estabelecide nz Resolugio ne 01/2011 do TCESP;

c) além de disponfveis no processo eletrénico, todos 0s Despachos e Decisfes que vierem
a ser tomados, relativamente 2o aludido processo, serdo publicados no Didrie Oficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S3o Paulo, em
conformidade com o artigo 90 da Lai Complamentar n 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de ent3c, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cadigo
de Processo Civil;

d) as informacdes pessoais dos responsaveis pele contratante estic cadastradas no modulo
eletrdnico do “Cadastro Corporative TCESP — CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 22
das Instrucdes n®01/2020, conforme “Declaracio{Bes) de Atualizacdo Cadastral” anaxa (s);
e) ¢ de exciusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizedos.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:
a) Q acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicagdo;

b) Se for o caso e de nosso interesse, nas prazos e nes formas legais e regimentals, exercer
o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

530 Paulo, __de de 2022

Rua dos Andradas, 140 « Santa Lhyge
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AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAO/ENTIDADE:
MNome: Laura M. 1. Lagana

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.923.818-62

RESPOMSAVEIS PELA HOMOLOGACAQ DO CERTAME OU RATIFICACAG DA
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LIcITACAO:

Nome: Laura M. J. Ltagana

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.923.818-02

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:
Pelo contratante:

Nome: Laura M. J. Lagana

Cargo: Diretora Superintendente

CPF: 005.923,818-62

Assinatura;

Pela coniratada:

Nome: PAULO HENRIQUE OLIVEIRA SIMONATO

Cargo: Procurador

CPF: 016.606.517-00 . -

Assinatura: 2 z 7 ' él‘,fé@,ﬁ-ﬁ_ &\ ;/ :

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:
Nome: Laura M. J. Lagana

Cargo! Diretora Superintendente

CPF: 005.923.818-62

Assinatura:
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