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CONTRATO

Z5OCESSO: n.2 CEETEPS-PRC-2022/01420

CONTRATO n.2 040/2022
TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE O CENTRO
ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA PAULA SOUZA E
A EMPRESA SERV-FOOD ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA
POR OBJETO PRESTACAD DE SERVICOS DE NUTRICAO E
ALIMENTACAD AOS ALUNDS DO ENSINO TECNICO
INTEGRADO A MEDIO - ETIM,

(O Estado de Sdo Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAO TECNOLOGICA
‘PALILA SOUZA", doravante designado {a) “CONTRATANTE”, neste ato representada pela sua
Diretora Superintendente, a Professora taura M. L. tagana, RG. n® 7,715.675-4 e CPF n2 CPF.
005.923.818-62, no uso da competéncia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n? 233, de 28 de abril
de 1970, e a empresa SERV-FOOD ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA, inscrita no CNPJ sob n®
07.567.242/0001-00, com sede na Av Coronel Manoel Nunes, 923 — lardim Tropical - Serra/ES -
CEP: 29162-010 Telefone: (27) 3067-6006, a seguir denominada “CONTRATADA”, neste ato
representada por seu Representante Legal, o Sr. Paulo Henrigue Oliveira Simaonato portador do
RG n? 09.485.175-5 SSP/SP e CPF n2 016.606.517-00, celebram o presente TERMO DE CONTRATO,
regendo-se pela Lei Federal 8.666, de 21 de junho de 1983, suas alteragdes, proveniente do
procedimento de dispensa de licitagdo, com fundamento no art. 24, inciso IV € demais disposigdes
legais e pertinentes, conforme processo de contratagdo n CEZTEPS-PRC-2022/01420, mediante
as seguintes cldusulas e condigdes: :

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO CONTRATUAL

Constitui o objeto do presente contraio a PRESTACAD DE SERVICOS DE NUTRICAO &
ALIMENTACAD AOQS ALUNOS DO ENSING TECNICO INTEGRADO AQ MEDIO - ETIM, objetivando a
operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refei¢Bes,
assegurando uma alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas, a
serem preparadas nas instalagdes da Contratada, conforme termo de referéncia, proposta da
Contratada e demais documentos constantes do Processo n? CEETEFS-PRC-2022/01420.

PARAGRAFO PRIMEIRO

O objeto contratual executado deverd atingir o fim a que se destina, com eficacia e qualidade
requeridas. ,

. /’r J g |
PARAGRAFO SEGUNDO : i
O regime de execugdo deste contrato é o de empreitada por preco unitario. ¢
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CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDICOES DE EXECUCAD DOS SERVICOS

A execu¢do dos servigos deveré ter inicio no primeirc dia util subsequente apds assinatura desse
contrato, correndo por conta da CONTRATADA todas as despesas decorrentes e necessérias a sua
plena e adequada execugdo, em especial as atinentes a seguros, transporte, tributos, encargos
trabalhistas e previdenciarios.

PARAGRAFQ PRIMEIRO
As quantidades estimadas de refeicSes didrias e de dias uteis, sdo os constantes no Termo de
Referéncia anexo a este contrato.

PARAGRAFQ SEGUNDQ
As requisi¢des serdo entregues semanaimente 3 CONTRATADA.

PARAGRAFOQ TERCEIRO

As requisicdes deverdo conter g identificagdo da unidade requisitante, indicagido expressa do
nimero deste contrato, do nimero do precesso, a identificacdo da contratada, a especificacio
dos itens, as quantidades (estimativa nlimero de alunos), dates e hordrios e enderego de entrega.

PARAGRAFO QUARTO

As requisi¢Bes serdo expedidas por quaisquer meios de comunicagdo que possibilitem a
comprovagdo do respectivo recebimento por parte tiz contratada, inclusive por meio eletrénico.
| - Os servigos deverdo ser prestados nas locais estabelecitos no Termo de Referéncia.

Il - Quando a requisigdo for encaminhada por meio eletrénico, o prazo para entrega ters inicio no
segundo dia dtj! posterior a data do envio, independentemente de confirmagdo de recehimento.
A mensagem enviada pelo contratante serd impressa e acostada 30s autos do processo.

CLAUSULA TERCEIRA
DA VIGENCIA

O contrato terd vigéncia de 90 {noventa) dias, consecutivos ¢ ininterruptos, sendo 59 (cinquenta
e nove) dias letivos, a contar da data estabelecida para inicio dos servigos.

PARAGRAFO PRIMEIRG

N&o obstante o prazo estipuladoe no caput, a vigéncia estard sujeita a condigdo r=solutiva,
consubstanciada na contratagdo por meio de certame para a prestagdo de servigo objeto desse
ajuste.

CLAUSULA QUARTA A
DAS OBRIGAGOES E DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA Wﬂ\\
L
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A CONTRATADA, além das obrigacdes constantes do Termo de Referéncia, que constitu
Anexo | do Edital indicada no predmbuio, e daquelas estabelecidas em lei, em especial as definidas
nos diplomas federal e estadual sobre licitagdes, cabe:

| - zelar pela fiel execugdo deste contrato, utilizando-se de todos os recursos materiais e
humanos necessarios; :

Il - designar o responsével pelo acompanhamento da execugdo das atividades, em especial
da regularidade técnica e disciplinar da atuagdo da equipe técnica alocada, e pelos contatos com
o CONTRATANTE;

I - cumprir as disposicBes legais e regulamentares municipais, estaduais e federais que
interfiram na execug¢do dos servigos;

IV - manter, durante toda a execugio do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condigBes de habilitagio e qualificagdo exigidas na licitagao indicada no
preambulo deste termo;

V - dar ciéncia imediata e por escrito ao CONTRATANTE de qualquer anormalidade que
verificar na execugac dos servigos;

Vi - prestar ao CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicitados e atender
prontamente as reclamagdes sobre seus servigos;

VIl - responder por quaisquer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes da execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

VUil - responder pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais, comerciais e tributarios,
resultantes da execucdo destie contrato, nos termos do artigo 71 da Lei Federal n® 8.666/1993;

IX - manter seus profissionais identificados por meio de cracha com fotografia recente;

X - substituir qualquer integrante de sua equipe cuja permanéncia nos servicos for julgada
inconveniente, no prazo maximo de 05 {cinco)} dias uteis, contado da solicitacho justificada
formulada pelo CONTRATANTE;

XI - arcar com despesas decorrentes de infragdes de qualguer natureza praticadas por seus
empregados durante a execucdo dos servigos, ainda que no recinto da sede do CONTRATANTE;

XIl - apresentar, quando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovantes de pagamento dos
saldrios e de guitagdo das obrigagdes trabalthistas {inclusive as previstas em Acordos e Cenvengdes
Coletivas de Trabalho) e previdencidrias relativas aos empregados da CONTRATADA gue atuem ou
renham atuado na prestagdo de servicos objeto deste contrato;

XIli - identificar todos os equipamentos e materiais de sua propriedade, de forma a ndo
serem confundidos com similares de propriedade do CONTRATANTE;

XIV - obedecer as normas e rotinas do CONTRATANTE, em especial as que disserem respeito
a seguranga, a guarda, 3 manutengdo e 3 integridade das informagdes existenies ou geradas
durante a execugao dos servigos;

XV - implantar, de forma adequada, a planificagdo, execucdo e supervisdo permanente dos
servigos, de maneira a ndo interferir nas atividades do CONTRATANTE, respeitando suas normas
de conduta; :

XVI - reexecutar oS servicos sempre que solicitado pelo CONTRATANTE, quando estiverem
em desacordo com as técnicas e procedimentos apliciveis; %
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XV - guardar sigilo em relagdo as informacgdes ou documentos de qualauer natureza de que
venha a tomar conhecimento, respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida
divulgacdo e incorreta ou inadequada utilizacio;

XVINl - manter bens e equipamentos necessarios a realizagdo dos servigos, de gualidade
comprovada, em perfeitas condigdes de uso, em cuantidade adequada a boa execugdo dos
trabalhos, cuidando para que os eguipamentos elétricos sejam dotados de sistema de protegdo,
de modo a evitar danos na rede elétrica;

XIX —suometer a CONTRATANTE relatdrio mensal sobre a prestagdo dos servigos, relatando
todos 0s servigos realizados, eventuais problemas verificades e qualquer fato relevante sobre a
execucdo da objeto contratual;

¥X — fornecer a equipe alocada para a execugdo dos servigos 0s equipamentos de protegda
individual adequados 2 atividade, o necessdrio ireinamento e fiscalizar sua efetiva utilizagdo;

XXI| - prestar os servigos por intermédio da equipe indicada nos decumentos apresentados
na fase de habilitacdo, a tituio de gualificagcdo técnica, quando exigida.

PARAGRAFO PRIMEIRQ

A CONTRATADA ndc poderd oferecer, dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja,
tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de guem guer que seja, por conta prépria ou por
intermédio de outrem, gualguer pagamento, doacdo, compensagdo, vantagens financeiras ou
beneficios de qualguer espécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste contrato,
o gue deve ser observado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventuais
subcontratados, caso permitida a subcontratagdo.

PARAGRAFC SEGUNDO .

Em atendimenio a Lei Federal n? 12,846/2013 e ao Decreto Estadual n? 60.106/2014, a
CONTRATADA se compromeie a conduzir 0s seus negdcios de forma a coibir fraudes, corrupgéo e
quaisquer outros atos lesivos a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, abstendo-se de
praticas como as seguintes:

I~ prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente publico,
ou a terceirz pessoa a ele relacionada; '

Il — comprovadaimente, Tinanciar, custear, patrocinar ou de qualguer modo subvencionar a
prética dos atos ilicitos previstos em Lei;

Il — comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou juridica para ocultar ou
dissimular seus reais interesses ou a identidade dos heneficidrios dos atos praticados;

IV — no tocante a licitagBes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinagdo ou qualquer outro expediente, o
cardter competitivo de procedimento licitatario publico:

b} Impedir, perturbar ou fraudar a realizac3o de quzlguer ato de procedimente licitatorio
publico; i

¢) afastar ou procurar afastar licitante. por meio de fraude ou oferecimento de vantagem
de qualquer tipo;

d) fraudar licitac3o publica ou contrato dela decorrente;

e) criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitagdo ptiblica
ou celebrar contrato administrativo;
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f) obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagles ou
prorrogacdes de contratos celebrados com a administra¢do publica, sem autorizagdo em lei, no
ato convocatdrio da licitagdo publica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

g) manipular ou fraudar o equilibrio econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a
administragao publica;

V — dificultar atividada de investigacdo ou fiscalizagdo de drgdos, entidades ou agentes
pliblicos, ou intervir em sua atuagdo, inclusive no dmbito das agéncias reguladoras e dos drgaos
de fiscalizag3o do sistema financeiro nacional.

PARAGRAFO TERCEIRO

O descumprimento das chrigagdes previstas nos Pardgrafos Primeiro e Segundo desta
Clausula Quarta poderd submeter a CONTRATADA a rescisdo unitateral do contrato, a critério da
CONTRATANTE, sem prejuizo da aplicagdo das sang8es penais e administrativas cabiveis e,
também, da instauracdo do processo administrativo de responsahilizagdio de que tratam z &f
Federal n? 12.846/2013 e o Decreto Estadual n2 60.106/2014.

CLAUSULA QUINTA
DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE cabe:

I - exercer a fiscalizacdo dos servigos, designando servidor responsave! peio
acompanhamento da execu¢do contratual e, ainda, pelos contatos com a CONTRATADA;

i - fornecer a CONTRATADA todos os dados e informagdes necessdrios a execugdo do abjeto
do contrato;

Il - Disponibilizar & Contratada as dependéncias e instala¢des fisicas para a distribuigdo e
porcionamento das refeicdes aos alunos;

IV - Analisar e aprovar os cardépios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alteragbes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo;

V - Encaminhar a Contratada a reguisicdo de refei¢Bes, em tempo habil para a execugdo dos
servicos, a quantificacdo diadria por tipo de refeicdes a serem servidas;

VI - Proceder diariamente & degustag¢do das refeicBes fornecidas, previamente a distribuicgo
e porcionamento aos alunos;

VIl - Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da presta¢do de
Servicos.

VIl - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

IX- permitir aos técnicos e profissionais da CONTRATADA acesso as areas fisicas envolvidas
ita execu¢do deste contrato, observadas as normas de seguranca;

CLAUSULA SEXTA
DA FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS
PARAGRAFO PRIMEIRD
Ao Contratante, por intermédio do gestor, é assegurada a gestda e/ou fiscalizagdo dos servicos
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contratadas, de forma a acompanhar a execugdo contratual, cabenao:

a) Exercer a fiscalizagdo dos servicos contratados, acompanhando o cumprimento da execugao
do escopo contratado, verificando os horarios estabelecidos, as quantidades de refei¢Ges
entregues, distribuidas e servidas e a compatibilidade com o cardapio estabelecido;

b) Registrar acorréncias na execugdo do objeto contratado, indicando e aplicando as eventuais
muitas, penalidades e san¢@es por inadimplemento contratual;

¢} Realizar @ conferéncia diaria do guantitative de rafeiclies recebidas, mantendo o registro nwr
tipo de refeicdo servida:

d) Realizar a avaliagdo periddica das atividades desenvolvidas pela Contratada;

e) Aprovar as faturas de prestacdo de servigos somente das refei¢cBes efetivamente aceitas e
servidas.

PARAGRAFO SEGUNDO

Afiscalizaggo do Contratante terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias dos servigns
da Contratada, podendo:

a) Verificar 2 qualidade dos géneros alimenticios, solizitando a substituicdo imediata de géneros
e/ou alimentos que apresentem condigGes imprdprias &s preparacBes/consuma;

b} Verificar as condicBes de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios, bem como dos veiculos utilizados para ¢ transporte das refaicdes.

PARAGRAFO TERCEIRO

A fiscalizacdo dos servigos pelo Contratante ndo exclui nem diminui a completa responsabitidade
da Contratada por qualquer inobservancia ou omissdo a legislacdo vigente e as clgusulas
contratuais.

PARAGRAFO QUARTO _

Executar mensalmente a medicdo dos servicos sfei'vamente prestades, descontando o
equivalente aocs n3o realizados hem corme anue’es ndo aprovados por inconformidade avs
padrdes estabelecidos, desde que por motives imputaveis a Contratads, sem prejuizo das demais
sangbes disciplinadas em contrato.

PARAGRAFO QUINTO \ N
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Encaminhar 3 Contratada o relatdric Mensal de Avaliagie da Qualidade dos Servigos de Nutrigdo
e Alimentagio, aos Alunos do Ensino Técnico Integrado ao Médio — ETIM do Centro Paula Souza,
para conhecimento da avaliagdo e do fator de desconto a ser efetuado no valor a ser faturado
pelos servigos prestados.

PARAGRAFO SEXTO

Fica o gestor do contrato responsadvel por visita in-loco da sede da empresa Contratada, em
periodicidade que entender conveniente, a fim de certificar do atendimento as condigdes
estabelecidas neste contrato.

CLAUSULA SETIMA
DO PRECD

A CONTRATADA obriga-se a executar os servigos objeto deste contrato pelo pre¢o mensal de RS
248.759,73 (duzentos e quarenta e oito mil, setecentos e cinguenta & nove reais e setenta e trés
centavos) perfazendo um total de RS 746.279,20 {setecentos e quarenta e seis mil, duzentos e
setenta e nove reais e vinte centavos}.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Nos pregos acima estdo incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos diretos e indiretos
relacionados a prestagdo dos servigos, tais como tributos, remuneragdes, despesas financeiras e
quaisquer outras necessarias ao cumprlmento do objeto desta licitagdo, inclusive gastos com
transporte.

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente a
contratagdo, perca as condigbes de enquadramentc como microempresa ou empresa de pequeno
porte ou, ainda, torne-se impedida de beneficiar-se desse regime tributario diferenciado por
incorrer em alguma das vedacGes previstas na Lei Complementar Federal n2 123/2006, ndo podera
deixar de cumprir as obrigages avengadas perante a Administraco, tampouco reguerer o
reequilibrio econdmico-financeito, com base na alegaco de gue a sua proposta levou em
consideracdo as vantagens daguele regime tributario diferenciado.

PARAGRAFO TERCEIRG
O preco permanecera fixo e irreajustavel.

CLAUSULA DITAVA

D0S RECURSOS ORCAMENTARIOS

No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratacdo irdo cnerar o crédito
orgcamentaric 10063, de classificagdo funcional programatica 12 363 1039 6283 0000 e categoria .
econOmica 33 90 39 73, //7
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CLAUSULA NONA

DA MEDICAO DOS SERVICOS CONTRATADOS

Os servigos executados serdo cbjete de medi¢do mensal, de acorde com 0s seguirtes
procedimentos:

PARAGRAFO PRIMEIRO

Mo primeire dia Util subseguente ag més em que foram crestados os servigos, a CONTRATADA
entregard relatdrio contendo os quantitatives tetais mensais refeices efetivamente fornecidas e
os respectivos valores apurados.

PARAGRAFO SEGUNDO

O CONTRATANTE solicitard a CONTRATADA, na hipdtese ae
correspondente retificacde objetivando a emissée da notsz

osas e/ou incorreces de valores, a

PARAGRAFO TERCEIRO
Ser3o consideradas somente as refeigbes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a} O valor dos pagamentos serd obtido mediante a aplicagdo dos pregos unitarios
contratados as correspondentss quantidades o2 servicos efetivamante exerutados,
aplicando-se eventual desconto em funciio da pentuagdo obtida no Relatdrio de Avaliagio
da Qualidade dos Servigas, se for o casc;

b) A realizagdc dos descontos indicados na alinez
CONTRATADA, em virtude da inexecugdo dos semings.

PARAGRAFO QUARTO

Apds a conferéncia dos quantitativos € valores apresentados, o CONTRATANTE atestara a medicdo
mensal, no prazo de 03 {trés) dias Uteis contados do recebimento do relatério, comunicando a
CONTRATADA o valor aprovado, € autorizando 3 emissdo da correspondente nota fiscal/fatura.

PARAGRAFO QUINTO

As faturas deverdo ser emitidas pela CONTRATADA, contra o CONTRATANTE e apresentadas nz
Unidade onde os servigos foram executados.

CLAUSULA DECIMA
DOS PAGAMENTOS

Os pagamentos serdo efetuados mensalmente, medianriz 2 aoresentagdo dos originais da riota
8/ 76
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fiscal/fatura na Unidade relacionada no Termo de Referéncia, em conformidade com a Cldusula
Nona deste instrumento.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Os pagamentos sero realizados mediante depdsito na conta corrente bancaria em nome da
CONTRATADA no Banco do Brasil $/A, de acordo com as seguintes condi¢des:

I-em 20 (trinta) dias, contados da data de entrega da nota fiscal/fatura, ou de sua reapresentagdo
em caso de incorregtes, na forma e local previstos nesta Clausula.

Il - A discriminacio dos valores dos servigos deverd ser reproduzida na nota fiscal/fatura
apresentada para efeito de pagamento.

PARAGRAFO SEGUNDO

Havendo atraso nos pagamentos, incidird corregdo monetaria sobre o valor devido na forma da
legislacdo aplicvel, bem como juros moratérios, a razéo de 0,5% (meio por cento} ao més,
calculados pro rata temporis, em relagdo ao atraso verificado.

PARAGRAFO TERCEIRO

Constitui condigdo para a realizagdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da
contratada no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgdos e Entidades do Estado
de S&o Paulo — CADIN ESTADUAL”, o qual devera ser consultado por ocasido da realizagdo de cada
pagamento. O cumprimento desta condigdo podera se dar pela comprovacdo, pela CONTRATADA,
de que os registros estdo suspensos, nos termos do artigo 82 da Lei Estadual n® 12.799/2008.

PARAGRAFO QUARTO

A CONTRATANTE poderd, por ocasido do pagamento, efetuar a retengdo de tributos determinada
por lei, ainda gue ndo haja indicagdo de retengdo na nota fiscal apresentada ou que se refira a
retengdes ndo realizadas em meses anteriores.

PARAGRAFO QUINTO

O recolhimento do Imposto sobre Servigos de Qualguer Natureza — ISSQN deverd ser feito em
consonancia com o artigo 32 e demais disposicdes da Lei Complementar Federal n2 116/20032, e
raspeitando as seguintes determinagles:

1 - Quando da celebragdo do contrato, a CONTRATADA deverd indicar a legislacdo municipal
aplicdve: 20s servigos por ela prestados, relativamente ao ISSQN, esclarecendo, expressamente,
sobre a zventue: necessidade de retengao do tributo, pelo tomador dos servigas;

Il - Caso se mostre exigive!, & luz de legisiagdo municipal, a retencao do 1SSQN pelo tomador dos
SErVIgos:

a) O CONTRATANTE, na qualidade de responsavel tributédrio, deverd reter a quantia
correspondente do valor da nota-fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente
apresentada e recolher a respectiva importancia em nome da CONTRATADA no prazo previsto na

9/ 7%
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legislagdo municipal. .
b) Para tanto, a CONTRATADA deveré destacar o valor ¢z retencio, a titulo de “"RETENCAO PARA
0 155" a0 emitir a nota fiscal, fatura, reciho ou documento de cobranga edquivalente, Considera-se
nreco do servigo a receita hruta a ele correspondente, s2m nenhuma deducio,
fit - Caso, por outro lado, ndo haja previsdo de retencdo do IS50N pelo temador dos servicos:
a) A CONTRATADA dever# apresentar declaragiio da Municipalidade competente com a indicacia
de sua data-limite de recalhimento ou, se for o caso, dz condicdo de isencdo;
b} Mensalmente a CONTRATADA devera apresenlar comarovante de recolhimento do ISSON por
meio de cdpias autenticadas das guias correspondenies ao servico executado e deverd estar
referenciado 3 data de emissdo da nota fiscal, fatura ou Zccumento de cobranga equivalente;

¢} Caso, por ocasido da apresentacdo de note fiscal, da -:a“:"'a ou do deocumento de cobranca
equivalente, ndo haja decorrido o prazo legal p recclhimente do 153QN, poderde ser
apresentadas cépias das guias dc recclhimento referentes aoc més imediztamente anterior,
devendo a CONTRATADA apresentar 2 documentagio devida guando do vencimento do prazo
legal para o recolhimento
d} a ndo apresertacac dessas comprovagdes a
pagamento respactivo e/ou o5 pagamentos seguints

2 320 CONTRATANTE o direito de sustar o

PARAGRAFO QUINTO

A(s) Nota(s) Fiscal/fatura deverd ser emitida em nome do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAD
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" — RUA DOS ANDRADAS, SANTA IFIGEMIA - CEP. 01208-000 —
SAO PAULO/SP - CNPJ N2 62.823.257/0001-0G, INSC P“‘E.C ESTADUAL ISENTA, encaminhada 2
cada unidade recebedora, de gue obrigatoriaments ¢ @ constar:

- n? do contrato;

- N2 nota de empenho;

- n? do processc; e

- identificagdo da Unidade.

PARAGRAFQ SEXTO

Por ocasido dz apresentacio ao CONTRATAMTE da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de
robranca equivalente, 2 CONTRATADA devers fazer prova do recolhimente mensal ao Fundo de
Garantia por Tempe de Servigo - FGTS por meic das Guias de recolhimento do Fundo de Garantia
do Tempo de Servico e informages a Previdancia Socizl - GFIP,

}-  As comprovag8es relativas ao FGTS a serem apresentadas, gue deverde corresponder ao
periodo de execucdo e por tomador de servico, sdo as saguintes:

i*

a) Protocolo de Envio de Arguivos, emitido pela “Conectividade Social”;

b) Guia de Recolhimento do FGTS — GRF, geradia e impressa pelo SEFIP, com a zutenticagdo
mecdnicz ou acompanhade do comprovantc de recolhimento bancario ou o
comprovante emitido guande o recolhimente for efetuado pela internet;

¢} Relagdo dos Trabalhadares Constantes do Arnuivo SEFIP-RE;

andradas, 140 « Santa Mgénia » 01208-000 » S4e Payin « 58 » Teh: (L1} 33243300
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d) Relacdo de Tomadores/Obras — RET;

1l- Se por ocasido da apresentagdo da nota fiscal, da fatura, do recibo ou do documento de
cobranca equivalente ndo houver decorrido o prazo legal para recolhimento do FGT?,
poderdo ser apresentadas copias das guias de recolhimento referentes ao mes
imediatamente anterior, devendo a CONTRATADA apresentar a documentacdo devida
guendo do vencimento do prazo legal para recothimento.

Il - a ndo apresentagio dessas comprovagdes assegura ao CONTRATANTE o direito de sustar o
pagamento respectivo e/ou 0s pagamentos seguintes.

PARAGRAFO SETIMO

Nos tarmos do artigo 31 da Lei Federal n2 8.212/1991 e da Instrugdo Normativa MPS/RFB 12 971,
de =3 de novembro de 2009, a CONTRATANTE devera efetuar a reten¢do de 11% (onze por cento)
do valor bruto da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranca equivalente, obrigando-se
a recother a importincia retida, em nome da CONTRATADA, até o dia 20 {vinte) do més
subsequente ao da emissdo do respectivo documento de cobranga ou, se ndo houver expediente
bancario naguele dia, até o dia util imediatamente anterior.

i- Quando da emissdo da nota fiscal, fatura, rec’sc ou documento de cobranga equivalente, a
CONTRATADA dever? cestacar o valor da retencio, a titulo de “RETENCAO PARA A
SEGURIDADE SOCIA_", sendo que:

a) poderdo ser deduzidos da base de calculo da retencdo, os valores dos custos de
fornecimento incorridos pela CONVRATADA a tiic!~ dle vale-transporte e de vale-refeicdo, nos
termos da legislacdo propria. Tais parcelas deverdo estar discriminadas no documento de
cobranga.

b) a falta de destague do valor da reten¢do no documento de cobranca impossibilitard a
CONTRATADA de efetuar suaz compensagdo perante o INSS, ficando a critério do
CONTRATANTE proceder a reten¢do e ao recolk:mento devidos sobre o valor bruto do
documento de cobranga, ou, em alternativa, cevolvé-lo a CONTRATADA.

Il - Quando da apresentacdo do documento de cchrznga, a CONTRATADA deverd elaborar e
entregar ao CONTRATANTE os seguintes docuimza’iios:

a) copia da folha de pagamento especifica para os servigos realizados sob o contrato,
identificandc o numero do contrato, a Unidade gue o administra, relacionando
respectivamente todas ¢s segurados colocados a disposicdo desta e informando:

= nome dos segurados,;

=cargo ou fungdo;

= remuneracéo discriminando separadamente as parcelas sujeitas ou ndo a incidéncia das
contribui¢tes previdenciarias;

> descontos legais;

» quantidade de quotas e valor pago a titulo de salario-familia;

s totalizagdo por rubrica e geral;
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sresumo geral consolidade da folha de pegamentno; e

b) demonstrativo mensal assinade por seu representante legal, individualizado por
CONTRATANTE, com as seguintes informagBes:

= nome e CNPJ do CONTRATANTE;

e data de emissdo do decumento de cobrancs;

e ndimero do documento de cobrange;

«valor brutp, retencéo e valor liquido (recebido] do documeanto de cobranga.
= totalizagdo dos valores & sua consolidacdo.

¢) 0s documentos sglicitados nas zlineas anteriares de verdo ser entregues 20 CONTRATANTE
na mesma oportunidade da nota fiscal, faturs. 2ribo ou documento de cobkranga eguivalente.

CLAUSULA DECIMA PRIVIEIRA

CONTRATUAIS
A Contratada ndo poderé subcontratar os servicos
ajuste. Excepcionalmante, o transporte dzs refeicd
com prévia e expressa autorizaggo do Contratante.

U2 compdem o escang principsl deste
es poderd ser subcantiatado, desde que

PARAGRAFO PRIMEIRD
Em caso de necessidade de subcontratecdo ao transpotte das refeicdes, 2 Contratada devers

solicitar, par ascrito, autorizagdo expressa do Confraianiz para subconiratar tais servigos,

informando e apreseniando;

3)

b}

c) das refeigfes, acompanhada dos
respectivos Certificados de Vistoriz da Ve ™ que sa desting, conforme Fortarias
CVS vigentes e pertinentas.

PARAGRAFO SEGUNDO

A autorizacfo serd dada pelo Contratanie, tambem por escritn, apds o estude da sua conveniéncia
mediante Carta de Anuéncia.

PARAGRAFO TERCEIRD
A Contratadas, 2t0 continuo do recebimenlo ds Cariz e Anudncia, devera fornecer copia do
Instrumento Contratual formalizado com 2 subcontana,

PARAGRAFO QUARTO
A Contratada deverad também fornecer ao Contratan:
subcontratada de transporte de refeigdes pura :

Rus-dos Andradas; 140 « Santa [figdn in b I T GfF « Tal: (11] 33243 &“}'
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registro de empregado, nimerc e série do CTPS - Carteira de Trabalho e Previdéncia Social,
atualizando as informacdes quando da substituicdo, admissdo e demissdo de empregado.

PARAGRAFO QUINTO _

A subcontratacio, mesmo quando autorizada pelo Contratante, nao exime a Contratada das
obrigacBes decorrentes deste contrato, permanecendo a mesma como unica responsavel perante
o Contratante.

PARAGRAFO SEXTO
0s pagamentos serdo realizados excluswamente pela Contratada.

CLAUSULA DECIVIA SEGUNDA
DA ALTERAGAD DA QUANTIDADE DO OBIETO CONTRATADO

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratadas, os acréscimos ou
supressBes que se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusivo do CONTRATANTE, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICC

Eventual alteracdo sera obrigatoriamente formatizada por meio de Termo Aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposi¢bes da Lei Federal 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DA RESCISAO

0 contrato podera ser rescindido, na forma, com as consequéncias e pelos motivos previstos nos
artigos 77 a 80 e 86 a 88, da Lei Federal n® 8.666/1993.

PARAGRAFO UNICO

A CONTRATADA reconhece desde j&8 os direitos do CONTRATANTE nos casos de rescisdo
aaministrativa, prevista no artigo 79 da Lei Federal n2 8.666/1993, bem como no artigo 19, §22,
item 3, do Decreto Estadual n? 55.538/2010, com a redagdo que lhe foi dada pelo Decreto
Estadual n? 57.159/2011, na hipodtese da configuragdo de trabalho em caréter ndo eventual por
pessoas fisicas, com relagdo de subordinacdo ou dependéncia, guando a CONTRATADA for
sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

£ CONTRATADA ficaréd impedida de licitar e contratar com a Administracdo direta e indireta do
13/ 76

N
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Estado de 530 Paulo, pelo prazo de até 02
no artigo 81, 86/88 da Lei Feders| n? 8.66
criminal, quando couber.

iaisquer atos previstos
nonszbilidade civil ou

PARAGRAFO PRIMEIRO

A sancdo de gue irate o coput desta Clausula lera seranlicada juntamente com as multas
previstas na RESOLUCAD SDECT! M@ 12, DE 28-3-2014 ntido o exercicio de prévia 2 ampla
defesa, e deverd ser regisirada no CAUFESP, no’ 3 rdnico de Aolicacan e Registro ae

YW, 25aNCoes.5D

Sancdes Administrativas — e-Szancies”. no o or. e também no
“Cadastro Nacional de Empresas [nic — CEIS*, no endereco

http://www.portaltransoarencia.gov.br/cets.

PARAGRAFO SEGUNDO
As sancdes sZ0 autdnomas e @ aplicagdo de uims rdo 2wiul 2 de outra.

PARAGRAFD TERCEIRC

O CONTRATANTE reserva-se no direito d= descontar €as ‘aturas os velores correspondentas as
multas que eventuaimente forem aplicadas por descum . “imento de cl2usulas contratuais, ou,
guandac for o caso, efetusra a cabranga judicialmenin,

PARAGRAFO QUARTO

A pratica de atos que atentam conirz
principios da administracdo publica, ou

corrupcio, durante a licitacio ou ao long

publico nacional ou sstrangeiro, contra
r forma venPiam a constituir fraude ou

“ontrato, seré otijeto de instauracdo
2: da Lel Federal n2 12.846/ 2013 e do
7 uas sancdes administrativas previstas

CLAUSULA DECIMA QUINTA
GARANTIAS PARA EXECUCAQ DO CONTRATO

Fica dispensada a CONTRATADA da aprasentac ra a execugao do
objeto do presente contrate, conforme faculta o artige 56 da Lei Faderal n® 8.666/93 e as suas

alteragdes.

I
1
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CLAUSULA DECIMA SEXTA

DA VINCULACi\O AQ TERIMO DE DISPENSA . o '
() presente contrato vincula-se ao termo de dispensa, hos termos do artigo 24, inciso IV da Lei
rederal n® 8.666/93, bem como a proposta apresentada pela contratada anexada no processo

CEETEPS n®2022/01420.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servigos cabera a Nutricionista ionica Vieira Cavallini CRN
5100254 - 42 Regifo.

PARAGRAFD UNICO

Eventual alteracdo do titular Responsével Téc:ico deverd ser comunicada de imediato ao
Contratante, acompanhada de justificativa da necessidade da substituigdo, da nova nomeagao, do
curriculum-vitae do profissional indicado para a funcdo de responsével técnico, juntada a
respectiva documentacdo do CRN.

CLAUSULA DECIMA OITAVA
DAS DISPOSICOES FINAIS

Fica a@justado, ainda que:
i - Consideram-se partes integrantes do presente conirato, como se nele estivessem transcritos:

a) © Termo de Referéncia;

¢} aproposta apresentada pela Contratada;

d| Avaliacdo da qualidade dos servigos de Vigildncia e Seguranga Patrimonial;
€) o ato de dispensa de licitacdo;

fi  aResolucdo SDECTI N2 12, de 28 de mar¢o de 2014,

II - Aplicam-se as omissdes deste contrato as disposigdes normativas indicadas no predmbulo
deste Termo de Contrato e demais disposi¢@es regulamentares pertinentes;

1« Para dirimir guaisquer guestdes decorrentes deste Termo de Contrate, ndo resolvidas na
estera administrativa, sera competente o foro da Comarca da Capital do Estado de S3o Paulo.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em 2
{duas) vias de igual teor e forma que lido e achado conforme pela CONTRATADA e pela
CONTRATANTE, vai por elas assinado para que produza todos os efeitos de Direito, na presenca
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das testemunhas abaixo identificadas.

Szo Paulo, __ de — de 2022
CONTRATANTE COMTRATADA
/ "
1o ~ 7L
: // 1"' — ,«__,-{_\}
LAURA M. J. LAGANAI PAULO -|*=M (& '..!‘: OJFVEIRA Sl\.ﬂ’)mm
. . . . ,,f'/
Diretora Superintendente - Procir ,;f or

TESTEMUNHAS:
NOME: KAUANY DUARTE DA SILVA _ NOME: VANIA COELHO PEREIRA,
RG:38.530.724-X o ' RG:19.764.270-6
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ANEXO |
MEMORIAL DESCRITIVO

PRESTA(;AO DE SERVICOS DE NUTRIQAO E ALIMENTACAQ - REFEICOES
ELABORADAS E TRANSPORTADAS DA COZINHA DA CONTRATADA AS UN|DADES
Escolares do Ceniro Estadual de Fducagdo Tecnologica Paula Souza, pertencentes a
Gestdo Centralizada da Alimentagdo Escolar do Estado de S30 Paulo, destinadas aos aluncs
do ETIM.

1 - OBJETO DA PRESTACAQ DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTAGAO

Operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as alividades para o fomecimento de
refeiches destinadas aocs alunos do Ensino técnico integrado ao médio — ETIM e
exclusivamente acs alunos do ensino médio matutino que cursam concomitantemente o
ensino modular no periodo vespertino, das escolas técnicas do Estado de S&o Paulo sob a
gestao centralizada do Programa Estadual de Alimentagio Escolar a partir de 2022,
assegurando uma alimentagdo balanceada e em condicdes higiénico-sanitarias adequadas.

4.1. A prestacdo de servicos de nutricdo e alimentag&o realizar-se-a mediante a utilizagac
das depsndéncias da Contratada para a preparagdo da alimentagao a ser entregue e
distribuida nas unidades escolares indicadas pela Contratante.

1.2. As refeicbes serdo devidamente acondicionadas em caixa térmica hot box com
capacidade adequada a quantidade a ser servida e transportadas em veicuios
equipados para izl fim, nos termos da legislagdo pertinente, até o(s) local{is) indicado(s)
nelo Contratante, onde as refeigdes serdo distribuidas, porcionadas e servidas aos
alunos.

1.2. Para a prestacao de servigos de nutricdo e alimentagio daverao ser previsios:

a; fornecimernto de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(utensilios, descartaveis. materiais de higiene e [impeza, entre outros) necessarios
para a perfeita execugao do fornecimento;

b) disponibilizacdo de mio de obra especializada e em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de
vigildncia sanitaria, nas unidades indicadas peia contratante:

¢} dispeonibilizagdo e a manutengdo des equipamentos, moveis e utensilios utilizados,
bem como veiculos para iransporte das refzices até as Lidades a serem atendidas,
compativeis com a quantidade contraizda.

2 - DESCRICAO DOS SERV,:.0S

2.1 A prestacao de servigos de nutricao e alimeniagao envolverd todas as etapas do processo
de operacionalizagao e cistribui¢dn das refeigdes aos alunos, conforme o padrdo de
alimentagéo estabeleciao, o nimero de comensais, o tipo de refeicdo e os respectivos

horarios definidos no iem 4 - Carzceristicas da Unidade Atendida, observando-se
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527 WManter nas unidades escolares méo de obra especializada para as Ativiqafies
de: recebimento da refeicao transportada;  operacionalizagao, distribuicao
e porcionamento aos comensais; coleta de amosira; hig_ienizagéo‘ limpeza e
guarda dos equipamentos e utensilios, higienizago e limpeza dos espagos
destinados & distribuicao e consumo das refeigdes, observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria e legisiagao vigente, em numero suficien_tel; em
condigdes de saude compativel com suas atividades; Padrdo de higiene,
uniformes e equipamentos de protegdo individual especificos para o0
desempenho das funges; Bons habitos de higiene; higiene correta das maos;
Auséncia de aderegos (bijuterias), cigarro, bolso sem objetos; Unhas curtas sem
esmalte’ sem maguiagem; Uniformizado - UNIFORME COMPLETO - limpc e em
perfeito estado: aventais, jalecos, calgas e blusas de cor clara, cal¢ados
fechados, botas antiderrapantes, contentor de protecdo dos cabelos — redes de
mall:= ¥na ou descartavel, touca ou similar.

2.28 Coleta de amostras de toda alimentagio preparada nas instalagbes e
dapendéncias da Contratada e nas unidades escolares indicadas pela
contratante conforme legisiagdo vigente. A amostra coletada na unidade escolar
devera permanecer e ser armazenada na mesma, em equipamento da empresa,
obedecendo as exigéncias da legislagdo vigente;

2.2.9. Transporte das refeigbes até a(s) unidade(s) indicada(s) pelo Coniratante
conforme lagislagao vigente, em especial a Portaria CVS-15/91:

2.2.9.1. Veiculos: exclusivo para este fim, revestimento in:zrno liso, impermeava!,
atéxico, lavavel e resistente; bom estado de conservagéo, limpes, organizades, livres de
produtos toxicos, animais, insetos, roedores, pessoas, substancias e objetos estranhos a
atividade de transporte de alimentcs; garantir a integridade e a qualidade dos produtos;
controle termico no comparimento de carga; cabine do condutor isolada do compartimento
de carga. Alimentos, descaitaveis e utensilios para alimentos ndo devem estar diretamente
sobre 0 piso dos veiculos. Observagbes: Veiculo: compativel cuantidade contratada;
Certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria; Higienizagio diaria e
conservagao.

2.2.9.2. Horgiio: Deverao ser cumpridos os horarios de entrega estabelecidos pela
Unidade.

2.2.9.3. Temperatura: Manutencdo da temperatura dos alimentos durante o
transporte. Aferir a tsmperaiura no recebimento de todos 0s recipientes com preparagdes
efou alimentos. Devers obedecer as temperaturas exigida pela iegislagdo:

| Produto | Temperatura
. Saladas/ frutas manipuladas | Mo maximo a 10°C

Preparacghes quentes No minimo a 80°C |

2.2.8.4. Funcionarios/ entregadores: apresentar-se em condigbes de higiene,
uniformizados e identificados. 7
F s
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2.2.10.3. Termdmetro digital tpe espato em guantidade suficiente; aferidos
regularmenie.

2.2.10.4, Balanga digital de precis8o com capacidade de psso de 1 grama afé
10kg, com graduagae de 1 grams; rarg que a CONTRATANTE possa verificar o
norclonamento no momento da dis

2.2.11. Disponibilizar os utensilios 2 dsscariavels considerados necessarios para a
distribuigdo, porcicnamento 2 consume refeicGes. Deverdo estar disponiveis
em quantidades sufici m as alividades desenvolvidas, o
volume de produg arodutos ou padrio do cardapio e ©
sistema de disiri
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2.2.11.1. Utensilios de mesa:
2.2.11.1.1. Prato de vidro incolor, fundo {dimensdes que evitem que os alimentos
caiam sobre o balcio, a mesa e o chio), transparente, liso; de vidro temperado
resistente a choques termicos e mecénicos;
2.2.11.1.2. Garfo de mesa produzido totalmente em ago inox, sem decoracao,
corpo e cabo monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas;
2.2.11.1.3. Faca de mesa produzida totalmente em ago inox, ponta arredondada,
sem decoragdo, lamina e cabo moncbloco, ou sgja, em uma Unica pega, sem
emendas.
2.2.11.1 4. Descartavel para fruta, de acordo a caracteristica do produto e tipo
de preparagdo (unidade, pedagos, fatia, entre outros)

2.2.11.2. Utensilios de distribuigdo: concha, escumadeira, colher de servir, pegador,

outros.
2.2.11.3. Utensilics para higienizag@o: escorredor industrial de pratos e talheres.

2.2.12. O porcionamento das refeicdes aos aluncs, devera ser uniforme e realizado por
mao de obra especializada da Contratada em ndmero suficiente e observadas
as normas vigentes de vigilancia sanitaria, utilizando-se de utensilios
apropriados e sistema "self-service” parcial, seguinde o per capita de consumo
indicado na Relagdo de Géneros e Produtos Alimenticios (item 2.8), da
seguinte forma:

2.2.12.1. Preparagoes culinarias: dispostas nos balces térmicos e refrigerados;

2.2.12.2. Prato principal, a guarnigdo e a fruta: porcionado por colaboradores da
Contratada. A Fruta devera ser distribuida por unidade, fatia ou pedagos, em
porgbes individuais, em recipiente individual descartavel efou embalada
individualmente;

2.2.12.3. Salada, arroz, feijfo e ou macarrfo dispostos nos balcdes térmicos/

refrigerados: o Aluno se serve.

22124 Molhos: temperos em sache ou em outros recipientes adequados,

devidamente identificados com data de validade, disponibilizados por ocasifo do consumo;
2.2.12.4. Observagdo. O porcionamento assim como a maneira de distribuigio,

utensilios entre outros, estardo vinculados a Protocolos sanitarios nos cascs de pandemias

entre outras situagdes gue exijam altera¢des no modo de porcionamento e distribuigéo.

2.2.13.Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias vinculadas & prestagdo de
servigos de nutricdo e alimentagao, ao fornecimento de refeigdes e dos utensilios
individuais utilizados pelos alunos. Sera de Responsabilidade da Contratada:
Manter absoluta higiene na manipulag@o e transporie dos alimentos; Manter os
utensilios, equipamentos e os locais de distribuicdo e consumo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes, durante e apos sua utilizagao, com uso de
produtos registrados na ANVISA; Recolher e proceder a higienizacio dos
utensilios utilizados pelos alunos, na distribuicdo; Higienizar os utensilios,
equipamentos e os espagos utilizados na unidade escolar antes, durante e
depois da distribuigdo; Manter as condicBes de higiene em todas as stapas;
Recolhimenio diarioc e quantas vezes se fizerem necessarias  de
restos alimentares e de descartaveis; acondicionando-os de forma adequada,
e encaminhando ao local determinado pelo Contratante, observada a legislagéo
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ambiental.

2.2.14. Elaboracdo de Manual de Boas praticas da unidade escolar com os
procedimentos operacionais padronizados (POPS). O manual de Boas Praticas
e 0s POPs a que se refere este item, deverdo estar na unidade ne inicic do
contrato. ‘

2.2.15. Cada unidade atendida pela CONTRATADA deverd possuir escala de
funcionarios/manipuladores contendo ¢ nome, horario de trabalho, telefone de
contato, entre outros com copia do atestado de salde ocupacional. O documento
a que se refere este item, devera estar na unidade no inicio do contrato.

2.2.16. Disponitilizar no inicio do conirato, moveis separados para a guarda de
utensilios e pertences pessoais de funcionarios.

2.3, Dos Cardapios

2.3.1. O planejamento dos cardapios ficara 2 conta da CONTRATADA, devendo ser
analisado e autorizado pela CONTRATANTE; atendendo aos critérios de qualidade dos
materiais, balanceamento nutricional, elementos, senscriais (paladar, offato e visdo),
necessidades organicas e habitos amentares dos usuarios.

a) O cardapio diario completo e as recomendacbes definidos nas Especificagdes
Tecnicas, deverdo nortear a elaboragao dos cardapios para atendimente aos alunos
com alimentagdo normal e dietas especiais, e necessario.

b) A técnica dietética de preparo ficara a critério da Contratada, observado o cardapio
previamente aprovado pelo Contratante:

c) Os cardapios elaborados deverao obedecer aos critérios de sazonalidades, =
planejados, atendendo as leis fundamentais de alimentacdo de Escudero
{quantidade, qualidade, harmonia e adequagéo).

d) Para a elaborag@o do cardapio diario devera ser observada a Relagdo de Géneros
e Produtos Alimenticios considerando os respectivos per capifa de consima e
frequéncia de utilizacéo (item 2.8); '

e) Deverdo constar dos cardapias calculos dos nutrientes e valor energético total
quantidade per capita do porcionamento em gramas € em medida caseira de cada
itermn do cardapio servido pelo colaborador da CONTRATADA. [Anexo A..... Modeio
de Cardapio.) o

fy Para ¢ atendimento das necessidades nutricienais didrias recomendadas, deveréo
ser organizados cardapios variados com base na relagdo de géneros e proguios
alimenticios padronizados e de forma a garantir a aceitabilidade pelos alunos;

g) As porgbes de alimentos a serem servidas nas refei¢des deverdc obedecer as
quantidades minimas fixadas na refacio constante noitern 2.8. - Relagdo de Géneros
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e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizagao para
o item, salvo em casos emque o alimento for utilizado como ingrediente suplementar,
ou utilizados em quarmdade maior ou menor, em dtetas especiais quando for o caso,

h) Na elaboragio doscardapios deverao ser observados os habitos alimentares e
aspectos socioculturais dos alunos. :

i) Os cardapios deverao ser elaborados mensalmente, compativeis com as estacdes
climaticas.

i} Os cardapios deverdo ser apresentados completos ao Contratante, com anteced&ncia
minima de 30 {trinta) dias de sua utilizagdo, para a devida aprovagao, que devera ser
realizada no prazo maximo de 08 (oito) dias.

k) Os cardapios aprovados somente poderio ser alterados pela Contratada com
anuéncia do Contratante apds andlise das motivagdes formais, mesmo se forem
relativos a itens de hotifrutigranjeiros. A empresa devera enviar solicitagao e
justificativa para o CPS com antecedéncia minima de 24hs, por escrito. Caso seja
autorizada a alteracdo, o CPS comunicara as unidades escolares, via e-mail.

Iy Poderdo ser oferecidas sobremesas como doces 2 base de frutas, desde gue
analisadas e autorizadas pelo CPS, por escrito. Fica proibida a sobremesa doce
industrializado a base de frutas (bananinha, cocada, goiabada, entre ouiras).

m) Poderdo ser solicitados, formalmente, pela CONTRATADA Cardapios para datas
especiais, e ofertadas, desde que analisadas e autorizadas pele CPS por escrito.

n) Poderao ser solicitadas formalmente, pela CONTRATADA, o fornecimento de Massa
como acoempanhamento, nos seguintes moldes, desde gue analisadas e
autorizadas pelo CPS, por escrito:

[ Per capita de | o

Géneros e produtos alimenticios Consumop/ | Freqisncia
S Refeigdo (*) de utilizacao

[Massa alimenticia seca ou fresca o/ macarronada, A 240g i x quinzena

conforme NTA 49 )

Massa alimenticia p/ lasanha pré-cozida, ou seca A 2409 1 x quinzena

|conforme NTA 49

2.3.1 O cardapio diario das refeigdes devera observar a seguinte composigao basica,
segundo a Relacdo de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de
consumo e frequéncia de utilizagdo do item 2.8.

Composi¢cdo do Cardédpio Didrio Basico Padrao: Acompanhamento, prato
principal, guarnicdo, salada ou fruta em dias alternados,

| REFEIGAO .| COMPOSIGAD |
b
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235 A CONTRATADA deve observar e adotar, projeto educativo para incentivo de
uma alimentacao saudavel da unidade escolar.

24 Instalagées da Unidade de Alimentagdo e Nutricao da CONTRATADA.
Deverao ser observados:

a) as condigBes higiénicas dos veiculos dos fornecedores; O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, em condigbes gue preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade do mesmo gquanio as
caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscépicas. Devera estar de
acordo com a legislagdo vigente,

b) a existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de fransporte;
¢) higiene pessoal e a adequagado do uniforme do entregador;
d) a integridade € a higiene da embalagem;

e) a adequacao da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto
com pape.. apeldo ou plastico reciclado;

f) arealizagdo da avaliagao senscrial dos produtos. de acorao com os critérios definidos
pela ABNT- Associacao Brasileira de Normas Tecnicas;

g) as ca zoieristicas especificas de cada produto, conforme Decreto Estadual n.®
72.486 de 20/10/78 da Secretaria da Salde do Estado de S&o Paulo, bem como
coni e de temperatura na recebimento dos géneros alimenticios, de acordo
com os critérios tecnicos estabelecidos pela Portaria CVS 5/13. Observar, para
a prestacao de servicos de nutricdo e alimentagdo na Capital do Estado de S3o0
Paulo, além das Especificacbes Técnicas, as obrigagées da Portaria
2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde;

h) a correta identificag@o do produto no rétulo: nome, composigdo do produio & lote:
numero do registro no Orgao Oficial: CNPJ, endere¢o e outros dados do fadricante e
do distribuidor: temperatura recomendada pelo fabricante e condigbes de
armazenamento,; quantidade {peso) e datas de validade, de fabricacao de todos os
alimentos e respectivo registro nos érg&os competentes de fiscaiizag2o;

i} a Contratada devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e orodutos
em horarios que ndo coincidam com os horarios de distribuicdo de refeigdes efou
recolhimento de residuocs @ lixo. Devem ser observados os horéi,os de recepimento
de mercaderias, estabelacidos pelo Coniratante, de forma que possa ser exercida a
fiscalizacdo dos géneros alimenticios entregues na Unidade.

2.4.1.Recebimento de produtos de origem animal (bovina, sulna, aves, pescados etc.):

25/ 76
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2.4.4 Recebimento de estocaveis, L
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a) Os estocéaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para
cada tipo, dentro do prazo de validade e com identificagdes corretas no rotulo,
apresentando informagdo nutricional exigida pela legislagae vigente;

b) Os cereais, farinaceos e leguminosas naoc devem apresentar vestigios de
insetcs, umidade excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar
enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros nado devem apresentar
vazamentos nas tampas, formagdo de espumas, ou qualquer outro sinal de
alteracéo ou violag&o do produto.

c) Temperatura recomendada para o recebimento de estocaveis:

Produtos estocaveis | Temperatura ambiente

2.45 Recebimento de produtoz industrializados:

a) Os produtos industrializados devem ser de procedéncia idonea, de boa
gualidade, com embalagens integras, nao estufadas e ndo violadas, dentro do
prazo de validade e com identificacdes corretas no rotulo, apresentando
informacao nutricional exigida pela legislagao vigente.

2.4.6. Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza:
a} Os matenzis de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com
embalagens integras, proprias para cada produto e com identificac@c correta
No 740,

b) No caso de utilizacdo dos saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda,
0 prazo de validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo.

¢} Cada produte domissanitario devera possuir registro atualizado na ANVISA e
atender a legislagao vigente.

2.47. Armazenamento de géneros alimenticios, materiais e
outros:

a) As embalagens de madeira e de uso Unico, provenientes diretamente do
fabricante ou predutor, utilizadas para ¢ acondicionamento de peixes salgados
e secos e alguns t'oes de frulas, devem apresentar rotulagem e ser
armazenadas em equipamento de ref igeragio exciusivo. iva impossibilidade,
as mesmas devem ser separadas ¢os demais produtos. Ficam vetados outros
tipos de caixas de madeira nas areas de armazenamenio;

b) Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;
c) Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, scbre pallets ou em prateleiras,
nao permitinde o contato direto cocm o piso. Os géneros alimenticios devem 4

ficar afastades a uma alturz minima de 25 cm do pisc; //

27176 &
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o) Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima dg 10 cm
ou em pegas de até 02 Kg (porgdes menores favorecem o resfriamento,

descongelamenio g a propria cocgéo);

Caixas de papeldo podem permanecer sob refrigeragao ou congelamen‘to_ﬂse
armazenadas em local delimitado, ou num equipamento exclusivo para este tim
e ndo devem apresentar sinais de umidade ou bolores;

o
i

q) Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo eguipamento
para congelamento, desde que devidamente embalados e separados,

r) Os produtos reprovados na recepgdo, ou com prazo de validade vencido,
inclusive aqueles destinados para devolugdo ao fornecedor, devem ser
ideniificados, colocados em local apropriado e fora da area de produgéo. Nao
& permitido comercializar alimentos com embalagens gque apresentem
sujidades, rasgadas efou furadas; latas amassadas, com ferrugem e/au
estufadas;

w
—

Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos alimentos;

t} £ proibido o recongeiamento dos alimentos que teriham sido descongelados
anteriormenta para serem manipu.zdos;

u} Prograrnar o 4s0 das carnes congeladas: apds o seu descongelamenio estas
somente podem ser armazenadas sob -afrigeracio até 4°C até 72 horas para
bovinos e aves e por até 24 {vinte e quairo) horas para os pescados;

V) Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem
manipuiados crus poderao ser armazenados sob refrigeragéo (até 4°C) ou sob
congelamento (- 18°C), desde que devidamente etiguetados;

x) Respeiter os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos
zlimeras, de acordo com a legisiacéo vigente;

y) Os descariaveis, produios e materiais de limpeza devem ser armazenados a
temperatura ambiente, em locais adequados, sendo que os produtos de
limpeza devem ser armazenados separados dos produtos alimenticios, em
jocais diferentes, para evitar confaminagdo ou impregnacio com odores
estranhos.

w) Alimentos preparados crus, manipulades, parcialmente cozidos, ou prontos
para o consumo, devem ser armazenados sob refrigeragdo, protegidos e
identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: identificagio, data
de preparo e prazo de validade. A
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z) Produtos crus, ou minimamente or z3adns, ou gue exalem odor, ou
exsudem devem ser ermazan uipamentos diferenies dos produtos
termicamente processados. | osa irr*ﬂrioq sob condensadores 2
evaperadores das camaras frigorificas, para avitar 2 contaminacao

aa) As temperaturas de armazenzmenio e orodutos sob cangelamento e sob
refrigeracéo devem cbedecer s rifagdes dos fabricantes indicadas
nos réiuios. Na ausénaia destas ino 23 & para alimentos preparados no
estabelecimento devem ser usadas ss racomendacdes g seguir: | - Produtes
congelados:

[ Temperatura recomendad ; Delsius) | Prazo de
validade
L {Dias)
Oa-5(entrezeroebg ] 10
-8a {]f«hr.nqe|,€ 1 ‘ 20
-11 a -18 {entre onze ' 30
| _<-18 (menor que dez 80
Il - Produtos resfriados:
. i i a1l \:eraiurJ o -
Produtos Resfriados X Prazo de validade|
| recomendada (Dias) '
' (Graus Celsius) ' 5
[ = i
Pescados & seus produtos
. : mo 2 (dois graus) 3
vanipulades clus .
l Pescados pos-cocodn | Maximo 2 (dois graus)
s ——
Ca-- 5 bovina e suing, avas
entre outras, e seus produtos Mzximo 4 (quatro graus) 3
man 5 pulados crus i -
Espeios mistos, bife rolg.
| carnes empanadas cruas 2 o Maximo 4 (quatro graus) Z
preparagdes com carne molda
Frios & embutidos, fatiados, no 4 (quatro graus) 3
. . MigxIirmG & )
' picados ou moidas ' S AR
| Maionese e misturas de AR o (LAY E draus) 2
Vigy o & (GuE =19k
maionese com outros alimentos ' RIS BTA0R)
| Preparagdes com latisin oS ] 1 (Quatro graus) B = :
| Demais alimentos prevarados | Maximo 4 (quatro graus) 3
l Frutas, verduras e leguiras Nigximo § (Cinco graus)
. q . . TS AR | ~ L] =) e - L
higlenizados, fracicnade & 20 = 3
descascados; e -
U Th
* - /.|
Aus deos Andradas, 140 ~ Sants i -0 + 5 Ity = SF = Tel 743300 4

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:49:11, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:46 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:14.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:40.

Documento N°: 34143020-5001 - consulta & autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143020-5001

CEETEPSDCI202215851




=S A0
ﬁgﬁm

GOVERNO DO ESTADO

Administragdo Central
Gabinete da Superiniendéncia

l Leite e derivados Maximo 7 (sete graus) 5
|

lzvos iMaximo 10 (dez graus) ' 7

2.5 Pré-preparo e preparo dos alimentos na Unidade de Alimentagao e Nutrigao:

A Contratada deve obedscer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em
relacdo ao pré-preparo € preparo dos alimentos:

a) Garantir que todos os manipuladores Higienizem as macs antes de manusear
qualquer alimento, durante os diferentes estagios do processamento & a cada
mudanga de tarefa de manipulagéo;

b) Atentar para que n&@o ocorra a contaminagac cruzada entre os varios géneros de
alimentos durante a manipulacio, no pré-preparo e preparo final;

¢} Proteger os alimentos em preparagdo ou prontos, garantindo que estejam sempre
cobertos com tampas, filmes plasticos ou papéls impermeaveis, 0s guais nao devem
ser reutilizados;

d) Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de seguranca,
ou sgja, inferior & 10°C ou superior a 60°C;

e) Planejar o processo de cocgdo para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as
qualidades nutritivas dos alimentos;

f) Garantir que os alimentos no processc de cocgdo cheguem a atingir 74°C no seu
centro geométrico ou combinacdes conhecidas de tempo e temperatura gue confiram
a mesma seguranga;

g) Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma
preparagdo, garantindo que ambos (molhos e alimentos) atingem 74°C no seu
interior;

h) A cocgéo por fritura deve atender aos seguintes reguisitos:

I-  os ¢leos e gorduras utilizados nas frituras ndo devem ser aquecidos a mais
de cento e oitenta graus Celsius;

- & reutilizacdo do oleo sé pode se:r realizada quando esie ndo apresentar
quaisquzi elteragdes das caracteristicas senscrizis como cor, sahor e odor,
ou nao apresentar formagaoc de espuma e fumacga. Se iss0 ocorrer deve sar
desprezado;

111 - para ser reutilizado, o dleo deve ser filtrado em filtras proprios; i

IV - o0 élec ndo pode ser descartado na rede de esgotc nem em aguas pluviais, /77
porgue entope tubllagdes e provoca poluicéo, 3
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as

V- dleos de fritura utilizades e inser
que os utilizam para 2 fabrica ._...,: Je bi

1) Realizar o pré-preparo de camsas em per
apenas a quantidade suficiente de mater
temperatura ambierniis;

i) Grelhar, fritar ou cozinhar as cameas oL cuiros produtos pereciveis em lotes
adequados, isto &, retirar da refrigeracio, srenas a guaniidade suficiente para
trabalhar por 30 minutos por lote. @,

k) Atentar para as tempe 'll,"gS’
de 4°C e carne or

) =specialmente nos
casos de ‘fra-zgos e pescados.

m) Utilizar somente malonese Indus wada, NAQ ulilizar oveos crus para as
preparagfes (maionese caseira, efc.)

n) Garantir 74°C na cocgdo dos empanades (dord, milanesa). stc,;

o) A Contratade davers realizs

ccgde em planithas
préprias, colecando-as a disposigan de

= zolicitado.

2.8 Higieniza¢&o dos alimentos
Regras Basicas:

a) Higienizar e desinfaiar corratamenia 28 = perficies. squipamenics e utensilios;

b) Os alimentes prontos devem serms
ou com as maos protegidas com

e corm garfos, fravessas, pincas

c) Evitar o contato entre os alimeniocs s 3 2
armazenamento, preparo, cozimenio & re monmente de servir;

d) As portas dos refrigeradores e das cémarags friaz (se houver) cevem ser mantidas
bem fechadas;

e) Utilizar agua potavel;

f) Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou @zpirar sobre os alimentos e utensilios;

a) Para 2 degusiacdo do zlim
devemn voitar a tocar os alime

=2t Usados talheres e pratinho, cue néo

Cad
4
3
=]
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h) Os alimentos gue sobrarem nas latas devem ser transferidos para rec1p|entes de
plastico branco atdxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme plastico. E vedada
a reutiizacio de embalagens de alimentos conforme legislagao vigente;

) ldentificados através de etiquetas. O prazo de validade dos enlatados, apds abertos,
é de 24 horas, desde que armazenados a no maximo 06° C

Hortifrutigranjeiros

a) Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a
um, retirando as partes estragadas e danificadas, e colocados em imerséo de agua
clorada a 200 ppr, no minimo por 15 minutos;

b) Corte, montagem & decoragdo com o uso de luvas descartaveis;
¢) Espera para distribui¢do sob refrigeracao, no maximo, 10° C;
d) Os ovos deverao ser lavados em agua corrente antes da sua utilizagéo.

Cereais e Leguminosas
a) Escolher os graos a seco (arroz, feijo entre outros)

b) Lavar em agua corrente, enxaguando no minimo 03 ({rés) vezes antes de levar para
cocgao.

2.7 Forma de Distribuigdo e Porcionamento das refsigoes

a) A terme atura dos alimentos crus e prontas para o consumo devem ser maniidas
duraniz o transporte da unidade de Alimentacdo e MNutricdo até as uridades
escolares indicadas pelo Contratante. Devera ser aferida a temperatura de todas
as preparac¢oes e recipientes no recebimento na unidade escolar. Devera obedscer
as temperaturas exigida pela legislacdo:

Produto Temperatura
Saladas/ frutas manipuladas No maximo a 10°C
Preparacfes quentes No minimo a 60°C

a1) Em caso de duvidas, o responsavel técnico da empresa devera crientar por
escrito a conduta a ser seguida.

b} O processc de porcionamenic da alimentacdo deve ser efetuado sob rigoroso
controle de tempo de exposico e temperatura a fim de nado ocorrer multiplicagdo
microbiana;

¢) Porcionar uniformemente as refeicbes, & seguindo 3 Reslag&c de Géneros e
Produtos Alimenticios com per capita de consumo & frequéncia de utilizagéo (item
2.8}, utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparacao; //3

O porcionarentio das refeicoes sera efetuado da seguinte forma:
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IO POESTADD -

s zimogo: porcionados & , fundo, de vidro resistente com
dimensfes adequacas ia @ 0s alimentos caiam sobre o
balcdo, a2 mesa ¢ o chéce talheres (garfo e faca) em aco

inox;

e saladas e molhos: distribuida 2 ¢
com © per capita, acrescen
recipieniass adeguados, devi <
disponibilizados por ocasigo do oo

e fruta: distr
recipiente i

c1) Observacio: O parcionamento assi
entre oufros, estarfo vinculados & Pr'\
outras situacdes gue axijam alterz

d) O fornecimenic sera2 efetu
preparacdes serem i

r-"-.

reionadas individ

4 pedacos, em porcdes individuais,
nirxaladas indiv

do de porcio

de rafeic'ao transportada, de

izimente de acordn
'anros em sachs ou em outros
icados com data de i

validade

em

viduaimante;

7 momo & maneaira de distrinuicdo. utens(lios

ios o casos de pandemias entra

namenic = disiribuicdo.

’J'='*'|<:| e acondic Oﬂadas

térmica hot box Elalo LI o(Q) local(is)
indicado(s) pelo Centratante, e - "-".ci nos equipamenta

ey Os alimentos drados devem so ondicionados n uipamentos de
manutencéoc a gquente soments sm as as suas partes, a temperatura
estiver aclma de B80°C. &g ionades no kalcdo térmico =
refrigerado devem ss I3y de lormsx .-rgnmz j sem

sobreposicdes, em racip
eguipamentos e dz forma qus
alimentos sejam mantidas e todas
de tempos x temperaturas, apre
observarem esses critérios dey

1icades pera ac “aerv@.‘,ac- -Jun
5 produtos e cbadecer 20s critérics
ia a seguir. Osr alimentos aue nac

[ Brodutos

- am °C (no centro | Tempo de exposigao em

Alimentos quentes

Maximo 1 h [
Alimentos frios Maximo 4 h |
Maximo 2 h ]
21) Em czso de divid ico da empresa devera orientar par
escrito a conduta g ser s2g.

fy G porcionamento Cas rﬂfel

especializada da Conlrat e unern -suficiente 2 observadas as normas
vigentes de vigilancia sgnitariz w7l -8e e utensilios ap ’O“\ri:ldOS e sistema i.-
“self-service” parcial ¢ t=valle purr:ir:r-a-hen-‘-.‘ o prato principal,

34/ 76
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we"a ser realiz

zado por mao de okra
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da guarni¢ao e da fruta enguanto que o aluno se serve de salada, arroz, feljac e ou
macarrio dispostos nos balcdes térmicos/ refrigerados.

Relagao de Gér::os e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e
l-equénciz de utilizagao:

3 w
A . . Fer.capita da Fregiiéncia
CGéneros e produtos allzrenticios Consumo p/ . -
ey de utilizagao
Refeigao (%) ; |
A | 150 g 1 xsemana |
. a . ‘ |
abacaxi, de 1? gualidade, conforme NTA 17 ' - 100 g T
| A 100 g 1 x semana
labébora madura, de 12 qualidade, conforme NTA 14 | B
50 g 1 x semana
| o ] A 100 g | 1xsemana
F o n o qa o 4 1
labobrinha italiana, de 12 qualidade, conforme NTA 14 B 50 g I 1% Sermana
abobrinha brasileira, de 12 qualidade, conforme NTA B 100 o i 1xsemana
14 A 50 g 1 X semana
. = A 80 g 1 x semana
:Acelga, de 12 qualidade, conforme NTA 13 B 40 g [ x sernana
Agri2o, de 12 qualidade, conforme NTA 13 | AIB 40 g | 1xsemana
Alface (diversos tipos: crespa, lisa, efc... de 1?2 | A/B 40 ‘ 5 » coman
qualidade, conforme NTA 13 g €
‘Almeiréo, de 1° gualidade, conforme NTA 13 k A &0 g £ X Seffing
| B 409 2 x semans
Arroz longo fino tipo 1. conforme Portaria MA 269/88 : A 150 g 1 x dia
Banana maca, narnica, prata, 12 gualidade, conforme A 1 unidade 1 X quinzena
NTA 17 |
Batata comum lisa, de 1® qualidade, conforme NTA 15 A 120g £ X semana
B 60 g 2 xsemana |
Batata doce diversos tipos, de 12 qualidade, conforme A 120 g 1 x semana
INTA 15
Berinjela, de 1° qualidade, conforme NTA 14 | & 100g 2 x sefiang |
| B 60 g | 1xsemana
‘r 1 .
Beterraba, de 12 qualidade, conforme NTA15 | o8 80g 1 x ssmana |
| A/B 50 g 1 x semana
Brocolis, de 12 qualidade, conforme NTA 13 A | 1509 | 1xsemana |
| B 80 g 1 xsemana |
Caqui, de 12 qualidade, confarme NTA 17 _— | A | 1 Unidade 1% semana |
& 120 ¢ u 1
Cara, de 12 qualidade, conforme NTA 15 = Ifo = il £ !n??'_? |
B 60 g 1 x quinzena |
Carne bovina dianteira {palatz) em unidade, cubos e A | 150 g 1 x quinzena ‘
tiras, resfriada, conforme NTA 3 | ]
Carne bovina, tipo coxdo duro, bile, unidade, cubose | A | 150¢g | 2xsemana |

35/ 76
5, 140 » Sante ] .. "1:C::j"l'i!"-:llh.":lf-'-_" Faylo « SF » Tal,: (11}.3324 3300 /j
AL
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tiras, congelada ou resfriada, conforma NT/

Carne bovina, tipo cox@o mole - bife, unidads. subose | A
tiras, resfriada, conforma NTA 3

2 Xxsemans

|Carne bovina, tipo patinho, bife, unidade. cubcs ¢ A 16809 1xsemana |
tiras, resfriada, conformes NTA 3 ™ . |
: — o | A 120 1 x guinzena
Carne suina sem osso, varios tipos, confarme NTAZ | A RS
N i
; FTTIRg A 2x semana
Cenoura, de 1? qualidade. conforme NTA &
5] 2 x semana_|
A t -
. T o A 2 x semana |
Chuchu, ge 12 qualidads, conforme NTA 12 s L |
| 3 s . 4 B 2 xsemana_|
. R | x semana
Couve-flor, de 17 gualidads, conformea NTE 12 L £
1 B | 1 xsemana
: . ; ; i ; A | x semana
Couve manteiga, de 1% qualidade, copforme W74 12 —— - =
B &0 g % semana_|
[ . _ . R [ A 80 g 2 x semana |
|Escarala, de 17 qualidade confarme NTA 13 | rr— = = 1
[ e 1B | 40gq 2 x semana
Felido branco. fipo 1 conforme Portariz 1 A | 10.g | x quinzena
| Feijdo rexinho, carioca, resinha, jalo ti) CIrE | A 1xdia
| Portaria MA 161/87
k - — — —
Feijac preto tipo 1, conforme Portarda MA © 1 x quinzena |
Frango tipo coxa, sobrecoxa resfriada, oo A | 2 xsemana
Frange, em pegas, peito sem ossg, file, uridasiz A li? X semana
cubos, resfriado, conforme NTA 3 |
| Goiaba, de 12 qusalidade, conforms NTA 17 A | x semana
\Gréo de bico, cenforme NTA 14 o] LA 1 x quinzens
Lentilha _conforme Portaria MA 065/23 LA 1 x guinzena |
Linguica de frango ou suinz ou foscana 22 | A 1 x més |
qualidade. conforme NTA 5 ; .=
Iacd nacional varics tipos, de 17 qus e, carf A i nzena
NTA 17 . |
Maméo, varios tipos de 1° quslidade, conforme NTA | A | 120 g | X semana
17 4
i a ‘ ‘ e A 80g 1 x semana
Mandioca, de 1 qualidade. confarme NTA 15 _— == - = s
| B 40 g | X semana |
A 804 .1 xsemana
) = | e
B | 40q 1 x semara
A | 12 1 x semar
.7 —— — e
|Melancia, de 1° gualidade. conforma NTA 17 160 g | x semana
INieldo varios tipos de < ' qualicads, A 150 g | 1 xsemans
: e p = ol
Peixe varios tipos: cacao cu merluzs A 120 g 1x més
pescada branca ou amarela (filg]. atc. | o |

|cenforme NTA 9

36/ 76
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Pepino comum, de 1° qualidade, conforme NTA14 ~ [A/B | 50g | 2xsemana
Pera nacional/estrangeira, de 12 qualidade, conforme A | 1unidade | 1xsemana
INTA 17

Rabanete, de 12 qualidade, conforme NTA 15 A 20g 1 x quinzena
Repolho, de 12 qualidade, vérios tipos conforme NTA A 80 g 1 x semana
14 B 40 g 1 x semana
Rlcula, de 12 qualidade, conforme NTA 13 A 40 g 1 x semana
Tangerina/Mexerica varios tipos cravo, murcof, A 1 unidade 1 x semana
ponkan de 12 gualidade, conforme NTA 17 '
[Tomate salada, varios tipos de 1° qualidade, conforme ' A/B " 509 3 x semana
NTA 14 | |

IJva varios tipos: como nidgara, rubi, italiana, crissom, A 120 g | 1 xsemana
".':hompson de 1?2 qualidade, conforme NTA 17 | |

|Vagem, varios tipos de 12 qualidade, conforme NTA | A 100 ‘ 1xsemana
114 | |

Preparagbes: ingredientes/temperos. azeite, queijos, A/B | Conforme Conforme
frios, azeitona, tomate, alho, cebola, caldo de carne, ficha | utilizagZo da ‘
cheiro verde, coentro, cebolinha, pimentdo, extrato de fécnica da preparagao |
tomate, molho de tomate, polpa de tomate, | preparacao f
oleaginosas, sal, vinagre, dleo, manteiga, margarina, e |
liméo, orégano, tomilho, horteld, alecrim, aveia, receituario

amido de milhe, farinha de trigo, farinha de mandioca,

{farinha de milho, trigo de kibe, fuba, leite e ovos.

LEGENDA:

{} PER CAPITA (PC) de consumo compreende a PORGAQ de alimento jé preparada pronta
para o consumo.
A. PC do produto pronto para compor preparagio tinica

B. PC do produto pronto para compor preparagio mista.
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Admini:

Zabinat

3. Quantidade de dias Gteis por més

Fevers:rv ._ iy Inaa— _-'--?_f?i9_l
2022 ﬁ'!arpa e ok | Ll o ezl

Abril e Oa19

Ohservagdo: A estimativa de dias Utsis & ums pr ‘wll 50 e podera sofrer alteragdes
para mais ou para menos dependende da siuacfies que possam savir de greves,
reposiciss, recessos, fase da pandemiz, #nirs ouTCs.

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATENDIDAIS)

4.1 Dados da unidade, horario e nuimero estimazoo de iefe‘néeq/dla nimero de alunos
do ensino integrado e exclusivamenie os aluncs ¢o ensing medic matuting gue cursam
concomitantemente o ensino modular no pericdn « *=r5= im0 para z refeig®c almogo:

4.1.1. Considerando a pandemiz ou culras situagbes, fases com restricées e
liberacdes de atividades; adesdo dos aluncs é zilmeniagie; técnica dietética utilizada
nas preparagoes; aceita¢ao do cardapio; gualidade da alimentaggo ofertada;
requisigbes semanais das unidades escolares! 3 darnais situacdes gua poderdo advir,
onde poderio alterar o nidrngro de alunos pare o consumo, pedendo variar denfro dos
valores informados para cada unidade:

014 — ETEC JULIO DE MESQUITA »

Rua Pref. Justino Paixdo, 150 Centro — Sanip Argr&/SE - CER: 08020-130
TEL. {11} 4890-2577 FAX (11) 4880-2577 — RAMAL 220

Area destinada & Alimentaggo: " | Area (m?)

Espaco disponivel para distribuicdo & consuma i [ 344 40 m?2

Espago dispanivel para a higienizacao dos Uigns’. 2 _:o 93 2 -
distribuicdo & consumo da rafeicio aimogo s

Tipo de Horario da di‘ttnbugao da r="‘ e c «imogopara | Estimativa N° alunos - 1°
Refsigdo | os alunos v sermn/22

Almoco Das 11:30 as 123 0 a 850

166 — ETEC JUSCELINO KUBITSCHEK DE GLIVEIRA

Rua Guaran|, 735 Serraria. Diadema/8P — CEP- 18297-060 - TEL/FAX (11) 4043-2447/4056-
1302/4044-6431 _

Area destinada & Alimeriacio: | Area (m?)

Espago disponive! para di SRI‘IDLI‘-‘".::D & consuma da refeigdo almoco | 66
Espaco disponivel para 2 higienizagaa dos wte s utiizados na. | 175
distribuicao e censume o3 rafziclo aimago. =
Tipo de | Horario da distribuigao da refeigao

Estimativa N° alufos - 1°

Refeicao | alungs UL ! sem/22
Almogo Das 11:30as 1320 hs 0a 120
38/ 76
Rua dos Andrsd f = IMcanl 1 5 L = - ) 3332 i
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5. DOS LOTES

| LOTE 02
T UNIDADES

ETEC JUSCELINO KUBITSCHEK DE OLIVEIRA
RUA GUARANI, 735 — SERRARIA — DIADEMA/SP - CEP 09991-060 — TEL. (11) 4043-2447

01

'ETEC JULIO DE MESQUITA ,
02 | RUA PREFEITO JUSTINO PAIXAO, 150 —~ CENTRO ~ SANTO ANDRE/SP - CEP 09020-130 -
(11) 4990-2577

6. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-a integraimente pela prestagao de servigos de nutricdo e
alimentacao nos termos da legislacio vigente, pela operacionalizagao, preparo das
refeicdes em dependéncias proprias, bem come o transporte e enfrega das refeicées ao
Contratante, observado o estabelecido nos itens a seguir:

6.1 - Gerais
a) Manter, durante toda a execugho do contrato, em compatibilidade com as
obrigagtes assumidas, todas as condi¢gdes que culminaram em sua habillitacio e
qualificagdo na fase da licitagdo;,

o) Reparar ou substituir, as suas expensas, no toial ou em parte, as refeigdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resuitantes da
execucao da prestacdo de setvicos de nutrigdo e alimentacdo ou de
géneros/produtos alimenticios empregados;

c) Manter plangjamenio de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situacbes emergenciais, tais como: faita d'agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e ouiros, assegurando a
manutengac do atendimento adequada.

Observar, além das especificagdes Técnicas deste memeorial descritivo, a
legislacao vigente, em especial, a Portaria CVS-5/13 e observar, para a prestacio
de servigos de nutricdo e alimentagao na Capital do Estado de Sdo Paulo, além
das Especificagcdes Técnicas, as obrigacdes da Portaria 2.619/11/SMS da
Secretaria Municipal da Saude, destacando-se:
v Pesgsoal: Programa de Treinaments, Programa de Salde, Higiene Pessoal,
Uniforme, Higiene das méos, Praticas sanitarias operacionais;
Qualidade da Agua e Demais Utilidades:
Produgdo: Instalagcdes, documentos, organizagao, limpeza e desinfecgdo,
Equipamentos, Moveis e Utensiiios;
Recebimento de matéria prima ou ¢o produto acabado;
Armazenamento: Os alimantos devem ser armazenados de forma organizada,
em local limpo, livre de pragas e atender os seguinies critérios;
o Armazesnamento de Produtos Pereciveis: Os equipamentos de refrigeragac e
39/ 76

¥

AN N

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:49:11, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:46 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:14.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:40.
Documento N°: 34143020-5001 - consulta & autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143020-5001

CEETEPSDCI202215851



congeiamento devem astar de g20mic ©om a necessidace e tipos de

alimentes a serem prod =T os
v Pré-preparo; Tfigu t725 de pré-preparo deve garantir um fluxo
linear, sem cruzamento de atvidztes enire as vérias categorias e niveis de

preparo de alimentos; o
v Preparo: A configuracio da dares e venare deve gars

rum fluxo linear, sem

cruzamento de afividades entrs ¢ /drizs categorias € is de preparo de
alimentos; ‘

Embalagem/Distribuigao/Conglme

Transporie,

Controle ir

ANENENEN

Fara fins de apontame
de servigos de "uz'ucao e alir
considerada a alimantagdo e
alimentos previstos no cardapio

e

izhoratoriais,
ar &,*I-"Po -a‘-‘rloo"l""a f-": -
'-_.-:uas z qualguer tempo,
2 dados sobre o estado higiénico-
de o transmitidas por

aprovade 2 aulorizado pelo CPS =2
= € proceder as analises pertinentes a

f) Sabdnusdac

quimicas, mic
sempre que se |
sanitario da
alimentos - DTA
realizar 2 coletad
cada caso.

a0

- ol no P8 sobre o servigo, gualidade da
itros, o responsavel técnico da

Wiz a ser gaguida.

g) Em caso de duvidas da unid
alimentacao, eguipame!
empresa devera orientar

6.2 - Instalacdes fisicas, equipamentos g ¢
a) Dispor das instalacles fisicas 2 daps
Nutricdo da CONTRATADA. ¢

(Portarla CVS-5/13. Observar,
alimentacao na Capital co Ec

ne2 UUnidade de Alimentagdo e
5 C ;'-F?rﬂi'f) cc:n*'orr'\e “;v_'islaf‘éc vigente

L

Técnicas, as obrigacbes dz Po \_2-‘.” ‘.’Q*nS da Secretéria Munl-:lpa- da
Saude;
b) Disponipilizar, no infgig do

. a5 eguipamentos necessdrios para

i'strbuicdo, colete de amostraz e
0 contraio. Sera de respensabil
10 de obra necesséria nas unidades Py
rdveis. equipamentos e utensilios, :’j

agntregalreceh'menta, po
higienizaggo, podande retira-|¢
da coniratada, além do formecim
escolares, o formeciments Jdoz
conforme segue: .

b1} balcdes térmicos wiilize -0 turs a3 areparacdes quents: ne distribuicao
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nas unidades indicadas pela contratante devem ser: primeiro uso, fabricados
com material sanitario, possuir no minimo 4 cubas GN, garantir a temperatura
adequada dos alimentos através de sistema de aquecimento com resisténcia
a saco {sera vedada a utilizacdo de sistema de aquecimento por bzrino-
maria); ndo oferecer risco de contaminagao para o produto, estar disponiveis
em quantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o
volume de produgao, as caracteristicas dos produtos ou padrao do cardapio e
o sistema de distribuicdo.

b2) Balcdes refrigerados utilizados para salada e frutas na distribuicdo nas
unidades indicadas pela contratante devem: ser fabricados com material
sanitario, garantir a temperatura adequada dos alimentos; nao oferecer risco de
contaminagao para o produto, estar disponiveis em quantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de producéo, as
caracteristicas dos produtos ou padrao do cardapio e o sistema de distriouizao.

b3) Termodmetro digital tipo espeto em quantidade suficiente.
b4) Balanga digital de precisdo com capacidade de peso de 1 grama até 10kg.

c) Disponibilizar os utensilios e descartaveis considerados necessarios para a
distribuicdo, porcionamento, coleta de amostras e consumo das refeigbes.
Deverdo estar disponiveis em quantidades suficienies, de acordo com as
atividades desenvolvidas, o volume de produgdo, as caracteristicas dos produtos
ou padrdo do cardapio e u sistema de ciaiibuicio.
c1) Utensilios da mesa:
¢1.1} Prato de vidro incolor, fundo (dimensdes que evitem que os alimentos
caiam sobre o balcdo, a mesa e o chdo), transparente, liso; de vidro temperado
resistente a chogues tarmicos e mecanicos;
¢1.2) Garfo de mesa produzido totalmente em ago inox, sem decoragéo, corpo e
cabo monobloco, ou seja, em uma (nica pega, sem emendas;
¢1.3) Faca de mesa produzida totalmente em ago inox, ponta arredondada, sem
decoragéo, lamina e cabo moncbloco, ou seja, em uma Unica pega, sem
emendas.
c1.4) Descartavel para fruta, de acordo a caracieristica do produto e tipo de
preparagéo (unidade, pedacos, fatia, entre outros)
¢.1.5) Utensilios de distribuicdo: concha, escumadeira, colher de servir,
pegador, outros.
1.8 Utensilios para higienizacéo escorreder indusirial de pratos 2 talheres.
d) Disponibilizar no inicio do contrato, moveis separados para a guarda de
utensilios e pertences pessoais de funcionarios.
e) Materiais de [impeza e sacos de lixo para dascare das sobras ou restos de
refeigbes;
fiLixeiras estrategicamente localizadas nos espagos destinados a disiribuicdo e
consumo das refeigdes nas unidades indicadas pelo Contratante; para descarte
do restc pelos alunos. ’
o)} Encerrado o intervalo, o funcionaric da Contratada devera fazer toda a
limpeza e higienizagdo dos equipamenios, dos utensilios, dos espagos
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v Supervisdo dos principios ou metodologias que embasem o manual de boas
praticas de manipulagdo e processamento;

v Recomendagéo do destino final de produtos;

¥ Acompanhamento das inspegdes realizadas pela autoridade sanitaria e
esclarecimentos sobre o processo de produgdo, férmulas e/ou composicdo
dos produtos, praticas e procedimentos adotados;

v Notificacdo ao servico de vigilancia em sadde dos casos ou surtos de
doencas transmitidas por alimentos, € nos casos de desvio no processo de
fabricagéo com risco ao consumidor, bem como no recebimento de matéria
prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir o
dano;

v Implantagdo do servico de atendimento ao consumidor, para reclamacdes
periinentes a qualidade e seguranga do produto;,

v Implantacac do programa de recothimento de produtos em desacordo as
normas vigentes;

v Verificag8o das condigdes de armazenamento;

- O contrato de prestacdo de servigos entre a Contratada e o responséavel
técnico deve permanecer em seu estabelecimento a disposicao da autoridade
sanitaria.

i) Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a
equipe de trabalho, por meio de pregrama de treinamenio destinado aos
enpregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de
higiere pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinérias e, obrigaioriamente,
a prevengao de acidentes de trabalho e combate a incéndio;

I} Comunicar ao Contratante guanio & existéncia de agdes trabalhistas,
decorrentes da execugdo do contrato gue direta ou indiretamente responsabilizem
o Coniratante em seus processos.

k) A Cortraiada deve observar a legisiagéo trabalhista, inclusive quanto a jornada
de trabalho e outras aisposi¢ches previsias em normas coletivas da categoria
profissional.

) Em caso z# duvidas da unidade escolar ou do CPS sobre o servigo, 0

responsavel técnice da empre.a devera orientar por escrito a conduta a ser seguida.

6.4 — Controle de Qualidade e de Producdo da Alimentagio
a) Utilizar géneros e produtos zlimenticios de primeira qualidade, observando o
registro na ANV,SA e o prazo de validade, sendo vedada a utilizagio de produtos
com alteragbes de caracteristicas, ainda que, dentro do srazo de validade;
b)  Executar o controle dos géneros e de produtcs alimenticios utilizados, guanto a
qualidade, esizgo de conservacdo, acondicionamente, condigbes de higiene e
ainda ohservad=s as exigéncias vigentes: registro nos 6rgdos competentes e
prazo de valide<z;
Estocar os génzros e materiais necessarios a execusgdo da prestacéo de servigos
de nutricdo e zlimentacao, em recintos proprios, obedecendo, no gue couber, a
Portaria CVS-5/13. Observer, para a prestagdo de servicos de nutricéo e
alimentagdo na Capitel do =stado de 530 Paulo, alem das Especificagbes

R T
—‘J/ o]

19
~
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Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude; adeguando-o a execugéo
da prestagdo de servigos de nutricdo e alimentagdo da Unidade escolar objeto do
contrato, considerando que a prestagdo de servigos de nutrigdo e alimentagao realizar-
se-a mediante a utilizagdo das dependéncias da Contratada, onde a alimentagao sera
preparada e transportada.
p1)} complementarmente recomenda-se que a Coniratada elabore manuais de boas
praticas para cada atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:
« controle do processo de produgéo, segundo as boas praticas e
procedimentos operacionais padronizados;
+ controle de situagfes de risco a saude do empregado; controle de situagdes
de risco ao meio ambiente; obrigatoriedade de informagao ao consumidor.
p2) Conceitua-se como Manual de Boas Praticas o documento que descreve as
operagOes realizadas pela Contratada, e que inclui, no minimo, os requisitos
sanitarios dos edificios, a manuten¢do da higienizagdo das instalagdes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle de qualidade da agua para consumo
humano, o confrole integrado de pragas urbanas, controle da higiene e saude dos
manipuladeres e o controle e garantia de qualidade do produto final.
p3) Elaboragao de Manual de Boas praficas da unidade escolar corn os
procedimentos operacionais padronizados (POPS). O manual de Boas Prai‘cas
a que se refere este item, devera estar na unidade no inicio do conirato.

q) Esiabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
cperacionalizagdo do servige, pelo método APCC {Avaliagio dos Perigos e Pontos
Criticos de Centrole);

r} Realizar o controle higiénico sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas;

s)  Observar os critérios de higieniza¢ado durante o pré-preparo dos alimentos,
ressaltando gue vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccdo com
solucdo clorada, de acordo com as normas vigentes;

9] Prevenir a ocorréncia de contaminagéo cruzada entre os diversos alimentos
durante o pré-preparo e preparo final;

u)  Utllizar-se utensilics e/fou maos protegidas com luvas descartavais osara
manipulagao dos alimentos prontos, ressaltando que o uso de luvas ndo imniica
na eliminagdo do processo de higienizagao € assepsia das maos;

v}  Supervisionar, nas etapas de {ransporte, disiribuigdo e porcionamento, a
qualidade, a conservagdo e condigdes de temperatura e a aceitagio das refeicdes
fornecidas;

w) Observar a aceitagdo das preparacdes servidas, e no caso de aceitagao inferior a
90% (noventa por cento) - Resollgac/CD/FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013,
por parte dos allnos, a preparacdo devera ser excluida dos cardapios fuiuros.

x)  Sob 6nus da contratada, poderdo ser efetuadas analises laboratoriais, contendo
entre cuiras, deterrninagbes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-
guinicas, microbioldgicas, microscopicas, toxicoldgicas: a qualquer tempo,
sempre que se tornzar necessaria a obtencao de dados sobre o estade higiénico-
sanitario da refeicdo ou quandc da ocorréncia de doencas transmitidas por
alimentos - DTA..

¥) Em caso de duvidas da unidade escolar ou do CPS sobre 0 servigo, gualidade da
alimentag&o, o responsavel técnico da empresa devera orientar por escrito a
conduta a ser seguida.
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danos as dependéncias e aos equipamentos, nac deixando residuos ou cheiros,
podendo ser vetado pelo Contratante;

e) Recolher e proceder a higienizagao dos utensilios utilizados pelos aluncs, na area
destinada para esse fim;

f) Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparagédo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes, durante e apos sua utilizagédo, com uso de
produtos registrados na ANVISA,

g)  Proceder a higienizago e desinfecgio de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
area externa (local de recebimento de géneros e de materiais). das suas
dependéncias vinculadas ao servigo, observadas as normas sanitarias vigenies e
boas praticas;

hy A higienizacdo dos espagos utilizados das unidades do Contratante sera de

responsabilidade da Contratada, inclusive a manutengdo das condigBes de
higiene;
)] Proceder & higienizagdo dos espagos Utilizados das unidades do
Contratante, inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de
descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada, e
encaminhando-os ao local determinado pelo Coniratante;

i) Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, residuos
alimentares das dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e
encaminhando-os até local determinado pelo Contratante, observada a legislacéo
ambiental;

k) O controle integrado de vetores e pragas urbanas sera realizado, sempre gue
necessario, pcr empresa qualificada com registro junto a Vigilancia sanitaria, cuja
aplicacdo de produtos s6 deve ser realizada quando adotadas todas as medidas
de prevengdo nas instalacdes, insumos e alimentes, sd podendo ser utilizados
produtos registrados na ANVISA.

1) O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve contemplar todas
as medidas preventivas necessarias para minimizar a necessidade da aplicagao
de desinfetantes domissanitarios.

m) O servigo de aplicagdo de desinfetante domissanitério deve ser executado por
empresa controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada 2/ou
cadastrada pela vigilancia sanitaria.

n) A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposigao das armadiinas e iscas, & responszabilidade da empresa contreladora
de pragas urbanas. A Contratada devera cumprir as reccmendagdes contidas no
rejatério técnico elaborado pela empresa controladora de pragas urbanas.

©) A manipulacio e aplicagdo de produtos desinfelantes deverd ser efetuada de
modo a garantir a seguranga dos produios, dos operadores, dos usuarios do
servico e do meio ambiente.

p) A Contratada davera apresentar & autoridade sanitaria. os seguintes documentos:
(i) Proposta au contraio de servigo, elaborada pela empresa controladora de

velores e pragas urbanas, contendo, enira outras, as medidas preventivas a

serem adotacdas pela Contratada e refatério técnico de visita.

(i) Ceriificado ou Comprovante de Execugdo do Servigo, contendo as P ’j-.

informagdes: Vi
identificagido completa da empresa aplicadora; ' A
47/76 = |
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(vi) recother lixo e outros residuos;

(vil) tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos;

{viiiy tocar em alimentos néo higienizados ou crus;

(ix) pegar em dinheiro;

(x) houver interrupgéo do servigo;

{xi} antes de vestir as luvas descartaveis.

Utilizar utensilios de corte de cores diferenciadas para cada area de pré-preparo
e preparo de alimentos. Observar que a produc@o de refeigbes dentro de padrées
higiénico-sanitarios satisfatorios é condigdo importante para a promogac e
manutengdo da sadde. A ocorréncia de contaminagdo cruzada pode ser
responsavel por surtos de doengas transmitidas por alimentos. Facas € {abuas de
apoio representam risco significativo de contaminagéo.

Nao permitir a presenga de animais domésticos na area de servigo ou nas
imediagdes.

Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autorizagéo
expressa do Contratante ou da Contratada. Para proceder as suas fungdes, os
visitantes devemn estar devidamente paramentados com uniforme fornecido pela
Contratada, como: avental, rede ou gorro para proteger os cabelos. Os visitanies
ndo devem tocar nos alimeantos, equipamentos, utensilios ou qualquer outro
material interno do estabelecimento. Nao devem comer ou fumar durante a visita.
Nao devem entrar na area de manipulagdo de alimentos, os visitantes gue
estiverem com ferimentos expestos, gripe, ou gualquer outro guadro clinico que
represente risco de contaminagao.

Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada nos termos da portaria
CVS - 9/2000, controle integrado de vetores e pragas urbanas nzg periodicidade
recomendada pelos érgdos reguladores da matéria pertirente;

Exercer ¢ controle de qualidade de produtos para higienizagao e outres materiais
de consumo necessarios, observando o registro nos 6rgdos competentes e de
gualidade comprovada.

Erm caso de duvidas da unidade escolar ou do CPS sebre o servigo, o responsavel
técnico da empresa devera orientar por escrito a conduta a ser seguida.

6.6.1 Higienizacdo das Instalagdes:

a) O piso devera permanecer sempre seco, sen aclimuios de agua,

b}  Realizar polimento nas bancadas, cubas, mesas de apoio e portas;

c) Deverdo ser higienizadas periodicamenia as grelhas e colmeias do sistema de
exaustdo da cozinha;

d} O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos

basicos de boas praticas de higienizagdo que deverdo ser seguidos pela
Contratada nos processos operacionais de higienizagdo na Unidade de
Alimentacdo e Nutricao:
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Ry O quadro apresentado a seguir exemplificae especifica os procedimentos basicos
de boas praticas de higienizag8o que deverfo ser seguidos pela Contratada nes
processos operacionais de higienizago na Unidade de Alimentagao e Nutrigao:

EQUIPAMENTOS E FREGUENCIA PRODUTOS
UTENSILIOS _ |
IPratos, talheres, bandejas Apo6s o uso ' Detergente sanitizante, secante.
'-Placas, formas, assadeiras, Apds o uso ] Detergente neutro e
etc. (lavagem manual) | desinfetante clorado a 200 ppm |
| Fritadeira Diaria e apds 0 uso Desincrustante e desinfetante ﬁ,
clerado a 200 ppm de cloro
|ativo A
'Chapa [ Apos o uso 'Desincrustante e desinfetante
‘ clorado a 200 ppm de clore
_ I ativo
Fogao | Diario e apés ouso | Desincrustante J
| Forno | Didrio e apés o uso | Desincrustante l
| Carrinhos de transporte em Diario e apos o uso | Detergente ne-.n'ra, desinfetante
geral | clorado a 200 ppm de cloro
ativo
| Placas de corte de polietileno | Apés o uso | Detergente neutro, desinfetante
| clorado a 200 ppm de cloro
L | ativo l
EMéquinas (moedor de carne, |Apos 0 uso lDetergente neutro, desinfetante |
cortador de frios, i clorado a 200 ppm de cloro |
l iquidificadores, batedeiras, iativo
amaciador de carnes e outros) s ] i
| EQUIPAMENTOS E | FREQUENCIA PRODUTOS _
UTENSILIOS | ‘ |
| Balangas |Artes & apds o uso Desinfetante clorado a 200 pf:'r_1!
| | de cloro ativo
Refrigeradores e  Camaras| Diaria e semanal ' Detergente neutro, desinfetante |
l Frigorificas (se houver) ‘clorado a 200 ppm de cloro
L l | ativo
' Freezer ! Diario, semanal & Datergente neutro, desinfetants |
| mensal iclorado a 200 pprri de cloro
| ‘ ativo |
Prateleiras de apoio Semanal ou aittes, se | Desinfetante clorado a 200 ppm !
: | Necessario |de cloro ativo
Palletes WMensal Desinfetante clorado a 200 ppm
de cloro ativo |

‘Caixas de polietileno e grades | Diario e semanal Detergente neutro, desinfetante ‘
| clorado e desincrustants

51/ 76

1 1los Andradas, 140 « Ganta Ihgenia = ]

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:49:11, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:46 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:14.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:40.

Documento N°: 34143020-5001 - consulta & autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143020-5001

CEETEPSDCI202215851



Adminis
Gabinet= da S

|Exausiéo (cclmeias, coifas) sSemana! i7 @ Des'ncr'|>tﬂ ie, detergents

[telas

infetanie clorado

| Deposito de fixo

te, detergants

caustico = guaternaric de
laménio a 4000 ppm

8.6.3 Embalagens:
As embalagens deverao ser lavadas em
sob refrigeracdo (sacos de leite e g

=3

& serem armazenados
ydas guanto
nome do |

composigdo do prrduu_ data d produto
8.6.4 Caontrole Microbioldgico:
a) E de responsabilidade da Contratzda ar '*:an:r o contr ole de qualida

em lodas as etapas de processament
do método "AFCLC * (Andlise dos Paon
b) Deverdo ser coletadas -:ia"\sme“c
preparacbes fornecidas, 28 quais
adequadas por 72 (setenta = dt
adeguados parz colhellz e rransporie 72

¢)  Encaminhar periodicamente, amosiras de alimentos ou prepar
alunos para analise microbiol i'n de monitarar
higienicos e a2 qualidade des & am

responsapilizando-se (2 Contrat:
compromeiendo-se a 9n*r_g'" os
Nos casos de suspeita de toxi
ali mentos su ispeitos de\fcf"-'*

reSUuadoq 3 ﬁv't'l".or‘z. i
d)y  Coletar & cada 08 (seis) m=

o3 procedimentos
daverm ser. CO||"I,_._.

rem disponivels.
origem aimentar, as amosiras dos
nhadas imediaiamente para analise
do Confratanie e entregar os

= Uillizada na Unidade de Alimentagéo a

Nulrigdo e encaminhar para a2naiso microdioldgica, a {im de monitorar a

potabilidade.

e) O Laboraténo sera de livre a:
aspecializado nassa dreg,
guimicas dos alimentas

a, porém o mes

6.7 - Seguranca, Medicina & Meio Ambierite

a) Submeter-se as normas de sequra
legislacéo especifica, guando dt

b) Obedecer na execucgio & e BNV
da Lei Federal n° 8 51:‘, de 22 de d
3.214, de 08 de junho de 1878, jO iinizi
normas e procedirr.sr.:as internos do Co
medicina

Trabaiho

alatel

5 suas dependéncias;

e meio ambiente do trabalho e desenvelrmenin susientavel, aspec ialmente nos
ca estadual de

termos da Lei n® 12,300, de 15 de margo te ..”’..‘F 5 que institui a polit
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residuos solidos, regulamentada pelo Decreto n® 54.645, de agosto de 2008,

cumulada com a Lei n° 13.788, de 8 de novembro de 7009 que implementou a Politica
Estadual de Mudangas Climaticas — PEMC, regulamentada pelo Decreto n°55.947, de

24 de junho de 2010, naquilo g'1e sejam aplicaveis & execugdo especifica da atividade.

b) Obedecer na execucio e desenvolvimento do seu trabalho, as determinagdes
da Lei Federal n° 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.°
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e Emprego e suas alteragdes,
além de normas e procedimentos internos do Contratante relativas a engenharia de
seguranca, medicina e meio ambiente do trapalho, que sejam aplicaveis a execugao
especifica da atividade;

c) Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Meadico de
Saude Ocupacional - PCMSO e de Prevencdo dos Riscos Ambientais - PPRA,
contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n2 07 e 09,
respectivamente, da Portaria n? 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do
Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei Federal n2 6.514, de 22 de dezembro
de 1977

d) instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranga e
em Medicina do Trabalhe (SEESMT) e Comissao interna de Prevencao de Acidentes
(CIPA), considerando ¢ numero total de trabalhadores nos servicos, para o fiel
cumprimento da legislagao em vigor.

6.8 - Responsabilidade Civil

2) A Coniratada reconhece que & a Unica e exclusiva responsavel por danes ou prejuizos
que vier a causar ac Contratante, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em
decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de
seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, Sem quaisquer 8nus para o
Coniratante, ressarcimento ou indenizagdes que tais danos ou prejuizos possam
causar. ‘

6.9 BOAS PRATICAS AMBIENTAIS- ESPECIFICAS
A contratada, além de atender as disposi¢ées de sua competéncia estabelecidas na
ei Federal no12.305, de 02/08/2010, quanto & producgéo, acondicionamenio
destinacgéo final de residuos sdélidos pro*novendo o desenvolvimento sustentavel,
especialmente nos termos da Lei n® 12.300 de 16 de margo de 2008, que institui a
politica estadual de residuos sélidos, regulamentada pelo Decreto n° 54.645, de
agosto de 2008; cumulada com a Lei n® 13.798, de 9 de novembro de 2009, que
implementou a Politica Estadual de Mudangas Climaticas —~ PEMC, regulamentada
pelo Decreto n® 55.947. de 24 de junho de 2010, naguilo que sejam aplicaveis a
execugéo especifica aa atividade, devers observar:

uso racional da agua
a) Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua, cujos /
encarregados devem aituar como facilitadores das mudangas de comportamento &
de empregados da Contratada, esperadas comn essas medidas; '%f'
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by  Manter critérios esp=ciais e privilegiad
complementos gus promovam a red

c) Idenitificar ponios de uso/habitos e v
c1) Na ideniificagdo das atividades dz ¢

ser treinados e orientades sistemstic
desperdicio, conscientizando os emy

c2) Estao proibidas as seguinies ac

- Colocar folhas e vegetzis de mo

anilisicao e uso de eguipamentes e
{0 consuno de agua,

12 desperdicio de agua

manto de uso, 03 empregados devem
e conira habitos e vicios de

olara atitudes preventivas.

sifhame com agua, durante sua
= 0 tempoe tode, quando da

Iavage1., .|ca,.do a tomeira 2l

2miaixe, fransbordando agua e sem
empregado naguele ponio de u

- Executar operagbes de |
mantendo a {orneira abartz s
Limpar aves e cames numa vasi
jorrando sobre a vasiina.

- Encher a vasilha de agua comipleizn "n?e ao executar limoeza no interior de
vasilhame,

- interromper algum servigo, p
torneira aberta.

- Deixar carnes salgadas, 24 horas denifo de uma cuna, com a torneira abertd
para veliraga do sal

¢3) Devem ser adotados procedime

utilizando-2 com economia/ses

adequada higienizag&o do ambi

_'os empragados

Lavagem de folhas @ eg-;'ﬁ'cs:

- Desfolharasv

2 zimultaneamente,
tarefa (descascar
wantendo a tornelra

2 Qonversar ou por outro mativo, mantando a

com ¢ Uso adenuado da 2
'Jf'xar de gar a’m. a

aries esiragada
;‘:io, no caso de

- Lavar em
- Deemrs?ar 8m

no'e s residuos;

ol em monaoblaco exclusivo, imergindo os

> ppm por 20 minutas. (1 colher de sopa
de ag_la sanitaria 2 0-2,.‘&% 2 1 litro de agua potavel - min. 100 e max.

250 ppm); '

- Monitorar a conceniracac de 2l;
- Monitorar 2 turvacdo da =0l & presenga de res(duos,

Enxugar em cuba espe a ou moneoloco exclusive cam agua petdvel ou
em sclucdo de agua oll vinaore & 2% (2 celheres de sopa para 1 litro de
agua potével): .

- Picar cuando necessario

higiena (maoc, hivas da
2. Manter a tomeira TE'

. Nao deve estar inferior a 100 ppm;

nando rigorosamen
silios/equipa

g condicOes de
s desinfaiados
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-Limpar os utensilios: paneldes, bandejas efc.; - Quando interromper o
trabalho, por gualguer motivo.
3. Qutras praticas:

. Adotar redutores de vaz@o em torneiras (arejadores), pois s&0
dispositivos que contribuem para a economia de agua, em torno de 25%,

- Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a
area de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas,
diminuindo assim o desperdicio;

- Nao encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e
somente a quantia necessaria de detergente;

- N3o utilizar agua para descongelar alimentos;

- Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para
remog&o da crosta e escova ndo abrasiva; - Jogar os restos ao lixo.

EFICIENCIA ENERGETICA

a) A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia deverd
ser realizada de modo que o bem a ser adquirido apresente o
maihor desempenho sob © ponto de vista de eficiéncia energética
(artigo 8% do Decreto Estadual n® 45.765, de 20/04/2001);

b)  Devem ser verificados na aguisicdo dos equipamentes, quando
possivel, o selo PROCEL - Programa Nacional de Conservagao
de Energia Elétrica e 0 selo INMETRO

- Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial;

c) Toda instalagdo (elétrica, gas, vapor, efc.) realizada nas
depernidéncias da Contratada deve seguir as normas INMETRO -
Instituto  Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade
Industriai & os padrées internos estabelecidos para seu adequado
fiincionamento;

d) \Verificar periodicamente os sisiemas de aquecimento e
refrigeragdo. A formac8a de chamas amareladas, fullgem nos
recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamenio dos
equipamentos, manutengdo inadequada ou utilizagdo de
comibustivel de ma qualidade.

Verificar, para que haja boa dissipacéo de calor € economia de

energia elétrica, ventilagéo no local de instalacac = a inexisiéncia

de sujeira no condensador do sistemna de refrigeragéo.

f) Varificar o local da instalagdo dos sicienas de aquecimento para
gue correntes de ar ndo apaguem as criamas.

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicac de
produios e equipamentos que apreseniem eficiéncia energética e
reducéo de consumo;

) Desligar as luzes dos ambientes n&o ocupados e acender apenas
as luzes

m

necessarias,
i) Efetuar manutengio dos equipamentos com mau funcionamento
ou danificados como 'ampadas queimadas ou piscando, zumbido
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h) As refeigbes que utilizam

COMPOr s cardapios suhmeudv ;

e aprovagio, comt antecedéncia Tiinir
) Para preservar o valor nutritive, aigu

o convencionais de alimentos deverdo
¢ do Cantratanie. para sua anuencia
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cuidados s&o indispensaveis na hora do
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|. Lave bem as hortaligas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de
verduras, lave falha por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha;
Il. Ceologue, em seguida, em-uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro.
Para o preparo de agua com cloro utilize 1 colher (sopa} de hipoclorito de sodio
a 2,5% para cada litro de dgua. Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30
minutos.

QObs.: Nunca as deixe de molho apds cortadas ou descascadas.
i Ao descasca-las, ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel,

cozinhe hortalicas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;

V. Cozinhe as hortaligas apenas o tempo suficiente para que figuem macias,
em pouca agua até abrir fervura ou simplesmente refogue-as;
V. Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como

repoiho, couve-fior e brocolis, bem como suas folhas e talos.
PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS

a)  Recomenda-se a implantagac de Programa Interno de Separacio de Residuos
Sélides;
b)  Quando implantado, pela Contratada, Programa de Coleta Seletiva de Reslduos
Solidos, esta devera observar as seguintes regras:
1) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS
S&o todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de
reaproveitamento e estes s&o denominados REJEITOS, como: lixo de
banheiro; papel higiénico; lengo de papel; e; outros como: ceramicas, pratos,
vidros pirex e simitares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos -
que deverdo ser segregados € acondicionados separadamente para destinagéo
adequada; acrilico; lampadas fluorescentes — sdo acondicionadas em
separado; papéis plastificados, metalizados ou varafinados; papel carzono e
fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos,
vidros planos, cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas
para fabricante.
2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Para os maieriais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagéo
internacional para a identificacéo, por cores, nos recipientes coletores
(VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO
para plastico e BRANCO para [ixo nac reciclavel).
Os reclpientes adequados para a coleta seletiva sao:
vidro (recigiente verde)
® plastico (recipiente vermelho)
©  papeis secos (recipiente azul)
*  metais (recipiente amarelo)
= lixo ndo reciclavel (recipiente branco)
¢) Otimizar a utilizago dos sacos de lixo, adequando sua disponibilizacao quanto & i
capacidade e necessidade, esgotando dentro do bom senso e da
razoabilidade o seu volume (tit de acondicionamento, objetivando a reducao
da destinagio de residuos sélidos.

WINW L CDE.SD, 00V
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PRODUTOS BIODEGRADAVEIS
a) Manter critérios especiais & privilegiadus
biodegradaveis; '
b) Utilizar racionglmenia cuja aplicagdc nos
servigoa-: dewré .:’Jsrrval e i & menor toxidads, livre de coranies e

para agquisigéo e uso de produios

c) Manter criterios de qu wroaceras levando 2m consideragao as
acbes ambientais por estes re .
d) Observar, rigorosamente \ ge aplicagdo =/ou manipulagdo de
detergentes e seus congéneres, o qus =2 rafere ao atendimanto das prescricdes
do artigo 44, da Lei Federal n® 5.360 setembro de | e do artigo 67, do
Decreto Fedearasl n® 79.094 ge 05 de | de 1977, as prescl -Bas da Resolugao
Normativa n® 1, de 25 de oulubro 8 cujos itens de controle e fiscalizacio
por parte das autoridades sanitaria do Cuniratante, s8c os .—“-\nexos da referida
Resclugdo: ANEXO | - ' sténcizs permitides na Elaboracdo de
Detergentes e demais Produtos Ds 2 Aplicagae em objetos inanimados e
ambientes; ANEXC |l - Lista das sub: permitidas somente para entrarem
nas composicies de dace"‘ﬂnre profissionais; ANEXDO Il - Especificagbes &,
ANEXO IV - Frases de Adve . Duterceniss e seus Congéneres,

e) Recomendz-se a utilizacdo d° ”‘fO(' ios cetergentes de baixas concentractes
e baixos teores de fosfato.

CONTROLE DE EMISSAQDE P

ay Utllizar para transporte dos
combustlveis que causem menar iny

b) Realizar manutengbes perite
alimentos ou refeicdes {cormret

8 das refeicbes veiculos movides a
noigntal;
cuins utllizados para transporte de

CONTROLE DE POLUICAC SONORA -

a) Para seus equipamentos gue gerem ruida no seu funcionamento, chservar a
necessidade de Sele Ruida, came forme2 oo Indicagln do nivael de poténcia
sonora, medido em dacitel - dB(A), cenforme Resalugio CONAMA n° 020, de 07
de dezembre de 1924, en face de o ruido excessivo causar pigjuizo a 4 saude
fisica e mental, afetando particular 5 audicdo, a ulilizago de tecnologias

adeguadas e conhecidas permite alandar as necessidades de redugdo de niveis
de ruido. S .

Ti

DESTINACAO FINAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E

CcoCcGOES

a) Em conformidade com a Le! Estadua!
minimizar impacios negalivos ocasi
comestlvel, diretamente na rede d
manter programas voliados a rec
destinac&o a enlidades e/ou organizac
efetivein o reaproveitemento do dleo

7, ‘.:‘" 12.8.2005 e objetivand
deposicéo ds residuo de dleo
2 Contratada devera implantar e
algo comestivel, tais como
:nu"lt‘luIS ous compravadamenis
e sabig, efc.

O
)u:l L‘L

7- OBR'GAQOES ESPONSARILIDADES DO CONTRATAMNTE
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7.1, Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucao

contratual,

7.2 Disponibilizar a Contratada espago fisico para a distribuicio e porcionamento das
refeigdes aos alunos;

7.3, Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alteragoes que se fizerem necessarias, a gualquer tempo;

7 4 Encaminhar a Contratada a requisi¢ao de refeicdes semanalmente, em tempo hacl
contendo a quantificagao diaria da refei¢éo a ser servida;
7.4.1. A Requisicao de refeigdes serd semanal. A unidacde escolar devera encaminhar

a empresa a requisigdo semanal contendo a quantidade estimada para a semana

zubsequente, como segue:

" Nome da unidade:

Endereco:
“mpresa covtra@da: Contrato n®
| N® Processo: IN® licitagac:
[ ESTIMATIVA DE REFEICOES semana de [ - B / /

Data Horario entrega Estimativa n” alunos ‘

|
Obs. Lembramos que os nurnercs acima representam a estimativa de consumidores.
A adesao depende das caracteristicas sensoriais das preparagdes.
Para pagamento, serdo consideradas somente as refeigbes efetivamente
consumidas.

7.5. Proceder diariamente a degustacéo das refeigbes fornecidas, previamente a distribuigac
g porcionamento aos alunos;

7.6. Encaminhar, para liberagao de pagamento, as faturas aprovadas da prestacac de
servigos de nutricdo e alimenta¢do. Lembrando que, para fins de aporitamento, faturamento
& pagamento na medig&o da prestagéo de servicos de nutrigao e alimentacdo para Unidades
Escolares, somente sera considerada a alimentagio escolar servida completa, ou seja, com
todos os alimentos previstos no cardapio do dia.

8 - FISCALIZAGAG/ICONTROLE DA EXECUGCAC DA Prestagdo De Servicos De Nutrigdo
E Alimentagao
8.1 Ao Contratante, por iniermedio do gestor, € assegurada a gestao efou fiscalizagdo da
prestagao de servigos de nutrigo e alimentagao contratados, de forma a acompanhar a
execugdo contratual, cabendo:
a) Exercer a fiscalizagdo da prestagdo de servigos de nutricdo e alimenta¢do
contratados, acompanhando o cumprimento da execugdo do escopo contratado,
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verificando os horarics estabelecidos
distribuidas e servidas, gualidace da rafel
estabslecido:

Registrar ccorréncias na execus
eventuais netificactes, adverié
sancdes por inadimplemente cent

2 compatibllidade

Tr
e

(]

¢)  Realizar a conferéncia digria do quant }
registro;
dy Reazlizar a avaliacio diaria de desempenne 2 gualidade da pres

de nutricao e alimantagéo prestado pals C‘ tratada atraveés de

L3 25

sy

"*upniidadﬂ de refsigdes entreguae‘,
2 comn o cardapio

ritratado, indicando ¢ aplicando as
na fatura, muitas, penalidades e

idas, maniendo o

stag¢ado de servicos
sisterna propric

e} Realizar a avaliacgo mensal alraves dn siztems CPS das ztividadss desenvolvidas

pela Contratada;

Aprovar 28 'Ft' ras dapresiac
das refeicoes efstivamente acelia
8.2 A fiscalizacZo do Contratante tera, a qus

referantes a prestagéo da servicos de n

a) Verificar a2 qualidade dos ¢
de géneros elou  zlims
preparagiss/consumo;

b) Verificar 2s condicdes de nglv.nc,
equipementos e utansilios, hem come
refeicéos

-

0s para

exclui nem _1 minul  a r
inobservancia ou omissdo a legistacio vir

A FYE RS
L Lt

AVALIAGAO DA QUALIDADE DA P“EST

~ INTRODUGAO
Este documento descreve o procedimento a
prestacio de servigos de nulrigde & alimenia
desenvolvimento de todas 2= atividades para o

—

mentacido somanie

S as dep=ndéncias

do ood:nc'o

o fransporte das

acoiado na gestdo dos contratos e
. bara avaliagéo da operacicnalizacao 2
necimanto de refeicdes deslinadas aos

alunos do Ensino técnico integrado 2o médio — ETIM @ exclusivameante 5 alunos do ensino
médio matutino que cursam concemitantemanie ¢ snoing modular ne pericdo da tarde do

Centro Paula Souza.,

As atividades descritas neste documentc devaras
escolares e respectiva equipe respmaauw peid’ |
prestagéo de servicos de nulricdo e & rwm;;é:
servicos de nutricdo e ahmentafar execuia
contrato.

agéo/ controle da execugdo da
gerando relatorios mensaiz da prestagao da
do, gue serdo encaminhados ac gestor do
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2 - OBJETIVO i _ o
Definir e padronizar a avaliagdo de desempenho da prestag&o de servigos ~de nutricdo e
alimentacéo prestados pela Contratada na execugdo dos contratos da prestagao de srsrv!g:os
de nutrico e alimentagdo a adolescentes sob tutela do Estado, tendo como refereéncia o

memorial descritivo e o contrato.
3 - PARAMETROS

3.1 A avaliacio da Contratada na qualidade da prestagao de servigos de nutricéo e
alimentagao sera realizada por meio de analise dos seguintes aspectos:

a) Quanto ao transporte;

b) Quanto a entrega;

¢) Quanto a distribuigéo,

d) Quanto a finalizagéo;

4 - Avaliagao rezalizada pela unidade escolar

A “Avaliagdo de Qualidade do Fornecimento de Refeicdo”, serd realizada através do
preenchimento de informagdes diarias por sistema proprio do Centro Paula Souza ~ C7S,
disponivel oniine, com senhas proprias para cada unidade escolar atencida, deverco ser
atribuidos os valcres 5 (cinco) — atende; 4 (quatro) - atende com fzinas; 3 (irés) - atence com
faltas, 2 (dois) - ndo atende; 1 (um) - ndo se aplica e 0 (zero) - n&o avaliado, para cada item
avaliado, correspondente aos conceitos respectivamente.

4.1 Pontuacgdo a ser utilizada em todos os itens avaliados pela unidade escolar

As avaliagOes diarias devem ser preenchidas pela unidade escolar, atrizundo-se os valores
de 0 a 5 nos campos, sendo que deixando em branco sera registrado o 0 (zero) gue indica
nao avaliado para o respectivo itemn. Para atribuir os valores serd .iiizada a seguinte
referéncia;

3 - ATENDE: quando o itern considerado estiver plenamente atendido - O OBJETIVO FINAL
FOI ALCANGADO.

4 - ATENDE COM FALHAS: guando ¢ ftem considerado fiver sido atendido, mas existiremn
peqguenas falhas nada ou pouco comprometedoras, ou seja, podem e devem ser corrigidas,
mas nédo prejudicam significativamente o resultado final. Ex: sempre é servido alface ou um
tipo Unico de fruta, ou houve uma pequena falha ou também no caszo de atraso. A indicagéao
da falha sugere necessidade ds maior variedade ou de alguma correcéo ou aperfeicoamento
para garantir a qualidade da refeigo - O OBJETIVO FINAL FCI ATINGIDO, PODENDO SER
WMELHORADQO, APERFEICOQADO.

3 - ATENDE COM FALTAS: guando o item considerado foi atendido parciaimente ou com
faltas gue em parte comprometeram o alcance total do objstivo final. Ex: faltou sobremesa, ou
a proteina foi servida em porg&o muito pequena, ou faltou algum ftipo de esquipamento ou
utensilio ou ainda, faltou algum item ou refeicdo para parte dos alunos - O OBJETIVO FINAL
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FO! ATINGIDO PARCIALMENTE, POIS HOUVE FALTA DE ALGO E DEVE SER
MELHORADC. T F

Zo seja utllizada e
1 08 alunes, comida

sanvida. BEx: com da er’ 5 ‘ :
zéa de responsabilidace da ampr - Q OBJETIVO FINAL NAD

nao servida por alguma
FOI ATINGIDO.

1 -NAQ SE APLICA: guando ndo cabe 2 2
alimento servido. Ex: se a comida é racebidz
aplicz = deve ser avaliado se houver vis
escola, ndo se aplicara o item transparts
SER AVALIADG.

trato ou do fipe de
n preparc néo =2
ida & praparada na
XISTE OBJETIVO A

- am quesde ndo foi obaarvado ou

0 - NAO AVALIADO: aguande por alguma razéo 5 Ha

avaliado. Meste caso = a nota 0 (zero) = reglstrar jusiificativa na niservagéo - POR
ALGUMA RAZAC O [TEM NAO FOI AVALIADS
[ Atende | Atﬂmle com | [ Atende com . Naose | Nao

falha faltas T | aplica | avaliado

l [

= ! . . i . o
| 5(cinco} | 4(quatro) [ 3 (trés) 1 (um) pentos O (zero) |
. pontos (  pontos | _pontos portos

4.2 Condigdes complementares

421 Na impossibilidede de se zvaiar e
considerada como aiendido plenamanta, ou
efeitos de pontuacgéo para descor tc.

item por gual que razdo, sera
2iribuindo nota maxima no item para

4.2.2 Quando afribuidas as nofas de ~ ro} 22 (dois), a Unidade responsavel devera
notificar 2 Contratada por instr praprio dara este fim, encaminhando copia do
mesimeo para o fesponsaval no CFS, wvisanoo proporcionar cigncia gquanto ao
desempenho dos frabalhos realizados nauuelas paricdo de medicac g avaliagéo.

4.2.3 A Contratada podera solicitar prazo visando o atendimanto de daterminado item, esta
solicitagdo deve ser formalizadz '..':!e,.‘s-i-rlc a anzlise do pedido pelo gesior do
contraio. . :

4.2.4. O nao atendimento ;:!enc- ag
desconto do toial mensa

4.2.5. Caso z Unidads escolar informe ¢ concalin néo availade efou ndo ee aplica, para afeite
de calculo da pontuacgdo - percentual toisl ds conratada, serd coneiderado como ltem
atendido, ou seja, pontuagdo maxima para & item. 1

62/ 76 | |
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426 Na impossibilidade de utilizagdo do Sistema proprio CPS, os registros e calculos
deverdo ser realizados pela unidade escolar da seguinte maneira:
« Diariaments: a equipe responsavel da unidade escolar marca uma celula por linha de
cada parametro avaliado (item 7.1).
o Mensalmente: a equipe responsavel da unidade escolar indica a quantidade de vezes
gue a pontuagdo foi obtida no item — linha (item 7. 2)

5 - RESPONSABILIDADES
Equipe Resperisavel

Pessoal indicado pela Direcao da unidade escolar que é responsavei pela Avaliagao diaria da
prestacéo de servigos de nutrigéo e alimentagéo da Contratada e encaminhamento ao Gestor
do Contrato de foda documentaqao utilizando-se da Avaliagdo gerena pelo Sistema,
juntamente cam as justificativas (quando for o caso), para os itens avaliados com notas de 4
(quatro) a 2 (dois).

Gestor do Contrato

v« Responsavel pela consolidagdo das avaliagfes recebidas e pelo encaminhamente das
consolidagdes e do relatorio das inistalagdes a Contratada;

s Responsavel pela aplicagdo de adverténcia a Contratada e encaminhamento de
conhecimento & autoridade competente do CPS;

« Responsave! pela solicitagdo de aplicagdo das penzlidades cabiveis, garantindo a defesa
previa a Coniratada;

= Dar publicidace, em local visivel e acessivel & comunidade escolar, as providéncias
tomadas pela unidade escolar em relagao as ocorréncias com a alimeniagdo transportada;
notificagdes, adverténcias, entre outros.

= Avaliar os aspectos constantes deste instrumento de acordo com o Sisterna

-1 PENALIDADES

(&3

* Fator de desconto da Fatura (item 7.2.2)

= Adverténcia: na ocorréncia de notas de 4 (quairo) a 2 (dois), avaliagbes subsequentes
ou 3 (trés) aliernadas, no periodo do més da avaliagio, em quaisquer dos aspectos, a
Contratada podera sofrer adverténcia por escrito, apds consideracdes do gestor do
conirato e juntadas copias das avaliagdes realizadas no periodo.

*  Multa: na ocorréncia de notas de 4 (quatro) a 2 (deois) por 3 (irés) avaliacbes
subseguentes ou 4 (quatro} alternadas, no periodo de 2(dois) meses de avaliacdes,
em quaisquer dos aspectos, a Contratada podera sofrer multa, segundo clausula
especifica do Termo de Conirato, apos consideragdes do Gestor de Contrato.

*  Sangdes: aplicar a penalidade se for o caso, em conformidade com a Resolugéo CC.
52/05.
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6 — DESCRICAO DO PROCESSO

6.1 Cabe a cada Unidade, por meio de eguipe reznnnsavel e com base na Av" ﬁ(;aﬁ df=
Quslidade do Fornecimento da Refal g:r,o 3 agompanhamenta di
prestada, registrando no Sistema as infon =3 de forma 2 embas
mensal da Coniratada. '

rgoistrada no Sistema. consclidara o
zados reflatirBo a avaliagdo mensal do

valiagdo didria desz unidad 25C0|2

6.2 A Avsliag 3 dades =scal
resuliado represer-”""}rc em paontos, que 1ic
fornecimento pelz ampresa contratadsa,

£.2 No finai do més de apuraséo, a eguil 'zl deve encaminhar, em aig& 5 {cincao)
dias apdés o fechamento das med 2 AvaliacBo mensel de Qualicade do
Fornacimento de Refeigo garada pelo &/ = n periodo, para o Gestor do Contrato

ragtor do Conirato, menszlmenie,
A valiacio da prestacdo de servigos de

6.4 Cabe a cada Unidade. por meic do resy
encaminhar 1 (uma) viz para 2 Conirs
nutricae e alimentacde que retrata 2 s

geradas peio Sistema durante esie pariods ". gm 7.2 1)

6.5 De posse dessa aveliagdo, o Gestor do Ton deve aplicar na madicdc seguinie as
penalidades cabiveis previstas aczdirmeanio, garantindo 2 Defesa Previa 2
Contratada, aléem de promover ¢ desconio coriet jondente ao valor izl das refeicbes

servidas no periogo se for o caso.

7 — Avaliagdo de Qualidade do Forneciments
7.1. Avaliacao da Qualidade da prestagie
preenchida diariamente pela unidade escol:

servigos de nutrigao e alimentacdo

A metodologia adotada neste conirate & r
Desempenho, gue consisle na ponderagao i
gualidade do fornecimenio. airavas dos cuals
subsidios para & avalizco mensal e desemps
0s descontos cabiveis.

i c-ﬁ.rcVéS deo Sistem=2 de Avaliagio ds
Haria de parametros dos guesitos de
S CS e _.[«:.-‘_ qun sen virgo de

Conforme exoosto, a avaliagio didria de dessmbsnné preenchida pela unidade escolar no
Sistema, de que tratz ssie documento deve Ser | ""cessada com os szguintes fatores de

poniuagdo: g —
Atende Atende com | Atende corn | Nao ztende | Mio se Méo
i falhas faltas . aplica avaliado
| - |
| ! | E |
5 {cinco) 4 (quatra) 3 {trés) 2 (dois) [ (urn) pori O (zaro) ‘
‘ nontos | pontos i pentos porntes L poriios |

Serdo avaliadas as seguinies variiveis ge

1. Quanto ao transporia’ referente 20s veiculos gus iransportam a alimentagéo:
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a) adequacéo do veiculo: Veicuio (s) prépric (s) para tranqur’(e de alimentos adeqyados no
que diz respeito ac espago necessario, com area de alimentos dew_damente lsoqua e
exclusiva, capaz de acolher os pallets, hotbox ou similares na guantidade necessaria e
posicionamento adequado. . '

b) Higiene no transporte: Higiene dos equipamentos e ve;cu\_os de transpo_rte de
alimentos tanto interna como externamente, sem objetos € materiais estranhos, livre de
odores indesejaveis, de umidade inadequada e com 0 isolamento necegsério que garanta
aimpossibilidade de contaminagdes e com capacidade de manter estaveis as temperaturas
dos alimentos durante o transporte; _ ’

¢) seguranca no transporte: Seguranga no acondicionamento dos alimentos nos ve_u:ulos de
transporte de alimentos corn os recipientes devidamente fixados e sem riscos de
tomba-entos, trarspordamento, danificagdes, contaminagdo ou desagrega¢ao dos
alimanios transporiados, sem sobrecargas ou alocagdo fora da area especifica de
transporte.

d) certificacdes obrigatérias: Veiculo & condutores devidamente ceriificados, atendendo &
legislacao propria e especifica para o transporte de alimentos pereciveis e processados
para consumo imediato.

Atende | Atende | Atende Nao Naose | Nao
Parametro avaliado - com com atende aplica avaliado
| falhas faltas

| Quanto ao l _ !

transporte [ 5(cinco) | 4 (quatro) | 3 (wés) | 2 (dois) l 1(um) po | O (zero] |

_ | _pontos | pontos _pontos | pontes | nios ' pontog |

| Adequacéo do veiculo | i
| Higizne no transporte | 1 T J
| Seguranca no \ |
_transporte | | | |
| Certificactes |
| obrigatérias ! | Al

2. Quanto a entraga: verificar no momento do recebimento da alimentagao:

a. Pontualidade: Pontualidade da entrega, sendc esta realizada dentro dos prazos de
toleréncia devidamente combinados, nos horarios definidos conforme o tipo de refeicao
oferecida.

=3

Pessoal na entrega: Pessoal devidamente trajado e gquantitativamente suficiente no
momento da entrega, de forma a viabilizar a alocag&o dos alimentos no local previsto, nas
embalagens adequadas & no horario previsto.

c. Temperatuia de recepcdo: Temperaiura dos alimenios adeguada no momento da
recepcao utilizando como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas,
g 0 minimo de 80°C para alimentos quentes, sempre devidamente acondicionados e
considerando o momento da chegada e da distribuicdo. Todos os recipientes/cubas devem
ser mensurados.

d. Acondicionamento dos alimentos: Alimenios recebidos de forma devidamente _
acondicionada alimentos acondicionados nas embalagens e recipientes adequados f/
(hotbox ou similares) para @ manutengdo até o momento da distribui¢&o e tambem para 0 J(.;'

e |
f"fJ:-/’ Y,
o !
63/ 76 © 4
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Administr:

\.:rdbll"-E..{: da Su

momento e forma de distribuicdo. considerandu ¢ lioo de alimento, de refeicgo e a
guantidade a ser distribuidza & tempo disponivel oars iar=io
e. Cardapio suficiente na enirega: Todos os compaoneniss do cardépio entregues nas
quantidades adeguadas conforme previsto, cons nao a quantidade suficiente em todos
0s tipos de alimentos gue compdem o car sendo a guantidade de alimentos
adequados para consumo na eniraga ISUALMENTE PELO NUMERO DE
RECIPIENTES DE TRABM—’ORTE.
Cardapic correto nza enirega: Ali
completo, considerando fodas as Pﬂ.,u
suficiente para a toialidads das refsigdes
Substituicdes de fiens podern ser aceitas =07
contrario considerar 4 (atende com faihas)

>yista no cardapio
ta, eam Q||al1lid3”—'
rovado pelo CFS
pelo CPS, caso

diversidads pre
versidade propos
io ‘ap

Za0

iy

s No crrdn
..ubndo autori

Nio | Macse | Nio
atende | aplica avaliado
| |

Pardmetre Avaliado - | | lerac.
guanto 2 entrega |
5 {cinco)

ponios pantos

2 (dois) | 1{um) po | C (zera)
ponfos | ntos yant

" Pontualidade ‘ |
Pessoal na entrega | ) ! ‘

‘ o I —
Temperatura de ‘ {
recepgio
Agondicionamento dos

_alimentos ! . ' ,
Cardépio suficiente nz
entrega

| Cerdapioc correto na ‘
enfrega

3. Quanto & distribuigdo: \‘{-“-r."-".“ r cl._r-?*'-‘.; 2 dishribuicao de ¢ -.emac 208 alunos’

a. Pessoal — quantidade s irgj G IVE i t c8 para tar“To com
uniforme completo 2 em .._,rﬂcafo erie, «
ser servido e o tempe disponivel r)ar: tanto.

b. Temperatura adequgda. Allmanto zervigo
de acordo ¢com o tinc 3y
servica. Utilizar como referén

minimo de 60°C pars =limentos T
concldersnan o momento da chegada e dz
ser mersurados.

¢. Eguipamentos para servir: Balco térmico & rafrig
contratado, aptos @ manterem as femperzaiuras aden
em boas condigbes de conservacio, Uso € ta P*::er'] nas quantidades adeguadas
para servir 0 cardapio na guantigads e tem conforme a pravisao.

d. Utensilios para servir: Pratos, talheres de mesz. ialhares de servir, de acordo oom o
contraiado, adeguadas acs aliment : bpas condiches de conservacao,

e

ixa prevista do comeco ao final do
1 saladas e frutas manipuladas, e

devidaments acondicionados &
buicdo. Todos os recipizntes/cubas devem

arado enire outros, de acordo com o
uadas dos alimentos servidos, todos

uso e higiene, também nas quantidades adequadae p servir o cardapio na quantidade
& tempo suficientes conforme 2 previsao.

66/ 76
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. Descartaveis: potes com tampa, copos, talheres de sobremesa, pratos, guardanapos, entre
outros nas quantidades adequadas para servir frutas ou sobremesa a base de frutas,
conforme o cardapio. o _

f Qualidade da refeicio servida: Avaliagdo final da qualidade da refeigao semgia,
considerando a diversidade, apresentagio, higiene, auséncia de agentes {fisico, quimicc
ou biolégico) e também as caracteristicas sensoriais (aparéncia/apresentagéo, o@cir, car,
consisténcia/textura) no momento em que a refeicdo estara efetivamente a dispcsigao dos
alunos {ac servir). _ _

g. Porcéo individual suficiente ¢ Total servido suficiente: Porgao individual e Quantldade tgtal
de por¢des servidas adequadamente, de acordo com as medidas caseiras & porgdes
estabelecidas no cardapio aprovado CPS e ainda, conforrne a quantidade requisitada pela
unidade.

h. Amostragem (coleta): Fungionérios da empresa fizeram a amostragsim dos alimentos

servidos, conforme as normas previstas na legislagdo e no manual de boas praticas,

sendo mantidas sob refrigeracac por 72 haras na escola, contendo todos os alimentos

[41]

servidos.
\ Atende | Atende | Afende Nio Nacse | Nio ‘
com com atende aplica | avaliado

Parametro Avaliado — ‘ falhas faltas |

CQluanto a distribuiggo ‘ |

5 {cinco) | 4 {quatro) | 3 (trés) 2 (dois) | 1{um) po | 0 (zero)
PCNLOS pontos poentos ontos ntos | nontos _ |

Pesscal — quantidade e . |

| frajes . l

Temperatura adequada_ | |

Equipamentos para

_servir i |
Utensilios para servir | | . i
Descartéveis | |
Qualidade da refeigao |

servida .‘ i _ |
Porgao individual | [ T | ’
suficiente/ Total servido

| suficiente ! | , ‘

| Amostragem | | | |

. |

= 5

4. Quanto a finalizagao: pods distribuicéo:

a. Higienizag&o do local: Local onde foi servido foi mantido e deixado limpo e higienizado, sem
restos de cemida, gorduras papéis ou outro tipo de sujeira decorrente do processo de
distribuicdc e consumo dos alimentos. Considerar durante a disiribuicdo e depais do
término desta.

P,

b. Organizacéo do local: Mchiliario recclocade no local, cu mantide organizado, como //
encontrado no momentio anterior ao de servir a refeigéo considerada. r i
i
4
f 4
{
a7/ 76
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Paula Sauza aOVERMNOQ DO ESTADD

f,uz -

Administracic

BGabinets da Sup 1cia
Atende | Atende | Nao Niose | Nio
Parimetio Avaliado com com | atende anlica avaliado
falhas ' faitas ‘
— Quanto & e
finalizacdo o~ — ]

| 5 {cinco) | 4 (qua 2 {dais) | 1(um) po | U izern)
- | pontos pant portes | nios | pon tos
Higienizagao do local | - | [
2 F 2 : e |
Organizacao do local | ‘ | | |

a)

e
3ty
s e

3

7.2. Avaliagdo mensal de Qualidade do Fornecirmmenio gerada pelo Sistema
': do represents
servigos de nu
labela constan

A Avaliagao didria das unidades escolares ar
lotalizados refletirdo & avaliagfo mensal gda
pela CONTRATADA, obtida atraves ds

Percentual Total Contratada obtido nom

co em pontos, que
20 e alimentacéo
e do item 7.2.1.

e

“’".‘-_;__u O

O percentual {ctal oblide pela CONTRATADA

: lculado 2 pariir do conjunto de
avaliagdes realizadas pela unidade escalar conforme

-y

7.2.1 Percantual Total Contraiada obtide no més

Unidade: | Empresa: i Wés:
rewr] < X 1 1 r] - 7
Critérios Pontuagao maxima possivel | Pontuacio obtlgs - Cantratada Pontu
Avaliado | dcio | max
| s obtida

lota . |
(midx.
100%

Quante 3 [
ao
iranspoiis =
Quanto & | 3]
entrega |
\ ! L —
' Quanto & 3|
| — _ ‘
Quanto & 3 | |
finalizagdo l |

I === /' |

?"-5'1 @] Total da Contratade obtido no més )

A

O percentual maxime considerado é de 1""'—‘/ {cam por cento), ou sejz gquando o total de
refeictes receberam a pontuagio maxima (3 —wée). Este valor sera utilizado como referéncia

para embasar o percentual maximo, sendo gue serdc glosados os percentuais inferiores
estipulados para cads fzixa de desconto,

da Contratada obtide no més, a glosa sera
eniual de liberagfo da fatura a ser

Assim, considerando ¢ Parcentual
avaliada e efetuada através da verificasi
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apresentada pela empresa contratada, conforme a tabela constante no item 7.2.2 — Fator
de desconto da Fatura

7.2.2 Fator de desconto da Fatura

[ Percentual obtido Fator de Desconteo
! da Fatura
Entre 100 e 98 pontos 0% |
Entre 97,99 e 96 pontos | 5% i
lgual ou Menor a 95,98 ‘ 10% |
ponios
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AdministracZa Cantral
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Anexo A...... Modelo de Cardépio
Lo empresa {cardépic més: |
| Ciia da semana j Segunda l Teren ] Quertz Dulnt Sgnta I
Desta 1 i I S 1
J\:clmnﬂ-rlh_mr-n'u | = = o - "
|
l
T "__——_‘
|}
|Guarnigio | _
P consumin/ i
v lids 1
Frt_t_r/ salada ]
7 T
: H - |
medids catelry 1 =
VT
D ; X ]
Acombunh?nventn 1
C convslineo) mead) da cassl |
| Prato F'|I'-|:|p-l =
P el Y
nedids caselrg |
G_L_ralmt_:!n 1 .
P T } B
medida coselirs B
|Enuta/ salads VS N i il
P consumng t
Mo dicts cisn v |
= 1
Dar= e
Acompanhamanto § i
[Exs . l
lponsuma/medic
£ = |
Frato Principal =
PC camisumo/ = ol
modida caselr
Suarmicio ; | =
PC eorrsumaf i
|madida casaire 5 i
|Fruta/ salada 3= | f" :
P consumo)/ T ———— —
VT ] = . — |
Dats 3
Acompanhamento ]
PC sonsurra/ 1 .
* it
1 = =
|
= 1
G- = i 1
‘Ft-u ta/ salada : r
2T EOrTEUn |
. 1 i
VT = i
| PELONSUR D compraande & porchede allimenio ¢8 s aplirnds pronis S#ts O cOAFUWMO
(Mediga cazelra= utensiiio comuments utilizode sels consymibor Snro medir olimantos i\
Respornsavoi t&enico: = ( N\
B 1
I l
76 ’
A L
Rus dos Andrades, 140 » Sgnts Ifigéniz « D120 * 2 oo 57 » Tehs 111),3324.3300
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TABELA DE VALORES
LOTE 02
[ - - = )
| | aTDE DIARIA Qine - |
= | ESTIMADA DE ~ ESTIMIADA ! I BAOR | S
l I7 UMIDADES | o _. | UNITARIO | TOTALESTIMADC
REFEICAQ DIAS UTEIS i © (D) = (A) X (8] X (€}
| , R A l (Bl xic)
i ETEC JUSCELINO KUBITSCHEK DE | . . T
OLIVEIRA
| 01 'RUA GUARANI, 735 — SERRARIA -  0a120 59 RS 13,04 RS 92.323,00
DIADEMA/SP - CEP 09991-060 — TEL. \
| (11)4043-2447 ( ‘ | |
ETEC JULIO DE MESQUITA { |
RUA PREFEITO JUSTING PAIXAO, 150
l 02| ~errrve —safeTH ANDRE/SP - CEP 0a850 59 RS 13,04 | RS 653.956,00 |
02020-130 - {11) 4990-2577 l . ‘
VALOR TOTAL ' RS 746.279,20

DO LOTEQZ
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RESOLUCAC

Dispde sobre 2 aplicacdo da penali < muita orevista nas Leis federais n® 8.666, de 21 de
junho de 1993 e n? 10.520, de 17 de [LI”:Q ‘ i ovembro de
1989, no dmbito da Secretaria de Desenvolvimenin Seond slogiz e Inovagdo.

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTO ECOMDAMCO, CIENCIA, TECNGIOGIA B INOVACAD,
cam fundamento no disposto no artigo 32 di Decrats v 31 138, de 09 de janeiro de 1990, RESOLVE:

Ari. 12 Na aplicagdo das multas previstas nos 2 > 81, Inciso i, da Lei Estadual n? 6.544, de
22, de novembre de 1988, nos "tigos 86 = &7, incise i | 2 1, de Junho de
1993, e no artigo 72 da Lei Federal n? 10.520, de 17, de jviho de 7002 serio ohservadas as disposicies
desta Resolugio

-

,de 2

roinstrumento
primento total da

Art. 22. A recusa injustificade do adjudicetdric am =3
equivalente dentro do prazo estabelecido o2

obrigacdo assumida, suisitandn-o0 a aplicecsn gs mu £ no artigo 5¢ dests
Resolucdo.
Art. 32, O atrasc injustificada nz execucBo do olijeia <2 contrate sujeltard o contratado 2 mults

mora, observado o seguinte:

|-

a) para atrasos de até 30 (trinta) dias: muitz de 0.2%
calculados sobre o valor global do comt
b} para atrasos supariores a 30 \I| inta

atraso, calouls

o 149

quatro décimos por cento) por dia de

renharia:

Do it rzaisy mula de 0,2% (dois décimos por
e o ovalor da parcela ga our';{«:agao contratual ndo

cumm ida;

1 mil reais e um centavo) até RS 300.000,00
limas por cento) por dia de atraso, calculades

b} para contratos com valor de RS 10X
(quinhentos mil reais): multa de 0,3
sobre o vaior da ohrigac&o contratua

c) para contratos com vaior de igue—i' pu superior 2 AS 500.000,01 (guinhentos mil reais & um
centavo): multa de 0,4% [quatro décimos nar calo) par dia de atraso, calculados scbre o valor
didrio do conti

‘

lil— em se tratando de servigos cont!
calculados sabire o valor cidric do contrag

nuos multe ¢ 0% {trinta por cento) nar dia de inexecucio,
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§12 O valor das multas previstas neste artigo ndo podera exceder a 25% {vinte e cinco por cento)
do saldo financeiro ainda ndo realizado do contrato.

§22 A muita pelo atraso injustificado na execugdo do objeto do contrato serd calculada a partir do
primeiro dia Util seguinte aguele em que a obrigagdo avengada deveria ter sido cumprida.
Art. 42 A inexecuciio parcial do contrato sujeitara o contratado a multa de mora, observado o seguinte:

|- em se tratando de compras ou de prestacdo de servigos ndo continuos: muita de 10% (dez por
centa) incidente sobre o valor da parcela ndo cumorida do contrato;
- em se tratando de execugio de obras ou servicos de engenharia ou de servigos continuos:

a) para contratos com valor de até_RS 100.000,00 {cem mil reais): multa de 30% 1 nta por cento)
incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do contrato;

b) para contratos com valor de RS 100.000,01 {cem mil reais e um centavo) até RS 500.000,00
[guinhentos mil reais): multa de 20% {vinte por cento) incidente sobre o vator da parcela néo
cumprida do contrato;

c) para contratos comvalor igual ou superior a R$ 500.000,01 (quisnentos mil reais e um centavo):
multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor da paice'a ndo cumpride do contrato;

Ili- em se tratando de servigos continuos: multa de 20% (vinte por cenio) por dia de inexecugdo,
calculados sobre o valor didrio do contrato.

Art. 52, Ainexecucdo total do contrato sujeitara o contratado & multa de mora, observado o seguinte:

|~ em se fratando de compras ou de prestacdo de servigos continuos ou ndo: multa de 20% (vints
por centa) incidente sobire o valor global do contrato;

II— em se tratando de exetucdo de obras ou servigos de engenharia ou de servigos continuos:

a) para contratos com valar de até RS 100.000,00 (zem mil reais): multa de 20% (vinte por cento)
incidente sobre o valor giobal do contrato;

by para contratos commn valor de RS 100.000,01 (cem mil reais e um centavo) até RS 500.000,00
{quinhentos mil reais): multa de 15% (quinze por cento) incident= sobre o valor globa! do
contrato;

para contratos com valor igual ou superior a R$ 500.000,01 {gquinnentos mil reais e um
centavo): multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor giobal do contrato.

C

Art. 62, Configurada a ocorréncia de hipdtese ensejadora de aplicagdo da penalidade de mulia, o
adjudicatdrio ou o contratado serd notificado para, querendo, apresentar defesa prévia no prazode 5
{cinco) dias Uteis, contados do primeiro dia subsetuente a data da sua notificagao.

§12 Recebida a defesa, a sucoridade competente devera s& meifesiar motivadamente sobre o
acolhimento ou rejeicdo das razbes apresentadas, concluindo ez aplicagdo ou ndo da
penalidade, dando ciéncia inequivoca ao adjudicatario ou contraizdo.
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devera conter o raspectivo valor,
da multa sofrerd correg2o mons

decisgo, da gual caberd recurso a ser

z data do rec =nto da notificacaon.

§32 O adjudicatério ou o contratado
apresentado no prazo de 5 (cinco) dias die's, coris

§42 Adecisdo do recursa serd publicada no Didrin O7oial o Estado, sem prejufzo da notificacdo do

adiudicatdrio ou centratado.

Art. 72, Ao término do regular processo administrativo, farantidos o contraditorio € 2 ampla defesa, 3
mutta aplicads seré descontada da garantia do resnactivo contratado.
§12 Se a multa aplicads for superior ag vainr = antla prestada, além da perda desia, o

5, mediante desco

=3 ota quitagdo.

contratado responderda por sua corr
eventualmentsa devidos pela Administr

nos pagamenios

§29 inexistindo pagemenios a serem realizar
estadual na forma previsia na legisizcidc

niratado recelherd o valor 20 cofre pliblico

§3¢ Decorrido o prazo estabelecido sem o uagemenio da mulia aplicada serfo adotadas as
providéncias pertinentes voltadas 2 suz dicial,

Art. 82, As multas de que tratz esta Resoiucac ns
sancdes administrativas previstas na Lei Fed=rs
e na Lei Estadual 5.544, de 1989,

Art. 92, Os editais de [icitags
Resolugdo, cujo texto devers integrar

pressa as 15 estabelecidas nesta

o

‘iniz & cantratos, na forma de anexo.

Art. 10, As disposicOes desta Resolugdo
procedimentos de dispensa ou de inexigibilicade de fieitacdo.

Art. 11. Esta Resolugdc entrard em vigor nz datz 72 =uz publicacdo, ficando revogada a Resolugio
SCTDE -1, de 22 defevereira de 1994, ‘

{ * ) Republicada por ter safdo, no DOE, de 28-05-20 secdo |, paginas, 116 2 117, com incarrecdes
no griginal.

Desenvoivimenta Ecordmice, C#ncip, Tecnologia e Inovacio
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?jn:frlrﬁou_u GOVERNO DO ESTADD

| Crsmweimens imntaics

Administragao Central
Gahinete da Superintendéncia

TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO

CONTRATANTE: CEETEPS - CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA "PAULA

sOQUzZA"
CONTRATADA:  SERV-FOOD ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA
CONTRATO: Ne 040/2022 i )
OBJETO: PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAQ E ALIMENTACAO AOS ALUNOS DO

ENSIND TECNICO INTEGRADO AQ MEDIO - ETIM

Pelo gresente TERMO, nos, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de gue:

a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua
execucdo contratual, estardo sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de S3o Paulo, cujo tramite processual ocorrerd pela sistema eletrdnico;

b) poderemos ter acesso ac processo, tendo vista e extraindo cdpias das manifastagbes
de interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletrénico, em consonancia com o estabelecido na Resolugdo n2 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletrénico, todos os Despachos e Decisdes que vierem
2 ser tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Didrio Cficial do
Estado, Caderno do Poder Legisiativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S3o Paulo, em
conformiidade com o artigo 90 da Lei Complementar n? 709, de 14 de janeiro de 1993,
inicianda-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cédigo
de Processo Civil;

d} as informac8es pessoals dos responszveis nela contratante estdo cadastradas no maodulo
eletrbnico do “Cadasiro Cerpurativo TCESP — CadTCESP”, nios termos previstos no Artigo 22
das Instrugdes n201/2020, conforme “Declaracao(des) de Atualizagio Cadastral” anexa (s);

g) é de exclusiva responsahilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:
a) O acornpanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicacdo;
b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer
o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.
S3o Faulo, de de 2022
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AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAC/ENTIDADE:
Mome: Laura M. J. Lagana

Cargo: Diretora Superintendente
CPF: 005.923.818-62

RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DU CERTAME  OU  RATISICACAO DA
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE !
Nome: Laurz

i

Cargo: Diretora 51

“PF:005.9 23818

CPF: 016.608,577-0¢
. e
. - 1
Assinatura: AAEA S
- -
o ’—F'_F'__l

ORDENADOR DE DES!

Nome: Laura M. . Lag
Cargo: Diretore SuGperints
CPF:005.923.818-62

Assinagtura:
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