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CONTRATO

PROCESSD: n.° CEETEPS-PRC-2022/01420

CONTRATO n.® 039/2022
TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE G CENTRO
ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA PAULA SOUZAE
A EMPRESA SERV-FOOD-ALIMENTACAQ E SERVICOS LTDA
POR OBIETO PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E
ALIMENTACAO AOS ALUNDOS DO ENSING TECNICO
INTEGRADO AQ MEDIOD - ETIM.

O Estado de S3o Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA
"PAULA SOUZA™, doravante designaco {2} “CONTRATANTE”, neste alo representada pela sua
Diretora Superintendente, 3 Professora Laura M. J. Lagana, RG. n? 7.715.675-4 ¢ CPF n2 CPF.
005.923.818 62, no uso da competéncia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n? 233, de 28 de zbril
de 1970, e 2 empresa SERV-FOOD ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA, inscrita no CNPJ sob n2
07.567.242/0001-00, com sede na Av Corenel Manoe! Nunes, 923 — Jardim Tropical - Serra/ES -
CEP: 20162-010 Telefone: {27) 3067-6006, 2 seguir genominada "CONTRATADA”, neste ato
representada por seu Representante Legal, o Sr. Paulo Henrigue Ofiveira Simonato portador go
RG N2 09.485.175-5 SSP/SP e CPF n2 016.606.51.7-00, celebram ¢ presente TERMOC DE CONTRATO,
regendc-se pela Lei Federal 8.666, de 21 de junho de 1953, suas slieragbes, provenienie do
procedimento de dispensa de licitagdo, com fundamento no art. 24, inciso 1V e demais disposigdes
legais & pertinentes, conforme processe de contratagdo n? CEETEPS-PRC-2022/01420, mediante
as saguintes clousulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO CONTRATUAL

Constitui o objeto do presente contrato a PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E
ALIMENTACAO ADS ALUNOS DO ENSINO TECNICO INTEGRADO AO MEDIO - ETIM, objetivando a
operacionaliza¢do e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refeicdes,
assegurando uma elimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas, a
serem preparadas nas instalages da Contratada, conforme termo de referéncia, proposta da
Contratada ¢ demais documentos constantes do Processo n? CEETEPS-PRC-2022/01420.

PARAGRAFO PRIMEIRO

U objeto contratual executado devera atinglr o fim a gue se desting, com eficacia e gualidade

requeridas.
) o4
PARAGRAFQ SEGUNDO /
O regime de execugdo desie contrato e o de emprertada por prego unitario.
1/74
WWW.CRS. 5. aov.br
Rus dos Andradas, 140 « Sanpte Ifigenia « 01208-000 « S30 Paulo » 5P e Tel.: (11) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:53:35, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:07:02 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:38.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:58.
Documento N°: 34143067-5156 - consulta a autenticidade em
https://www.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143067-5156 SIGA_x

CEETEPSDCI202215852


https://linksiga.trf2.jus.br

TADC

8 Centro
Paula Souza

GOVERMO DOES

| P gD Brondimica

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDICSES DE EXECUCAD DOS SERVICOS

A execugdo dos servigos deverd ter inicio no primeiro dia datil subsequente apds assinatura desse
contrato, correndo por conta da CONTRATADA todas as despesas decorrentes ¢ necessérias 2 sua
plena e adequada execugdo, em especial as atinentes a3 seguros, transporte, tributes, encargos
trabathistas e nrevidenciarios.

PARAGRAFOQ PRIMEIRO
As guantidades estimadas de refeigdes didrias e de dias uteis, sdo o5 constantes no Termo de
Referéncia anexo a este contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO
As requisicBes serdo entregues semanalmente a CONTRATADA.

PARAGRAFO TERCEIRO

As requisicies deverdo conter a identificacdo da unidade requisitante, indicagdo expressa do
nimero deste contrato, do numero do processo, a tdentificagdo da contratada, a especificagdo
das itens, as guantidades (estimativa nimero de alunos), datas e hordrios e enderego de entrega.

PARAGRAFO QUARTO

As requisicdes serdo expedidas por guaisguer meios de comunicagdoe gue possibilitern a
comprovacio do respectivo recebimento por parte da coniratada, inclusive por meio eletrénico.
I - Os servigos deverdo ser prestados nos locals estabelecidos no Termoe de Referéncia.

Il - Quando a requisicdo for encaminhada por meio eletrdnico, 0 prazo para entrega terd inicio ho
segundo dia Util posterior & data do envio, independentemente de confirmacio de recebimento.
A mensagem enviada pelo contratante serd impressa e acostada aos autos do processo.

CLAUSULA TERCEIRA
DA VIGENCIA

0 contrato tera vigéncia de 90 (noventa) dias, consecutivos € ininterruptos, sendo 59 {cinquenta
e nove) dias letivos, a coniar da data estabelecida para inicio dos servigos,

PARAGRAFO PRIMEIRO

N3o obstante o prazo estipulade no coput, a vigéneia estard sujeita 2 rondicdo resolutiva,
consubstanciada na contratacdo por meio de cerfame para 3 prestagdo de servigo ohjeto desse
ajuste.

CLAUSULA QUARTA
DAS OBRIGACGES E DAS RESPONSABILIDADRES DA CONTRATADA

A CONTRATADA, além das obrigagdes constantes do Termo de Referéncia, que constitui ]
Anexo } do Edital indicado no predmbulo, e daquelas estabelecidas em lel, em especial as definidas
nos diplomas federal e estadual sobre licitagBes, cabe:
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I - zelar pela fiel execugdo deste contrato, utilizando-se de todos os recursos materiais e
humanos Necessarios;

Il — designar o responsavel pelo acompanhamento da execugdo das atividades, em especial
da reguiaridade técnica e disciplinar da stuagdo da equipe técnica alocada, e pelos contatos com
o CONTRATANTE;

i - cumprir as disposigdes legais e regulamentares municipais, estaduais e federais que
interfiram na execucdo dos servigos;

1/ - manter, durante toda 2 execucdo do contrato, em compatibliidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condighes de habilitagdo e qualificacdc exigidas na licitaco indicada no
predmbulo deste termo;

W - dar ciéncia imediata e por escrito ao CONTRATANTE de qualquer anormalidade que
verificar na execugdo dos servicos;

VI - prestar ao CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicitados e atender
prontamente as reclamagdes sobre seus servicos;

VIl - responder por quaisquer dancs, perdas ou prejuizos causados diretamente 3o
CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes da execucdo do contrato, nio excluindo cu reduzindo.
essa responsabilidade a fiscalizacdo do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

VI - responder pelos encargos trabalhistas, previdenciarias, fiscais, comerciais e tributérios,
resultantes da execugdo deste contrato, nos termes do artigo 71 da Lei Federal n® 8.666/1993;

IX - manter seus profissionais identificades por meio de cracha com fotografia recente;

¥ - substituir qualquer integrante de sua equipe cuja permanéncia nos servigos for julgada
inconveniente, no prazo maximo de 05 (cinco) dias ateis, contads da solicitag3o justificada
formulada pelo CONTRATANTE;

%i - arcar com despesas decorrentes de infragfes de qualquer natureza praticadas por seus
empregados durante a execucdo dos services, ainda gue no recinio da sede do CONTRATANTE;

Xl - apresentar, quando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovantes de pagamenio dos
saldrios e de quitacdo das obrigagdes trabalhistas {inclusive as previstas em Acordes e Convengdes
Coletivas de Trabalho) e previdenciarias relativas acs empregsdos da CONTRATADA que atuem ou
tenham atuado ha prestacdo de servicos objeto deste contrato;

Xl - identificar todos 0s equipamentas e materiais de sua propriedade, de forma a no
serem confundidos com similares de propriedade do CONTRATANTE;

YW - obedecer &s normas e rotinas do CONTRATANTE, em especial as que disserem raspeiio
& seguranca, a guarda, a manutengdo e 3 integridade das informacbes existentes ou geradas
durante & execu¢do dos servigas;

XV - implantar, de forma adequada, 2 planificacdo, execucdo e supervisdo permanente dos
servigos, de maneira a ndo interferir nas atividades do CONTRATANTE, respeitando suas normas
de conduta;

KVI - reexecutar os servicos semgpre que solicitado pelo CONTRATANTE, guando estiverem
em desacordo com as técnicas e procedimentos aplicdveis;

KV - guardar sigilo em relacdo as informacdes ou documentos de qualquer natureza de gue
venha a tomar conhecimento, respondandg, administrativa, civil e criminalmenie por sua indevida
divulgacdo e incorreta ou inadequada utilizacdo;

XVIIl - manter bens e equipamentos necessérios & realizacio dos servigos, de qualidade
comprovada, em perfeitas condigdes de uso, em quantidade adeouada 2 boa execucdo dos
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trabalhos, cuidando para que os equipamentos elétricos sejam dotados de sistema de protegéo,
de modo a evitar danos na rade elétrica;

XIX —submeter 3 CONTRATANTE relatdrio mensal sobre a prestacio dos servigos, relatando
todos os servicos realizados, aventuais protlemas verificados e qualguer fato relevante sobre a
execugdo do objeto contratual;

XX — fornecer & equipe alocada para a execucdo dos servigos 0s equipameantos de protegdo
individual adequados 3 atividade, o necessdrio treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizacdo;

XX1 - prestar os servigos por intermédio da equipe indicada nos documentoes apresentados
na fase de habilitacdo, @ titulo de qualificacdo técnicz, quando exigida.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A CONTRATADA ndo poderd oferecer, dar ou se comorometer 3 dar 8 quem quer gue seja,
tampouco aceitar oy se comprometer a aceitar de quem guer gue seja, por conta prépriz ou por
intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagde, compensagdo, vantagens financeiras ou
beneficios de qualquer espécie relacionados de forma direta ou indireta ac objeto deste contrato,
o gue deve ser ohservado, ainda, pelos seus prepostos, colzboradores e eventuas
subcantratados, case permitida a subcontratagao.

PARAGRAFOQ SEGUNDO

Em atendimento & Lei Federal n? 12.846/2013 e ao Decreio Estadual n? 60.106/2014, a
CONTRATADA se compromete a conduzir os seus negocios de forma a coibir fraudes, corrupgdo e
quaisquer outros atos lesivos & Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, abstendo-se de
praticas como as seguintes:

I - prometer, oferecer ou dar, diret2 ou indiretamente, vantagerm indevida a agente plblico,
ou aterceira pessoa a ele relacionada;

Il - comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer modo subvencionar a
préatica dos atos ilicitos previstas em Lej; -

Ill — comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica cu juridica para ocultar ou
dissimular seus reals interesses ou a identidade dos beneficidrios dos atos praticados;

IV — no tecante a licitagdes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante zjuste, combinacdo ou gualguer outro expediente, o
cardter competitivo de procedimento licitatério publico;

b} impedir, perturbar ou fraudar a realizacdo de gualquer ato de procedimento licitatorio
plblico;

¢) afastar ou procurar afaster licitante, por meio de fraude ou oferecimente de vantagem
de qualquer tipo;

d) fraudar licitacdo pblica ou contrato dela decorrente;

e) criar, de modo fravdulento ouirregular, pessea juridica para participar de licitagdo publica
ou celebrar centrato administrativo;

f) obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de madificagtes ou
prorrogacdes de contratos celebrados com g administracdo piblica, sem autorizaclio em lei, no
ato convocatdrio da licitagdo publica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

g) manipular ou fraudar o equilibrio econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a
administragao plblica;

4/74

Www.Cps.5p.gov.br

a dos Andradas, 140 « Sante Ifigénia » 01208-000 » S3c Paulo » 5P « Tel,: (11) 3324,3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:53:35, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:07:02 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:38.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:58.
Documento N°: 34143067-5156 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143067-5156

CEETEPSDCI202215852



DS BRtLS

a8 T-‘I'J
Pavla Souza GOVERNO DO ESTADO

1 -

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

v — dificultar atividade de investigagdio ou fiscalizacdo de drgdos, entidades ou agentes
plblicas, ou intervir em sua atuagdo, inciusive no Ambito das agéncias reguladoras e dos 6rgdos
de fiscalizacdo do sistema financeiro nacional.

PARAGRAFO TERCEIRO

O descumnprimento das obrigagdes previstas nos Pardgrafos Primeiro e Segundo desta
Clausula Quarta poderd submeter a CONTRATADA a rescisdo unilateral do contrato, a critério da
CONTRATANTE, sem prejuizo da aplicacio das sancdes penais ¢ administrativas cabiveis e,
também, da instauracic do processe administrative de responsabilizagdo de que tratam a Lei
Federal n® 12.845/2013 e ¢ Decreto Estadual n? 60.106/2014.

CLAUSULA QUINTA
DAS GBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

A0 CONTRATANTE cabe:

I - exercer a fiscalizacie dos servigos, designando servidor responsével pelo
acompanhamento da execugiio contratual e, ainda, pelos contatos com a CONTRATADA;

i - fornecer 3 CONTRATADA todos os dados e informacbas necessarios a execugdo do objeto
do contrato;

il - Disponibilizar 3 Contratada as dependéncias e instalagtes flsicas para a distribuicdo e
porcionamento das refeigdes aos alunos;

IV - Analisar e aprovar os cardépios elaborados pela Contratada, assim como as eventuais
alteragdes que se fizerem necessarias, a gualguer tempo;

V - Encaminhar & Contratada a requisicao de refeicdes, em tempo habll para a execugdo dos
servigos, a quantificagdo diéria por tipo de refeigdes a serem servidas;

VI - Proceder diariamente a degustacio das refeictes fornecidas, previamente a distribuicdo
e porcionamento aos alunos; :

Vil - Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas dz prestacéo de
SETVICOS.

VHI - efetuar 05 pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

IX- permitir aos técnicos e profissionais da CONTRATADA acesso as areas fisicas envolvidas
na execucdo deste contrato, abservadas as normas de seguranga;

CLAUSULA SEXTA
DA FISCALIZACAO E CGNTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS

BARAGRAFO PRIMEIRO

Ao Contratante, por intermédio do gestor, é assegurada a gestdo efou fiscalizagdo dos serviges
contratados, de forma a acompanhar a execugdo contratual, cabendo:

a) Exercer a fiscalizagio dos servigos confratados, acompanhando o cumprimento da execucdo
do escopo contratado, verificando os horarios estabelecidos, as guantidades de refeigbes 7
entregues, distribuidas e servidas ¢ a compatibilidade com o cardapio estabelecido; 4/
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b} Registrar ocorréncias na execugdo do ohjeta contratado, indicando e aplicando as eventuais
multas, penalidades e sangdes por inadimplemento contratual;

c) Realizar a conferéncia digria do quantitativo de refeicles recebidas, mantendo o registro por
tipo de refeicdo servids;

d] Realizar 2 avaliac3o periddica das atividades desenvolvidas pela Contratada;

e} Aprovar as faturas de prestacdo de services somente das refeigBes efetivamente aceitas e
servidas.

PARAGRAFO SEGUNDO

Afiscalizac8o do Contratante tera, 2 qualauer tempo, acesso a todas as dependéncias dos servigos
da Contratads, podendo:

a) Verificar a qualidade dos géneras alimenticios, solicitande 2 substituic3e imediats de géneros
e/ou alimentos que apresentem condicfes imoranrias 3s preparacdes/consumo;

b} Verificar as condigBes de higiene e de conservacdio das dependéncias, equipamentos e
utensflios, bem como dos veiculos utiiizados para o transporte das refeicdes.

PARAGRAFO TERCEIRO

A fiscalizac8o dos servigos pelo Contratante ndo exclui nem diminui a2 completa responsabiflidade
da Contratada por gualquer Inebservancis ou omissdo & legisiacdo vigente e as cldusulas
contratuais.

PARAGRAFD QUARTO

Executar mensaimente a medicao dos servicos efetivamente prestados, descontande o
equivalente aos ndo realizados bem como agueles ndo aprovados por nconformidade aos
padrdes estabelecidos, desde gue por motivos imputédveis 3 Contratada, sem prejuizo das demals
sancdes disciplinadas em contrata.

PARAGRAFD QUINTO

Encaminhar 3 Contraiada o refatorio Mensal de Avalizagdo da Qualidade dos Servicos de Nutrigio
e Alimentacdo, aos Alunes do Ensing Téenico Integrade ac Médio — ETIM do Centro Paula Souzs,
para conhecimento da avaliacdo e do fator de desconty a ser efetuado no valor a ser faturade
pelos servicos prestados.

PARAGRAFO SEXTO
Fica ¢ gestor do contrato responsdve! por visita In-loco da sede da empresa Contratada, em
periodicidade gque entender conveniente, s 7im ce certificar do atendimento as condigdes

estabelecidas neste contrato. : /_/
6/74 2
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CLAUSULA SETIMIA
30 PREGC

A CONTRATADA obriga-se & executar os servigos objeto deste contrato pele prego mensal de RS
367.570,00 (trezentos e sessanta e sete mil, quinhentos e setenta reais) perfazendo um total de RS
1.102.710,00 {um milhdo, canto e dois mil, setecentos e dez reais).

PARAGRAFO PRIME!IRO

Mos precos acima estdo incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos diretos e indiretos
relacionadaos a prestac3o dos servigos, tais como tributos, remuneragdes, despesas financeiras e
guaisquer oukras necessdrias ao cumprimento do objeto desta licitzgdo, inciusive gastos com
transporte.

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente a
contratagdo, perca as condigdes de enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno
porte ou, ainda, torne-se impedide de beneficiar-se desse regime tributario diferenciado por
incarrer em alguma das vedacdes previstas na Lei Complementar Federal n€ 123/2006, ndo podera
dear de cumprir as obrigagdes avencadas perante a Administracdo, tampouco requerer ¢
reequilibrio economico-financeiro, com base na zlegagdo de gque a sua proposta levou em
consideracdo as vantagens daquele regime tributario diferenciado.

PARAGRAFO TERCEIRO
O prego permanecerd fixo e irreajustdvel.

CLAUSULA CITAVA
D0S RECURSOS ORCAMENTARIOS
No presente exercicio as despesas decorientes desta contratacdo irdo onerar o crédiio

orgamentario 10063, de classificagio funcional programética 12 363 1039 6288 0000 e categoria
econdmica 33 90 39 73.

CLAUSULA NONA
DA MEDIGAO DOS SERVICOS CONTRATADOS

Os servigos executados serdo objeto de nﬂedugao mensal, de acordo com o0s seguintes
procedimentos:

PARAGRAFO PRIMEIRD

No primeiro dia Gtil subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a CONTRATADA
entregara relatério contendo os quantitativos totais mensais refeicdes efetivamente fornecidas e
os respectivos valares apurados.

7."”7-‘1
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PARAGRAFC SEGUNDO

0O CONTRATANTE solicitard & CONTRATADA, na hipdtese de giosas efou incorregbes de valores, a
correspondente retificagio objetivando 2 emissio da nota fiscal/fatura.

PARAGRAFO TERCEIRO
Serdo consideradas somente as refeicdes efetivemanta fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a) O velor dos pagamentos serd obiide mediante a aplicsgdo dos pregos unitérios
contratados as correspondentes guantidaces de servicos efetivamenie executados,
aplicando-se eventual desconto em fungéo dz pontuagdo obtida no Relztdrio de Avaliagio
da Qualidade dos Servigos, se for o caso;

b) A realizac3o dos descontos indicados na alinea “a” ndo prejudica a apticacdo de sancdes @

CONTRATADA, em virtude da inexecucio dos serviges.

PARAGRAFO QUARTD

Apdsa conferéncia dos guantitativos e valores apresentados, o CONTRATANTE atestarad a medicio
mensal, no prazo de 03 {trés) dias dteis contados do recebimento do relatdrio, comunicando 2
CONTRATADA o valor aprovado, & autorizeando a emissao da correspondente nota fiscal/fatura.

PARAGRAFQ QUINTO

As faturas deverdo ser emnitidas peia CONTRATADA, contra o CONTRATANTE e apresentadas na
Unidade onde os servigos foram executados.

CLAUSULA DECIMA
DOS PAGAMENTOS

Os pagamentos serdo efetuados mensalmente, mediante a apresentacdo dos originais da nota
fiscal/fatura na Unidade relacionada no Terme de Referéngia, em confermidade com a Clausula
Nona deste instrumento.

PARAGRAFQO PRIMEIRO

Os pagamentos serao realizados mediante depodsito na conta corrente bancdria em nome da
CONTRATADA no Banco do Brasil $/4, de acordo com &5 seguintes condigdes:

I -em 30 (trintz) dias, contados da data d= entrege da nota fiscal/fatura, ou de sua reapresentacio
em caso de incorrecBes, na forme e local previstos nesta Cldusula.

Il - A discriminacio dos valores dos servigos deverd ser reproduzida nz nota fiscal/fatura
apresentada para efeito de pagamento.

874
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PARAGRAFO SEGUNDO .
Havendo atraso nos pagamentos, incidira corre¢do monetéria sobre o valor devido na forma da

legislacdo aplicdvel, bem como juros meratorios, a razag de 0,5% (meio por cento) ao més,
calculados pro rgta temporis, em relacdo a0 atrase verificado.

PARAGRAFO TERCEIRD

Constitui condi¢io para a reslizacdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da
contretada no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgdos e Entidades do Estado
de S3o Paulo - CADIN ESTADUAL”, o qual deverd ser consultado por ocasido da realizagdo de cada
pagarnento. O cumprimento desta condi¢do poderd se dar pela comgrovacio, pela CONTRATADA,
de que 05 registros estdo suspensas, nos termos do artigo 82 da Lei Estatiual ng 12.799/2008.

PARAGRAFC CUARTO

A CONTRATANTE poderd, por ocasifo do pagamento, efetuar a retengdo de tributos determinada
por lei, ainda que ndo hajz indicagdo de retencdo na nota fiscal apresentada ou que se refira a
retencOes ndo realizadas em meses anteriores.

PARAGRAFO QUINTO

O recolnhimento do Imposto sobre Servigos de Qualgquer Natureza — ISSON deverd ser feito em

consonancia com o artigo 32 e demais disposi¢des da Lei Complementar Federal n2 11672003,

respeitando as seguintes determinagdes:

} - Quando da celebracdo do contrato, a CONTRATADA deverd indicar a legislacdo municipal

eplicavel aos servicos por ela prestados, relativamente ao ISSQN, esclarecendo, expressamente,

sobre a eventual necessidade de reteng3o do tributo, pelo tomador dos servicos;

Il - Caso se mostre exigivel, a luz da legislacdo municipal, a retencdo do ISSQN pelo tomador dos

servicos:

a} O CONTRATANTE, na qualidade de responsave! tributdrio, deverd reter a quantia

correspondente do valor da nota-fiscal, fatura, recibo ou documento de cobrangs eguivalente

apresentada e recolher a respectiva importancia em nome da CONTRATADA no prazo previsto na

legislagdo municipal.

b) Para tanto, a CONTRATADA devera destacar o vzlor da retenc®o, a titulo de “RETENCAD PARA

0 155" a0 2miti- a nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente. Considera-se

preco do servico & receita brute a ele correspondente, sem nenhuma deducio.

Il - Caso, por cutro lado, nfo haja previsdo de retencio do ISSGN pelo tomador dos servicos:

a) A CONTRATADA deverd apresentar declaragdo da Municipalidade competente com a indicacio

de sua data-limite de recolhimento ou, se for o caso, da condigdo de isencdo;

b} Mensalmente a CONTRATADA deverd spresentar comprovante de recolhimento do ISSQN por

meio de copias autenticadas das guias correspondentes ao servigo executado e deverd estar

referenciado & data de emissdo da nota fiscal, fatura ou documenta de cobranca equivalente; ;

¢} Caso, por ocasifo da apresentacdo da nota fiscal, da fatura ou do documento de cobranca A

eguivalente, ndo haja decorrido o prazo legal para recolhimento do 15SSQN, poderZo ser -

apresentadas cdpias das guias de recolhimento referentes ac més imediatamente anterior, Z
9/74
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devendo a CONTRATADA apresentar a decumentacdo devida quando do vencimento do prazo
legal para o recothimenio.

d} a ndo apresentacdc dessas comprovandas
pagamento respectivo e/ou 0s pagamentaos seguin

PARAGRAFO QUINTO

Afs) Notals) Fiscal/fatura deverd ser emitida em riome do CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAQ
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" — RUA DOS ANDEADAS, 140 — SANTA IFIGENIA - CEP. 01208-000 -
SAO PAULO/SP - CNPJ N2 £2.823.257/0001-02. INSCRICAQ ESTADUAL ISENTA, encaminhada 2
cada unidade recebedora, de que obrigatoriamanta deverad constar:

- n? do contrato;

- ng nota de empenho;

- n? do processg; e

- identificagdo da Unidade.

PARAGRAFO SEXTO

Por ocasido da apresentacio a0 CONTRATANTE da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de
cobranga equivalente, 3 CONTRATADA devers fazer prova do recolhimento mensal ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servico - FGTS por meie das Guizs de recolhimento do Fundo de Garantia
do Tempe de Servico e Informagdes 3 Previdéncia Sccial - GFIP.

dZ

|- As comprovagles relativas a¢ FGTS a zersm 2prasantadas, gue dever3o corresponder ao
periodo de execucdo e por tomador de servigo. 530 a5 seguintes:

a) Protocalo de Envio de Arguivas, emitido pe'c “Conectividade Social’;

b) Guia de Recolhimento do FGTS — GRF, garada e impressa pelo SEFIP, com a autenticagao
mecanica ou acompanhada do comprovante de recolhimento bancario ou o
compravante emitido guando o resclhimento for efetuado pela internat;

¢} Relagcdo dos Trabalhadores Constartes ao Arquiveo SEFIP-RE;

- Se por ocasido da apresentagdo da notz fiscal, da fatura, do recibo ou do documento de
cobranga equivalente ndo houver decorrida o praze legal para recolhimento do FGTS,
poderdo ser apresentadas cdpias das guizs de recolhimento refeientes ao més
imediatamente anterior, devendo 2 CONTRATADA apresentar a documentagdo devida
quando do vencimento do prazo legal para recolhimento.

il - & ndo apresentacdo dessas compravactes assegura ao CONTRATANTE o direito de sustar o
pagamento respectivo e/ou os pagam=ntos seguintes. ;}

PARAGRAFO SETIMG - m

Nos termos do artige 31 da Lai Federal n2 £.212/18%1 e da Instrucio Normative MPS/RFB n2 971,

10/74
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de 13 de novembro de 2009, a CONTRATANTE devera efetuar a retengéo de 11% (onze por centa)
do valor bruto da nota fiscal, fatura, recibo ou documento de cobranga equivalente, obrigando-se
a recolher a importéncia retida, em nome d@ CONTRATADA, até o dia 20 [(vinte} do més
subsequente ao dz emissdo do respectivo documenio de cobranga ou, se ndo houver expedients
bancaric naquele dis, até o dia util imediatamente anterior.

(- Quando da emissio da nots fiscal, fatura, recibo ou cocumento de cobranga eq_uiva\ente, a
CONTRATADA devera destacar o valor da retengdo, a tiiulo de "RETENCAO PARA A
SEGURIDADE SOCIAL”, sendo que:

a) poderdo ser deduzidos da base de calculo da retencio, os valores dos custos de
fornecimento incorrides pela CONTRATADA a titulo de vale-transperte e de vale-refei¢dc, nos
termos da legislacdo propria. Tais parcelas deverdo estar discriminadas no documento de
cobrancga.

b) a falta de destague do valor da retencdc no documento de cobranga impossibilitara a
CONTRATADA de efetuar sus compensacdc perante o INSS, ficando a critério do
CONTRATANTE proceder & retencdo e ao recolhimento devides sobre o wvalor bruto do
documento de cebranga, ou, em alternativa, devolvé-io 2 CONTRATADA,

i - Quando da apresentagic do documento de cobranca, a CONTRATADA deverg elaborar e
entregar ao CONTRATANTE os seguintes documentos:

a) copia da foitha de pagamento especifica para os servigos reallzados t0b 0 contrato,
identificande ¢ ndmero do contrato, a Unidade gue o administra, relacionando
respectivamente todos os segurados colocados & disposicdo desta e informando:

s nome dos segurados;

e cargo ou funcdo;

*remuneracéo discriminando separadamente as parcelas sujeitas ou nde a incidénciz das
contribuicdes previdenciarias;

» descontos legals;

= quantidade de guotas e valor pago & titulo de saldrio-familia;

= totalizagdo porrubrica e geral;

e resumo geral consolidado da felha de pagamento; e

b} demonstrativo mensal assinado por seu representante legal, individualizadoe por
CONTRATANTE, com as seguintes informagdes:

snome e CNPJ do CONTRATANTE;

e dlata de emissdo do documento de cobrangs;

e nimero do documento de cobranca;

svalor bruto, retencZo e valor liguido (recebido) do decumento de cobranca
¢ totalizacdo dos valores e sua consolidagdo.

c) os documentos solicitados nas alineas anteriores deverdo ser entregues ao CONTRATANTE
na rnesma oportunidade dz nota fiscal, f2turs, recibo ou documento de cobranga equivalente.

11/74
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA ‘ . .
DA SUBCONTRATACAO, CESSAQ OU TRANSFERENCIA DOS DIREITOE E OBRIGACOES
CONTRATUAIS

ue compber o essepo principal deste
poderd ser subcaniratado, desde gue

A Contratada nfo poderd subcantrat
ajuste. Excepcionalmente, o transpeits
com prévia e expressa autorizacdo do Contrat

£
-
Y]

PARAGRAFO PRIMEIRC

Em caso de necessidade de subcontraiacio do transperie das refelces, & Contratada devera

solicitar, por escrito, sutorizacdc expressa 2o Coniratanie para subcontratar tais servigos,

informando e apresentando:

al nomee enderece da empresa a ser sybconirataos:

b} nome dos titulares e prepostos daempresz a sacontratada;

¢) relagiio dos vefculos a serem utilizaco: zaorte das refeicBes, acompanhada dos
> nare o flim que se desting, conforme Portarias

CVS vigentes e pertinentes.
PARAGRAFQ SEGUNDO

A autorizacdo sera dada pelo Contratante, tamoem por 2scrito, 2pds o estudo da sua conveniéncia
mediante Carta de Anuéncia.

PARAGRAFO TERCEIRC
A Contratada, ato continue do recebimenip oa Cartz de anuéneia, deverz fornecer cdpiz do
Instrumento Contratual formalizado com 2 subconiiatada. '

PARAGRAFO QUARTO

A Contratada deverd tambem fornecer 20 Conitratznta ¢ relac@o nominal dos empregados da
subcontratada de transporte de refeicdes pars 5 execugio dos servicos, onde conste o ndmere de
registro de empregado, nimero e série do JTPS - arieira de Trabalho & Previdéncia Social,
atualizando as informacdes quando da substituicdn, aomistdo e demissio de empregado.

PARAGRAFO QUINTO

A subcontratagdo, mesmo guande autorizzaz peio Contretante, ndo exime a Contratads das
obrigacies decarrentes deste contrato. permanecensic 2 mesma come dnica respensavel perante
o Contratante.

PARAGRAFO SEXTO

05 pagamentos serdo realizados exclusivamenta pela Contratada. -
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DA ALTERACAQ DA QUANTIDADE DO CRIETH CONTRATADC g

A CONTRATADA fice obrigada 2 aceitar, na3: mesmar condicdes contratadas, os acréscimos ou
’ 12/74
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o Econfimice

supressdes que se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusive do CONTRATANTE, sté ¢
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteracdo sera obrigatoriamente formalizada por meio de Termo Aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposi¢des da Lei Federal £.666/93.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DA RESCISAQ

O contrato poderd ser rescindica, na forma, com as consequéncias e pelos motivos previstos nos
artigos 77 a 80 e 86 2 88, da Lei Federal n® 8.666/1993.

PARAGRAFO UKICO

A CONTRATADA reconhace desde |8 os direitos do CONTRATANTE nos casos de rescisdo
adminisirativa, prevista no artigo 79 la Lei Federal n2 8.665,/1993, bem como no artigo 19, §28,
itern 3, do Decreto Estadual n® 55.938/2010, com a redacgdo gue Ihe foi dada pelo Decreio
Estadual n? 57.158/2011, na hipdtese da configuragdo de trabalho em caréter ndo eventua! por
pessoas fisicas, com relagdo de subordinagida ou dependéncia, guando a CONTRATADA for
sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

A CONTRATADA ficard impedida de licitar e contrafar com a Administracdo diretz e indireta do
Estado de 580 Paulo, pelo prazo de até 02 {dols) anos, se vier a praticar quaisquer atos previsios
no artigo 81, 86/88 da Lei Federal n2 B.666/1993, sem prejuizo da responsabilidade civil ou
criminal, guando couber.

PARAGRAFO PRIMIEIRD

A sangdo de gue trata o caput desta Cldusulz poderd ser aplicada juntamente com as multas
previstas na RESOLUCAO SDECTI N2 12, DE 28-3-2014, garantido o exercicio de prévia e ampla
defesa, e deverd ser registrada no CAUFESP, no “Sistema Eletrdnico de Aplicagao e Registro de
Sanc@es Administrativas — e-Sanc@es”, no enderego www.esancoes.sp.gov.br, e também no

Cadastro  Macional de Empresas Injddneas e Suspensas -~ CEiSY, no endereco
htto://www. portaltransparencia.gov.brfceis,

» SP e Tel: (11) 3324.3300
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PARAGRAFO SEGUNDO

As sancdes sdo autbnomas e 2 aplicagic de urmz nis @xclut ¢ de ouire.

PARAGRAFO TERCEIRGQ

O CONTRATANTE reserva-se no direito g desconter <as faturas os valores correspondentes as

mulitas que eventualmente forem asplicadas cor deszumprimente de cldusulas contratuais, ou,
guando for o caso, efetuars a cobranga ‘udicizimane.

PARAGRAFO QUARTC

A pratica de atos gue atentem contrz o
principios da administracdc gublica, ou gue
corrupgdo, durante a ‘1; tagao ou a0 IoNgo de exer 2 t ] 4] 1|“ o] de instauracdo
de processo administrativo de responszhiliz 12.846/ 2013 e do
Decreto Estadual n® 60. wc-s/'ma sem ureju ministrativas previstas
nos artigos 87 2 88 da Lej Federal n? £.65 f/

CLAUSULA DECIMA QUINTA
GARANTIAS PARA EXECUCAQ DO CONTRATL

Fica dispensada a CONTRATADA da apressnfacio de
objeto do presente contrato, conforme facult
alteractes.

garantia contratusl para a execucdo do
5 de Lei Federal n2 3.666/32 e as suas

CLAUSULA DECIMA SEXTA

DA VINCULACAOC A0 TERMO DE DISPENSA

O presente contrato vincula-se ao terme de disnensa, nos termos do artigo 24, inciso IV da Lei
Federal n2 8.666/93, bem como 3 proposta apresentada pela contratada anexada no processo
CEETEPS n2 2021/1420.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
RESPONSARILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servicos cabard & Nutricionista Monica Vieira Cavallini CRN =
99100254 - 42 Regido. 3 .

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteragdo do titular Responsdval Téenicn
Contratante, acompanhada de justificative da necessigz

a dos Andradas, 140 « Santa figenig « (12
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curriculum-vitae do profissional indicado para -a fungdo de responsavel técnico, juntada 2
respectiva documentagdo do CRN,

CLAUSULA DECIMIA OITAVA
DAS DISPOSICHES FINAIS

Fica ajustado, ainda que:

| - Consideram-se partes integrantes do presente contrato, cemo se nele estivessem transcritos:
a) o Termo de Referéncia;

¢) aproposta apresentada pela Contratada;

d} Avallagio da qualidade dos servigos de Viglléncia e Seguranca Patrimonial;
e} o ato de dispensa de licitacdo;

fy  a Resolucido SDECTI N2 12, de 28 de margo de 2014,

Il - Aplicam-se as omissdes deste contrate as disposicées normativas indicadas no predmbulo
deste Termo de Contrato e demais disposigbes reguiameantares pertinentes;

[T - Para dirimir guaisquer guestdes decorrentes deste Termo de Contrato, ndo resolvidas na
esfera administrativa, serd competente o foro da Camarca da Capital do Estado de S&o Pauio.

E assim, por estarem as pattes justas e contratadas, fol lavrado o presente Instrumente em 2
{duas) vias de igual teor e forma nue lido e achado conforme pela CONTRATADA e pela
CONTRATANTE, vai por elas assinado para que produza todos s efeftos de Direito, na presenca
das testemunhas abaixo identificadas.

: S3o0 Paulo, __ de de 2022
CONTRATANTE CONTRATADA
o

=, ey’
i L %&x/» &~z
LAURA M. J. LAGANA| PAULO HERRIQUEELIVEIRA SIMONA
Diretora Superintendente __?ff:curador

TESTEWMUNHAS:

NOME: KAUANY DUARTE DA SILVA NOME: VANIA COELHO PEREIRA
RG: 38.530.724-X RG: 19.764.270-6
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ANEXO ]

MEMORIAL DESCRITIVO

PRESTACAC DE SERVICOS DE NUTRIGAO E ALIMENTACAO - REFEICOES
EL ABORADAS E TRANSPORTADAS DA COZINHA DA CONTRATADA AS UNIDADES
Escolares da Centro Estadual de Educacdo Tecnoldgica Paula Souza, pertencentes a
Gestao Centralizada da Alimentagao Escolar do Estado de S8o Paulo, destinadas aos alunos
do ETIM. : =

i - OBJETO DA PRESTACAO DE SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO

Operacionzlizagdo e desenvolvimenio de todas as alividades psra o fornecimento de
refeicbes destinadas aos alunos do Ensino técnico integrado ac medie — ETIM e
exclusivamente aos alunos do ensince médio matutino gue cursam cencomitantemente o
ensine modular no periodo vespertine, das escolas técnicas do Estade de S20 Paule scb a
gestdo centralizada do Programa Estadual da Alimentagao Escolar a partir de 2022,
assegurando uma alimentagéo balanceada & em condicbes higiénico-sanitarias adequadas

1.1, A prestagio de servigos de nutricBo e alimentacio realizar-se-2 mediante a ufilizacao
das dependéncias da Contratada para 2 preparacao da alimentacéo a ser entregue &
distribuida nas unidades escolares indicadas peia Contratante.

1.2. As refeicbes serZo devidamenie acondicionadas em caixa i&rmics hot box com
capacidade adequada & quanifidade 2 ser servida e transportadas em veiculos
equipados para tal fim, nos termos da legisiag@o pertinente, até o(s) local(is) indicado(s)
pelo Contratante, onde as refeicées serdc distribuidas, porcicnadas e servidas aos
alunos. -

1.3. Para a prestacao de servigos de nutricde e alimentacio deverio ser previstos:

a} fornecimente de gé&neros e produtos alimenticios, materiais de consumo am geral
(utensilios, descartaveis, materiais de higleng e limpeza, enire outros) necessarios
para a perfeita execucdo do fornecimento,

b) disponibilizacdo de mao de obra especializada e em numero suficiente parz
desenvolver todas as alividades previstas, cbservadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria, nds unidades indicadas pela contratante;

c} disponibilizagdo e a manutencio dos eguipamentos, movels e utensilios utilizados,
bem come veiculos para transporte das refeicdes até as unidades a serem atendidas,
compativeis com a quantidade contratada.

2 - DESCRICAO DOS SERVIGOS

2.1 A prestagdo de servigos de nutricdo e alimentacdo envolvera todas as etapas do processo
de operacionalizacdo e distribuic@o das refeicdes aos alunos, conforme o padréo de
alimentacao estabelecido, o nimero de comensais, o tipo de refeicdo e 0s respectivos -
horarios definidos no item 4 - Caracteristicas da Unidade Atendida, observando-se \
ainda: \\ ~3
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2.11. A alimentagdo fornecida deverd ser equilibrada racional e estar em condigées
higiénico sanitarias adequadas, conforme previsto na Partaria CVS n.° 5 de 12
de abril de 2013, além das demais normas iécnicas e sanitarias vigentes.
Observar, para a preésiagao de servigos de nutricac e alimentacgéo na Capitai do
Estado de Sao Paulp, além das Especificagdes Técnicas, as obrigactes da
Portaria 2.619/11/SMS da Secrataria Municipal da Sadde.

21.2. A prestacdo de servigos de nutricdo e alimentagao devera estar sob‘ a
responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas
fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as alividades tacnico
administrativas, inerentes ao servigo de nutricio

2.1.3 A prestacéo de servicos de nutricdo e alimentacao devera ser prestado nos
padroes técnicas recomendados e contar com quadro de pessoal téenico,
operacional e administrativo qualificado & em numero suficiente, para
atendimento aos come.sais.

2.1.4 A operacionalizag&o, distribuigho e porcionamento das refeicbes deverfo ser
supenvisionados pelo responsével téonico da Contratada, de maneira a observar
sua aceitagdo, andlise da apresentagZo, porcionamento e lemperatura das
refeicoes servidas, para possiveis alleragdes ou adaptagbes, visando
atendimento adequadoe & satisfatorio.

2.2, A Coniratads deverd executar todas as atividades necessarias & obten¢do do escopo
contratado, dentra as quais se destacam:

2.2.1. Programagéo das atividades de nutricdo e alimentagdo junic a comunidade
escolar, com elaboragdo de material educative a ser distribuido ou fixado na
unidade escolar:

2.2.2. Elaboragao de cardapio digric completo — mensai, com a devida aprovacéo da
CONTRATANTE; (Anexo X..... Modele de Cardapic.)

2.2.3. Aguisi¢ao de géneros & produtos alimenticios € maieriais de consumo em geral;

2.2.4. Armazenamentio de géneros e produtos alimenticios € materizis de consume am
recintos proprics, cbedecende, no gue ¢ouber, a Poriaria CVS-5/13. Observar,
para a prestagdo de servigos de nutriglo e alimentagdo na Capital do Estado de
Sdc Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as obrigagdes da Ponaria
2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Saude.

2.2.5. Controle gquantiiative e gualitative dos géneros alimenticios & malerials de
consuma,

2.2.8. Pré-preparo, preparcs e cocgao da alimentagdo nas instalacdes e dependéncias
da Contratada de acordo com a Legislagéo vigents,

2.2.7. Manter nas unidades escolares mac de obra especializada para as Afividades %’
de: recebimento da refeigfo ransportada;  operacionalizagdo,  distribuicéio [/
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zoletz de amostra; hi 1*::1'"acao limpeza e
r utengilies; higienizacdo e limpeza dos espacoes
cansuma das refeicbes, observadas as normas
2ric c'slacao vigente, sm numero suficiente; em
suzs elividades; Fadrie de higiene,
s30  individual ss:_wecfficos para ©
de higiens; higiene correta das macs;
0. bolso serm obi

e porcionamanto acs come ""Eh.:
guarda dos equipamenios 2
destinados 2 Giﬁ*ﬂbul(;":
vigentes de vigilancia s
condigbes d= saude ¢
uniformes & eguipamsen
desempenho das fungdses:
Auséncia de aderegos (D bietos; Unhas curtas sem
gsmalte; sem ma qutaueﬂ Unifor UMIFORME CCMPLETO - limpo & em
perfeito estado: aventais, jalecos, salcas e bluses de cor clara, calgados
fachados, botas antiderrzpantes, conienior de proteclo dos cabelos — redes de
malha fina ou descartavsl, fouca ou similar.

2.2.8. Coleta de amostras de todz alimentacido prepﬁ"aa’v nas instzlagbes e
dependéncias da Contratada & ras unidades escolarss indicadas pela
contratante conforme legisiac z‘ar, vigents. A amosira coetaw na unidade escolar
devera permanecer e ser arm na, em egquipamento da emprasa.

ocbedecendo as exigéncizs ga

2.2.8. Transporie das rafeigbes ate m’e} unidadels) indi
conforme legislagéo vigente, em especial 2 Portaria C

' pelo Contratants
g1:

a(s)
15/¢

2.2.8.1. Veiculos: exclusive parz ssie ravestimento interne iis0, Impermeave!
atéxico, lavavel e resistente; bom esizdo de conzervacao. limpos, organizados, livres de
produtos toxicos, animaig, insetos, rozdores, pessoas, substdncias = cojetos estranhos a
atividade de transporie de alimentos; garaptiy 2 integridade e a quzlidade dos produtos;
controle térmice no compartimente de ¢ ; de condutor isolada do compartimento
de carga. Alimentos, descartaveis 2 utensilios para aumesnios ndo devem asiar diretamente
sobre o piso dos velculos. Observagtes. Vel compativel quantidade coniratada;
Certificade de vistoriza emitido pele Cantro de ancia Sanitaria; Higienizaggo didria e
conservacao

2.2.9.2. Horario: Deverdo ser cumprides 0s hordrios de entregs estabelecides pela
Unidade.

2.2.9.3 Temperaturz:  Manutengde dez| temperaiura dos alimentos durante o
transporte. Aferir a temperatura no recebimento de fodos os recipientes com preparacies
elou alimentos. Deverd obedecer as lemperaiuras exigida pela legislacioe:

Prodito | | | Temperaiura |
Salagas/ frutas manipuladas | No maximo a 10°C
Preparacoes guentes ‘ No minime a 60°C

2.2.9.4. Funcionarios/ entregadoras: |a@preseniar-se em condicdes de higiens,
uniformizados e identificados.

I ) |
2.2.9.5. Preparagdes/ Alimenios: acondicienadss em caixz térmica hot bhox e
recipientes refrigerados =m condicbes adequadas ds ‘.‘.sg,:=ne lemperatura e conservagio.
As preparacOes deverac estar de acordc com o carddpio aprovade, assim como sus
apressniacao e caracteristicas senserizis. |
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2.2.9.6. Cada veiculo devera possuir uma tabela/planiiha de controle da empresa conteqdo
os seguintes dados referentes a: 1) Hordrio de saida da refeicAc/preparacdo; 2) Respectiva
temperatura de envase de cada recipiente de transporte (not box); 3) Assinatura & dados do
responsavel pela afericao e responsavel técnico; 4) O respensavel da emprasa na unidade
escolar. aferird a temperatura e assinara a planilha com respectivos dados da afericao. Em
caso de duvidas, o responsavel técnico da empresa devera orientar por escrito a conduta a
ser seguida.

2.2.10. Distribuiggo das refeicbes nos espagos destinados ao consumo das mesmas,
nas unidades indicadas pelo Contratante, devidamente acondicicnados nos balcdes térmicos
e refrigerades, devendo a apresentdcdo, temperatura e qualidade serem mantidas em
condigdes adeguadas de acordo com cada preparagao, conforme legistagéo vigente.

22101, os balces térmicos utilizades para as preparagdes quentes na
distribuicdo nas unidades indicadas pela contratante devemn ser; estar em bom
estado de conservacao e em hoas condicdes de uso e funcionamento, fabricados
com material sanitario, possuir no minimo 4 cubas GN, com algas e tampas; garantir
a temperatura adegquada dos alimentos através de sistema de aquecimento com
resisténcia a seco (sera vedada a utilizagdo de sistema de aguecimento por
banho-maria); n&o oferecer risco de contaminagic para o produto, estar
disponiveis em guantidades suficientes, de acordo com as atividades
desenvolvidas, o volume de producio, as caracleristicas dos produtos ou padrio
do cardapio e o sistema de distribuicdo. ‘

2.2.10.2. Balcdes refrigerados utilizados para salada e frutas na distribuic8o nas
unidades indicadas pela contratante devem: estar em bom estado de conservagio
e em boas condicdes de uso & funcionamento: ser fabricados com material
sanitario, garantir a temperatura adequada dos alimentos; ndo oferecer risco de
contaminagdc parz o produio, gstar disponiveis em guantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de crodugio, as caracteristicas
dos produtos ou padrio do cardapio e o sistema de distribuicao.

22103, Termémetro digital tipo espetc em quantidade suficiente: aferidos
regularmente.

2.2.10.4. Balanca digital de precis&o com capacidade de paso de 1 grama até
10kg, com graduagéoe de 1 grama; para qua a CONTRATANTE posea verificar o
porcionamento no momenic da distribuicdo.

2.2.11. Disponibilizar os utensilios e descartéveis considerados necessarios para a
distribuicao, porcionamento & consumc das refeigdes. Deverao astar disponiveis
em quaniidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o
volume de predugic. as caracterisiicas dos produtos ou padrao do cardapio e o
sistema de distribuico.
1.1, Utensilios de mesa:
2.2.11.1.1. Prato de vidro inceler, fundo (dimensées que evitem que os alimentos
calam sobre o balc2o, @ mesa e ¢ ¢hao), iransparente, liso, de vidro temperado
resistente a choguas térmicos & mecanicos; /
2.2.11.1.2. Garfo de mesa produzido totalmente em ago inox, sem decoragio, /#
1w 7/

2.

N ]
4

wwhwiLps.
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Jma Unica peca, seim emendas,
atzimante em ago inox, ponta arredondada,
205, oU s€jg, @m uma unica peca, sem

corpo e cabo monoblacs. ol
2.2.11.1.3. Faca de mesa or
sem deccracie, laming =
emendas o
2.2.11.1.4. Descartavel
de prepara "o Lnidade, nad

2.2.11.2. Utensllios de di -

outros.
2.2.11.3. Utensliios par

o =
-

g zrardn a caracterstica do orodito e tipo
= ':re oul rou)

pratos e talheres.

2.2.12. O peorcienamento das refeictes aos 2iunos, devara ser uniforme e realizado por
méao de obra especializad: tada em numero suficients e observadas
as normas vigentes ce agnitaria, utiizando-se de utensilios
apropriados e sistema "salf-sa AlE: ! "egulndc 0 pef capita de consumo
indicado na Relagio de Géneros » Mrodutos Alimenticios (item 2.8), ds
seguinte forma:

2.2.12.1. Preparacdes culinarias. dis

2.2.12.2. Prato principal, a guen 0
Coniratada. A Fruta devera ser o !
porgées individuais, am i
individualmente;

= buiches térmicos e refrigerados:

‘itz porcionado por colaboradores da
ouida porunidade, fatia ou pedacgos, em
individual de;.car..mve! e/fou embalads

2.2123. Salada. arroz, feijdc = ou macamdo dispesios nos balcdes térmicos/
refrigerados: ¢ Alunc se sarve. - _
2.2.12.4. Molhes: temperos om szzhie ou om ouiros rscipisntes adeguados,

devidamente identificados com data de valid:

2.2.12.4. Observacdo: O porcicnam m como a maneirs de distribuicio,
utensilios entre outros, estardo vinculzdes 4 | sanitérios nos casos de pandemias
entre outras situagdes que exijam alteracées ngodn de porcionameanto e distribuigio.

nizflizaclos por ocasgi2o do consumo;

2.2.13. Higienizagéc 2 limpeza de todas @z dependéncies vinculadas 2 prestacéo de
servicos de nutricdo e alimentaciyg, ac fﬁmec;mento darefeictes e dos utensilios
individuais utilizados pelos alunos. Seré de Responsabilidade da Contratada
Manter absoluta higiene na manipulacio e transporte dos alimenios; Manter os
utensilios, equipamentos e os logals de distribuigdo e consumo dos alimentos,
rigorosamente higienizacos a'“+es| cdurante e apds sua utilizacdo, com uso de
produtes registrados na ANVISA, Regolher e proceder 2 higienizagdo dos
utensilics utiizades, pelos aluncs, na | distribuigdo;  Higienizar os utensilics,
equipamentos| e s espacos ulilizados na unidade escolar antes, durante =
depois da disfribuiggo; Manter ag zandicdes de higiene em todas as =slapas:
Recolhimento | diarioc & cuantas vezss sc¢ fizerem necessérias de

restos alimentares @ de descaitavels; acondiciongndo-os de forma adequada,
e encaminhandoc ag locai delermlwco pelo Contratante, observada 2 legislagéo
ambiental.

2214, Elshoragdc de Manua: de 'E_cf.\s praticas| da unidade escolar com os
procedimentos ¢peracionais pad-Oniza QCPQ) O menual de Boas Praticas
e os POPs 2 gue se rafara ezle tam vardo estar na unidade no inicio do
contrato.

20074
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2215 Cada unidade atendida pela CONTRATADA devera possuir escala de
funcionariosimanipuladores contendo © nome, horario de trabalho, telefone de
contato. entre outros com copia do atestado de salde ocupacional. C documento
a que se refere este itern, deverd estar na unidade no inicic do conirato.

2.2 16. Disponibilizar no inicio do contrato, méveis separados para a guarda de
utensilics & pertences pessoais de funcionarios. ’

2.3. Dos Cardapios

2 3.1. O plansjamento dos cardapios ficara & conta da CONTRATADA, devendo ser
znalisado e autorizado pela GONTRATANTE; atendendo aocs critérios de gualidade dos
materiais. balanceamento nutricional, alementos, sensoriais (paladar, offato e vis&a),
necessidades orgénicas e habitos alimentares dos usuarios.

a) O cardapio didrio completo & as recomendacdes aefinidos nas Especificacées
Técnicas, deverao nortear a elaboracio dos cardapios para atendimento aos aluncs
com alimentacdo normal e dietas especiais, se necessaric.

b) A técnica distética de preparo ficara a critério da Contratada, observado o cardapio
oreviamente aprovado pelo Coniratanie,

i

Cs cardapios elaborados deverdo cobedecer aos critérios de sazonalidades, e
planeiados, atendendo as leis fundameniais de alimentagio de Escudero
{quantidade, gualidade, harmonia e adequagio).

(=8
-

Para a elaboragio do cardapic diario devera ser observada a Relacio de Géneros
e Produtos Alimenticios considerando os respectivos per capita de consumo e
frequéncia de utilizacio (item 2.8):

&) Dever@o constar dos cardapics caiculos dos nuirientes e valor energético total
quantidade per capita do porcionamenio em gramas e em medida caseira de cada
item do cardapic servido pelo colaborador da CONTRATADA. (Anexo A..... Modslo
de Cardapio.)

f) Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverdo
ser organizados cardapios variados com base na relackc de géneros € produtos
alimenticios padronizados e de farma a garantir a aceitabilidade pelos alunos;

=

As porcdes de alimentos a serem servidas nas refeicdes deverdo obedscer as
quantiaades minimas fixadas na relagéo constante no item 2.8, - Relagdo de Géneros
g Produtos Alimenticios com per capiia de consumo e frequeéncia de ulilizac&o para
o ltem, salvo em casos em que o alimentc for utiizado como ingrediente suplementar,
ou utifizados em guantidade maior ou menor, em dietas especiais guando for o case,

=

Na elaborago dos cardapios deverao ser observados os habitos alimentares &
aspectos socioculiurais dos aluncs. %
4
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Iy Os cardapios deverfo ser slanorados mansaiments, cmwca*"weis com as estactes
climaticas.

,com antecedéncia

) Os cardapios deverfo ser gpresan _
WwzA0, que devera ser

minima de 30 (trinta) dias de
realizada no prazo maximo ds

98 (oito)

k) Os cardépios aprovados somente nounrBs wser alierados pela Contretada com
anuéncia do Contratante spos apdlise das motivacdes formais, mesmo se forem
relativos a ltens de hortiffutigranisiros. A empresa deverd enviar solicitagao s
justificativa parz 0 CPS com zniecadéncia minima de 24hs, por escrito. Caso seja
autorizada a alteragio, o CPS comunica™s a8 unidades escolares, via e-mail

) Poderio ser oferecidas sobremesas como doces a base de frutas, desde que
analisadas e autorizadas pelc CF3, par ..nr-nic. Fica pr oibidle a sobremesa doce
industrializedo a base de frutas mawaw nhiz. cocada, goighads. antre cutras),

m) Poderdo ser sclicilados, formalmente, »sla CONTE{ATADA Cz=rdépios para datas
especiais, e ofertadas, desde qgue anglizadas ¢ autorizadas pelo CFS por escrito.

n) Poderao ser solicitadas formaimanis, g2la SONTRATADA, o formacimento de Massa
como acompanhamenta, nos seguiniss moldes, desde gue anzlisadas e
autorizadas pelo CPS, por escrite:

i' . ' Per capita de i |
Géneros e proditos alimenticios . Consumo p/ el ol

[r Rafeigso (%) de utilizagao
Massa alimenticia seca ou frigsca o macarrorada, A | 240g t.x quinzena |
conforme NTA4¢ | | 110 , | |
Massa alimenticia p/ lesanhdfpré-cozids, 9¢ 'sech A 240g 1 x quinzena |
conforme NTA 49 [ ' |

[

2.3.1 O cardapio diario dgs refeicdes dévsré observar a sgquinte composicio basica,

segundo a Qe?agéﬁ de Géneros & Frodutes |Alimenticios com per capita de
consumo e frequéngiz de utilizzcdo do jem 2.8,

ComposigZo do Cardapie Didrio Baszco Padrao dlkrl‘..ompr'ni*amento prato
principal, guaw‘mgip, salada oM fruta gm dias aitew!adﬂs

REFEICAQ ‘ CQMPOS&Q:&Q ‘ |

A#praﬁharnez'c: Arroz e Feijéo, Mem 2.8. - Ralagio de
Geéheros = Produios ﬂ\lime*‘hcms cont per capita de consurmoc &
frequénciz de Ul 17&“50 para olitem)

Prato Principai! Proteina snimal - cames. .(item 2.8, - Relacdo de
ALMOCC Génercs e Alimeniicios com per cgoita d2 consumo e

| frequénciz de utilizacac pere o item)

| Guarniggo: ! ek mcs-uefrfuraeffef‘uimtoh ..... (item 2.8. - Relacdo
-'-.-mm IC'OS com per capita de consumo e

|

—A
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Salada ou fruta in natura -a salada devera ser composta com 2
ingredientes, servidos juntos ou separados. Salada ou frutas em
dias alternados. (item 2.8. - Relagao de Géneros e Produtos
Alimenticios com per capita de consume € frequéncia de utilizacgo
| para o item}. ’

Os géneros @ produtos componentes do cardapio bés_ico padrdo, poder&o ser
substituidos pelos demais géneres constantes da refagéo constante da Relagap
de Géneros e Produtos Alimenticios ceir per capita de consumo e frequéncia
de utilizagho fitem 2.8), a saber

3 Proteina animal - carnes: bovina, frango, suina, peixe.

> Guarnigio: Aboprnha, abdbora, brécolis, berinjela, batata comum,
batata doce, couve manteiga, couve-flor, chuchu, cenoura, espinafre,
mandioca, mandioguinha, Cara, inhame, repctho, vagem eic,

a Salada: Acelga, alface, agrific, almeirdo, beterraba, escarola, rabanete,
repolho, ricula, tomate, pepino etc.

° Fruta: (abacaxi, banana nanica, banana prata, cagui, pera, melancia,
manga, msldo, tange/ina, uva etc)

® Temperos: azeite, azeitonz, fomate, alho, cebola, caldo de came,
coentro, pimentdo, cheirc verde, extrato de tomate, sal, vinagre, oleo, limao,
crégano, louro, tomilho, alecrim, horteld ., bem como o©s seguintes

ingredientes destinados & preparagbes: amido de milho, farinha de trigo,
farinha de mandioca, farinha de milhe, trigo para kibe, aveia, fuba, leite & ovos.
Dar Preferéncia para temperos naturais (alho, cebola, cheiro-verde, ervas),
evitando-se temperos industrizlizados (saches, po, tabletes).

2.3, 2. Para fins de aponiamento, faturamento e pagamentc na medicdo da
prestacio de serviges de nuirig2o e alimentagdo para Unidades Escolares,
somente serd considerada a alimentagao escolar servida completa, ou seja, com
todos os alimenios previstos no cardapio do dia.

2.3.3. Sob énus da contratada, podarfo ser efetuadas andlises laboratoriais, contendo
entre outlras, determinagtes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-guimicas,
microbiotogicas, microscépicas, toxicologicas; a qualquer tempo, sempre gue se tornar
necessaria a oblengdo de dados sobre ¢ estado higiénico-sznitario da refeigdo ou
quando suspeita da ccorréncia de goengas transmitidas per alimentos - DTA.

2.3.4. Podera ser solicitada 3 conuaiada, sempre gue se fizer nacessario, a critério do
CPS, o recsituario e a ficha écnica da preparago, & fim de dirimir ou corrigir
inadequagies

2.3.5. A CONTRATADA deve cobseivar ¢ adotar, projeto educativo para incentive de
uma alimentagdo saudavel da unidade escalar
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24 Instalagées da Unidade de Alimentagfic » Nutrigio de CONTRATADA!
Deverao ser cbsarvados:

= = formecedores: O produto devera ser
transperiado em wveicuic apr ﬂ:;ns condigbes «lue preservem ftanto as
caracteristicas do alimente, cor = quafida a masmo guanto 2s
caracteristicas fisico-quimicas. microbiclfgicas = microscépicas. Devera estar de
acordo com a legislacio vigania:

a) as condicBes higidnicas dos veicuios

a existéncia de Certificado de Vistoria do veicule de transparte;

o)
¢) higiene pessoal e 2 adeguacac do uniformie de entregador;
d) aintegridade & 2 higiene da embaizgemi

e) a adequacio da emhalagem, de moda gus o alimento ndo mantenha contato direto
com papel, papsldo ou plasticc reciclade; .

tos, de acordo com os criterios definidos
Técnicas,

arsalizacdo d3 avaliacdosenscrial cosp
¢ ¢ f
pela ABNT- Associacio Brasileira de Na;

a as caracteristicas especificas og catia praouto, conforme Decreto Estadual n.°
12.486 de 20/10/78 da Secrataris c‘r 52 ,s‘s do Estadp de S50 Paulo, bem como
controle de temperaturs no recebitnsnic dos géneros slimenticios, de acorde
com @s critérios tecrnicee 2stabzlacidos nela Porftaria CVS 5/13, Observar, para
a prestegao de servn:os de nuh;c;éu 2 zlimentac@o na Capita! do Estado de Séo
Paulo, além |das, [Espacificagdes Técnicas, | as obrigagdes da Portaria

2.612/11/SMS da Secretara i\f:;mt:.'*’ gl da \;aude

h) a coireta identificagdo zio produto wo“r(*-‘w‘lcr: neme, compaosicag de produto e lote:
nidmero do registra no Oggao Oficia %IN—' J endersgo e outros dados do fabricante 2
do distripuidor: tempesratura recb: andade pelg fabricante e sondigées de
armazenamento; quantidade (peso ‘!‘Iitt:ia de validade | de fabricacde de todos os
alimentos & respectivo reclstru nos D" dos competentes de fiscalizagso;

|
i) a Coniratada deverg pquramar o e |vm nto dos géneros alimenticios e produtos

em horédrios au= nao goincidam com Iés norarios de distribuiczo de refaicoes efou
recolhimento de restduog e lixg. DeMam Ser observados os horérios de recebimento
de mercadorias, estabeiéf“sdcg ipelol Chmra tante, de forma que possa ser exercida a
fiscalizacdo dos géneros aurrenc[c:as ehiregues nabnidade.

2.4.1. Recebimento de prc‘d_utce de on@e 1 2rimal (bovina, suina, aves, pescados etc.):

a) Os produtes de rig: an ma.T devaréo ser de procedincia idonea, com
carimbo de uscai;zc:r;é: L IF‘ ME ou wrglo competente, lransportados em
carros fechados refngm d s, acendicionados em monoblogos ou caixas de
papeldo lacradas, embalzdos em secos nidsticos nu & véacuo, em condicdes

24174

Lh 33243300
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corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas
organolépticas proprias de cada produto.

b) Temperaturas racomendadas para o recebimento:

Carnes refrigeradas de 04 a 07°C ou conforme recomendagéo do ‘
(aves, pescados, bovinos, suincs) | fabricante
| Carnes congeladas - 12°C ou temperatura menor ou conforme .
‘ recomendacao do fabricante
- e |

Demais produtos (Frios e de 04 2 10°C ou conforme recomendagao do ‘
embutidos) fabncante

Produtos salgados, curados ou Temperatura ambiente ou conforme
defumados recomendacio do fabricante

2.4.2. Recebimanto de hortifrutigranjeiros:

a) Para o recebimento de hortifrutigranjeiros, deverao ser observados tamanho,
cor, odor, grau de maturagio, auséncia de danos fisicos e mecdnicos. A
triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados,
antes da pré-higienizagio e do acondicionamento em embalagens
adequadas.

b) Os cvos devem estar em caixas de papeldo, protegides por bandejas, tipo
"gavetas’, apresentando a casca integra e sem residucs.

2.4.3. Recebimenio de leite e derivades:
ay O leite e derivados, deverdo ser de procedéncia idénea, com carimbo de
fiscalizacdo do 8IF, MS ou orgdc competente, transporiados em carmos
fechados refrigerado.. ern embalagens e températuras carretas e adequadas,
respeitando as caracteristicas do produto.
b) Quanaoo do recebimento, deveréo ser conferidos rigorcsamente:
= g prazo de validade do lelte e derivados, combinado com o prazo de
planejamento de consume; &,
s as condiges das embalagens, de modo que ndo se apresspiem
gstufadas ou alteradas.
= as embalagens devem aprasentar informacao nutricional exigida pela
legislaco vigente
c) Temperaturas recomendadas para o recebimento de leile e derivados

[ Lacticinio - até 10° ou de acordo com ¢ fabricante |
| Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente

Ul

2.44 Recehimento de estocsveis

z) Os estocavels devem apreseniar-se com embalagens (niegras, proprias para
cada tipo, dentro do prazo de validade e com identificagdes corretas no rotulo,
apresentando informagdo nutricional exigida pela legislagao vigents, %

WwWW.SDS. Sp.gov.br

140+ 5 3 i enia = | 1 3o Tel: (11) 3324.3300

3 g 112085 e S350 Paulo « SP
Hua dos Angraces, 140 « Santa g enia » 01208-000 « S2o Paulo « SF
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b) Os cersais. {arindcecs = leguminosas nio devent apresente” vestigios q'e
insetos. umidade excassiv a = opjetos estranhos. As latez ndo devem estar
enferrujadas, estufadas oy
vazamentos nas tam

alteracao ou woiehaz

2fss 8 g vidros nao devem apresentar
espumas, ou qualquer autro sinal de

¢} Temperatura recomendzada para 9 rzeabimento de estocaveis:

| Produtos estocaveis

245 Recebimento de produtos incusrizlizados:

a) Os predutos industriglizades devam ser de procedéncia idbnea, de boa
qualidade, com embalagens intagres, ndo astufadas = nio vinladas, dentro do
prazo de validade e com ‘:.em‘s nHes corretas no rétulo, apresentando
infarmacac nutricional exigida ’)"!F legislacio vigenis

2.48. Recebimento de descartaveis. "::-’;OdLﬁ.".'E- s materiais ge impeza;
a) Os materiais de limpeza 2 P8 dzscariaveis devem apresentar-se com
embalagens Integras, oroprias mars ceda produto @ com icentificacdo correta
no rétula. :

b) No caso de utilizagéo des sansal Tf} gomissanitarios, deva-ss cbservar ainda.
© prazo de validade, comiinags U\C 0 prazo de plansjamento o2 consumo

¢) Cada produm domiseanitario devera poasuir registro atualizado na ANVISA =
atender 2 yslagao vigenie. '

2.4.7. Armazenamenio deg  géneros zlimenticioz, materiais e
outros: . [

a) As embalagens de madeirz |gfde uso ‘dec, provenientes diretamente do
fabricante ou| produto': J11.|Laf$a$ PPrq 0 acondicionamento de peixes salgados
¢ secos e aglguns tipes de rMizs, devem apresentar rolulagem e ser
armazenadas em equipsmenio F refrigeracdo exclusivo. Na impossibilidade,
s mesmas devern ser separadas dos demais produtos. Ficam vetados cutros
tipos de caixas de meadeira nas as de armazenamento

b fanco submeté-las a peso excessivo;

e

Manusear capxas com cuidads, €

C

-

Apoiar alimentos, ou reginieni s
nao perm t!n(}to contaio direl

ficar afastados a'uma alfura “'rlr@ ]

s, sobre paflels ou em prateleiras,
s géneros alimenticios devem
pis

Dispor os alimentos e aallets, garanfindo boa circulacie de ar, mantendo-os
afastados da parede e enire s, |

d

—

 mantidos em distancias necessarias do
2mir adeqguads ver ﬂ“acao |ln-\‘peza

e) Os produtos de prateleiras devern
forro, das parasdes e do biso, ¢

26/74
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guando for o caso, a desinfec¢io do local ou a circulagé_m d_e pessoas. Os
paflels, prateleiras e ou estrados devem ser de materal liso, resistents,
impermeavel e lavavel.

fy Organizar os produtos de acordo cem as suas caracteristicas: eniatados,
farinaceos, graos, garrafas, descaridveis etc.;

g) Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagio, sen_dq que 08 produtos
com data de fabricagho mais antiga devem ser posicionados a serem
consumidos em primeiro lugar;

h} Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do teto no minimo B0
cm e afastados da parede em 35 ¢m, sendo 10 cm o minimo aceitavel,
conforme o tamanho da area do estoque, a fim de favorecer a ventilagéo,

i} Manier sempre impas as smbalagens dos produtos, higisnizando-as por
acasido do recebimanto;

i) Atentar para eventuais e quaisguer imegularidades com os produtos;

k) ldentificar tedos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de
se manter o rotulo original do produto, as informagdes devem ser transcritas
em stiquetas, de acordo com a legislacdo pertinente,

[} Matérias primas e ingredientes que sofrerem fracionamente cu forem
transferidos de suas embalagens originais, devem ser manipulados com
utensilio exclusivo e acondicionados em recipientes adequados, identificados
com o rotulo original, ou através de stiguetas contendo: nome de fornecedor ou
do fabricante, nome & marca do produte, modo de conservagao, prazo de
validade e data de transferéncia;

m)Os sacos plasticos apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados para a
protecac dos alimentos devern ser de uso Unico & exclusivo para este fim
jamais devem ser reaproveiiados;

n) Acondicionar alimentos destinados a refrigerag8o em volumes que permitam
adequado resfriamenta do centro gscmélrico do produto. Quando houver
necessidade de armazenar diferentes alimentos num mesmo refrigerador,
agqueles prontos ac consuma devem estar dispostos nas pratelgiras superiores,
0s pré-preparados nas praisleivas do meio e os produtos crus nas prateleiras
infericres, separados entre sl ¢ dos demais produtos. O refrigerador deve estar
regulado para o alimento gue necsssitar 2 temperatura mais baixa;

Refrigerar ou congelar os alimentes em volumes com allura maxima de 10 cm
ou &m pecas de até 02 Kg (porgdes menores favorecem o resfriamento,
descongelamento e a propria cooglo). /

0

—

p) Caixas de papelfo podem permanecer sob refrigeraglo ou congelamento, se 2
armazenadas em local delimitado, ou num aquipamento exclusivo para este fim -
e nAo devem apresentar sinais de umidade ou bolores;
27/74
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g) Podem-se armazenar 1pos
para congelamento. deade gue nsvic

2tas e fhmertoc no masmo eguipamento
dar > embalados 2 separados;

o de validade vencido,
\meﬁdo" devem ser

r} Os produtos reprovados ng "geel
inclusive agueles destinados
identificados, colocades em ool Zres de producdo. Nao
¢ permitidc comercializar =i , g ens gue apressniem
sujidades, rasgadas s/ou furadss: lalas amassadas, com ferrugem e/ou
estufadas

s) Respeitar rigorosamenie as recamencacdes do fornecedor para o adeguado
armazenamento dos aimumm_

1) E proibido o recongelzmente cop alimentos que tenham sido descongelados
anteriormente para serem maniotiacios,

Jos:

—

~—

Programar & usc das carnes corgsiadas: apds o ssu descongeiamento estas
somente podem ser armaze; 2cias sob refrigerac@o até 4°C até 72 horas para
bovinos e aves e por ate 24 (virte 2 nuairm horas para os pescadas,

v) Observar gue os alimenios retir: am Je suas e'r\ba lagens criginais para serem
manipulados crus poderdc ser zpmazenados sob refrigeragio (ate 4°C) ou sob
congelamento (- 18°C), desda ue dzvidamente etiquatados:

Ul
Respeitar ¢s critérios de tempsmaiure o de tempo para 0 armazenamento dos

x p
. . ' ST - A
alimentos, delacordo com a lagiglacio vigenie;

L

Os descartaveis, produtos & s de limpeza devem s&r armazenados a
temperalura ambiente. em locgis guados. sendo que os produtos de
impeza devem ser armazerados| szparados dos produtos alimenticios, em
locais diferentes, para evitar goniaminacgo ou impregnacgio com odoras
esiranhos. | f .

ﬁ .

w) Alimentos preparades orus, manipulados, parcialmente nozidos, ou prontos
para 0 consumo, devem sar [afnazenados sob rafrigeracio, protegidos e
|dentiftcados com, no minimofas seguintes informacdes: identificacdo, data
de prepar g praze de validads.

¥

z) Produtos arus, ou mm;mew ni& processados, oU gue exaiem odor, ou
exsudem devem ser armazen 2 su 2m equipamentos diferenies dos produtos
termicamentte procesgados. M tocar 05 alimentos sob condensadores &
evaporadores das cémaras fri icas, para eviiar g contaminagéo

aa) As temperaturas de ~rn'am"gnr-‘fo de oroduios sobh congslamento e sob
refrigeracdo devem obedsc nendagdes dos fabricantes indicadas
nos rotulos. Na ausénciz de acdes e para slimentos oreparados no
estapelecimento devam ser Ls a8 recomendsgdes 2 seguir: | - Produtos
congelados: '

R

28/74
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Ternperatura recomendada (Graus Celsius) 1 Pra.zo de
validade
' (Dias}
0 a- 5 (entre zero e 5 graus negativos) ' 10
-8 a-10 (entra seis ¢ 10 graus negativos) 20
-11 a -18 (entre onze e dezoito graus negativos) 30
< -18 (menor que dezoito graus negativos) 80 ]

Il - Produtos resfriados:

1
; Temperatura p i gy
i razo de validade
Produtos Resfriados | recomaniada (Dias)
(Graus Celsius)
[ i ) ) |
f esgados e seus produtos ‘ Maximo 2 (dois graus) 3
manipulades crus
= —
Pescados pés-cocgao Maximo 2 {dois graus) 1

Carnes bovina & suing, aves,
| entre ouiras, e seus produtes | Maximo 4 (quatro graus) 3
| manipulados crus
[ Espetos mistos, bi‘s rolé, | |

carnes empanadas cruas e | Méaximo 4 (quatro graus) 2
| preparacfes com carne moida

Frios e embutidos, fatiados,
| picados au moidos

Maximo 4 {guatro graus) 3

| Maionese e misturas de

o

: ; Maximo 4 (guatro graus
| maionese com outros alimentos 'I : lquatro g ) |
Preparagdes com laticinios | Méximo 4 (quatro graus) |
Demais alimentos preparados | Maximo 4 (quatro graus) | 3
Frutas, verduras & legumes ] . ,
Ty o A Maxim gr
‘ nigienizados, fracionados ou | laximo 5 (Ginco graus) 3 '
| descascados; ‘ ’ |
| I 1
| Leite o derivados | Méximo 7 (sste graus) | 5
1 |
Cves : Maximo 10 {dez graus) ' F ?
i

2.5 Pré-preparo e prepars dos alimentos na Unidads de Alimentagdo e Nulriggo:

A Contratada deve obedecer ac q

szouinies procedimentos e critérios técnicos em
relagao ac pré-preparo e prepé.o dos alim

mentos:

29/74
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sris Econdmicg

tra

nzam as maos gntes de manusear
tagios do processamente e a cada

£,

gualguer alimente, durante o3 diferants
mudanga de tarsfa de manipuiagac.

b) Atentar para que n2o ocorra
alimentos durante a manipuiz

eparacha o Drontes, garantinde que estejam sempre
cobertos com tamipas, filmes plésticos ou pepéis impermeaveis, os guais nio devem

¢) Proteger os alimentos am pr

ser reutilizados;

d) Manter os alimentos em preparacio
ou seja, inferior 2 10°C ou superior 2 307

ranarados sob temperaiuras de seguranga,

e) FPlanejar o processo de cocczo pars gus mantenha, anio guanio possivel, (odas as
qgualidades nutritivas dos alimantos;

f) Garantir gue os alimentos nec Lroces e cAo cheguem a atingir 74°C no seu
centro geomeéirico ou combinagies cunnzcidas de tempo e temperatura que confiram

a mesma seguranca:

serem adicionadas em alguma

g) Elevar a temperatura de molhoz 4uenies 2
3 & glimentos) alingem 74°C no seu

preparagdo, garaniindo gue amboz (molho
interior;

h) A cocgdo por fritura deve atender acs sezvinfes requisitos:

- os dleos e gorduras utilizado
de cento e cifenta graus Cel :

II- areutlizacao do dlec 36 po - realizada guando este ndo apresentar
quaisguer 2lteragdes das coranieriaticas sensoriais como cor, 3abor e odor,
ou nao apresentar formagéc de eznuma e fumaga. Se isso ocorrer deve ser
desprezaco;

il - para ser reutilizado, ¢ dleo deve ser filirade em filtros pI’up"\OS

IV - o dlec ndo pode ser descartado na rede de esgofo nem em aguas pluviais,
porgue entope tubulagies € DroVoua | oll.lcao

V- dleos de fritura LINIZ?"!D“ W rievem ser reciclados por empresas

gue os uilizam para s Tabrica cﬁr ot bxmleael sabdes g Unias;

s frituras ndo devem ser aguecidos a mais

i) Realizar o pré-preparo de ¢armes em
apenas a guantidade suficiente de m
temperatura ambiente;

Jenos ‘.o-‘;es, ou seja, retirar da refrigeracao
o rima z ser preparada por 30 minutos scb

iy Grelhar, fritar ou cozinhar as carnss U outras produtos pereciveis em lotes
adequados, isto &, retirar da refrigeracio. epenas a quantidads suficiente para
trabalhar por 30 minutos por lote )

k) Atentar para as temmeraLur rerca nas 2tapas de espara: came crua abaixe

E‘
cge 4°C e carne pronta acima de 85°

30/74
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{} Evitar preparagbes com demasiada manipulagio das carnes, espaciaimente nos
casos de frangos e pescados;

m) Uilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar cves crus para as
preparagbes (maionese caselira, ete.);

n) Garartir 74°C na cocglo dos empanados (dorg, milanesa), etc.;

o) A Contratada deveréa realizer o registro das temperaturas de cocgao em planiihas
proprias, colocando-as & disposi¢do do Contratante. sempre gue solicitado.

26 Higienizagdo dos alimentos
Regras Basicas.

2) Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;

b} Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas
ou com as maos protegidas com luvas descariaveis;

¢) Evitar o contato enire os alimenios crus e os cozidos, em todas as fases de
armazenamento, preparo, cozimenio & no momento de servir,

d) As portas dos refrigeraderes @ das tamaras frias (se houver) devem ser mantidas
bem fechadzas;

e) Utilizar agua potavel;
fi Qs funcionzrios nAo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios,

g Para a degustacc do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, gque nao
devem voltar a tocar 05 alimentos;

h) Os alimentos que sobrarem nas iatas devem ser fransferidos para recipientes de
plastico brance atoxico ou de inox & coberios com tampas, ou filme plgstico. E vedada
a reutilizagdo de embalagens de alimentos conforme legislagZo vigente,

'dent%‘:cados através de etiquetas. O prazo de validade des enlatados, apos abertos.
2 24 horzas, desde gue armuzer'adm a no maximo 08° C.

P

Hortifrutigranjeiros :

a) Cs vegetais folhosos deverao ser lavados folhsa a folha € os legumes e frutas um a
um, retirando as paries esiragadas e danificadas, e colocados em imersao de agua
clorada a 200 ppm, no minimeo gor 15 minutos;

o) Corte, mentagem e decoragdo com ¢ uso ae luvas descariaveis,

¢) Espera para distribuicdo sob refrigeragdo, no méximo, 10° C; ]

* . a - f'
d) Os ovos deverdo ser lavados em agua corrente antes da sua utilizagéo. Jk/

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:53:35, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:07:02 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:38.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:58.
Documento N°: 34143067-5156 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143067-5156

CEETEPSDCI202215852



Administragic Te
Gabinegte da S andencia
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a) Escolher 0s graos a sego (aroz, felldo entrs outros)

b) Lavar em agua corrente, enxaguande na minimo 032 (irés) vezes antes de levar para

coccdao.

2.7 Forma de Distribuicdo e Porcionamenio d23 refeicdes

a) A ternperatura dos alimenios crus € orom ¢ consumo devem ser mantidas
durante o transperie da unidade de : & Nutricgo até as unidades
escolares indicadas pelo Coniratante. Tiaver?® ser aferida a temperatura de todas
as preparacdes e recipientes no recabimeante na unidade escolar. Devera obedecer

17 %

as temperaturas exigida pelz legislagio:
Produto i Tempsraiura
Saladas/ frutas manipuladas | Mo maxime a 10°C
Preparactes quentes } Ne minimeo a 60°C

a1) Em caso de dividas, 2 105901“:'1-"3! técnico da emprasa devera orientar por

escriio a conduta a ser seguida [
|

b) O processo de porclonamento dal dlimentacde deve ser efetuado sob rigoroso
controle de tempa de exposicao & igmoaraiura & fim de pdo ocorrer multiplicacdo
microbiana; |

¢) Porcionar uniformements as refeicbes, ¢ ssguindo 2 |Relacde de Géneros e
Produtos Alimenticios com per capife Yo consumo e freguéncia de utilizacao (item
2.8), utilizando-se de utensilios aprovrisdos para cada tipo de praparacao;

O porcienamenio das refeigées sers sfa uado da seguirte forma:

= aimogo: porcionados am prains d2 mesa, funde, de vidre resistente com
dimensdes adequadas 2 porcén jitandeo que oz zlimentcs caiam sobre ©
baicBc, a mesa e o ¢héo), ecompannados de talheres (garfo e faca) em ago
inox; g

* saladas e molhos: districuida 2 gransi e porcionadas individuaimente de acordo
com © per capita acrescertanco-se temperos em sache ou em OLIros
recipientes adeguados. devidamante identificados com daia de validade.
disponibilizados por ocaside de consumo;

= fruta: distribuidas por unidade. fatiz ou cedagos, em porgdes individuais, em
recipiente individual descartaval afou embaladas individualmenie;

c¢1) Observacido: O porcionamanto s3im como 2 maneira de distribuicdo, utensilios
entre outros. estar2o vinculades 2 Frolocolos sanitdrios no casos de pundemias entre 7
outras situacdes gue exijam alieragfes ne Mmodo de porcicnamenio e distribuicao.

irangsporiada. asvendo as
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preparagbes serem transponadas a granel, devidamente acond?cionadas em cahfa
tarmica hot box e recipientes refrigerados, até o(s) iocai{is) de d|5?ribp|9ac
indicado(s) pelo Contratante, e acondicionados nos equipamentos de distribuigao.

e¢) Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos egquipamentos de
manutencdo a quente somente guande, em todas as suas paries, a remperatura
estiver acima de 80°C Os alimenios acondicionados no Dbalcdo termico e
refrigerado devem ser mantides e dispostos de forma orge;nizadg, sem
sobreposicBes, em recipientes de tamanhos compativeis com as dlmensm?s dos
equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a consewagao.cjos
alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos e obedecer aos criterios
de tempos x temperaturas, apresentados na tabela a seguir. Os alimentos que nio
observarem esses critérios devem ser desprezados.

Produtos Temperatura em °C (no Tempo de exposi¢do em
centro geométrico) horas

Alimentos quenies Minima de 80 °C Maximo 6 h
Abaixo de 60 °C Maximo 1 h

Alimentos frios Aié 10°C Maximo 4 h
Entre 10 e 21 °C Maximo 2 h

&1) Em caso de duvidas, o responsavel técnico da empresa devera orientar por
escritc a conduta a ser seguida a unidade escolar efou ao CPS,

£} O porcionamento das refeicdes aos alunos, devera ser realizado por méo de obra
especiglizada da Contratada em numero suficiente e observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria, utilizande-se de utensilios apropriados e sistema
“self-service” parcial em gue o funcionario faz o porcionamento do prato principal,
da guarnigio e da fruta enguanto gue o aluno se serve de salada, arroz, feijdo e ou
macarrao dispesios nos balcdes térmicos/ refrigerados.

2.8 Relagdo de Géneros e Produfos Alimenticios com per capita de consuro e
frequéncia de utilizacio: .
| Per capita de |

Géneros e produtes alimenticios Consumo pf F-?EQ_U_EHC{H

Refeicdo {*) de utilizagdo
5 PR

abacaxi, de 1% qualidade, conforme NTA 17 A 150g 1 x semana

B 100 g 1 x semana

. , [ A 100g | 1xsemana

abdbora madura, de 12 qualidade, conforme NTA 14

( B | 50g l 1 x semana |

T . i A | 100g | 1xsemana
abobrinha italiana, de 1% qualidade, conforme NTA 14 B 50 g 1 x eatrarE |
abobrinha brasileira, de 17 qualidade, conforme NTA B 100 g i x semana |
14 | A 5049 1xsemana |
Acelga, de 17 qualidade, conforme NTA 13 { A 80g 1 x semanz |

33/74
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— : B | 40g 1x semana |
|Agrido, de 12 qualidade, conforme NTA 12 © - JAB | 40g 1 x semana
. , iy lisga at de ® /
Alface (diversos fipos: crespa, lisa. stc... ¢e _ \ AB | g 5 &5 sgpmar, |
qualidade, conforme NTA 13 e - =
e A B0 g 2 x semana |
Imeird B idade, conforme NTA 13 :
Almeirdo, de 1? qualidade, confor B | 20 g 3 x semana ’
Arroz longoe fino tipo 1, conforme Pertaris MA 239/88 | A | 150g 1 x dia |
Banana mac8, nanica, prata, 1* qualidags, conforme A 1 1unidade 1 x guinzena |
NTA 17
] ; ; . e A 120 2 x semana
Batata comum lisz, de 12 qualidade, conforme NTA 18 ! ‘
B 60 g 2 X semana |
Batate doce diversos tipos, de 1% qualidade! conforma A 120 g 1 x semanza
NTA 15
. : A 100 g 1 x semana |
Berinjela, de 1? qualidade, conforme NTA 14 =
L B B0 g 1 x semana |
‘ _ A/B (g 1x y ‘
Beterraba, de 12 qualidade, conforme NTA1S . 80g - Samang |
| A/B 50 g | X semana
= E o
Brécolis, de 17 qualidade, conforms NTA. 13 - 12309 % semana
B 80 g 1% semana
Caqui, de 1° qualidade, ccnforme NTA 17 || A 1 Unidade 1 xsemana |
20 o ' ‘
Car. de 12 qualidade, conforme NTA 13 4 1299 L x qilresens
B 80 g 1 x quinzena
Carne bovina dianteira (paleta) em unidadsl cubos « A 180 4g 1 x guinzena
tiras, resfriada, conforme NTA 3 i
Qarne bovina, tipo coxé‘o dure. bife. ::.mréan‘f, cubps e A | 1509 2 X semansa
tiras, congelada ou resfriada, conformes NTA % {
(_Earne boqiﬁa. tipo coxa6 molé - bife. unidadle. cubes e | A I 150g 2 x semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3 | !
Carne bovina, tipo patinho, bife. unidade [Cliboz g A 150 ¢ 1 x semans
tiras, resfriada. conforme NTA 3 ,
Carne suina sem osso, Varjes tipos, confarige NTA 3 i 150g Txquinzena |
| A 80
Cenourg, de 12 quahdade pohforrr'ﬁ- NTA[ T8 :,g =X emans
i B 509 2 xsemana |
Chuchu, de 1° ouallcade conformc NTA 14 i 80g Ex semand_|
1 | B 50g ] Z X semana
| =
R IR [>- Al 150 | 1 xsemana
Couve-flor, de 1° quahdﬁde. gonforme NTA 2 il § I ' |
= B 80g 1 x semana |
Couve manteiga, de 1° gualidads, conforme NTA 13 oo j . 809 e
4 B | 40g 1 xsemana |
o J . a1 80g 2 x semana
Escarola, de 12 qualidade conforme NTA 13 ' !

: / g B | 40g 2 xsemana |
Feijdo branco, tipe 1 conforms Portaria MA 18 BT A 100 g 1 X guinzena
Feijdo roxinho, carioca, rosinha, jale tipo 4, conform- A 100g I 1 x dia
Portaria WA 181/87 | |

— T — S J
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FeijZo preto tipo 1, conforme Portaria MA 161/87 A 100 g 1 x gquinzena
Frango lipo coxa, sobrecoxa resfriado, conforme NTA 3 A 180 g 2 x semana |
Frango, em pegas, peitc sem ost0, filé, unidade, tiras e, A 150 g 2 X semana
cubos, resfriado, conforme NTA 3
Goisba, de 12 qualidade, conforme NTA 17 A 1 unidade 1 X semana
Grao de bico, conforme NTA 14 ’ A 100 1 x quinzena
Lentilha, conforme Portaria MA 065/83 A 100 1 % quinzena
Linguica de frango ou suina ou toscana de 1° A 120gou 2 1 x més
guzlidade, conforme NTA 5 unidades
Maga nacional varios fipos, de 12 gualidade, conforme A 1 unidade 1 x quinzena
NTA 17
Mamao, varios tipos de 17 qualidade, conforme NTA A 120 ¢ 1 % semana
17
Mandioca de 12 qualidade, conforme NTA 15 & 809 F st Serfiihs

5] 40 g 1 x semana

= . X A 80g 1 x sermana

Mandioguinha, de 12 gualidade, conforme NTA 15

B 40 g 1 X semana
Manga, diversos tipos de 1* qualidade, conforms NTA A 120 1 x semana
17
Melancia, de 1° gualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 x semana
iMeldo varios tipos de 1° qualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 X semana
Peixe varios tipos: cagdo ou merluza em posta ou A 120 g 1 x més
pescada branca ou amarzla (filé) etc. .. congelado,
conforme NTA &
Pepino comum, de 1? qualidade, conforme NTA 14 A/B 50g 2 X semana
Pera nacional/estrangeira, de 1* gualidade, conforme A 1 unidade 1 x semana
NTA 17
Rabanete, de 1?2 qualidade, conforme NTA 15 A 20 ¢ 1 x quinzena
Repoiho, de 12 gualidade, varios tinos conforme NTA A 80 ¢ 1 x semana
14 B 40 g 1 X semana
Rucula, de 1% qualidade, conforme NTA 13 A 40 g 1 x semana
Tangerina/Mexerica varios tipos crave, murcot, A 1 unidade 1 x semana
ponkan de 12 qualidade, conforma NTA 17
Tomate salada, varics tipos de 17 qualidade, confotme | A/B 50¢g 3 x semana
NTA 14 :
Uva varios tipos: coms niagars, rubl, iialiana, crissom, | A 120 g 1 x semana
thompson de 1% qualidade, conforme NTA 17
Vagem, varios tipes de 12 qualidade, conforma NTA A 100 ixsemana
14
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"F‘reparagﬁes: ingrediantes/temperus; azsits slios, l AB Co—rjrsrme ' (_‘,_cmforme_ |
frios, azeitona, tomate, atho, cebaia, calde de came, ficha utilizagéo da
cheiro verde, coentro, cebolinha, pimentda, zxirato de técnica da preparacao |
tomate, malho de tomate, polpa de tamate, lpreparaqéo

oleaginosas. sal, vinagre, dlec, mantsiga, marzaring, ! a
limaoc, oréganc, tomilho, horteld, aigcrim, avs:s | recaituario
amido de milho, farinha de frige, 7 ‘

\

farinha e »
farinha de milho, trigo de kibe, fubé, leita & ¢

LEGENDA:

(*) PER CAPITA (PC) de consumgo compraends 3 2 RGAO de alimento |4 preparada pronta

para o Consumo.

A. PC do produte pronte para compor preRarag
B. PC do produto pronto para compor preza

ca

220 mista.

3. Quantidade de dias Uteis por mé=:

P D Utels
\| Fevereiro '3 | ~ Qgald
2022 Ot s kT T e S oA
Ll Adril fa19 |

Ohservacdo: A estima‘tivg de dias Jleis £ uma previsdo|e poderd sofrer alieragbes
para mais ou para menos dependendo de siuacdes que possam advir de greves,
reposicoes, recessos, fase da pandemia. antre outros,

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATENDIDA(S)

4.1 Dados da unidade, horérie e numers e8timaco de Refeigbes/dia - Nimero de alunos
do ensino integrado e exclusivamenie os piunes do ensino médio matutino gue cursam
concomitantemente o ensine moé{u!ar no perioa? vespertino|paral a refeicéo almogo:
I | |

4.1.1. Considerando a pandamia #u}c&:{itras situacdes, fases com restrigoes e
liberagbes de atividades; adesaoc dos alvr,—'m\ 2 alimentagio; [técnica distética utilizada
nas preparagbes; aceitagdo | do cardépiq; gualidade da alimentagdc oferiada;
requisicbes semanais das upidades escofzrds; @ de‘nais,sitdagées gue poderao advir,
onde poderdo alterar o mﬁme‘rq‘ de aiunm,;;ﬁ?{a ¢ consumo, podendo variar dentro dos
valores informados para cada unidade: I &
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015 — ETEC PRESIDENTE VARGAS
Rua Adriano Francisco Salgado, 30 - Sud Menucci -Mogi Das Cruzss/SP — CEP: 08715-130 -

TEL/EAX (11) 4799-1511

Area destinada a Alimentacéo: j | Area (m?}

Espago disponivel para distribuicio e consumo da refeigdo almogo 206 m? ] _‘

Espaco disponivel para a higienizacao dos utensilios utilizados na 10, 98 m?

distribuicdo e consumo da refeicdo almogo I -

Tipo de Refeigdo MHorario da distribuicao da refeicdo aimoge | Estimativa N° alunos
| para os alunos - 1° sem/22

Almogo Das 12:00as 13 40 hs ] 0 a 840

Observag:;o J’mpcsrtante c:,m unidade esta para magru;ao de refe:gao :mnspormdo parg preparada na
préprio unidade, onde ainda no primeiro semestre, poderd ter seu contrato rescindido/ suspenso.

219 - ETEC DE SANTA ISABEL
Rua Profa Ana Moutinho Gongalves, 57 Bairro Treze De Maio - Santa Isabel/SP - CEP. 07500-
000 - TEL/FAX (11) 465€-6227/4656-6228

Area destinada a Alimentacao: | Area (m?)

Espagco disponivel para distribuicdo e consuimo da refeicao 136G

almogo.

Espaco dlsporwel para a higieniza¢éo dos utensfiics utilizados 12

na disiriouicéo e consumo da refeigo almogo

Tipo de ﬂ Haorério da distribuigéo da refeigdo almogo para 0s

Estimativa N° alunos - 1°

Refeicdo |alunos =~ - sem/22
Almogo | Das 12:00as 13:00 hs 0aZ210

5. DOS LOTES

| : i 7 LOTE 01 J
IT_| _ o UNIDADES .

ETEC DE SANTA ISABEL
01 |RUA PROF® ANA MOUTINHO GONCALVES, 57 — CENTRO - SANTA ISABEL/SP - CEP
. LO?SOO—OOD - TEL. {11) 46568-4588 ’

ETEC PRESIDENTE VARGAS '
oz | RUA Coronel Cardose de Siguairs, 801 - Vii_A Oliveira - MOGI DAS CRUZES/SP — CEP:

l 08790-420 f TEL/FAX (11) 4798-1511

6. OBRIGAGOES £ RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-a integrzlments pela prastagdo de servigos de nutricdo e )
alimentag¢éo nos termos da legislagao vigante, pela operacionalizacdo, preparo das

refeigdes em uependéncias proprias, hem como o fransporis e entrega das refeigbes ao /
Contratanie, observado ¢ estabelecido nos itens a seguir:

8.4 - Gerais
3774

rel.: (11) 3324.3300
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do contrato, em compatibilidade com as

a) Manter, durante foda 2 execuga
iches que culminaram em sua habil ilitagéo

obrigagbes assumidas, {odas 2s
gualificagéo na fase da licitagéc; g o

b) Reparar ou substituir, as suas 2xpehsas, no total gu am parle. as refeigbes
fornecidas, em gus se varificarem 1 . ge '.tos ou incorrecdes resultantes da
execugdo da prestagdo de semvicos ds nutriggo e alimentagdc ou de
géneros/produtos alimenticios empregados;

¢) Manter planejamento de esquemas aiternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d'agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de soUiparnentos, greves @ outros, assegurando a
manutengdo do atendimanto adeguada

d) Observar, além das especific ”"u Thenicas destz memorial descritivo, a
legislagdo vigente, em espsacial, 2 .r“lm“arw CVE-5/13 e observar, para a prestagéo
de servigos de nuiricdo € zlimentacéo na Capital do Estade de Sao Paulo, alem
das Especificagbes Tacnicas, 2 [ obrigagbes da Portana 2.819/11/SMS da
Secretariz Municipal de Salde, cegizcando-s&:

v Pessoal: Programa de Treinan ﬂﬂ*o. Programa de Salde, Higiens Pessoal,
Uniforme, Higiene das maos, f 2% sanitarias operacicnals;
Qualidade da Agua e Damais Utiligades; 2
Producao: instalagdes, decumantos, erganizacao, impeza e desintecgao;
Equipamentcs, Moveis & Ute-"s?;}ios:
Recebimento de matériz orima ou do produto acabado;
Armazenamento. Cs aiimentos devam ser armazénados de forma organizada,
em local limpa, livre de pragas ¢ atender 03 seguinies critérios;

o Armazenamento de Prodidos Pereciveis: Os equipameantos de refrigeracdo e
congelamento devem sstar :is; acorido com a necessidads e tipos de
alimentos a serem _J[c:rumc:a;ra v:;eraados

v" Pré-preparo; A configuracio gz 4rea de pra-preparo deve garantir um fluxo
linear, sem cruzamenio de aiiddades entre as varias cetsgorias e nivais de
preparo de alimentos: : '

b

N NN

¥ Preparo: A copfiguragéo da drez de prepure deve garantis um fluxe linear, sem
cruzamerto de atividades enire as varias calegorias e niveis de preparo de
aE:mentcs‘

v" Embalagem/Distribuicac/Consume;

v Transporte; | | : ‘

v Contrele Integrade de Pragas.

v

Higiene (Limpeza e Desinfeccad)

, ‘

e) Para fins de apantamenie, faturamento & pagamento na medicio da presiacdo
de servicos de r}utlric;éo e alimaniacio nara Unidades Escolares, somente sera
consideradsa 2 alimentagso ezco arl ze ervida completa, ou seja, com iodos o0s
alimentos pravistog no cardapio ag dizs

f) Sob 6nus da contrataca, p aCJ sel efetiladas analises laboratoriais, conlendeo
entre outras, detenmnagé referenies as caracteristicas sensoriais, figico-
guimicas, wcrobso!oq cas, microscenicas, loxicolégicas, a qualquer tempo,
sempre gque se tornar necessaria 2 oblengde de dados sobre ¢ estado higiénico- .
sanitaric da refeicde ou guanoo d’ scorréncia de dosncas transmitidas por

38/74 /
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alimentos - DTA. O laboratério devera ser aprovado e autorizado pelo CPS a
realizar a coletadas amostras nas unidades e proceder as analises pertinertes a
cada caso.

g) Em caso de dividas da unidade escolar ou do CPS sobre ¢ servi(;q, qua’]idade da
alimentacao, equipamentos, funcionarios, entre oufres, o responsavel técnico da
empresa devera orienfar por escrito a conduta a ser seguida.

6.2 - Instalagbes fisicas, equipamentos e utensilios o
a) Dispor das instalagbes fisicas e dependéncias na Unidade de Alimentacao e Nutrwga_o
da CONTRATADA, objeto do Contrato, conforme legislagio vigente (Portaria
CVS-5/13. Observar, para a prestacao de servigos de nutricée e alimentagdo na
Capital do Estado de S&o Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as
obrigacdes da Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Sauds,

by Disponibilizar, no inicio do contrato, os eguipamentos NecEessarios para
entrega/recebimento, porcionamento,  distribuigdo, colsta de amostras e
higienizacZo, podendo retira-los ao término do contrato. Seré de responsabilidade
da contratada, além do “ynecimento da mao de obra necessaria nas unidades
escolares, o fornecimento dos materiais, moveis, equipamentos e utensilios,
conforma segue:
b1) balcBes térmicos utilizados para as preparacdes quentes na distnbuigéo
nas unidades indicadas pela contratante devem ser: primeire useo, fabricados
com material sanitario, possuir no minimo 4 cubas GN, garantir a temperatura
adeguada dos alimentos através de sistema de aquecimento com resisténcia a
seco (sera vedada a utilizagdo de sistema de aguecimento por banho-maria);
nado oferecer risco de contaminagao para o produto, estar disponiveis em
guantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvoividas, o volume
de produgdo, as caracteristicas dos produtos cu pacdrdo do cardapio e ©
sistema de distribuicio.

b2) Baictes refrigerados utilizados para salada e frufas na disiribuigdo nas
unidades indicadas pela coniraiante devem: ser fabricados com material sanitério,
garantir a temperatura adeguada dos alimentes; ndc oferecer risco de
contaminagic-para o procuto, estar disponiveis em guantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, 0 volume de produgao, as caracteristicas
dos produtes ou padraec do cardapio e o sistema de disiribuigéo.

b3) Termdmetro digital tipo espsto em quantidade suficients.
h4) Balanga digitzl de precisdo com capacicade de peso de 1 grama até 10kg,

¢) Dispaonibilizar os utensilios & descaridveis considerados necessarios para a
distribuic@o, porcionamento, coleta de amostras e consume das refeigdes.
Deverao esiar disponivels em ouantidades suficientes, de acorde com es
atividades desenvolvidas, o voiume de produgie, as caracteristicas dos produtos

ou padréo do cardapio e o sistema de distribuigao.

¢1) Utensilios de mesa: /

39/74
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o1.1) Prato de vidro incolor, funde {dimensdes gue evitem gue os alimentos caiam
sobre o balcdo, a mesa € 0 chio). irznsparante, liso; de vidro temperado resistente
a chogues térmicos @ mecanicos:
cl.2) Garfo de mesa produzido totalments em ago inox, sem decoragao, corpo &
cabo monobioco, ou seja, em ume Unica deca, sem emendas;
c1.3) Faca de mesa produzida lciaimante em aco inox, ponta arredondada, sem
decoracio, lamina e cabo monobiocs. ou seja, em uma Unica pega, sem emendas.
cl.4) Descartével pars fruta, de acodo 2 caracteristica do produte & tipo de
preparacéo (unidade, pedaces, fatia, enire cutros)
¢.1.5) Utensilios de districuigdo: concha. escumadeira, colher de servir, pegador,
outros.
¢.1.6 Utensilios para higienizaggo: escorreder industrial de pratos e talheres
d) Disponibilizar no inicio do conirato, méveis separades para a guards de
utensilios @ pertences pessoais oe funciondrics.
e) Materiais de limpeza = saces de lixo para descarte das sobras ou resios de
refeicbes;
f)Lixeiras estrategicamente locziizadas nos espagos dastinados 2 distribuicae &
consumeo das refeigbes nas unidades indicadas pelo Contraiante. para descarte
do resto pelos alunos.
g) Encerrado ¢ intervalo. © fungionario da Contratada devera fazer toda a
limpeza = higienizagdc dos eduinsmentos, dos utensilics, dos espacos
destinados a distribuicgo & consume das refeigdes nas unidades indicadas pelo
Contratante; descartande o resto de 2lime=i0s em sacos de lixo apropriados.

6.3 - Equipe de Trabaiho

a)  Dispor e manter quadro completo da psssoal téenico, operacional @ administrativo,
de forma a atender o cumprimento das brigacdes assumidas,

b) Manter na unidade escolar, escala de funciondrios/manipyladores contendo o
nome, horario de trabalho. telefons de contato, entre outros com copia do
atestado de saude gcupzcional.

c) A empresa contratada devaré disponibiiizar mao de obra na unicade escolar em
quantidade suficiente pafa atenger o volume contratadd por unidade, para
recebimento da rafeicBe fransppriada: operacionalizagao. distribuicae e
porcionamento laos [comensais: mensuracho da temperatura no recebimento e

distribuicao, coleta | de amosis higienizago, Hmpelze g guarda dos
equipamentos & utensiiios utilizadbs nelos slunos, higienizagdo e limpeza dos
espagos destinados | & distribuicln! = consumo das refeicdes nas unidades

indicadas pelo Contratanie, |

dy  Manter o pessbal em condigdes [de salde compativel com suas atividades,
realizando, as suas expensas, éxafnes oeridédicos de salde. inclusive exames
especlficos ce écordo com as nomplas vigenies,

e) Apresentar ac Contratante, cuznds solicilados, os laudos dos exames de saude
(PCMSO) de seus empregados @nvoividos na prestasio de servigos de nutricio
¢ alimentacao obisto do contrato; /|

f) Manter os empregados denire de padrie de higiene recomendado pela
legislag&o vigente, fornacando uniformes ¢ equipamentos de protegde individual ]
2speciiicos para o desempanho dag iunghas, 4
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g) Manter a qualidade e uniformidade no padrac de alimentacdc e do servigo,

ingependentemente das escalas de servico adotadas; .

hy  Manter profissicnal responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetwa e
imediata substituicio do profissional, pelo menos por autro do mesmo nivel, ato

continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n° 8.666/83

e Resolucdo CFN n° 378/05;

. A Contratada devera manter em suas instalagdes, obrigatoriamente, um
Nutricionista responséve! técnico, regularmente inscrito no Conselho Regional
de Nutricionistas ~ CRN (inscricdo averbada pelo CRN-3% Regiao caso ¢
profissional seja inscrito em outros estados da Federag&o qgue ndo sejam 840
Paulo & Mato Grosso do Sul) devidamente credenciado e corn poderes para
deliberar e atender gualguer solicitagso da Unidade de Alimentagao e Nutrigdo
do Contratante.

O responsavel técnice deve garantir a qualidade assegurada da

Contratada. - O profissional deve ter auioridade e compeaténcia para:

v Capsciiacao de Pessoal;

v Elaboragia do Manual de Boas Praticas de Manipulagéo;

v Responsabilidade pela aprovagio ou rejeicdo de matérias-primas, insumos,
produtos semi-elaborados, produtos terminados, procedimentos, métodos
ou técnicas, equipamentos & utensilios, de acorde com o manual elakorado,

¥ Supervisio dos principios ou metedologias que embassm o manual de boas
praticas de manipulagio e processamento,

v Recomendagao do destine final de produtos;

v Acompanhamenio das inspecdes reslizadas pela autoridade sanitaria e
esclarecimentos sobre ¢ processe de produgo, formulas e/ou composigdo
dos produtos, praticas e procadimentos adotades,

v Notificagao ao servigo de vigilancia em salde dos cascs cou surios de
doencgas transmitidas por alimentos, & nos casos de desvio no processo de
fabricac&o com risco ao consumidor, bem como no recebimento de materia
prima ou produto contarninado, obietivando prevenir, minimizar ou reduzir o
dano;

v ImplantacZo do serviga de atendimento ao consumidor, para reclamactes
pertinenies a qualidade e seqguranga do produto;

¥ Implantagzo do programa de recolhimento de produtos em desacordo as
normas vigentes;

v Verificagao das condictes de armazenameanto;

- O conirato de prestagio de servigos entre a Contratada & o responsavel
técnico deve permanacer em seu esiabelecimento a disposic2o da auioridade
saniaria. .

i) Promover treinamentos periddices especificos, {edricos e praticos de foda a
equipe de trabalho, pcr meio de programa de treinamento destinade aos
empregados eperacionais, sdministrativos ¢ {&cnicos, abordando os aspectos de
higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, idcnicas culinérias &, abrigatoriamente,
a prevencio de acidentss de trabalho s combate a incéndio,

i Comunicar ao Contratante quanto a existéncia de agbes tirabalhisias,
decorrentss da execugao do contrate que direta ou indiretamente responsabilizem
o Contratanie em seus processos.
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‘#izodn trabalhists, inclusive guanto a Jornada

k) A Contratada deve observar a e
nravistas emn normas colslivac da categoria

de trabalho e outras disposighe:
profissional.
th) Em caso de dividas @a unic
responsavel tacnice da empresa devern

e oscalar ou do CPS sobre o servico, o
rientar por escrito a conduta a ser seguida.

6.4 — Controle de Quzlidade e de Producic ci- v’\'lrﬂ:ﬁiagao

a) Utilizar géneros e produios alir ing de primeira qualidade, obsefvando 0
registro na ANVISA e o praze de velidade, sendo vedada a utilizagdo de produtos
com alteracbes de caracieristicas, ainda aue, dantro do prazo de validade;

by  Executar o conirole dos ger'*:rc:' roiutos alimenticies utilizedos, quanto a
qualidade. estado de consery scondicionamento, condicBes de higiene e
ainda observadas 3s exigéngizs vigortes: registro nos drgfos competentes e
prazo de validags;, J

¢y Eslocar os géneros e materiais 1 Ecessé" 2 execucio da orestacdo de servircoq
de nutricdo e alimentagao, em racinios proprios, obedscendo, no gue couber
Portaria CVS-3/13. | Observar, care & prestagdo de serdcos de nulricdo e
alimentacdoc na Capital do Estade d2 Sac Faule, zlém das Especificacbes
Técnicas. as obrigages dz Porl 2E1911SMS da Sacretaria Municipal da
Saude

d)  Armazenar cs géneros 2 pr od
serem misturados com produt
a garantir as condigoes ideais de

e} Manter o estoque minimo de génercs & matenials em compatibiidade com as
guantidades necessarizs para o manto, deverdo estar previsto estogue
emergencial de produtos destinagos 2 substituicdo, em| eventuais falhas no
fornecimento regulal de géneros; . |

f) Elaborar cardapro diario completo - { - ami{sonsonancia com a
Relagdo de Génergs e Produtes | anticias gom per capita de consumo e
frequéncia de yfilizag8o (item 2.8] metar 4 apreciagag do Contratante, com
antecedéncia mmlrda ds 30 dr dias de SE uillizacZo, para 2 devida
aprovagao, que devara ser realizaga oo prazo maximo, de 08 {oito) dias;

g} Os cardapics aprov Hdos somendg p'oderéo ser alt rados pela Contratada com
anuéncia do Contratante apas anajise das motivagdas formais.

h)  Fornecer ¢ cardapig|completo, cam medidas case#ras e valor calorico total de
acerde com o Models. para eafiyzcia em loca visivel ao atendimento nas
degenuénciadeiC tratante; .

ranticios adequadamente de maneira a n&o
weza, descartaveis & similares e de forma

ma;

-

menss

i) Atender as golicitacdes de dist ge_. speciais quandoe necessarios. se for ¢ case,
através de relatéirio, dina;

frda berr: como de dietas

solicitagac s,
N Controlar a qu lidade d F’ ntacZo forme
znalises bacierioldgicas,

especials, se | e, ,G\EM | amosiras par
toxicologicas e f?sicd'—m imicas, 23 E -arppn:.as
k) Manter os alimentos imediatamanig ands o preparo a uma temperaiura superior 2
60°C até o momento final da distrithy ic.’ac Para as salagas € fruias manipuladas 2
temperatura devera ser inferior 2 10°C:
1} Coletar diariamenie amostras
instalagbes = dependéncias ¢z O

alimentacio preparada, tanto nas &%
im, como nag unidades escolares
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indicadas pela coniratante que deverio ser devidamente acondigionadas ern
recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sobl refrlgeragao adequ'aclia
pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais _anahses faboratoriais,
conforme legisiagao vigente. A amostra coletada na unidade escolar devera
permanecer e ser armazenada na mesma, em equipa_memo da empresa
CONTRATADA, obedecendo as exigéncias da legistacao vigente, _

m) Coletar periodicamente amostras das preparaches, bem como, das dietas
especiais, se houver, para analises microbiolégicas, _ _

n)  Responsabilizar-se pela qualidade dos almentes fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes Sempre que houver suspeita de detenoracae
ou contaminagdo dos alimantos in naiura ou preparados, 0s mesmos deverdo ser
suspensos do consumo, guardando-se amostras para analises microbioiogicas
das alimentos;

0}  Desprezar, no mesmo di., as sobras de alimentos;

p)  Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragao de Alimentos e Prestagao
de Servicos, da acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Saude, & Portaria
CVS n® 5/13. e Observar, para a prastacdo de servigos de nutrido e alimentagao na
Capital do Estado de Sao Paulo, além das Especificacdes Técnicas, as obrigagbes da
Portaria 2.618/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde; adequando-o a execugio
da prestagio de sarvigos de nutrigdo € alimentagio da Unidade escolar objeto do
contrato. considerando que a prestagao de servigos de nuirico e alimentagao realizar-
se-a mediante a utilizagdo das dependéncias da Contratada, onde a alimentagao sera
preparada e transportada.
p1) complementarmente recomendza-se que a Contratada elabore manuais de hoas
praticas para cada afividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:

« controle do processo de proaugdo, segundo as boas praticas e
procedimentos operacionais padronizados;
« conirole de situagbes de risco & saude do empregado; controle de situagBes
de risco o meio amblente; obrigatoriedade de informagdo ao consumidor.
02) Conceitua-se como Manual oe Boas Praticas o documento aue descreve as
operagdes realizadas pela Contratada, € que inclul. no minimo, os requisitos
sanitarios dos edificios, a manutengdo da higienizagao das instalagdes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle de qualidade da aguz para consumo
humane, o controle integrado de pragas urbanas, controle da higiene e saude dos
manipuladares e o controle e garantia de qualidade do preduto final.
p3) Elaboracdo de Manual de Boas pralicas da unidade escolar com 0s
procedimentos operacivnais padronizados (POPS). © manual de Boas Praticas
2 que se refere este iterm, devera sstar na unidade no inicio do contrato.

q)  Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacio do servigo, peio méiodo APCC (Avaliagéo dos Perigos e Pontos
Criticos de Conircle); )

r} Realizar o controle higi@nico sanitéric dos alimentos, em todas as suss etapas;

sy Observar os critérios de higienizacBo durante o pré-preparo dos alimentos,
ressaltando que vegetals crus & frutas devem sofrer processo de desinfecgdo com
solugio clorada, de acordo com as normas vigentes;

1) Prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diverses alimentes
durante o pré-prepaic e prepearo final;
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W) Utilizar-se utensilios sfou maos prols lidzs com luvas descartdveis parz
manipulacio dos alimentos pron o que o uso de luvas nao implica
na eliminagdo de processe de hi >ssepsie das MEos;

v)  Supervisionar, nas elapas de distribuicdo = porcionamento, a
qualidade, 2 conservacioc e cond “perature & a aceitaglo das refeicbes
fornecidas;

w)  Observar a aceitagio das orepares
90% (noventa por cento) - Reso
por parte dos alunos, a preparagio e

X) Sob dnus da contratads, poderao ser 2
entre outras, determinagbes retss
quimicas, microbiologicas; micte
sempre que se torpar necessaria @
sanitéric da refeigdo ou quando Oz
alimentos - DTA.. § o

y)  Em casc de dlvidas da unizade escoiarou do CPS sobre o sarvigo, gualidade da
alimentagéo, o responsavel tecrice ta empresa deverd orientar par escriio a
conduta = ser seguida.

s servicas, & no caso de aceitaglo inferior 2
ENDE n® 28, de 17 de junho de 2013
sar excluids dosg cardapios futuros.

uadas analises |abaoratorials, contendo
s as caracteristicas sensoriais, fisice-
oicas, ioxicolbdgicas;, a qualquer tempo
_‘.Lao de dados scbre ¢ estado higi&nico-
acorréncia de doences fransmilidas por

8.5 - Transporte
a) Transportar as refeigdes devigamenie acondicicnadas em caixa térmica hot
box e em condicdes adequadas ¢g Nigiene, temperatura & conservagdo até o(s)
local{is) indicado(s) peio Lom:aia.nmaf'
b) Cada veicuio devera possuir urm
contendo os seguinteg daoos ref
b1) Horério de saida da refeicac/pr £
b2} Respectiva temperaiura de envegs
box), L
b3} Assinatura ¢ dadges dn respoens
D4) O respongdvel da_:lemc-res; iz
ssinara 3
) a planitha com respectivos dadogida afericio.
d) Manter a2 quantidagie de veu,lnj; jara transporte da alimentagfo, em nlmero
suficiente e em conciﬁoe a qua
e) Cumprir os horérias de f—mtregﬂ s refeicdas estabelecidos pelo Contratante,
f) Utilizar, para o transporte ds alifnentagac, veliculos com certificado de vistona
emitido pelo Centro te Vigilancia [Banitaris, conforme Portarias CVS-15/91, de
07.11.91, e CVS-S/"({S de 02.04 13, bem como os relativos a manulengao de
higiene e de conservacéo; |
g) Executar a hlgleiﬁtzecao diars| = conservacdo do wveicule utilizado parz
transporie da alimentacéo. ce acer@t com a Portaria CVS-15/81, de 07.11.81 com
as alteracdes introgduzidas pela 7’0"(.12!\ CVS—ai‘Io de 08.04.13. Observar, para a
prestacio de servigos de nuirics e zlimantagZo na Capital do Estado de Sao
Paule, além das Especif ua\,u;s Técpicas, 28 cobrigacdes da Portaria
2 619/’11:85\/15 da Secretaria Municioa! da Sadde,

bela/planilha de controlz da empresa
s A

fericdo e responsavel técnico,
colar, aferirég a tamperatura e

5

5
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hy Em caso de duvidas da unidade escolar ou do CPS‘sobre o0 servigo, 0
responsavel técnico da empresa deverd orientar por escriio & conduta a ser

seguida.

8.6 - Higienizagao

a) Aftender ao que dispde a Portaria CVS-5/13, de 08.04.13, referente 20s
Parametros & ) .

Critérios para o Contrele Higiénico-Sanitarios em Estabeiecimento de Alirn_entos.
Ohservar, para a prestagio de servigos de nutrigdo e alimentagdo na Capital do
Estadc de S3o Paulo, além das Especificagbes Técnicas, as obrigagdes da
Pcraria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde;

by  Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulacao, preparo & transporte
dos alimentos;

¢) A Contratada deverd instalar saboneigiras e papeleiras em ponios adequados da
cozinha e abastecé-los, com produtos proprios e adequados a higienizagéo das
maes,

dy  Os produtos utilizados na higienizagdo deveréo ser de boa gualidade e adequ ados
& higienizagéo das diversas areas ¢ das superficies, de maneaira a nao causar
danos as dependéncias e aos equipamentos, nao deixando residuos ou cheiros,
podendo ser vetado pelo Contratanie;

8) Recolher e procader a higienizagfo dos utensilios utilizados petos alunos, na area
destinada para esse fim,

f) Manter os utensilios, equipamentos & os locais de preparagéo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes, durante e apds sua utilizacdo, com uso de
produios registrados na ANVISA,

g) Proceder & higienizagao e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das suas
dependencias vinculadas ao servico, cbservadas as normas sanitarias vigenies e
boas praticas;

) A higienizacdo dos espacos uillizados das unidades do Contratante sera de

responsabilidcade da Coniratada, inclusive a manulengdo das condigdes de
nigiene;
i) Proceder 2 higienizag8c dos espacos utilizados das unidades do
Contratante, Inclusive comi o recolhimento de restos alimentares e de
descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada, e
encaminhando-os ao loca! determinado pelo Contratante;

i Recolher diariamente & quantas vezes se fizerem necessérias, residuos
alimantares das dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e
encaminhando-os até local determinado pele Contratante, observada a legisiagio
ambiental;

k) O controle integrado de vetores & oragas urbanas sera realizado. sempre que
necessario, por empresz qualificada com registro junto & Vigilancia sanitaria, cuja
aplicagdo de produtos so deve szi realizada quande adotadas todas as medidas
de prevencdo nas insialzgdes, insumos e alimentos, sé podendo ser utilizados
produtos regisirados na ANVISA.
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tores & pragas urbanas deve contemplar todas
necessidade dg aplicacéo

) O programa de controle de
as medidas preventivas rtecessé as vara minimizar a
de desinfatantes domissanitarios.

m) O servico de aplicacdc de desinfetanie domissanitario deve ser execgtado por
empresa contreladora de wetores e pragas urbanas devidamente licenciada e/ou

cadasirada pela vigilancia sanitéria. -

n) A escolha de técnicas de controls de pragas de carater pravantive, bem caomo a
disposi¢io das armadilhas ¢ iscas. & responsabilidade da empresa controladora
de pragas urbanas. A Contratade deverd cumprir as recomendagbes contidas no
relatorio tecnico elaboraco pela emoress controladora de pragas urbanas.

o) A manipulacio e aplicagéo de produios desinfetantes devera ser efetuada de
modo a garantir 2 seguranga dos proditos, dos operadores, dos usuarios do
servigo e da meio ambients.

p} A Contratada devera apressntar 2 avioridade sanitaria, 0s seguintes documentos:
(1 Proposta ou contraic de servies, elaborada pela empresa coniroladora de

vetores e pragas urbanas, conienda, entre ouiras, as medidas preventivas a
serem adotadas pele Contratada = relatério técnico de visita,
(i) Cerificade ou Comprovanie| de Execugdo do Servigo,
inforrmacdes: 1
identificacéo Pomph-sm da m'n'w':a aolicadora;
namero da licenga ce funcisgamanio;
identificagio da empresa Usyanizi do ssvigo;
execlcio do servige: B,
produtos utilizados. informz irjc
= numere do registro na ’-“.‘lﬁ’”b!\
s CcOMPOosicac € concentratac;
= quanmade aplicads; I
*  indicagBes parze uso do madi
téxica, o antidoto e o trafermanto
(i) assinatura doc Beapcwsav
Clagze

rn A higiens p%soai dos empregadps e a
supervisionadas d:anam nte peiz. Gont

s) Nas atividades dlaraas o] .muona ipdaC
= Usar uni‘?ormes compietos, i mpos_

emprasa; ‘ ]

contendo 28

informando ¢ grupo guimico, a acéo
adequado; T pragas alvo.
=crice @ nscrigde no Tonselho Regional de

fimpeza dos uniformes deverdo ser
rataca;
Contratada devera

assados e identificados com cracha da

- Barba e bigode raspados diari
= N&o aplicar rnarqu;aqem am &3

»  Conzetvar as Unhas curtas, |

= Utilizar rede dé;-_ cabsle 2 #

totalmente cobtlartr;‘f'

mente;
CRSED
njoas € sem esmalte ou base

¢z, de maneira gue os cabeios permanecam

+  Manter os sapdtos e botas imges:
- NZo devem manipuiar aliment

=105, os funcicnarios que apresentam patologias

ou lestes de pele, mucosas ¢ unhas, fzridas ou cortes nas maos e bragos,

infecgbes oculares, pulmenares ou orofaringeas e infecgdes/infestactes y
gasiriniestinais agudss ou crénicas. O funcion2no devera ser encaminhado (1A

—
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para exame médico e trafamento, e afasiado das atividades de manipulagdo
de alimentos, enquanto persistirem essas condigdes de salde;

= Manter a higiene adecuada das méos;

«  Os funcionérios devergo higienizar as maos adotando tecnicas e produtos de
assapsia de Acordo com a Portaria n® 930 de 27/08/92- ANVISA;

«  Usar luvas descartaveis sempre que for manigutar alimentos ou irocar de
funcdo ou atividade e nac dispensar a lavagem frequente das mios, devendo
as luvas serem descariadas ao final do procedimanto;

= Nao usar joias, bijuterias, relégio, alianga e outros aderegos;

«  Nao utilizar telefones celulares ou gualquer outro eletronico durante a
realizagio das atividades pertinentes ao servigo contratado.

t) Destaca-se a higiene das maos, cujos procedimentos devem estar afixados,
em locais estratégicos e de forma visivel.

uy  Os antissépticos utilizados devem ter registro na ANVISA

V) O empregado deve lavar as m&os sempre gue:

(i) iniciar ou trocar de atividade:

(i) chegar ao trabalho;

(iiiy utilizar os sanitarios

(iv) tossir, espirrar ou assoar o nariz;

(v} usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza;

(vi) recolher lixo e outros residuos;

(vit) tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos;

(viil) tocar em alimenios ndo higienizados ou erus;

(ix) pegar em dinhairo;

(%) houver interrupgao do sarviga;

{xi) antes de vestir as luvas descariaveis.

w Utilizar utensilios de corie de cores diferenciadas para cada area de pré-preparo
€ preparo de alimentos. Observar que a produgio de refeigdes dentro de padroes
higienico-sanitarios  satisfatérios & condicdo importante para & promocio e
manulengdo da salude, A ocorréncia de contaminacdo cruzada pode ser
responsavel por surtos de doengas transmitidas por alimentos. Facas e tabuas de
apoio representam risco significativo de sentaminacio.

X. Nao permitir a presenga de animais domésticos na Zrea de servico ou nas
imediagbes. '

¥, Permitir o acesso de pessoas externas ao sefvigo, somehte com a autorizagio
expressa do Contratante ou dz Contratada. Para proceder as suas funcdes, os
visitantes devem sstar devidamenie paramentados com uniforme fornecido pela
Contratada, como: avental, rede ou gorro para proteger os cabelos. Os visitantes
nac devem tocar nos aiimentos, equipamentos, utensilios o qualquer outrg
material interno do estabelecimente. Nio aevem comer ou fumar durante 2 visita,
N&o devem entrar na Zrea de manipulagéo de alimentos, os visitantes que
estiverem com ferimenios expostos, gripe, ou qualguer outro guadro clinico que
represente risce de contaminagéc.

z. Realizar, por meic de empresa devidamsente habilitada nos termos da portaria .
CVS - 972000, controle integrado de vetores e pragas urbanas na pericdicidade /
recomendada pelos 6rg2os reguladores da matéria periinents; ]

30 » 530 Paula = SP « Tel.: (11) 3324.3300

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:53:35, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:07:02 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:38.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:58.
Documento N°: 34143067-5156 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143067-5156

CEETEPSDCI202215852




2o Central

”’:-.'ﬂrif—‘:rlcﬁs

Admm sirag
Gabineta da Super

aa. Exercer o conirole de qualidade
de consumo necessarios. observ
gualidade comprovada. '

bb. Em caso de dividas de unicsde escoiar ou de GRS scbre © serVigo, 0 responssvel
técnico da empresa devers orientar nor asorito a conduta a ser ssguida.

de pr ndu‘-.‘os para higienizagao e outras materiais
snde o registro nos 6rgdos competentes e de

"
et
1

6.6.1 Higienizagio das Insizlacles: )

a) O piso devera permanecer sempre seco, sem acimulos de agua;

b) Realizar polimento nas bancadas, cubas, mesas de apoio e portas;

c) Devergo ser higienizadas pariodicamenie as grel Ihas e colmeias do sistema ds
exaustac da cozinha;

d) O quadro, apresentado 2 seguir, exemplifica e especifica os procedimentos
basicos de boas préticas de higienizecio que deverdo ser seguidos pela
Contratada nos processos oparasionzis de higienizagdo na Unidade de
Alimentacdec e Nulrigdo: :

LOCAL FREQUENCIA | PRODUTCS |
Pisos e ralos Diariamente e sempre | Detergente caustico e hipociorito de
gue necsssanc s6dio a 200 pom de cloro ativo B
Azulgjos Diarioe mensal | Detergente neutro e hipoclorite de

. s0dio a 200 pom de cloro ativo
Janelas, portas e telas | Mensalmenie o iDetergeme nautro
acordo com 2 f

necessicade

L
. 8 )

|

Luminarias, De acorde com 2 | Detergente neutro e hipoclorito de
interruptores, | s6dio a

LOCAL FREQUENCIA | | PRODUTOS |
Tomadas & isto Necessicade | | 200 ppm de cloro ativo i
Bancadas e mesas de | Apds utilizacéo ‘ | Detergente neutro e hipoclorito de
apoio J'sod:o a 200 ppm de cloro ativo
Tubulacdes externas | Bimesiral Detergente neutro e hipoclorito de :

: i I'sodic a 200 ppm de cloro ativo |

Caixa de gordura Mensal cu conforme 2 | Esgotamento, desengordurante proprio

natureza das atividades | '

Tubulacbes intermas Seémesiral ; | Desengraxante ¢ desincrustants
Sanitarios & vestidrios D‘raria.nemc ggonforme [Detergente neutro € desinfetante
a necessidads i clorado a 200 ppm de cloro ativo

L

6.8.2 - Higienizac&o dos qual'ne ntos = utensilios:
a) Todos 0% eqmpamehtm ‘.:{erssi!ius ol. matefiais deverdc ser higienizados
diariamente, apts o Uso & semanalmenia com detergante neutro, desincrustante,
auando for ¢ caso, o enxagus final deverd ser feito com hipocicrito de sédio a 200
ppm de cloro ativo. ‘
o) Qs eqguipamentos & uiensiliog carinhng de ransporte & de distribuicao deverao
ger higienizedos dianamente; ‘
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¢y  As panslas, assadeiras de aluminio, tampas & bandejas, sempre que estiverem
amassadas, deverdo ser substituidas a fim de evitar incrustagées de gordura &
sujidade; . )

dy  Os utensilios, equipamentos € o local de preparagao dos alimentos deverao estar
figerosamente higienizados antes € apds a sua utilizaggo, Devera ser utilizado
deisrgenie neutro, e apos enxague pulverizar com uma solugdo de hipocloriio de
sodio a 200 ppm de cloro, ’

&) Apds o processo de higienizagho, os utensilios e eguipamentos devem
permanecer cobertos com filme ou saco piastico transparente em toda a sua
exiens&o ou superficie;

) Remover o lixo em sacos plasiicos e resisientes e devidamente vedados, sempre
gue necessario; :

gy Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross haich”. Devera
ser desprezado apds sua utilizagéo.

hy O quadro apresentado a seguir exemplifica e especifica os procedimentos basicos
de boas praticas de higienizagdo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos
processcs operacionais de higienizacdo na Unidade de Alimentagio e Nulrigio:

EQUIPAMENTOS E FREQUEMCIA PRODUTOS ‘
| UTENSILIOS . !
Fratos, talheres, bandegjas :Apés o uso Detergente sanitizante, secante.f‘
Placas, formas, assadeiras, :Apés O uso Detargente neutro e
etc. (lavagem manual) | desinfetante clorado a 200 ppm |
| Fritadeira | Digria 2 apos o uso | Desincrustants e desinfetante
| clorado a 200 ppm de cloro '
| . ativo
Chapsa Apés ¢ uso Desincrustante e desinfetante
clorado 2 200 ppm de cioro
i ativo
Fogao |Dizrio e apds ouso | Desincrustante |
Forno | Didrio @ apds o uso | Desincrustante |
Carrinhos de transporte em Diario & apods ¢ uso Detergente neutro, desinfetante
geral | clorado a 200 ppm de cloro
| | ativo |
Placas de corte de polietileno | Apés o uso | Detergente neutro, desinfetants
| I | clorado a 200 ppm de cloro
| ativo ‘
Mégquinas (moedor de carns, | Apds o uso Detergente neutro, desinfetante |
1 cortador de frios, ‘ clorado a 200 ppm de cloro
liquidificadores, batedeiras, | ativo
amaciador de carmnes e oulics) | i ‘
EQUIPAMENTOS E | FREQUENGIA PRODUTOS *_"‘
UTENSILIOS B | |
Balancas |Anites & apds o uso | Desinfetante clorado a 200 ;:aprz-.'E

| \ de cloro ativo /

974 /]

)

\ 324 3300
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SO DO ESTADO

Refrigeradores e  Cémaras Digriz 2 sarmanal | Detergente neutro, desinfetante

Frigorificas {se houver) | - clorado @ 200 ppm de cloro |

| ative

Freezer Diaric, =smanal e Detergente neutro, desinfetante |
ativo

ol é_ntes, se | Desinfetante clorado a 200 ppm
' | de cloro ativo .
Desinfetante clorado a 200 ppm
de cloro ativo ] .
Detergents neutro, desinfetante |
clorado e desincrustante ,

r
mernzal clorado 2 200 ppm de clore \

Prateleiras de apoioc |3

FPalletes

Exausto (colmsias, coifes) | Semana! Desincrusiante, detergente :
telas T neutro & desinfetante clorado
Depésito de lixo . i Digrio. noiniciodz | Sacos plasticos,
2 tumn desincrustante, detergente
caustico e quaternaric de
L amenio = 4000 ppm

6.6.3 Embalagens:

As embalagens devero ser lavacas em §ouz comanis, antes de seram armazenados
verao ser identificadas guanto 2
composi¢do do produte, data de fabricacdo, lote, data de validade & nome do produto.

6.6.4 Controle Microbiolagico:

a) E de responsabilidade da Contrataca execuier @ manter o controle de qualidade
em todas as etapas de procsssamenio fos glimentos fornaecidos a zluncs, através

tos Criticos de Controle).

oala Contratada amoestras de todas as

preparacies fornecidas. as quals devardo ser armazenadas am temperaturas
adequadas par 72 (seteniz e quas) horas, obedecendo acs critérios tecnicos
adequadoes para cotheila e (ransporie ©2s amostras.

¢)  Encaminhar periodicameante. amosiras de alimentos ou preparacoes servidas a0s
alunos para apalisg microbicldgice . & fim de monitorar os procedimentos
higignicos e a gualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas,
responsabiiizando-se! (2 Coniratzda) pelo custo dos sxames realizados e
comprometendo-se a entrzyar os rezultados assim gue estiverem disponiveis.
Nos casos de suspeita de toxi-infeccéas de origem alimentar, as amostras dos
alimentos suspeitos | deverdo ssr encaminhadas imediatamente para andlise
microbicldgica, |de acorde com 3|5 2céc do Coniratante e entregar os
resultados a nufricionista do Coniratants

d)  Coletar a cada 06 (seis) meses, a2 aguz utilizada na Unidade de Alimentacao e
NutricZe e encaminhar para englise microbioldgica, a fim de monitorar a
potabilidade.

b)
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e) O Laboratéric sera de livre escolha da Coniratada, porém o mesmo devera Ser
especializado nessa area, a fim realizar as analises microbiologicas e fisico-
guimicas dos alimentos.

6.7 - Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabatho.

a) Submeter-se as normas de. seguranga recomendadas pelo Contratante e
legislago especifica, quando do acesso as suas dependéncias;

b)  Obedecer na execucio e desenvolvimento do seu trabalho, as determinacdes da
Lei Federal n° 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n°
3.214, de 08 de junho de 1278, do Ministério do Trabalhio e suas alteracbes, alem
de normas & procedimentos internos do Contratante relativos a engenharia,
seguranca, medicina
e meio ambiente do trabalho e desenvolvimento sustentavel. especialments nos
termos d= Lei n® 12.300, de 16 de margo de 2006 que institul a pelitica estadual
de residuos solidos, regulameniada pelo Decrefo n® 54.645, de agosto de 2009;
cumulada com a Lei n? 13.798, de S de novembro de 2009, que implemantou a
Politica Estaduai de Mudancas Climaticas — PEMC, regulamentada pelo Decreto
n®s5.947, de 24 de junho de 2010, naquilc que sejam aplicaveis & execucio
especifica da atividade.

b}  Obedacer na exscugdo & desenvolvimento do sau trabalho, as determinacbes da
Lei Federal n®8.514, de 22 de dezembro de 1377, regulamentada pela Portaria n.°
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabaino e Emprego & suas
alieragbes, além de normas @ procedimentos internos do Contratante relativos a
engennariz de seguranga, medicina 2 meio ambiente do trabalho. que sejam
aplicavels a exscucao esyacifica da atividade;

¢)  Apresentar ¢opia, quando solicitada, dos Programas de Conirole Médico de Salde
Qcupacional - PCMSO e de Prevencio dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo,
no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n2 (7 e (9,
respectivamente, da Portaria n? 3.214, de 02 de junho de 1978, do Ministério do
Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei Federal n2 6.514, gde 22 de
dezembro de 1877;

d) Instalar € manier os Servicos :;specns.liz* dos em Engenharia de Seguranca e em
Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comisszo Intema de Pravencgdo de Acidentes
{CIPA), considerando o nimero total de trabalhadores nos servicos, para o fiel
cumprimento da iegislacido em vigor.

6.8 - Responsabilidade Givil
a) A Contratada reconhece que & & Onica & exclusiva responsavel por dancs ou
prejuizos que vier a causar ao Coniratante, coisa, propriedade cu pessoa de terceiros,
em decorréncia da exacucio do objeto, cu daros advindos de qualquer comporiamento
de seus empregados em servigo, correndo &s suas expensas, sem qua.squer Gnus para
o Contratante, ressarcimenio ou nder*.r;df;oes que iais danos ou prejuizos possam

causar.
. o 4/
6.9 BOAS PRATICAS AMBIENTA!S- ESPECIFICAS
A contratada, alem de atender as disposicées ge sua compaténcia esiabelecidas na Lei

51/74
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Federal no12.305, de 02/08/201C. guanto 2 srodugdo, acondicionamento € destinacio
final de residuos solidos promovendo o ﬂeﬁrvclwmento sustentavel, especialmente
nos termos da Lei n° 12.300 de 16 de marge e 2008, que institui a politica estadual de
residuos salidos, regulamentades pelo Dagr sto n® 54 845, de agosto de 2009; cumulada
com a Lel n® 13.798, de & de novembro de 2008, gue implemantou a Politica Estadual
de Mudancas Climéticas — PEMC, ﬂ"tﬂc: pelo Decretc n° 55.847, de 24 de
junho de 2010, naquilo que sejam 2rlicave’s & execugao espacifica da atividade, devera
observar:

uso racional da agua
a) Colaborar com as medidas da reducéo c nsumo e uso racional da agua. cujos
encarregados devem atuar como 2 ore: dae mudangas de comportamento
de empregados da Coniralzaz, esp&-.'aores com essas medidas;
b)  Manter critérios especiais e priviiegiadc p ra aqu.srg: 2 uso r‘? eguipamentos &
complementos que promovam 2 ec" do consumo de agua
c) Identificar pontos de uso/habiios & v/ de desperdicio de ag"
¢1) Na identificacac das atividades de cada ponto de uso, os ewmmgado» devem
1]
! =]

sertreinades e orientados sistema conira hatwrc e vicios de desperdicio,
conscientizando os empregados 0
c2) Estédo proibidas as seguintes a¢
- Colocar folhas e vegewis de y Vas \he‘ne corn agua, durante sua
lavagem, ficando a torneirz abertz durs 3r1“ o fempo tode, guando da lavagem
das folhas/legumes uma 2 urma.
- Manter tomeira aberiz com baciz embaixo, transberdande dgua e sem
empregads naquels penio de use
- Executar operagbes de isvar e de descascar batatzs simultaneamente,
mantendo a torneira aberta sn ic executa a ssgunda tarefa (descascar).
- Limpar aves e cames nums vesihe cheia de dgua e mantendo a torneira
jorrando sobre a vesh‘na
Encher a vasiiha de &
vasilhams; :
- interromper algum servigo, para ‘r*mraraa. ou par out;c metivo, mantendo a
torneira aberta. E |
- Deixar carnes saigadas
para retirada do sai, .
c3) Devem ser adotados procedimentos corratos com o use adequado da agua
utlizande-a com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a
adequada higlenizacio do ambienta, dos alimentos & utensiiios, bem como dos
empregados. )
1. Lavagem de falhas Eegu. 3!
- Desfoihar as verduras: s ar a5 Tolhas e desprgzaras paries esiragadas,
sempre com & tomeir Fecm d=z ou iniciar g lavagem auendo, ne caso de
verduras, todo 2 lote estiver desfolnade;
- Lavar em agua corrarite es g0 03 res;’dzms;
- Desinfetar em cubzs 2spe ou em monobloco exclusive. imergindo os

-~

alimentos am solugao cloradz a 200 npm por 20 minutos. (1 colher da sopa

mpisiamenie ao execulsr lirmoeza no interior de

, 2¢.horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta

oorre

i

2174 /

« iz B0l » FF 0 Teho (110 33243300
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de agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 liro de agua potavel - min. 100 & max.
250 ppm);
Wonitorar a concentragéo de cloro. No deve estar inferior a 100 ppm;
- Monitorar a furvacdo da solug@o e a presenga de residuos,
- Enxugar em cuba especifica ou mongbloco exclusivo com agua potavel ou
etn solucdo de agua ou vinagre a 2% (2 colherss de sopa para 1 litro de
agua potavei);
Picar, quando necessario, cbservando rigorosamente as condigdes de
nigiene (mao, luvas descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).
2. Manter a torneira fachada quando:
- Desfolhar verduras e hortaligas;
-Descascar legumes e frutas;
-Coriar carnes, aves, peixes, etc;
- Limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc.; - Quando interromper ©
trabalho, por qualquer motivo.
3. CQuiras praticas:

- Adotar redutores de vazdo em torneiras (argjadores), pois séo
dispositivos que coniripuem para a economia de dgua, em torno de 25%,
Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, gua aumentam a
area de contato deos legumes, frutas e, principalmente, das fclhosas,
diminuindo assim o desperdicio;

- N&o encher os utensilios de égua para ensaboar, usar pouca agua &

somente a quantia necessaria de detergente;

Nao utilizar dgua para descongelar alimentos;

- Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc, ulilizar espatula para
remogao da crosta & escova n2o abrasiva; - Jogar os resios ao lixo.

Il

EFICIENCIA ENERGETICA

a8) A aquisico de equigamantos consumideres de energia devers
sar realizada de modo que o bem a ser adquirido apresente o
melhor desempenho sob 0 ponto de vista de eficiéncia energética
(artigo 8¢ do Decreto Estadual n® 45.765, de 20/04/2001);

b)  Devemn ser verificados na aquisicéo dos equipamentos, quando
possivel, o sele PROCEL - Programa Nacional ge Conservagao
de Energia Elétrica € o0 selo INMETRO

- Instituie Naciena!l de Metrologia, Normalizaggo & Qualidade Industrial:

¢} Toda instaiagio (elétrica, gas, vapor, eic) realizada nas
dependencias da Contratada deve seguir as normas INMETRO -
Institute Nacional de Metrologia, Mormalizacio e Qualidade
Industrial & os padrdes internos estabelecidos para seu adequado

~ funcionamente;

dy Verificar pericdicamente os  sistemas de aguecimento e
refrigeracdo. A formacao de chamas amaraladas, fuligem nos
recipientes = gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
eguipamantos, mandiengdo Inadequada ou utilizagdo de
combustivel de ma qualidade,

Sa¢ Paulg » SP & Tel.: (11) 33
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g)  Verificar, pa-ra gue haja hoa dissipagao de celor e economia "E
energia elélrica, vantilagZo no local de instalagzo e a inexistencia
de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.

f Verificar ¢ looal da instalagdo dos sistemas de aquecimento para
que correwte de ar n&c ap

%5 2paguem as chamas.
g} Manter critdrios espec

sizls s privilegiados para agquisicdo de
produtos e aquipemantas que apresentem eficiéncia energetica e
reducdo de consume.

h)  Desligar zs luzes dos ambientes ndo ocupados & acender apenas
as luzes

necessarias;

i} Efstuar manuiengdo dos eguipamentos com mal funcionamento
ou dznificados camo lampadas queimadas ou piscando, zumbido
excessivo sm tle luminarias & mau funcionamento de
instalagdes anen s

i) Realizar varificagtes ¢, 3¢ for o caso, manuiangdes periddicas
nos seus aparelhos icos, extensdss Ut,_ Evitar ap maximo o
uso de exiensdes er:-.ncaS'

k} A Contratadz e

orogramas ¢z raci

wvolver junto @ seus empregades
zdo do uso de 2nergia.

REDUCAC DE PRODUGLO DE  RESIDUOS ALIMENTARES E
MELHOR APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS
a) A Nutncionistz da Ceontratadz, sempre gue possivel davers adequar na
formula¢de dos Cardapios 2 pratics da wut."zagao de partes ndo convencionals
de alimentos, prepiciande urna maior sconomia de alimentes. uma melhoria na
gualidade da siimentagdo ¢ reduzindo = 'v-:cuc;ao de residucs alimentares.
b) Na formulacdo do cardapic didrin, obssrvada a sazonalidade de alguns
alimentos. deverdo ser observacze todas as ossibilidades de aproveitamento dos
UENETOS alimenticics, gesde - o praio orincipal, seus
acompaﬂhamentos/guarn«cos. salgdas e ¥ .
¢) A Nutricionista da Coniratada devers evitar desperdicios de géneros
alimenticios, que podem sar aplicados na formulagac de refeicdes que utilizam
paries nac convencionais de zlimenios. desds que atenda as necessidades
nutricionais diarias recomendadas; .
d) A Nutricionista da Confratada. se  obrige a visitar o site
www.codeagro.sp.gov.bir, dg "CODEAZRO - Cocrdenadoria de Desenvolvimento
dos Agronegocios” da Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do
Estado de $30 Paulo, pars obter recsitas desenvolvidas e iestadas pela Cozinha
Experimental do Servige de ;
Orientag@o ao Consumidor constantes do encas ‘Diga ndo 2o desperdicio”;
e) Enriquecer os Cardapios com as ideias de nac desperdicio de géneros
alimenticios, observando.a manutercao da eguivaléncia minima de necessidades
nutricionais digrias recomsandadas: T iss0 reduzinde despeardicios, reduzindo
preducio e destinacgdo de rasiducs slimentares, aumentando o nutrimento das
refeicdes, reduzindo os custes sic:

Hel

il
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) A Nuiricionsta da Coniratada devera procurar estabelecer diarlamente
consumos das partes nao convencionais dos alimentos que gerem esses
beneficios;

g) A Nutrictonista da Coniratada devera privilegiar, quando da confecgio dos
cardapios, os produtcs alimenticios proprios da épooca, levando em coma_a
sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter ac Contratante a aprovagao
de tais substituigdes; o ‘ i
h) As refeicdes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos de\.:era_o
compor os cardapios submetideos & apreciacao do Contratante, para sg{;\ anyencna
e aprovacéo, com antecedéncia minima de 15 {quinze) dias de sua utilizagao,

1) Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados séo Indispensaveis na hora do

= zoare de hortaligas & frutas, como por exemplo:

' | Lave bem as horalicas e frutas inteiras em &gua corrente. No caso de
verduras, lave folha por fclha e, para legumes e frutas, use uma escovinha,
Il. Cologue, em seguida, em uma vasiha de vidro ou louga com agua & cloro.
Para o preparo de agua cam clore utilize 1 colher (sopa) de hipociorito de sddio a
2.5% para cada litro de agua. Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30
minutos.

Obs - Nunca as deixe de melho apds cortadas ou descascadas.
1. Ao descasca-las, nao retire cascas grossas. Sempre que possivel,
cozinhe hortalicas ou frutas com casca, de preferénciza inteiras:

iv. Cozinhe as hortalicas apenas o lempo suficients para que figuem macias,
em pouca agua alé abrir fervura oU simplesmente refogue-as;
V. Cozinha em panela destampadsa ss hortalicas com cheiro forte, comao

repolho, couve-flor e brocolis, bem como suas folhas e talos.

PXOGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS
a) Recomenda-se a implantagdo de Programa Interno de Separacdo de Residuos
Sélidos;
b}  Quando implantado, pelz Contratada, Frograma de Coleta Seletiva de Residuos
Sdlidos, esta devera observar s ssguintes regras:
1) MATERIAIS NAOC RECICLAVEIS
Sac todos os materiais gue ainda ndeo apresentam técnicas de reaproveitamento
& estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higiénico,
lengo de papel; e; cutros como: cerémicas, pratos, vidros pirex e similares, trapos
e roupas sujas, toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverao ser segregados e
acondicionados separadamente para destinacfo adeguada; acrilico; I2mpadas
flugrescenies - s@o acondicionadas em separado; papéls plastificados,
metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas
adesivas; copos descartaveis de pape!; espelhos, vidros pianos, cristais; pilhas -
s30 acondicionadas em separadc e enviadas para fabricante.
2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Para os materiais secos reciclavels. deverd ser seguida a padronizacdo
internacional para a identificagao, por cores, nos recipientas coletores (VERDE
para vidro, AZUL para papel, AMARELO parametal, VERMELHG para plastico
e BRANCO para lixo ndo reciclavel).
Os recipientes adeguados para a coieta seletiva sao:
= vidro (recipiente verde}

 WWW.CES

s IfigEnia ~ 01240

oo

=
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= plastico {recipiente vermealna)

- papéis secos (racipients azul)

- metais (recipiente amaraio)

» lixo nfo reciclavel {reciciante brarca) ;
¢) Otimizar a utilizacBo dos saces de lixg, adequando sua disponibilizacéo guanto a
rire do hom senso & da razoabilidade

de residuos solidos,

PRODUTOS BIODEGRADAVEIS
a) Manter critérios especiaiz e privilegiados para aquisicde & use de produios
biodegradaveis:
b) Utilizar racionalmente os sansanies domissanitéries cuja aplicagdo nos
ilar de menor toxidade. livre de corantes &

servicos devera observar regra
reducao drastica de hipociorito de sodic;
¢) Manter critérics de qualificacEe de fgmeacedores levando em consideracéo as

agbes ambientais por astes reaiizadss; |
d) Observar, rigorosamente. guandd: da aplicagdo efou manipulagéo de
detergentes e seus congénerss, no que se refere ao atendimento das prescrices
do artigo 44, da Lei Federal n® 8.360 de 22 de satembre de 1675 e do artigo 67, do
Decreto Federal n® 79.094 ¢ 05 dejansiro de 1877, as prescrizdes da Resolugdo
Normativa n® 1, de 25 de cutubro de 1878, cujos itens de controle e fiscalizacdo
por parte das autoridades sanitarias e do Contratante, $80 os Anexos da referida
Resoluggo: ANEXC | - Lista das subsié-cias permitidas na Elaboragac de
Detergentes & demais Produios Deslinades 2 Aplicagie em objetos inanimados e
ambientes; ANEXC 1] - Lista das substancias permitidas somente para entrarem
nas composicbes de detergentes profissionais; ANEXQ Il - Especificagies e;
ANEXO IV - Frases de Adveriéncias para Detergentes & seug Congéneres.

¢) Recomenda-se a ulilizagac de produtos detergentes de baixas concentracgbes
€ baixos teores de fosfato. -

CONTROLE DE EMISSAQ DE POLUENTES

a) Ulilizar para fransporte dos alimentos e das refeigbes veiculos movidos a
combustiveis gue causem menor impacta ambisntal;

by Realizar manutengdes periddicas ncs velculos ulilizados para transporte de
alimertos ou refeigées (corretiva e preventiva);

CONTROLE DE POLUIGAQ SONORA | -

a) Para seus equipafmentos que gsrem ruido ho seu funcionamento, obsarvar a
necessidade de Sele Ruide, como formea de indicago da nivel de noténcia sonora,
medide em decibel - dB(A), confarme Resclucgdo CONAMA n° 020, de 07 de
dezembro de 1994, em face de o ruldo excessivoicausar prejuizo & salde fisica e
mental, afetando particularmante 2 audicdo; a utilizagdo de tecnologias adequadas
e conhecidas permite atendar 4s necessidzades de reducdo de niveis de ruido.

DESTINAGAO FINAL DE RESIDUCS DE OLENS UTILIZADOS EM FRITURAS E
COCGOES :
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a) Em conformidade com a Lei Estadual n®12.047, de 12.9.2005 e objeti\‘fando minim_lzar
impactos negativos ocasionados pela deposicao de residuc de éleo comestivel,
dirstamente na rede de esgotos, a Contratada devera implantar e manter
programas voltados & resiclagem de dleo comestivel, tais como o‘sstin_agéo a
eniidades efou organizagbes assistenciais que comprovadamenie efetivern ©
reaproveitamento do ¢leo para a produgao de sabio, etc.

7-  OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

7.1. Indicar, formalmente, o gestor efou o fiscal para acompanhamento da execucao

contratual;

7.2 Disponibilizar & Contratada espago fisico para a distribuicdo e porcicnamento das
refeicées aos alunos;

7.3. Analisar e aprovar os cardapios slaborados pela Contratada. assim como as eventuals
alteragBes que se fizerem necessérias, a quaiguer tempo,

7.4 Encaminhar 2 Contratada a requisicic de refeicdes semanalmente, em tempe habil
contendo a guantificagéc diaria da refeigdo a ser servida,

7 41 A Requisicio de refeigbes sera semanal. A unidade escolar devera encaminhar
4 empresa a requisicdo semanal coniendo a quantidade estimada para a semana
subseguente, cOmMo segue:

Nome da unidade:

Endereco:

Empresa contratada: IContrato n*:
N° Processo: IN® licitacéo:
ESTIMATIVA DE REFEICOES semana de i / a / /

Horgrio entrega Estimativa n°® alunos

Obs. Lembramos que 08 nlimeros acima representam a estimativa de consumidoras.
A adesZo depende das caracteristicas sensoriais das preparacdes.
Para pagamento, serdo consideradas somente as refeigdes efetivameante
consumidas.

7.5. Proceder diariamente & degustacio das refeicdes fornecidas, previamente a distribuicdo
e porcionamento 208 alunos;

7.6. Encaminhar, para liberacao de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdc de
servigos de nuiricgo e alimeniagdo. Lembrando que, para fins de apontamento, faturamento

e pagamento na medicdo da prestagao de servigos de nuiricdo € alimentacio para Unidades f
Escolares, somenta sera considerada a alimentacio escolar servida completa. ou seja, com

todos os alimentos previstes no cardapio do dia. L/
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8 - FISCALIZAGAQ/CONTROLE DA :XE.—.CIJ{,II}T.‘ DA Prestacdo De Servicos De Nutricao
E Alimentacio
8.1 Ao Contratante, por intzrmédic do geslor, & assegurada a gestio slou (scalizagdo da

prestacio de servicos de nutricac e alimentagio contratados, de forma & acompanhar a

execucan contratual, cabendo: o ' )

a) Exercer a fiscalizagdo da presteglo de servicos de nulricdo e alimentacéo
contratados, acompanhandc o cu imente da execucdo do escopo contratado.
verificando os horarios estabelecidos, 25 quantidades de refeigdes eniregues,
distribuidas e servidas, qualicade dz refaicio & a compativilidade com o cardapio
estabelecido:

b)  Registrar ocarréncias na sxecugao to abjete contratado. indicando e aplicando as
eventuais notificacdes, adverién descontos na fatura, muitas, penalidades &
sancdes por inadimplemenic con

c) Realizar 2 conferéncia digriz d
registro,

d) Realizara avaha;ao diaria de desempenne e qualidade de prestacio de services
de nutricdo e alimentagéc presiade pela Contratada através de sistema proprio
CPRS; T

8) Realizar 2 avaliagio mensaj ziravas do sisleama CPS das alividades desenvolvidas
pela Contratada; ‘

f) Aprovar as faturas da prestacioe d= servigos de nutrig2o 2 alimentag&o somente
das refeicGes efetivamente zceitas g servidas.

8.2 A fiscalizacio do Contratante terd, a gualgusr tempe, acesse 2 fodas as dependéncias
referentes & prestaco de servicos de nuiricéie e slimentagZc da Contratada. podendo:

ntic

ap

bt &
iantitativo de refeices recebidas, mantendo ¢

3
&) Verificar 2 gualidade dos génercs alimanticios, selicitando s substituiclo imediata
de géneros efou alimenins cue resentem  condictes improprias  as
preparacdes/consume;

by  Verificar as condicbes de higiene 3 de conservagdo dess dependéncias,
equipamentos e utensilics, kem co"m as velculos utilizados para o transporte das
refeicdes,

8.3 A fiscalizaco dz prestacio de services de ":*"wdn e alimentacic pelo Contratante nao
exclui nem diminui a completa responsabilidade da Contratada por guslquer
inobservancia ou omissdo a legisiacdce vigente e as clusulas contratuais

ADENDG
AVALIACAQO DA QUALIDADE DA PRESTACAOQ DE SERVICOS DE NUTRICAQ E
ALUIMENTACAQ

1 - INTRODUCAO

Este documento descreve ¢ procsdimente 2 ser adotade na gest?o dos contratos de
prestagdo de servicos de nulricdo e alimentagéc, para avaliacdc da operacionalizacéo e
desenvolvimento de todas as alividades para o fornecimente de refeictes destinadas aos
alunos do Ensino técnico integrado so médio - ETIM & exclusivaments os alunos do ensino
medio matutino que cursam concomitantemente ¢ ensing r"lodu*ar no periodo da tarde do
Centro Paula Souza,

As atividades desgcritas nevts documeanio davarac s
escolares = respectiva equipe responszves!

58/74

s, L40w Santy Tfigdmd + 0

Assinado com senha por VANIA COELHO PEREIRA - Agente Técnico e Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as
18:53:35, KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:07:02 e LAURA
MARGARIDA JOSEFINA LAGANA - Diretor Superintendente / GDS - 07/02/2022 as 11:07:38.

Autenticado com senha por KAUANY DUARTE DA SILVA - Assessor Administrativo / UGAF/DMP/DCA - 04/02/2022 as 19:06:58.
Documento N°: 34143067-5156 - consulta a autenticidade em
https://lwww.documentos.spsempapel.sp.gov.br/sigaex/public/app/autenticar?n=34143067-5156

CEETEPSDCI202215852



=8 A0
> PAULO

[l Paula Souza GOVERNO DO ESTADO

Administragao Central
Gabinete da Superintendéncia

prestagéo de servicos de nutricio e alimentacic, gerando relatdrios mensais da prestagéo de
servicos de nutricBo e alimentagdo executado, que serdo encaminhados ao gestor do
contrato.

2 - OBJETIVO

Definir @ padronizar a avaliagdo de’ desempenho da prestagio de servicos de nutrico e
alimentacdo prestados pela Contratada na execucao dos coniratos da presiagio de servigos
de nutricdo e alimenta¢do a adolescenies sob futela do Estado, tendo como referéncia o
memarial descritivo e 0 contrato.

3 - PARAMETROS

3.1 A avaliacdc da Contratada na qualidade da prestac@o de servigos de nutricdo e
alimentac&o sera realizada por mejo de andlise dos seguintes aspectos:

a) Quanto ao fransporte;

b) Quanto & entrega;

¢) Quanto & distribuicao;

d) Quanto & finalizagéo;

4 - Avaliacdo realizada pela unidade escolar

A "Avallagio de Qualidade do Fornecimente de Refeicdo’. serd realizada através do
p_reencnimemo de informacdes didrias por sistema préprio do Centro Paulz Souza — CPS,
o‘espogfveJ online, com senhas proprias para cada unidade escolar atendida, devendo ser
atriouidos os valores & (cinco) — atende; 4 (quatro) - atende com falhas: 3 (trés) - atende com
faltas; 2 (dois) - nfo atende; 1 (um) - ndo se aplica e 0 (zero) - nac avaliado, para cada item
avaliado, correspondente aos concsitos respectivamente.

4.1 Pontuagdo a ser utilizada em todos os itens avaliados pela unidade escolar

F}s avaliagées didrias devem ser preenchidas peia unidade escolar, atribuindo-se os valores
de 0 a 5 nos campos, sende que deixando em branco sera registrade o 0 (zero) gue indica

nao favaliado para o respactivo item. Para atribuir os valores serd utilizada = seguinte
referéncia;

5 - ATENDE: quandae o item CC}F'iSid(;:ado'asti\;gr plenamente atendido - O OBJETIVO FIN
FOI ALCANCADO ‘ & h TIVO FINAL

4 - ATENDE COM FALHAS: quando o item consicarado tiver sido atendido, mas existirem
pequenas falhas nada ou pouce comaramatedoras, ou sgja, podem e devem ser corrigidas,
mas nao prejudicam significativamente ¢ resultado final, Ex: sempre é servido alface ou um
lipo Unico de fruta, ou houve uma peguensa falha ou também no caso de atraso. A indicacao
da falha sugere necessidade de maior variedade ou de alguma corrego ou aperizicoamento
para garaniir a qualidade da refeicio - O QBJETIVO FINAL FOI ATINGIDO, PODENDO SER
MELHORADO, APERFEICOADO. -

3-ATENDE COM FALTAS: guando o item congiderado foi atandido parcizimenie ou com
faltas que em jarte comprometeram o aicance total do objetive final. Ex: faltou scbremesa, ou
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i i ida & got: uite peg “ﬂ. u fz lgum tipo de squipamsnto ou

a proteina foi servida em porgao Munc Dequera, ol faltou alg
utensmo ou ainda, faltou aioqm ftem ou : :'fﬁ\(;.ﬁu para parte dos alunos - O OBJETIVO FINAL
FOl ATINGIDO PARCIALMENTE, POIS HOUVE FALTA DE ALGO E DEVE SER

MELHORADO.

2 - NAO ATENDE: quango algo consigerado grave impede que a refeigao seja util':zad:; e
servida. Ex: comida estragada falte ds um dos flens do cardapio para todos os alunos, comida
nao servida por alguma razZo de respensabilidade 42 empresa - Q OBJETIVO FINAL NAC
FOI ATINGIDO .

o, em funcao do contrato ou do tipo de
-ade Na escola, o liem prepara nao se

1 -NAD SE APLICA: quando nfo cabe

alimenta servido. Ex: s& & comida & rsc
i 4o preparo, Se a coniida € preparada na

aplica & deve ser avzliade se houver ta ho It : _
escola, nac se aplicara o item transporta - atribuir 2 nota 1-um - NAQ EXISTE ORJETIVO A

SER AVALIADO.

- NAQ AVALIADO: guando por alguma raz2o 2 ilam em questdo ndo foi observado ou
avahado Neste caso afribuir & nota 0 =.zero} 2 ragistrar justificativa na obscvagso - POR
ALGUMA RAZAC O ITEM NAOD FOI AVALIADG,

Atende | Atende com | Atende com | N&w atende Néose | Nao '
falhas falias Voo . aplica avaliado
I
|
| 5 (cinco) 4 (guatro) G (trés) Z (dois) 1 (um) pontes | O (zero)
! contos pecntos ponfos || vontos pontos

4.2 Condigdes complementares

e

421 Na impossibilidade de se avaiizr determinade-item por quasl gue razdo, serd
considerada como stendido plenaments, cu saig, atribuindo nota maxima no item para
efeitos de pontuacdo para desconto, |

4.2.2 Quande atribuidas as notas da 4 (qu:sl Yo 2 {dors) a2 Unidade responsavel devera

notificar a Contratada por instrumento pré “c para este fim, encaminhandc copia do
MesSMo para O responsavet no CPS. visanco proporcionar ciéncia quanto aoc
desempenho dos trabalhos realzados nagusle periodo de medicdo e zvaliacao.
| ~ 1
4.2.3 A Contratada nodera solicitar prazg visando o gtendimento de determinado item, esta
solicitacdo deve ser formalizadsz, cobjelivande a anzlise .do padido pslo gestor do
contrato. '

cumulatwamentﬁ- podeara implicar em
criterios explicitados neste adendo.

4.2.4. Orndo atandimento pleno ao Edital
desconto do tota’ mensal a sar 2

4.2.5 Casoa Unidade sscolarinforme ¢ concgiio néo a
de céiculo da pontusgéo - p?F‘JC’itL‘G‘ tét&:‘ da con
atendido, ou seja, pontuacio maxima para o it

ado e/ou ndo =2 aplica, para efeito
atada, sera considerado como item

‘“' m
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426 Na impossibildade de utilizagdo do Sistema oroprio CF’S: os registros e calculos
deverao ser realizados pela unidade escolar da seguinte mangira; _
» Diariamente: 2 equips responsavel da unidade escolar marca uma célula por linha de
cada parametro avaliado {itern 7.1). _
« Mensalmente: a equipe responsavel da unidade escolar indica a quantidade de vezes
gue a pontuagdo foi obtida no item — linha (item 7.2)

5 - RESPONSABILIDADES
Equipe Responsavel

Pessoal indicado pela Diregio da unidade escoiar que & responsavel pela Avaliagao diaria da
prestacao de servigos de nuirigie e alimentagéo da Ceontratada e encaminhamento aolGesior
do Contrato de todz documentagdo, utilizande-se da AvaliagBo gerada pelo Sistema,
juntamente com =g justificativas {quando for o caso), para os itens avaliados com notas de 4
{(quatro) a 2 {dois}.

Gestor do Contrato

« Responsave! pela consolidagéo das avaliagdes recebidas e pelo encaminhamenio das
consolidagdes e do relatdério das 1. stalagbes & Contratada,

» Responsavel pela aplicagdo de adveriéncia a Contratada & encaminhamento de
conhecimento a autoridade competente do CPS;

» Responsavel pela sclicitacdo de aplicacie das penalidades cabivels, garaniindo a defesa
prévia a Contratada,

= Dar publicidade, em local visivel & acessivel a comunidads escolar, as providéncias
tomadas pela unidade escolar em refz¢do as ocorréncias com a alimentagao transportada:
nctificagdes, adveriéncias, entre outros,

= Avaliar os aspectos constantes deste insirumento de acerdo com o Sistema.,

5.1 PENALIDADES

= Fator de desconto da Fatura (item 7.2.2)

= Adverténcia: na ocorréncid de notas de 4 (quatro) a 2 (dais), avalia¢Ges subseguentes
ou 3 (trés) alternadas, no periodo do més da avaliagdo, em quaisquer dos aspecios, a
Contratada podera sofrer adverténcia per escrito, apos consideragbes do gestor do
contrato e juntadas copias das avaliagdes realizadas no periodo.

= Multa: na ocorréncia de noias de 4 (quatre) a 2 (dois) por 3 (irés) avaliagdes
subsequentes ou 4 {gualro} alternadas, no pericdo de 2{dois) meses de avaliagdes,
em quaisquer dos aspectos, a Contratada podera sofrer multa, segundo clausula
especifica do Termo de Contrato, apos consideracdes do Gestor do Contrato.

s Sangdes: aplicar a penalidade se for 0 caso, em conformidade com a Resolugéo CC.
52/05

6 — DESCRICAO DO PROCESSO

6.1 Cabe a cada Unidade, por meio ga equipa responsavel e com base na Avaliagdo de
Qualidade do Fornecimento da Refeicio, efeiuar 0 acompanhamento diario co servigo /

1/74
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-intendancia

@a bi" eie

prestado, registrande no Sistema as ".rrf;:rrn:agées de forma 2 smbasar a avaliagdo
mensal da Contratada.

tema, consaclidara o
avzliagdo mensal do

6.2 A Avaliagao diaria das unidades escolares regisirada no Sis
resultado representados em ponies. que toializados refletirac a
fornecimento pela empresa contraiads.

6.2 No final do més de apuragdo, a eguipe responsavel deve encaminnar, em ate 5 (cinco)
dias apos o fechamento das medicbes, @ Avaliagio mensal de Qualidade do
Farnecimento de Refeiglo geracs pelo sisiama no peru:wo. para o Gestor do Contrate

6.4 Cabe a cada Unidade, por meic do ‘3:*?*“*?«0 Gestor do Contrato, mensalmente,
encaminhar 1 (uma) viz para a Contrat ac.'a da Aveliagdo da prestacdo de servigos de
nutrigdo e alimentacBo que retrata & sintese das avaliagbes didrias e poderao ser
geradas pelo Sistema durante este periode (flem 7.2.1),

it

6.5 De posse dessa avalizgdo, o Gesior 2o Coniralo deve aplicar nz medicao seguinte as
penalidades cabiveis previstas ﬂsw- pio c?'i mento, garantnde & Defesa Prévia a
Contratada, além de promover ¢ desconts correspondente ao valor total das refeigdes
servidas no periodo se for o casc. '

7 — Avaliagéo de Qualidade do Fornecimentp
7.1, Avaliacio da Qualidade da prestacic de servicos de nutricdo 2 alimentacao
preenchida diariamente pela unidade asgolar

A metodologia adotada neste contrato. & realizada atravée do Sistemz de Avaliagdo de
Desempenho, gue consiste na ponderagae ingdividual diaria de parameiros dos guesiios de
gualidade do fornen:émenta através dos guais s8o aferidos os resuitades que servirBio de
subsidios para a avaliacdo mensal de deserpenio, ohtidos na prestacédo do fornecimento e
os descontes cabiveis,

Conforme exposto, & avaliagdc diariz de desgmpenho rzrer—:vmi*iw‘ 3 pelz unidede escolar no
Sistema, de que trata este documentc deve ser proc essada com os seguintes falores de
pontuacao:
Atende Atende com | Atende com | M;_a: atende | Niose | Nio
falhas | | faltas || | aplica avaliado
| ’ | ;
| |
5 (cinco) | 4 (quairo) 3(rés) || Z{decis) |1 (um)pontos 0 (zero)
pontos | pontos pontos __ponics pontos

Serao avaliadas as seguintes varidvais gerenciaia:

1. Quanto ao transporte’ referente zos vefcules que iransportam & alimentecao

a) adeguacdo do veiculo: Veiculo (8) proprio (s) para transporte de alimentos adequados no
gue diz respeito a0 espage necessario, com arez e zlimentos devidamente isoladz e |
exclusiva, capaz de acother os pallets, hothox ou similares ng quantidade necessaria e
wosicionamenio adeguado. /
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6) Higiene no fransporte: Higiene dos equipamenios € veicul_cr_s de 1ranspofte de
alimentos tanto interna como externamente, sem Ob]el'(OS e matsnais estfa‘nhos‘ livre de
odores indesejaveis, de umidade inatdeguada e com o isolamento ne‘ces?sarlo gue garanta
a impossibilidade de contaminagdes & com capacidade de manter estavels as temperaturas
dos alimentos durante o transpoiie; _ _

¢} sequranca ho transporie: Seguranca no acondiciongmenio dos_ahmentos nos ve_lculos de
transporte de alimentos com of recipientes devidamente ~ﬂxados. e sem riscos de
tombamentos, transbordamenio, danificagdes, contaminagao ou gesagregaggo dos
alimentos transportados, sem sobrecargas ou alocagao fora da 4rea especifica de
transporte. B ‘

d) certificacdes oorigatdrias: Veiculo e condutores devidamente certificades, atendendo a

‘ legislagdo propria e especifica para o lransporie de alimentos pereciveis e processados
para consumo imediato

[ Atende | Atende | Atende Nao Nao se Néc;_
Parametro avaliado - | l. f;:&f;’ls fZﬁ?s atende aplica | avaliado
Quanto ao i | ,
transporte 5 (cinco) | 4 (quatro) | 3 (trés) | 2 (dois) | 1(um) po | O (zerc)
pontos pontos pontos | pentos ntos ponios
| Adequacgio do veiculo : \
| Higiene no transporte | |
Seguranca no ] \
transporte | |
Certificacbes |
obrigatérias | ] | | B

2. Quanto & entrega; verificar no momento do recebimento da alimentagéo:

a. Ponfualidade: Pcntualidade da entrega, sendo esta reelizada dentro dos prazos de
tolerancia devidamente combinacos, nos horanos definides conforme o tipo de refeicéo
oferecida.

b. Pessoal na enireqa: Pesscal devidamente irajado e quantitativamente suficiente no
maoamento da entrega, de forma a viabllizar a alocagés dos alimentos no local previsto, nas
embalagens adequadas & no horaric pravisic

c. Temperaiura de receocag: Temperatura dos alimentos adequada no momenio da
recepcao utilizando como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas,
e 0 minimo de 80°C para alimentos quenies, sempre devidamenie acondicionados e
considerando 0 momento da chegada ¢ da distribuicZo. Todos os recipientes/cubas devem
ser mensurados.

d. Acondicionamenio dos _alimenios: Alimentos recebidos de forma devidamente
acondicionada alimentos acondicionados nas embalagens e recipientes adeguades
(hotbox cu similares) para & manutengic aié o momeanto da distribuic3c e também para o
momento e forma de distribuicdeo, considerando o tipo de alimanto, de refesicBo & a
guantidade a ser distribuida e {empe dishonivel para tanto.

e. Cardapio suficiente na enfreqa: Todos 0s componenies do cardapio entregues nas
quantidades adequadas conforme previsto, considerando 2 guantidade suficiente em todos
0s tipos de alimentos gue compdem ¢ cardapio, sendo a quantidade de alimentos
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adequados para CONsSUMO na entrega. ,A\/A!J:f‘."-’. VISUALMENTE PELO NUMERO DE
RECIPIENTES DE TRASNPORTE. ’

f Cardépio correto na entrega: Alimentos anfrepuss na diversidade pravista no cardapio
completo, considerarido icdas as calegoras ¢ & diversidade proposta, em quantidads

L0
o |
r

a
i

: ¢

suficiente para a totalidade das rsfeicdes pravistas no cardapio sprovado pelo CPS.
Substituiches de itens podem ser z = somanie gquando autorizadas pelo CPS, case

com com atends aplica avaliado
Parémetro Avaliado - | Talhas

| Atende | Atends | Atende Nao MNaose | Nao [
|
|

5 |

quanto a entrega ‘

0 (zero)

5 (cinco) | 4 (quatro) |
! pontos

; i |

pontos | pontes | bontos pontos | nios
|
|

Pontualidade |
Pessoal na entrega i ) |
Temperatura de
recepgio
Acondicionamento dos |
alimentos |
Cardapio suficiente na |
entrega |
|

Cardapio corrsto na
entrega

3. Quanto a distribuigdo: verificar duranie & distribuicdo de refeic&c ans alunos:

a. Pessoal — guantidade e trajes: Pesscal que serve devidamente frajades para tanto, com
uniforme completo & em nimere suficiente, considerando o tipe de refeigdo, o nimero a
ser servido e o tempo disponivel para tanfe. . .

b. Temperatura adeguzada; Alimento servido ng ismperatura adeglads em todas as cubas,
de acorde com o tipo ge alimento permanacando na faixa prevista do comego ao final do
servigo. Utilizar como referéncia o maximo de 10°C para saladas e frutas manipuladas. e o
minimo de 60°C para alimentos quentes, sempre devidamente acondicionados =
considerando o memento da chegada e da distribuico, Todos os recipientss/cubas devem
ser mensurados.

¢. Eguipamentos para servir: Balcdo térmico e refrigerado enfre outros, de acordo com o
contratado, aptes a manterem as lemperaturas adequadas dos alimenios servidos, todos
em hoas condicdes de conservacao, uso  higiens, também nas quantidades adequadas
para servir ¢ cardapio na quantidade e tempe suficientes conforme a previsao.

. Utensilios para servir: Pratos, talheres de mesa, talheres ds servir, de acordo com o
contratado, adequadas aos alimentos servidos, todos em boas condigbes de congervacao,
usc e higiene, também nas quantidades adequadas pare servir ¢ cardapic na guanfidade
e tempo suficientes conforme a previsdo.

&. Descartaveis: potes com tampa, copoes, talheres de sobremesa, pratos, guardanapos, entre
outros nas guantidades adegquadas pzra gervir Tutas ou sobremesa 2 base de frutas,
conforme o cardapic. /

f. Qualidade da refeicdo servida: Awvaliacio idede refeicZo servida,
considerando a diversidade. anresentacza, higiene, suséncia ce agentas (fisico. quimico
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ou biologice) e também as caracteristicas sensorials (aparéncig!apresen@ag;\o, 0fjc3r‘ cor,
consisténciafiextura) nc momanto em que a refei¢ao estara efetivamente & disposicao dos
alunos {ao sarvir). o ) o ' _

g Porcao individual suficients e Total servido suticiente: Porgac mdal\ndual e Quantidade h?tm
de pargées servidas adequadamente, de acorde com as medlda§ caselras € porgdes
estabelecidas no cardapio aprovade CPS e ainda, conforme a quantidade requisitada psia
unidage. ) _

k. Amostragem (coleta): Funcionarios da empresa fizeram a amostragem dos allmgptos
servidos, conforme as normas previstas na legislagéo e no manual de boas praticas,
sendo mantidas sob refrigeragac por 72 horas na escola, contendo todos 0s alimentos

servidos. . . _ _
" Atende | Atende | Atende | Nao Naose  Nao \
| \ com | cofm atende aplica | avaliado
| Pardmetro Avaliado — 1 falhias faltas . |

| i
5 (cinco) | 4 (quatro) | 3 (rés) | 2 (dois) | 1(um) po | O(zero) |
pontos ponios pontos ponios ntos pontos

Quanto a distribuicdo

Pessoal — quantidade e
trajes
Temperatura adequadza
Equipamentos para
servir
Utensilios para gervir | i \
Descartaveis
I Qualidade da refeicao
| servida L
Porgao individual
suficien:e/ Tutal servido
suficiente ! |
| Amostragem | |

4. Quanto a finalizar2e: rde distrihuicio:

a. HigienizacZo do local: Local onde foi servigo foi mantido e deixado limpo e higienizado, sem
restos de comida, gorduras papeéis ou outro tipo de sujeira decorrente do processo de
distribuigdc e consumo dos alimentos. Considerar durante a distribuicao & depois do
término desta.

b, Organizacio do local: ‘Mobiliano recolocado no local, ou mantido organizado, como
encontrado ne momento anterior ac de sevir a refeigdo considerada.

\ | Atende | -Atende | Atende N@o | Niose | Nao
| | . iy Y
Parametro Avallade | + . .«C,L{ com atende aplica avaliado
N | falhas faltas
| ~ Quanto a ; _ [
| Anatizagan 5(cincoy | 4 {quakioy, 3 (trés) | 2(dois) | 1(um) po | O (zero) |
pontos | pontos |- pontos pontos ntos pantos
T ; 1 T
| Higienizagde do local | !
| Crganizacéo do local | | | ]
63/74
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7.2. Avaliagao mensal de Qualidade do Fornacimento gerada pele Sistema

A Avaliagao diaria das unidades escoiares rycﬂz--’am o resuitade representado em pontos, qus
tctalizados refletiro 2 avaliacae mensal da or cHio de servigos de nuiricao @ alimentagao
pela CONTRATADA, obtida através da uiiizacfo ua tabela constanie do item 721
Percentual Total Cantratada obtido no més,

O overceniual total ohiido pela CONTRATADA serd czlculade 2 pertir do conmjunto de
avaliagbes realizadas pela unidade escular conforine segue:

7.2.4 Percentual Total Contratada obiido no més

Unidade: Empresa: Mas: o
Critérios | Pontuagho méxims possivel | Portuac@o oblidzs ~ Coniratada Pontu | %
Avaliado | a:r;af:- max
s e . - obtida
Quantde Cong | Total Atends- | Afenda com [ *‘\’re"r! com | Mao atende-
svaliagbes | eito 3 | [max concaite 3 | 12 ‘hag — ‘ conceito 0
(dizs) {tres) 100%) | trés) ogreeito 2 I {zero)
| | | (echeis) |
| N |
' !
| | I
| | | | N | oonios || N wias ];—.on*.es |H gontes
dias 1 dias
| | | i ! | 5
Quanto 3 | | ; } -
a0 | | | \ ‘ !
| transporie | o] i i
Quanto 2 30 ‘ i { ‘ | i
entrega | \ | I | I |
Quente 2z | 3 T [ [ I T i
| distribuicéa | | | i L :
\ Quenta & 3 [ I T D
| finalizagao | | | ;
| ! A _,_
Totais = / i | | o | 7
! -
\ - | ‘/' | / |-’/
| ainentual Total fa Co-tratana obids no mes &
o= = e
O percentual maximo consideradc € de 100% f{uvem por cento), ou seja, quando o total de

refeicbes receberam a pontuagdo maxima (3~1 é ) Este valor sera utilizado como referéncia
para embasar o percentual maxime, senco gue Sf" r20 glosados os percentuais inferiores
estipulados para cada faixa de desconto ‘

Assim, considerando o Percentual Total [da Contratada obtido ne més, a giosa sera
avaliada e efetuada através da verificacdp do onercentual de liberagéo da fatura a ser
apresentada pela emprasa contratada. conforme = iabela constante ne item 7.2.2 — Fator
de desconto da Fatura (
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7.2.2 Fator de desconto da Fatura

Percentual obtido | Fator de Desconto
i da Fatura
Entre 100 e 98 pontos 0%
Entre 97,82 e 96 pontos 5%
Igual ou Menor 2 95,99 10%
i pontos

Ao Paulo » 5P e Tel.: (11) 3324.3300
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Anexo A...... Modelo de Cardéapio

Logo empresa Cardaoio més: - |

Cuarta Quinta Sexia

Dia da semana Ssgunda Terca
R ‘_' m SRS i
Acompanhamentc

PC consumo/

medida caseira
Prato Principal
PC consumo/

T s | .

madida cas=ira

Guarnicio
PC consuma/

medidn ca

e fra

Fruta/ salada
PC consuma/

medids caselra

Ve
- oaws =

Acompanhamento

PC consumo/ medidi ceseire
Prato Principal
PC - unidade/

NN, P S B L SR N

medida caselra

Guarnigio

PC consurmo,

medida case

Fruta/ salada
PL zonsumo/

S SR

medida caselra

VCT
Acompanhamento
PC

consumo/medids

caseira

Prato Principal
PC e A

sumo/

|

Seird
|Fruta/ salada
| PC consumo)

|me=dids casaeira

VT i
Acompanhamente
#C consumo/

medida caseira

Prato Principal

PC znnsumioy

medida ca

Guarnigdo

£C consuma,

med|da caselia

Fruta/f salads
P consumo/
medida cassim l-

VT !

Lt
|PC coNMsUMO= compraende & porclo dovalirnents ia prage rads prosia poarn o consumo

Meadidacaselra= utangilic comumente utilizerds Sels cochmidor para medic allmentas
|Responsdvel tdcnico: =
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TABELA DE VALORES

LOTE 01
B ! QYDE DIARIA QTDE
‘ ESTIMADA DE ESTIMADA VAL?R VALOR
IT UNIDADES REFEICKD DIAS GTEIS UNITARIO TOTAL ESTIMARO
: (c (D) = (A) X (B} X [C)
(A} (B}
|
ETEC DE SANTA ISABEL ! |
RUA  PROF2  ANA MOUTINHO | .
GONCALVES, 57 — CENTRO - SANTA |
-
Ol | \saEL/sp - cep 07500-000 — TEL (11)] 03210 53 | PRAZ80 | RE2M.54260
4656-4588 \
|
ETEC PRESIDENTE VARGAS
RUA Coronel Cardoso de Sigueira, 801 -
| VILA Cliveira - MOGI DAS CRUZES/SP —~ |
[ 03 84 3 1 {
02 |CEP: 0875(:-420 / TEL/FAX {(11) 479%- Qa8al 9 R517,80 ; R> 862.168,00
’ 1511 ‘ f
o | |
|
VALOR TOTAL DO RS 1.102.710,00 |
| LOTE 01 ‘
|
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RESOLUCAO SDECT! 12 12, DE 28-3-2014.

Disp&e sobre a aplicagdo da penzlidade d= muliz prevista nas Leis federais n2 8.666, de 21 de
junho de 1993 e n2 10.520, de 17 de julho de 2 i astadual nt 6.544, de 22 de novembro de
1989, no &mbito da Secretaria de Desenvo chologiz e Inovacgdo.

i, TECNOLOGIA E INOVACAQ,
. de 09 de jsneire de 1990, RESOLVE:

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTO E
com fundamento no disposto no artige 3¢ do Decrn

& B1, inciso I, da Lei Estadual n? 6.544, de
i Federal n? 8.5665, de 21, de junho de
de 2002, serfo observadas as disposicbes

Art. 12, Na aplicac3o das multas previstas nos art
22, de novembro de 1989, nos artigos 86 e &7
1993, e no artigo 72 da Lei Federal n® lU‘JJ_u’, de
desta Resolucdo,

Art. 29, A recusa injustificada do adjudicatério em gssiner ¢ contrato, aceitar ou retivar ¢ instrumento
equivalente dentro do prazo estabelecido pela Administ?agdo, caracteriza o descumprimento totzl da
obrigacdo assumida, sujeitando-o 3 aplicagdo de mufts, na forma estebelecide no artigo 52 desta

Resolucdo.

Art. 32. O atraso injustificado na execucdo do objefo o contrato sujeitard o contratado 2 multa de
mora, observadn o seguinte!

5 nac continuas:
'dgés décimos por cento) por dia de atraso,

1- em se tratando de compras ou de prastagio de s

a) para atrasos de até 30 (trinta) diss: multe de D,
calculados sobre o valor global do contrato;

b} para atrases superiores a 20 (trinta) dizs: mul

atraso, calculadeos sobre o valor globa! 80 car

t2 o2 0,4% (guatro décimos por cento) por dia de

Il - em se tratando de execucdo de gbras ou cos e engenharial
a) para contratos com valor de até RS 100.0 m mil regis): multa de 0.2% {dois décimos por
cento) peor dia de atraso, calcuizdos sobre ¢ valor da ToanEIB da obrigacdo contratual nédo
cumprida;

b) para contratos com valor de RS 100.000,01 {cem mil reais e um centavo) até RS 500.000,00
(quinhentos mil reais): multa de 0,2% (trés décimos por ceﬂto} por dia de atraso, calculados
sabre ¢ valor da obrigagdo contratual ndc cumprida; e

¢} para contratos com valor de igual ou superior 2 R$ 500.000,01 [guinhentes mil reais & um
centavo): multa de 0,4% (guatro décimas nor cenio) nor diz de atraso, calculados sobre o valor
didrio do contrato;

Il- em se tratando de servigos continuwos: multa d2 20% [tyinta por cento) por dia de inexecucdo,
calculadas sobre o valor didric do conirato.

§19 O valor das multas previstas neste artige n2o podard exceder & 25% (vinte e cinco por cento)
do saldo financeiro ainda n3o realizado do contraic

70/74 !
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52¢ A multa pelo atraso injustificado na execucdo do objete do contrato serd calculada 2 p_amr do
primeiro dia (til seguinte aquele em gue a obrigacio avencada deveria ter sido curnprida.
Art. 42, Ainexecucio parcial do contrato sujeitard o contratado a multa de mora, observado o seguinte:

|- em se tratando de compras ou de prestagdo de servicos néo continuos: multa de 10% (dez por
cento) incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida do contratg;
ll— em se tratando de execucdo de obras ou servigos de engenharia ou de servicos continuos:

2) para contratos com valor de até R$ 100.000,00 (cem mil reais): multa de 30% (trinta por cento)
incidente sobre o valor da parceia ndo cumprida do contrato;

b) para contratos com valer de RS 100.000,01 (cem mil resis e um centavo) até RS 500.000,00
[quinhentos mil reais): multa de 20% (vinte por cento) incidente sobre 6 valor aa parcela ndo
cumprida do contraio;

¢) para contratos com valor igual ou superior a RS 500.000,01 (quinhentos milrezis & um centavoy):
multa de 10% {dez por cento) incidente sobre o valor da parcela ndo cumprida de contrato;

- em se tratando de servicos continuas: multa de 20% (vinte por centa) per dia de inexecugiio,
calculados sobre ¢ valor diario do contrato.

Art. 52, Ainexecucdo total do contrato sujeitara o contratado a multa de mora, observado o seguinte:

|- em se tratando de compras cu de prestagdo de servigos continuos ou ndo: multa de 20% (vinte
per cento) incidente sobre o valor global do contrate,

H— em se tratando de execucio de obras ou servigos de engenharia ou de servigos continuos:

a) para contratos com valor de até RS 100.000,00 (cem mil reais): multa de 20% (vinte por cento)
incidente sobre o valor glonsl de contrato;

by) para contratos com valor de RS 100.000,01 {cem mil reais & um centavo) até RS 500.000,00
{quinhentos mil reais): multa de 15% (fqdinze por cento) Incidente soore ¢ valor global do
contrato; ;

¢} para coniratos com valor igual ou superior 2 RS 500.000,01 (quinhentos mil reais e um
centavo): multa de 10% (dez por cento] incidente sobre o valor global do contrato.

Art. 6¢. Configurada a ocorréncia de nipdtese ensgjadora de aplicagdo da penalidade de muli, o
adjudicatario ou o contratade serd nctif ~zdo pars, querende, apresentar defesa prévia no prazode 5
(cincej dias Otels, contados do primaire dia subseguente a data da sua notificacdo.

§1° Recebida a defesa, a 2utoridade competente daverd se manifestar motivadamentea sobre o
acolhimente ou rejeic8o das razéas zpresentadas, concluinde pela aplicacdo ou ndo da
penalidade, dando ciéncia inequivoce ao adjudicatario ou contratado.

§22 A decisdo gue dispuser sobire a aplicacis da multa serd publicada no Didrio Oficial do Estado e
deverd conter o respectiva valor, ¢ prazo pare seu pagamento e a data a partir da gual o valor
da muita sofrerd corregdo monetdria.

v
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| caberd recurso a ser
nto da notificagdo.

i

§3

apreﬂentado no prazo de 5 (cinco} dizs Mﬂa dorece

542 A decisdo do recurso sera publicada no Disric DFziz! no Sstado, sem prejuizo da notificacdo do

adjudicatario ou contratado.

Art. 72. Ao término do regular processo administrative, garzntisos o contraditdrio e a ampla defese, a
multa aplicada serd descontada da garaniiz do respectivo contratado.

, além da perdzs desta, o
nos pagamentos

519 Se a multa aplicada for superior ag vai
contratado responderd por sua cor
eventualmente devidos pela Adminisir:

mediante
2 total quitacio.

s, o &ontratado recotherd o vaior ao cofre publico

§2¢ fnexistindo pagamentos a sereri rea
estadual, nz forma prevista na Ie!;=sh=”ac &7

§32 Decorrido o prazo estabelecidc sem 2 ;e simento oz multa aplicads serdo adotadas as
providéncias pertinentes voltadas a = judicial.

adas sem prejuizo de cominacdo das demais

Art. 82, As muitas de gue trate esta Resolugdo serée anliczdas
686, e 1983, na Lei Federal n? 10.520 d 2002

sangdes administrativas pravistas na Lei Federal
e na Lej Estadual 6.544, de 1982

O

3
3
o

Art. 92, Os editais de licitacdo deverio fezer ; c-oressa as normas astabelecidas nesta
Resolugdo, cujo texto deverd integrar os resmectivos 2¢itals e contratas, na farma de anexo,

zontrataghes resultanies de

Art. 10. As disposicdes desia Resolusdo apl
procedimentos de dispensa ou de inexigibilidade ¢

Art. 11. Esta Resolugdo entrars em vigor na
SCTDE -1, de 22 de fevereirc de 1994,

( * ) Republicada por ter saldo, no DOE , de 29-03-2014, Sacdo |, paginas, 116 e 117, com incorregdes
ne original.

Desenvolvimento Econdmico. Jidéncia, Tecnologia e Inovagdo
GABINETE DO SECRETARIO

)
s
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TERMO DE CIENCLA E DE NOTIFICAGAD

CONTRATANTE: CEETEPS - CENTI.O ESTADUAL DE EDUCAGAO TECNOLGGICA "PAULA

souza®
CONTRATADA: SERV-FOOD ALIMENTACAQ E SERVICOS 1LTDA
CONTRATO: e 039/2022 _ }
GBJETO: PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAD AOS ALUNGS Do

ENSING TECNICO INTEGRADO AC MEDIO - ETIM

Pele presente TERMO, nds, abaixo identificados:

1. Ectamus CIENTES da que:

a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua
execugdo cantratual, estarfo sujeitos 2 andlise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de 530 Paulo, cujo tramite processual ocorrerd pelo sistema eletrénico;

h) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestagfes
de interesse, Despachos e Decisdes, madiante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletrdnico, em consondncia com o estabelecido na Resolucio n® 01/2011 do TCESP;

c) alem de disponiveis no processo eletrénice, todos os Despachos e DecisGes que vierem
a ser tomados, relativamente ao aludido processe, serdo publicados no Didrio COficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paule, em
conformidade com o artigo 80 da Lei Complementar n® 708, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Codigo
de Processo Civil;

d) as informagdes pessoais dos responséveis pela contratante estlo cadastradas no mddulo
eletrénice do “Cadastro Corporativo TCESP ~ CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 29
das Instrucdes n201/2020, conforme "Declaragao{es) de Atualizagio Cadastral” anexa (s);

e) & de exclusiva responsabilidade do contratatic manter seus dados sempre atualizados.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS gara:

a) O acormpanhamento dos atos do processo 2t€ seu julgamento final e consequenta
publicacio;

bl Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer
o direitc de defesa, interpor recursos & o que mais couber,

Sac Paulo, de de 2022
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AUTORIDADE MAXIMA D0 GRGRG/ENT
Nome: Laura M. J. 3
Cargo: Diretora Superi
CPF: 005.923.818-62

Pelo contratanie:

Nome: Laura M. J. Lagan3
.,

Cargo:

CPF: 00

un

Assinaturza

Pela contratad

IRIQUE QOLIVEIRA SIMONATO
Cargo: Procurzdor

CPF:016.606.517-00 .,

P ! . . ]

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRS

Ay ko

Nome: Laura M|

Assinatura:

Car Lanoenig
CPE
Assinatur o .
14074
4§74
1 {r = =
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