GOVERMO DO ESTADS
NSEAO PAULO

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

PROCESSO CPS n.2 923539/2018
PREGAO ELETRONICO n.2 106/2018
CONTRATO n.2 226/2018

TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE CENTRO ESTADUAL DE
EDUCACAO TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" - CEETEPS, E A EMPRESA
VERDE MAR ALIMENTACAQ LTDA, TENDO POR OBJETO A PRESTACAO
DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO - REFEICOES
ELABORADAS E TRANSPORTADAS AOS ALUNOS DO ENSINO TECNICO
INTEGRADO AQ MEDIO — ETIM.

O CENTROD ESTADUAL DE EDUCA(}IKG TECNOLOGICA "PAULA SOUZA", por intermédio da Diretora
Superintendente, doravante designado{a} “CONTRATANTE"”, neste ato representada pela Senhora Laura M. J.
Lagand, RG n? 7.715.675-4e CPF n2 005.923.818-62, no uso da competéncia conferida pele Decreto-Lei
Estadual n? 233, de 28 de abril de 1970, e VERDE MAR ALIMENTACAO LTDA (Filial), 04.404.699/0002-97, com
sede Rua Dr. Luiz Pereira Barreto, 811, Galpdo 1 - Vila Atlantica — Mongagua/SP - CEP 11730-000 - Telefone:
{16) 3820-2313 e-mail: comercial@verdemaralimentacac.com.br, a seguir denominada “CONTRATADA",
neste ato representada por seu Socio Administrador, Senhor EMILIO DAVID CELINI, portador do RG n?
8.427.867-5 55P/SP e CPF n2 278.993.398-71, em face da adjudicacdo efetuada no Pregdo Eletrénico indicado
em epigrafe, celebram o presente TERMO DE CONTRATQ, sujeitando-se as disposi¢des previstas na Lei Federal
n2 10.520/2002, no Decreto Estadual n® 49.722/2005 e pelo regulamento anexo a Resolugdo CC-27, de 25 de
maio de 2006, aplicando-se, subsidiariamente, no gue couberem, as disposi¢des da Lei Federal n® 8.666/1993,
do Decreto Estadual n® 47.297/2002, da regulamento anexo a Resolugdo CEGP-10, de 19 de novembro de
2002, e demais normas regulamentares aplicdveis & espécie, mediante as seguintes clausulas e condicbes gque
reciprocamente outorgam e aceitam:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBIETO

Constitui objeto do presente instrumento PRESTACAQ DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO -
REFEICOES ELABORADAS E TRANSPORTADAS ADS ALUNOS DO ENSINO TECNICO INTEGRADO AO MEDIO ~
ETIM, conforme detalhamento e especificacBes técnhicas constantes do Termo de Referéncia, da proposta da
CONTRATADA e demais documentos constantes do processo administrativo em epigrafe.

PARAGRAFO PRIMEIRO
O objeto contratual executado deverd atingir o fim a que se destina, com eficacia e gualidade requeridas.

PARAGRAFO SEGUNDO
O regime de execucio deste contrato é ¢ de empreitada por pre¢o unitario.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS CONDICOES DE EXECUCAO DOS SERVICOS

A execucda dos servicos deverd ter inicio, mediante a expedicio da autorizacdo de inicio dos servigos, nos
locais indicados no Termo de Referéncia, correndo por conta da CONTRATADA todas as despesas decorrentes
e necessdrias a sua plena e adequada execugdo, em especial as atinentes a seguros, transporte, tributos,
encargos trabalhistas e previdencidrios.
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CLAUSULA TERCEIRA - DA VIGENCIA E DAS PRORROGACOES

O contrato terd vigéncia de 15 {guinze) meses, a contar da data da assinatura do contrato,

PARAGRAFO PRIMEIRO

O prazo de vigéncia poderd ser prorrogado por sucessivos periodos, iguais ou inferiores, a critério da
CONTRATANTE, até o limite de 60 (sessenta) meses, nos termos e condiges permitidos pela legislagdo
vigente.

PARAGRAFO SEGUNDO

A CONTRATADA podera se opor a prorrogagdo de que trata o pardgrafo anterior, desde gue o faga mediante
documento escrito, recepcionado pelo CONTRATANTE em até 90 {nogventa} dias antes do vencimento do
contrato ou de cada uma das prorrogagdes do prazo de vigéncia.

PARAGRAFO TERCEIRO
Eventuais prorrogacdes serdo formalizadas mediante celebragdo dos respectivos termos de aditamento ao
contrato, respeitadas as condi¢Bes prescritas na Lei Federal n2 8.666/1993.

PARAGRAFO QUARTO
A n3o prorrogacdo do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia da CONTRATANTE ndo gerara a
CONTRATADA, direito a qualquer espécie de indenizagdo.

PARAGRAFO QUINTO

Dentre outras exigéncias, a prorrogagdo somente sera formalizada caso os pregos mantenham-se vantajosos
para o CONTRATANTE e consistentes com o mercado, conforme pesquisa a ser realizada a época do
aditamento pretendido.

PARAGRAFO SEXTO

N3o obstante o prazo estipuiado no caput, a vigéncia nos exercicios subsequentes ac da ceiebracdo do
contrato estara sujeita a condicdo resolutiva, consubstanciada esta na inexisténcia de recursos aprovados nas
respectivas Leis Or¢amentérias de cada exercicio para atender as respectivas despesas.

PARAGRAFOQ SETIMO
Ocorrendo a resalucio do contrato, com base na condicio estipulada no Paragrafo Sexto desta Clausula, a
CONTRATADA n3o terd direito a qualquer espécie de indeniza¢do.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGAGOES E DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA, além das obrigacdes constantes do Termo de Referéncia, que constitui Anexo | do Edital
indicado no predmbulo, e daguelas estabelecidas em lei, em especial as definidas nos diplomas federal e
estadual sobre licitacdes, cabe:

| - zelar pela fiel execugdo deste contrato, utilizando-se de todos os recursos materiais e humanos necessarios;

Il - designar o responsdvel pelo acompanhamento da execugdo das atividades, em especial da regularidade
técnica e disciplinar da atuaciio da equipe técnica alocada, e pelas contatos com o CONTRATANTE;

Il - fornecer & equipe alocada para a execugdo dos servigos os equipamentos de protecdo individual
adequados 3 atividade, 0 necessario treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizagdo;
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IV - manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes assumidas, todas as
condicBes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagdo indicada no predmbulo deste termo;

V - dar ciéncia imediata e por escrito ac CONTRATANTE de qualquer anormalidade que verificar na execugdo
dos servicos;

VI - prestar ao CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicitados e atender prontamente as
reclamagfes sobre seus servigos;

VIl - responder por quaisquer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao CONTRATANTE ou a
terceiros decorrentes da execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizagdo do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

VIl - responder pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais, comerciais e tributdrios, resultantes da
execucio deste contrato, nos termos do artigo 71 da Lei Federal n° 8.666/1993;

IX - manter seus profissionais identificados por meio de craché com fotografia recente;

X - submeter 3 CONTRATANTE relatdrio mensal sobre a prestagdo dos servigos, relatando todos os servigos
realizados, eventuais problemas verificados e guaiquer fato relevante sobre a execu¢do do objeto contratual;

Xi - arcar com despesas decorrentes de infragdes de qualquer natureza praticadas por seus empregados
durante a execucio dos servicos, ainda que no recinto da sede do CONTRATANTE;

XII - apresentar, quando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovantes de pagamentos de salarios, quitagdo
de suas obrigacdes trabalhistas e previdencidrias, relativas aos seus empregados, que prestam ou tenham
prestado servigos objeto do presente contrato;

Xill - identificar todos os equipamentos e materiais de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos
com similares de propriedade do CONTRATANTE;,

XIV - obedecer 3s normas e rotinas do CONTRATANTE, em especial as que disserem respeito a seguranga, a
guarda, a manutencdo e a integridade das informag@es existentes ou geradas durante a execucdo dos servigos;

XV - guardar sigilo em relagdo as informagdes ou documentos de qualgquer natureza de que venha a tomar
conhecimento, respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida divulgagdo e incorreta ou
inadeqguada utilizagdo;

XV1 —Elaborar cardapio didrio completo, conforme consta no Termo de Referéncia (ANEXO 1). Os cardapios
aprovados, sé poderio sofrer alteragBes, com prévia anuéncia do Contratante, mediante justificativa da
Contratada.

XVII - Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias do servico de alimentacéo, objeto do contrato, conforme
legislagdo vigente (Portaria CVS-5/13).

XVIIIl - Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias
competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragao ou contaminacdo dos alimentos in natura ou

)
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preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumao, guardando-se amostras para analises
microbioldgicas dos alimentos.

XIX - Acondicionar as refei¢des apropriadamente de forma que fique conservada a qualidade e temperatura
dos alimentos ao serem transportados.

XX-Manter absoluta higiene no preparo, manipulago, transporte e armazenamento dos alimentos

PARAGRAFO PRIMEIRO

A CONTRATADA nio podera oferecer, dar ou se comprometer a dar a quem quer gue seja, tampouco aceitar
0U se comprometer a aceitar de quem quer que sejg, por conta propria ou por intermedio de outrem, qualquer
pagamento, doagio, compensagdo, vantagens financeiras ou beneficios de qualguer espécie relacicnados de
forma direta ou indireta ao objeto deste contrato, o que deve ser observado, ainda, pelos seus prepostos,
colaboradores e eventuais subcontratados, caso permitida a subcontratacdo.

PARAGRAFO SEGUNDO

Em atendimento 3 Lei Federal n® 12.846/2013 e ao Decreto Estadual n2 60.106/2014, a CONTRATADA se
compromete a conduzir os seus negdcios de forma a coibir fraudes, corrupgdo e quaisquer outros atos lesivos
4 Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, abstendo-se de préticas como as seguintes:

| — prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente publico, ou a terceira
pessoa a ele relacionada;

It — comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer modo subvencionar a pratica dos atos
ilicitos previstos em Lei;

Il - comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou juridica para ocultar ou dissimular seus reais
interesses ou a identidade dos beneficidrios dos atos praticados;

IV — no tacante a licitacdes e contratos:
a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, cambinagio ou qualquer outro expediente, o carater competitivo
de procedimento licitatdrio publice;

b) impedir, perturbar ou fraudar a realizagde de qualquer ato de procedimento licitatario puablico;
c) afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem de qualquer
tipo;

d} fraudar licitagdo pdblica ou contrato dela decorrente;

e) criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitagdo plblica ou celebrar
contrato administrativo;

f} obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modifica¢des ou prorrogacoes de
contratos celebrados com a administragdo ptiblica, sem autorizagdo em lei, no ato convocatério da
licitagdo plblica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

g) manipular ou fraudar o equilibric econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a administragdo

publica;
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V - dificultar atividade de investigac8o ou fiscalizagdo de érgdos, entidades ou agentes puUblicos, ou intervir
em sua atuagdo, inclusive no Ambito das agéncias reguladoras e dos orgéos de fiscalizagdo do sistema
financeiro nacional.

PARAGRAFO TERCEIRO

0 descumprimento das obrigacfes previstas nos Paragrafos Primeiro e Segundo desta Cldusula Quarta podera
submeter a CONTRATADA 4 rescisdo unilateral do contrato, a critério da CONTRATANTE, sem prejuizo da
aplicacdo das sancBes penais e administrativas cabiveis e, também, da instauragdo do processo administrativo
de responsabilizagdo de que tratam a Lei Federal n2 12.846/2013 e o Decreto Estadual n? 60.106/2014.

PARAGRAFO QUARTO

A responsabilidade técnica dos servigos caberd a {ac) Nutricionista [indicar nome e n? do CRN]. Eventual
alteracdo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato 8 CONTRATANTE, acompanhada
de justificativa da necessidade da substituigdo, da nova nomeacdo, do curriculum-vitae do profissional
indicado para a funcdo de responsavel técnico e da respectiva documentagdo do CRN.

CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE, além das obrigacdes constantes do Termo de Referéncia, que constitui Anexo | do Edital
indicado no preambulo, cabe:

| - exercer a fiscalizacio dos servigos, designando servidor responsavel pelo acompanhamento da execugdo
contratual e, ainda, pelos contatos com a CONTRATADA;

I - fornecer 3 CONTRATADA todos os dados e informacgdes necessarios a execugdo do objeto do contrato;
11l - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

IV, Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execugdo contratual;

V. Disponibilizar & Contratada espaco fisico para a distribui¢cdo e porcionamento das refei¢des aos alunos;

VL. Encaminhar 3 Contratada a requisicio de refeicdes semanalmente, em tempo habil contendo a
quantificacdo didria da refeicdo a ser servida,

a} A Requisicdo de refeicBes serad semanal. A unidade escolar deverd encaminhar a empresa a requisicao
semanal contendo a quantidade estimada para a semana subsequente, conforme Termo de Referéncia.

Vil, - expedir autorizacdo de servigos, com antecedéncia minima de 03 (trés) dias dteis da data de inicio de sua
exXecugdo.

VIt - Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, submetidos para aprovacdo, assim como
as eventuais alteracBes que se fagam necessarias, a quaiquer tempo;

CLAUSULA SEXTA - DA FISCALIZACAQ DOS SERVICOS

O CONTRATANTE exercerd a fiscalizag3o dos servigos contratados por intermédio de gestor do contrato de
modo a assegurar o efetivo cumprimento das obrigag8es ajustadas.

PARAGRAFO PRIMEIRC '@
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A fiscalizacdo n3o exclui e nem reduz a integral responsabilidade da CONTRATADA, mesmo perante terceiros,
por quaisquer irregularidades constatadas na prestagdo dos servigas, inclusive quanda resuitantes de
utilizacdo de pessoal inadequado ou sem a qualificagio técnica necesséria, inexistindo, em qualquer hipotese,
corresponsabilidade por parte do COMTRATANTE.

PARAGRAFO SEGUNDO

A auséncia de comunicaciio, por parte do CONTRATANTE, referente a irregularidades ou falhas, ndo exime a
CONTRATADA do regular cumprimento das obrigagBes previstas neste contrato e no Termo de Referéncia
{Anexo | do Edital).

CLAUSULA SETIMA - DOS PRECOS E DO REAJUSTE

A CONTRATADA obriga-se a executar os servicos objeto deste contrato pelo preco mensal de RS 963.747,48
{novecentos e sessenta e trés mil, setecentos quarenta sete reais e quarenta e oito centavos), perfazendo o
total de RS 14.456.212,14 (catorze milhes, quatrocentos e cinquenta e seis mil, duzentos e doze reais e
catorze centavos}, mediante os seguintes valores unitarios:

LOTE 01

|| VALOR TOTAL .

‘CONTRATACAO.

. (SOMATORIA
- DE(D)
274 - ETEC PROFA 1° RS
LUZIA semestre/2019 120 99 RS 7,70 91.476.00
MARIA MACHADO R
MAMEDE BARBOSA, 29 RS
105 CENTRO semestre/2019 120 108 RS 7,70 99,792,00
1 ) RS 227.304,00
RESIDENCIAL - ARUJA/SP
- CEP 07400-820 10 RS
- TELJFAX (11} semestre/2020 120 39 RS 7,70
1653- 36.036,00

3378/4653-2117

VALOR MENSAL (ITEM) | RS 15.153,60

VALOR TOTAL (15) QUINZE MIESES | 227.304,00

WWW.CPS,sp.gov. br
nua dos Andradas, 140  Santa Ifigénia » 01208-000 » S30 Paulo « 5P « Tel.: (11) 3324.3300



Centro

B Faula Soura

Administracio Central
Gabinete da Superintendéncia

o ool UALOR | VALORTOTAL
ESTIMADA g TOTAL | DA
_ESTIMABO - CONTRATACAC
el oy = (A)x ‘zKSOMATéRiAf'-
Yo lex¢) | - DPE[D)
219 ~ ETEC DE SANTA 1° RS
ISABEL semestre/2019 210 9 RS 7,70 160.083,00
RUA  PROFA ANA 20 ’$
MOUTINHO semestre/2019 210 108 RS 7,70 174.636,00
GONGCALVES, 57 BAIRRO
TREZE DE RS 397.782,00
MAIO - SANTA o "
E&B_E#{ESE/FE)E(P' 07500 semestre/2020 210 3 RS 7,70 63.063,00
(11) 4656-6227/4656-
6229

VALOR MENSAL (ITEM)

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

26.518,80

307.782,00

(08526000 - TEL./FAX {11)
46796145/4675-4545

1 VALOR .
: TOTAL DA
CONTRATA(;A
i 0
j(SOMATORIA
- DEAD}
170 - ETEC DE FERRAZ 1° RS
DE semestre/2019 210 9 RS 7,70 160.083,00
VASCONCELOS e RS
AVENIDA 210 108 RS 7,70
P sermestre/2019 ! .
GOVERNADOR JANIO / 174.636,00 RS
QUADROS, 2.000
PARQUE SAO FRANCISCO 397.782,00
- FERRAZ DE 12 RS
VASCONCELOS/SP - semestre/2020 210 39 R$ 7,70 63.063,00

VALOR MENSAL {ITEM)

VALOR TOTAL {15) QUINZE MESES

RS 26.518,80

RS 397.782,00
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VAR
o) TOTALDA -
| CONTRATACA
D) ={A) X |- (SOMATORIA -
249 - ETEC DE 1° RS
ITAQUAQUECETUBA semestre/2019 240 9 RS 7,70 182.952,00
RUA CAMBARA, 866 20 240 L0 RS 7,70 RS
JARDIM MIRAI - semestre/2019 *"1199.584,00
4] ITAQUAQUECETUBA/SP 10 RS 454.508,00
_ CEE;: 08570-150 - Semestre/zozo R$
TEL./FAX 240 39 RS 7,70
(11) 4645-3011/4645- 72.072,00

2609

VALOR MENSAL (ITEM)| RS 30.307,20

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES RS
454.608,00

OE | vaior | YALOR | roraipa
CONTRATAG -
RO
| [Dy=(A)X | (SOMATORIA
bl e e R o iBIXx{ey o po - DE(D)
015 - ETEC i RS
PRESIDENTE semestre/2019 350.658,00

VARGAS 20 RS

RUA Coronel Cardoso | semestre/2019 382.536,00
de 12 RS
5 S.iql_‘xeira, 801 - ViLA semestre/2020 871.332,00
Oliveira RS

- MOGI DAS 460 39 R$ 7,70
CRUZES/SP — CEP: ; 138.138,00
08790-420 - TEL./FAX

{11) 4799-1511

460 108 RS 7,70

VALOR MENSAL (ITEM) |RS 58.088,80

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES |RS 871.332,00((

| VALOR:
L | TOTALDA -
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210 — ETEC DE POA 1e RS
ENDERECO  AVENIDA| semestre/2019 230 99 RS 7,70 175.329,00
VITAL BRASIL, 827 - 20 RS

VILA ACOREANA - semestre/2019 230 108 RS 7,70 191.268,00 RS

6 | POA/SP — 10 435 6
666,00

CEP: 08557-000 - semestre/2020 ”

TEL./FAX 230 39 RS 7,70
(11) 4636-8085/4636- 69.069,00
7993/4636-8289

VALOR MENSAL (ITEM) . RS
258.044,40

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES RS
435,666,00

VALOR TOTAL MENSAL DO {LOTE} | R$ 185.631,60
VALOR TOTAL DO (LOTE) 15 {(QUINZE) MESES | RS 2.784.474,00

LOTE 02

| CONTRATACA
gl s "::_:.:':.'0_:,:::::::;_:;
\} X | {SOMATORIA

| oo

166 — ETEC JUSCELINO 1°

RS
9 RS 7
KUBITSCHEK DE semestre/2019 120 ? > 785 93.258,00
OLIVEIRA 20 120 108 RS 7,85 RS
RUA  GUARANI, 735 cemestre/2019 ! 101.736,00 | R¢231.732,00
. SERRARIA - 12 o

DIADEMA/SP - semestre/2020
CEP: 09991-060 - 1 8 RS
TEL./FAX 0 39 RS 7,85 36.738,00

(11) 4043-2447/4056-
1302/4044-6431

VALOR MENSAL {ITEM)| RS 15.448,80

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES | RS
231.732,00
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__Rs

014 - ETEC JULIO 1°
6
DE semestre/2019 80 99 RS 7,85 528.462,00
MESQUITA 28 680 108 RS 7,85 RS
RUA PREF. semestre/2019 ! 576.504,00 RS
JUSTINO PAIXAD,
150 CENTRO - 1.313.148,00
SANTO ANDRE/SP - L0 RS
CEP: 09020-130 - B 39 7,85
TEL. (11) 49902577 semestre/2020 680 RS, 208.182,00
FAX (11) 4990-2577
- RAMAL 220
VALOR MENSAL (ITEM) | RS 87.543,20
VALOR TOTAL (15} QUINZE MESES | RS

1.313.148,00

VALOR
 TOTALDA -
CONTRATACA
Lo
(A}X| (SOMATORIA
010 - ETEC LAURO L Re
GOMES semestre/2019 653 9 RS 7,85 \ch7 478,05
AVENIDA  PEREIRA
BARRETO, 400 VILA 20 RS
BAETA NEVES-SAO  |semestre/2019 653 108 RS 7,85 |ces 613 40
BERNARDO DO
CAMPO/SP — CEP: R$1.261.008,30
09751-000 TEL. (11}
4125- o "
252288/84/;121;%142 semestre/2020 653 39 RS 7,85 199.915.95
4330-2691/4330-2691
FAX
(11) 4125-2940
VALOR MENSAL (ITEM) | RS 84.067,22

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

T I,

RS 1.261.008,30

.

i0/101

Www.cps.sp.gov.br
Rua dos Andradas, 140 « Santa Ifigénia « 01208-000 » S&o Paulo » 5P » Teh: (11) 3324.3300




GOYERNO DO ESTADO

NSSAOPAULO

? Centro
B Paula Spuza

Administracio Central
Gabinete da Superintendéncia

011 — ETEC JORGE 1° | .RS N
STREET semestre/2019 680 9 RS 7,85 528.462,00
RUA BELL 2g RS
ALIANCE, 149 semestre/2019| %0 108 | RS785 | 96 504,00
JARDIM SAQ RS
4 | CAETANO —SAO
, 1.313.148,00
A r
EU E;;;N—? czg' 18 680 39 RS 7,85 RS
09581-420 - ) semestre/2020 ’ 208.182,00
TEL./FAX {11) 4238-
7955

VALOR MENSAL (ITEM}| RS 87.543,20

VALOR TOTAL ({15) QUINZE MESES RS
1.313.148,00

VALOR TOTAL MENSAL DO {LOTE) | RS
274.602,42
VALOR TOTAL DO (LOTE) 15 (QUINZE)} MESES | RS
4.115.036,30

LOTE 08

VALOR
. TOTAL DA

: (SOMATéREA

064 - ETEC PROF. 1° RS

D:onmo AUGUSTO | (ciranorg| 370 9 R% 6,92 1553 479,60
SILVEIRA (VILA 20 37 RS 6,92 RS
108
GUILHERME) semestre/2019 0 ®92 1576.523,20 RS
1| RUA ALCANTARA, 113 S 529.858,40
VILA
GUILHERME ) semestre/2020 RS
B !
SAO 370 39 RS 6,92 89.855,60 \S

PAULO/SP — CEP:
02110-

¥

11/101

WIWW.CPS.SP.QOV. DF
Rua dos Andradas, 140 » Santa [figénia « 01208-000 » S30 Paulo » SP » Tel (11) 3324.330C




j-':'- centro

# Faula Souzp

010 - TEL/FAX (11)
29051128/2905-1125

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

VALOR MENSAL (ITEM)

RS 41.990,56

VALOR TOTAL (15} QUINZE MESES

RS 629.858,40

L | TOTALDA
| CONTRATAGA
__________ | S o o
(D)= (A)X|  (SOMATORIA
oqBYX{cy | DE{D)
159 — ETEC PARQUE 1° RS
DA semestre/2019 99 RS 6,92 191.822,40
JUVENTUDE
(SANTANA) 2 108 RS 6,92 RS
AVENIDA CRUZEIRO semestre/2019 209.260,80
DO SUL, 2.630 - PREDIO RS
| SANTANA - SAO 476.649,60
PAULO/SP — CEP: 19 RS
02030-100 - semestre/2020 3 R>692 | 75 566,40
TEL/FAX  {11) 2223-
0086/2221-
0098/2221-0923
VALOR MENSAL (ITEM}| RS 31.776,64

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

RS 476.649,60

1 VALOR
-TOTALDA

GNTRATACA

0

SOMATORIA

BIX(ey | pE(D)
247 - ETEC 1° RS
MANDAQUI semestre/2019 99 RS 6,92 115671760
RUA DR. LUIS 50 108 Rse02 | B
LUSTOSA DA SILVA, 303 | semestre/2019 ! 164.419,20 RS
MANDAQU! - SAC 1o 374.510.40
PAULO/SP - CEP: semestre/2020 RS '
02406-040 - TEL./FAX
/ 39 RS 6,92 | 59373 60 Py
(11} -
2973-8755/2283-6603 (/’
VALOR MENSAL (ITEM) | RS 24.967,36 |
o
VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES | RS 374.510,40
X0

iz/i01

WWW.CDS. SP.gov.br
Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia » 01208-000 » 580 Paulo « SP » Tel.: {11) 3324.3300




f.‘: Faula Souxa

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

_ESTIMADO | CONTRATACA
(D)= {A)X]| (SOMATORIA
oninhad Gaal - (B) X _DE(D)
260 — ETEC SANTA 1° RS
IFIGENIA semestre/2019 69 99 RS 6,92 47.270.52
RUA GENERAL COUTO 20 RS
DE ) semestre/2019 62 108 R 6,92 51.567,84
MAGALHAES, 145 RS
SANTA IFIGENIA - SAD
PAULO/SP — CEP: Lo " 117.460,08
01212-030 - ) 69 39 RS 6,92
TEL/FAX  {11) 3324- semestre/2020 18.621,72
4108/3324-
4110/3324-4106
VALOR MENSAL (ITEM} | RS 7.830,67

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

RS 117.460,08

Rua dos Andradas, 140 + Santa Ifigénia » 01208-000 » S&0 Paulo « SP » Tel.:

WWW.CPS, Sp.gov. br

(11) 3324.3300

018 - ETEC SAO 1° RS
39
PAULO semestre/2019 320 RS 6,92| 519 225,60
(BOM RETIRO) 20 RS
PRACA  CORONEL| semestre/2019|  3%° 108 R$6:92 | 539 155,20
FERNANDO
PRESTES, 74 BOM
1o RS 544.742,40
RETIRO — SAQ > 544.742,
PAULO/SP - CEP: 10 20 690 RS
01124060 - TEL./FAX| semestre/2020 320 ! 86.361,60
(11) 3326-
0993/3326-
0785/3327-1310 i
VALOR MENSAL {ITEM) | RS 36.316, 1@%
VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES Y
544.742,40
VALOR TOTAL MENSAL DO (LOTE} | RS
142 881,39
137101




& C‘ent:
2 Paula Soura

N$A0PAULO

GOYERNO DO ESTADO

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

VALOR TOTAL DO (LOTE) 15 (QUINZE) MESES | RS
2.143.220,88
LOTE 09
AR | VAIGR
otAL | TOTALDA
)| ESTIMADO | CONTRATACA:
e
(D)={A)X| (SOMATORIA
. s SR ABYX(C) ) DE(D)
226 - ETEC GILDO 1° 260 99 rse11 | RS
MARCAL BEZERRA semestre/2019 7 1217.760,40
BRANDAO (PERUS) 20 RS
RUA  PRESIDENTE|cemestre/2019| 00 108 | RSBAL 1537 556,80
VARGAS, 202 VILA
1 CAIUBA (PERUS) - SAD R$ 541.101,60
PAULO/SP - CEP: 05207- 10 RS
000 - TEL./FAX semestre/2020 360 39 R> 6,11 85.784,40
(11) 3917-8751/3917-
8263
VALOR MENSAL (ITEM}| RS 36.073,44

VALOR TOTAL (15} QUINZE MESES

RS 541.101,60

L UVALOR.
. TOTALDA
3| CONTRATACA
IDADE g
x| (SOMATORIA
SRR e e T cyob i pEDY
228 — ETEC JARAGUA 1°
RUA JAIRO DE semestre/2019 240 99 RS 6,11 145.173,60
ALMEIDA MACHADO, 20 RS
5 401 JARAGUA - SAQ semestre/2019 240 108 RS 6,11 158.371,20 RS 360.734,40
PAULO/SP — CEP: 10 ’ ’
02998-060 - TEL./FAX o RS
1) semestre/2020 240 39 RS 6,11 57 189,60
3941-7242/8319
VALOR MENSAL (ITEM} | RS 24.048,96
VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES RS
360.734,40

po| co

EZ

147101

WWW.CPS.SP.gov. br
Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia « 01208-000 « $80 Paulo « 5P » Tel.: (11) 3324.3300
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® Faula Soura

Administragao Central
Gabinete da Superintendéncia

“[DY=(A) X '(SQMATOREA
1 BIX{Q) | DE(D) -
254 — £TEC PROF. DRA 1° . ] RS
DOROTI QUIOMI semestre/2019 350 9 RS 6,11 211.711,50
KANASHIRO = ”
TOYOHARA ) 150 108 RS 6,11
(PIRITUBA) semestre/2019 230.958,00
3| RUA AMBROSIA DD RS 526.071,00
MEXICO, 180 PIRITUBA
- SAQ PAULO/SP — CEP: 12 RS
11
02945-040 - TEL./FAX | Semestre/2020 350 39 RS 6, 83.401,50
{11)
3972-0199/3972-0339
VALOR MENSAL (ITEM) | R$ 35.071,40
VALOR TOTAL {15) QUINZE MESES RS 526.071,00

“ESTIMADA -. CONTRATA(;A-
SOMATéRiA :
229 — ETEC 1° RS
PAULISTANO semestre/2019 226 99 RS6.1L |36 705,14
(FREGUESIA DO O) o RS
AVENIDA ELiSIO ) 226 108 RS 6,11
TEIXEIRA LEITE, semestre/2019 149.132,88
3.611 - JARDIM 1e
4 PAULISTANO - SRO | Semestre/2020 RS 339.691,56
PAULO/SP — CEP: RS
02810- 226 39 RS 5,11 53.853.54
000 - TEL./FAX {11)
39791120/3979-
1061

VALOR MENSAL (ITEM)| RS 22.646,10

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES RS
339.691,56

VALOR TOTAL MENSAL DO (LOTE) | RS

117.839,90 7]

VALOR TOTAL DO {LOTE) 15 {QUINZE) MESES

is/101

WWW.CPS,Sp.gov.br
Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia « 01208-000 » 550 Paulo = 5P « Tel.; {11} 3324.3300




NSASPAULS

Administragdo Central
Gabinete da Superintend@ncia

3 Ctr@
B Faula Soura

LOTE 10

| ().61-;ETEC. GUARACY T 1° N ”RS

SILVEIRA {PINHEIROS) | semestre/2019 >40 99 R>5,19 277.457,40

RUA FERREIRA DE 90 S0 108 RS 5.19 RS
ARAUIO, 527 semestre/2019 ' 302.688,80 RS

1 {PIN - SA
HEIROS - 5A0 12 689.439,60

PAULO/SP - CEP: ) semestre/2020 RS

05428-001 - TEL./FAX 5 R
) 40 39 3519 | 19930140

3031-6208/3813-3986

VALOR MENSAL (ITEM}| RS 45.962,64

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES | RS 689.439,60

- VALOR .
. ._;TOTAL DA_‘;-
comRAT.ACA_

(soMATémA'
225 - ETEC RAPOSO 1°
TAVARES semestre/2019 300 99 R%5,19 154.143,00
RUA CACHOEIRA 56 RS
PORAQUE, 326 COHAB | somestre/2019 300 108 R$519 | o ice 00
2 [RAPOSO TAVARES - SAD T - RS 383.022,00
PAULO/SP — CEP: )
semestre/2020 RS
05574- 300 39 RS 5,19
450 - TEL/FAX (11} 60.723,00

37825782/3782-5529

VALOR MENSAL (ITEM) RS 25.534,80

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES | RS 383.022,00

TUNITARIO

230~ ETEC UIRAPURU 1°

99 RS 5,19
semestra/2019 280 >

143.866,80 357.487,20

¥

16/101

WWW.Cps.sp.gov.br
Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia » 01208-000 & 580 Paulo » SP « Tel.: {11) 3324.3300



8 Centio
® Faula Souza

RUA NAZIR MIGUEL,
779 JARDIM JORO XX
SAQ

PAULO/SP — CEP:
05570-

030 - TEL./FAX (11)
37825376/3782-4837

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

29 RS
- | semestre/2019 280 108 RS 5,19 156.945,60
19
semestre/2020 RS
280 39 R$ 5,19 56.674,80

VALOR MENSAL (ITEM)

RS 23.832,48

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

RS 357.487,20

000 - TEL/FAX {11}
3831-

6034/3834-
4111/3834-4780

041 - ETEC PROF. 1’

BASILIDES DE semestre/2019 360 99 R 5,19 184.971,60
GODOY 2¢ RS

(VILA semestre/2019 360 108 R% 5,19 201.787,20
LEOPOLDINA) 16

RUA GUAIPA, 678 N
VILA LEOPOLDINA — | Semestre/2020
sAO

PAULO/SP - CEP: RS
05089- 360 39 R$5,19| ) 067 60

RS 459.626,40

VALOR MENSAL (ITEM)

RS 30.641,76

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

RS 459.626,40

VALOR TOTAL MENSAL DO (LOTE) | RS

125.971,68

VALOR TOTAL DO {LOTE) 15 (QUINZE} MESES | RS

1.889.575,2

LOTE 11

_ CONTRATACA

Y

177101

Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia » 01208-000 » S&o Paulo » SP » Tel.: {11} 3324.3300

WWW.CPS, sp.gov. br




® Cuntro

B Faula Souzs

OVERNO DO ESTADO

NEAOPAULO

Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

250 99 |RS636 |1 41000
w 08 |rsoss |
'AVENIDA MARIO semestre/2019 B35 19172000
LOPES LEAO, 1.050 A o
SANTO AMARG — SAQ semestrle /2020 R 391.140,00
PAULO/SP - CEP: RS
04754-010 - TEL./FAX 250 39 RS6,36 |7 010,00
(11) 5521-0636/5524-
7101
VALOR MENSAL (ITEM) | RS 26.076,00

VALOR TOTAL {15) QUINZE MESES

R$ 391.140,00

134 - ETEC ZONA SUL

10

{JARDIM SAO LUIS} | semestre/2019 140 99 RS 6,36 88.149,60
RUA FREDERICO 2¢ 140 108 RS 6,36 R$
GROTTE, 322 JARDIM semestre/2019 ! 96.163,20 RS
VERGUEIRO - SAO 1¢ 219.038,40
PAULO/SP - CEP: semestre/2020 RS '
05818-270 - TEL./FAX
/ 140 33 RS 6,36 |3, 725,60
(11)
53851-9315
VALOR MENSAL (ITEM) | R$ 14.602,56

VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES

RS 219.038,40

221 ~ ETEC JARDIM
ANGELA

ESTRADA DA
BARONESA, 1.695

10

380

99

semestre/2019 239.263,20
22 RS
semestre/2019 380 108 RS 6,36 261.014,40

RS 594.532,80

©

i8/101

Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia « 01208-000 « So Paulo « 5P » Tel.:

WWW.CPS.Sp.gov. br

(11) 3324.3300




¥ Centro
# Faula Souza

GO‘VERNO DO ESTADC

AO PAULO

'"\

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

PARQUE BOLOGNE - 12
SAQ PAULO/SP — semestre/2020
04941175 - TEL./FAX 380 39 RS 6,36 94 255 20
{11) 58330943/5833- B
0861
VALOR MENSAL (ITEM) RS 39.635,52
VALOR TOTAL (15) QUINZE MESES | RS 594.532,80

NASCIMENTO
(PARAISOPOLIS)
RUA DR. JOSE
AUGUSTO

DE SOUZA E SILVA,
S/NQ -

JARDIM PARQUE
MORUMBI
{PARAISOPOLIS) - SAO
PAULO/SP ~ CEP:
05712-040 - TEL./FAX
(11)

224 — ETEC ABDIAS DO

3501-4994/3507-7491

40
semestre/2019

120

93

RS 6,36

RS
75.556,80

semestre/2019

120

108

RS 6,36

RS
82.425,60

10
semestre/2020

120

39

RS 6,36

RS
29.764,80

RS 187.747,20

VALOR MENSAL (ITEM)

RS 12.516,48

VALOR TOTAL (15} QUINZE MESES

RS 187.747,20

“UNITARIO

238 - ETEC IRMA
AGOSTINA
(CAPELA DO
SOCORRO)
AVENIDA
FELICIANO CORREIA,
S/NE IARDIM
SATELITE - SAO
PAULO/SP — CEP:
04185-010 -

10

semestre/2019 230 99 RS 6,36 144,817,20
20 RS
semestre/2019 230 108 RS 6,36 | e 982 40

10 RS
230 39 RS 6,36
semestre/2020 ? 57.049,20

RS 359.848,80

e

is/iel

WWW.CPS. Sp.gov. br
Rua dos Andradas, 140 « Santa Ifigénia » 01208-000 » S80 Paulo « 5P » Tel.: (11) 3324.3300
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GOYERNO DO ESTADO

AO PAULO

# centro
HFaula Jouzs

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

TEL/FAX  (11)
5667-
3971/5667-3973

VALOR MENSAL {ITEM) | RS 23.989,52

VALOR TOTAL {15) QUINZE MESES | RS 359.848,80

VALOR TOTAL IMENSAL DO (LOTE} | RS 116.820,48

PARAGRAFO PRIMEIRO

Nos pregos acima estdo incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos diretos e indiretos relacionados a
prestacdo dos servicos, tais como tributos, remuneracdes, despesas financeiras e quaisquer outras hecessarias
ao cumprimento do objeto desta licitacdo, inclusive gastos com transporte,

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente a contratacdo, perca as
condicdes de enguadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte ou, ainda, torne-se
impedida de beneficiar-se desse regime tributario diferenciado por incorrer em alguma das vedagGes previstas
na Lei Complementar Federal n2 123/2006, ndo poderd deixar de cumprir as obrigagbes avengadas perante a
Administragiio, tampouco requerer o reequilibrio econdmico-financeiro, com base na alegacdo de que a sua
proposta levou em considera¢do as vantagens daquele regime tributdrio diferenciado.

PARAGRAFO TERCEIRO
Os precos a que se refere o caput serdo reajustados anualmente, mediante a aplicagcdo da seguinte formula
paramétrica:

r=p||0s0xEE
IPC

(3,50 x i —1
0 I()
Onde:
* R =parcela de reajuste;
e P, =pregoinicial do contrato no més de referéncia dos precos ou prego do contrato no més de aplicagdio
do ultimo regjuste;
s IPC/IPC, = variacdo do iPC FIPE - Indice de Prego ao Consumidor, ocorrida entre o més de referéncia de
precos, ou 0 més do uitimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagéio do reajuste;
e I/l, = variacdo do IPC - Alimentacéo - FIPE - Indice de Precos ao Consumidor categoria Alimentacéio,
ocorrida entre 0 més de referéncia dos precos, ou o més do Ultimo reajuste aplicado, e 0 més de
aplicacdo do reajuste.

PARAGRAFO QUARTO
A proposta de preco deverd ser orgada em valores vigentes em junho/2018, gue sera considerado como o
més de referéncia de precos.

PARAGRAFO QUINTO
Os pregos das dietas especiais equiparam-se as correspondentes refeicoes ditas normais.

28/101

VALOR TOTAL DO (LOTE) 15 (QUINZE) MESES R$ 1.752.307,20

WWW.CPS.Sp.gov.br
Rua dos Andradas, 140 » Santa Ifigénia « 01208-000 » 580 Paulo » SP e Tel.: (11) 3324.3300C




# Favla Souza

Administragfio Central
Gabinete da Superintendéncia

CLAUSULA OITAVA -DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratagdo irdo onerar o crédito orgamentario desta
Autarquia, UGE 102401, PROGRAMA DE TRABALHO: 12 363 1039 5292 000, FONTE DE RECURSO: 001 001 001,
NATUREZA Dt DESPESA: 33 90 39 73,

PARAGRAFO UNICO
No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos proprios para atender as despesas da mesma

natureza, cuja alocacio sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

CLAUSULA NONA — DAS MEDICOES DOS SERVICOS CONTRATADOS

As medicdes, para efeito de pagamento, serdo realizadas de acardo com os seguintes procedimentos:

PARAGRAFO PRIMEIRO

No primeira dia Util subsequente ao més em que for realizado o fornecimento, a CONTRATADA entregara ao
CONTRATANTE relatério contendo os quantitativos totais mensais de cada um dos tipos de servigos realizados
e 0s respectivos valores apurados.

PARAGRAFO SEGUNDO .
O CONTRATANTE solicitara a CONTRATADA, na hip6tese de glosas e/ou incorrectes de valores, a
correspondente retificagdo objetivando a emissdo da nota fiscal/fatura.

PARAGRAFOQ TERCEIRO | .
Serd3o considerados somente as refeigdes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos serd obtido mediante a aplicagdo dos pregos unitarios contratados as
correspondentes quantidades de refei¢des efetivamente servidas, descontadas as importéncias relativas as
guantidades glosadas e ndo aceitas pelo CONTRATANTE por motivos imputaveis a CONTRATADA.

b) A realizacio dos descontos indicados na alinea “a” ndo prejudica a aplicagdo de san¢des a CONTRATADA
por conta da inexecugdo total ou parcial dos servigos.

PARAGRAFO QUARTO

Apo6s a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONTRATANTE atestara a medigdo mensal, no
prazo de 03 (trés) dias Gteis contados do recebimento do relatorio, comunicando 3 CONTRATADA o valor
aprovado e autorizando a emiss3o da correspondente nota fiscal/fatura, a ser apresentada no primeiro dia
subsequente 3 comunicagdo dos valores aprovados.

CLAUSULA DECIMA - DOS PAGAMENTOS

Os pagamentos serdio efetuados mensalmente, mediante a apresentagdo dos origihais da nota fiscal/fatura
nas Unidades relacionadas no (ANEXO 1), em conformidade com a Cldusuia Nona deste instrumento.

PARAGRAFO PRIMEIRO
Os pagamentos serdo realizados mediante depésito na conta corrente ba ncaria em nome da CONTRATADA no ™
Banco do Brasil S/A, conta n® 000006351, Agéncia n? 05113, de acordo com as seguintes condigdes:
SO
L{‘\/ )

21i/101

WWW.Cps, sp.gov.br
Rua dos Andradas, 140 + Santa Ifigénia » 01208-000 » S&0 Paulo » 5P » Tel.: (11) 3324.3300
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B Fauls Soura

Administragdo Central
Gabinete da Superintend&ncia

| - em 30 (trinta) dias, contados da data de entrega da nota fiscal/fatura, ou de sua reapresentacdo em caso
de incorrecdes, na forma e local previstos nesta Clausula.

Il - A discriminacgdo dos valores dos servigos deverd ser reproduzida na nota fiscal/fatura apresentada para
efeito de pagamento.

PARAGRAFO SEGUNDO

Havendo atraso nos pagamentos, incidird corre¢io monetdria sobre o valor devido na forma da legistacdo
aplicavel, bem coma juros moratdrios, a razdo de 0,5% (meio por cento} ac més, calculados pro rata temporis,
em relagdo ao atraso verificado.

PARAGRAFO TERCEIRO

Constitui condicdo para a realizagdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da CONTRATADA
no “Cadastro Informativo dos Créditos n3o Quitados de Orgdos e Entidades Estaduais — CADIN ESTADUAL”, o
qual deverd ser consultado por ocasido da realiza¢do de cada pagamento. O cumprimento desta condicdo
poderé se dar pela comprovaciio, pela CONTRATADA, de que os registros estdo suspensos, nos termos do
artigo 82 da Lei Estadual n2 12.799/2008.

PARAGRAFO QUARTO

A CONTRATANTE poderd, por ocasido do pagamento, efetuar a retengdo de tributos determinada por lei, ainda
que n3o haja indicagdo de retengio na nota fiscal apresentada ou que se refira a retengdes ndo realizadas em
meses anteriores.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA SUBCONTRATAGAO, CESSAQO OU TRANSFERENCIA DOS DIREITOS E
OBRIGACOES CONTRATUAIS

A CONTRATADA nio podera ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto deste ajuste, mas podera
subcontratar o transporte das refei¢des, desde que com prévia e expressa autorizagdo da CONTRATANTE.

PARAGRAFO PRIMEIRO
ACONTRATADA devera solicitar, por escrito, autorizag8o expressa da CONTRATANTE para subcontratar tais
servicos, informando e apresentando:
l. nome e endereco da empresa a ser subcontratada;
i nome dos titulares e prepostos da empresa a ser subcontratada;
i relacdo dos veiculos a serem utilizados no transporte das refeigdes, acompanhada dos respectivos
Certificados de Vistoria de Veiculo para o fim que se destina, conforme Portarias CVS vigentes e
pertinentes.

PARAGRAFO SEGUNDO
A autorizacdo serd dada pela CONTRATANTE, também por escrito, apds o estudo da sua conveniéncia

mediante Carta de Anuéncia.

PARAGRAFO TERCEIRO

227101

WWW,CPS.5D. GOV, br
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: Faula Souza

Administragdo Central
Gabinete da Superintendéncia

A CONTRATADA, ato continuo do recebimenta da Carta de Anuéncia, devera fornecer copia do Instrumento
Contratual formalizado com a subcontratada.

PARAGRAFO QUARTO

A CONTRATADA deverd também fornecer & CONTRATANTE a relagio nominal dos empregados da
subcontratada de transporte de refeices para a execugdo dos servicos, onde conste o ndmero de registro de
ermpregado, namero e série do CTPS — Carteira de Trabatho e Previdéncia Social, atualizando as informacdes
guando da substituicdo, admissdo e damissdo do empregado.

PARAGRAFQ QUINTO
A subcontratacdo, mesmo quando autorizada pela CONTRATANTE, ndo exime a CONTRATADA das obrigagdes
decorrentes deste contrato, que permanecerd sendo a dnica responsavel perante 0 CONTRATANTE.

PARAGRAFO SEXTO
Os pagamentos serdio realizados exclusivamente 8 CONTRATADA, sendo vedada a subcontratagdio dos demais
servigos previstos nesta contratacao. ‘

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA ALTERACACQ DA QUANTIDADE DO OBJETO CONTRATADO

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigBes contratadas, os acrescimos ou supressdes gue
se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusivo do CONTRATANTE, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICO
Eventual alteracdo serd obrigatoriamente formalizada pela celebragdo de prévio termo aditivo ao presente
instrumento, respeitadas as disposicdes da Lei Federal n 8.666/1993.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA RESCISAO

O contrato podera ser rescindido, na forma, com as consequéncias e pelos motivos previstos nos artigos 77 a
80 e 86 a 88, da Lei Federal n® 8.666/1993.

PARAGRAFO UNICO

A CONTRATADA reconhece desde ja os direitos do CONTRATANTE nos casos de rescisdo administrativa,
prevista no artigo 79 da Lei Federal n2 8.666/1993, bem como no artigo 12, §2¢, item 3, do Decreto Estadual
ne 55.938/2010, com a redacgdo que lhe foi dada pelo Decreto Estadual n? 57.159/2011, na hipdtese da
configurac3o de trabalho em cardter ndo eventual por pessoas fisicas, com relagdo de subordinagdo ou
dependéncia, quando a CONTRATADA for sociedade cooperativa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO
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A CONTRATADA ficara impedida de licitar e contratar com a Administragdo direta e indireta do Estado de Sdo
Paulo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, se vier a praticar quaisquer atos previstos no artigo 72 da Lei Federal
n2 10.520, de 17 de julho de 2002, sem prejuizo da responsabilidade civil ou criminal, guando couber.
PARAGRAFO PRIMEIRO

A sancdo de que trata o caput desta Clausula poderd ser aplicada juntamente com as muitas previstas no
Anexo iV do Edital indicade no predmbulo deste instrumento, garantido o exercicio de preévia e ampla defesa,
e deverd ser registrada no CAUFESP, no “Sistema Eletrénico de Aplicagdo e Registro de Sanches
Administrativas — e-Sancfes”, no endereco www.esancoes.sp.gov.br, e também no “Cadastro Nacional de
Empresas Iniddneas e Suspensas — CEIS”, no enderego http://www.portaltransparencia.gov.br/ceis.
PARAGRAFO SEGUNDOQ

As sancdes sdo autdnomas e a aplicagdo de uma ndo exclui a de outra.

PARAGRAFO TERCEIRO

O CONTRATANTE reserva-se no direito de descontar das faturas os valores correspondentes as multas que
eventualmente forem aplicadas por descumprimento de cldusulas contratuais, ou, quando for o caso, efetuara
a cobranca judicialmente.

PARAGRAFO QUARTC

A pratica de atos que atentem contra o patrimdnio publico nacional ou estrangeiro, contra principios da
administragio pablica, ou que de qualguer forma venham a constituir fraude ou corrupgdo, durante a licitagao
ou ao longo da execu¢io do contrato, serd objeto de instauragdo de processo administrativo de
responsabilizagdo nos termos da Lei Federal n2 12.846/ 2013 e do Decreto Estadual n® 60.106/2014, sem
prejuizo da aplicagdo das sangBes administrativas previstas nos artigos 87 e 88 da Lei Federal n2 8.666/1993,
e no artigo 72 da Lei Federal n? 10.520/2002.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA GARANTIA DE EXECUCAQ CONTRATUAL

Apés a adjudicaciio do objeto do certame e até a data da contratagdo, a licitante vencedora devera prestar
garantia de execugdo correspondente a 05% (cinco por cento) sobre o valor da contratacdo correspondente a
12 (doze) meses do valor da contrataciio, a CONTRATADA prestard, rato, garantia sob a modalidade de seguro
garantia no valor de RS 578.248,49 {quinhentos e setenta e oito mil, duzentos e quarenta e oito reais e
quarenta e nove centavos}, em conformidade com o disposto no art. 56 da Lei federal n2 8.666/1993".

PARAGRAFO PRIMEIRO

A n3o prestagdo da garantia de execugdo equivale a recusa injustificada para a assinatura do contrato,
caracterizando descumprimento total da obrigagio assumida e sujeitando a licitante vencedora as sangbes
previstas neste Edital e demais normas pertinentes,

PARAGRAFO SEGUNDO
Modalidades. A licitante vencedora podera optar por uma das seguintes modalidades de garantia:

a) Dinheiro. A garantia em dinheiro devera ser efetuada mediante depdsito bancédrio em favor da Unidade
Compradora no Banco do Brasil, em conta gue contemple a corregdo monetaria do valor depositado.

2471901

WWW.CPS.Sp.gov. br
Rua dos Andradas, 140 « Santa Ifigéma » 01208-000 « S&0 Paulo » SP » Tel.: (11) 3324.3300

“’\/‘j’
-

[




: Hauls Soor

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

b} Titulos da divida pttblica. Serdo admitidos apenas titulos da divida publica emitidos sob a forma escriturat,
mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil
e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

c) Fianca bancdria. Feita 2 opcdo pela fianga bancéria, no instrumento deverd constar a rentncia expressa do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

d) Seguro-garantia. A apdlice de seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no Paragrafe Terceiro. Caso tal cobertura ndo conste expressamente da apdlice, a licitante
vencedora poderd apresentar declaragio firmada pela seguradora emitente afirmando que o seguro-garantia
apresentado é suficiente para a cobertura de todos os eventos indicados no item Pardgrafo Terceiro.

PARAGRAFO TERCEIRO
Cobertura. A garantia de execucdo assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

a) prejuizos advindos do inadimplemento total ou parcial do objeto do contrato;

b) prejuizos diretos causados a Unidade Compradora decorrentes de culpa ou dolo da contratada durante a
execucdo do objeto do contrato;

c) multas, moratdrias e compensatérias, aplicadas pela Unidade Compradora a contratada; e obrigagSes
trabalhistas e previdenciarias relacionadas ao contrato ndo adimplidas pela contratada, quando couber.

PARAGRAFO QUARTO
N3o serdo aceitas garantias gue incluam outras isenc¢des de responsabilidade que ndo as seguintes:

a) Caso fortuito ou forca maior;

b} Descumprimento das obrigacdes pela contratada decorrentes de atos ou fatos imputdveis exclusivamente
4 Unidade Compradora.

PARAGRAFO QUINTO

Validade da garantia. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um
periodo minimo de trés meses apds o término da vigéncia contratual. A garantia deve assegurar a cobertura
de todos os eventos ocorridos durante a sua validade, ainda que o sinistro seja comunicado pela Unidade
Compradora ap6s expirada a vigéncia do contrato ou a validade da garantia;

Readequacdo. No caso de alteracio do valor do contrato ou prorrogacao dos prazos de execugdo, a garantia
deverd ser readequada nas mesmas condigBes. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente para
o pagamento de qualquer obrigacdo, a contratada deverd efetuar a respectiva reposi¢do na prazo maximo de
05 (cinco) dias Uteis, cantados da data em que for notificada pela Unidade Compradora para fazé-lo.

Extingiio. Decorrido o prazo de validade da garantia, e desde que constatado o cumprimenta integral de todas
as obriga¢des contratuais, esta serd considerada extinta com a devolugdo da apdlice, da carta-fianca ou com
a autotizacio concedida pela Unidade Compradora para que a contratada realize o levantamento do deposito
em dinheiro.
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CLAUSULA DECIMA SEXTA — DISPOSICOES FINAIS

Fica ajustado, ainda, que:

t. Consideram-se partes integrantes do presente Termao de Contrato, como se nele estivessem transcritos:
a. o Edital mencionado no predmbulo e seus anexos.
b. a proposta apresentada pela CONTRATADA,

Il. Aplicam-se as omissdes deste contrato as disposi¢des normativas indicadas no predmbulo deste Termo de
Contrato e demais disposigBes regulamentares pertinentes.

fll. Para dirimir quaisquer questBes decorrentes deste Termo de Contrato, ndo resolvidas na esfera
administrativa, sera competente o foro da Comarca da Capital do Estado de Sdo Paulo.

E assim, por estarem as partes justas e cantratadas, foi lavrado o presente instrumento em 02 {duas) vias de
igual teor e forma que, lido e achado conforme pela CONTRATADA e pela CONTRATANTE, vai por elas assinado
para que produza todos os efeitos de Direito, na presencga das testemunhas abaixo identificadas.

S3o Paulo,f“‘?% de DECONBLS  de 20/6

CONTRATANTE CONTRATADA
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TERMO DE REFERENCIA
1 - OBJETO DA PRESTAGAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTAGAO

Operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de refeicBes
destinadas aos alunos do Ensino técnico integrado ac médio — ETIM e exclusivamente aos alunos do
ensino médio matutino que cursam concomitantemente o ensino modular no periodo vespertino, das
escolas técnicas sob a gest3o centralizada 2018/2019 do Programa Estadual de Alimentag8o Escolar,
assegurando uma alimentagio balanceada e em condi¢Bes higiénico sanitdrias adequadas.

1.1. A prestacdo de servicos de nutri¢do e alimentac8o realizar-se-d mediante a utilizagdo das
dependéncias da Contratada para a preparagdo da alimentagdo a ser entregue e distribuida
nas unidades escolares indicadas pela Contratante.

1.2. As refeicbes serdo devidamente acondicionadas em caixa térmica hot box com capacidade
adequada a quantidade a ser servida e transportadas em veiculos equipados para tal fim, nos
termos da legislagdo pertinente, até ofs) local(is) indicado(s) pelo Contratante, onde as
refeices serdo distribuidas, porcionadas e servidas aos alunos.

1.3. Para a prestagdo de servigos de nutrigdo e alimentagdo deverdo ser previstos:

a) fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros) necessarios para a
perfeita execucdo do fornecimento;

b) disponibilizagio de m3o de obra especializada e em nidmero suficiente para desenvolver
todas as atividades previstas, abservadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria, nas
unidades indicadas pela contratante;

c) disponibilizagdo e a manutengo dos equipamentos, mdveis e utensilios utilizados, bem
como veiculos para transporte das refeicdes até as unidades a serem atendidas, compativeis
com a quantidade contratada.

2 - DESCRICAQ DOS SERVICOS

2.1 A prestacdo de servicos de nutriciio e alimentagdo envolvera todas as etapas do processo de
operacionalizagio e distribui¢do das refeigBes aos alunas, conforme o padrdo de alimentagdo
estabelecido, o niimero de comensais, o tipo de refei¢do e os respectivos horarios definidos no
item 4 - Caracteristicas da(s) Unidade(s) Atendida(s), observando-se ainda:

2.1.1. A alimentaciio fornecida deverd ser equilibrada e racional e estar em
condicBes higiénico sanitarias adequadas.

2.1.2. A prestacio de servigos de nutri¢do e alimentagdo devera estar sob a responsabilidade V
técnica de nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungdes abrangem o g)
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desenvolvimento de todas as atividades técnico administrativas, inerentes ao servigo
de nutrigdo.

2.1.3 A prestacio de servicos de nutrigdo e alimentagdo deverd ser prestado nos padres
técnicos recomendadas e contar com quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em naimero suficiente.

2.1.4 A operacionalizagdo, distribuicdo e porcionamento das refeigSes deverdo ser
supervisionados pelo responsave!l técnico da Contratada, de maneira a observar sua
aceitagdo, analise da apresentagdo, porcionamento e temperatura das refeicbes
servidas, para possiveis alteracdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e
satisfatorio.

2.2. A Contratada devera executar tadas as atividades necessarias & obtengdo do escopo contratado,
dentre as quais se destacam:

2.2.1. Programacdo das atividades de nutriciio e alimentagdo junto a comunidade escolar,
com elaboracdo de material educativo a ser distribuido ou fixado na unidade escolar;

2.2.2. Elaboracio de cardapio diaric completo — mensal, com a devida aprovacio da
CONTRATANTE; {ANEXO I.1- Modelo de Cardapio.)

2.2.3. Aquisi¢do de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

2.2.4. Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em
recintos proprios, obedecendo, no que couber, a Portaria CVS-5/13. Observar, para a
prestacio de servicos de nutricdo e alimentagdo na Capital do Estado de Sao Paulo,
além das Especificacdes Técnicas, as obrigagdes da Portaria

2.619/11/5MS da Secretéria Municipal da Sadde

2.2.5. Controle guantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

2.2.6. Pré-preparo, preparos e coccio da alimentagdo nas instalagdes e dependéncias da
Contratada de acordo com a Legislagdo vigente;

2.2.7. Manter nas unidades escolares méo de obra especializada para as Atividades de:

recebhimento da refeicdo transportada; operacionalizagdo, distribuicdo e porcionamento
aos comensais; coleta de amostra; higienizagio, limpeza e guarda dos equipamentos e
utensilios; higienizacio e limpeza dos espagos destinados a distribuigdo e consumo das
refeigbes, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e legislagdo vigente,
em numero suficiente; em condigBes de saide compativel com suas atividades; Padrdo 77
de higiene, uniformes e equipamentos de protecdo individual especificos para o (f@
desempenho das fungdes; Bons habitos de higiene; higiene correta das maas; Auséncia
de aderecos (bijuterias), cigarro, bolso sem objetos; Unhas curtas sem esmalte; sem
maquiagem; Uniformizado - UNIFORME COMPLETO - limpo e em perfeito estado:
aventais, jalecos, calgas e blusas de cor clara, calgados fechados, botas antiderrapantes,
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contentor de protegdo dos cabelos — redes de malha fina ou descartdvel, touca ou
similar,

2.2.8. Coleta de amostras de toda alimentacdo preparada nas instalacBes e dependéncias da
Contratada e nas unidades escolares indicadas pela contratante conforme legislagdo
vigente. A amostra coletada na unidade escolar deverd permanecer e ser armazenada
na mesma, em equipamento da empresa, obedecendo as exigéncias da legislacdo
vigente;

2.2.9. Transporte das refeicBes até a(s) unidade(s) indicada(s) pelo Contratante conforme
legislagdo vigente, em especial a Portaria CV5-15/91:

2.2.9.1. veiculos: exclusivo para este fim; revestimento interno liso, impermeavel, atdxico, lavavel
e resistente; bom estado de conservagio, limpos, organizados, livres de produtos téxicos, animais,
insetos, roedores, pessoas, substancias € objetos estranhos a atividade de transporte de alimentos;
garantir a integridade e a qualidade dos produtos; controle térmico no compartimento de carga;
cabine do condutor isolada do compartimento de carga. Alimentos, descartaveis e utensilios para
alimentos nio devem estar diretamente sobre o piso dos veiculos, Observacdes: Veiculo:
compativel quantidade contratada; Certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilancia
Sanitaria; Higienizacdo diaria e conservacgao.

2.2.9.2, Horario: Deverdo ser cumpridos os hordrios de entrega estabelecidos pela Unidade.
2.2.9.3. Temperatura: Manuten¢do da temperatura dos alimentos durante o transporte. Aferir a

temperatura no recebimento de todos os recipientes com preparaces e/ou alimentos. Deverd
obedecer as temperaturas exigida pela legislagdo:

Produto” 70 i L Temperatura
Saladas/ frutas manipuladas _ No maximo a 10°C
Preparagdes guentes No minimo a 602C

2.2.9.4. Funcionarios/ entregadores: apresentar-se em condi¢Bes de higiene, uniformizados e
identificados.

2.2.9.5. Preparacdes/ Alimentos: acondicionadas em caixa térmica hot box e recipientes
refrigerados em condicfes adequadas de higiene, temperatura e conservagdo. As preparacdes
deverdo estar de acordo com o cardapio aprovado, assim como sua apresenta¢do e caracteristicas
sensoriais.

2.2.9.6. Cada veiculo devera possuir uma tabela/planilha de controle da empresa contendo os
seguintes dados referentes & 1) Horario de saida da refeicdo/preparacdo; 2) Respectiva
temperatura de envase de cada recipiente de transporte {hot box); 3} Assinatura e dados do
responsavel pela aferigdo e responsavel técnico; 4) Q responsdvel da empresa na unidade escolar,
aferira a temperatura e assinara a planilha com respectivos dados da aferi¢do. Em caso de duvidas,
o respansavel técnico da empresa devera orientar por escrito a conduta a ser seguida.
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2.2.10. Distribuigdo das refeigbes nos espagos destinados ao consumo das mesmas, nas unidades
indicadas pelo Contratante, devidamente acondicionados nos balcdes térmicos e refrigerados,
devendo a apresentacdio, temperatura ¢ qualidade serem mantidas em condicdes adequadas de
acordo com cada preparacdo, conforme legislacdo vigente.

2.2.10.1. os baledes térmicos utilizados para as preparagdes quentes na distribuicdo nas
unidades indicadas pela contratante devem ser: estar em bom estado de conservagdo e
em boas condicdes de uso e funcionamento, fabricados com material sanitario, possuir
no minimo 4 cubas GN, com alcas e tampas; garantir a temperatura adequada dos
alimentos através de sistema de aquecimento com resisténcia a seco (serd vedada a
utilizagio de sistema de aquecimento por banho-maria); ndo oferecer risco de
contaminacdo para o produto, estar disponiveis em guantidades suficientes, de acordo
com as atividades desenvolvidas, o velume de produc3o, as caracteristicas dos produtos
ou padrdo do cardapio e o sistema de distribuicdo.

2.2.10.2. Balcdes refrigerados utilizados para salada e frutas na distribui¢do nas unidades
indicadas pela contratante devem: estar em bom estado de conservagdo e em boas
condigBes de uso e funcionamento; ser fabricados com material sanitario, garantir a
temperatura adequada dos alimentos; ndo oferecer risco de contaminagdo para o
produto, estar disponiveis em quantidades suficientes, de acordo com as atividades
desenvolvidas, o volume de producio, as caracteristicas dos produtos ou padrdo do
cardapio e o sistema de distribuigio.

2.2.10.3. Termédmetro digital tipo espeto em gquantidade suficiente; aferidos regularmente.

2.2.11. Disponibilizar os utensilios e descartaveis considerados necessarios para a distribuicdo,
porcionamento e consumo das refei¢des. Deverdo estar disponiveis em guantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgdo, as caracteristicas dos produtos ou
padrio do carddpio e o sistema de distribui¢do.

2.2.11.1. Utensilios de mesa:
2.2.11.1.1.  Prato de vidro incolor, fundo (dimensfes gue evitem que 0s
alimentos caiam sobre o balcdo, a mesa e o ch3o), transparente, liso; de vidro

temperado resistente a choques térmicos e mecanicos;

2.2.11.1.2. Garfo de mesa produzido totalmente em ago inox, sem decoracdo,
corpo e cabo monabloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas;

2.2.11.1.3. Faca de mesa produzida totalmente em ag¢o inox, ponta
arredondada, sem decoracdo, 1amina e cabo monobloco, ou seja, em uma Unica {Kp
peca, sem emendas. -

2.2.11.1.4, Descartavel para fruta, de acordo a caracteristica do produto e
tipo de preparagdo (unidade, pedagos, fatia, entre outros)
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2.2.11.2. Utensilios de distribuicdo: concha, escumadeira, colher de servir, pegador, outros.

2.2.11.3. Utensilios para higienizagdo: escorredor industrial de pratos e talheres.

2.2.12. O porcionamento das refeicdes aos alunos, deverd ser uniforme e realizado por médo de obra
especializada da Contratada em numero suficiente e observadas as normas vigentes de vigilancia
sanitaria, utilizando-se de utensilios apropriados e sistema “self-service” parcial, seguindo o per capita
de consumo indicado na Relagdio de Géneros e Produtos Alimenticios (item 2.8), da seguinte forma:

2.2.12.1. Preparagdes culindrias: dispostas nos balcbes térmicos e refrigerados;

2.2.12.2. Prato principal, a guarni¢do e a fruta: porcionado por Funciondrio da Contratada. A
Fruta devera ser distribuida por unidade, fatia ou pedagos, em por¢des individuais,
em recipiente individual descartavel e/ou embalada individualmente;

2.2.12.3. Salada, arroz, feijdo e ou macarrdo: o Aluno se serve.

2.2.12.4. Molhos: temperos em sache ou em outros recipientes adequados, devidamente
identificados com data de validade, disponibilizados por ocasido do consumo;

2.2.13. Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias vinculadas a prestagdo de
servigos de nutricio e alimentaco, ao fornecimento de refeigBes e dos utensilios individuais
utilizados pelos alunos. Sera de Responsabilidade da Contratada: Manter absoluta higiene na
manipulagdo e transporte dos alimentos; Manter os utensilios, equipamentos e os locais de
distribuicdo e consumo dos alimentos, rigorosamente higienizados, antes, durante e apds sua
utilizagdo, com uso de produtos registrados na ANVISA; Recolher e proceder a higienizagdo dos
utensilios utilizados pelos alunos, na distribui¢do; Higienizar os utensilios, equipamentos e os
espacos utilizados na unidade escolar antes, durante e depois da distribuicdo; Manter as
condi¢des de higiene em todas as etapas; Recolhimento didrio e quantas vezes se fizerem
necessarias de restos alimentares e de descartaveis; acondicionando-os de forma adequada,
e encaminhando ao local determinado pelo Contratante, observada a legislagdo ambiental.

2.2.14. Elaboracéio de Manual de Boas praticas da unidade escolar com 0s procedimentos
operacionais padronizados (POPS). O manual de Boas Préticas e os POPs a que se refere este
item, deveriio estar na unidade no inicio do contrato.

2.2.15. Cada unidade atendida pela CONTRATADA deverd possuir escala de
funcionarios/manipuladores contendo o nome, horério de trabalho, telefone de contato, entre
outros com cépia do atestado de salde ocupacional. O documento a que se refere este item, i

, . 4. ntra i Y \
devera estar na unidade no inicio do contrato Y/

2.2.16. Disponibilizar no inicio do contrato, mdveis separados para a guarda de utensilios
e pertences pessoais de funciondrios.
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2.3. Das Carddpios

a) O carddpio didrio completo e as recomendagdes definidos nas Especificagbes Técnicas,
deverdo nortear a elaboragdo dos cardapios para atendimento aos alunos com alimentagao
normal e dietas especiais, se necessario.

b) A técnica dietética de preparo ficard a critério da Contratada, observado o cardapio
previamente aprovado pelo Contratante.

¢) Os carddpios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e planejados,
atendendo as leis fundamentais de alimentacdo de Escudero {quantidade, qualidade,
harmaonia e adequacgdo).

d) Paraa elaboragdo do cardapio didrio deveré ser observada a Relagdo de Géneros e Produtos
Alimenticios considerando os respectivos per capita de consumo e frequéncia de utilizacdo
(item 2.8);

g) Para o atendimento das necessidades nutricionais didrias recomendadas, deverao ser
organizados cardapios variados com base na relagdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados e de forma a garantir a aceitabilidade pelos alunos;

f) As porgdes de alimentos a serem servidas nas refei¢des dever@io obedecer as quantidades
minimas fixadas na relagio constante no item 2.8. - Relagdo de Géneros e Produtos
Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizagdo para o item, salvo em
casos em gue o alimento for utilizado como ingrediente suplementar, ou utilizados em
gquantidade maior ou menor, em dietas especiais quando for o caso;

g) Deverdio constar dos carddpios as medidas caseiras e o valor energético total; (ANEXO I.1-
Modelo de Cardépio.)

h) Na elaboracdo dos cardapios deverdo ser observados os habitos alimentares e aspectos
socioculturais dos alunos.

i) Os cardapios deverdo ser elaborados mensalmente, compativeis com as estagdes climaticas.

i) Os cardapios deverdio ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias de sua utilizag8o, para a devida aprovagdo, que devera ser
realizada no prazo maximo de 08 (oito) dias.

k) Os cardépios aprovados somente poderdo ser alterados pela Contratada com anuéncia do
Contratante apds analise das motivagdes formais, mesmo se forem relativos a itens de
hortifrutigranjeiros. A empresa devera enviar solicitagdo e justificativa para o CPS com
antecedéncia minima de 24hs, por escrito. Caso seja autorizada a alteragdo, o CPS
comunicara as unidades escolares, via e-mail.

I) Poderdo ser oferecidas sobremesas como doces a base de frutas, desde que analisadas e
autorizadas pelo CPS, por escrite. Fica proibida a sobremesa doce industrializado a base de %
frutas {bananinha, cocada, goiabada, entre outras). -
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m)Poderdo ser solicitados, formalmente, pela CONTRATADA Cardapios para datas especiais, e
ofertadas, desde que analisadas e autorizadas pelo CPS por escrito.

n) Poderdo ser solicitadas formalmente, pela CONTRATADA, o fornecimento de Massa como
acompanhamento, nos seguintes moldes, desde que analisadas e autorizadas pelo CPS, por

escrito:
o _ . Per capita de Fregiiéncia de
Géneros e produtos alimenticios Consumo p/ - utilizagd o
B - ' : ' " Refeigdo (*)
Massa alimenticia seca ou fresca p/ macarronada, conforme| A 240g 1 x quinzena
NTA 49
Massa alimenticia p/ lasanha pré-cozida, ou seca conforme A 240g 1 x quinzena
NTA 49
2.3.1 Composicio do Cardapio Diario Basico Padrio
REFEICAO COMPOSICAO
Acompanhamento: Arroz e Feijao...(item 2.8. - Relagdo de Géneros e
Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de
utilizacdo para o item).
Prato Principal: Proteina animal - carnes...(item 2.8. - Rela¢do de Géneros
e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de
utilizag8o para o item).
ALMOCO

Guarnicdo: Legumes/verduras/feculentos......{item 2.8. - Relagdo de
Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia
de utilizagdo para o item).

Salada ou fruta in natura..... {item 2.8. - Relacdo de Géneros e Produtos
Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizagdo para ©
item).

Os géneros e produtos componentes do carddpio basico padrio poderdo ser substitufdos pelos
demais géneros constantes da relagio constante da Relagdo de Géneros e Produtos
Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizacdo {item 2.8), a saber:

+ Proteina animal - carnes: bovina, frango, suina, peixe, salsicha, linguica.

+  Guarnicdo: Abobrinha, abdbora, brécolis, berinjela, batata comum, batata doce,
couve manteiga, couve flor, chuchu, cenoura, espinafre, mandioca, mandioguinha,
Cara, inhame, repalho, vagem, etc.

» Salada: Acelga, alface, agrido, almeirfio, beterraba, escarola, rabanete, repolho,
rucula, tomate, pepinro, etc.

«  Fruta: {abacaxi, banana nanica, banana prata, caqui, pera, melancia, manga, meldo,
tangerina, uva, etc.) /ﬂ)
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+ Temperos: azeite, azeitona ,tomate, alho, cebola, caldo de carne, coentro,
pimentdo, cheiro verde, extrato de tomate, sal, vinagre, dleo, limdo, orégano,
iouro, tomilho, alecrim, horteld ,, bem como os seguintes ingredientes destinades
a preparaces: amido de milho, farinha de trigo, farinha de mandioca, farinha de
milho, trigo para kibe, aveia, fuba, leite e ovos.

2.3.2. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medigdo da prestagdo de servigos de
nutricdo e alimentacdo para Unidades Escolares, somente sera considerada a alimentagdo escolar
servida completa, ou seja, com todos os alimentos previstos no cardapio do dia.

2.3.3. Sob 6nus da contratada, poderao ser efetuadas andlises laboratoriais, contendo entre outras,
determinacBes referentes as caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas, microhioldgicas,
microscdpicas, toxicologicas; a gualguer tempo, sempre gue se tornar necessaria a obtencdo de
dados sobre o estado higiénico-sanitério da refeigdo ou quando suspeita da ocorréncia de doengas
transmitidas por alimentos - DTA.

2.3.4. Podera ser solicitada a contratada, sempre que se fizer necessdrio, a critério do CPS, o receituario
e a ficha técnica da preparacgdo, afim de dirimir ou corrigir inadequacdes.

2.4 Instalagdes da Unidade de Alimentagfic e Nutriciio da CONTRATADA:

Deverdo ser observados:

a) as condig¢Bes higiénicas dos veiculos dos fornecedores; O produto devera ser transportado
em veiculo apropriado, em condigBes gue preservem tanto as caracteristicas do alimento,
como também, a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas,
microbiolégicas e microscopicas. Devera estar de acordo com a legislacdo vigente;

b} a existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;
¢) higiene pessoal e a adequagdo do uniforme do entregador;
d} aintegridade e a higiene da embalagem;

€) a adequacdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com
papel, papelio ou plastico reciclado;

f} arealizacdo da avaliagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela
ABNT- Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas;

g) as caracteristicas especificas de cada produto, conforme Decreto Estadual n.2 12.486 de
20/10/78 da Secretaria da Satde do Estado de Sdo Paulo, bem como controle de
temperatura no recebimento dos géneros alimenticios, de acordo com os critérios técnicos
estabelecidos pela Portaria CVS 5/13. Observar, para a prestacdo de servigos de nutri¢dc e
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alimentagdo na Capital do Estado de Sdo Paulo, além das especificagdes Técnicas, as
obrigagdes da Portaria 2.619/11/SMS da Secretaria Municipal da Salde;

h) a correta identificag8o do produto no rétulo: nome, composicao do produto e lote: nimero
do registro no Orgdo Oficial: CNPJ, enderego e outros dados do fabricante e do distribuidor:
temperatura recomendada pelo fabricante e condi¢@es de armazenamento; quantidade
(peso) e datas de validade, de fabricagdo de todos os alimentos e respectivo registro nos
drgdos competentes de fiscalizagdo;

i) a Contratada deverd programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em
horarios que n&o coincidam com os horarios de distribuicdo de refeicdes e/ou recathimento
de residuos e lixo. Devem ser observados os horarios de recebimento de mercaderias,
estahelecidos pelo Contratante, de forma que possa ser exercida a fiscaliza¢do dos géneros
alimenticios entregues na Unidade.

2.4.1. Recebimento de produtos de origem animal (bovina, suina, aves, pescados etc.}:

a) Os produtos de origem animal deverfio ser de procedéncia idbnea, com carimbo de
fiscalizacdo do SIF, MS ou orgdo competente, transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de papeldo Jacradas, embalados em
sacos plasticos ou a vdcuo, em condicBes corretas e adequadas de temperatura,
respeitando-se as caracteristicas organolépticas préprias de cada produto.

b) Temperaturas recomendadas para o recebimento:

Carnes refrigeradas de 04 3 072C ou conforme recomendacdo do

{aves, pescados, bovinos, suinos) fabricante

Carnes congeladas - 129C ou temperatura menor ou conforme
recomendacgdo do fabricante

Demais produtos (Frios elde 04 a 102C ou conforme recomendagde do

embutidos) fabricante

Produtos salgades, curados ou Temperatura ambiente ou conforme

defumados recomendacao do fabricante

2.4.2. Recebimento de hortifrutigranjeiras:

a) Para o recebimento de hortifrutigranjeiros, deverdo ser observados tamanho, cor, odor,
grau de maturacdo, auséncia de danas fisicos e mecdnicos. A triagem deve ser feita retirando-
se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados, antes da pré-higienizagdo e do
acondicionamento em embalagens adequadas.

b} Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”,
apresentando a casca integra e sem residuos.

2.4.3. Recebimento de leite e derivados:
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a) O leite e derivados, deverdo ser de procedéncia iddnea, com carimbo de fiscalizagdo do
SIF, MS ou orgdo competente, transportados em carros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corretas e adequadas, respeitando as caracteristicas do
produta.

b} Quando do recebimento, deverdo ser conferidos rigorosamente:

+ o prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de planejamento de
consumo; e,

+ ascondicdes das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas.

+ as embalagens devem apresentar informacgdo nutricional exigida pela legislagdo vigente

c) Temperaturas recomendadas para o recehimento de leite e derivados:

Lacticinios até 102 ou de acordo com o fabricante

Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente

2.4.4 Recebimento de estocdveis:

a) Os estocaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro
do prazo de validade e com identificagbes corretas no rétulo, apresentando informagdo
nutricional exigida pela legislagdo vigente;

b) Os cereais, farindceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade
excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou
amassadas e os vidros ndo devem apresentar vazamentas nas tampas, formagdo de espumas,
ou qualquer outro sinal de altera¢do ou violagdo do produto.

¢) Temperatura recomendada para o recebimento de estocdveis:

| Produtos estocaveis Temperatura ambiente

2.4.5 Recebimento de produtos industrializados:
a} Os produtos industrializados devem ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com embalagens
integras, ndo estufadas e ndo vicladas, dentro do prazo de validade e com identifica¢des corretas

no rétulo, apresentando infarmagdo nutricional exigida pela tegislagdo vigente.

2.4.6. Recehimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza:

a)  Osmateriais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens integras,
proprias para cada produto e com identificacdo correta no rétulo.

b}  No caso de utilizacdo dos saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda, o prazo de
validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo. (9?
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c) Cada produto domissanitario deverd possuir registro atualizado na ANVISA e atender a
legislagao vigente.

2.4.7. Armazenamento de géneros alimenticios, materials e outros:

a) As embalagens de madeira e de uso Unico, provenientes diretamente do fabricante ou
produtor, utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos e alguns tipos de
frutas, devem apresentar rotulagem e ser armazenadas em equipamento de refrigeragdo
exclusivo. Na impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais produtos. Ficam
vetados outros tipos de caixas de madeira nas dreas de armazenamento;

b) Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

c) Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre palflets ou em prateleiras, ndo
permitindo o contato direta com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar afastados a uma
altura minima de 25 cm do piso;

d) Dispor os alimentos em pallets, garantindo boa circulagdo de ar, mantendo-os afastados da
parede e entre si;

e) Os produtos de prateleiras devemn ser mantidos em distancias necessarias do forro, das
paredes e do piso, para garantir adequada ventilagdo, limpeza e quando for o caso, a
desinfeccdo do local ou a circulacio de pessoas. Os pallets, prateleiras e ou estrados devem
ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

f) Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos,
garrafas, descartaveis etc.;

g) Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga devem ser posicionados a serem consumides em primeiro lugar;

h) Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do teto no minimo 60 ¢cm e afastados
da parede em 35 c¢m, sendo 10 cm o minimo aceitavel, conforme o tamanho da area do
estoque, a fim de favorecer a ventilagdo;

i} Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do
recehimento;

j) Atentar para eventuais e guaisquer irregularidades com os produtos;
k) ldentificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter a

rétulo original do produto, as informagdes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com
a legislacdo pertinente;
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i) Matérias primas e ingredientes que sofrerem fracionamento ou forem transferidos de suas
embalagens originais, devem ser manipulados com utensilio exclusivo e acondicionados em
recipientes adequados, identificados com o rétulo original, ou através de etiquetas contendo:
nome do fornecedor ou do fabricante, nome e marca do produto, modo de canservagao,
prazo de validade e data de transferéncia;

mM}Os sacos plasticos apropriados ou os papéis impermedveis utilizados para a prote¢do dos
alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser
reaproveitados;

n) Acondicionar alimentos destinados a refrigeragdo em volumes que permitam adequado
resfriamento do centro geométrico do produto. Guando houver necessidade de armazenar
diferentes alimentos num mesmo refrigerador, aqueles prontos ac consumo devem estar
dispostos nas prateleiras superiores, os pré-preparados nas prateleiras do meio e os produtos
crus nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos. O refrigerador deve
estar regulado para o alimento gque necessitar a temperatura mais baixa;

0) Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 ¢m ou em pegas
de até 02 Kg (por¢Bes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a propria
cocgdo);

p) Caixas de papel3o podem permanecer sob refrigeragdo ou congelamento, se armazenadas
em local delimitadeo, ou num equipamento exclusivo para este fim e ndo devem apresentar
sinais de umidade ou bolores;

q) Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para
congelamento, desde que devidamente embalados e separados;

r} Os produtos reprovados na recepgdo, ou com prazo de validade vencido, inclusive aqueles
destinados para devolugiio ao fornecedor, devem ser identificados, colocados em local
apropriado e fora da drea de producio. Ndo é permitido comercializar alimentos com
embalagens que apresentem sujidades, rasgadas e/ou furadas; latas amassadas, com
ferrugem e/ou estufadas;

s) Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequado armazenamento
dos alimentos;

t) E proibido o recongelamento dos alimentos que tenham sido descongelados anteriormente
para serem manipulados;

u) Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas somente podem
ser armazenadas sob refrigeracdo até 42C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 {vinte
e quatro) horas para os pescados;

4,—;\""“”‘
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v) Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados
crus poderdo ser armazenados sob refrigeragdo (até 42C) ou sob congelamento (- 182C),
desde que devidamente etiguetados;

X) Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos,
de acordo com a legislagdo vigente;

) Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura
ambiente, em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados
separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou
impregnacdo com odores estranhos.

w) Alimentos preparados crus, manipulados, parcialmente cozidos, ou prontos para o consumo,
devem ser armazenados sob refrigeracdo, protegidos e identificados com, no minimo, as
seguintes informacBes: identificagdo, data de preparo e prazo de validade.

z} Produtos crus, ou minimamente processados, ou gue exalem odor, ou exsudem devem ser
armazenados em equipamentos diferentes dos produtos termicamente processados. Ndo
estocar os alimentos sob condensadores e evaporadores das camaras frigorificas, para evitar a
contaminagdo

aa) As temperaturas de armazenamento de produtos sob congelamento e sob refrigeracdo
devem obedecer as recomendagdes dos fabricantes indicadas nos rétulos. Na auséncia destas
informagBes e para alimentos preparados no estabelecimento devem ser usadas as
recomendacdes a seguir: | - Produtos congelados:

Temperatura recomendada (Graus Celsius) Prazo de
validade
{Dias)

0 a-5 (entre zero e 5 graus negativos) 10

-6 a-10 (entre seis e 10 graus negativos) 20

-11 a -18 (entre onze e dezoito graus negativos) 30

< -18 {menor gue dezoito graus negativos) a0

Il - Produtos resfriados:

. Temperatura recomendada Prazo de validade
Produtos Resfriados (Graus Celsius) .
{Dias)
Pescados e seus produtos o _
manipulados crus Maximo 2 {dois graus) 3
Pescados pds-coccdo Maximo 2 {dois graus) 1
o
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Carnes bovina e suina, aves, entre

outras, e seus produtos Maximao 4 (quatro graus) 3
manipulados crus

Espetos mistos, bife rolé, carnes
empanadas cruas e preparacbes Maximo 4 (quatro graus) 2
com carne moida

Frios e embutidos, fatiados, picados

ou moidos Maxima 4 (quatro graus) 3
Maionese ¢ misturas del

maionese com outros alimentos Méximo 4 (quatro graus) 2
Preparacdes com laticinios Maximo 4 {quatro graus) 3
Demais alimentos preparados Maximo 4 {quatro graus)

Frutas, verduras e legumes

higienizados, fracionados ou Maxima 5 (cinco graus) 3
descascados;

Leite e derivados Maximo 7 {sete graus) 5
Ovos Maximo 10 (dez graus) 7

2.5 Pré-preparo e prepare dos alimentos na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo:

A Contratada deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pre-preparo
e preparo dos alimentos:

a) Garantir que todos os manipuladores higienizem as m3os antes de manusear gualguer
alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanga de tarefa de
manipulagdo;

b) Atentar para gque ndo ocorra a contaminacdo cruzada entre os varios géneros de alimentos
durante a manipulagio, no pré-preparo e preparo final;

¢) Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cabertos
com tampas, filmes plasticos ou papéis impermeaveis, os quais ndo devem ser reutilizados;

d) Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de seguranga, ou seia,
inferior a 102C ou superior a 609C;

e) Planejar o processo de cocgdo para gue mantenha, tanto guanto possivel, todas as
gualidades nutritivas dos alimentos;
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f) Garantir que os alimentos no processo de cocgdo cheguem a atingir 742C no seu centro
geométrico ou combinagdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma
seguranca;

g) Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparacdo,
garantindo que ambos {molhos e alimentos) atingem 742C no seu interior;

h) A coccdo por fritura deve atender aos seguintes requisitos:

| - osdleos e gorduras utilizados nas frituras ndo devem ser aquecidos a mais de cento e
oitenta graus Celsius;

I} - a reutilizacdo do dlea sé pode ser realizada gquando este ndo apresentar guaisquer
alteracBes das caracteristicas sensoriais como cor, sabor e odor, ou ndo apresentar
formac3o de espuma e fumaca. Se isso ocorrer deve ser desprezado;

[Il - para ser reutilizado, o dleo deve ser filtrado em filtros proprios;

IV - o dleo n3o pode ser descartado na rede de esgoto nem em dguas pluviais, porque
entope tubulacbes e provoca poluicdo;

V - dleos de fritura utilizados e inserviveis devermn ser reciclados por empresas que os
utilizam para a fabricacdo de biodiesel, sabBes e tintas;

i) Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas
a quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutos sob temperatura
ambiente;

J) Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto
&, retirar da refrigeracdo, apenas a guantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos por
lote.

K) Atentar para as temperaturas de seguranga nas etapas de espera: carne crua abaixo de 42C
e carne pronta acima de 652C;

[y Evitar preparacdes com demasiada manipulagdo das carnes, especizlmente nos casos de
frangos e pescados;

m)Utilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar ovos crus para as preparagdes
(maionese caseira, etc.);

n) Garantir 742C na cocgdo dos empanados (doré, milanesa), etc.;

0} A Contratada devera realizar o registro das temperaturas de coccdo em planilhas préprias,
colocando-as a disposi¢io do Contratante, sempre gue solicitado.

2.6. Higieniza¢do dos alimentos Regras
Basicas:

a) Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;
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) Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou com
as maos protegidas com luvas descartaveis;

¢) Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir;

d) As portas dos refrigeradores e das camaras frias {se houver} devem ser mantidas bem
fechadas;

e) Utilizar agua potével;
f) Os funciondrios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

g) Para a degustagio do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, gue ndo devem voltar
a tocar os alimentos;

h) Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de plastico
branco atéxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme plastico. E vedada a reutilizagiic

de embalagens de alimentos conforme legislacdo vigente;

i} Identificados através de etiquetas. O prazo de validade dos enlatados, apos abertos, é de 24
horas, desde gue armazenados a no maximo 062 C,

Hortifrutigranjeiros
a) Os vegetais fothosos deverdo ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a um,
retirando as partes estragadas e danificadas, e colocados em imersdo de agua clorada a 200
ppm, no minimo por 15 minutos;
b) Corte, montagem e decoragéo com o uso de luvas descartaveis;
¢) Espera para distribui¢do sob refrigeragdo, no maximg, 102 C;

d) Os ovos deverdo ser lavados em dgua corrente antes da sua utilizagdo.

Cereais e Leguminosas
a) Escolher os grios a seco (arroz, feijdo entre outros)

b) Lavar em dgua corrente, enxaguande no minimo 03 {trés) vezes antes de levar para cocgao.

2.7 Forma de Distribuigdo e Porcionamento das refei¢des

a) Atemperatura dos alimentos crus e prontos para o consumo devem ser mantidas durante @

o transporte da unidade de Alimentagdo e Nutrigdo até as unidades escolares indicadas pelo
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Contratante. Deverad ser aferida a temperatura de todas as preparagfes e recipientes no
recebimento na unidade escolar. Devera obedecer as temperaturas exigida pela tegislagdo:

Produto Temperatura
Saladas/ frutas manipuladas No maximo a 102C
Preparagdes quentes No minimo a 602C

al) Em caso de duvidas, o responsdvel técnico da empresa deverd orientar por escritc a conduta a
ser seguida.

b) O processo de porcionamento da alimentagdo deve ser efetuado sob rigoroso controle de
tempo de exposicdo e temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicagdo microbiana;

c) Porcionar uniformemente as refeicdes, e seguindo a Relagdo de Géneros e Produtos
Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de utilizacdo (item 2.8), utilizandose de
utensilios apropriados para cada tipo de preparagdo;

O porcionamento das refeicdes sera efetuado da seguinte forma:

+ almogo: porcionados em pratos de mesa, fundo, de vidro resistente com dimensdes
adequadas a porgio {evitando gue os alimentos caiam scbre o balcdo, a mesa e o chdo),
acompanhados de talheres {garfo e faca) em ago inox;

+ saladas e mothos: distribuida a granel e porcionadas individuatmente de acordo com o per
capita, acrescentando-se temperos em sache ou em outros recipientes adequados,
devidamente identificados com data de validade, disponibilizados por ocasido do consumo;

+ fruta: distribuidas por unidade, fatia ou pedagos, em por¢des individuais, em recipiente
individual descartavel e/ou embaladas individualmente;

d) O fornecimento serd efetuado na forma de refei¢do transportada, devendo as preparagdes
serem transportadas a granel, devidamente acondicionadas em caixa térmica hot box e
recipientes refrigerados, até ofs) local{is) de distribuigdo indicado(s) pelo Contratante, e
acondicionados nos equipamentos de distribuigdo.

e) Osalimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de manutengao &
guente somente guando, em todas as suas partes, a temperatura estiver acima de 609C. Os
alimentos acondicionados no balciio térmico e refrigerado devem ser mantidos e dispostos de
forma organizada, sem sobreposicdes, em recipientes de tamanhos compativeis com as
dimenstes dos equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a conservagao
dos alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos e obedecer aos critérios de
tempos X temperaturas, apresentados na tabela a seguir. Os alimentos que ndo observarem
esses critérios devem ser desprezadaos.

Procdutos Temperatura em 2C (no centro Tempo de exposicdo em
geométrico) horas

X
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Alimentos guentes Minima de 60 2C Maximo 6 h
Ahaixo de 60 2C Maximo 1 h
Alimentos frios Até 10 ¢C Maximo 4 h
Entre 10e 219C Maximo 2 h

a ser seguida a unidade escolar e/ou ao CPS.

e1} Em caso de duvidas, o responsavel técnico da empresa devera orientar por escrito a conduta

fy O porcionamento das refeicdes aos alunos, deverd ser realizado por mao de obra
especializada da Contratada em numere suficiente e observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria, utilizando-se de utensilios apropriados e sistema “self-service” parcial em
que o funciondrio faz o porcionamento do prato principal, da guarni¢cdo e da fruta enquanto
que o aluno se serve de salada, arroz, feijdo e ou macarrdo dispostos nos balcdes térmicos/

refrigerados.

B2

Relagdo de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de consumo e frequéncia de
utilizacdo:
_ AR e ‘Percapitade . | Freqiiéncia de
Géneros e produtos afimenticios . Consumop/ | utilzacd o
SRRTPRE PP : : ... Refeigao {¥) :
. . A 150 g 1 x semana
abacaxi, de 12 qualidade, conforme NTA 17
B 100 g 1 x semana
A 100 g 1 x semana
abdbora madura, de 12 qualidade, conforme NTA 14
B 50¢g 1 xsemana
. o . A 100 g 1 xsemana
abobrinha italiana, de 12 qualidade, conforme NTA 14
B 50g 1 x semana
abobrinha brasileira, de 12 qualidade, conforme NTA 14 B 100 g 1 x semana
A 50¢g 1 x semana
. A 80g 1 x semana
Acelga, de 12 qualidade, conforme NTA 13
B a0 g 1 x semana
Agrido, de 12 qualidade, conforme NTA 13 A/B a0g 1 x semana
Alfa i tipos: , lisa, etc... de 12 lidade, B
ce (diversos tipos: crespa, lisa, etc... de 12 quali e A/ 40g 3 x semana
conforme NTA 13
. . A 80¢g 2 x semana
Almeirdo, de 12 qualidade, conforme NTA 13
B 40 g 2 X semana
Arroz longo fino tipo 1, conforme Portaria MA 269/88 A 150 g 1xdia
Banana maci, nanica, prata, 12 qualidade, conforme A 1 unidade 1 X quinzena
NTA 17
Batata comum lisa, de 12 qualidade, conforme NTA 15 A 120g 2 ¥ semana
B 60g 2 X semana
Batata doce diversos tipos, de 12 qualidade, conforme NTA 120 g 1 x semana
15
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A 100 1 xsemana
Berinjela, de 12 qualidade, conforme NTA 14 g
B 60 g 1 x semana
A/B 80 1 x semana
Beterraba, de 12 qualidade, conforme NTA15 / B
A/B 50g 1 x semana
L . A 150 g 1 x semana
Brécolis, de 12 qualidade, conforme NTA 13
B 80¢g 1 x semana
Caqui, de 12 qualidade, conforme NTA 17 A 1 Unidade 1 x semana
. , A 120¢g | x gquinzena
Cara, de 1% qualidade, conforme NTA 15 :
B 60 g I x quinzena
Carne bovina dianteira (paleta) em unidade, cubos e tiras, 150 g 1 x quinzena
resfriada, conforme NTA 3
Carne bovina, tipo cox3o duro, bife, unidade, cubos e tiras, A 150 g 2 x semana
congelada ou resfriada, conforme NTA 3
Carne bovina, tipo coxdo mole - bife, unidade, cubos e tiras,| A 150¢g 2 x semana
resfriada, conforme NTA 3
Carne bovina, tipo patinho, moido, bife, unidade, cubos e A 150 g 1 x semana
tiras, resfriada, conforme NTA 3
Carne suina sem 0ss0, varios tipos, conforme NTA 3 A 150¢g 1 x quinzena
A 80g 2x semana
Cenoura, de 12 gualidade, conforme NTA 15
B 50g 2 X semana
) A 80g 2 x semana
Chuchu, de 12 qualidade, confarme NTA 14
B 50g 2 X semana
A 150 ¢ 1 xsemana
Couve flor, de 12 gualidade, conforme NTA 13
B 80g 1 xsemana
. . A 80g 1xsemana
Couve manteiga, de 12 qualidade, conforme NTA 13
B 40 g 1 xsemana
. A 80g 2 xsemana
Escarola, de 12 gualidade conforme NTA 13
B 40¢g 2 x semana
Feijdo branco, tipo 1 conforme Portaria MA 161/87 A 100g 1 x gquinzena
Feijdo roxinho, carioca, rosinha, jalo tipo 1, conforme A 100 g 1xdia
Portaria MA 161/87
Feijdo preto tipo 1, conforme Partaria MA 161/87 A 100 g 1 x quinzena
Frango tipo coxa, sobrecoxa resfriado, conforme NTA 3 A 180¢g 2 X semana
Frango, em pecas, peito sem osso, filé, unidade, tiras e A 150¢g 2 x semana
cubos, resfriado, conforme NTA 3
Goiaba, de 12 qualidade, conforme NTA 17 A 1 unidade 1 x semana
Grio de bico, conforme NTA 14 A 100 1 x guinzena
7
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Lentilha, conforme Portaria MA 065/93 A 100 1 x guinzena
A 120 2 &
Linguica de frango ou suina ou toscana de 12 qualidade, 8 {)u 1xmes
unidades
conforme NTA S
s
Maci nacional varios tipos, de 12 gualidade, conforme NTA | A 1 unidade 1 x quinzena
17
Mamdo, vérios tipos de 1° quatidade, conforme NTA 17 A 120 g 1 xsemana
A 80 1 x semana
Mandioca, de 12 qualidade, conforme NTA 15 g
B 40g 1 x semana
. . . A 80g 1 xsemana
Mandioquinha, de 12 qualidade, conforme NTA 15
B 40g 1 x semana
Manga, diversas tipos de 12 gqualidade, conforme NTA 17 A 120 1 X semana
Melancia, de 1° qualidade, conforme NTA 17 A 150g 1 x semana
Meldo vérios tipos de 1° qualidade, conforme NTA 17 A 150 g 1 x semana
Peixe varios tipos: cagdo ou meriuza em posta ou pescada A 120g 1x més
branca ou amarela (filé), etc.., congelado, conforme NTA S
Pepino comum, de 12 qualidade, conforme NTA 14 A/B 50g 2 x semana
Pera nacional/estrangeira, de 12 qualidade, conforme NTA | A 1 unidade 1 xsemana
17
Rabanete, de 12 qualidade, conforme NTA 15 A 20¢g 1 x quinzena
Repolho, de 12 gualidade, varios tipos conforme NTA 14 A 80g 1 x semana
B 10g 1 x semana
Ricula, de 12 qualidade, conforme NTA 13 A 40g 1 x semana
A 120gou? 1x més
Salsicha varios tipos: viena ou frankfurt, etc.. 8 .
unidades
conforme NTA 5 .
Tangerina/Mexerica varios tipos cravo, murcot, ponkan de A 1 unidade 1 xsemana
12 qualidade, conforme NTA 17
Tomate salada, varios tipos de 1° qualidade, conforme NTA | A/B 50g 3 x semana
14
Uva varios tipos : como nidgara, rubi, italiana, crissom, A 120g 1 x semana
thompson de 12 qualidade, conforme NTA 17
Vagem, varios tipos de 12 qualidade, conforme NTA 14 A 100 1xsemana
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Preparagdes: ingredientes/temperos: azeite, queijos, frios,
azejtona, tomate, alho, ceboia, caldo de carne, cheiro
verde, coentro, cebolinha, piment3o, extrato de tomate,
molho de tomate, polpa de tomate, oleaginosas, sal,
vinagre, éleo, manteiga, margarina, liméo, orégano,
tomilho, horteld, alecrim, aveia, amido de milho, farinha
de trigo, farinha de mandioca, farinha de milho, trigo de
kibe, fuba, leite e ovos,

A/B

Conforme
ficha
técnica da
prepara ¢ao
e
receitua rio

Conforme
utilizagédo da
preparacac

LEGENDA:

(*) PER CAPITA {PC) de consumo compreende a PORCAO de alimento ja preparada pronta para o

consumo.

A. PC do produto pronto para compor preparagdo tnica B. PC do

produto pronto para compor preparacio mista.

3. Quantidade de dias Gteis por més no ano

'_'Ar;;z | M’ésﬁﬂ. . Esnmatwa
S R digs uteis -
Fevereiro 19
Margo 18
Abri 22
Maio 22
Junho 18
2019 Julho i3
Agosto 22
Setembro 21
Outubro 22
Novembro 20
Dezembro 10
Janeiro 00
2020 Fevereiro 07al7
Margo 22

Observagdo: A estimativa de dias Gteis é uma previséo e podera sofrer alteracBes para mais ou para menos
dependendo de situacdes que possam advir de greves, reposigbes, recessos, entre outros.

4 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATENDIDA(S)

4.1. Dados da unidade, hordric e nimero estimado de Refei¢des/dia - Numero de alunos do ensino

integrado e exclusivamente os alunos do ensino médio matutino que cursam concomitantemente o

ensina modular no periodo vespertino para a refeicdo almaogo:
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274 - ETEC PROFA LUZIA MARIA MACHADO
Rua Mamede Barbosa, 105 Centro Residencial - Aruja/SP - CEP 07400-820 - tel./fax {11) 46533378/4653-

2117
Area destinada & Alimentacio: ool FArea(m2)
_Espago disponivel para distribuigdo e cONsuUMo da refei¢do almoco ) 72,55 m?

Espago disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribuigdo e

o 16,54 m?
consumo da refeicdo almoco

Tipode | Horédrio'da distrib’tfigéo da Estimativa N‘."at'u_'n'os Estimativa N° alunos| . Estimativa N° .
Refeicdo . | refei¢do almogo para os - | ETIMAE ETIM + - alunos ETIM +
= alunos S b médio modular '_ ".'___mé_d_io_ modular - medto modutar
R T iy e A7sem/19 2% sem/19 1%sem/20°
Almogo Das 11:20 s 12:20 hs 120 120 120

222 - ETEC DE COTIA
Rua Topazio, 555 — Jardim Nomura, Cotia/SP — CEP: 06717-235 - TEL/FAX (11) 4148-2099/46143093

Area destinada 3 Alimentacor .. Lo Area (m2)
Espago dlspon:vel para dlstrlburgao e consumo da refelgao almogo 200 m2
Espaco disponivel para a higienizagZo dos utensilios utilizados na 7 97m?2
distribuicdo e consumo da refeigdo almogo '
Tipode | Hordrio - da - | Estimativa  N° Estlmatwa N°alunos | Estimativa ~~ N°
Refeicio | distribuicdo da refeicdo alun'o'é ETIM #médio| .~ ETIM+ ;aiunos ETIM + médio
w0 | almoco parac L modular 1° medlo modular 2% modularl
.05 alunos s o :m;'; ﬁ' sem/19 R sem/19 : sem/zo
Almogo Das 12 00 as 13:00 hs 100 100 100

166 — ETEC JUSCELING KUBITSCHEK DE OLIVEIRA
Rua Guarani, 735 Serraria, Diadema/SP — CEP: 09991-060 - TEL./FAX (11) 4043-2447/4056-
1302/4044-6431

Area destinada a Alimentaggo:  » to0 ol oo i o HArea (m2)
Espaco disponivel para distribui gao € consumo da refei¢do almogo 66
Espaco disponivel para a higi emzagao dos utensilios utilizados na dlstrlbulgao e 1% c

consumo da refeigdo almogo ’
‘Tipode | Horanc da d;strtbulgao da Estimatlva N Estlmatwa N° aiunos Estimativa N°-
~Refeigdo 1 refeu;ao : -__:_: o _'alunos ETENI+_ _____ _ f CETIM + medlo : a!unos ETIM +
Cee _ %mogo para 05 _medlo modqiar:___'_:_' L modu{ar 3";3 med:o moduiar’

alunos T Sl BT S o IR
: ':1 sem/lQ____   ' :'::.'; 2°;Sem]19_ REE sem/?.O" e
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’ f
Almogo | Das11:30 as 13:20hs ( 120 120 120

241 - ETEC DE EMBU
Rua Marcelino Pinto Teixeira, 529 Parque Industrial Ramos de Freitas, Embu das Artes/SP CEP:
06816-000 TEL./FAX (11) 4778-1178

Area destinada a Alimentagdo: o e ioo e e Area (m2)

Espaco disponivel para distripuicdo e consumao da refelgao aImogo 100

Espaco disponivel para a higienizagdo das utensilios utilizados na dlStFlbUI(;aO e

7,8
consumo da refeicdo almogo
Tipo de - Horarlo da dlstnbulgao da| Estimativa - N"": 1'3_" Estlmatlva N° alunos :_Estlmatava i
Refeicdo g. ' refeagao L alunos ETIM + CETIME. : aluncs ETIM+
SRS S aEmogo para 0s | médio modutar 1° = :medlo:modvﬁa{ | medio modular 1°
o alunos S oo bsem/19 0 el 2 _sem_/__19- Lo sem/20
Almogo Das 11:55 as 13 00 hs 120 120 120

170 — ETEC DE FERRAZ DE VASCONCELOS
Rua Carlos d Carvalho,200 — Jardim S§o lo#o - Ferraz de Vasconcelos/SP - 08545120 TEL./FAX (11) 4679-
6145/4675-4545

Area destinada 3 Alimentagio: o il s Cone oL Area (m2)
Espaco disponivel para distribuigdo e consumo da refei¢do almogo 154 m?
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribuicdo e 27
consumo da refeigdo almogo
Tipo . de|Hordric. .- da | Estimativa - N° - Estimativa N° - __"E's't'iniativa N°
Refeigdo - -1d|stribu|gao da refelgao alunos ETIM 3 alunos ETIM +0 j‘aiunos ETIM +
almago para . o i médio modular 1 _medio modu]ar-_ “médio moduiarl
Sl esalnas o L iy Sl rsem/19  gemj20
Almoco Das 11: 10 as 13:20 hs 210 210 210
249 - ETEC DE ITAQUAQUECETUBA
Rua Cambara, 866 Jardim Mirai - ltaquaguecetuba/SP - CEP: 08570-150 TEL./FAX
(11) 4645-3011/4645-2609
Ared'destinada 3 Alimentaggo: R : Sl Area(m2)
Espago disponivel para distribuiggo e cansumo da refeicdo almogo 208,68 m?
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribui¢do e 11.88 m?
consumo da refeicdo almoco !
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Tipo de -Horarlo da d;strtbuugao da| Estimativa - N° | Estimativa- . N | Estimativa ~ N°
Refeicho | . . refeicio . alunos ETIM + | alunos ETIN + alunos ETIM + -
ERE almoco para os | 'médio modular:1° | médio- modular 2¢ | médic modular1°
e g :_‘alunos ST .;:: sem/f19 - sem/19. U 'sem /20 ' .
Almogo Das 11: SO as13:10hs 240 240 240

268 — ETEC PREF. BRAZ PASCHOAL%N

Rua Eiton Silva, 140 Centro Jandira/SP — CEP: 06600-025 TEL. /FAX 4707-1542/4789-4436

Area destinada & Alimentacgo; - - L Area (m2)

Espaco d;sponlvei para distribui¢do e consumo da refeicdo almogo 267,60 m?

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dlstribu;gao e 13.45 m2
consumo da refeicdo almogo !

Tipode. | Hordrio da dlstnbulgao da  Estimativa "'-"N‘?E.L:. _Estimativa - - N° | Estimativa .. N°

Refeicdo | refelgao a[mogo para os alunos ETIM* - | alunos ETIM+~ | alunos ETIM +
e ;alunos i | médio modu!_ar 1% ‘médio modular 2° | médio modular 1° -

o B RRE ~ 1 sem/19: “semf19 sem/zo ‘
Almogo Das 12:00 as 13:00 hs 230 230 230

015 — ETEC PRESIDENTE VARGAS
Rua Adriano Francisco Salgado, 30 - Sud Menucci -Mogi Das Cruzes/SP — CEP: 087
4799-1511

15-130 TEL./FAX (11}

Area destinada 3 Alimentacdo: R Area (m2) :

Espaco disponivel para dlstrlbwgao e consumo da refelgao almogo 340,55 m?
hoo disponivel para a higienizag8o dos utensilios utilizados na distribui¢ao e 11 55 m2
consumo da refeicdo aimogo ’

Tipo. ' - de|- Horano da d|stnbmgao da _Estimativa N Estimativa"N" el E'sti'_t'h'ati_\_/a COON®
Refeiggo | refelgao : j_ | alunos ETIM + alunos ETIM + =, - alunos ETIM +
IR S almo«;c para os ‘médio modular 1" ' .m.g.d.;o mg_d_uéar- médio modularl
| alunos o] sem/19) 2% sem/19 sem/20 -
Almogo Das 12:00 as 13:30 hs 460 460 460

210 - ETEC DE POA

Avenida Vital Brasil, 827 - Vila Agoreana - Pod/SP — CEP: 08557-000

TEL./EAX {11) 4636- 8085/4636 7993/4636 8289
_Area destmada a Ahmentagao 3t A Aream2)

Espacgo disponivel para distribuigﬁo e consumo da refei¢do almogo 144,98

Espaco disponivel para a higieniza¢8o dos utensilios utilizados na distribuigéo e 7,55

consumo da refeigdo almogo
50/101
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& Faula Soora

MO DO ESTADO

NSEAOPAULO

Administracdo Central
Gabhinete da Superintendéncia

Tipo de Horarlo da distribuicdo da |. Estimativa ©N° | Estimativa N* alunos “Estimativa - N°
"Refeig'ﬁo: R refeu;ao N alunos ETIM +med|o__- L CETIME# “alunos ETEIVE'+:' o
S almoco paré 05 modular 1 .medlo modular . med|o U

alunos B T - sem/19 i _za_s.?m/}g : modular 1° :
SRR e S e sem/ZO :
Almogo Das 12:00 35 13:10 hs 230 230 230

219 - FTEC DE SANTA ISABEL
Rua Profa Ana Moutinho Gongalves, 57 Bairro Treze De Maio - Santa Isabel/SP - CEP: 07500-000
TEL./FAX (11) 4656-6227/4656-6229

consumo da refeicdo almogo

Area destinada 3 Alimentacdo:’ : _ _ ‘Area (m2)
Espago dmpomvel para dlstnbun;ao e consumo da refeu;ao almoco 86
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dlstrlbmgao e 12

Avenida Pereira Barreto, 400 Vila Baeta Neves - S3o Bernardo Do Campo/SP — CEP: 09751-000
TEL. (11) 4125-2288/4125- 2828/4123 0142 4330- 2691/4330 -2691 FAX (11) 4125- 2940

Area destinada a Ahmentagao

Area (m2)

Tipo'de. . '_ Horario da distri_buigé’o da _Estimativa_N_."_ aiurios Est:matlva N° aiunos “Estimativa N° a!u_nos
Refei¢do " | refeicdo almogo: CLERME e ETIM ETIM +
o : _b_a_;a'ésj-:a!_uho's.____;__j:'_ : _méd_ic_); mo‘dulj_ér_‘_l_f‘ : medlo modu!ar 2" médio modular 1°
o N Looiisem/190 R IR sem/19 sem/ZO
Almoco Das 12:00 as 13:00 hs 210 210 210
014 — ETEC JULIO DE MESQUITA
Rua Pref. Justino Paixdo, 150 Centro — Santo André/SP - CEP: 09020-130
TEL. (11) 4990-2577 FAX (11) 4950-2577 — RAMAL 220
Area destinada a Alimentac3o: _ _ _ Area (m2) _
Espaco dlspomvel para dIStI‘EbUI(;aO e consumo da refelgao almoc;o 357,8 m2
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribuicdo e 19 25 m?
consumo da refeigéo almogo !
Tipode. | Hordrio- .~ " 'da |'Estimativa - SN Esttmatwa N Estlmatwa LN
Refeicdo _dls’crlbmgao da _refelgao -alunos. ETIM + me__d__t_o aEunos ETIM + medto alunos ETIM + medro
R _almogo para ' A moduiar 1% modular 2°. . modular 1"
_ | e aiunos s sem/19 se'm/_lQ sem/20.
Almogo Das 11: 30 as 13:30 hs 680 680 680 {/7
010 — ETEC LAURO GOMES Ny

Espat;o d|spon|vei para distribui gao e cohsumo da refeigdo almogo

342
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B Faula Souza

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribuicdo e

. 18,15
consuma da refeigdo almogo

Tipode: | Horano da dtstnbuzgao da B -_Estlmatnva N7 = Estsmatzva Ne EE;t_irﬁatiVa'N?: -
' Refeicdo refelgao aimogo para 05 alunos ' _"alunos ETIM+0 | alunos ETIM + | alunos ETIM o

meédio modu!afm. " médio modular - | médio

1° Sem/lg ': o g sem/19 | modufar - 1°
S i R SR T O I L _ co i semf20 0
Almogo Das 11:30 as 13:15 min. 653 653 653

011 - ETEC JORGE STREET
Rua Bell Aliance, 149 Jardim S3o Caetano — S30 Caetano Do Sul/SP — CEP: 09581-420 TEL./FAX (11)
4238-7955

Area destinada & Alimentagio: " | U it Area(m2)
Espago dlspomvel para dlstnbutgao € Consumo da refei¢do almoco 30 m2
heo disponivel para a higienizagdo dos utensahos utilizados na distribuigdo e 8 m2
consumo da refeicdo almocgo
Tipode" |Hordrio  ~ ~'da . | Estimativa . N° | Estimativa - N° - | Estimativa N°
Refeiggio | distribuicio da refeu;ao alunos ETENE + medlo alunos ETIM ¥ medso alunos ETIM + médio
" L _almogo pa“?‘_ B modu!ar 10 moduiar 2% modular 1
o[98 alunos i gemyge T T Lsemsig i ”sem/ZO '
Almogo Das 11:30 as 13:00 hs 580 680 680
012 — ETEC PROF. CAMARGO ARANHA {MOOCA)
Rua Marcial, 25 Mooca -530 Paulo/SP 03169-040 TEL. /FAX {11) 2694-6733
Area destmadaaAI:mentagac . R Area{m2)
Espaco disponivel para distribui¢do e consumo da refelgao almocgo 98 m2
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na 49 m2
distribuicdo e consumo da refelgao almogo
_Tipode ..;HOTEI'IO Cida “Estimativa "'-._-N""'j..':f Estimativa = N> Estima’clva NS
Refelgao distribuigdo da fgfelgao aluncs ETIM «_L__medlo aiunos ETIM + médio | alunos ETEM + médio
' | almago para il ] mOd_'_-‘_la_T S SR moduEar p AR N modular 1
P 0s alunos S semn/19. sem/19 i sem/ZO .
Almogo Das 11:50 a5 12:50 hs 580 580 580

013 - ETEC GETULIO VARGAS (IPIRANGA)
Rua Moreira E Costa, 243 Iplranga Sao Paulo/SP CEP: 04266—010 TEL. /FAX (11} 2066-2500

Area destinada aAilmentac;ao SN R ;.__:: 00| Area (m2)

Espaco disponivel para distribuicdo e consumo da refeigdo almogo 120

52/101
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Administra¢do Central
Gabinete da Superintendéncia

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na

distribuigdo e consumo da refeigao almogo 10
Tipode: " Horatrio - _' oo _':Est|matwa N“ _ Estlmatwa N alunos ‘Estimativa N° )
Refeigéio - ."dlstrlbuegao ‘da. | alunos ETIM | “alunos ETIM +
Ci ] refeicio almog -para E méd_ib'_}n:ﬁ'qdu_lar' '1"? - | rédio modular 1"_-_53-:
S tosalunos - S bsemf19 . .' cosem/l3 1 sem/20:
Almogo Das 11:45 as 13:30 hs 700 700 700

018 — ETEC SAQ PAULO (BOM RETIRO)
Praca Coronel Fernando Prestes, 74 Bom Retiro — $&o Paulo/$P - CEP: 01124-060 TEL./FAX {11}
3326-0993/3326-0785/3327-1310

Area destinada a Alimentagiio:. oo me o 0 o U Area (m2)
Espaco dlspomvel para distribuicdo e consumo da refelgao almocgo 85 m2
Espago disponivel para a higienizag8o dos utensilios utilizados na distnbu g:ao e 47 95 2
consumo da refeicdo almaoco !

Tipode | Hordrio - ' ‘da ' Estimativa . N° _Estimativa . N°. | EstimativaN® =
Refeigdo dsstr;bulgao “da . alunos ETIM - #7% |alunos ETIM  + " | alunos ETIM + . "
L _r_e_fel_gao almogo para _med|o modular 1 :.medlo___quuiar 2"' _-_medao modular 10

o osalunos . | sem/19 Silsem/19 o |sem/20 - ;
Almoco Das 11:00 as 13:10 hs 320 320 320

034 - ETEC PROF. APRIGIO GONZAGA (PENHA)
Av. Dr, Oréncio Vidigal, 212 Penha — 530 Paulo/SP — CEP: 063640-000 TEL./FAX (11) 2647-
1491/2647-2400/2642—-811

Area destinada & Alimentacio: - i i Area(m2)

Espago dlsponlvel para distribuigdo e consumo da refetgao almocgo 296 m?

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dxstr:bwgao e 44 m?
consumo da refeicdo almogo

Tipode . Horar;o S "'da_- il Estamativa N° aiunos Estlmatwa N°élunos Estimativa N‘f"éignoé

. Refeigd. | d;strlbuigao da L ETIM S -.1 O U ETIM e ETIM

ok refelgao B almoa;o “médio modulari"- -3-'5--mg_d_1o modgta_r:c'_zi_‘ - médio modular 1°
U paraos a_lunqs ik sem/19 chosem/i90 sem/20

Almogo Das 11:30as 12:40 hs 400 400 400

041 — ETEC PROF. BASILIDES DE GODOY (VILA LEOPOLDINA)
Rua Guaipa, 678 Vila Leopoldina — S8o Paulo/SP — CEP: 05089-000 TEL./FAX (11) 38316034/3834-
4111/3834-4780
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Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

Area destinada 3 Alimentacio; 0 i i | Area{m2)

Espaco dlspomvet para dlstrlbwcao e consumo da refeicdo almoc;o 128

Espaco disponivel para a higienizacdo dos utensilios utilizados na

distribuicdo e consumo da refei(;éo almoco 2
Tipode. | Hordrio . da Estimativa N EstimatlvaN alunos _E_'c.t"ifhativa" COON®
Refeicgo | distribuicdo da refeigao “alunos ETIM + médio ETIM+ | alunos ETIM + médio
: o ralmogopara 1 modular 1°' ____medlo modular-2° . modular 1°
0s alunos L gem/19 E sgm'/ig_'_z | sem/20 -
Almoco Das 11:30 a5 13:30 hs 360 360 360

045 - ETEC CARLOS DE CAMPOS (BRAS)
Rua Monsenhor Andrade, 798 Bras — S30 Paulo/SP - CEP: 03009-100 TEL./FAX {11) 30339263/3587-2121

Area destinada 3 Alimentagdor oo ST [Area(m2)
Espaco disponivel para distribuicdo e consumo da refelgao almoc;o 130
“Espago disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dlstrlbmgao e 42
consumao da refeu;ao almogo
Tipode. .| Horédrio - ‘da || Estimativa. N " Estimativa N° Eshmét'Na'N" alunos.
Refeicio '_"dlstrabmgao da refeu;ao ‘alunos ETIM 4 0 | “alunos ETIM + ETIM . medlo'
.. . jalmgagopara | pedio modular 1° medlo modular modu;ar 1° sem/ZO
L o8 aiunos Lo bsemf19 __§gm[1_9. ckE
Almogo Das 11:50 as 13:40 hs 350 350 350

061 - ETEC GUARACY SILVEIRA {PINHEIROS)
Rua Ferreira De Araujo, 527 Pinheiros -Sio Paulo/SP — CEP: 05428-001 TEL./FAX (11) 30316208/3813-
3986

Area destmada 3 A[|mentagao R ER "A're'_a {m2)
Espago disponivel para distribuicdo e consumo da refengao almogo 48 m?
7Espago disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dxstrlbuu;ao e 28 m?
consumo da refeicdo almogo
Tipode | Hordrio " 'da . | Estimativa  N%.° Estlmatsva _:N"‘;:;' | Estimativa: © N° -
. Refe;gao -dlStrbelcao da fEf@’an alunos ETIM + medao alunos ETIM Foooo _:'a!unos ETIV + médio
| almogo para o 2 modilar 1t | - médio - moduiar 20 [ moduiari 2
_____ : "-05 alunos. - '3':"':' Cilsemf1o ﬁ:'.::-:”_- sem/19 0| sem/20 ' //
Almocgo | Das 11 30 as13: OO hs 540 540 540 \

064 - ETEC PROF, HORACIO AUGUSTO DA SILVEIRA (VILA GUILHERME)
Rua Alcéntara, 113 Vila Guitherme -Sdo Paulo/SP — CEP: 02110-010 TEL./FAX {11) 2905-
1128/2905-1125

X
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# Fauls Soura

Administracdo Central
Gabinete da Superintendéncia

Area destinada 3 Alimentacfo: - < | Area (m2) .
Espa(;o dlsponlvel para dlstrlbmgao e consumo cla refelgao almogo 150 m?
Espaco disponivel para a higienizacdo dos utensilios ut;llzados ha distribuicdo e 20 m?
consumo da refeicdo almocgo m
Tipo'de: | Hordrio da d'téfri'buu;ao da Estimativa ~ N° | Estimativa N° aiunos Estimativa  N°~
Refeicdo 8 5 refeu;ao o - alunos ETIVI + :: O ETIME | alunos ETIM +
' almogo para os | médio modular 1" a8 mEd'O modular “l'médio modular 1°
3 alunos _ sem/19 .. sem/19 {sem/20 .
Almogo Das 11:50 as 13 50 hs 370 370 370

076 — ETEC JOSE ROCHA MENDES (VILA PRUDENTE)

Rua Américo Vespucci, 1.241 Vila Prudente Sdo Paulo/SP 03135-010 TEL. /FAX (11) 2063-4454

Area destinada a Alimentaco: : _ ol Area (m2)

Espaco duspomvel para dlstrlbuu;ao e consumo da refeu;ao almogo 300 m?

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dlstribuu;ao e 149

consumo da refeu;ao almogo
Tipode - | Hordrio - - da . | Estimativa N Estimativa ~N° | Estimativa N°.
Refeicdo’ dlSterUl&‘aO da refeu;ao alunos ETIM + médio | alunos ETIV + medlo _a[unos ETIM + medso
| almogo para DR N moduEar 1 . modufar 2" b _ modular 1°

S 108 aiunos sem/19 " j sem/19 'sem/ZO

Aimogo Das 11: 40 as 13 30 hs 470 éi?O 470

085 — ETEC MARTIN LUTHER KING {TATUAPE}
Rua Apucarana, 815 Tatuapé - Sao Paulo/SP 03311-000 TEL. /FAX (11) 2091~ 7465/2093 8636

consumao da refeicdo almogo

_Area destinada ¥ Alimentacdo: . _ Lo Area (m2)
Espaco d:spomvel para dtstrlbmgao e Consumo da refelgao almogo 400 m?
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensﬂlos utilizados na distrlbwgao e .

- Tipo de. Horar;o da dustnbulgao da - Estimativa N° ._:Estlmatwa '-"'N~°;-f- -, | Estimativa. - . SN
'Refeig’aé“\o_- S :: ‘refeigdo - o :3Iunos ETIM + ' 3'_a!unos ETIM + médio alunos ETIM + =
e L almogo para 05 medlo R e moduiar 2% . médie modufar 1"___
alunos ' moduiar 1°' : 5.sem/19 H sem/ZO e
- A '-sem/19 1
Aimogo Das 11:40 a5 13:00 hs 400 400 400

118 — ETEC GUAIANAZES
RUA FELICIANO DE MENDONCA, 290 GUAIANASES

SAD PAULO/SP — CEP: 084560-365

TEL./FAX (11) 2551-9484
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® Fauls Souza

Administragdo Central
Gabinete da Superintendéncia

Area destinada a Alimentag3o: - : S A T 1 Area (m2)

Espaco disponivel para dlstmbuu;ao & consumo da refetgao almogo 37m2

Espaco disponivel para a higieniza¢&o dos utensilios utilizados na distribui¢do e 570 m2

consumo da refei¢ao almocgo ’
~Tipode - Hbra"ﬁ'o da distribuicdo da | Estimativa - --N";_-' Eétimati\}a"';"; NT 'Esti'm:ati\:/a_- N
Refelgao refemao aimogo para os .| alunos ETIM + - | alunos ETIM + 0 | alunos ETIM +o
' - afunos o ‘médio moduEar 1" “meédio. moduiar 2° | médio modular 1°
_ o e semf19 lisem/19. | sem/20-
Almoco Das 12:20 as 13:00 hs 120 120 120

134 - ETEC ZONA SUL (JARDIM SAO LUIS)

Rua Frederico Grotte, 322 lardim Vergueirs - S0 Paulo/SP - CEP: 05818-270 TEL./FAX (11) 5851-9315

Area destinada & Alimentagso: - ey Aréa (m2)
Espago disponivel para dlstrlbmgao e consumo da refeu;ao almoco 36 m2
Espacgo disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dlstrabuu;ao e 8 m2
consumo da refeicdo almoco
Tipode | Hordrio da dxstrlbulgao da | Estimativa. f:-:: N :Estima'tiva N Estlmatwa__ TN
'Refeigéo refeu;ao almogo para cs aiunos ETIM 77 - __aiunos ETIM + | alunos ETIM +
- ' alunos : _medlo mcdutar 1 a _m_edlo moduiar 27 _medlo modufar A
5 _ L L Yol sem/f19 sem/19- ' i'sem/20
Almocgo Das 12:00 a5 13:00 hs 140 140 140

159 — ETEC PARQUE DA JUVENTUDE (SANTANA)

Avenida Cruzeiro Do Sul, 2.630 — Prédic | Santana - S30 Paulo/SP — CEP: 02030-100 TEL./FAX (11)

2221-0086/2221-0098/2221-0923

Area destinada & Alimentacao: S o Area (m2)

Espago d;sponivet para distnbu;gao € consumo da refelt;ao almogo 189

Espaco disponivel para a higienizacdo dos utensmos utilizados na distribuicdo e ” 19

consumo da refeicdo almogo

Tipo de Horarlo da dlstnbulgao da| Estimatwa N° . 'E'S't'imatwa N" alunos -Esttmat:va N° )
Refeigio . |~ refeigho | alunos: ETIM. | CETIM | alunios ETIM + 'j '
AT (A a%mogo para os | médio modutar 1° : medlo ‘modular * Fmédio modular 1°
: ':j::"_-: alunos ; 1' :sem/19 """"" 2 59”"/19__ sem/20 - :
Almoco Das 12: 30 as 13:10 hs 280 280 280

172 — ETEC SAPOPEMBA

Rua Benjamim De Tudela, 155 - Fazenda Da Juta — S&o Paulo/SP — CEP: 03977-408 TEL./FAX (11)

2019-1519/2019-1533

7
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“SSSACPAULO

Administragdo Centrat
Gabinete da Superintendéncia

Area destinada & Alimentacdo: - BRI : Area (m2} -

Espago disponivel para distribuigdo € consumo da refeu;ao almacgo 100 m?

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dlstnbu icdo e 10 m2. |
consumo da refeigcdo almogo

Tipode | Hordrio = da’ Estimativa N°- =] EstimativaN® -~ | Estimativa N°
Refeicdo: dlstnbuigao da refe;gao ~alunos ETIM +- - alunos ETIM +: - 1'alunés ETIM +
| almogo para - medio modular 1% médio modular bl médic modular 1°

os_aiunp; _s_em/19 's_em/__19 - 'sem/zo .

Almogo Das 12:00 35 13:40 hs 240 240 d 240

185 — ETEC VILA FORMOSA

Rua Bactéria, 38 Vila Formosa - Sdo Paulo/SP CEP: 03472-100 TEL. /FAX (11} 2211-6485

Area destinada & Allmentagao . R ERI LS C L Area{m2)

Espaco disponivel para d:stnbwgao e consumae da refeigdo almogo 150,83

"E'spago disponivél para a higienizacdo dos utensﬂios utilizados na 17,75

distribuicdo e consumo da refeicdo almogo

Tipo de - Horano da dastrnburgao da Estimativa - N'_’ﬂ'f.': Estlmatwa Ne &_Estimativa' 'N° :

Refeicdo. | . I‘E'FEIQBO “ | alunos ETIM ' alunos ETIM+ ‘alunos ETIM*
RREE _ almoco para os "L 'médio moduiar 1°' e med_;o. m_odular_.;_ “médio modular 1¢ 'f

_ alunos sern/19° 2°sem/18 | sem/20

Almocgo Das 11:45 as 13:00 hs 220 220 220

186 — ETEC TEREZA APARECIDA CARDOSO NUNES DE OLIVEIRA (ARTHUR ALViM)

Avenida Waldemar Tietz, 1.477 - Conjunto Habitacional Padre losé de Anchieta

530 Paulo/SP -CEP: 03589-001 TEL /FAX (11} 2217- 1409/2217 1547

Area destinada 3 Alimentacio: LA “Area{m2) =

Espago disponivel para distribuicde e consumao da refeu;ao almocgo 70 m?

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribuigao e 8 m?

consume da refeigio almogo

Tipode | Horario da’di'stribuiqao'da Estimativa . SN | Estimativa. NS

Refeicdo. | refeu;ao atmogo para 0s: 'j ' .:alunos ET!M_ _+__ - - | alunos ETIM o

R - aiunos S : L medlo modular- - -.med;o modular Z° ;medlo moduEar 1°
e o S sem/19. 3:'sem/19 ' --sem/ZO

Almogo Das 11:50 as13:10 hs | 290 290 290

577101
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199 - ETEC CIDADE TIRADENTES
Rua Igarapé Agua Azul, 70 Cidade Tiradentes — SAO PAULO/SP - CEP: 08485-310 TEL./FAX (11) 2516-
6965/2516-6966

Area destinada & Alimentacdo: oo oo e HArea(m2)
Espar;o dlsponlvel para dlstrlbulgao e consumo da refeigao almogo 225 m?
Espaco disponivel para a higienizacdo dos utensilios utilizados na distribuicio e 8 m2
consumo da refeicdo aimogo
Tipo de Horarso da dlstr:bufgao da “Estimativa N° alunos _ E'stimati'\.ra"N_" aiuno's Estimativa N°
Refeicio [~ . refeigio .- [ETIM+ S ETIMAL o alunos ETIM
SR almogo para os . | medio moduFar 10 _medlo modular 2° médio modular 1°

: _ a%unos PEATRIN h :_sem_/19 S sem/19 SR ' sem/zo

Almogo Das 12: 00 as 13:20 hs 360 360 360

200 — ETEC TAKASHI MORITA {SANTO AMARD)
Avenida Mario Lopes Ledo, 1.050 A Santo Amaro — S0 Paulo/SP - CEP: 04754-010 TEL./FAX {11)
5521-0636/5524-7101

Area destinada a Alimentagdo: o oooni o e Area (m2)
Espaco disponivel para distribuigdo e consumo da refei¢do almogo 195,0 m?

Espago disponiv"el para a higienizagdo dos utéhsilios utilizados na distribuicdo e 55 19 rﬁ?

consumo da refeicdo almogo ’
Tipo de - Hordrio da distrabmgao da| Estimativa N -'Estlmatwa ' N" Estimativa N°°
Refeicdo | B .'ij-i_ refetgao S -_alu'n'os" ETIM -+ .aiunos ETIM | alunos ET!M .
: ' aimogo para 05 I médio modular 1° "medlo moduiar 2° ‘médio modular1 -
o “alunos - L sem/19 _sem/19 T sem/20
Almoco Das 12:10 as 13:20 hs 250 250 250

205 — ETEC HELIOPOLIS

Estrada Das Lagrimas, 2.461 530 Jodo Climaco - Sdo Paulo/SP - CEP: 04232-000 TEL./FAX (11)
2083-2727

Area destinada & Alimentacor . holo o0 s oo [ Area(m2)

Espaco disponivel para distribuicdo e consumo da refeu;ao almogo 57 m?

Espaco disponivel para a higienizagao dos utenssl;os utilizados na dlstrlbun;ao e

72 m?
consumo da refeicdo almoco

- Tipo de... Horarlo da dzstnbwqa_o_ _da  Estimativa N° aluhds Estnmatwa N aiunos “EstimativaNe
Refe]{;aﬂ o G refelgao - ETEM o B ETIM'{‘ ::él.u.no.s ET‘M""‘ . :..
L a%mogo para g 'medao modular 1 medlo modutar _‘ ‘médio modular 1°:
a!unos SRR "sem/19 L S 2°sem/19 olsemf20 |

Almago Das 11:10 as 12:30 hS 160 160 160
58/101
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207 ~ ETEC PROF. ADHEMAR BATISTA HEMERITAS (PARQUE SANTO ANT@N?O)
Rua Abilene, 16 Parque Santo Antdnio -Sdc Paulo/SP — CEP: 03385-160 TEL./FAX (11} 2301-
1058/3794-2300

Area destinada 3 Alimentagio: . ©0 i Area (m2)
Espago disponivel para distribuigdo e consumo da refeicdo almogo 280 m?
Espago disponivel para a higienizacdo dos utensilios utilizados na distribuicdo e 100 m?2
eonsumo da refeicdo almago
Tipode |Horario  da | EstimativaN° | Estimativa N°alunos | Estimativa N°.
Refeicdo d;stnbuzgao coda o Palunos ETIM Lo ETIMA 0 alunos ETIM #
| refeicdo almogo para os | médio modular RGN médio m?du!a_r 2% | médio modular 1>
Jalunos it isem/19 | sem/190 0 sem/2g
Almoco Das 12:00 as 13:00 hs 220 220 220

208 — ETEC TIQUATIRA (PENHA)
Avenida Condessa Elisabeth De Robiano, 5.200 Penha -S30 Paulo/SP — CEP: 03704-000 TEL./FAX (11)
2225-2504/2093-2021

Area destinada 3 Alimentacdo:. R L Area (m2)
Espago dlspomvel para dlstnbuu;ao e consumo da refeigdo almogo 17 m?
Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na distribuigdo e 5 m?
consumo da refeicdo almogo

Tipode . | Horario = d'a-_-;;'*f- EstimativaN® * . | EstimativaN® | Estimativa N°
Refeicio 1distr|buu;a0 Cda a_E'ungs ETIM +. - _:aluﬂOS ETIM+ " | alunos ETIM+. .

L prefeicdo almot;o para os _medlo modui;t.":_lz_:__--_. _med‘lq_m.q_d.ul_grl ~|'médio modular 1° -

| alunos . csem/19 e sem/I9 o g0 B

Almogo Das 12:00 as 13:00 hs 180 180 180

211 — ETEC ZONA LESTE (CIDADE A. E. CARVALHO)
Rua Sonho Gatcho, 641 -Jd S3o Nicalau - S50 Paulo/SP — CEP: 03658-000 tel./fax (11} 2045-

4000
Area destinada a Alimentagdo: . Sl o o Area{m2)
Espaco disponivel para d|str|bu|gao e consumo da refelgao almogo 170 m?
Espaco disponivel para a higienizag2o dos utensnhos utilizados na distribuicdo e 50 m2
consumo da refeicdo almogo
Tipode | Horario da distribuiigio- | Estimativa: "N ‘Estimativa. . N°°| Estimativa . N°

alunos . ETIM. 74 alunos ETIM +

Refeicio: da refelgao almogo para ':_alunos _
e ' ._OSaIunos R médio modU!ar l° ' med:o modular 2 med:o modularl
T R R i ‘sem/19’ - sem/19 | sem/20
Almoco Das 11:30 as 13:00 hs 320 320 320 N
NS
X
59/101
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220 - ETEC PARQUE BELEM
Rua Ulisses Cruz, 85 Tatuapé - Sdo Paulo/SP — CEP: 03077-000 tel./fax (11) 2291-9293/22920742

Area destinada aAhmentagao i e e | ‘Area (fﬁ?.)_ L
Espago dlsponwet para dlstrlbwgao e consumo da refelcao almogo 83,02 m?

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na dnstnbulgao e 3097 m?

consumo da refeicdo almoco ’

Tipode | Hordrio da distribuicio da | Estimativa ' N° | Estimativa- ©N° | Estimativa - N°
Refeigdo, refengao a!mq;q para os | alunos ETIM+ . - '_aIunos ETIM + .. - alunos ETIM +

' e alunos médio modular 1° “médio modu!ar 2° - médio modular 1°

o TR sem/19 'sem/19 : sem/20

Aimoco Das 12:00 a5 13:30 hs 280 280 280

221 - ETEC JARDIM ANGELA
Estrada Da Baronesa, 1.695 Parque Bologne- S3o Paulo/SP — 04941-175 TEL./FAX {11)
5833-0943/5833-0861

Area destinadaa Alimentacao:

~Area (m2}

Espat;o disponivel para distribuicio e consumo da refezgao almogo

Patio escolar

| Estimativa N° s

Espaco disponivel para a higienizagdo dos utensilios utilizados na d|str;bw(;ao e
consumo da refeigdo almoco

20 m2

Tipode: [ Hordrio ~ ‘da | EstimativaN°- _ | Estimativa N° S
Refeicio dlstmbwgao da .. | alunos ETIM +00 | alunoS ETIM ™ alunos ETIM + - -
o Urefeicdo almogo para os .__méd;o moduiar 1 - __mec_iq_o modul.ar 2" médio madular 1%
alunes semflg | :sem/j._g.. L : "Sem/zo

Almoco Das 12:00 as 13:00 hs 380 380 380

224 ~ ETEC ABDIAS DO NASCIMENTO (PARAISOPOLIS)

Rua Dr. José Augusto De Souza E Silva, S/N2 - Jardim Parque Morumbi (Paraisopolis)

Sdo Paulo/SP — CEP: 05712-040 TEL. /FAX (11) 3501- 4994/3507 7491

Area destinada 3 Alimentacio: o i L Area{m2)
Espago dtspomvel para distribui t;ao € consumo da refeagao almogo 78,7 m2

Espaco disponivel para a higienizagcdo dos uten5|!|os utilizados na dlstnbwgao e 140 m2

consumo da refei¢do almogo !

Tipo de " *Horario da dlstrlbuu;ao da : Estlmatlva N“ _f" Estlmatwa :-j N'?';Eg' :-f'E's"'ci'hé'ativa' Né"

Refelgao refelgao 3"’“090 S “alunos - ETIM aiunos ETEM ._alunos ETIM+

- ' P_afa os___g_ly_nq; S '_3 S -'_‘medlo modu!ar..' . medtq___modular 2“:: médio modular 1°-
| el sem/19 sem/19 - | sem/20.

Almoco Das 12:00 as 13:00 hs 120 120 120

60/101
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