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TERMO DE CONTRATO

PROCESSO; n.° 2562/18.
PREGAO ELETRONICO n.° 059/2018
CONTRATO n.° 111/2018

TERMO DE CONTRATO CELEBRADO ENTRE O
CENTRO ESTADUAL  DE EDUCAGAQ
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" - CEETEPS E A
EMPRESA INQTI COMERCIO E SERVIGOS DE
ALIMENTAGAO LTDA-EPP TENDO POR OBJETO
PRESTAGAO DE SERVICOS DE NUTRIGAQ E
ALIMENTAGAO, PARA O FORNECIMENTO DE
REFFICOES DESTINADAS AOS ALUNOS DAS
ETECS DA AREA AGRICOLA DO CENTRO
ESTADUAL DE EDUCAGAQ TECNOLOGICA
PAULA SQUZA.

O Estado de S&o Paulo, por intermédio do CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAOQ
TECNOLOGICA "PAULA SOUZA", inscrita no CNPJ n° 62.823.257/0001-09, com sede a
Rua dos Andradas, 140, CEP 01208-000 Santa Ifigénia — S&o0 Paulo — SP, doravante
designade(a) "CONTRATANTE", neste ato representada pela sua Diretora Superintendente,
a Professora Laura M, J. Lagana, RG. n® 7.715.675-4 e CPF n® CPF. 005.923.818-62, no uso
da competéncia conferida pelo Decreto-Lei Estadual n® 233, de 28 de abril de 1970, e INOTI
COMERCIO E SERVIGOS DE ALIMENTAGAQ LTBA-EPP, inscrita no CNPJ sob n®
02.852.157/0001-27, com sede na Rua Ciro Monteiro, 860, Parque Mirante, Cotia- SP - CEP:
06720-050 e-mail. financeiro@inoti.combr Tel: (11) 4243-9005, a seguir denominada
CONTRATADA", neste ato representada pelo Senhor José Pedro da Silveira Neto, portador
¢o RG n® 37.443,167-X e CPF n°® 480.657.378-70, em face da adjudicagéo efetuada no Pregao
Eletronico indicado em epigrafe, celebram o presente TERMO DE CONTRATO, sujeitando-
se as disposicdes previstas na Lei Federal n° 10.520/2002, no Decreto Estadual n°
49.722/2005 ¢ pelo regulamento anexo 4 Resolugio CC-27, de 25 de maio de 2008,
aplicando-se, subsidiariamente, no que couberem, as disposicdes da Lei Federal n®
8.666/1993, do Decreto Estadual n® 47.297/2002, do regulamente anexo a Resolugiio CEGP-
10, de 19 de novembro de 2002, e demais normas regulamentares aplicaveis a espécie,
mediante as seguintes clausuias e condigbes que reciprocamente outorgam e aceitam:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente instrumento PRESTAGAO DE SERVICOS DE NUTRICAQ E
ALIMENTAGAQ, PARA O FORNECIMENTO DE REFEIGOES DESTINADAS A0S ALUNOS

DAS ETECS DA AREA AGRICOLA DO CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAD
TECNOLOGICA PAULA SOUZA, conforme detalhamento e especificagdes técnicas .
constanfes do Termo de Referéncia, da proposta da CONTRATADA e demais documentos {
constantes do processo administrativo em epigrafe. ‘

PARAGRAFO PRIMEIRO

O objeto contratual executado deverd atingir o fim @ que se destina, com eficacia e qualidade
requeridas.

www.cws.sh.unv.l)r 1/"5.4"
Rita das Andrados, 110 « Santa Hfigénia « D1208-000 « S80 Paulo « 5P« Tela: (11) 3324.3300




}

o 1200

B faulabouza  GOVERNO DO ESTADO
DE SAQ PAULO

Administracido Central
Gabinete da Superintendéncia

PARAGRAFQ SEGUNDO
O regime de execucio deste contrato & o de empreitada por preg¢o unitario.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS CONDICOES DE EXECUCAO DOS SERVICOS

A execugdc do objeto contratado devera ter inicio em 27/08/2018, nos locais indicados no
Termo de Referéncia, correndo por conta da CONTRATADA todas as despesas decorrentes
e necessarias & sua plena e adegquada execucgdc, em especial as atinentes a seguros,
transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdencidrios.

CLAUSULA TERCEIRA — DA VIGENCIA E PRORROGACOES

Q contrato tera vigéncia de 30 (trinta) meses, a contar da data da assinatura do contrato.

PARAGRAFO PRIMEIRO

O prazo de vigéncia podera ser prorrogade por sucessivos perlodos, iguais ou inferiores, a
critério da CONTRATANTE, até o limite de 60 (sessenta) meses, nos termos e condigbes
permitidos pela legislagio vigente,

PARAGRAFQ SEGUNDO

A CONTRATADA podera se opor & prorrogacéo de que trata o pardgrafo anterior, desde que
o faga mediante documento escrito, recepcionade pelo CONTRATANTE em até 90 (noventa)
dias, antes do vencimento do contrato ou de cada uma das prorrogaches do prazo de
vigéncia.

PARAGRAFO TERCEIRO

Eventuais prorrogaches serdo formalizadas mediante celebragdo dos respectivos termos de
aditamento ao confrato, respeitadas as condigdes prescritas na el Federal n® 8.666/1993.

PARAGRAFO QUARTO

A ndo prorrogacac do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia da CONTRATANTE néo
gerard a CONTRATADA direito a qualquer espécie de indenizacio.

PARAGRAFO QUINTO

Dentre outras exigéncias, a prorrogacido somente sera formalizada case os precos
mantenham-se vantajosos para o CONTRATANTE & consistantas com o mercado, conforme
pesquisa a ser realizada & época do aditamento pretendido,

PARAGRAFO SEXTO

Nac obstante o prazo estipulado no caput, a vigéncia nos exercicios subsequentes ao da
celebrag8o do contrato estara sujeita a condigldo resolutiva, consubstanciada esta na
mexisténcia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orgamentarias de cada exercicio
para atender as respactivas despesas.

PARAGRAFO SETIMO
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AV - cbedecer 4s normas e rotinas do CONTRATANTE, em aspecial as que disserem
respeito a seguranga, a guarda, & manutencio e 4 integridade das informacbes existentes ou
geradas durante a execuco dos servicos;

AV - guardar sigilo em relagéo as informacgdes ou documentos de qualquer natureza de que
venha a fomar conhecimento, respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua
indevida divulgacdo e incorreta ou inadequada utilizacdo;

XVI - Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias do servigo de alimentagao, objeto do
contrato, conforme legislagdo vigente (Portaria CvS-5/13).

AVIl - Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminagao dos alimentos in natura ou preparados, 0s mesmos deverdo ser suspeansos do
consumao, guardando-se amostras para analises microbiclogicas dos alimentos.

XVIH- Manter absoluta higiene no preparo, manipulacao, transporte € armazenamento dos
alimentos.

PARAGRAFO PRIMEIRQ

A CONTRATADA n&o padera oferecer, dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja,
tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja, por conta propria ou
por intermédio de outrem, qualguer pagamento, doagéo, compensacio, vantagens financeiras
ou beneficios de qualquer espécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste
contrato, o que deve ser obsérvado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores & eventuais
subcontratados, caso permitida a subcontratacao.

PARAGRAFQ SEGUNDO

Em atendimento & Lei Federal n® 12.846/2013 e ao Decreto Estadual n® 60.106/2014, a
CONTRATADA se compromete a conduzir 0s seus negocios de forma a coibir fraudes,
COMrupeao e guaisguer outros atos lesivos & Administragioe Publica, nacional ou estrangeira,
abstendo-se de praticas como as seguintes:

| - prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente publico,
ou a terceira pessoa a ele relacionada;

[l = comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualguer modo subvencionar a
pratica dos atos ilicitos previstos em Lei;

Il = comprovadamente, utilizar-se de interposta pesseca fisica ou juridica para ocultar ou
dissimular seus reais interesses ou a identidade dos beneficidrios dos atos praticados;

IV — ne tocante a licitagdes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinagdo ou guaiguer outro expediente, o carater
competitive de procedimento licitatério publico:

k) impedir, perturbar ou fraudar a realizagdo de qualquer ato de procedimento licitatorio
publico,

" o 4/ 53
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Qcorrendo a resolugao do contrato, com base na condicde estipuiada no Paragrafo Sexto
desta Clausula, a CONTRATADA ndo tera direito a qualquer espécie de indenizagio.
CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DA
CONTRATADA

A CONTRATADA, além das obrigaces constantes do Termo de Referéncia, que constitui
ANEXO { do Edital indicado no preambulo, e daquelas estabelecidas em lei, em especial as
definidas nos diplomas federal & estadual sobre licitagbes, cabe:

| - zelar pela fiel execucdo deste contrato, utilizando-se de todos os recursos materiais e
humanos necessarios:

If — designar o responsavel pelo acompanhamento da execugio das atividades, em especial
da regularidade tecnica e disciplinar da atuacdo da equipe técnica alocada, e pelos contatos
com o CONTRATANTE:

W - fornecer a equipe alocada para a execucdo dos servigos 0s equipamentos de protecio
individual adequados a atividade, o necessario treinamento e fiscalizar sua efetiva utilizagao;

IV - manter, durante toda a execuglo do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes
assumidas, todas as condigdes de habilitaglo e qualificagdo exigidas na licitag&o indicada no
pre&mbulo deste termo;

V - dar ciéncia imediata e por escrito ao CONTRATANTE de quaiguer anormalidade que
verificar na execucdo dos servigos;

VI - prestar a0 CONTRATANTE, por escrito, os esclarecimentos solicitados e atender
prontamente as reclamacgtes sobre seus servicos:

VII - responder por quaisquer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros decormrentes da execucfo do contrato, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo do CONTRATANTE em  seu
acompanhamento,

ViH| - responder pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e tributarios,
resultantes da execucdo deste contrato, nos termos do artigo 71 da Lei Federal n® 8.666/1993;

IX - manter seus profissionais identificados por meio de crachd com fotografia reaenté;

X - submeter & CONTRATANTE relatorio mensal sobre a prestacio dos servigos, relatando
todos os servigos realizados, eventuais problemas verificados e qualquer fato relevante sobre
a execugao do objeto contratual;

Xl - arcar com despesas decorrentes de infragdes de qualquer natureza praticadas por seus
empregados durante a execuglo dos servigos, ainda gue no recinto da sede do
CONTRATANTE,

Xl - apresentar, quando exigido pelo CONTRATANTE, os comprovantes de pagamentos de
salarios, quitacic de suas obrigacdes trabalhistas e previdencidrias, relativas aos seus
empregados, gue prestam ou tenham prestado servigos chjeto do presente contrato:

XiH - identificar todos os equipamentos & materiais de sua propriedade, de forma a néo serem
confundidos com similares de propriedade do CONTRATANTE:
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¢) afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem de
gualguer tipo,
d) fraudar licitacdo publica ou contrato dela decorrente;

&) criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitagao publica
ou celebrar contrato administrativo;

f) obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificacdes ou
prorrogacies de contratos celebrados com a administragsio publica, sem autorizacéo em lei,
no ato convocatbrio da licitagéo publica ou nos respectivos instrumentos contratuais: ou

) manipular ou fraudar ¢ equilibric econdémico-financeiro dos contratos celebrados com a
administragao publica;

V — dificultar atividade de investigacdo ou fiscalizag3o de 6rgaos, entidades ou agentes
publicos, ou intervir em sua atuagio, inclusive no ambito das agéncias reguladoras e dos
orgéos de fiscalizag8o do sistema financeiro nacional,

PARAGRAFO TERCEIROD

O descumprimento das obrigacBes previstas nos Paragrafos Primeiro e Segundo desta
Clausula Quarta podera submeter a CONTRATADA & rescisdo unilateral do contrato, a critério
da CONTRATANTE, sem prejuize da aplicagio das san¢des penais e administrativas cabiveis
e, também, da instauragio do processo administrativo de responsabilizaggo de que tratam a
Lei Federal n® 12.846/2013 e o Decreto Estadual n® 60.106/2014.

PARAGRAFOQ QUARTO

A responsabilidade técnica dos servigos cabers & (ao) Nutricionista (indicar nome e n® do
CRN). Eventual alteragao do titular Responsavel Técnico deverd ser comunicada de imediato
&4 CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituigéo, da nova
nomeacao, do curricuium vitae do profissional indicado para a fungao de responsavel técnico
e da respectiva documentacio do CRN.

CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGACOES E DAS RESPONSABILIDADES DO
CONTRATANTE

Ao CONTRATANTE, além das ohrigagdes constantes do Termo de Referéncia, que constitui
Anexo | do Edital indicado no preambulo, cabe:

I - exercer a fiscalizacfio dos servigos, designando servidor responsével frefo
acompanhamento da execugdo contratual e, ainda, pelos contatos com a CONTRATADA:

i - fornecer 8 CONTRATADA todos os dados & informagfes necessarios a execugdo do objeto
do contrato;

Il - efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste ajuste;

fV - expedir autorizacdo de servigos, com antecedéncia minima de 03 (trés) dias (teis da
data de inlcio da execucéo.

V- permitir aos técnicos e profissionais da CONTRATADA acesso as areas fisicas envolvidas
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na execugao deste contrato, observadas as normas de segurancga;
VI- Analisar & aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, submetidos para
aprovagao, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo;

CLAUSULA SEXTA - DA FISCALIZACAQ DOS SERVICOS

C CONTRATANTE exercera a fiscalizagao dos servigos contratados por intermédio do gestor
de contratc de modo a assegurar o efetive cumprimente das cbrigacbes ajustadas.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A fiscalizag8o n&o exclui e nem reduz a integrai responsabilidade da CONTRATADA, mesmo
perante terceiros, por guaisquer irregutaridades constatadas na prestacdo dos servigos,
inclusive quando resultantes de utilizagdo de pessecal inadequado ou sem a qualificagio
tecnica necessaria, inexistindo, em qualquer hipétese, corresponsabilidade por parte do
CONTRATANTE.

PARAGRAFO SEGUNDO
A auséncia de comunicacao, por parte do CONTRATANTE, referente a irregularidades ou

falhas, nao exime a CONTRATADA do regular cumprirmento das obrigagdes previstas neste
contrato e no ANEXO | do Edital,

CLAUSULA SETIMA - DOS PRECOS £ DO REAJUSTE

A CONTRATADA obriga-se a executar 0s servigos objeto deste contrato pelo prego mensal
de R$ 279.988,37 (duzentos e setenta & nove mil, novecentos e citenta e oito reais e trinta e
sete centavos), perfazendo o total de R$ 8.399.651,07 (oito milhdes, trezentos e noventa e
nove mil, seiscentas & cinquenta & um reais e sete centavos), mediante os sequintes valores
unitarios:.
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ITEM 01
053 = Etec Frof. Edson Galvao REF?'COES
{Agricola) DIARIAS
CNPJ 62.823.257/0053-21 E g QTDE DE VALOR
Rodovia Gladys Bernardes = T VALOR DIAS
. N ! p VALOR TOTAL | TOTAL POR
Minhoto — Km 11 - Capéo Alto 23 E a DIARIO | PARA O UNIDADE
ITAPETININGA/SP — 18211-265 | 32 | i | J PERIODO
Tel/Fax (15) 5704-3278/5704- < 5
3279 = =
DIAS UTEIS| 100 | 190 | 290 | R$4.88 127 R5183 413,40
FINAIS DE 10 10 | 20 R%4,08 53 R$5.278,80
ALMOGO SEMANA
FERIADOSE 10 R%4, 97 & R$596,40
FERIAS| 1 0 " R$4,98 0 R$-
2018 ESCOLARES R$258.411,00
DIAS UTEIS| 100 |10 100 R%4 08 127 R$63.246,00
D
Fg‘?@ﬂi 10 10 | 20 R%4,68 53 R$5.278,80
JANTA
FERIADOS| 10 10 | 20 R34,98 6 R3587 60
FERIAS Rg4,98 R$-
EscoLares| 1@ | 10 ] 20 0
DIAS UTEIS| 110 | 230 | 340 R$4,98 230 R$389.436,00
oo
FINAIS DE 10 0 | 20 R$4,08 104 R$10.358,40
ALMOGO SEMANA
FERIADQS| 10 i0 | 20 R%4,97 g R$894 60
FERIAS| 0 | 20 R$4,98 P R$2.191,20
DIAS UTEIS] 110 0 | 110 R%4,08 230 R$125.594,00 e
FINAIS DE 10 10 0 R%4,98 104 R3$10.358 40
JANTA SEMANA
FERIADOS| 10 10 | 20 R%4,08 9 R%896,40
EERIAS R$4,98 R$2.191,20
ESCOLARES 10 101 20 22
U DIASUTEIS | 110 | 230 | 340 | R$498 | 228 | R$386.04960 |
FINAISDE| o 10 | 20 R$4.98 104 R$10.358,40
ALMOGCO SEMANA
FERIADOS| 10 10 | 20 R$4,97 12 R$1.192,80
FERIAS 10 10 | 20 R$4,98 2 R$2.191,20
ESCOLARES RS 538.435.20
2020 DIAS UTEIS| 110 o | 110 R$4, 98 228 R$124.898,40 S
HN?nﬁBE 10 10 | 20 H$4,98 104 R$10.358,40
JANTA 5
FERIADOS| 10 10 | 20 R$4,98 12 R$1.195,20
FERIAS R$4,98 R$2.191,20
EscoLAReg| 10 [ 10 ) 20 22
WWWL OIS SR.guv b ‘ o ST Y/ 54
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_‘ | ITEM 02
- . REFEICOES
049 ~ Etec D_r: Dario Pacheco DIARIAS
Pedroso (Agricola) R
Rua Corone! Acécio Pauling, s/no » VALOR QTD?ESDE VALOR
Centro — 18425-000 85 | = |22| pARe | PARAG | VALORTOTAL | TOTAL POR
TAQUARIVAI/SP £ u E 5 & PERIODO UNIDADE
Tel /Fax (15) 3534-1139/3534- =27 =]
1191 o
DIAS UTEIS| 74 | 202 /276 | R$4,98 100 | R$137.448,00
FINAISDE| 4y | o | 12 | RS4.98 oo |R$1.314,72
ALMOGO EMANA
FERIADOS| 8 | 0 | 8 R§4,98 | 13 R$517.92
FERIAS R$4,98 R$1.434,24
Jo18 e Escolares| 24 | 0 | " | R$281.190,72
DIASUTEIS] 74 202 | 276 | R$4,98 100 | R§137.448,00
FINAIS ﬁf\ 12 | o | 12 | R$498 25 R$1.314,72
JANTA SEMAR - ~
FERIADOS | 8 0 | 8 R$4,98 13 R$517,92
FERIAS R$4.98 R$1.195,20
Escotares| 29 | O 1 20 12
DIASUTEIS| 108 | 262 370 | R$4.98 200 | R$368.520,00
Fg\lgmgg 12 | o | 12| R$A98 14 R$2.031,84
ALMOGO gk i . :
FERIADOS | 8 0 | 8 | R$4.98 26 R$1.035,84
FERIAS R$4,98 R$4.780,80
2019 ESCOLARES| 24 | O | 24 ™ © | R$751.940,16
DIAS UTEIS| 108 | 262 | 370 | R$4.98 200 | R$368.520,00
FINAISDE| 42 | o | 12 | R$498 a4 | R$2.031,84
JANTA N e _
FERIADOS| 8 | 0 | 8 | R$4.98 26 | R$1.035,84
FERIAS 54,98 R$3.984,00
Escolareg| 20 | 0 | 20 | 40
DIAS UTEIS| 118 | 304 | 422 | R$4.98 | 200 | R$420.312,00
ngé:\“tqugE 12 | g | 12 | R$498 34 R$2.031,84
ALMOGO At
FERIADQS| 8 0 | 8 1 R$498 26 | R$1.035,84
ESCOFLi\TT;Qg 2o | o | 24 | R$4,98 a0 | R$4.780,80
2020 PR N —— o — R$855.524,18
DIAS UTEIS| 118 | 304 | 422 | R$4,98 200 R§420.312,00
ngé\nlnsAﬁE 42 | o |12 | R$4.98 34 R$2.031,84
JANTA e = — |
FERIADOS| 8 0 | 8 | R$498 26 | R$1.035,84
FERIAS R%4.9% R$3.984,00
EscoLares| 20 | 0 20 ' 40 '
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" ITEM 03
057 — Etec Prof, Francisco dos REFEICOES
Santos (Agricola) _.DIARIAS
Rodovia Conde Francisco n QTDE DE VALOR
Matarazzo Junior Km 127 - Zons 2 Els |20 V.'!H_OR DIAS | AL 0R TOTAL | TOTAL POR
Rural — =iy | 2 |gx; DARIO | PARAO UNIDADE
SAO SIMAQISP - 14200-000 = % w g"’a‘ PERIODO
Tel./Fax (16) 3984-1415/3984- <0
1752 e
DIAS UTEIS| 120 | 100 {220 | R$3,31 112 R$130.838.40
FINMSDE | o o | 10 R$5.31 55 R$2.761.20
FERIADOS| 10 0 | 10 R$5.31 5 R$265,50
FERIAS R$5,31 R%743,40
sot8 Escolares| 1@ | @ | 10 14 R$209.745.00
DIASUTEIS| 120 | 0 | 120 | R$3,31 112 R$71.366,40
FINAIS DE| o o | 10 R%5.31 52 R$2.761,20
JANTA o SEMANAY
FERIADOS| 10 0 | 10 R$5,31 5 R$265,50
FERIAS R%5,31 R$743,40
ESCOLARES| '@ | O {10 | 14 '
“_m:‘)’_qg\.gut;ljgﬁ 120 | 100 | 220 KE5,31 217 R$253.499 40
FINMSDE| . | 4 | 1o R$5.31 106 R$5.628,60
ALMOCO |  SEMANA|L T R T T T
FERIADOS| 10 0 | 10 R%35.31 7 R$371,70
FERIAS R$5.31 R$1.911,60
2010 £scolAREs| 9| @ (10 36 R$407.595,60
DIAS UTEIS| 120 | 0 {120 R$5.31 217 R$138.272.40
FINAISDE - [ 5 [ 45 | R$531 106 | R$5.628,60
JANTA SEMANA
FERIADOS| 10 0 | 10 R$5,31 7 R%371.70
FERIAS R%5,31 R$1.911.60
EscoLARES| 1@ | O {10 36 ’
_.DIASUTEIS| 120 | 100|220} R$5,3] 217 | R$253.409.40
FINNS DRI 4o | o | qp | RSS3I 105 | R$5.628,60
ALMOCO
FERIADOS| 10 0 | 10 HE5,31 7 RE371,70
cooc tRAST g [T [ yg | RSS3 3 | R$1.911,60
2020 DIASUTEIS| 120 | 0 1261 R$S31 | 217 | R$I38.272.40 R$407.595,60
FINASDE] o 1 o | 45| R$5.31 105 | R$5.628,60
JANTA SEMANA
FERIADOS| 10 0 | 10 R%35.31 7 R$371,70
FERIAS R$5,31 R$1.911,60
Escotares| 0 | @ (10 36

Nua dos Andradas, 140 « Sapta Ifigénia « 01208-000 « 530 Paulo = SP = Tl
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083 — Etec Manoel dos Reis RETAEE?ESES
Aratijo (Agricola)
Avenida Paris, 79 - Cinel&ndia " a VALOR QB?ﬁSDE VALOR
SANTA RITA DO PASSA 0% | 5 |22 pliro | PARA O | VALOR TOTAL | TOTAL POR
QUATRQ/SP - 13670-000 w2 ek PERI UNIDADE
2 g |02 [a]nle]
Tel./Fax (19) 3682-2100/3582- I 0 =]
4685 &
DIASUTEIS| 36 | 108 | 144 | R$5,3] 109 | R$83.345,76
FINAIS DE | o o | 10 R%5.31 59 R$2.814.30
FERIADOS| 10 | 0 | 10 R$5.31 12 R$637,20
FERIAS R$531 | R$531,00
2018 escotares| 0 | 9 1 19 ) 10 R$112.147,20
DIAS UTEIS| 36 0 | 36 | R¥531 109 R$20.836,44
JANTA
FERIADOS| 10 | 0 | 10 R$S.31 12 R$637,20
FERIAS R$5.31 R$531,00
Escolares| "0 | 0 | O | 10 '
DIAS UTEIS| 60 | 160 [ 220 | R$5,3] 208 R$242.983,60
Fg?ﬁﬁi 0 o | 20 R$5,31 96 R$10.195,20
ALMOGCO e :
FERIADOS| 15 | 0 | 15 R$5,31 12 R$955,80
FERIAS . R$5.31 R$1.433,70
»o1s escotAres| 0 1 0 [ 8 T 8 ' R$334.423,80
DIASUTEIS] 60 | 0 | 60 | R$S53E | 208 | REGO268,80 |
Fg\lﬁ/\“ﬁ SE 20 0 | 20 R$5,31 96 R$10.195,20
~ FERIADOS| 15 0 | 18 R$5.31 12 R$955.80
FERIAS| . R$5.31 R$1.433,70
ESCOLARES| 1 | 0 | 18 18 ’
DIAS UTEIS| 80 | 200|280 | R$5,3] 203 1 R$301.820,40
Fgﬂ;{\lﬁﬁﬁ 20 o | 20 R$3,31 96 REI10.195.20
ALMOCO ——r —— 1
FERIADOS| 18 0 | 15 | RS$53] 14 RELT1510
Escoﬁgég 15 | o | 15| RSS3I oo | R$1.752.30
2020 e e A
DIAS UTEIS| 80 | ¢ | 80 | R$5.31 203 | R$86.234,40 1941418000
FINAIS DE R%5,31 R$10.195,20
ANTA semana| 2° | © | 20 %
FERIADOS | 15 0 | 15 | R$5,31 14 REL.115,10
FERIAS R$5.31 | R$1.752,30
escolares] 19 | 0 (18] & 22 ’
muulb,zu.twvhr 10/ 54
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B ITEM 05
047 - Etec Dr. Carolino da Motta REFEICOES
e Silva (Agricola) DIARIAS
Rodovia SP 346 — Km 204 7 QTDE DE
Morro Azul — = ol VALOR DIAS VALOR
ESPIRITO SANTO DO £ | = 2| DIARIO | PARAO VALOR TOTAL TSJ:;LAE%R
PINHAL/SP 39 |eg PERIODO
13990-000 <
Tel /Fax (19) 3651-1229 .
DIAS UTEIS| 125 | 325 | 450 | R$5,31 108 R$258.066,00
F'SNéﬂ\[\I/ISA BE o5 | o5 | 50 | R$5,31 53 R$14.071,50
ALMOGO
FERIADOS| 25 | 26 | 50 | R$531 11 R$2.920,50
csod CRAST a5 | 25 | s0 | R3S 17 | R$4.513,50
2048 |- - e e e R$ 372768200
__DIASUTEIS} 125 | 0 | 125 RS5.3! 108 | R$71.68500 o
FINAISDE| . 5 | & R$5,31 R$14.071.50
- SEMANA| 25 |25 150 | $ 53 $14.071.
FERIADOS| 25 | 25 | 50 | R$5.3 11 R$2.920,50
FERIAS R$5,31 R$4.513,50
ESCOLARES| 20 | 25 | 50 ' 17 ’
DIAS UTEIS| 125 | 325 | 450 |  R$5,3] 200 R$477.900,00
FINAISDE | 5. | oo | g R$5.3 104 R$27.612,00
ALMOCC SEMANAL . P P
FERIADOS| 25 | 25 | 50 | R$5,31 14 R$3.717,00
FERIAS R$5,31 R$7.168,50
2019 i~ ESCOLARES > 25 > TR < R$ 687.645,00
DIASUTEIS| 125 | 0 | 125 | R$531 | 200 R¥132.750,00 '
FINAISDE | 55 | o5 | g0 | RS3I 104 | R$27.612,00
JANTA |
___FERIADOS| 25 | 25 | 50 R$531 . 14 | R$3.717,00
FERIAS - R$5,31 - R$7.168,50
ESCOLARES| 2° | 29 | 50 ’ 27 ’
 DIASUTEIS| 1256 |325 450 | R$531 | 200 | R$477.900,00
FINAISDE | o5 | 5 | 50 | RS53] 04 | R$27.612,00
ALMOCO . —
______ FERIADOS| 25 | 25 | 50 | R$531 | 18 1R$4.779,00
o RAST 55 [ 2 | so | R$33I 20 | R$5.310,00
2020 OLARES o | R$ 686.052,00
DIASUTEIS| 125 | 0 |126| R$531 200 | R$132.750,00 o
Fg\g\r\lﬁ\gi 25 | 25 | 50 R$5.31 104 R$27.612,00
JANTA [— e
FERIADOS| 25 | 25 | 50 | R$5,3] 18 R$4.779,00
FERIAS 1 R$5,31 R$5.310,00
ESCOLARES| 22 | 25 | 80 | 20 #5310,
WWW LG oV br 11/ 54
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071 - Etec Dr. José Coury REFEIGOES
(Agricola) DIARIAS
Avenida Pref. Nicolau Marino,
2680 8 : g VALOR “oins VALOR TOTAL | TOTAL POR
Nosso Teto o E 2| DIARIO | PARAO UNIDADE
RIO DAS PEDRAS/SP - 13390- | 32 | W [ 9% PERIODO
o -0
oo <
Tel./Fax (19) 3493-2244 o
L DASUTEIS| 70 | 140 | 210 R$5.31)..104 | RS115970,40
FINAISDE | .o | 5 | 40 R§5.31 42 R$2.230,20
ALMOGCQ |- SEMANA
FERIADOS| 10 0 | 10 R$5.31 8 R$424.80
FERIAS R$5,31 R$2.309,85
2018 1o ESCOLARES] '8 | 0 |76 29 R$164.556,90
DIASUTEIS| 70 | 0 | 70 R$5,31] 104 | R$38.656,80
FINAISDE [ o [ 4 RES,3T| 4 | R$2.230,20
JANTA SEMANA .
FERIADOS] 10 | 0 | 10 R$5,31 8 1R$424,80
FERIAS R$5,31 R$2.309,85
EScoLAREs| 1° | 0 | 1° | 29
~ DIASUTEIS] 70 | 140 | 210 R$S,31[ 200 | R$223.020,00
ALMOGO :
o FERIADOS | 10 1 0 | 10 |  R$531) 10 1 RE531.00
FERIAS R$5.31 R$5.814,45
2019 ESCOLARES| '° 0 118 & R$319.608,60
DIASUTEIS| 70 | 0 | 70 R$5,31| 200 R374.340,00
FINAISDE| .0 | 4 | 40 R$5,31 90 R$4.779,00
FERIADOS| 10 | 0 | 10 R$5,31 10 R$531,00
FERIAS R$5,31 R$S5.814,45
ESCOLARES| 1° | 0 | 19 73
DIAS UTEIS| 70 | 140 | 210 R$S5,31[ =00 R$223.020,00
théomgﬁ 0 o | 10 R$5.31 g4 R$4.460,40
ALMOGO
FERIADOS| 10 | 0 | 10 R$5.31 14 R$743,40
escotaREs| 18 | 0 | 18 g9 | RIS489
o oiasOteis| 7o | o | 7o | TR$S3I| 200 [Re7as4000 |
Fg\s@hﬁgﬁ w | ol 10 84 R$4.460,40
JANTA
FERIADOS| 10 0|10 RES, 3 14 R$743,40
FERIAS | R$5,31 R$5.495,85
EscolAREs| 0 | 9 | T® i |
wwwinsssaenke EFTE-" i
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o ITEM 7
REFEIGOES
042 — Etec Benedito Storani DIARIAS
(Agricota) 0 QTDE DE VALOR
Avenida Antonio Pincinato, 4,355 | ¢ @ Jo| VALOR DIAS VALQR TOTAL POR
Recanto IV Centenario - ez Z |Zx| DIARIO | PARAO TOTAL UNIDADE
JUNDIAYSP - 13211-771 - Siwj|o g PERIODO
Tel/Fax (11) 4582-1881 < Ly
LWDIASUTEIS| 15 | 120 | 135 | R$S91 93 R§74.200,03
FINAISDE| 4 | 45 | 25 | RSS9 4 | R$6.501,00
ALMDGD e e a1t 1n srmes saie waes st e rme mim e v n | e . i,
FERIADOS| 10 | 15 | 25 | R$S5,9] 10 R$1.477,50
FERIAS R$5.91 R$1.034,25
2018 EscolLAREs| 19 | 19| 25 ! R$108.714 45
DIAS UTEIS| 15 | 15 | 30 R%5,91 93 R$16.488.90
ngée\nﬁsg 10 |15 | 25 RS9 44 RE6.501,00
FERIAS R$5.91 R$1.034,25
ESCOLARES| © | 19} 25 7
. RES5,91
DIAS UTEIS 18 120 | 1328 240 l{$15)5.739,?.0
FINAIS DE R$5.91 R%18.037,32
ALMOGCO seMANA| 1© 8] 28 ‘ 109
- FERIADOS| 10 | 10 | 20 | R$5.9I 19 R§2.245.80
FERIAS R$5,91 R$5.791,80
DIAS UTEIS| 18 | 18 | 35 R$5,91 240) R$51.062,40
FINMSDE| .y | 4n | g R$5,91 109 R$18.037.32
JANTA L SEMANA e e ]
FERIADOS| 10 | 10 | 20 R$5.91 19 R$2.245,80
FERIAS R$5,91 R$5.791,80
EscoLareg| 10 | 8| 28 35
. R$5,91
DIAS UTEIS| 18 | 120 | 138 240 R$195.739.20
FINAIS DE R$5.91 R$18.037.32
ALMOGO CSEMANA| 10 | 181284 TERTE o 109 )
FERIADGS| 10 | 10 | 20 R$5.91 19 R$2.245 80
FERIAS R$5.91 R$5.791,80
2020 ESCOLARES| 10 | '8 | 28 35 R$298.951 44
DIASUTEIS| 18 | 18 | 38 R$5.91 240 R$51.062,40
FISNé\l\I;gE 10 | 18| 28 | R$591 100 | R$18.037,32
JANTA .
FERIADOS| 10 | 10 | 20 R$5,91 19 R%$2.245 80
FERIAS R$5,91 R$5.791.80
EscotAreg| 0 | 18| 28 35 '
DIASUTEIS| 18 |20 ] 138 | R$5,91 18 R$14.680,44
FINAIS DE R$5,91 R$1.654,80
2021 | ALMOCQ semana| 10 | 78 | <8 10 R$30.141,00
_FERIADOS| 10 | 10 | 20 | R$59i | 10 R§1.182,00
FERIAS| 10 | 18 | 28 R$5,91 18 R$2.978,64
‘ W‘WW‘.{.J"}F\.!“%I).CI‘UV.!'H" T o o 13/54‘
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. ESCOLARES ||
DIAS UTEIS| 18 | 18 | 36 R$5.91 18 R$3.829,68
FINEAfS DE[ 4 18 | 28 R%5,91 10 R$1.654,80
JANTA SEMANA _
FERIADOS| 10 | 10 | 20 R$5.91 10 R$1.182,00
FERIAS R$5,91 R$2.978 64
EscoLares| 10 | 18| %8 18

PARAGRAFQ PRIMEIRQ

Nos precos acima estdo incluides, além do lucro, todas as despesas e custos diretos e
indiretos relacionados & prestacéo dos servigos, tais como tributes, remuneragdes, despesas
financeiras e quaisquer outras necessarias ac cumprimento do objeto desta licitagio, inclusive
gastos com transporte.

PARAGRAFOQ SEGUNDO

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional &, por causa superveniente 3
contratac&o, perca as condigbes de enquadramento como microempresa ou emprasa de
pequeno porte ou, ainda, torne-se impedida de beneficlar-se desse regime tributario
diferenciado por incorrer em alguma das vedagies previstas na Lei Complementar Federal n®
12372006, ndo podera deixar de cumprir as obrigagies avencadas perante a Administragio,
tampouco requerer o reequilibrio econdmico-financeire, com base na alegagdo de que a sua
proposta levou em consideracdo as vantagens daquele regime tributario diferenciado.

PARAGRAFO TERCEIRO

Qs precos a que se refere o caput serdo reajustados anualmente, mediante a aplicagéo da
saguinte formula paramétrica:

R=P {0,50>< PC 050x 1 |
¢ n)

) v

Onde:

R = parcela de reajuste;

Po = preco inicial do contrato ne més de referéncia dos pregos ou prego do contrato no més
de aplicag@o do Ultimo reajuste; '

IPCAPCo = variagao do IPC FIPE - Indice de Prego ac Censumidor, ocorrida entre o més de
referéncia de precos, ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicacio do reajuste;
i/lo = variagéo do IPC - Alimentagéo - FIPE - Indice de Pregos ao Consumidor categoria
Alimentag8o, ocorrida entre ¢ més de referéncia dos pregos, ou o més do ultimo reajuste
aplicado, e 0 més de aplicagio do reajuste.

PARAGRAFO QUARTO

A periodicidade anual de que trata o Paragrafo Terceiro serd contada a partir de junho/2018,
que sera considerado como 0 més de referéncia dos pregos.

QWNW'JIL;:L)s.sla.cchV.hr' 14/ 54
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PARAGRAFO QUINTO

Os pregos das dietas especiais equiparam-se as correspondentes refeicfes ditas normais.
CLAUSULA OITAVA — DOS RECURS0S ORCAMENTARIOS

No presente exercicio as despesas decorrentes desta contratagio irio onerar a categoria
econémica 33 90 39 73, da Unidade Gestora 102401, Programa de Trabalho; 12 363 1039
5292 0000, Fonte de Recurso 001 001 001 Unidade orgamentaria: 10063

PARAGRAFO UNICO

No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrfo 4 conta dos recursos proprios para atender as
despesas da mesma natureza, cuja alocacdo sera feita no inicio de cada exercicio financeiro,

CLAUSULA NONA - DAS MEDICOES DOS SERVICOS CONTRATADOS

As medicdes, para efeito de pagamento, serfo realizadas de acordo com 0s seguintes
procedimentos:

PARAGRAFO PRIMEIRO

No primeiro dia Ctil subseguente ac més em gue for realizado o forneciments, a
CONTRATADA entregara ac CONTRATANTE relatério contendo os quantitativos totais
mensais de cada um dos tipos de servigos realizados e os respectivos valores apurados.

PARAGRAFO SEGUNDO

Q CONTRATANTE solicitara & CONTRATADA, na hipdtese de glosas e/ou incorregdes de
valores, a correspondente retificagao objetivando a emissdo da nota fiscal/fatura.

PARAGRAFO TERCEIRQ

Serdo considerados somente as refeicbes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte
forma:

a) O valor dos pagamentos sers obtido mediante a aplicagdo dos precos unitarios contratados
as ceorrespondentes quantidades de refeicbes efetivamente servidas, descontadas as
importancias relativas as guantidades glosadas e nfo aceitas pelo CONTRATANTE por
motivos imputaveis a CONTRATADA.

b} A realizagao dos descontos indicados na alinea "a" ndo prejudica a aplicagio de sangbes
a CONTRATADA por conta da inexecugo total ou parcial dos servigos,

PARAGRAFO QUARTO

Apos a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, 2 CONTRATANTE atestara a
medicdo mensal, no prazo de 03 (rés) dias (teis contados do recebimento do relatério,
comunicando a CONTRATADA o valor aprovade e autorizando a emiss3o da correspondente
nota fiscal/fatura, a ser apresentada no primeiro dia subsequente a comunicagéio dos valores
aprovados.

CLAUSULA DECIMA — DOS PAGAMENTOS

www.cps.sn.cu‘:v.l‘ﬁfw‘ 15/54
Rua dos Andradas, 140 « Santa IHgénia = C1208-000 « Sio Paula » SP e Tel; (11 2324.3300
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Os pagamentos serdo efetuados em 30 (trinta) dias, contados da apresentacio de cada nota
fiscal/fatura no protocolo da(s) unidade(s) relacionadas no ANEXO |, a vista do respectivo
"Termo de Recebimento Definitivo” ou “Recibo”, em conformidade com a Clausula Sexta deste
instrumento.

PARAGRAFO PRIMEIRO

s pagamentos serdo realizados mediante deposito ra conta corrente bancaria em nome da
CONTRATADA no Banco do Brasil S/A, conta n® 000221740, Agéncia n° 06615, de acordo
com as-seguintes condicbes,

| - em 30 (trinta} dias, contados da data de entrega da nota fiscal/fatura, ou de sua
reapresentacio em caso de incorreglies, na forma e local previstos nesta Clausula.

Il - A discriminagao dos valores dos servigos deverd ser reproduzida na nota fiscal/fatura
apresentada para efeito de pagamento.

PARAGRAFO SEGUNDOQ

Havendo atraso nos pagamentos, incidira correc@o monetaria sobre o valor devido na forma
da legislacio aplicavel, bem como juros moratorios, a razéo de 0,5% (meio por cento) ao més,
calculades “pré-rata tempore”, em relagéo ao atraso verificado.

PARAGRAFOQ TERCEIRO

Constitui condi¢ao para a realizagio dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome da
CONTRATADA no “Cadastro Informativo dos Creditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades
do Estado de 580 Paulo — CADIN ESTADUAL", o qual devers ser consultado por ocasido da
realizagdo de cada pagamento. O cumprimento desta condicdo poderd se dar pela
comprovagao, pela CONTRATADA, de que os registros estdo suspensos, nos termos do
artigo 8° da L_ei Estadual n® 12,798/2008.

PARAGRAFQO QUARTO

A CONTRATANTE podera, por ocasido do pagamente, efetuar a retencio de tributos
determinada por lei, ainda que n&o haja indicagio de retencio na nota fiscal apresentada ou
que se refira a retengdes ndoe realizadas em meses anteriores,

PARAGRAFO QUINTO

© pagamento estari condicionado & apresentacédo da Nota Fiscal/Fatura, em nome do
CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAQ TECNOLOGICA "PAULA SOUZA" - RUA DOS
ANDRADAS, 140 — BAIRRO SANTA IFIGENIA - CEP. 01208-000 - SAQ PAULO/SP - CNP.J
N°62.823.257/0001-09, INSCRICAQ ESTADUAL ISENTA, encaminhada ao(s) endere¢o(s)
refacionados no ANEXO |, deyvera obrigatoriamente constar:

n° do contrato;
n° nota de empenho;
n® do processo; e

www‘r.;:;::.sn.d'c'w.k)r' 16/ 54
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CLAUSULA _DECIMA PRIMEIRA - DA SUBCONTRATACAO, CESSAC QU
TRANSFERENC!A DOS DIREITOS E OBRIGACOES CONTRATUAIS.

A CONTRATADA, ndo podera suhcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto
deste ajuste.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA ALTERACAO DA QUANTIDADE DO OBJETO
CONTRATADO

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condicfies contratadas, os acréscimos
ou supressdes gue se fizerarm necessarios no objeto, a critério exclusivo do CONTRATANTE,
ate o limite de 25% (vinte e cinco por cente) do valor inicial atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICO
Eventual alteracao sera obrigatoriamente formalizada pela celebracio de prévio termo aditivo
ao presente instrumento, respeitadas as disposi¢des da Lei Federal n® 8.666/1993.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA RESCISAO

Q contrato podera ser rescindide, na forma, com as consequéncias e pelos motivos previstos
nos artigos 77 2 80 e 86 a 88, da Lei Federal n® 8.666/1993,

PARAGRAFO UNICO

A CONTRATADA reconhece desde ja os direitos do CONTRATANTE ros casos de rescisio
administrativa, prevista no artigo 79 da Lei Federal n° 8.666/1993, bem como no artigo 1°, §2°,
item 3, do Decreto Estadual n® 55.938/2010, com a redacio que the foi dada pelo Decreto
Estadual n® 57.159/2011, na hipdtese da configuraco de trabaltho em carater ndo eventual
par pessoas fisicas.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

A CONTRATADA ficara impedida de licitar e contratar com a Administragio direta e indireta
do Estado de S&0 Paulo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, se vier a praticar quaisquer atos
previstos no artigo 7° da Lei Federal n® 10.520, de 17 de jutho de 2002, sem prejuizo da
responsabilidade civil ou criminal, quando couber,

PARAGRAFQ PRIMEIRO

A sangao de que trata o caput desta Clausula poderd ser aplicada juntamente com as multas
previstas no  Anexo IV do Edital indicado no predmbuio deste instrumento, garantido o
exercicio de previa e ampla defesa, e deverd ser registrada no CAUFESP, no “Sistema
Eletronico de Aplicagéo e Registro de Sangfes Administrativas — e-Sangdes”, no enderego
www.esancoes.sp.gov.br, e também no "Cadastre Nacional de Empresas Inidoneas e
suspensas — CEIS”, no enderego hitp:/fwww.portaltransparencia.gov.briceis.

PARAGRAFQ SEGUNDO

As sangdes 530 autdnomas e a aplicacio de uma ndo exclui a de outra. (‘\{

PARAGRAFQ TERCEIRO

WW WL DS S oy e : 17/ 84
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Q CONTRATANTE reserva-se no direito de descontar das faturas os valores correspondentes
as multas que eventualmente forem aplicadas por descumprimento de clausulas contratuais,
ou, quando for o caso, efetuara a cobranga judicialmente.

PARAGRAFOQ QUARTO

A pratica de atos que atentem contra o patriménic publico nacional ou estrangeiro, contra
principios da administrag&o publica, ou que de gualquer forma venham a constituir fraude ou
corrupgdo, durante a licitagao ou ao longo da execugéo do contrato, serd objeto de instauragio
de processo administrativo de responsabilizacio nos termos da Lei Federal n® 12.846/ 2013
e do Decreto Estadual n® 60.106/2014, sem prejuizo da aplicagio das sangbes administrativas
previstas nos artigos 87 e 88 da Lei Federal n® 8.666/1993, e no artige 7° da Lei Federal n°
10.520/2002.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA GARANTIA DE EXECUCAQ CONTRATUAL

Para fiel cumprimento de todas as obrigages contratuais assumidas, a CONTRATADA
prestou garantia sob a modalidade seguro-garantia no valer de R$ 167.993,02 (cento e
sessenta e sete mil, novecentos e noventa e trés reais e dois centaves), correspondente a
05% (cinco por cento) do valor da contratagdo correspondente a 12 (doze) meses, em
conformidade com o disposto no artigo da Lei Federal n° 8.666/1993.

PARAGRAFO PRIMEIRO
A garantia devera assegurar, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

l. prejuizo advindo do n&o cumprimento do objeto do contrate & do nac adimplemento das
demais cbrigacdes nele previstas:

H. prejuizos causados a contratante ou a terceiro durante a execucéo do contrato;

[Il. multas moratérias e punitivas aplicadas pela contratante 3 contratada;

IV. obrigactes trabathistas, fiscais e previdenciarias, relacionadas a execucgio do Contrato,
néo adimplidas pela contratada;

PARAGRAFO SEGUNDO

A cobertura prevista no Paragrafo Primeiro abrangera todos os fatos ocorridos durante a
vigéncia contratual, ainda que o sinistro seja comunicado pela contratante apds a superacéo
do termo final de vigéncia da garantia.

PARAGRAFO TERCEIRO

A garartia em dinheiro deverd ser efetuada em favor da contratante por meio de guia prépria
de recolhimento em conta do Tesoure do Estado no Banco do Brasil, que contemple a devida

cofreco monetaria do valor depositada.

PARAGRAFO QUARTOQ

Se a CONTRATADA optar pela modalidade seguro-garantia, das condi¢des especiais da
respectiva apdélice devera constar expressamente a cobertura de todos os eventos descritos

WW“”\,'.V‘EQ“. 35,5, 00v.br 18/ 54
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nos Paragrafos Primeiro @ Segundo desta Clausula Décima Quinta, Caso a apolice nio seja
emitida de forma a atender a cobertura prevista neste Paragrafo Quarto, a licitante vencedora
podera apresentar declaragéo, firmada pela seguradora emitente da apolice, atestando que o
seguro-garantia apresentado é suficiente para a cobertura de todos os eventos descritos
Faragrafos Primeiro & Segundo desta Clausula Décima Quinta.

PARAGRAFO QUINTOQ

No caso de alterac&o do valor do contrato, reajuste ou prorrogacio de sua vigéncia, a garantia
devera ser readequada ou renovada nas mesmas condigbes e par@metros, mantido o
percentual de que trata o caput desta Clausula Décima Quinta,

PARAGRAFO SEXTO

Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualguer obrigagao,
a contratada cbriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo maximo de 05 (cinco) dias
uteis, contados da data em que for notificada, sob pena de rescisdo do contrato e aplicacio
das sangdes nele previstas.

PARAGRAFO SETIMO

Nao serdo aceitas garantias que incluam outras isencfes de responsabilidade que ndo as
seguintes:

|. Caso fortuito ou forga maior, nos termos do Codigo Civil Brasileiro,

Il Descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA decorrentes de atos ou fatos
imputaveis exclusivamente 8 CONTRATANTE;

PARAGRAFO QITAVO

Apos a afericdo do cumprimento integral de todas as obrigacées contratuais, sera considerada
extinta a garantia com a devolugdo da apodlice, carta fianga ou autorizaglo para o
levantamento de importancias depositadas e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente, conforme dispde o § 4% do art. 56 da Lei Federal n® 8 666/1993

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DISPOSICOES FINAIS

Fica ajustado, ainda, que:

[. Consideram-se partes integrantes do presente Termo de Contrato, como se nele estivessem
transcritos:

a) o Edital mencionado no predmbulo e seus anexos.
h) a proposta apresentada pela CONTRATADA:

Il. Aplicam-se as omissdes deste contrato as disposiges normativas indicadas no preambulo
deste Termo de Contrato e demais disposigfes regutamentares pettinentes.

Il Para dirimir quaisquer questdes decorrentes deste Termo de Contrate, ndo resolvidas na /
esfera administrativa, serd competente o foro da Comarca da Capital do Estado de Séo Paulo, ?

01208-000 « 53c Paulo v SP e Tel: (11) 3394,3300
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E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em
02 (duas) vias de igual teor e forma que, lido e achado conforme pela CONTRATADA e pela
CONTRATANTE, vai por elas assinado para gue produza todos os efeitos de Direito, na
presenca das testemunhas abaixo identificadas,

S&o Paulo, <) de c,r..e_u-.rrgs"‘"fvff:.-‘-x- de 2018,

NTRATANTE CONTRATADA
e _
;) < [ IR
A Tecino oo \QJQ
JOSE PEDRO DA SI!'.VEIRA NETO
Administrador
TESTEMUNHAS:
h/\iw-"x'.l' A‘:\fr (\.‘; .\':]. il .!‘ i .."I"'/J'h‘}:“;pdmu‘
(nome, RG e CPF) {nome, RG e CFF)
Fe 40 ofy 3 b B B 06 g @m
oy DAL G YL D
oy Bagd G SN Ay :“ “""@\f?@e
bﬂ (3(*.. (P@\’
o \(@I“p sl
\-‘%
' www.cﬁs.s;v.unvﬁ)r ._'!O/ 54
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ANEXO A
TERMO DE REFERENCIA

1 - OBJETO DA PRESTACAO DOS SERVIGCOS

1.1. Prestago de Servicos de Nutrigio e Alimentagio, para o fornecimento de refeicdes
destinadas aos alunos das ETECs da area agricola do Centro Estadual de Educaco
Tecnologica Paula Souza, mediante a operacionalizagfo e o desenvolvimento de todas as
atividades proporcionande uma alimentagdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias
adequadas.

1.2. A prestacao de servicos de nutrigiio e alimentacao realizar-se-a mediante a utilizagéo das
dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentacio sera preparada, distribuida e
servida.

1.3. O objeto inclui o fornacimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo
em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros) necessarios
para a perfeita execugdo dos servigos, méo-de-obra especializada, pessoal técnico,
operacional @ administrativo, em numero suficiente e adequado para desenvolver todas as
atividades previstas, observadas as normas vigentes de vigitancia sanitaria.

2 - DESCRIGAD DOS SERVIGOS

2.1, A prestacdo de servigos de nutricdo e alimentacdo envolvera todas as etapas do processo
de cperacionalizacao e distriblicAe das refeicbes aos comensais, conforme o padrio de
alimentacéo estabelecido, 0 numero de comensais, os tipos de refeicdo e os respectivos
horarios definidos no item 6 - Caracteristicas da(s) Unidade(s) Atendida(s), observando-se
ainda:

2.1.1. A alimentaclo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condices
higiénico-sanitarias adequadas,

21.2. Os servicos deverdo estar sob a respensabilidade técnica de nutricionista, com
experiencia comprovada, cujas fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades
técnico-administrativas, inerentes ao servigo de nutrigéo,

2.1.3. Os servigos deverdo ser prestados nos padrées técnicos recomendados e contar com
guadro de pessoal técnico, operacional e administrativo capacitado e em numero suficiente,
para atendimento acs comensais,

2.1.4. A operacionalizagéo, distribuigdo e porcionamento das refeicSes devern ser
supervisionadas pelo responsavel técnico da CONTRATADA, de maneira a observar sua
aceitagdo, analise da apresentagéo, porcionamento e temperatura das refeicdes servidas,
para possiveis alteragdes ou adaptagbes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

2.2. Para a execucdo dos servicos, a CONTRATADA devera executar tadas as atividades
necessarias a obtencéo do escopo contratado, dentre as quais destacam-se:

2.2.1. Programacéo das atividades de nutrig&o e alimentagéo;

2.2.2 Elaboraglo de cardapio diario completo - semanal, quinzenal e mensal;

2.2.3. Aquisigic de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

| WWWLGLS.E. GOV, Er 21/ 54
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2 2.4 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumao;

2.2.5. Controle guantitative e qualitativo des géneros alimenticio & materiais de consumo;
2.2.6. Pré-preparo, preparos e coccdo da alimentacio;

227 Colata de amostras da alimentag&o preparada;

2.2.8 - Tranzporte interno das refeiches até os locais de distribuigio das refeigdes,

2.2.9. Distribuigdo das refeighes nos refeitdrios, devidamente acondicionados nos balcdes
fermicos para preparagdo quente e balclo refrigerado para saladas e sobremesas, devendo
a apresentacio, temperatura e a qualidade serem mantidas em condigfies adequadas;
2.2.10. Porcionamento das refeicdes aos comensais, utilizando-se de utensilios apropriados
e sistema “self-service” parcial em que as copeiras fazem o porcionamento do prato principal,
da guarnicdo, do suce e da sobremesa enquanto gue o comensal se serve de saladas, arroz,
feijfio ou massa dispostos nos balcdes térmicos/ refrigerados;

2.2.11. Higienizac&o (operagdo que compreende as etapas de: limpeza e desinfecgio) de
todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos
wensilios utilizados na distribuico { POPS).

2.3. Do Cardapio

2.3.1. O planejamento dos cardapics ficara a conta da CONTRATADA, devendo atender aos
critérios de qualidade dos materiais, menor custo, balanceamento nutricional, elementos,
sensoriais (paladar, olfato e vis@o), necessidades orgénicas e habitos alimentares dos
LSUArios.

2.3.2. O cardapio diario das refeicies devera observar a seguinte compesicio basica:

Salada, acompanhamento, prato principal, guarnigio,

sobremesa e suco:

« Salada; Verdura e legume crus ou cozidos;

« Acompanhamente: arroz E feijfo (odos os dias) E massa (duas
VezZas por semana)

+ Prato principal; carne bovina magra, ou suina magra, ou frango
sem pele, ou peixe, oU OVo.

« Guarnigdo: Legumes/verduras/feculentos, segundo a Relacio
de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de
consumo e frequéncia de utilizacéo do item 2.3.9.

= Syco: fruta natural sem acgucar. Opgdo: Adogante

»  Sobremesa; fruta todos os dias e opcdo de doce caseiro (2
Vezes por semana)

« Somente deve ser servida fritura uma vez por semana,
preferindo-se o alimento cozido, assado ou grelhado.

» Preferéncia para temperos naturais (alho, cebola, cheiro-verde,
ervas), evitando-se temperos industrializados (saches, pé,
tabletes).

ALMOGO

WWY OIS S. uy. br T 22/ 84
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Salada, acompanhamento, prato principal, guarnigio,

sobremesa e suco;

¢« Salada: Verdura e legume crus ou cozidos.

« Acompanhamento: arroz E feijdo (todos os dias) E massa (uma
VEZ pOr semana)

» Prato principal: carne bovina magra, ou sulna magra, ou frango
sem pele, ou peixe, ou ovo.

«  Guarnigdo: Legumes/verduras/feculentos, segundo a Relacdo

JANTAR de Géneros e Produtos Alimenticios com per capita de
consumo e frequéncia de utilizacdo do item 2.3.9.

+ Suco: fruta natural sem acucar, Opgao: Adogante

»  Sobremesa: fruta todos os dias € opgao de doce caseiro (2 vezes
por semana)

» Somente deve ser servida fritura uma vez por semana,
preferindo-se o alimento cozide, assado ou grethado.

» Preferéncia para temperos naturais (alho, cebola, cheiro-verde,
ervas), evitando-se temperos industrializados (saches, pé,
tabletes).

2.3.3. A CONTRATADA deverd apresentar mensalmente, enfre os dias 20 e 25, &
CONTRATANTE, para apreciacdo e aprovacdo, consoante os critérios téenicos elencados no
item anterior, os cardapios previstos para 0 més saguinte.

2.3.4. A CONTRATADA deverd apresentar, junto ao carddpio, a ficha técnica de cada prato
(entrada, basico, principal, guarnicdes, acompanhamentos e sobremesa), com o receituério &
quantificagdo, per capita, dos materiais a serem utilizados diariamente, observando a previséo
do nimero de comensais fornecida pela CONTRATANTE para ¢ periodo.

2.3.5. Na hipdtese de indeferimento do cardapic proposto, a CONTRATADA providenciard
sua reformulacdo no prazo maximo de 03 (trés) dias, consoante aos novos padrbes fornecidos
pela CONTRATANTE,

2 3.6 Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverfo ser
organizados cardapios variados com base na relagdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados e de forma a garantir 3 aceitabilidade pelos comensais,

2.3.7. Para fins de apontamento, faturamento ¢ pagamento na medicdo da prestagio de
servicos de nutricdo e alimentac8o para Unidades Escolares, somente sera considerada a
alimentag&o escolar servida completa, ou seja, com fodos os alimentos previstes no cardapio
do dia,

2.3 8. Sob énus da contratada, poderdo ser efetuadas andlises [aboratoriais, contendo entre
outras, determinacbes referentes as caracteristicas sensoriais,  fisico-quimicas,
microkiologicas, microscopicas, toxicologicas, a gualguer fempo, sempre que se tornar
necessaria a obtengao de dados sobre o estado higiénico-sanitario da refei¢éo ou quando da
ocorréncia de doencas transmitidas por alimentos - DTA.

2,39 As porgdes de alimentos a serem servidas nas refeicdes deverdo obedecer as
quantidades minimas fixadas na Relagio de Géneros e Frodutos Alimenticios:

 www.cps.sp.gov.br 23/ 54
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Consuma per
Géneros e produtos % capita por Frequéncia de
alimenticios REFEICAO Refeicio: utilizagdo
gramatura
. a , ALMOCO 150 g 1 x semana
abacaxi, de 1? gualidade JANTAR 100 g T X sermana
abobora madura, de 13 ALMOGO 130¢g 1 x semana
qualidade, varios tipos JANTAR 80 g 1 x semana
” ALMOCO 120 g 1 X semana
abobrinha varios tipos, de JANTAR 80 g 1% semana
1% qualidade INGREDIENTE 50 preparo 1 x
P/PREPARACAQ § semana
s . ALMOQCO 120 g 1 x semana
acelga, de 1° qualidade, JANTAR 50 g 1 x semana
, 4 . ALMQCQO 60 g 1 x semana
agrido, de 1* qualidade, JANTAR 30 g 3 x semana
Alface varios tipos, de 1° ALMOCO 80 g 3 x semana
gualidade, JANTAR 30g 3 x semana
. a . ALMOCO 60 g 2 X semans
almeirdo, de 1% qualidade, JANTAR 25 g 5 x somana
arroz longo fino tipe 1 ¢ ALMOC 240 g 2 % dia
tipo 2, conforme Portaria | ' 240 2 xdia
MA 269/88 JANTAR o
Branana varios tipos, de 1° ALMQCO 1 unidade 1x semana
qualidade JANTAR 1 unidade 1 X semana
ALMOCO 160 g 3 X semana
hatata comum lisa, de 1° JANTAR 80 g 3 x semana
qualidade, varios tipos Ingrediente de 50 g preparo 4 x semana
preparacéo
hatata doce amarela, de ALMOQCO 150 g 1 x semana
18 JANTAR B0 g 1 X semana
gualidade,
L . . ALMOCQO 100 g 1 x semana
H]
bermjela,’ de 1% qualidade, JANTAR 80 g T X semana
beterraba, de 1@ ALMOCO 100 g 1 X semang
qualidade, JANTAR 50g 1 x semana
L . ALMCCO 150 g 1 X semana
- a
brocolis, de 1 qual:dadeﬂ JANTAR 80 g T X semana
Caqui, varios tipos, 19 ALMQCO 1 unidade 1 X semana
gualidade, JANTAR 1 unidade 1 X semana
. , ALMOCO 120 g 1 x quinzena
a
Cara, de 1% qualidade JANTAR G0 g 1 % quinzena
carne bovina dianteira ALMQCO 150 g 1 x quinzena
{paleta e musculo)
congelada/resfriada JANTAR 80 g T x semana
iscas
carne bovina dianteira ALMOGO 1309 1 x quinzena

WWW. LS. 510 0oy, lir 24/ 54
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4,

(paleta e mlisculo) JANTAR BOg & x semana
resfriada, congeladas
cubos
carne bovina, coxao duro, ALMOCO 150 g 2 X semana
lagarto pega inteira, JANTAR 80 g 2 x semana
congelada ou resfriada
carne hovina, coxdo mole ALMOCO 120 g 2 X semana
- bife ou tiras, resfriada, JANTAR 90g 2 X semana
carne bovina, tipo coxdo ALMOCO 150 g 2 X semana
mole, pega inteira, ou
cubos congelada ou JANTAR 904g 2 x semana
resfriada,
carne bovina, patinho, ALMOCO 1509 1x semana
eca
ﬁntgira, bife, tiras ou cubos JANTAR %09 T x semana
congelada ou resfriada,
garne suina varios tipos e ALMOCO 150qg 2 X més
cortes sam 0830 JANTAR 150 g 2 %X més
congelado
carne suina varios tipos e ALMOCO 180 g 2 X més
cortes com 0ss50
congelado JANTAR 180 g 2 X més
ALMOCO 150 g 1 x semana
cenoura, de 17 qualidade, JANTAR 70g 1 x semana
Ingrediente de 60g prepara 4 x
preparacio semana
ALMOCO 130 g 1 x semana
chuchy, de 1* gualidade JANTAR 80g 1 x semana
Ingrediente de 50 ¢g prepare 4 x
preparacao semana
couve flor, de 1 ALMOCO 1209 1 x semana
qualidade, JANTAR 80 g 1 x semana
couve manteiga, de 1° ALMQCOQ 12049 1 x semana
qualidade JANTAR 80 g 1 X semana
a . ALMOCO 120 g 3 X semana
escarola, de 1? qualidade, JANTAR 80 3 X sermana
espinafre, de 1* qualidade ALMOCO 120 g 1 x sermana
in natura JANTAR 80 g 1 x semana
espinafre, de 1* qualidade ALMOCO BOg 1 x semana
congelado JANTAR 40 g 1 X semana
Feljao tipo carioca, rosinha ALMOGO 60 g 2 x dia
tipe 1 e tipe 2, conforme
Portaria MA JANTAR 30 g 2 x dia
161/87
feijda preto tipo 1 e 2, ALMOCO 60 g 1 X quinzena
conforme Portaria MA JANTAR 0g 1 x quinzena
161/87
frango tipo coxa e ALMOCO 15049 2 x semana

VWL S YL
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sobrecoxa congelado, JANTAR 90¢g 2 ¥ semana
frango, em pecas, peito ALMOCO 160 g 2 X semana
sem 0sso e sem pele (file) JANTAR Qg 2 x semana
congelado,
fubd de milho, conforme kg preparo
kg preparo
. a , ALMOCO 1 unidade 1x semana
goiaba, de 1° qualidade, JANTAR 1 unidade 1x semana
. . N ALMOCO 1 unidade 1 % semana
Laranja v, tipos primeiras ;
qualidads JANTAR 1 unidade 1 X semana
Kiwi varios tipos 1° ALMOCO Tunidade 1 % semana
gualidade JANTAR 1 unidade 1 x semana
leite de vaca in natura tipo ! 300 mi 2 x dia
B, conforme Portaria MA ! 2r50 mi 2 x dia .
1255/62 (**) I 50 ml preparo 15 x més
maca nacional, de 13 ALMOCO 1 unidade 2 X semana
qualidade varios tipos JANTAR 1 unidade 2 X semana
mamdao, de 1° qualidade, ALMOCO 150 g 2 x semana
varios tipos JANTAR 1004 2 ¥ semana
mandioca, de 1° ALMOCO 120 g 1 x semana
qualidade, in natura ou JANTAR 80 g 1 x semana
congelada
ALMOCO 120 g 1 X semana
o a JANTAR 80 g 1 x semana
ﬁ;%‘gg;'”ha' de 1 INGREDIENTE 50 g Preparo 4 x semana
PARA
PREPARACAQO
manga, de 1? qualidade, JANTAR 1 unidade 1 x semana
Varios tipos ALMOCO 1 unidade 1 x semana
massa alimenticia seca p/ ALMOCO 3009 1 x semana
macarronada, varios
cortes (longorcurto) JANTAR 300 g 1 x semana
massa alimenticia p/ ALMOCO 250 g 1 X quinzena
lasanha pre-cozida, JANTAR 250 g 1 x quinzena
conforme
melancia, de 1¢ ALMOCO 150 g 1 x semana
qualidade, JANTAR 140 g 1 x semana
meldo, de 17 qualidade ALMOGCO 140 g 1 x semana
varios tipos JANTAR 100 g 1 x semana
oves tipo grande branco, ALMOCO 2 unidades 1 x SEMANA
gf;fornﬂe Resolugao MA - I )aNTAR 2 unidades 1X SEMANA
ke
peixe varios tipos e ALMOCO 150 g 1 x semanag
cortes, congelado, JANTAR 150 g 1 x semana
conforme NTA 9
pepino cormum, de 1? ALMQCO 50 g 2 X semana
m_vv_ww.r:;':.nl'.'.s 3GV, br 2'6/"54
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qualidade, conforme NTA JANTAR 50 g 2 x semana
14
pera nacional ou ALMOCO 1 unidade 2 x semana
importada varios tipos, de JANTAR 1 unidade 2 ¥ semana
18
gualidade,
. ALMOQCO 20 g 1 X semana
h 18
rabanete, de 1* qualidade, JANTAR 30 g 1 X semana
repolho, de 1% qualidade, ALMOCO 100 g 1 X semana
varios tipos JANTAR 100 g 1 x semana
; . ALMOQCO 80 g 1 x semana
a lidad
racula, de 17 qualidade, JANTAR 80 ¢ 1 X semaria
Tangerina varios tipos, de ALMOCO 1 unidade 1 ¥ semana
1*qualidade JANTAR q.
ALMOCO 80g 3 X semana
Tomate varios tipos, de 1°
qualidade, JANTAR 80 g 3 X semana
uva varios tipos, de 19 ALMOCO 120 g 1 x semana
qualidade, JANTAR 120 g 1 x semana
vagem, de 1% qualidade, ALMOCO 100 g 1 % semana
varios tipos JANTAR 100 9 1 x semana
Preparagdes: Géneros e produtos alimenticios

ingredientesftemperos: queijas, frios,

gzeitona, tomate, alho, cebola, caldo de carne,

cheiro verde, cebolinha, pimentdo, extrato de

tomate, melho de tomate, polpa de tomate, sal, | Conforme ficha técnica da preparacio e
vinagre, o¢leo, manteiga, margaring, limao, | utilizagdo na preparacao,

orégano, toucinho defumado, amide de milho,

farinha de trigo, farinha de mandioca, farinha

de milho, fuba, leite e ovos.

LEGENDA:

(*) Per capita (PC) de consumo compreende a por¢éo do alimento pronto ja preparado

para o consumao.

(**} = O Decreto 66.183/70 determina que seja proibida em todo o territorio nacional a

venda do leite cru ou in natura para consumeo direto da populagao; portanto, deve ser
utilizado leite pasteurizado

2.3.8. Deverao constar dos cardapios calculos dos nutrientes e valor energético total.

2.3.9. Os sucos servidos deverfo ser de frutas naturais ou industrializados integrais e
pausterizados, ndo podendo conter corantes e/ou aromatizantes artificiais.

2.3.10. A CONTRATADA deve observar, caso exista, projeto educativo para ingentivo de uma
alimentacdo saudavel da unidade escolar.
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3 - OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servigo a ser prestado nos termos
da legislacie vigente, pela operacionalizagio, preparo das refeicbes nas dependéncias da
CONTRATANTE destinadas para este fim, bem como o transporte interno, distribuicéo e
porcionamento das refeicfies aos comensais, ohservando-se;

31 Condiches Gerais

a) Manter, durante toda a execugio do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condicbes que culminaram em sua habilitacdo e qualificagido na fase da
licitagac,

b) Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicbes fornecidas, em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugdo dos servigos ou de
géneros/produtos alimenticios empregados:;

¢) Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como; falta d'dgua, energia elétrica/gas, vapor, guebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencio do atendimento adequado.

3.2 Dependéncias g instalagtes fisicas

a) Complementar, se necessario, & as suas expensas, 0s equipamentos para a execugdo dos
servigos, mediante previa autorizagéo da CONTRATANTE, podendo retira-los ao término do
contrato:

b) Efetuar, as suas expensas adaptactes que se fagam necessarias nas dependéncias da
CONTRATANTE, mediante previa e expressa auterizacdo:

¢) Manter em perfeitas condigbes de use as dependéncias ¢ 0s equipamentos vinculados a
execucso do servigo, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;

d) Responsabilizar-se pela manutengdo predial, bem como das instalagbes hidraulicas e
elefricas vinculadas ao servigo;

&) Responsabilizar-se pelos entupimenios causados na rede de esgotos, vinculados a
prestacdo dos servicos, realizando repares imediates, as suas expensas;

f) Executar a manutengao corretiva dos equipamentes, substituindo-os de imediato, quando
necessario, a fim de garantir a continuidade dos servigos;

4) Os equipamentos, utensilios e moveis, pertencentes 4 CONTRATANTE, e disponibilizados
a CONTRATADA, deverdo, ao termino do contrato, ser devolvidos em condigdes de uso;

) Providenciar a contagem e verificagdo do estade de conservagio dos equipamentos, bem
como o da cozinha, na presen¢a de preposto designado pela CONTRATANTE, com
antecedéncia minima de 30 dias do término do contrato, para possiveis reparos, substituicbes
ou repaosicles, durante o citado periodo;

B Utilizar as dependéncias vinculadas & execu¢do do servico, exciusivamente para atender
ao objeto do contrate;
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1) Responsabilizar-se pela aquisicdo de gas necessario 4 execucdo das atividades.
3.3 Do pessoal da contratada

a) A CONTRATADA devera zelar pela administracio do seu pessoal, adotando as medidas
necessarias ao bom desempenho do servigo.

b) Para a execucho dos servigos, a CONTRATADA deve manter no local de trabalho, o
numero suficiente e adequado de pessoal técnico, operacional e administrativo, necesséarios
ao exato cumprimento das obrigacdes assumidas.

¢} A responsabilidade técnica pelo servigo cabera a wma nutricionista (ensino superior), que
devera supervisionar os servigos diariamente, a qual deve ter condigbes de ser acionada a
qualguer momento, case seja necessario.

d) Tados os funcionarios devem {er experiéncia no exercicic de suas fungbes, o que serd
comprovado pela apresentacio, no ato da assinatura do contrato, da cépia autenticada da
carteira de trabalho de cada um deles, na parte que comprova o registro do empregado, dada
a natureza do servico a ser prestado no refeitorio.

g2) No ate de assinatura do contrato, na data de sua prorrogacdo, a CONTRATADA
apresentara a CONTRATANTE toda decumentacg&o habil para a comprovagdo dos seguintes
requisitos obrigatorios ao pessoal contratado:

1) REGULARIDADE DO VINCULO EMPREGATICIO: copias do contrato de trabalho:

2) HABILITACAD TECNICO-PROFISSIONAL: certificados, diplomas ou correspondentes, de
curses profigsionalizantes com o respective conteldo programatico.

f) No ato de assinatura do contrate, e a cada dispensa ou admissdo, a CONTRATADA
apresentara a CONTRATANTE a relagio de funcionarios alocados aos servicos de cozinha &
refeitorio, comunicando imediatamente as alteragdes no quadro de pessoal.

g) Cabe a CONTRATADA manter os empregados dentro do padréo de higiene recomendado
pela legislacho vigente, fornecendo uniformes e equipamentos de protecio individual
especificos para o desempenho das fungdes, sem dnus para os mesmos, tais como: aventais,
jalecos, calgas e blusas de cor clara, calgados fechados, botas antiderrapantes, incluindo
aindz, obrigateriamente redes de matha fina de proteco dos cabelos, mesmo que o uniforme
inclua touca,ou qualquer outra pega similar, assim come mascaras e luvas.

h) A contratada devera proceder a AVALIACAO MEDICO-SANITARIA de seus funcionarios,
nos termos das normas em vigor, de forma a manter no local de trabalho pessoal com padrio
e condigdo de saude adequada ao desempenho do servico. Apresentando, quando
solicitados, os laudos dos exames de saide de seus empregados.

{) Em relagdo ao pessoal empregado no servigo, a CONTRATADA devera:

v' Controlar a assiduidade e pontualidade do pessoal ao servico, comunicando
imediatamente a Administragdo da ETEC as eventuais alleragdes ¢ atrasos € suprindo
as eventuais auséncias e assegurando-lhes meios de locomogcdo até o local de trabalho,
na eventuatidade de greve no setor de transportes coletivos, de sorte a prevenir solucdo
de continuidade dos servigos contratados.
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v Fiscalizar e manter adequada conduta do seu pesscal no setor de cozinha e refeitorio,
bem come, nas dependéncias da Escola, fornecendo-lhes manual de procedimento
contendo instrugbes acerca de obrigagdes, ates, atitudes e agbes cablveis e a serem
evitadas durante o servigo.

v Responsabitizar-se pela disciplina que seus empregados deverio ter durante suas horas
de trabalho e comprometer-se gue os mesmos manterdo o devido respeito e cortesia,
seja no relacionamento entre companheiros, seja no atendimente aos usuarios.

¥ Substituir imediatamente qualquer empregado a pedido da CONTRATANTE.
¥ Responsabilizar-se pelo fornecimento de alimentag3o aos seus funcionarios.

¥ Manter no local de trabalho um representante, como responsdvel pelos servicos e de seu
pessoal, o qual responders as solicitagbes e contatos junto & CONTRATANTE, sendo
gue a direcdo geral do servigo cabera ao Gestor de Contrato designado por cada Escola.
Providenctar, ato continue a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lej 8.666/93
e Resolugéo CFN n. 378/05 a efetiva e imediata substituicdo do mesmo por profissional
de experiéncia equivalente ou superior.

v Afixar no recinto da CONTRATANTE as escalas de servico mensal de seus empregados,
especificando todas as fungdes com nomes e respectivos horarios,

v Promover periodicamente treinamentos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe
de trabalho, por meio de programa de treinamentc destinado aos empregados
operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal,
ambiental, dos alimentos, tecnicas culindrias e, obrigatoriamente, a prevencdo de
acidentes de trabalho e combate a incéndio.

j) A CONTRATADA sera representada por meio de pessoa devidamente credenciada no local
designade pela CONTRATANTE, para prestar esclarecimentos ou tratar de questdes relativas
a0 pesseal ou servigos contratados.

k) Responsabilizar-se, em caso de greve da categoria (empregados de cozinhas industriais),
pela manutengao total dos servigos contratados, para que ndo haja interrupcao das mesmos.

I} Correrao as expensas da CONTRATADA quaisquer exames laboratoriais ou tratamentos
necessarios acs seus funcionarios.

m) Todas as determinagdes dadas pelo Gestor do Contrato 2o representante citado serfo

consideradas como dirigidas a CONTRATADA, bem como, todas as a¢ies ou omissdes desse

funcionario, gue venham prejudicar & normalidade dos servigos. r\/
4

n) A CONTRATADA deve apresentar mensalmente junto com a apresentacéo da nota fiscal/
fatura os comprovantes de pagamento da folha do pessocal alocado para a execucdo deste
obieto, seus heneficios e encargos.

0) A CONTRATADA deve comunicar & CONTRATANTE quanto & existéncia de acées
trabalhistas, decorrentes da execugdo do confrato que, direta ou indiretamente,
responsabilizem a CONTRATANTE em seus processos,

3.4, Controle de Qualidade e de Produgde da Alimentacéo
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a) Manter a gualidade e uniformidade no padrde de alimentagdo e do servigo,
independenternerte das escalas de servigo adotadas.

b) Utillizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o registro no
Ministério da Saude e o prazo de validade, sendo vedada a utilizagdo de produtos com
alteragbes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

¢) Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, gquanto a qualidade,
estado de conservacao, acondicionamento, condicbes de higiene observadas as exigéncias
vigentes: registro nos érgdos competentes e prazo de validade.

d) Programar horarios pré-determinados para o recebimento de géneros e produtos
alimenticios, ham como materiais, de forma a ndo interferir na rotina da Escola,

@) Estocar 0s géneros & materiais necessarios a execucéo dos servigos em recintos proprios,
chedecendo, no que couber, a Portaria CVS-5/13, de 19.04.2013, e na Portaria CVS$-18/08,
de 09/09/2008.

f) Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores)
em condigdes adeguadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes.

g) Armazenar géneros e produtos alimenticios adequadamente de maneira a ndo serem
misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares e de forma a garantir as
condiches ideais de consumo.

k) Manter o estogue minimo de géneros e materiais em compatibilidade com as quantidades
necessarias para o atendimento, devendo estar previsto estoque emergencial de produtos
n&o pereciveis destinados a substituicao, em eventuais falhas ne fornecimento regular de
géneros.

i) Elaborar cardapio diario completo - semanal, guinzenal ou mensal - em consonancia com a
Resolucdo SGGE 45/02 e submeter a apreciacBic da CONTRATANTE, com antecedéncia
minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagéo.

]} Fornecer o cardapio completo para afixacdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias da CONTRATANTE.

k) Atender as solicitagbes de dietas especiais.

h Controlar a qualidade da alimentagio fornecida, coletando amosiras para analises
bacteriolégicas, toxicolégicas e fisico-quimicas, as suas expansas.

m) Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apés o preparo a uma temperatura N/
superior a 60°C ate o momento final da distribvicdo, Para as saladas e sobremesas a /f
temperatura devera ser inferior a10°C. Os alimentos que ndo chservarem os critérios, de ;

tempo e temperatura abaixo descritos, devem ser desprezados,

Produtos Temperatura em °C {no centro Tempo de exposicdo
geometrico) em horas
Alimentos quentes Minima de 60 °C Maximo 6 h
Abaixo de 80 °C Maximo 1 h
Alimentos frios Ate 10 °C Maximo 4 h
www.ﬁﬁ:ﬁ.sn.c:uv.l}r 31/ 54

Rua dos Andradas, 140 « Santa Ifiglnia » CL208-000 « a0 Paula » SP o« Tel,; (11} 3324.3300



i l 320

w Centro
B Faula Sausa

DE SAO PAULO

"A.El"'r'i'inistragﬁo Central
Gabinete da Superintendéncia

| | Entre 10 e 21°C | Maximo 2 h |

m) Coletar diariamente amosiras da alimentagio preparada, gue deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados, identificados, lacrados e segregados,
mantendo-as sob refrigeracdo adequadalcongelameanto) pele prazo de 72 (setenta e duas)
horas para eventuais andlises laboratoriais.

0) Coletar periodicamente amostras das preparagdes, bem caomo, das dietas especiais, se
hauver, para analises micrebiologicas.

P} Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragiio ou
contaminacio dos alimentos in natura ou preparados, 05 mesmos deverfo sar suspensos do
cansumae, guardando-se amostras para analises microbiclédgicas dos alimentos.

o) Desprazar, no mesma dia, as sobras de alimentos, podendo ser reaproveitados somente
0% alimentos gue ndo foram manipulados.

1) Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Efaboragdo de Alimentos ¢ Prestacdo de
Servicos, de gcordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Salde, Portaria CVS-5/13
de 19.04.2013, RDC 275/02 de 21.02.2002, e 0 mencionado n a Portaria CVS-18/08, de
09/06/2008, adeguande-o a execucle dos servicos da Unidade objeto do contrato,

s) Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagao
do servigo, pelo métado A P.C.C. (Avaliagao dos Perigos em Pontos Criticos de Controla).

t) Realizar o controle higiénico sanitario dos atimentos, em fodas as suas etapas.

uy Observar os criterios de higienizagéo durante o pré-preparo dos alimentos, ressaltando que
vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfecgio com solugéo clorada, de acordo
com as normas vigentes.

v} Prevenir a ocorréncia de contaminagio cruzads entre os diversos alimentos durante o pré-
preparc e preparo final.

x) Utilizar-se utensilios efou méos protegidas com luvas descartaveis para manipulacio dos
alimentos prontos, ressaltando que ¢ uso de luvas ndo implica na eliminagio do processe de
higienizacado e assepsia das maos.

y) Supervisichar, nas etapas de transporte interno, distribuicio e porcionamento, a gqualidade,
a conservagdo e condigdes de temperatura e a aceitacio das refeicbes fornecidas,
z) Observar a aceitagéo das preparagdes servidas por parte dos comensais.

3.5, Transporte

a) Transportar internamente as refeigbes devidamente scondicionadas em condigdes
adequadas de higienizag¢&o, conservagdo e temperatura, do local de preparo até o refeitério;

by Cumprir os hordrios de entrega e distribuigdc das refeigbes estabelecidos pela
CONTRATANTE.

3.6. Migienizag&ao
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a} Atender ao que disple a Portaria CV3-5/13, de 19.04.2013, & 0 mencionado na Portaria
CVS8-18/08, de 09/09/2008, referente aos Par&metros e Critérios para o Controle Higiénico-
Sanitarios em Estabelecimento de Alimentos,

b) Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulagéo, preparo e transporte dos
alimentos;

c) Exercer o controle de qualidade de predutos para higienizagio e outros materiais de
consumo necessarios, observando o registro nos ¢rgfos competentes e de qualidade
comprovada;

d) Recolher & proceder a higienizagdo dos utensilios utilizados peles comensais, na area
destinada para esse fim,

e) Manter os utensilios, equipamentos & os locais de preparagdo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes e apos sua utilizagéo, com uso de produtos registrados no
Ministerio da Satde:

f) Proceder a higienizacao (operagéo que compreende as etapas de; limpeza e desinfecgio)
de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive area externa (Jocal de recebimento de géneros e
de materiais), das dependéncias vinculadas ao servico, observadas as normas sanitérias
vigentes e boas praticas,

g) Proceder a higienizaco (operagéo que compreende as etapas de: limpeza e desinfeccio)
dos refaitdrios (mesas, bancos), inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de
descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada, e encaminhando-0s ao local
determinado peia CONTRATANTE;

h) Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessdrias, residuos alimentares das
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até o local
determinado pela CONTRATANTE, observada a legislacio ambiental;

iy Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada nos termes da portaria CVS = 9/2000,
controle integrado de pragas na periodicidade recomendada pelos drgfos reguladores da
matéria pertinente.

3.7. Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

a) Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o0 regulamento interno da
CONTRATANTE;

b} Observar as regras de boa tecnica e de seguranga, guante aos utensllios de uso na
cozinha, bem comoe 0s de uso nas mesas, mantando rigorose controle, de forma a garantir
que nac seja possivel sua utilizagio para outros fins;

¢) Obedecer na execugéo e desenvolvimento das atividades, as determinagfes da Lei n®
6.514, de 22/12/77, regulamentada pela Portaria n® 3.214, de 08/06/78, do Ministério do
Trabalho e Emprego, e suas alteracdes, além de normas e procedimentos internos da
CONTRATANTE, relativos a engenharia de seguranga, medicina & meio ambiente de
trabalho, no que couber,;

d) Apresentar copia, quando sclicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional ~ PCMS0O e de Prevencio dos Riscos Ambientais -~ PPRA, contendo, no
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minime, os itens constantes das normas regulamentadoras n.® 7 e 9, respectivamente, da
Portaria n°® 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho e Emprego, conforme determina a
Lei Federal n® 6.514, de 22/12/77;

e) Assumir total @ exclusiva responsabilidade por guaisquer 6nus ou encargos relacionados
com seus empregados, na prestacio dos servigos objeto de Contrate, sejam eles decorrentes
da legislagdo trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental, incluidas as indenizagbes por
acidentes, moiéstias ou outras de natureza profissional e/ou ocupacional,

3.8. Responsabilidade Civil

a) A CONTRATADA reconhece que & a thica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos
que vier a causar 4 CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em
dacarréncia da execucao do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus
empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem duaisquer &nus para a
CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizacdes que tais danos ou prejuizos possam causar,
3.9. Boas Praticas Ambientais — Especificas

USO RACIONAL DA AGUA

A CONTRATADA se compromete a:

a) Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de

empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

h) Manter critérios especiais e priviegiade para aquisicdo e uso de egquipamentos @
complamentos gue promovam a reducdc do consumo de agua,

¢) ldentificar pontos de uso/ habitos e vicios de desperdicio de agua
¢.1) Na identificaglio das atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser
treinados e crientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, sendo
conscientizados sobre atitudes praventivas.

¢.2) Estdo proibidas as seguintes acgbes/atitudes:

«  Colocar folhas e vegetais de molhe em vasilhame com agua, durante sua
lavagem, ficando a torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem

das folhas/ legumes uma a uma, ~
+ Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando &gua e sem
empregado naguele ponto de uso. L

« Executar operagdes de lavar e de descascar bhatatas simuitaneamente,
mantendo a torneira aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

« Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de agua mantendo a torneira
jorrando sobre a vasilha.

« Encher a vasilha de agua completamente ac executar limpeza no interior de
vasilhame.

« Interromper algum servico, para fumar, conversar ou por outro motivo,
mantendo a torneira aberta.

« Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo
periodo, diretamente sobre as embalagens.
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Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta
para retirada do sal.
Retirar as crostas dos paneldes/ caldeirdes enchendo de dgua até a borda.

c.3) Devemn ser adotados procedimentos corretos com o uso adequado da agua, que
utilizam a agua com economia/ sem desperdicio & sem deixar de garantir a adequada
higienizacao do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

1. Lavagem de folhas e legumes: POPS HIGIENIZAGAO HORTIFRUT!

Desfolhar as verduras,; separar as folhas e desprezar as partes estragadas,
sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de
verduras, todo o fote estiver desfoihado;

Lavar em agua corrente um a um escorrendo o3 residuos;

Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo em
solucdo clorada a 200 pprm por 20 minutos. (1 colher de sopa de agua
sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de dgua potavel - min. 100 e max. 250 ppm);
Monitorar a concentragao de cloro. N&o deve estar inferior a 100 ppm;,
Monitorar a turvacéo da solugo e a presenca de residuos,

Enxaguar folha por folha, em cuba especifica ou monabloco exclusivo com
agua potavel,

Picar, quando necessario, observande rigorosamente as condigbes de
higiene (mao, luvas descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados)
e acondicionar em recipiente fechado e com identificacio sob refrigeracio.

2. Manter a torneira fechada quando:

Desfolhar verduras e hortaligas;

Dascascar legumes e frutas;

Cortar carnes, aves, peixes, etc.;

Limpar os utensitios: panealiies, bandejas etc;
Quando interromper o trabalho, por qualguer motivo.

3. Qutras praticas;

Adotar redutores de vaz&o em torneiras (arejadores), pois séo dispositivos
gue contribuem para a economia de agua, em torno de 25%,

Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a
area de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas,
diminuindo assim o desperdicio,

N&o encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e
somente a guantia necessaria de detergente;

N&o utilizar 4gua para descongelar alimentos;

Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatuia para
remogdo da crosta e escova ndo abrasiva,
Jogar 03 restos ao lixa,

EFICIENCIA ENERGETICA

a) A aquisicao de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo gue
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o bem a ser adguirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia
energética (artigo 8° do Decreto 45.765, de 20/04/2001);

b) Devem ser verificados na aquisicdo dos equipamentos, guando possivel, o selo PROCEL
- Pregrama Nacional de Conservagido de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto
Nactonal de Metrologia, Normalizaggo e Qualidade Industrial,

¢} Toda instalagio (sletrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da CONTRATANTE
deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizag8o e
Gualidade Industrial e os padrées internos estabelecidos para seu adequadao funcionamento;

d) Verificar periodicamente os sistemas de aguecimento e refrigeracdo., A formagdo de
chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcichamento
dos aguipamentos, manutengao inadequada ou utiizagio de combustivel de ma gualidade.

e) Verificar, para que haja boa dissipac8o de calor & economia de energia elétrica, ventilacio
no [ocal de instalagio e a inexisténcla de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.

f} Verificar o local da instalagio dos sistemas de aguecimente para que correntes de ar ndo
apagueny as chamas,

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo,

h) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as luzes necessariasg,

i) Comunicar ao Controlador sobre equipamentos com mau funcienamento ou danificados
come 18mpadas gueimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau
funcionamento de instalagtes energizadas;

1) Sugerir, 8 CONTRATANTE, locais € medidas que tenham a possibilidade de redugdo do
consumo de energia, tais como; desligamento de sistemas de iluminacao, instalagdo de
interruptores, instalag&o de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias etc.;

k) Realizar verificagfes e, se for o caso, manutengdes perivdicas nos seus aparelhos eléiricas,
extensdes ete. BEvitar a0 maximo o usa de extensées elétricas,

l) Repassar a seus empregados todas as orientagbes referentes a reducdo do consumao de
energia fornecidas pela CONTRATANTE;

m) A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de
racionalizag3o do uso de energia. ki

REDUGAQ DE PRODUGCAO DE RESIDUOS ALIMENTARES E MELHOR
APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS

a} A Nutricionista da CONTRATADA, sempre que possivel, deverd adequar na formulacio
dos Cardapios a pratica de reutilizacéo de partes ndo convencionais de alimentos, propiciando
urma maior ecsonomia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentacio e reduzindo a
producdo de residuos alimentaras.

(a1) Na formulacdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos,
dever@c ser observadas todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros
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alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos/ guarnicbes, sucos e
sobremesas,

b) A Nutricionista da CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros alimenticios, gue
podem ser aplicados na formulago de refeicdes que utilizam partes ndo convencionais de
alimentos, desde que atendam as necessidades nutricionais didrias recomendadas:

c) A Nutricicnista da CONTRATADA, se obriga a visitar o site www.codeagro.sp.gov.br, da
"CODEAGROQ - Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agronegdcios” da Secretaria da
Agriculiura e Abastecimento do Governo do Estado de S&c Paulo, para obter receitas
desenvolvidas e testadas pela Cozinha Experimental do Servico de Orientaclo ao
Consumidor constantes do encarte "Diga ndo ao desperdicio™:

d) Enriguecer os Cardapios com as ideias de ndc desperdicio de géneros alimenticios,
observando a manutengdo da equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias
recomendadas, com isso reduzindo desperdicios, reduzinde producdo e destinagio de
residuos alimentares, aumentando o nutrimento das refeigfes, reduzindo os custos elc.;

e} A Nutricionista da CONTRATADA devera procurar estabelecer diariamente consumos das
partes ndo convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios;

f) A Nutricionista da CONTRATADA devera privilegiar, quando da confecclo dos cardapios,
05 produtos alimenticics proprios da epoca, levando em conta a sazonalidade dos insumos,
devendo ainda submeter a CONTRATANTE a aprevagdo de tais substituicies;

g} As refeigies que ulilizam partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os
cardapios submetidos & apreciacio da CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprovagio, com
antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizacio;

i) Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados so indispensaveis na hara do preparo de
hortalicas e frutas, como por exemplo,

« Lavar bem as hortaligas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras,
lavar folha por folha e, para legumes e frutas, usar uma escovinha;

« Colocar, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro. Para o
preparo de agua com cloro utilizar 1 colher (sopa) de hipoclorito de sédio a 2,5% para
cada litro de agua. Deixar as hortaligas e frutas nesta agua por 30 minutos.

Chs: Nunca deixar de molho apés cortadas ou descascadas,

+ Ao descasca-las, ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhar as
hortalicas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;

« Nao utilizar faca de ferro, mas sim, de aco inoxidavel e pouco antes de serem
utilizadas;

«  Cozinhar as hortaligas apenas o tempo suficiente para que figuem macias, em pouca
agua ate abrir fervura ou simplesmente refoga-las;

+ Cozinha em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, coma repolho, couve-
flor e brocolis, bem como suas folhas e talos.

PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS

ay Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa interno
de separacdo de residuos solidos, caso j& implantados nas areas da CONTRATANTE, em
recipientes para coleta seletiva nas cores internacionaimente identificadas:

WWW.c.ns.sn.m{:v.lﬁ ‘ . i 37/ 54
Rua dos Andradas, 140 « Santa Itigdnia » 01208-000 ¢ 530 Paulo » 51« Tel: (11) 332473500




L]

fl FalaSouza  GOVERNO DO ESTADO 132¢
. -

DE SAQ PAULO

Administracao Central
Gabinete da Superintendéncia

) Quando implantado, pela CONTRATANTE, Programa de Coleta Seletiva de Residuos
Solidos, esta devera observar as seguintes regras:

1} MATERIAIS NAO RECICLAVEIS

Sao0 todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e séo
denocminados REJEITOS, como; lixe de banheiro;, papel higiénico, lengo de papel e
outros como; ceramicas, pratos, vidros pirex & similares; trapos e roupas sujas; toco de
cigarre; cinza e ciscos - que deverdo ser segregados e acondicionados separadamente
para destinacdo adequada; acrilico; 18mpadas fluorescentes — s8o0 acondicionadas em
separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias,
fitas & etiquetas adesivas, copos descartaveis de papel; espethos, vidros planos, cristais;
pilhas - s80 acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.

2) MATERIAIS RECICLAVEIS

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padroniza¢éo internacional para
a identificagio, por cores, nos recipiantes coletoras (VERDE para vidro, AZUL para papel,
AMARELO para metal, VERMELHO para plastico @ BRANCO para lixo ndo reciclavel).

Deverfo ser disponibilizados pelo CONTRATANTE recipientes adequados para a coleta
seletiva:

« vidro (recipiente verde)

« plastico (recipiente vermelha)

« papéis secos (recipiente azul)

« metais (recipiente amarelo).

¢) Quando implantado pela CONTRATANTE operagbes de compostagem/ fabricagdo de
adubo organico, a CONTRATADA devera separar os reslduos orgdnicos (residuos
alimentares) e encaminha-los posteriormente para as referidas operagbes, de modo a evitar
a sua disposicac em aterro sanitario,

d) Qlimizar a utilizagdo dos sacos de lixe cujo fornecimente e de responsahilidade da
CONTRATADA, adequando sua disponibilizacdo quanto & capacidade e necessidade,
esgotando dentro do bom senso & da razoabilidade o seu volume Util de acondicionamento,
objetivando a reducéo da destinacho de residucs solidos,

PRODUTOS BIODEGRADAVEIS

k) Utilizar ractonalmente cs saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos serviges devera
observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e redugio drastica de hipoclarito
de sodio;

a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisic@o e uso de produtos biodegradaveis; \\{

¢) Manter critérios de qualificagdoe de fornecadores levando em consideracio as agdes
ambientais por estes realizadas,

d} Observar, rigorosamente, guando da aplicagfo e/ ou manipuiagio de detergentes e seus
congéneres, no que se refere ao atendimento das prescrigbes do artigo 44, da Lai no 6,360
de 23 de setembro de 1976 e do artige 67, do Decrete no 79.094 de 05 de janeiro de 1977,
as prescrighes da Resolugio Narmativa n® 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle
e fiscalizac&o por pante das autoridades sanitarias e da CONTRATANTE, s80 0s Anexos da
referida Resolugdo; ANEXO | - Lista das substancias permitidas na Elaboragdo de
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Detergentes & demais Produtos Destinados a Aplicag&o em objetos inanimados e ambientes;
ANEXO i - Lista das substancias permitidas somente para entrarem nas composi¢cbes de
detergentes profissionais; ANEXO || - Especificagbes e; ANEXQ IV - Frases de Adverténcias
para Detergentes e seus Congéneres,

e) Recomenda-se que a CONTRATADA utilize produtos detergentes de baixas concentragdes
e haixos taores de fosfato.

CONTROLE DE POLUICAO SONORA

a) Para os equipamentos que gerem ruldo no seu funcionamento, cabe a CONTRATADA
abservar a necassidade de Selo Ruldo, como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonaora,
medida em decibel - dB(A), conforme Resclugio CONAMA n® 020, de 07 de dezembro de
1994, em face do ruido excessivo causar prejuize a saude fisica & mental, afetando
particularmente a audicdo, a utilizagio de tecnolegias adequadas e conhecidas permite
atender as necessidades de reducdo de niveis de ruido.

DESTINAGAO FINAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E
COCGOES

a) Em conformidade com a Lei 12.047, de 12.9.2005 e objetivando minimizar impactos
negativos ocasionados pela deposigio de residuo de dleo comestivel, diretamente na rede de
esgotos, a Contratada devera implantar e manter programas voltados a reciclagem de dleo
comestivel, tais como destinagdo a entidades e/ou organizagbes assistenciais que
comprovadamente efetivem o reaproveitamente do 6leo para a produgao de sabdo, eic.

4 - OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

4.1. Indicar, formamente, o gestor efou o fiscal para acompanhamente da execucio
contratual:

4.2 Disponibilizar 8 CONTRATADA suas dependéncias ¢ instalagdes para a execucdo dos
servicos do objeto contratado,

4.3, Disponibilizar 8 CONTRATADA os equipamentos e utensilios de sua propriedade, que
poderdo ser utilizados na execucdo dos servigos, conforme relacionados no item 6,

4.4 Auvtorizar a CONTRATADA a realizar adaptagdes que se fizerem necessanas nas
instalacbes e equipamentos;

4.5 Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as
eventuais alteragies que se fizerem nacessarias, a qualguer tempo;

4.6, Plangjar & informar & CONTRATADA em tempo habil, para a execugdo dos servigos,
quartificagdo diaria por tipo de refeicbes a serem servidas,

4.7 Proceder diariamente & degustacéo das refeicdes fornecidas, previamente & distribuicio
& porcionamento aos comensais;

4.8 Encaminhar, para liberacdo de pagamente, as faturas aprovadas pela prestacio de
Servicos,

5 - FISCALIZAGAO/CONTROLE DA EXECUGAO DOS SERVIGOS
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5.1. A CONTRATANTE, por intermédio do gestar &/ ou o fiscal, & assegurada a gestao e/ou
fiscalizagdc dos servicos contratados, de forma a acompanhar a exacucio contratual,
cabendo:

a) Exercer a fiscalizag&o dos servicos contratados, assegurando o cumprimento da execucdo
do escopo contratado, tais como horarios estabelecidos, as quantidades preparadas e
servidas de refeigdes e a compatibilidade com o cardapio estabelecido;

b) Registrar ocorréncias na execugdo do objeto contratado, indicando e aplicando as
eventuais multas, penalidades e sangdes por inadimplemento contratual,

c) Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeigbes fornecidas aos comensais,
mantendo o registro por fipo de refeigdo servida,

d) Realizar avaliagio periddica das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA;

g) Aprovar as faturas de prestaclo de servicos somente das refeicdes efetivamente aceitas e
servidas.

52 A fiscalizacdo da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias vinculadas a execugio dos servigos contratados, podendo:

a) Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicao imediata de
géneros e/ ou alimentos que apresentem condigdes improprias as preparacies/ consumo,

b) Verificar as condigdes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos &
utensilios utilizados.

5 3. A fiscalizacdo dos servigos pela CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omisséo a legislaggo
vigente e as clausulas contratuais.

O Adendo apresentado no final deste documento traz os critérios propostos para avaliagéo
de desempenho dos contratos firmados.

6 - CARACTERISTICAS DA(S) UNIDADE(S) ATENDIDA(S)

Serdo consideradas as seguintes caracteristicas especificas de atendimento:

6.1 - Dos locais do atendimento e da populagao atendida

6.1.1 - Local, enderego e contato da unidade

" ITEM 01

053 — Etec Prof. Edson Galvéo (Agricola)

CNP.J 62.823.257/0053-21

Rodovia Gladys Bernardes Minhoto — Km 11 - Capao Alto
ITAPETININGA/SP — 18211.265

Tel./Fax (15) 5704-3278/5704-3279

ITEM 02
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049 — Etec Dr. Dario Pacheco Pedroso (Agricola)
Rua Coronel Acécio Paulino, s/ng

Centre — 18425-000

TAQUARIVAI/SP

| Tel/Fax (15) 3534-1139/3534-1191

‘ o ITEM 03

057 = Etec Prof. Francisco dos Santos (Agricola)

Rodovia Conde Francisco Matarazzo Junior Km 127 = Zona Rural -
SAQ SIMAQ/SP - 14200-000

Tel /Fax (16) 3984-1415/3984-1752

ITEM 04
083 — Etec Manoel dos Reis Araujo (Agricola)
Avenida Paris, 79 - Cinelandia

SANTA RITA DO PASSA QUATRO/SP - 13670-000
Tel./Fax (19) 3582-2100/3582-4685

ITEM 05

047 — Etec Dr. Carolino da Motta e Silva (Agricola)
Rodovia 5P 346 — Km 204

Morro Azul —
ESPIRITC SANTO DO PINHAL/SP
13980-000
Tel/Fax (19) 3651-1229
| ITEM 06
071 — Etec Dr. José Coury (Agricola)
Avenida Pref. Nicolau Marino, 2.680
Nosso Teto
RIO DAS PEDRAS/SP - 13380-000
Tel./Fax (19) 3493-2244 L
ITEM 07
042 — Etec Benedito Storani (Agricola)
Avenida Antonio Pincinate, 4,355
Recante |V Centenario —
JUNDIAI/SP - 13211-771
Tel./Fax (11) 4582-1881
6.2. Caracterizagédo de cada Unidade
6.2.1 ~ Local e populacio atendida:

053 — Etec Prof. Edson Galvae (Agricela) ALUNOS ALUNOS
CNPJ 62.823.257/0053-21 ANO RESIDENTES CURSAM
Rodovia Gladys Bernardes Minhoto — Km 11 - ETIM
Capao Alto 2018 200 190
ITAPETININGA/SP — 18211-265 2019 220 230
Tel /Fax (15) 5704-3278/5704-3279 - 2020 220 1~ 230
ITEM 02
048 — Etec Dr. Dario Pacheco Pedrose ALUNOS ALUNOS
(Agricala) ANOQ RESIDENTES CURSAM
Rua Coronel Acacio Paulino, s/no L _ETIM
Centro — 18425-000 2018 148 404
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TAQUARIVAI/SP 2019 218 524
Tel./Fax (15) 3534-1139/3534-1191 2020 236 608
ITEM 03
057 — Etec Prof. Francisco dos Santos ALUNOS ALUNOS
(Agricola) ANO RESIDENTES CURSAM
Rodavia Conde Francisco Matarazzo Junior kKm ETIM
127 = Zona Rural - 2018 240 100
SAO SIMAQ/SP - 14200-000 2019 240 100
Tel/Fax (16) 3984-1415/3084-1752 2020 240 100
083 — Etec Manoel dos Reis Aradjo (Agricola) | ane | ALUNOS CORS AT
Avenida Paris, 79 - Cinelandia RESIDENTES ETIM
SANTA RITA DO PASSA QUATRO/SP - SG7E 72 108
T o 115) 5582.2100/3582-4665 €013 120 160

ol /rax (19) 5682 ) 2020 160 | 200
ITEM 05
047 — Etec Dr. Caroline da Motta e Silva ALUNOS
(Agricola) ANO REASnggngS CURSAM
Rodovia SP 346 — Km 204 _ETIM
Marro Azul — 2018 250 325
ESPIRITO SANTO DO PINHAL/SP 2019 250 325
13990-000
Tel/Fax (19) 3651-1228 2020 250 325
ITEM 06 -
071 = Etec Dr. José Coury (Agricola) ANO ALUNOS éhggga
Avenida Pref. Nicolau Marine, 2,680 RESIDENTES ETIM
Nosso Teto
RIO DAS PEDRAS/SP - 13390-000 2018 140 140
Tel./Fax (19) 3493-2244 2019 4 ....149 140

' 2020 140 140

ITEM Q7
042 - Etec Benedito Storani (Agricela) ANO ALUNOS ALUNOS
Avenida Antonio Pincinato, 4.355 RESIDENTES | CURSAMETIM
Recanto IV Centenario — 2018 30 135
JUNDIAI/SP - 13211-771 gg;g gg '1122
Tel/Fax (11} 4582-1881 2021 T 138

6.2.2 — Dependéncias, equipamentos & utensilios disponiveis para dos servigos de nutrigao e

alimentacao

a) Dependéncias dos servigos de nutrigdo e alimentacéo

ALUNOS TOTAL

ERERCICID 2018 resienTEs| E™ | piARio
DIAS UTEIS 100 180 250
083 ETECProfl | AlMOGO [FINAIS DE SEMANA | 10 10 20
FERIADOS 10 10 20
NSRS e 42/ 54
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FERIAS
ESCOLARES 10 10 20
DIASUTEIS | 100 0 100
FINAIS DE SEMANA 16 10 20
JANTA | FERIADOS 18 10 20
FERIAS
ESCOLARES 10 10 20
DIAS UTEIS 74 202 276
FINAIS DE SEMANA 12 0 12
ALMOCO | FERIADODS 8 0 8
FERIAS
24 0 24
049 - ETEC Dr. Dario ESCOLARES
Pacheco Pedroso BIAS UTEIS 74 202 | 276
FINAIS DE SEMANA | 12 Q 12
JANTA | FERIADOS 8 Q 8
FERIAS
ESCOLARES 20 0 20
DIAS UTEIS 120 100 220
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
ALMOCO |FERIADOS 10 0 10
FERIAS
057 - ETEC Prof. ESCOLARES 10 \ ° "
Francisdo dos Santos DIAS UTEIS 120 o | 120 |
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
JANTA  |FERIADOS 10 0 10
FERIAS
ESCOLARES 10 0 10
DIAS UTEIS 3 ] ._108 144
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
ALMOCO |FERIADOS R R 1. 0 10
FERIAS
083 - ETEC Manoel ESCOLARES 10 0 10
dos Reis Aratjo DIAS UTEIS 36 0 36
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
JANTA | FERIADOS 10 0 10
FERIAS
ESCOLARES 10 0 10
DIAS UTEIS 125 325 | 450
FINAIS DE SEMANA | 25 25 50
ALMOGO | FERIADOS 25 25 50
047 - ETEC Dr. Eggg\&%s 25 25 a0
Carolmgicli\?al\ﬂotta e DIAS UTEIS B 135 0 125
FINAIS DE SEMANA | 25 25 50
JANTA | FERIADOS 25 25 50
FERIAS -
ESCOLARES 25 28 50
. PDIASUTEIS | 70 140 210
071 - Egiirs"' José | ALMOGC [FINAIS DE SEMANA 0 0 10
FERIADOS 10 0 10
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FERIAS
ESCOLARES 1 0 wo
DIAS UTEIS 70 0 70
FINAIS DE SEMANA 1G 0 10
JANTA | FERIADOS 10 0 10
FERIAS
ESCOLARES 15 0 15
DIAS UTEIS 15 120 135
FINAIS DE SEMANA 10 15 25
ALMOGCO |FERIADOS 10 15 25
FERIAS
042 - ETEC Benedito ESCOLARES 10 15 25
Storani DIAS UTEIS 15 15 30
FINAIS DE SEMANA 10 15 25
JANTA |FERIADOS JAe o obas 28
FERIAS
ESCOLARES 10 15 25
EXERCICIO 2019 REASIISQSEES ETIM E&E’?&
pDias UTEIS 110 230 340
FINAIS DE SEMANA 10 10 20
ALMQGO | FERIADOS 10 10 20
FERIAS
053 - ETEC Prof. ESCOLARES 10 10 a0
Edson Galvao DIAS UTEIS me. (..9 .m0
FINAIS DE SEMANA 10 10 20
JANTA | FERIADOS A0 20 20
FERIAS
ESCOLARES 10 10 20
DIAS UTEIS 108 262 370
FINAIS DE SEMANA ¢ 12 9 12
ALMOCO | FERIADOS 8 a 8
FERIAS
049 - ETEC Dr. Dério ESCOLARES 24 0 24
Pacheco Pedroso PDIASUTEIS 4 108 1 282 | 370
FINAIS DE SEMANA 12 0 12
JANTA | FERIADOS 8 0 8
FERIAS
ESCOLARES 20 0 20
DIAS UTEIS RS 100 220
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
ALMOCO |FERIADOS | 10 0 10
FERIAS
087 - ETEC Prof, _ |ESCOLARES 10 0 10
Francisdo dos Santos DIAS UTEIS 120 0 120
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
JANTA | FERIADOS 10 0 10
FERIAS
ESCOLARES 10 0 10
083 - ETEC Manoel ALMOCO DIAS UTEIS 60 160 220
dos Reis Aranjo FINAIS DE SEMANA 20 0 2]
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3

| FERIADOS 15 0 15
FERIAS
ESCOLARES 19 0 1S
 DIAS UTEIS 60 0 60
FINAIS DE SEMANA 20 0 20
JANTA | FERIADOS 15 0 15
FERIAS )
ESCOLARES 15 0 15
DIAS UTEIS 125 325 450
FINAIS DE SEMANA 25 25 50
ALMOCO | FERIADOS 25 25 50
047 - ETEC Dr. EEEQ&RES 25 26 50
ino da Mott ;
Caroling da Motta & DIAS UTEIS [IREE 0 128
FINAIS DE SEMANA 25 25 50
JANTA | FERIADOS 25 25 50
FERIAS
ESCOLARES 25 25 50
DIAS UTEIS 70 140 210
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
ALMOGO | FERIADOS 10 0 19
FERIAS 15 0 15
071 - ETEC Dr. José ESCOLARES
Coury DIAS UTEIS 70 0 70
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
JANTA | FERIADOS 10 Q 10
FERIAS
ESCOLARES 15 0 15
DIAS UTEIS 18 120 138
FINAIS DE SEMANA 10 18 28
ALMOGCO | FERIADOS 10 10 20
FERIAS
042 - ETEC Benedito ESCOLARES 10 '8 28
Storani DIAS UTEIS 18 18 | 36
FINAIS DE SEMANA 10 18 28
JANTA | FERIADOS 10 10 20
FERIAS
ESCOLARES 10 18 28
EXERCICIO 2020 RE%&SE'STSES ETIM ;ﬁ%‘g
T DIAS UTEIS 110 230 340
FINAIS DE SEMANA 10 10 20
ALMOCO [ FERIADOS 10 10 20
FERIAS
053 - ETEC Prof. Edson ESCOLARES 10 10 20
Gaiviio DIAS UTEIS 110 0 110
FINAIS DE SEMANA 10 10 20
JANTA | FERIADOS 10 10 20
FERIAS
ESCOLARES 19 10 20
ALMOCO | DIAS UTEIS 118 304 422
w__\,\_r_w.cp:;.‘:"n‘.mv'.hr A5/ 54
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FINAIS DE SEMANA 12 0 12
FERIADOS 8 0 8
FERIAS
24 0] 24
043 - ETEC Dr. Dario DIAS UTEIS 118 304 427
Pacheco Pedroso
FINAIS DE SEMANA 12 0 12
JANTA | FERIADOS 8 Lo 8
FERIAS
ESCOLARES 20 0 20
DIAS UTEIS 120 100 220
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
ALMOGO e RIADOS 10 0 10
057 - ETEC Prof. FERIAS E ARE L e
Francisdo dos Santos DIAS UTEIS 120 0 120
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
IANTA I EERiaDOS 1T 0 0 10
FERIAS ESCOLARES 10 0 10
DIAS UTEIS 80 200 280
FINAIS DE SEMANA 20 0 20
ALMOGO e IADOS 15 0 15
083 - ETEC Manoel [FERIAS ESCOLARES 15 0 15
dos Reis Aradjo DIAS UTEIS 80 0 80
FINAIS DE SEMANA _ 20 0 20
JANTA EERIADOS 15 0 15
FERIAS ESCOLARES 15 0 15
DIAS UTEIS 1256 | 328 450
FINAIS DE SEMANA 25 25 50
ALMOGO FERIADOS s | 28 | s0
Ca?g;‘;';oﬁ;'rfﬁ“s&é . FERIAS ESCOLARES 25 25 50
Silva DIAS UTEIS 125 0 125
FINAIS DE SEMANA 25 25 50
JANTA - FeERIADOS 25 25 50
FERIAS ESCOLARES 25 25 50
DIAS UTEIS T 70 140 210
FINAIS DE SEMF\NA 10 0 10
ALM
OCC FERIADOS 10 0 10
071 - ETEC Or. José FERIAS ESCOLARES 15 0 15
Coury DIAS L UTEIS 70 0 70
FINAIS DE SEMANA 10 0 10
JANTA FERIADOS UL L N AU SO WL
FERIAS ESCOLARES 15 0 15
DIAS UTEIS 18 120 138
FINAIS DE SEMANA 10 18 28
ALMOGO FERIADOS 10 10 20
042 - ETEC Benedito FERIAS ESCOLARES 10 18 28
Storani DIAS UTEIS 18 18 36
FINAIS DE SEMANA 10 18 28
JANTA - IEFRIADOS 10 10 20
FERIAS ESCOLARES 10 18 28
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EXERCICIO 2021

042 - ETEC Benedito
Storani

ALUNOS | .- | TOTAL
RESIDENTES DIARIO
BiAS UTES 18 120 | 138
FINAIS DE SEMANA 10 18 28
ALMOGO | remiapos | 10 10 20
FERIAS ESCOLARES 10 18 26
DIAS UTEIS 18 18 36
FINAIS DE SEMANA 10 18 28
JANTA TFERIADOS 10 | 10 20
FERIAS ESCOLARES 10 18 28

6.4 Forma de distribuic@o e porcionamento das refeicdes,

B.4.1 As refeicbes serfo transportadas a granel, devidamente acondicionadas do local de
preparacio até o(s) local(is) de distribuigdo indicado(s) pela CONTRATANTE.

6.4.2 O porcionamento das refeicbes sera efetuado da seguinte forma:

L

liguidos (café, leite, cha e sucos) - distribuidos em canecas de polipropileno com
capacidade de 3580 ml;
paes com complemento e substitutos: embalados em porgdes individuais;
almogo e jantar: porcionados em pratos de vidro duralex com capacidada de 650 ml,
acompanhados de celheres de talheres de ago inoxidavel,
saladas e molhos: distribuida a granel e parcionadas individualmente, acrescentando-se
temperos por ocasido do consumo; sobremesas doces/ frutas em pedagos: porcionadas
em pratos de vidro duralex com capacidade de 100 ml acompanhados de colheres de
talheres de ago inoxidavel,

WIWW G B gy or
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ANEXO A1
MODELQ DE AVALIAGAQ DE EXECUGAQ DO CONTRATO

O processo de Avaliagdo de Desempenho dos contrates firmados para os Servigos de
Nutrigdo e Alimentag&o aos Alunos das Escolas Técnicas da Area Agricola tem por objetivo a
melhorta continua da qualidade dos servicos prestados acs comensais,

A metodologia proposta pelo Sistema de Avaliagdo de Desempenho em foco, consiste na
ponderacéo individual de par@metros dos quesitos de qualidade dos servigos prestados,
através dos quais sdo aferidos os resultados, obtidos na prestacao dos servigos.

A avaliacdo do desempenho de que trata este documento deve ser processada conforme
critérios de "Demerito” com os seguintes fatores de pontuagéo:

’ Em Conformidade (pardmetro atendida) : 0 pontos.

2 Conformidade com ressalva (pardmetro ndo atendido, entretanto
" | ndo prejudicou o toda)

3 N&o canformidade (ndo atendimento do parametro com prejulzo
" | para o todo):

10 pontos.

25 pontaes.

Com a somatdria total dos pontos obtidos, deve-se apurar o percentual de liberacao da fatura,
conforme tabela abaixo:

Demérito Obtido % de Liberacio da Fatura
_Entre0e20pontes | T 100%
Entre 25 e 100 pontos 95%

Entre 110 e 200 pontos 20%
CEnte210e300pontos | T 85%
Entre 310 e 400 pontos 80%
Entre 410 ¢ 500 pontos 75%

Para a avaliacdo dos contratos firmados, devem ser apurados cinco modulos, quais ;
sejam;

1. Quanto as refeigdes servidas: avaliagfo da qualidade da refeiclic e do cardapio,
quais sejam:

a) Apresentacio mensal do cardapio diaric complete (prazo de entrega, qualidade do
cardapio proposto — qualidade dos materiais, baltanceamento nutricional,
necessidadas orgdnicas e habitos alimentares dos usudrios — atendimento aos
gjustes demandados & fixacfo do cardapio em local visivel);

b) Conformidade das refeicdes servidas com o cardapio aprovado;

¢} Qualidade das refeicdes servidas (quantidade servida, condicdes higiénico-sanitarias,
apresentacdo, porcionamento e temperatura das refeicdes, bem como desperdicios);

Atendimento as dietas especiais, sempre queé solicitadao.

VNGRSO
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Conforme Confaorme com Nao Conforme
Parametro Avaliado Ressalva
0 pontos .10 pontos 25 pontos

Apresentacao do cardapio
Conformidade das refeicbes
com o cardapio aprovado
Qualidade das refeicdes
Atendimento as dietas especiais
TOTAL DE PONTOS

2. Quanto aos géneros e produtos alimenticios & materiais de consumo
utilizados: avaliagao da qualidade dos géneros e produtos alimenticios, bem
coma dos materiais de consumo utilizados na execucdo do contrato:

a) Qualidade dos géneros alimenticios (utilizag&o de géneros de primeira gualidade,
com registro no Ministerio da Saude, dentro do prazo de validade, de acordo com
avaliagfo sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e sabor, em correta
condigbes das embalagens e com a devida rotulagem)

b} Realizagdo de analise laboratonal (coleta, armazenamento e manutengie diaria de
amostras da alimentacdo preparada e fornecimento mensal do relatdrio das
analises bacteriologicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas realizadas);

c) Aceitacao das refeigdes servidas por pare dos comensais;

d) Qualidade dos materiais de consumo utilizados (disponibilizados em quantidade
suficiente e qualidade adequada).

" 'Conforme Conforme com Nio Cd'hforme

Parametro Avaliado ... Ressalva
0 pontos 10 pontos 25 pontos

Qualidade dos géneros
alimentigios
Analise laboratorial
Aceitacio das refeigbes
servidas
Qualidade dos materiais de
consuma utilizados

_TOTAL DE PONTOS

3. Quanto as condigbes higiénicas e de armazenamento: avaliagdo quanto as
condigbes higiénicas e forma de armazenamento dos géneros e produtos alimenticios e
demais materiais necessarios a execucdo do contrato, quais sejam:

a) Condicdes higiénicas no armazenamento, manipulagéo, preparacio e transporte dos
alimentos;

b} Higienizag&o das instalagbes e utensilios (Utensitios, equipamentos, refeitorio, local de
preparacic e armazenamento dos alimentos):

WWW.Cl:J‘:‘;‘.an).CJuv.I'Jr‘ o 49/ 54
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c) JSistematica de armazenamento dos géneros e produtcs alimenticios (produtos
adequadamente identificados & acondicionados, protegidos contra contaminagfo e
mantides na temperatura correta); g,

d) Sistematica de armazenamente dos materiais (produtos adequadamente identificados e
acondicionados, protegidos contra cortaminagao e em locais diferente dos alimentos).

Conforme Conforme com Ndo Conforme
Pardmetro Avaliado Ressalva
Opontes | 10 pontos 25 pontos

wondicbes higiénicas

Higienizagdo das instalagdes e
utensilios

Armazenamento dos géneros e
produtos alimenticios
Armazenamento dos materiais

TOTAL DE PONTOS

4. Quanto ac pessoal e 3 seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho:
avaliacio guanto ao pessoal dispenibilizade pela contratada e a seguranga,
medicina e meio ambiente do trakxalho, quais sejam:

a) Quadro de pessoal (pessoal téenico, operacional e administrative qualificado, em
numero suficiente e sob supervisdo téenica de nutricionista);

h) Equipe com uniformes e equipamentos de protecéo individuais adequados e
suficientes para o desempenho das suas fungbes;

c¢) Conduta dos empregados (adequada, cordial e com urbanidade); e,
d) Cumprimento as normas de seguranca, medicina e meie ambiente do trabalho

{cumprimento do regulamento interno da ETEC, utilizaglo de boa técnica e
seguranga na utilizacao dos utensilios & equipamentos).

Conforme “Conforme com Nac Conforme
ParAmetro Avaliado Res=salva
Opontos | 10 pontos 25 pontos

Quadro de pessoal

Mniformes e EP1
Conduta dos empregados

Cumprimento as normas de

seguranca, medicina e meio

ambiente do trabatho
TOTAL DE PONTOS

5. Quanto as condi¢des socioambientais: avaliagéo quante ao atendimento acs
critérios socioambientals, quais sejam:

a) Colaboragdo com as medidas de redugio de consume & uso racional da dgua;

.WWW.-C[JSLS.I'J;QDV-bi' 50/ 54
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b) Colaboragdo com as medidas de reducdo de consumo & uso racional de energia
elétrica;

¢} Colaboragde no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de
separagio de residuos sdlidos; e,

d)} Correto e adequado recolhimento e destinagio dos residuos alimentares.

Conforme com
Conforme

Parametro Avaliado Ressalva Mao Conforme

0 pontos 10 pontos 25 pontos

. Uso racional da agua

Uso racional de energia elétrica

Separacéo de residuos solidos

Recolhimento e destinacao dos
residuos alimentares

TOTAL DE PONTOS

Apos a apuragio dos cinco moédulos acima apresentados, deve ser calculado o demérito
obtido (fotal de pontos) pela contratada para verificagio do percentual de liberacio da fatura
a ser apresentada pela empresa contratada, conforme tabela abaixo:

Critérios Avallados Demérito Obtido

Refeagées Servidas

(aéneros, Produtos e Materiais Utilizados

Condicées Higiénicas e de Armazenamento

Pessoal, Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

Condicdes § socioambientais

Total de Pontos da Contratada

WNW,CPS.£P.GOV.br siEa
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RESOLUCAD QUE DISFOE SOBRE MULTAS E PENALIDADES ADMINISTRATIVAS
RESOLUGAO SDECTI N® 12, DE 28-3-2014.

Disp&e sobre a aplicacio da penalidade de multa prevista nas Leis federais n® 8.666, de 21
de junhao de 1993 e n" 10.520, de 17 de julho de 2002, 2 na Leai estadual n® 6.544, de 22 de
novembro de 1989, no ambito da Secretaria de Desenvolvimento Econdmico, Ciéncia,
Tecnologia e Inovagao.

9 SECR"ETARIO DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO, CIENCIA, TECNOLOGIA E
INOVACAQ, com fundamento no disposto no artigo 3° do Decreto n® 31.138, de 09 de janeiro
de 1990, RESOLVE:

Art. 1° Na aplicagio das multas previstas nos artiges 79, 80 e 81, inciso |1, da Lei Estadual n®
6.544, de 22, de novembro de 1989, nos artigos 86 & 87, inciso |, da Lei Federal n® 8.666, de
21, de junho de 1993, e no artigo 79 da Lei Federal n® 10,520, de 17, de julho de 2002, serfo
observadas as disposicbes desta Resolugdo.

Art. 2% A recusa injustificada do adjudicatério em assinar o contrato, aceitar ou retirar o
instrumento equivalente dentro do prazo estabelecido pela Administrac&o, caracteriza o
descumprimento total da obrigagio assumida, sujeitando-o & aplicac8o de multa, na forma
estabelecida no artigo 5° desta Resolugac.

Art. 3° O atraso injustificado na execugao do objeto do contrato sujeitara o contratado & multa
gde mora, obsarvado o seguinte:

[ - Em se tratando de compras ou de prestacdo de servicos ndo continuos:

a) para atrasos de até 30 (trinta) dias: multa de 0,2% (dois décimos por cento} por dia de
atrase, calculados sehre o valor global do contrate;

b) para atrasos superiores a 30 (trinta) dias: multa de ©,4% (quatro décimos por ¢cento) por dia
de atraso, calculados sobre o valor global do contrato;

Il - Em se tratando de execuco de obras ou de servigos de engenharia:

a) para contratos com valor de até R$ 100.000,00 {cem mil reais): muita de 0,2% (dois décimos
por cento) por dia de atraso, calculados sobre o valor da parcela da obrigacdo contratual ndo
cumprida:

b) para contratos com valor de R$ 100.000,01 (cem mil reais e um centavo) ate R$ 500.000,00
{quinhentos mil reais): multa de 0,3% (trés décimos por cente) por dia de atraso, calculados
sobre ¢ valor da obrigacio contratual n&o cumprida; e

¢) para contratos com valor de igual ou superior a R$ 500.000.01 (quinhentos mil reais e um
centavo), multa de 0,4% (guatro décimos por cente) por dia de atrase, calculados sobre o
valor diario do contrato,

- em se fratando de servicos confinuos: multa de 30% (trinta por cento) por dia de
inexecucdo, caloulados sobre o valor diaric do contrato.

&1° O valor das multas previstas neste artigo ndo poders exceder a 25% (vinte e cinco por
cento) do saldo financeiro ainda ndo realizado do contrato.
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§2° A multa pelo atraso injustificado na execucdo do objeto do contrato sers calculada 2
partir do primeiro dia Otil seguinte aquele em que a obrigacdo avengada deveria ter sido
cumprida,

Art. 4° A inexecucdo parcial do contrato sujeitara o contratado & multa de mara, observado o
seguinte:

| —am se tratando de compras ou de prestacdo de servigos nfo continuos: multa de 10% {dez
par cento) incidente sobre o valor da parcela nao cumprida do contrato,

H —em se tratando de execuclo de obras ou servicos de engenharia ou de setvigos continuos:

a) para confratos com valor de até R$ 100.000,00 {cem mil reais); multa de 30% (trinta por
cento) incidente sobre o valor da parcela nao cumprida do contrato;

b} para contratos com vator de R$ 100.000,01 {cem mil reais e um centavo) até R$ 500.000,00
{(quinhentos mil reais): multa de 20% (vinte por cento) incidente sobra o valor da parcela pio
cumprida do contrato,

¢) para contratos com valor igual ou superior a R$ 500.000,01 (quinhentos mil reais & um
centavo). muita de 10% (dez par cento) incidente sobre ¢ valor da parcela ndo cumprida do
contrato;

- em se fratando de servigos continuos: multa de 20% (vinte por cento) por dia de
inexecucao, calculados sobre o valor diario do contrato.

Art 5% A inexecucio total do contrato sujeitara o contratado & multa de mora, observado o
segtlinte:

| = em se tratando de compras ou de prestacdo de servigos continuos ou ndo: multa de 20%
(vinte por cento) incidente sobre o valor giobal da contrato;

Il - em se tratando de execucho de obras ou servigos de engenharia cu de servigos
continuos: X

a) para contratos com valor de até R$ 100.000,00 (cem mil reais); multa de 20% (vinte por
cento) incidente sobre o valor global do cortrato;

b) para contratos com valor de R$ 100.000,01 (cem mil reais & um centavo) até R$ 500.000,00
{(quinhentos mil reais): multa de 15% (guinze por cento) incidente sobre o valor global do
contrato;

¢) para contratos com valor igual ou superior a R$ 500.000,01 (guinhentos mil reais @ um
centavo): muita de 10% (dez por cento) incidente sobre ¢ valor global do contrato.

Art. 6°. Configurada a ocorréncia de hipdtese ensejadora de aplicagdo da penalidade de multa,
0 adiudicatario ou o contratado sera notificado para, querendo, apresentar defesa prévia no
praze de & (cince) dias utels, contados do primeiro dia subsequente 4 data da sua nofificacao,

§1° Recebida a defesa, a autoridade competente devera se manifestar motivadamente sobre
o acolhimento ou rejeicdo das razdes apresentadas, concluindo pela aplicagéo ou ndo da
penalidade, dando ciéncia inequivoca ao adjudicataric ou contratade,
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§2° A decis&o que dispuser sobre a aplicagdo da multa sera publicada no Diario Oficial do
Estado e devara conter o respectivo valor, o prazo para seu pagamento € a data a partir da
qual o valor da multa sofrera correcio monetaria,

§3° O adjudicatario ou o contratado sera notificado da decis8o, da qual cabera recurso a ser
apresentado no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da data do recebimento da notificagio.

§4° A decisBo do recurso serd publicada no Diaric Oficial do Estado, sem prejuizo da
notificacdo do adjudicatario ou contratado.

Art. 7°. Ao término do regular processo administrativo, garantidos o contraditério e a ampla
defesa, a multa aplicada serd descontada da garantia do respectivo contratado.

§1° Se a multa aplicada for superior ao valor da garantia prestada, além da perda desta, o
contratade respondera por sua complementagdo, mediante descontos nos pagamentos
eventualmente devidos pela Administracio até sua total quitagdo.

§2° [nexistindo pagamentos a serem realizados, o contratade recolhera o valor ao cofre
publico estadual, na forma prevista na legislag&o em vigor.

§3° Decorrido © prazo estabelecido sem ¢ pagamento da multa aplicada serdo adotadas as
providéncias pertinentes voltadas & sua cobranca judicial,

Art. 8% As multas de que trata esta Resolugdo serdo aplicadas sem prejulzo da cominagio
das demais sancbes administrativas previstas na Lei Federal n® 8 666, de 1993, na Lei Federal
n® 10.520, de 2002 e na Lei Estadual 8.544, de 1989,

Art. 92, Os editais de licitacao deverio fazer mengio expressa as normas estabelecidas nesta
Resolucéo, cujo texto devera integrar os respectivos editais e contratos, na forma de anexo.

Art. 10. As disposicdes desta Resolug8o aplicam-se também as contratagdes resultantes de
procedimentos de dispensa ou de inexigibilidade de licitagao.

Ant. 11. Esta Resolucéo entrard em vigor na data da sua publicagdo, ficando revegada a
Resolugio SCTDE -1, de 22 de fevereaire de 1894,

(*Prestacae de servicos de nutricho e alimentacéo - Etec's da area agricola) Republicada por
ter saido, no DOE |, de 26-03-2014, Segdo |, paginas, 116 € 117, com incorreges no original,
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