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MATRIZ CURRICULAR — 12 SEMESTRE DE 2024

Unidade Escolar Etec Professor Camargo Aranha ‘ Codigo J 012 ‘ Municipio S30 Paulo

Eixo Tecnolégico TURISMO, HOSPITALIDADE E LAZER ‘ Habilitagio Profissional de TECNICO EM GASTRONOMIA (2,5) Planode Curso | 599

Lei Federal 9394, de 20-12-1996; Resolug&o CNE/CEB 2, de 15-12-2020; Resolucdo CNE/CP 1, de 5-1-2021; Resolug8o SE 78, de 7-11-2008; Decreto Federal 5154, de 23-7-2004, alterado pelo Decreto 8.268, de 18-6-2014; Deliberaco
CEE 207/2022 e Indicagdo CEE 215/2022. Plano de Curso aprovado pela Portaria do Coordenador do Ensino Médio e Técnico — 2305, de 8-6-2022, publicada no Diario Oficial de 9-6-2022 — Poder Executivo —Segéo | — pagina 57.

MODULO | - 12 semestre de 2024 MODULO Il - 22 semestre de 2024
Carga Horéria (Horas-aula) Carga Horéria (Horas-aula)

Componentes Curriculares [of Curriculares

Teoria Pratica Total Teoria Pratica Total
I.1 - Aplicativos Informatizados 00 50 50 11.1 - Eventos Gastrondmicos 00 100 100
1.2 - Etica e Cidadania Organizacional 50 oo 50 11.2 - Inglés Instrumental 50 oo 50
1.3 — Gastronomia e Hospitalidade 50 00 50 11.3 - Negdcios em Gastronomia 50 00 50
1.4 - Linguagem, Trabalho e Tecnologia 50 oo 50 1.4 = Planej e D Ivi o do Trabalho de Condus3o de Curso 00 10 100
1.5 — Nutricio e Higiene dos Alimentos 00 100 100 (TCC) em Gastronomia
1.6 — Panificago e Confeitaria 00 100 100 115 - Produgbes Gastrondmicas 00 100 100
1.7 = Técnicas Gastrondmicas | 00 100 100 1.6 = Técnicas Gastrondmicas Il 00 100 100
TOTAL 150 350 500 TOTAL 100 400 500

MODULOS | +11
Qualificagdo Profissional Técnica de Nivel Médio de AUXILIAR DE COZINHA
Habilitagdo Profissional de TECNICO EM GASTRONOMIA

MODULO |
SEM CERTIFICAGAO TECNICA

Total da Carga Herdria Tedrica 250 horas-aula Trabalheo de Conclusdo de Curso 80 horas

Total da Carga Horéria Prtica 750 horas-aula Estégio Supervisionado Este curso ndo requer Estégio Supervisionado.

Observacio A carga horéria descrita como pratica é aquela com possibilidade de divisdo de classes em turmas, conforme o item 4.8 do Plano de Curso.

Data: /. /. L | /. /.

DIRETOR DE ETEC 'SUPERVISOR EDUCACIONAL

(Assinatura e carimbo) (Assinatura e carimbo)

Unidade do Ensino Médio e Técnico/Grupo de Formulagdo e de Analises Curriculares - Gfac

Sao Paulo, na data da assinatura digital.

[NOME DO SIGNATARIO]
[Cargo do signatario]

Documento assinado eletronicamente por Marcia Dias, Diretor
ﬂ de Escola Técnica - Etec, em 22/11/2023, as 17:31, conforme
smiogurs e horério oficial de Brasilia, com fundamento no Decreto Estadual
n° 67.641, de 10 de abril de 2023.

Documento assinado eletronicamente por Valéria Racero

seil ﬂ Pi Gestor de Supervisa em
o 28/11/2023, as 09:02, conforme horario oficial de Brasilia, com
SEGINS @ fundamento no Decreto Estadual n° 67.641, de 10 de abril de

L

- A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
1 hy

nferir&id_orgao_acesso, i
o codigo verificador 0012898904 e o c6digo CRC 85477E49.
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