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5.2 Matriz curricular do CST em Agroindustria — Fatec Cap&o Bonito - R-07

[ 1° ano || 2° ano || 3° ano |

Processamento de Oleos, Esséncias e
Fibras
(160 aulas)

Processamento e Conservagéo de Produtos
Agroindustriais
(160 aulas)

Processamento de Produtos Vegetais
(160 aulas)

Processamento em Panificagéo e Produtos
Amiléceos
(160 aulas)

[ Atividades Complementares

| Trabalho de Graduagio (TG) |
(240 Horas)
aulas/horas aulas/horas
aulas/horas . .

) Semanais: 24a/ 20h Semanais: 24a/ 20h
Semanais: 242/ 20n Anuais: 960a/ 720 h Anuais: 960a/ 720 h

Anuais: 960a/ 720 h fuais: 557 fuas: 5oa

TG: 120 horas | TG: 120 hol
DISTRIBUIQAO DAS AULAS POR BXO FORMATIVO
Basicas Aulas %

Ciéncia Aplicada 400 13,9

Processamento de Alimentos | 640 | 22,2

TOTAL 2880 | 100,0

2160 | horas

RESUMO DE CARGA HORARIA:

Matriz Curricular com 2400 horas (ou 2880 aulas de 45 minutos), sendo 360 horas destinadas & Atividade Curricular de Extenséo;
Trabalho de Graduagdo com 240 horas;

Total do curso: 2400 horas

Total de Atividades Curriculares de Extenséo para este curso: 360 horasl
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5.3 Tabela de componentes e distribuicdo da carga hordria

Quantidade de aulas semestrais

Sem. N° Sigla Componente Oferta Presenciais On-line Atividade

Total Curricular
Sala  Lab. Sala Lab. de Extensdo
1 XXX Andlises Bioldgicas na Agroindustria Presencial | 60 | 100 | - - 160 -
2 XXX Fisica para Agroindustria Presencial | 40 | |40 - E 80 L
. XX CaICL_JIo e E_statlstlca Aplicada a Pl L 80 i - 80 L
Agroindustria
P XX Plangjameqtq e Gestao de Sistemas Presencial |100| 160 i i 160 L
Agroindustriais
o . . I ’ .
.I 5 XXX Tecmca? de Af“".‘".ses Quimicas e [Presenciql [60 100 - [- [l 60 F
Operagdes Unitarias
6 XXX Comunicagdo Empresarial Geral Presencial | - E 80 | - 80 L
7 XXX L'f‘gua !nglesa 0 FhaalieEe Presencial k k 80 | | 80 E
Alimenticia
8 XXX Projeto Integrador na Agroindustria | Presencial | 60 | 100 | - | - 160 160
Total de aulas do semestre | 320 480 160 - 960 160
Quantidade de aulas semestrais
Sem. N° Sigla Componente Oferta  Presenciais On-line Total Slividade
Sala  Lab. Sala Lab. de Extensdo
1 XXX Gestdo ambiental na Agroindustria Presencial | - - 60| - 160 5
2 XXX Andlise Bromatolégica dos Alimentos Presencial | 60 | 100 - - 160 E
. XXX Proc.essamgzr?to e Conservagao de Produtos Presencial | 80 80 ) ) 160 L
8 Agroindustriais
2 4 XXX Projetos de infraestrutura na Agroindustria Presencial | 160 - - - 160 E
6 XXX Manutencao de Maquinas Presencial | 40 | 40 - - 80 E
7 XXX Lingua Inglesa 2 para Produgéo Alimenticia | Presencial | 80 - - - 80 -
8 XXX Projeto Integrador na Agroindustria Il Presencial | 60 | 100 - - 160 160
Total de aulas do semestre 480 320 160 - 960 160
Quantidade de aulas semestrais
Sem. N° Sigla Componente Oferta  Presenciais On-line Total Hlividade
Sala Lab. Sala Lab. de Extensdo
. |xxx 'I:irgéesssamento de Oleos, Esséncias e |Presencic1| 80 80 i i |1 60 F
2 xxx Processamento de Produtos Vegetais Presencial | 80 | 80 - - 1160 E
. bk Pro_cgssamento em Panificagédo e Produtos Presencial | 80 80 i T L
Amildceos
4 o Tgcnologla de Fermentagao e Produtos Presencial | 40 | 140 i - | 80 L
Lacteos
o e ~ .
3 5 s Sustgntabllldadg e Gestao de Risco na Prcecadtl | & i 80 - 8o L
Cadeia de Suprimentos
o oo Gest.ao qe inovag&o tecnoldgica na Presencial | |80 i i - |80 L
agroindustria
7 XXX L'f‘gua !E.SpanhOIa AT [FIEEIEED Presencial | - - 80 - | 80 s
Alimenticia
8 XXX Projeto Integrador na Agroindustria 11 Presencial | 60 | 100 - - |160| [160
Total de aulas do semestre 420 380 160 - 960 160
Presenciais ~ On-line :’i"if"’l‘*e
Sala | Lab. | Sala | Lab. | 127! |uc Exensto
Total de AULAS do curso | 12201180 480 | |-| |2880| 480
Total de HORAS do curso | 915 | 885 | 360 | - [2160| 360

5.4 Distribui¢cdo da carga hordria dos componentes complementares

No CST em Agroindustria hd previsdo de componentes complementares.

cesu CPS
\_‘ i
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Aplicavel

Sigla a0 CST Componente Complementar Total de horas Obrigatoriedade
YAI-039 . A partir do Erro! Autoreferéncia de
YAI-048 Trabalho de Graduagéo 240 horas indicador ndo valida.
Atividades Académico-Cientifico-Culturais Total de horas: _80_- A partir do 1° ano

Cesu

Unidade do Ensino Superior
de Graduagao

I Centro
Paula Souza

bl
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6. Ementdrio

6.1 Primeiro Semestre

Quantidade de aulas semestrais

Sem. N° Sigla Componente Oferta Presenciais On-line Atividade
Total Curricular de
Sala | Lab. Sala Lab. Extenséo
1 XXX Andlises Biolégicas na Agroindustria Presencial 60 100 - - 160 -
2 XXX Fisica para Agroindustria Presencial | 40 40 - - 80 -

Cdleulo e Estatistica Aplicada &

3 XXX e Presencial - 80 - - 80 -
Agroindustria
4 XXX qune.ic:men‘fo.e Gestéio de Sistemas Presencial | 100 60 ) ) 160 }
o Agroindustriais
] 5 XXX Tecnlcos~de An'a!ls‘es Quimicas e Presencial 40 100 ) ) 160 :
Operagdes Unitdrias
6 XXX Comunicagéo Empresarial Geral Presencial - - 80 - 80 -
7 XXX LII'.IgUG |’n.g|esa 1 para Produgdio Presencial - - 80 - 80 -
Alimenticia
8 XXX Projeto Integrador na Agroindustria | Presencial | 60 100 - - 160 160
Total de aulas do semestre = 320 | 480 160 - 960 160

6.1.1 — xxx — Andlises Biolégicas na Agroindustria — Oferta Presencial — Total de
160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Realizar andlises microbiolégica utilizando técnicas da biotecnologia.
»  Realizar andlise laboratorial e coletar resultados aplicados na agroindustria.
»  Coletar amostras biolégicas e realizar testes microscépicos de matéria prima da agroindustria.

» Desenvolver e aplicar protocolos de andlises quimicas, bioquimicas, sensoriais, toxicolégicas e
ambientais, microscépicas, fisico-quimicas e microbiolégicas de produtos agroindustriais.

»  Coletar, analisar e monitorar a qualidade de amostras de dgua, matéria prima e dos produtos
processados.

»  Objetivos de Aprendizagem

Reconhecer a unidade morfofisiolégica dos organismos vivos e as biomoléculas e, identificar altera¢des
de ultraestrutura celular. Aplicar técnicas e procedimentos de isolamento, cultivo e controle de microrganismos.
Detectar os diferentes microrganismos causadores de altera¢des no processo industrial e os métodos de
controle. Avaliar medidas de prevencdo das alteragdes da matéria-prima dos produtos processados e
armazenados. Interpretar dados microbiolégicos e utilizar os métodos de assepsia, evitando a contaminagdo.
Especificar procedimentos, manuais técnicos e literatura especifica do segmento da industria. Identificar as
principais classes de compostos orgdnicos de interesse da industria. Interpretar e selecionar os métodos
utilizados nas reagdes orgdnicas. |

3 Ementa

Fundamentos de biologia celular e molecular aplicados & agroindistria: estrutura e fungdo das
organelas, dcidos nucleicos, sintese proteica, ciclo celular, catabolismo e anabolismo de biomoléculas.
Infrodugéio & quimica orgdnica: carboidratos, lipideos, aminodcidos, proteinas e enzimas. Metabolismo
energético: glicdlise, ciclo de Krebs, fosforilacdo oxidativa, vias alternativas e fotossintese. Técnicas
laboratoriais em microbiologia: normas de biosseguranca, preparo de materiais, esterilizacdo, microscopia,
cultivo, isolamento, semeadura, contagem, curvas de crescimento e viabilidade celular. Microbiologia aplicada
& agroindustria: andlise de matérias-primas, produtos processados e qualidade da dgua. Toxicologia e

Unidade do Ensino Superior
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controle de contaminantes. Elaboragéo e aplicagéo de protocolos biotecnolégicos para microrganismos de
interesse agroindustrial. Normas técnica de qualidade e controle microbiolégico para agroindustria.

»  Metodologias Propostas

Aula expositiva dialogada, resolucdo de atividades em grupo, resolugo de problemas,
experimentagdo, sala de aula invertida, semindrios e aulas praticas.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagéo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

ALBERTS ET AL. Biologia Molecular da Célula. ArtMed 4° ed., Porto Alegre 1549p., 2004.

ALBERTS; BRAY; HOPKIN; JOHNSON; LEWIS.Fundamentos da Biologia Celular. ArtMed, 3° ed., Porto
Alegre, 864p, 2011.

CHANDAR, N.; VISELLIS. Biologia Celular e Molecular llustrada. Grupo A. 242p., 201 1ltem 1

»  Bibliografia Complementar

LODISH, H. et al. BiologiaCelular e Molecular.Gupo A 5° ed., Porto alegre, 1054 p., 2005.

SADAVA, D. et al. Cole¢do Vida: A Ciéncia da Biologia. 3 volumes, 8° ed., Grupo A, 1432p.,
2009.

6.1.2 — xxx — Fisica para Agroindustria — Oferta Presencial — Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

» Identificar e aplicar fundamentos e métodos da Fisica na Agroindustria.

» Coleta dados, realiza experimentos e organiza resultados relevantes para a érea da
agroindustria.

»  Analisar e interpretar resultados de experimentos utilizando técnicas e instrumentos de medigéo.

» Interpretar relagdes entre varidveis e resolver problemas da agroindistria com aplicagéo de
conhecimentos e métodos da Fisica.

»  Resolver problemas e desafios da agroindustria, com base nos fundamentos da Fisica.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Correlacionar os fundamentos e métodos da fisica para solugdo de problemas da agroindustria. Aplicar
os principios fisicos no contexto especifico da agroindistria. Entender situa¢des-problema relacionadas & drea
com uso das ferramentas e técnicas utilizadas no campo da fisica aplicada & agroindistria. Utilizar e interpretar
dados. Realizar experimentos e analisar resultados.

»  Ementa

Estudo dos fundamentos da Fisica aplicados & agroindstria, incluindo mecdnica, termodinémica, acustica
e otica. Desenvolvimento de habilidades para coleta e andlise de dados experimentais, interpretagdo de
relacdes entre varidveis fisicas e aplicagdio de métodos cientificos na resolugéio de problemas agroindustriais.

Unidade do Ensino Superior I Centro
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Enfase em experimentos prdticos, uso de instrumentos de medi¢do e técnicas de andlise para otimizar processos
e diagnosticar desafios do setor.
»  Metodologias Propostas
Aula expositiva dialogada, resolucdo de atividades em grupo, resolugio de problemas,
experimentagdo, sala de aula invertida, semindrios e aulas praticas.
»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagéo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

. CASTRO, Leonardo Luiz E.; SILVA FILHO, Olavo Leopoldino da. Fisica para Ciéncias Agrdrias e
Ambientais. Brasilia: Editora UnB, 2019. ISBN 978-8523009571.

BAUER, Wolfgang; WESTFALL, Gary D.; DIAS, Helio; ABREU, luri Duquia; ANDRADE NETO, Manuel
o Almeida. Fisica para Universitarios: Mecanica. Porto Alegre: AMGH, 2012. ISBN 978-
8580550948.. 2010.

. EERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo de Toledo; FOGO, Ronaldo. Fisica Basica — Volume
Unico. S@o Paulo: Pearson, 2015. ISBN 978-8535717838.

»  Bibliografia Complementar
e SERWAY, Raymond A.; JEWETT Jr., John W. Fisica para Cientistas e Engenheiros — Vol. 1: Mecénica.
Sé&o Paulo: Cengage Learning, 2010. ISBN 978-8522110841.

e .ALONSO, Marcelo; FINN, Edward J. Fisica: um curso universitario — Campos e Ondas (Volume 2). SGo
Paulo: Pearson, 2013. ISBN 978-8521208332. |

6.1.3 = xxx — Cdlculo e Estatistica Aplicada a Agroindustria — Oferta Presencial —
Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Anadlisar, interpretar e aplicar dados no controle dos processos agroindustriais.

»  Planejar e monitorar resultados de fungdes matemdticas na solugéio de problemas operacionais
da agroindustria.

»  Selecionar e aplicar ferramentas para diagnosticar, avaliar e propor solu¢des nos processos
produtivos, promovendo eficiéncia, melhoria continua e seguranca nas atividades agroindustriais.

»  Objetivos de Aprendizagem

Utilizar conceitos de cdlculo e estatistica na andlise na otimizac¢do e resolugdo de problemas aplicados
& agroindustria, contribuindo para a tomada de decis@o e o controle de processos.

3 Ementa

Fundamentos de fun¢des: fungdes polinomiais, exponenciais, logaritmicas e suas aplicacdes em processos
agroindustriais. Limites e continuidade. Derivadas: regras de derivacdo, taxas de variagdo, mdximos e minimos,
aplicagées em otimizagdo de processos e controle de qualidade. Integrais definidas e indefinidas: técnicas de
integracdo e aplicagdes em cdlculos de drea, volume, massa e balangos em sistemas agroindustriais. Nogdes

@ I E U
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de equagdes diferenciais aplicadas a modelos de crescimento, decaimento e cinética de reagdes. Introducdo &
estatistica descritiva: medidas de tendéncia central e dispersdo. Probabilidade e distribuicdes de
probabilidade aplicadas & andlise de dados agroindustriais. Inferéncia estatistica: estimativas, intervalos de
confiangca e testes de hipdteses. Regresséo e correlagdo. Andlise de varidncia (ANOVA) e experimentagdo.
Aplicacdes prdticas em softwares estatisticos voltados para a resolugéio de problemas da agroindistria.

»  Metodologias Propostas

Aula expositiva dialogada, integracdo entre componentes por meio de trabalho interdisciplinar,
metodologias ativas e lista de exercicios para fixagéio do assunto trabalhado por aula ou por bloco de
conteddo. |

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo escrita, demonstragdo prdtica ou projeto. Apresentacdo em olimpiadas de matemdtica,
competicdes e torneios. Estudo de caso e vivéncias profissionais.

»  Bibliografia Basica

. HOFFMANN, L. D.; BRADLEY, G. L. Cdlculo um curso moderno e suas aplicagdes. Vol. 1 e 2. LTC.
10° ed., 608p., 2010.
e ROGAWSKI, J. Céleulo. Vol. 1 e 2. Grupo A, 624p., 2008.

e L STEWART, J. Célculo. Vol. 1 e 2. Ed. Cengage. 6° ed.,, 2009J

»  Bibliografia Complementar

e AYRES JR, F.; MENDELSON, E. Célculo. Cole¢do Schaum, 4° ed., 590p., 2006.
e LARSON, R. et al. Cdlculo. Vol. 1 e 2. Grupo A. 8° ed., 640p., 2006.

e PAULETTE, W.; BARBONI, A. Fundamentos da Matemdtica — Cdlculo e Andlise. LTC. 1° ed., 308p.,
2007.

6.1.4 — xxx — Planejamento e Gestdo de Sistemas Agroindustriais — Oferta
Presencial — Total de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

Elaborar e gerenciar projetos sustentdveis com a incorporacdo de novas tecnologias de produgdo
agroindustrial.

» Elaborar e implementar planos de a¢des de governanga ambiental, social e corporativa (ESG)
em projetos e operag¢des na agroindustria.

»  Executar e monitorar processos de beneficiamento, industrializa¢do, producdo e conservagdo de
produtos agroindustriais.

»  Planejar, executar e controlar as etapas do processamento agroindustrial.

» Identificar e aplicar técnicas mercadolégicas para distribuicdo e comercializagéo de produtos

»  Objetivos de Aprendizagem

Desenvolver projetos sustentéveis com a incorporacdo de novas tecnologias de producdo agroindustrial.
Identificar estrutura de planos de ac¢des de governanca ambiental, social e corporativa (ESG) nas operagdes
da agroindustria. ldentificar processos de beneficiamento, industrializagdo, produgdo e conservacdo de
produtos agroindustriais. Reconhecer técnicas mercadolégicas para distribuicéio e comercializacéio de produtos. |
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»  Ementa

Estudo do agronegécio: conceito, elementos, sistemas, cadeias produtivas, clusters e redes de
cooperacdo. Estratégia e competitividade com base em principios de macro e microeconomia, custos,
depreciagdo e andlise econémico-financeira. Estrutura e interpretag¢éio de balancos, avaliagdo de receitq,
rentabilidade e resultado de projetos. Planejamento, controle e otimiza¢do da producdo. Cooperativismo e
associativismo: principios, tipos, constituicdo e aplicagdo no setor. Tributos, comercializacdo nacional e
internacional, mercados e futuros. Fundamentos de gestdo de pessoas e tecnologias aplicadas & administragdo.
Qualidade total (TQM), planos e ferramentas de gestdo, diagramas de causa e efeito. Administra¢do industrial:
fungbes operacionais, financeiras e de recursos humanos. Gestdo da produgdo e PCP: sistemas de controle
integrados, planos de qualidade, especifica¢des, toleréncias, capacidade de processos, curvas de controle,
cronoandlise e ferramentas de monitoramento. \

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas dialogadas com uso de recursos disponiveis. Emprego de metodologias ativas, tais
como, sala de aula invertida e abordagem baseada em projetos. Andlise de estudos de caso aplicados &
gestdo da agroindustria.

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdes escritas, exercicios de fixa¢cdo de conceitos, estudos de caso, andlise e resolucdo de
problemas, entregas de trabalhos, exposi¢cées de semindrios, andlise de participagéio e desenvolvimento de
projetos.

»  Bibliografia Basica

e ARAUJO, M. J. Fundamentos de Agronegécios. Ed. Atlas. 3% ed. 2010.
o BATALHA, M. O. Gestéio agroindustrial. Vol. 1 e 2. Ed. Atlas. 59 ed. 2009

o CALLADO, A. A. C. (Org.) Agronegécios. Sdo Paulo. Ed. Atlas. 3° ed. 2011.

»  Bibliografia Complementar

e ALEXANDRE, R. Direito Tributdrio Esquematizado. Sdo Paulo: Método, 2007.

e CHIAVENATO, I. Gestdo de Pessoas. Rio de Janeiro: Campus, 2005 \

6.1.5 — xxx — Técnicas de Andlises Quimicas e Operagdes Unitarias — Oferta
Presencial — Total de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

» Analisar e especificar padrées e métodos analiticos nas operagdes de beneficiamento na
agroindustria.

»  Avaliar e monitorar parémetros de controle de processos agroindustriais.

» Interpretar e descrever resultados de processos fisico-quimicos em andlises laboratoriais e
agroindustriais.

»  Analisar e selecionar procedimentos para a realizagéo de andlise quimica na agroindustria.

»  Objetivos de Aprendizagem

Estabelecer padrées e métodos analiticos nas operagdes de beneficiamento na agroindustria. Selecionar
parémetros de controle de processos agroindustriais. Extrair resultados de processos fisico-quimicos em andlises
laboratoriais e agroindustriais. Aplicar procedimentos para a realizacéo de andlise quimica na agroindustria. |
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»  Ementa

Estudo do preparo de amostras e andlise de matérias-primas na industria, aplicando métodos
eletroanaliticos  (célula  galvénica, potenciometria, eletrogravimetria), condutimetria, colorimetriq,
espectrofotometria, densimetria, refratometria, polarimetria, cromatografia e gravimetria. Fundamentos de
quimica: classificacdo de elementos, configuracdo eletrdnica, ligagdes quimicas, fungdes inorgdnicas, equilibrio
quimico, estequiometria e reag¢des dcido-base, 6xido-redugéio, complexagéio e precipitacdo. Seguranca em
laboratério quimico, manuseio, armazenamento e descarte de residuos. Intfroducdo das operagdes unitdrias e
processos industriais: transporte de fluidos, agitacéo e mistura, separacdo sélido-liquido e sélido-gds, reducdo
de tamanho, extrusdo, branqueamento, troca de calor, umidificacdo, secagem, extracdo, destilacdo e
absorc¢do. Propriedades de liquidos, sélidos e gases; termodinémica, calorimetria, termologia, hidrostdtica,
termoquimica e fendmenos de superficie. Transferéncia de massa por difusdo e conveccdio, andlise dimensional
e correlagdes industriais. Prdticas laboratoriais voltadas & caracterizagéio de fluidos e materiais. ‘

»  Metodologias Propostas

Aulas praticas em laboratério de informatica. Uso de metodologias ativas: aprendizagem baseada em
equipes, aprendizagem baseada em problemas. Participagcdo em projetos junto aos diversos segmentos da
sociedade que envolvam agdes de responsabilidade social, cidadania e cultura, ciéncia, tecnologia e inovagdo. \

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdes formativas: exercicios para prdtica com feedback. Avaliagdes somativas: provas ou
trabalhos, individuais ou em grupo e oportunidade de recuperac¢do da aprendizagem. ‘

»  Bibliografia Basica

e ANTONIO, J. Informdtica para concursos. Ed. Campus. 4° ed., 768p., 2008.\
e JOHNSON, J.A. & CAPRON, H.L. Introducdo & Informdtica. 8“ ed. Sdo Paulo, Prentice Hall, 2004.
o MCFEDRIES, P. Férmulas e Fungdes com Microsoft Excell. Ciéncia Moderna. 1° ed., 624p., 2005.
»  Bibliografia Complementar

¢ MACDONALD, M. Criagdo de sites. Digerati Books. 1° ed., 656p., 2010.

e PREPPERNAU, J.; COX, J. Widows 7.Bookman.1a ed., 544p. 2010.

o TERADA, R. Seguranga de dados. Ed. Blucher. 2° ed., 312p. 2007.

e VARGAS, R. V. Microsoft Office. Brasport. 1a ed., 372p. 2007.

e VILARIM, G. Algoritimos. Ciéncia Moderna. 1° ed., 288p. 2004.

6.1.6 — xxx — Comunicacdo Empresarial Geral — Oferta Presencial — Total de 80
aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Desenvolver a comunicagéio interpessoal;

»  Utilizar a interpretagéo e a argumentacdo em situacdes que envolvam expressé@o de ideias,
negociagdo, andlise e elaborag¢do de documentos, grdficos, diagramas e simbolos;

»  Produzir textos dos géneros académico, técnico e profissional com respeito & credibilidade das
informagdes, & coesdo e a coeréncia;

»  Evidenciar o uso de pensamento critico em situagdes adversas.

i
cesu Cps s
Unidade do Ensino Superior Centro
i de Graduagan Paula Souza GOVERN_O DO ESTADO

DE SAO PAULO




Projeto Pedagégico do CST em Agroindustria
Fatec Capdo Bonito - R-07
6. Ementdrio Pag. 34

»  Obijetivos de Aprendizagem

Desenvolver a capacidade de argumentar, de organizar ideias de modo claro e objetivo em
apresentagbes orais ou escritas; praticar a comunicagdo inclusiva; empregar a adequagdo linguistica nos
diferentes contextos; produzir textos coesos e coerentes em diversos géneros e sobre temdticas atuais e
multidisciplinares, respeitando os principios da ética, do respeito das diferencas e da credibilidade das
informagdes. |

»  Ementa

Conceitos de lingua, linguagem e comunicac¢do; adequagdo linguistica na fala, leitura e escrita na
construgdio da comunicagdo eficaz e inclusiva; estratégias de leitura e de produgéo de textos, orais ou escritos,
que considerem as demandas sociais e profissionais em relagdo & drea de atuagéio, tais como apresentagdes,
relatérios, comunicados, pareceres técnicos, projetos, planos de negdcios; confiabilidade das informagdes e
enfrentamento da desinformagédo e das noticias falsas.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivo-dialogadas; indicagéio de leituras prévias (sala de aula invertida); debates sobre
leituras; produgdes textuais individuais e /ou colaborativas, apresentagdes orais associadas aos conhecimentos
especificos da drea.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica e producdo escrita ao longo do curso, participag@o em
discussdes. Avaliag@o somativa: provas ou trabalhos, individuais ou em grupo, que avaliem a escrita, a leitura
e a exposicdo oral. Participagdo nos projetos previstos para o semestre, de forma multidisciplinar. \

»  Bibliografia Basica
ESPER, C. Né&o foi isso que eu quis dizer!: O lado curioso (e preocupante) do texto e da fala na

* era da interpretacdo duvidosa. Maquinaria Editorial. SGo Paulo, 2024. ISSBN 978-8594484369.

. RIBEIRO, A. E. Multimodalidade, textos e tecnologias: provocacdes para a sala de aula. 1 ed. Séo
Paulo: Pardbola Editorial, 2021. ISBN 9786588519158

e TERRA, Ernani. Préticas de leitura e escrita. S&o Paulo: Saraiva, 2019. ISBN 9788571440050.
»  Bibliografia Complementar

e [TERRA, C.; DREYER, B. M.; RAPOSO, J. F. Comunicacdo organizacional: prdticas, desafios e
perspectivas digitais. SGo Paulo: Summus Editorial, 2021. ISBN 9786555490398.

e SACRINI, M. Leitura e escrita de textos argumentativos. Sdo Paulo: EDUSP, 2022. ISBN
9788531410437.

6.1.7 = xxx = Lingua Inglesa 1 para Produgdo Alimenticia — Oferta Presencial —
Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Desenvolver comunicagéo interpessoal, compreensdo e interpretagéio em situagdes que envolvam
expressdo de ideias, negociagdo, andlise e elabora¢do de documentos em lingua inglesa na
&rea de producéio alimenticia. |

»  Obijetivos de Aprendizagem
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Apresentar-se e cumprimentar em contextos sociais e profissionais. Reconhecer e fornecer informagées
simples sobre a drea de estudo e atuagcdo em situagdes como e-mails institucionais, pareceres técnicos
introdutdrios e apresentacdes orais breves. Compreender e formular instru¢ées bdsicas e comandos simples
relacionados a tarefas profissionais, especialmente no contexto da produgdo, manuseio e controle de alimentos.
Fornecer informag¢des sobre rotinas de trabalho, incluindo hordrios, responsabilidades, procedimentos
operacionais e etapas de produgdo. Preencher formuldrios simples, registros técnicos e solicita¢des de apoio,
utilizando terminologia bdsica da drea de producdo alimenticia. Descrever espagos de trabalho e experiéncias
passadas, como atividades profissionais, participagéio em projetos académicos ou estdgios. Demonstrar
respeito a aspectos culturais e responsabilidade socioambiental. ‘

3 Ementa

Introducdo as fungdes comunicativas da lingua inglesa, de modo a desenvolver a compreenséo e
producdio oral e escrita, com uso de estruturas |éxico-gramaticais simples, abordando aspectos socioculturais,
nos contextos pessoal, académico e na drea de Produgdo Alimenticia. ‘

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas-dialogadas; leituras dirigidas; andlise de textos técnicos e cientificos, exercicios de
compreensdo e producdio oral e escrita, estudo de casos; simulagdes de situagdes profissionais; prdtica de
compreensdo auditiva com videos, palestras e entrevistas pertinente a drea de producéo alimenticia. |

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo diagnéstica (nivelamento). Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica e produgdo oral e
escrita ao longo do curso com retorno aos alunos. Avalia¢do somativa: provas e atividades individuais ou em
grupo que avaliem todas as habilidades comunicativas.

»  Bibliografia Basica
HUGHES, J. et al. Business result elementary: student’s book with online practice. 2nd edition. New

* York: Oxford University Press, 2017.1SBN 9780194738668.

. O’KEEFFE, M. et al. Business partner Al: coursebook with digital resources. Séo Paulo: Pearson
Universidades, 2020. ISBN 9781292233512.

. DOOLEY, J.; EVANS, V. Career paths: Agriculture. 1ed. S&o Paulo: Express Publishing, 2018. ISBN
9781471562389.

»  Bibliografia Complementar
e CARTER, R.; NUNAN, D. Teaching english to speakers of other languages. Cambridge: Cambridge
University Press, 2015. ISBN 9781138824676.

e ROGERS, M. et al. Speak your mind 1A: student’s book + access to Student’s App. 1st edition. London:
Macmillan Education, 2020. ISBN 9781380031174.
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6.1.8 — xxx — Projeto Integrador na Agroindustria | — Oferta Presencial — Total de
160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Elaborar planos e projetos a voltados & assisténcia técnica e consultoria a produtores e empresas,
promovendo a difusdo de inovacgdes tecnolégicas.

»  Elaborar projetos agroindustrial utilizando conceitos ESG.

»  Planejar, executar e gerenciar estratégias de comercializagéo de produtos beneficiados na
agroindustria.

»  Realizar capacitagdes e orientacdes técnicas para diferentes piblicos do setor produtivo.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Memorizar conceitos fundamentais de agroindistria e sustentabilidade aplicados ao desenvolvimento
de projetos. Identificar informacdes bdsicas sobre o setor produtivo. Avaliar préticas de mensuragdo e registros
técnicos da industria 4.0. Integrar diferentes conhecimento de diferentes dreas para elaboragéio diagnésticos
industriais. Compreender a relevdncia das prdticas de trabalho colaborativo e comunicagdo cientifica na drea
industrial. Atuar na realizacdo de atividades e execugdo de projetos que envolvam agdes de responsabilidade
social, cidadania, cultura, ciéncia, tecnologia e inovagdo promovendo a cooperacdo e troca de saberes com
diversos segmentos da sociedade.

»  Ementa
’ETGpGS de projetos aplicados a agroindustria, integrando conhecimentos bdsicos adquiridos nas disciplinas
iniciais do curso. Elaboracdo de diagndsticos ambientais e sociais em dreas selecionadas, com foco
desenvolvimento agroindustrial, comercializag¢do e praticas sustentdveis. Desenvolvimento de habilidades de
trabalho em equipe, comunicagdo e organizagéo de informagdes técnicas.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivo-dialogadas; discussdo de textos tedricos e relatos de pesquisa; participagdo em
debates; elaborag¢do e apresentagdo de trabalhos em grupos. Participacdo em projetos junto aos diversos
segmentos da sociedade que envolvam ac¢des de responsabilidade social, cidadania e cultura, ciénciq,
tecnologia e inovagdo.

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdes formativas e somativas: organiza¢do, expressdo e comunicagdo do pensamento critico;
assimilagéio, articulagéo e sistematizacdo de conhecimentos tedrico-metodolégicos; elaboragéio de pré-projeto. |

»  Bibliografia Basica

e Especifica para o trabalho a ser desenvolvido.
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6.2 Segundo Semestre

Quantidade de aulas semestrais

Sem. N° Sigla Componente Oferta Presenciais On-line T CA'i_vidlﬂdz
o] urricular de
Sala Llab. Sala Lab. Extensiio
1 XXX Gestdo ambiental na Agroindistria Presencial - - 160 - 160 -
2 XXX Andlise Bromatolégica dos Alimentos Presencial 60 100 - - 160 -
3 XXX Processamento e Conservagdo de Presencial 80 80 ) ) 160 .

Produtos Agroindustriais
Projetos de infraestrutura na

20 4 XXX el s Presencial | 160 - - - 160 -
6 XXX Manutencéo de Méquinas Presencial | 40 40 - - 80 -
7 XXX Ll’rfguc I’n.gleso Gleceiiioctitio Presencial 80 - - - 80 -
Alimenticia
8 XXX Projeto Integrador na Agroindustria Il Presencial 60 100 - - 160 160
Total de aulas do semestre 480 320 160 - 960 160

6.2.1 — xxx — Gestdo ambiental na Agroindistria — Oferta Presencial — Total de
160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Identificar e operacionalizar programas e plano de agdo voltados a Gestéo Ambiental.

»  Analisar e otimizar o uso racional e sustentdvel dos recursos naturais utilizados no beneficiamento
de recursos naturais da agroindustria.

»  Prever agdes que minimizem o impacto ambiental por meio do gerenciamento de residuos.

» Interpretar e aplicar a legislacdo e regulamentagdo ambiental no sistema produtivo de produtos
na agroindustria.

»  Elaborar e implementar planos de a¢des de governanga ambiental, social e corporativa (ESG)
em projetos e operacgdes na qgroindlﬁstriq.\

»  Objetivos de Aprendizagem

Acompanhar programas e plano de ac¢do voltados a Gestdo Ambiental. Reconhecer a importéncia do
uso racional e sustentdvel dos recursos naturais na agroindustria. Controlar o gerenciamento de residuos do
processo produtivo. Reconhecer a legislagdo e regulamentacdo ambiental aplicdvel na agroindistria. Implantar
planos de a¢des de governanga ambiental, social e corporativa (ESG) em projetos e operagdes na
agroindistria.

» Ementa

Conceitos e principios da gestdo ambiental aplicados & cadeia produtiva da agroindustria, incluindo
legislagdio ambiental, politicas publicas e normativas pertinentes. Andlise dos impactos ambientais decorrentes
das atividades agroindustriais e estratégias para sua mitigag¢do e controle, com foco na sustentabilidade e
responsabilidade socioambiental. Planejamento, implantacdo e avaliagdo de sistemas de gestdo ambiental
para agroindistrias, enfatizando a eficiéncia no uso dos recursos naturais, tratamento e disposi¢cdo de residuos
e efluentes, além do monitoramento ambiental. Ferramentas e metodologias para avaliagdo de riscos
ambientais, auditorias, diagndsticos, e indicadores de desempenho ambiental aplicados & agroindéstria.
Prdticas de produgdo mais limpa. Elaboragdo e implementagdo de projetos ambientais, incluindo planos de
recuperacdo de dreas degradadas, licenciamento ambiental e cumprimento das normas vigentes. Estabelecer
processos ambientais, sociais e de governanca (ESG) na agroindustria. ‘

»  Metodologias Propostas

Se % % g
Unidade do Ensing Superior Centro
" de Graduacao Paula Souza GOVERNO DO ESTADO

DE SAO PAULO



Projeto Pedagégico do CST em Agroindustria
Fatec Capdo Bonito - R-07
6. Ementdrio Pag. 38

Aulas expositivas e dialogadas; Estudo de caso; Aprendizagem Baseada em Problemas e Projetos; Sala
de Aula Invertida; Aprendizagem por Simulagéo; Design Thinking para Sustentabilidade.
»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avalia¢do. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

o CAHEN, R. Comunicac¢do Empresarial, Sdo Paulo, Best Seller, 2008.
e MEDEIROS, J. Redagéio Empresarial. Atlas, 2009.

o SANTOS, F. Gestdo Ambiental Empresarial. Saraiva, 2003.

»  Bibliografia Complementar

e BUENO, W.C. Comunica¢do Empresarial: Politicas e Estratégias. Saraiva, 2009.

e KOCK, L.V.; ELIAS,V.M. Ler e compreender os sentidos dos textos. SGo Paulo: Contexto, 2005.

6.2.2 — xxx — Andlise Bromatolégica dos Alimentos — Oferta Presencial — Total de
160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Executar andlises fisico-quimicas e bromatolégicas em alimentos.

»  Selecionar e utilizar corretamente equipamentos, vidrarias e técnicas laboratoriais, seguindo
normas de biosseguranca e boas prdticas de laboratério.

» Interpretar resultados analiticos e compard-los com referéncias técnicas, elaborando relatérios
confidveis e aplicdveis ao controle de qualidade. |

» Identificar e quantificar fatores antinutricionais em alimentos, correlacionando-os ds
propriedades funcionais, nutricionais e de seguranca alimentar.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Estudo dos alimentos através de andlises fisicas, quimicas e fisico-quimicas, permitindo conhecer «
composicdo centesimal e utilizagéio, o valor nutritivo e energético, as propriedades funcionais e os fatores
antinutricionais. Interagdes nutrientes e medicamentos, nutrientes e andlises clinicas. Durante o ministro da
disciplina, além do conteiudo teérico de aplicacéo de andlises especificas de alimentos e produtos, o aluno
devera aplicar as técnicas.

3 Ementa

Aspectos prdticos e tedricos sobre a andlise dos principais componentes dos alimentos tais como:
proteinas, carboidratos, lipideos, vitaminas e minerais. dosagem de nutrientes, amostragem e identificacdo das
principais metodologias de dosagem de nutrientes, determinar metodologia que se adéqua a matriz do
alimento. Expressar corretamente os resultados obtidos e estabelecer comparac¢éo com os valores citados na
literatura. Conhecimento de equipamentos e vidrarias a serem utilizadas. Pesagem. Boas praticas de
laboratério Amostragem. Homogenizagdo, secagem, umidade e matéria seca. Composigéio Centesimal dos
alimentos. Cinzas e lipideos Proteinas. Disponibilidade de aminodcidos “in vitro”. Digestibilidade de proteina
“in vitro”. Fibra bruta, fibra detergente dcido, fibra detergente neutro e fibras dietéticas. Carboidratos
métodos de determinag¢do Cdlculo de calorias e Comparagdo dos resultados obtidos nas praticas com a tabela
de composicdo de alimentos. Antinutricionais: inibidores de alfa amilase, inibidores de tripsina, hemaglutininas.
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Acido oxdlico, taninos, dcido fitico e glicosinolatos, Minerais e vitaminas. Outras andlises alternativas e
especificas. |
»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas e dialogadas; Aulas prdticas; Estudo de Caso.

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

o ARA, A. B. et al. Introdugdio a Estatistica. Ed. Blucher. 162p. 2003.
o BOLFARINE, H.; BUSSAB, W. O. Elementos de Amostragem. Ed. Blucher. 292p. 2005.

e BUSSAB, W. O.; MORETTIN, P. A. Estatistica bdsica. Saraiva. 6° ed., 2009.

»  Bibliografia Complementar

e CALEGARE, A. J. A. Introducdio ao delineamento de experimentos. Ed. Blucher. 2¢ ed., 512p., 2009.
e COSTA NETO, C. Probabilidades. Ed. Blucher. 2¢ ed., 160p., 2009.
e NOGUERIA, E. A. et al. Modelos matemdaticos nas ciéncias ndo-exatas. Ed. Blucher. 128p. 2007.

e VIERIA, S. Estatistica bdsica. Ed. Cengage. 1° ed., 2011.

6.2.3 — xxx — Processamento e Conservagdo de Produtos Agroindustriais — Oferta
Presencial — Total de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Analisar e aplicar métodos de conservacdo de alimentos na Agroindustria.

»  Pesquisar, selecionar e aplicar materiais e tipos de embalagens adequados a diferentes produtos
processados na Agroindustria.

»  Planejar, elaborar, aplicar e monitorar planos e programas de otimizagéo da linha de produgéo.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Identificar os principais componentes fisico-quimicos dos alimentos e interpretar os métodos de andlise
aplicados & determinagdo da composi¢éio centesimal, valor nutritivo, energético e fatores antinutricionais,
relacionando-os as praticas de controle de qualidade e as referéncias da literatura. Organizar e otimizar o
sistema produtivo relacionado ao setor.

»  Ementa

Introducdo. Conservagdo pelo frio. Conservacdo pelo calor. Conservagdo pelo controle de umidade.
Aditivos alimentares. Métodos alternativos de conservac¢do. Embalagens para alimentos. Operagdes bdsicas
do processamento de alimentos. Técnicas de conserva¢do dos alimentos; Coadijuvantes utilizados no
processamento de alimentos. Armazenagem e transporte de matérias-primas e de produtos industrializados.
Visdo da cadeia produtiva. Fluxogramas, instalagdes e equipamentos de linhas de producdo. Beneficiamento
de café e cacau. Caracteristicas das operacgdes de producdo de carne boving, suina, pescado e de aves.
Processamento do leite fluido. Tecnologia da: Producdo de farinhas; beneficiamento do arroz; Processamento
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da cana de agicar e de sementes oleaginosas; Aproveitamento de subprodutos. A Tecnologia limpa e suas
relagdes com o profissional. Matérias primas — Conceito e qualidade. Origem e classificagdo das matérias-
primas. Principais produtores de alimentos no mundo e no Brasil. Estruturas e fungdes bioldgicas, principais
caracteristicas, importdncia, uso de matérias-primas vegetal e animal; comercializagéio de producdo da
matéria prima de: a) plantas alimenticias; b) extrativas; c) estimulantes; d) frutas; e) hortalicas; f) plantas
aromdticas e condimentares; g) outras matérias-primas vegetais; h) matérias-primas animais: carne, ovo, leite,
ovas, etc. ‘

»  Metodologias Propostas

Aula expositiva e dialogada; Prdticas laboratoriais; Estudo de Caso; Aprendizagem Baseada em
Problemas. \

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avalia¢do. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

. BORKNAKKE, C.; SONNTAG, R. E. Fundamentos da Termodindmica. Vol. 1 e 2. Ed. Blucher. 454p.
2009.
e FREEDMAN, R. A.; YOUNG, H. D. Fisica.Vol. 1, 2, 3 e 4. Addison Wesley, 12a ed., 2009.

o HALLIDAY, D., RESNICK, WALKER. Fundamentos de Fisica. Vol. 1, 2, 3 e 4., LTC, 8a ed., 2009.

»  Bibliografia Complementar

e |ENO, G. NEGRO, L. Termodindmica. Prentice-Hall, 2004.
o KELLER, F.J.; GETTYS, W.E.; SKOOVE, M.J. Fisica.Vol.2.Makron Books, 1999.

o SEARS, ZEMANSKY, YOUNGe FREEDMAN, Fisica Il .Vol.3. Addison Wesley, 2003.

6.2.4 — xxx — Projetos de infraestrutura na Agroindistria — Oferta Presencial —
Total de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

» Identificar e organizar a estrutura de uma planta de agroindustria de modo a otimizar o sistema
produtivo.

»  Analisar e monitorar a funcionalidade de layout e equipamentos da producdo agroindustrial dos
diferentes setores.

»  Planejar e monitorar o funcionamento e a capacidade de mdquinas, materiais e insumos da
agroindustria.

»  Selecionar equipamentos de acordo com a matéria-prima utilizada e os produtos a serem
beneficiados.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Identificar e reconhecer equipamentos complementares para a drea industrial. Aplicar procedimentos na
construgdo industrial (Layout). Distinguir os diferentes tipos de materiais utilizados para construgdo industrial.
Interpretar projetos e layout, diagramas e esquemas dos processos industriais.

T
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»  Ementa

Elementos de plantas de Agroindustria. Normas técnicas de instalagdes industriais; Layout industrial.
Sistema de combate a incéndio. Caracteristicas e propriedades dos materiais utilizados na fabricagéo dos
equipamentos utilizados no processo. Desenvolvimento do projeto (PERT/CPM). Estudo do processo. Elaboragéio
de protétipos. Planta industrial para o processo. Funcionamento e dimensionamento de mdquinas. \

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivo-dialogadas, Aprendizagem baseada em problemas; estudo de caso.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avalia¢do. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica
. CASTRO, Leonardo Luiz E.; SILVA FILHO, Olavo Leopoldino da. Fisica para Ciéncias Agrdrias e
Ambientais. Brasilia: Editora UnB, 2019. ISBN 978-8523009571.

BAUER, Wolfgang; WESTFALL, Gary D.; DIAS, Helio; ABREU, luri Duquia; ANDRADE NETO, Manuel
o Almeida. Fisica para Universitdrios: Mecénica. Porto Alegre: AMGH, 201 2. ISBN 978-
8580550948.

. EERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo de Toledo; FOGO, Ronaldo. Fisica Basica — Volume
Unico. S@o Paulo: Pearson, 2015. ISBN 978-8535717838

»  Bibliografia Complementar
e SERWAY, Raymond A.; JEWETT Jr., John W. Fisica para Cientistas e Engenheiros — Vol. 1: Mecénica.
Sé&o Paulo: Cengage Learning, 2010. ISBN 978-8522110841.

e *ALONSO, Marcelo; FINN, Edward J. Fisica: um curso universitdrio — Campos e Ondas (Volume 2). Sdo
Paulo: Pearson, 2013. ISBN 978-8521208332. |

6.2.5 — xxx — Manutencdo de Mdaquinas — Oferta Presencial — Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Analisar e programar a operagdo e manutengdo de maquinas agroindustrial.

»  Analisar planos da produgéio agroindustrial em relagéo & capacidade e funcionamento de
fdbricas.

»  Planejar e implementar a manutengdo preventiva e preditiva de mdquinas em plantas
industriais.

»  Analisar e aplicar tecnologias inovadoras na otimiza¢do do processo produtivo.

»  Elaborar or¢amentos de aquisicéio de equipamentos e contratacdo de servicos de manutengdo
visando a ofimizag¢do da produgdo.

»  Objetivos de Aprendizagem

Identificar elementos de mdquinas com vistas a manutengdo de plantas agroindustriais. Correlacionar
planos da producdo agroindustrial ao uso de mdquinas e equipamentos. Compreender o funcionamento de
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plantas agroindustriais. Pesquisar tecnologias inovadoras na agroindustria. Pesquisar custo de mdaquinas e
fontes de orcamentos. |

»  Ementa

Estudo dos principios e praticas de manutengéio de maquinas e equipamentos utilizados na agroindustria.
Tipos de manutengéio: preventiva, preditiva e corretiva. Diagnéstico de falhas, regulagens e calibragéo de
madquinas agricolas. Gestdo da manutengdo e indicadores de desempenho. Normas técnicas e seguranca na
operacgdo e manutengdo. Tecnologias aplicadas & manutengdo, incluindo sensores, loT, sistemas embarcados e
demais e sistemas informatizados.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas dialogadas; Estudos de caso; Atividades praticas em laboratério e campo; Simulagdes
com softwares de manutengdo; Visitas técnicas a unidades agroindustriais.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliacdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos.

»  Bibliografia Basica

« CAREY, F. A. Quimica Orgénica. Vol 1 e 2. 7% ed., 764p. 2011.
e DEVLIN, T. M. Manual de Bioquimica. Ed. Blucher, 7° ed., 1296p., 2011.

o LEHNINGER, A.L., NELSON. D.L., COX, M.M.Principios de Bioquimica. New York, Sarvier, 2007.\

»  Bibliografia Complementar

o COSTA, P. et al. Acidos e Bases em Quimica Orgéanica. Grupo A. 150p. 2005.

e OLIVEIRA, G. M. Simetria de moléculas e cristais. Grupo A. 272 p. 2009.

6.2.6 — xxx = Lingua Inglesa 2 para Produgdo Alimenticia — Oferta Presencial —
Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Desenvolver comunicagdo interpessoal, compreensdo e interpretagéo em situagdes que envolvam
expressdo de ideias, negociacdo, andlise e elaborac¢do de documentos na lingua-alvo, na drea
de produgdo qlimenh’ciq.\

»  Obijetivos de Aprendizagem

Reconhecer, fornecer e retransmitir informagées pessoais e profissionais, tanto em intera¢des orais quanto
escritas. Utilizar estratégias de leitura para identificar e listar os pontos principais de textos académicos e
profissionais, como artigos cientificos, manuais técnicos e estudos de caso. Compreender, interpretar e produzir
textos técnico-profissionais e académicos, tais como apresentagdes, publicacdes, pdsteres, descricdes
operacionais, instru¢des de trabalho, relatérios retrospectivos, resumos e e-mails corporativos, bem como
responder a questionamentos relacionados & drea de Producdo Alimenticia. Participar de entrevistas,
destacando experiéncias, habilidades, qualidades e responsabilidades com polidez, clareza e precisdo
linguistica. Fazer comparagdes, expressar opinides, justificar decisdes, elaborar planos e agendar compromissos
no contexto profissional, incluindo reunies técnicas, treinamentos e eventos do setor. Respeitar e considerar
aspectos socioculturais e interculturais das comunidades falantes da lingua-alvo, com énfase nas préticas
comunicativas e normas internacionais pertinentes & drea de atuacdo.

Unidade do Ensino Superior I Centro
: de Graduagao Paula souza GOVERN_O DO ESTADO

DE SAO PAULO




Projeto Pedagégico do CST em Agroindustria
Fatec Capdo Bonito - R-07
6. Ementdrio Pag. 43

»  Ementa

Leitura e interpretacdo de textos académicos e técnicos, como artigos cientificos, manuais, relatérios e
estudos de caso. Producdo de textos profissionais, tais como e-mails, resumos, instrucdes de trabalho, descri¢cdes
operacionais, relatérios retrospectivos, pdsteres e apresentagbes. Prdtica comunicativa em entrevistas de
emprego, reunides, treinamentos e eventos do setor. |

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivo-dialogadas, apresentacdes orais, dramatizacdo (role-play), gamificacéo e atividades
em pares/grupos. |

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prética e produgdo oral e escrita ao longo do curso (com feedback
e plano de agdes). Avaliagdo somativa: provas ou trabalhos, individuais ou em grupo, que avaliem tanto a
escrita e leitura quanto a oralidade e compreensdo auditiva.
»  Bibliografia Basica
HUGHES, J. et al. Business result elementary: student’s book with online practice. 2nd edition. New

* York: Oxford University Press, 2017. ISBN 9780194738668. ‘

. O’KEEFFE, M. et al. Business partner A2: coursebook with digital resources. Séo Paulo: Pearson
Universidades, 2020. ISBN 9781292233512.

. DOOLEY, J.; EVANS, V. Career paths: Agriculture. 1ed. S&o Paulo: Express Publishing, 2018. ISBN
9781471562389.

»  Bibliografia Complementar
e CARTER, R.; NUNAN, D. Teaching english to speakers of other languages. Cambridge: Cambridge
University Press, 2015. ISBN 9781138824676.

e ROGERS, M. et al. Speak your mind 2A: student’s book + access to Student’s App. 1st edition. London:
Macmillan Education, 2020. ISBN 9781380031174.

6.2.7 — xxx — Projeto Integrador na Agroindustria Il = Oferta Presencial — Total de
160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Elaborar planos e projetos a voltados & assisténcia técnica e consultoria a produtores e empresas,
promovendo a difusdo de inovagdes tecnolégicas.

»  Elaborar projetos agroindustrial utilizando conceitos ESG.

»  Planejar, executar e gerenciar estratégias de comercializagéo de produtos beneficiados na
agroindustria.

»  Realizar capacitagdes e orientacdes técnicas para diferentes piblicos do setor produtivo.
»  Objetivos de Aprendizagem

Selecionar procedimentos de planejamento e monitoramento aplicados a projetos agroindustriais.
Identificar os aspectos ambientais, sociais, legais e econdmicos envolvidos em propostas de beneficiamento
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produtos da agroindustria. Caracterizar os principios beneficiamento de diferentes matérias-primas no
contexto da agroindUstria. ldentificar os usos de tecnologias e indicadores de sustentabilidade como
ferramentas de apoio & tomada de decisdo. Atuar na realizagdo de atividades e execugéio de projetos que
envolvam ag¢des de responsabilidade social, cidadania, cultura, ciéncia, tecnologia e inovag¢do promovendo a
cooperagdo e troca de saberes com diversos segmentos da sociedade.

»  Ementa

Desenvolvimento de projetos avancados em agroindistria, contemplando a elaboracdo de planos
técnicos completos e estudos aplicados na drea industrial. Inovagéio, tecnologia e sustentabilidade em
empreendimentos agroindustrial, considerando politicas publicas, ESG e economia circular.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivo-dialogadas; discussdo de textos tedricos e relatos de pesquisa; participagcdo em
debates; elaboragdo e apresentacdo de trabalhos em grupos.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdes formativas e somativas: organizagdo, expressdo e comunicagdo do pensamento critico;
assimilacdo, articulagéo e sistematizagéio de conhecimentos tedrico-metodolégicos; elaboragéio de pré-projeto.

»  Bibliografia Basica

e Especifica para o trabalho a ser desenvolvido.
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6.3 Terceiro Semestre

Quantidade de aulas semestrais

Sem. N° Sigla Componente Oferta Presenciais On-line Total clividade
Sala  Lab. Sala Lab. Extensdo
. XXX P.rocessqmemo de Oleos, Esséncias e Presencial 80 80 ) ) 160 .
Fibras
2 XXX Processamento de Produtos Vegetais Presencial 80 80 - - 160 -
. XXX Pro‘c?ssqmemo em Panificagéo e Produtos Presencial 80 80 ) ) 160 .
Amildceos
P XXX Izz:l:(l;:glq de Fermentagdo e Produtos Presencial | 40 40 ) ) 80 .
o s = "
3 5 XXX Suster:ntobllldade. e Gestdio de Risco na Presencial ) ) 80 ) 80 _
Cadeia de Suprimentos
G XXX Gest.ao E:le inovagdo tecnolégica na Presencial | 80 ) ) ) 80 .
agroindistria
5 XXX Llrjgucx I’Es.pqnholq para Produgdio Presencial ) ) 80 ) 80 _
Alimenticia
8 XXX Projeto Integrador na Agroindustria llI Presencial | 60 100 - - 160 160
Total de aulas do semestre = 420 380 160 - 960 160

6.3.1 — xxx — Processamento de Oleos, Esséncias e Fibras — Oferta Presencial —
Total de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

» Identificar e selecionar matérias-primas no beneficiamento de éleos, esséncias, papel, celulose e
fibras na agroindustria.

»  Analisar e elaborar fluxogramas de processamento de dleos, esséncias e fibras.
»  Operar equipamentos especificos de extracdo e processamento da agroindustria.

»  Planejar e acompanhar processos agroindustriais considerando custos, produtividade e
sustentabilidade.

» Identificar e aplicar de qualidade dos produtos processados na agroinddstria.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Reconhecer matérias primas empregadas no processamento de dleos, esséncias e fibras. Gerenciar
etapas do processo de acordo com fluxograma e caracteristicas da produgdo de 6leos, esséncia e fibras.
Reconhecer a funcionalidade de equipamentos especificos do processo produtivo. \

3 Ementa

Oleos e esséncias usos e aplicacdes na indistria de alimentos, farmacéutica e de cosméticos.
Propriedades fisicas e propriedades quimicas bdsica de dleos, gorduras e esséncias. Andlises do controle de
qualidade de éleos essenciais. Métodos de extragdo, identificacdo e quantificagdo de compostos néio-voldteis
(flavondides, cumarinas, taninos e dcidos fendlicos). Processos de separagdio e purificacdo de éleos essenciais:
hidrodestilagdo, destilacdo por arraste de vapor, extragéo com fluidos supercriticos e extragdo com solventes
orgdnicos a partir de matrizes sélidas. Desenvolvimento de atividades tedrico-experimentais com objetivo de
definir rendimento e curvas de extragdo. Definicdo; matéria-prima e fontes alternativas para obtengéio de
tecidos, papel e celulose. A indUstria téxtil e de celulose e papel. Os recursos fibrosos. Composicdo quimica
bdsica da madeira e fibras. Amostragem para celulose. Processos de produgdo de celulose e tecidos (mecdnico
e quimico). Processo kraft. Branqueamento da celulose. Fabricacdo do papel e tecidos; caracteristicas e
qualidades do papel e do tecido tingimento.

»  Metodologias Propostas

Aulas dialogadas e expositivas; Estudo de Caso; Sala de Aula Invertida; Aula Pratica; Visita técnica.
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»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avalia¢do. Avaliagcdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

o KOBLITZ. Matéria-prima alimenticia. Ed. LAB. 1° ed. 314 p. 2011.
e NEVES, L. C. Manual Pés-colheita da fruticultura brasileira. Ed. Eduel. 1¢ ed. 2010.

e ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos. Vol. 1. Ed. ArtMed. 1° ed, 2005.

»  Bibliografia Complementar

e BLOCK, J. M. et al. Temas selectosen aceites y grasas. Ed. Blucher. 196 p. 2009.

e BRAGA, L. F. et al. Da colheita para a mesa — receitas para aproveitar. Ed. Casa da Palavra. 19 ed.

2011.

6.3.2 — xxx — Processamento de Produtos Vegetais — Oferta Presencial — Total de
160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Selecionar e aplicar métodos e técnicas referentes ao preparo, processamento e conservagdo de
produtos vegetais na agroindistria.

»  Aplicar protocolo de gestdo da qualidade de produtos processados de origem vegetal de
acordo com a legislacdo e normas do setor.

»  Operar e ajustar equipamentos utilizados no processamento frutas e hortalicas, visando eficiéncia
e rendimento.

»  Analisar e aplicar técnicas de armazenamento, embalagem e prolongamento da vida 0til das
matérias-primas vegetal.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Pesquisar e aplicar técnicas inovadoras no processamento vegetal da agroindustria. Aplicar métodos e
técnicas para preparo, processamento e utilizacdo de produtos de origem vegetal. Reconhecer as
especificidades das matérias-primas empregadas no processamento de frutas e hortalicas. Identificar e
aperfeicoar fluxograma e caracteristicas da producdo de sucos, compotas, geleia, vegetais fermentados.
Especificar equipamentos no processamento de produtos vegetais.

»  Ementa

Definicdes das matérias primas, métodos e técnicas para o preparo, armazenamento, processamento e
utilizagdo de alimentos de origem vegetal (frutas, leguminosas, hortaligas, gréos, cereais, outros), com énfase
nos principios e processos tecnolégicos envolvidos no processamento de alimentos a partir de matérias-primas
alimenticias. Etapas de colheita e pés-colheita; pré-processamento, processamento e protocolos de controle de
qualidade de frutas e hortalicas. Bioquimica e fisiologia pds-colheita de frutas e hortalicas. Elaboragdo e
controle de qualidade de processados de frutas e hortaligas. Estrutura, composi¢céo quimica e valor nutritivo.
Elaboragéo e controle de qualidade frutas processadas como geleias, geleados, doces em massa, cristalizados,
fermentados, envasados, congelados, desidratados, polpas, sucos, néctares. Sistema de embalagem e
armazenamento, processamento minimo, congelamento, tratamento térmico, concentra¢do, osmose, secagem e
desidratagdo; substéincias conservantes; enzimas no processamento; tratamentos alternativos de conservagéo.
Instalaces e equipamentos. Matérias-primas e suas particularidades.
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»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas e dialogada, aula prdtica, Sala de Aula Invertida; Estudo de caso.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avalia¢do. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos.

»  Bibliografia Basica

. FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2023. ISBN
978-6558821238.

. DAMODARAN, S.; PARKIN, K. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed. SGo Paulo: Blucher, 2021.
ISBN 978-8521210566.

. SILVA, F. L.; MINIM, V. P. R. Tecnologia de frutas e hortali¢as. Vicosa: UFV, 2019. ISBN 978-
8572696043.

»  Bibliografia Complementar
e GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. 3. ed. SGo Paulo: Nobel, 2020. ISBN
978-8521616436.

e RIBEIRO, A. E.; LIMA, A. S. Processamento minimo de frutas e hortalicas. Pelotas: UFPel, 2018. ISBN
978-8571928398.

6.3.3 — xxx — Processamento em Panificacdo e Produtos Amildceos — Oferta
Presencial — Total de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

» Pesquisar e aplicar métodos e técnicas para o preparo, processamento e uso de alimentos de
origem vegetal como grdos e cereais.

»  Analisar e monitorar parémetros de qualidade sensorial, nutricional e tecnolégica em produtos
de panificacdo e massas.

»  Pesquisar e selecionar propriedades fisico-quimica e funcionais das matérias-primas de origem
amildceas para inovagdo de produtos da panificagdo.

»  Analisar e controlar os processos de producdo conforme normas de seguranga e legislagdo
sanitdria.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Compreender os fundamentos tedricos e prdticos da tecnologia de panificagdo e de produtos amildceos.
Analisar matérias-primas, aditivos e processos produtivos, correlacionado com as propriedades finais dos
alimentos. Aplicar métodos de controle de qualidade fisico-quimico, sensorial e microbiolégico em produtos
panificados e amildceos. Inovar e formular novos produtos, considerando aspectos nutricionais, funcionais e
mercadolégicos. Avaliar as normas técnicas, sanitdrias e regulatérias aplicdveis & indistria de panificagdo e
derivados amildceos.

|

»  Ementa

Estudo dos fundamentos cientificos, tecnolégicos e industriais aplicados & panificacdo e aos produtos
amildceos. Matérias-primas, aditivos e melhoradores utilizados na produgdo de pdes, massas, biscoitos e outros
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derivados. Processos de fermentacdo, panificacdo, extrusGo e cozimento. Controle de qualidade, andlises
fisico-quimicas e microbiolégicas. Inovagdes tecnolégicas em produtos amildceos funcionais e integrais. Normas
técnicas, regulamentacdes e boas prdaticas de fabricagdo. Tendéncias de mercado, sustentabilidade e
aproveitamento de subprodutos.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas e dialogada, aula prdatica, Sala de Aula Invertida; Estudo de caso

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

. DEMIATE, I. M.; WOSIACKI, G. Amidos: produgdo, propriedades e utilizagdo. Ponta Grossa:
Editora UEPG, 2019. ISBN 978-6580208066.

. SENAI-SP. Panificagdo — Informagdes Tecnoldgicas. SGo Paulo: SENAI-SP Editora, 2014. ISBN
978-8583930372.

. BENASSI, V. de T.; WATANARBE, E. Fundamentos da tecnologia de panificagéo. Rio de Janeiro:
EMBRAPA-CTAA, 1997.

»  Bibliografia Complementar
e REDOSCHI, G.; LAGE, M.; IKEMOTO, M.; VIANNA, F. S.; COELHO, S. T. Manual Prdatico de Panificagdo.
Sdo Paulo: Senac, 2018.

e BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Introducdo a quimica de alimentos. Ed. Varela. 3° ed. 2003.

6.3.4 — xxx — Tecnologia de Fermentagdo e Produtos Lacteos — Oferta Presencial
— Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

\Avqliqr aplicacdes de diferentes tipos de fermenta¢cdo no desenvolvimento de produtos na
Agroindustria.

Planejar, selecionar e monitorar operacdes de desinfeccdo e esterilizagdo de equipamentos e
mostos, garantindo qualidade e seguranga nos processos fermentativos.

»  Selecionar e processar matérias-primas para a industria de laticinios

Elaborar e controlar a qualidade de produtos por meio de andlises fisico-quimicas e
microbiolégicas.

Avaliar e aplicar tecnologias e tendéncias em fermentagdes e laticinios, incluindo aproveitamento
de subprodutos, uso de novos equipamentos e estratégias sustentdveis de producdo.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Identificar os diferentes tipos de fermentac¢do na producdo de laticinio. Reconhecer os mecanismos para
a obtenc¢do de produtos produzidos por microrganismos. Identificar as matérias primas utilizadas na industria
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de laticinios. Reconhecer os procedimentos de obtencdo, pré-processamento e processamento de produtos
ldcteos, como queijo, iogurte, doce de leite, requeijdo e manteiga.

»  Ementa

Introducdo as fermentagdes industriais e seus organismos aerdbicos e anaerdbicos. Histérico, conceitos e
aplicagbes da fermentag¢do na producdo de substéincias, alimentos e compostos bioativos. Estudo da bioquimica
dos processos fermentativos, biossintese, uso de enzimas e derivados, bem como a obteng¢éo de combustiveis.
Técnicas de desinfecgéio, esterilizagéio de equipamentos e preparo de mostos. Matérias-primas e técnicas de
fabricacéo de alimentos fermentados, pescado fermentado e ensilagem. Processos de producdo de alimentos
funcionais e de compostos bioativos. Noc¢des fundamentais sobre a cadeia produtiva do leite: pré-
beneficiamento, beneficiamento e processamento. Caracteristicas fisico-quimicas do leite, derivados lacteos e
seus processamentos, efeitos tecnoldgicos nas propriedades dos produtos e aproveitamento do soro. Tecnologia
e avangos em equipamentos, conservacdo e qualidade de leite e derivados. ‘

»  Metodologias Propostas
Aulas expositivas dialogadas; estudo de caso; aprendizagem baseada em problemas; aulas praticas;
visita técnica. \
»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolugdo de problemas acompanhado de
rubrica de avalia¢do. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos |

»  Bibliografia Basica

LIMA, Urgel de Almeida; ALTERTHUM, Flavio; SCHMIDELL, Willibaldo; MORAES, Iracema.
e Biotecnologia Industrial: Processos Fermentativos e Enzimdticos. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2019.
ISBN 978-8521214571.

. DUPONT, Gabriele Kuhn; DELLA FLORA, Isabela Karina. Processos Fermentativos para Produgéo
na Industria. S&o Paulo: Intersaberes, 2024, ISBN 978-8522707621.

. VIDAL, Ana Maria Centola; NETTO, Arlindo Saran. Obten¢do e Processamento do Leite e
Derivados. Sé@o Paulo: Universidade de Sdo Paulo, 2018. ISBN 978-8566404173.

»  Bibliografia Complementar
e FEITOSA, Bruno Fonséca; SOUSA, Emanuel Neto Alves de; SOUSA, Elizabete Pianco de. Principios
Fundamentais da Tecnologia e Processamento de Produtos Lacteos. Natal: IFRN, 2023. ISBN 978-85-
8333-306-7

e MARTIN, Guilherme. Microbiologia de alimentos fermentados. [S. I.]: Amazon Servicos de Varejo do

Brasil, 2022. ISBN 978-6555350845.
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6.3.5 — xxx — Sustentabilidade e Gestdo de Risco na Cadeia de Suprimentos —
Oferta Presencial — Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Analisar e aplicar os principios da sustentabilidade na cadeia de suprimentos da Agroindustria.

»  Avaliar e monitorar os riscos em diferentes etapas da cadeia de suprimentos dos diferentes
setores da Agroindustria.

»  Analisar e implementar planos de controle de riscos ambientais, sociais e de governanga na
agroindustria.

»  Planejar, executar e monitorar planos de gerenciamento de residuos e efluentes da Agroindustria.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Compreender os fundamentos e a premissas da gestdo da cadeia de suprimentos na agroindistria.
Desenvolver praticas sustentdveis na cadeia de suprimentos da Agroindustria. Descrever os arranjos estruturais
envolvendo os atores da cadeia de suprimentos. Compreender a caracteriza¢do de riscos ambientais, sociais
e corporativos da agroindustria. Identificar ferramenta para minimizar e mitigar os riscos nos diferentes setores
da Agroindustria. |

»  Ementa

Caracteristicas de cadeia de suprimentos. Gestdo da cadeia de suprimentos na agroindustria.
Certificagées e normas ambientais aplicdveis. Sustentabilidade e Gestdo de Risco na Cadeia de Suprimento e
integragdo na cadeia de suprimentos do setor de tecnologia de alimentos. Sustentabilidade e indicadores na
cadeia de suprimentos da agroindistria. Caracterizag@o da cadeia de suprimentos sustentdveis. Mecanismo de
governanga. ldentificagdo, avaliacdo, controle e monitoramento dos riscos na cadeia de suprimentos da
agroindustria. Planos de gerenciamento de residuos e efluentes da Agroindustria

»  Metodologias Propostas

Aula expositiva e dialogada; estudo de campo; estudo de caso; aprendizagem baseada em projetos. |

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos \

»  Bibliografia Basica

. FAUSTINI, Simone. Sustentabilidade na Cadeia de Valor: Conceitos, Estratégias e Prdticas. 1. ed.
Porto Alegre: Appris, 2016. ISBN 978-8547302498.

. ORREA, Henrique Luiz. Administracéio de Cadeias de Suprimentos e Logistica - Integracéo na Era
da Inddstria 4.0. SGo Paulo: Atlas, 2020. ISBN 978-8522127313.

. GRANT, David B. Gestdo de Logistica e Cadeia de Suprimentos. 1. ed. S@o Paulo: Saraiva, 201 3.
ISBN 978-8502213661

»  Bibliografia Complementar
e TANOE, Giovani Ortiz; PEREIRA, Néocles Alves. Flexibilidade, Gestdo de Riscos e Resiliéncia na Cadeia
de Suprimentos. 1. ed. Curitiba: Appris, 2016. ISBN 978-8581929163.

e PINTO, Vanessa Cuzziol; KRUGLIANSKAS, Isak. Gestdo Estratégica da Sustentabilidade: Experiéncias
Brasileiras. S&o Paulo: Atlas, 2018. ISBN 978-8550801887. |
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6.3.6 — xxx — Gestdo de inovagdo tecnolégica na agroindustria — Oferta
Presencial — Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Planejar, estruturar e implementar modelos de negécios inovadores aplicados & agroindustria,
considerando viabilidade econdmica, tecnolégica e regulatéria.

»  Pesquisar e implementar tecnologias na criagéio e gestéo de negécios agroindustriais.

»  Pesquisar, elaborar e monitorar planos e projetos que promovam a eficiéncia ambiental,
responsabilidade social e valorizagéo econdmica na agroindistria.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Compreender os conceitos fundamentais de empreendedorismo, tecnologia e inovac¢do aplicados &
agroindustria. Identificar oportunidades de negécios inovadores no setor agroindustrial. Desenvolver e validar
modelos de negécios sustentdveis e escaldveis. Aplicar ferramentas tecnolégicas para a criagdo e gestdo de
startups agroindustriais. Analisar o impacto de inovagdes tecnolégicas nos processos produtivos e na
competitividade do setor. Elaborar planos de negécios que integrem estratégias de inovacdo e
sustentabilidade. |

»  Ementa

Tecnologia e Inovagdo na Agroindistria, Tecnologias emergentes aplicadas ao setor agroindustrial.
Processos de inovagdo: incremental e disruptiva. Cultura de inovacgdo organizacional. Modelos de Negdécios
Inovadores, Canvas do Modelo de Negédcios. Modelos de negdcios sustentdveis e escaldveis. Sustentabilidade
e Responsabilidade Social, praticas sustentdveis na agroindustria. Responsabilidade social empresarial.
Elaboracéo de Planos de Negécios. Estruturacdo de planos de negédcios. Andlise de viabilidade técnica,
econdmica e financeira. Sustentabilidade corporativa regulacdo e transparéncia em projetos agroindustriais. \

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas dialogadas; estudo de caso; aprendizagem baseada em problemas; aulas prdticas;
visita técnica. |

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica, andlise e resolucdo de problemas acompanhado de
rubrica de avaliagdo. Avaliagdo somativa: provas, projetos, avaliagdo em pares e trabalhos interdisciplinares
desenvolvidos. |

»  Bibliografia Basica

. CAVALCANTE, Sérgio; GRANDO, Nei (orgs.). Empreendedorismo Inovador: Como Criar Startups
de Tecnologia no Brasil. 1. ed. Porto Alegre: Editora Evora, 2012. ISBN 978-8563993434

. ORTIZ, Felipe Chibdés. Criatividade, Inovacdo e Empreendedorismo: Startups e Empresas Digitais
na Economia Criativa. S&o Paulo: Editora Phorte, 2021. ISBN 978-6588868072

. RIBEIRO, Luana da Silva. Empreendedorismo, Inovagéo e Tecnologia em ESG (Série Universitaria).
Sdo Paulo: Editora Senac Séo Paulo, 2024. ISBN 978-6582605172.

»  Bibliografia Complementar
e BESSANT, John; TIDD, Joe. Inovacdo e Empreendedorismo. 3. ed. Porto Alegre: Bookman, 2019. ISBN
978-8582605172.

e RIES, Eric. A Startup Enxuta: Como Usar a Inovagdo Continua para Criar Negécios Radicalmente Bem-

Sucedidos. Sdo Paulo: Editora Leya, 2011. ISBN 978-8565850452.
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6.3.7 = xxx — Lingua Espanhola para Produgdo Alimenticia — Oferta Presencial —
Total de 80 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Desenvolver comunicagdo interpessoal, compreensdo e interpretag¢éo em situagdes que envolvam
expressdo de ideias, negociacdo, andlise e elaborac¢do de documentos na lingua-alvo, na drea
do curso.

»  Objetivos de Aprendizagem

Apresentar-se e cumprimentar. Reconhecer, fornecer e retransmitir informagdes simples sobre a drea de
estudo, em e-mails, pareceres técnicos e apresentagdes. Compreender e formular instru¢des bdsicas e comandos
simples relacionados a tarefas profissionais. Fornecer informagdes sobre rotinas de trabalho: hordrios,
responsabilidades e procedimentos. Preencher formuldrios simples com informagdes pessoais, registros de
dados, solicitagdes de apoio técnico com uso da terminologia da drea de produgdo alimenticia. Descrever
espagos e eventos passados, como experiéncias profissionais e em projetos. Demonstrar respeito a aspectos
culturais e responsabilidade socioambiental.

»  Ementa

Estudo das estruturas bésicas da lingua espanhola aplicadas ao contexto académico e profissional, com
foco na drea de produgéio alimenticia. Desenvolvimento do vocabuldrio técnico relacionado & produgéio vegetal
e animal, industrializa¢@o e conservac¢do de alimentos, processos agroindustriais, sustentabilidade e prdticas
de manejo. Leitura e interpretacdo de textos técnicos e cientificos em espanhol que contemplem temas como
qualidade e seguranca alimentar, legisla¢do sanitdria, certificacdes ambientais, cadeias produtivas e inovagdo
tecnolégica. Elaboragéio de descricdes, relatérios e pareceres técnicos. Préticas de comunicagéio oral voltadas
para situaces profissionais, como entrevistas de emprego, videocurriculo e apresenta¢cdes com foco na
cooperagdo internacional no dmbito do Mercosul.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivas-dialogadas; leituras dirigidas; andlise de textos técnicos e cientificos, exercicios de
compreensdo e producdo oral e escrita, estudo de casos; simulagdes de situagdes profissionais; prdtica de
compreensdo auditiva com videos, palestras e entrevistas pertinente ao Mercosul e & drea de produgéo
alimenticia. |

»  Instrumentos de Avaliagdo Propostos

Avaliagdo diagnéstica (nivelamento). Avaliagdo formativa: exercicios para prdtica e producdo oral e
escrita ao longo do curso com retorno aos alunos. Avaliagdo somativa: provas e atividades individuais ou em
grupo que avaliem todas as habilidades comunicativas. |

»  Bibliografia Basica
, DORADO, M. D. D.; MARQUEZ, C. D. S.; RAMOS, E. G.; UCLES, F. J. S. Talentos: Clases de
espariol profesional A1-B1. Barcelona: Difusién, 2024. ISBN: 9788411571456.

. PRADA, M; MARCE, P. Entorno laboral: nivel A1/B1. Espafiol lengua extranjera. Edicién ampliada.
Madrid: Edelsa Grupo Didascalia S.A., 2022. ISBN 9788490817322.

. TEJERO, Héctor. SANTIAGO MUINO, Emilio. ¢Qué hacer en caso de incendio? Esparia: Capitdn
Swing, 2019. ISBN 9788412042603.

»  Bibliografia Complementar
o FERNANDEZ, Francisca; MARIN, Emilio; RIVAS, Francisco. Frecuencias: fusién A1 + A2. Madrid:
Edinumen, 2021. ISBN: 978849179621 3.

i
cesu Cps s
Unidade do Ensino Superior Centro
i de Graduagan Paula Souza GOVERN_O DO ESTADO

DE SAO PAULO



Projeto Pedagégico do CST em Agroindustria
Fatec Capdo Bonito - R-07

6. Ementdrio Pag. 53

e MENDEZ, M. C. S. 101 preguntas para ser profe de ELE. Madrid: Edinumen, 2021. ISBN
9788491793861.

6.3.8 — xxx — Projeto Integrador na Agroindustria Ill — Oferta Presencial — Total
de 160 aulas

Competéncias desenvolvidas neste componente (profissionais e socioemocionais)

»  Elaborar planos e projetos a voltados & assisténcia técnica e consultoria a produtores e empresas,
promovendo a difusdo de inovacgdes tecnolégicas.

»  Elaborar projetos agroindustriais utilizando conceitos da industria 4.0 e do ESG.

»  Planejar, executar e gerenciar estratégias de comercializacdo de produtos da agroindustria.

»

Realizar capacitacdes e orientacdes técnicas para diferentes publicos do setor produtivo.

»  Obijetivos de Aprendizagem

Aplicar conceitos de inovagdo, economia circular e ESG nos empreendimentos agroindustriais.
Desenvolver as etapas necessdrias para a elaboragdo de planos técnicos completos na Agroindistria.
Correlacionar politicas publicas, gestdo estratégica e conservacdo ambiental em projetos agroindustriais.
Realizar pesquisa aplicada direcionada empreendedorismo a proposicdo de projetos. Atuar na realizagdo de
atividades e execucdo de projetos que envolvam agdes de responsabilidade social, cidadania, cultura, ciéncia,
tecnologia e inovagdo promovendo a cooperagdo e troca de saberes com diversos segmentos da sociedade. \

3 Ementa

Cronograma e etapas de projetos aplicados & agroindustria. Conhecimentos da agroindustria para

elaboracéo de projetos e solugdo de problemas. Elaborag¢do proposta para demandas e projetos da
agroindustria.

»  Metodologias Propostas

Aulas expositivo-dialogadas; discussdo de textos tedricos e relatos de pesquisa; participagdo em
debates; elaborag¢do e apresentacdo de trabalhos em grupos. Participagdo em projetos junto aos diversos

segmentos da sociedade que envolvam ac¢des de responsabilidade social, cidadania e cultura, ciénciq,
tecnologia e inovagdo.

»  Instrumentos de Avaliagéo Propostos

Avaliagdes formativas e somativas: organiza¢do, expressdo e comunicagdo do pensamento critico;
assimilag&o, articulagéio e sistematizagéo de conhecimentos teérico-metodolégicos; elaboragéo de pré-projeto. |

»  Bibliografia Basica

e Especifica para o trabalho a ser desenvolvido.
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