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Topicos apresentados neste slide

= Fontes de informacao;
= Normalizacao de Trabalhos académicos (Poster);
= Citacoes;

= Referéncias.




Fontes de Informacao

Fontes de informacao sao todas as publicacoes,
ferramentas e recursos que disponibilizam informacao a
pessoa que dela necessita (Menezes, 2021).




Fontes de informacao académicas textuais
(Impressa ou digital)

= LIvros;

= Dicionarios;

= Revistas tecnico-cientificas (artigos);

= Trabalhos académicos (TCCs/TGs; dissertacoes e teses);
= Analis de evento;

= Relatorios técnico-cientificos;

= L_egislacao.




Fontes de informacao académicas textuais
(Impressa ou digital)

= Portals de pesquisa académica,
= Repositorios institucionais;

= Bibliotecas digitais.




Tipos documentais: como reconhecé-los?

LIVRO

Urgel de Almeida Lima

Capa;
Folha de rosto;

Ficha catalografica; ,
MATERIAS-PRIMAS DOS

o ~ ALIMENTOS

Sumario:;

Parte I: Origem Vegetal Parte Il: Origem Animal

Capitulos;

Alguns contém preféacio, referéncias,
glossario e indice;

Mais de 50 folhas.
Blucher




Tipos documentais: como reconhecé-los?

ARTIGOS DE REVISTA/PERIODICO

Meédia de 5 a 15 paginas;

Secoes: titulo; resumo, introducéo, metodologia,
resultados e conclusao;

A 12 pagina ja contém (no cabecalho ou rodape):
Titulo do artigo;
Nome dos autores;
Nome da revista;

Dados da revista.

e

BOAS PRATICAS NO PREPARO DE ALIMENTOS EM DOMICILIOS

Leticia Dornelas e Machado™’
Pantifizia Universidade Catdlica de Goids, Escola de Ciéncias Sociais = da Salde. Curso de
Nutrigio, Goiania, Goias, Brasil
0D00-0002-3252-5114
leticiadomelas2000@Egmail.com
Ana Clara Martins e Silva Carvalho'?
Pontificia Universidade Catdlica de Goias, Escola de Ciéncias Sociais e da Salde. Curso de
Nutrigio, Goidnia, Goias, Brasil
0000-0002-0278-7808
anaclaramartins@gmail. com

RESUMO: As doengas transmitidas por
almentos (DTA) sdoc decomentes da
ingestdo de alimentos ou  dgua
contaminados por algum patégenc. Os
domicilios constituem o local de maior risca
de surtos de DTA. O presente estudo teve
como  objetve  diagnosticar as  boas
praticas no preparc de alimentos em
domicilios. Foram feitas coletas de
resultados via formuldrio sobre as praticas
dos manipuladeres. A pesgquisa mostrou
gue hd coexisiéncia de praticas de
manipulagio adequadas com outras de
alto risco de contaminagdo. O tema de
boas praticas deve ser trabalhado com a
populagio como parte de aghes de
educagio e promogio de salde.

Palavras-chave: Doengas fransmitidas
por alimentos; ManipulagSo de alimentos;
Condigdes higiénico-sanitarias.

ABSTRACT: Foodbome ilinesses  result
from ingestion of food or water
contaminated by a pathogen. Homes are
the place with the highest risk of outbreaks
of foodbome ilinesses. The present study
aimed to diagnose good practices in food
preparation at home. Results were
collected wia form on the handlers’
practices. The research showed that there
is a coexistence of adequate handling
practices with others with a high risk of
contamination. The theme of good
practices should be worked with the
population as part of education and health
promotion actions.

Revista Hizisne Alimentar, 34 (201): julidez, 2020
ISSN 2675-0260 - DOL:

Keywords: foodbome illnesses; food

handling; hygienic-sanitary conditions

1 INTRODUGAO
O alimento seguro & aguele que &
preparada,

conservado,  transportado,

exposto & venda ou consumo  em
condigdes higiénico-sanitarias capazes de
prevenir a ocoméncia de

Transmitidas por Alimentos (DTA). Dessa

Doengas

forma o alimento seguro & preparado com
o objetivo de evitar a contaminagdc, a
scbrevivéncia e a multiplicagiio de
microrganismos, e a presenga de
contaminantes fisicos e guimicos nos
alimentos (BRASIL, 2010).

De acordo com os dados da
vigildncia epidemiolégica do Ministério da
Salde, os alimentos preparades nos
domicilios brasileiros estio envolvides na
ocorréncia de surtos de DTA. em uma
frequéneia consideriwel. Entre 2012 e
2021, 37.7% dos casos de DTA notificades
aconteceram nos domicilios. Cerca de 268

casos de surtos de DTA notificados no ano




Tipos documentais: como reconhecé-los?

TRABALHOS ACADEMICOS
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PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Capa;
Folha de rosto: CILCIANE VERGOLINO AMERICO
Nome da faculdade e universidade;

Nome do curso e do orientador e tipo do trabalho; OTRMIZACAO DA PASTEURIZACAO DA POLPADE JAMEOLAO

(STZTGIUM CUMINI LAMARCEK)

Su méri O ; Dissertacio de Mestrado apresentada como

atividade obngaténa do Curso de Mestrado em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Instituto
de Tecnologia, Universidade Federal do Para.

Secdes: resumo, introducéo, referencial tedrico; .
metodologia, resultados; concluséo e referéncias; e ntadr oD A Vi

Carvalho

Média de 15 a 150 folhas;
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Tipos documentais: como reconhecé-los?

ANAIS DE EVENTO ressgs e TECALK.
(Resumo; Resumo expandido; artigo)

A EVOLUGAO DA ROTULAGEM NUTRICIONAL DE ALIMENTOS NO
BRASIL ENO MUNDO

Danielle Esthefane Sousa Lima®, Tarcisio Lima Filho®

*Universidade Federal do Espirifo Santo, Alte Universitario, /n, 29500-000
P , . Alegre, ES, Brasil (danielle.e. limai@edu.ufes.br)
M e d I a d e 5 a 1 5 p a g I n aS . Universidade Federal do Espirits Santo, Ao Universitirio, a/n, 29500-000 Alegre, ES, Brasil
] RESUMO: O alto consumo gorduras saturadas, aglcares e sodio & um problema de
salde pliblica mundial. Medidas tém sido adotadas para reduzir o consumao destes
constiintes dos alimentos pela populagdo. Entre as medidas esta a melhoria das
informagdes nutricionais presentes nas dos ali A populagd
apresenta grande dificuldade em interpretar a tabela nutricional, o que impossibiiita a
escolha por alimentos mais saudaveis. Neste contexto, a Rotulagem Mutricicnal Frontal
(RNF) & apontada come uma ferramenta eficiente em viabilizar informagdes nutricionais
por meio de um simbolo que consta na painel principal da embalagem, de modeo que

Secoes: resumo, introducdo, metodologia, resultados e
conclusao; e o e i

Vigildncia Sanitaria a aplicagio da RNF de lupa. Fara tal fim, foi desenvolvido o design
de lupa para identificar o altos teores de aglecares adicionades, gordura saturada e
sodio. Também houveram alteragfes na tabela de informago nutricional e nos
principais requisitos para aplicagdo de alegagdes nutricionais. Outros paises também
tém implementado diversos modelos de rotulagem nutricional frontal com o mesmo
objetive. Estudos realizados com consumidores de diferentes paises t8m demensira
que a implementagio da RNF atinge o cbjefivo pretendido, ou seja, permite que os
consumidores identifiquem mais facimente alimentos com altos teores de constinuintes
prejudiciais 3 saiide = fagam escolhas mais saudiveis.

A 12 pagina ja contém (no cabecalho ou rodapé):

PALAVRAS-CHAVE: rotulagem nutricicnal frontal, informagdo nutricional: tabela
nutricional; semaforo: lupa.

Ve -
Titulo do artigo; . st g st e s e

de calorias e de determinados macros e

As embalagens de alimentos exercem micronutrientes presentes no alimento (BRASIL,
importantes fungies, sendo as principais delas a 2003a).
protegio,  conservagdo, informagio e A tabela nutricional tem a finalidade de

Nome dos autores;
Nome do evento:

Dados do evento.

conveniéncia. Além disse, sdo fundamentais na
escolha e compra de um alimento, j& que s3o o
primeire contato do produte com o consumidar,
desempenhands um papel _essencial de
comunicagio e markefing (BARAO, 2011).

Os rotules dos alimentos fazem parte de
um conjunto de fatores que confribuem para a
tomada de decisio de uma pessoa na escolha
de seus produtos alimenticios. Estudos recentes
tém avaliade a influéncia dos rotules como um
fator importante para as percepgdes motivadoras
no momento de escolha dos alimentos
(DUARTE, TEIXEIRA e SILVA, 2021
HENMNECHKA e LORENZATTO, 2021; SOARES &
MNUNES, 2021).

Dentre as informagies presentes na
embalagem de alimentos, estd a informagdo
nutricional. Essa informagdc estd usualmente
disposta na parte de tris das embalagens em

informar e facilitar a identificagio e selegdo pelo
consumidor de produtos mais saudaveis e
nutritives (ROBERTO e KHANDPUR, 2014).
Portanto, deveria ser uma informagdo muito
impactante no processo de escolha, no entanto,
na pritica, no & isso o que acontecs. Os rétulos
contendo apenas as informagies da tabela
nutricional vem sendo apontados ha anos por
serem menos visiveis, dificeis de compreender &
de eficicia limitada para escolhas alimentares
dos consumidores (ABDUKADIROV, 2018).
Meste contexto, no Brasil foi aprovada a
Instrugdo Normativa n® 75/2020, que estabelece
©5 novos requisitos técnices para declarago da
rotulagem nutricional de alimentos embalados.
Entre esses requisitos estd a implementagio de
um sistema de rotulagem nutricional frontal. O
sistema & do fipo semi-interpretativo & consiste
em um simbcle em formatc de lupa. com




Tipos documentais: como reconhecé-los?

LEGISLACAO

(Lei, Portaria, Resolucéao, Instrucdo normativa, etc.)

Média de 1 a 300 paginas;

A 1?2 pagina ja contém (no cabecalho ou rodapé):

Nome do érgdo governamental ou da entidade;
Nome da lei;
Data da lei;
Ementa (resumo do conteudo da lei);

O texto da lei (organizado em artigos, paragrafos, incisos
e alineas).

e

Ministério da Satde - MS
Agéncia Macional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

RESOLUC.&O DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N 839, DE 14 DE DEZEMBRO DE 2023
{Publicada no DOU n? 239, de 18 de dezembro de 2023)
Dispoe sobre a comprovagao de
SEeguranca e a autorizagdo de uso

de novos alimentos e novos
ingredientes.

A DIRETORIA COLEGIADA DA AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA
SANITA RIA, no use das competéncias que lhe conferem os arts. 78, inciso Il e 15, incisos
lil e IV, da Lei n® 9.782, de 26 de janeirc de 1999, e considerando o disposto no art. 187,
inciso V1 e §§ 12 e 32, do Regimento Interno, aprovado pela Resolugdo de Diretoria
Colegiada - RDCn® 585, de 10 de dezembro de 2021, resolve adotar a seguinte Resolugdo
de Diretoria Colegiada - RDC, conforme deliberado em reunido realizada em 8 de
dezembro de 2023, e eu, Diretor Presidente, determine a sua publicagdo:

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1% Esta Resolugio dispde sobre a comprovagdo de seguranca € a
autorizacdo de uso de novos alimentos e novos ingredientes.

Art. 22 Esta Resolugo se aplica de forma complementar ao disposto nas
seguintes normas, ou outras que lhes vierem a substituir:

|- Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 42, de 19 de setembro de 2011;
Il - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 43, de 19 de setembro de

2011;
Il - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 44, de 19 de setembro de
2011;
IV - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 45, de 19 de setembro de
2011;
V - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 22, de 13 de maio de 2015;
V1 - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 241, de 26 de julho de 2018;
VIl - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 243, de 26 de julho de 2018;
WIII - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 460, de 21 de dezembro de
2020; e

I¥ - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n® 716, de 12 de julho de 2022,




Portais e bases de dados para pesquisa academica de acesso
gratuito:

» Minha Biblioteca (Multidisciplinar. Livros digitais técnicos):;

* RIC-CPS (Multidisciplinar. TGs/TCCs das Fatecs e Etecs);

» Google Académico (Multidisciplinar e varios tipos de documentos);

» Qasishr (Multidisciplinar e varios tipos de documentos);

* Periodicos Capes (Multidisciplinar. Contém mais artigos cientificos);

* SCIELO (Multidisciplinar. Contém mais artigos cientificos - Indexador);

* DOAJ (Multidisciplinar. Artigos cientificos - Indexador);

* BDTD (Multidisciplinar. Dissertacdes e Teses).



https://minhabiblioteca.com.br/
https://ric.cps.sp.gov.br/
https://scholar.google.com/
https://oasisbr.ibict.br/vufind/
https://www.periodicos.capes.gov.br/
https://www.scielo.br/
https://doaj.org/
https://bdtd.ibict.br/vufind/

https://minhabiblioteca.com.br/
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http://ric.cps.sp.gov.br/

Repositério Institucional do Conhecimento - RIC-CPS

s CGD o Sobre A, vocabulério Controlado [ relatorios 0 Ajuda

i’F Repositdrio Institucional do Conhecimento do Centro Paula Souza

0 Repositdrio Institucional do Conhecimento do Centro Paula Souza (RIC-CPS) é uma ferramenta
informatizada capaz de gerenciar, armazenar, preservar e disseminar em formato digital o conhecimento Pesquisar
cientifico, tecnologico, artistico-cultural e técnico-administrativo produzido nas comunidades do Centro Paula

Souza. Termo de busca

no RIC-CPS
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Extensdo e Pesquisa Por data de documento

Autores
Titulos
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Cursos




https://scholar.google.com.br/

Google Académico
&

#® Em qualguer idioma Pesquisar paginas em Portugués

Sobre os ombros de gigantes




https://www-periodicos-capes-gov-br.ezl.periodicos.capes.gov.br/
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Entre uma ou mais palavras

Lista de periodicos

Alfabética

SciBELO Press Releases

2022-08-12 10:05

Dilemas e Perspectivas
Internacionais na Formagao
de Professores

https://www.scielo.br/

Tematica BL

2022-08-10 14:00

O que Freinet faria se fosse
um professor primario no
Brasil de hoje?

SG] ) 0 Brasil

Scientific Electronic Library Online

@ sobre o SCiELO Brasil

Adicionar outro campo +

2022-08-10 10:05 2022-08-09 14:00

Covid-19, Desigualdades e E dificil reciclar o lixo alheio
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Profissional Brasileira

2022-05-09 10:00
Publique ou pers




https://oasisbr.ibict.br/
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https://doaj.org/

OPEN
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Find open access journals & articles.
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https://bdtd.ibict.br/vufind/

-—ﬁ) 7 BDTD = Institucional Rede Davidas frequentes Contato N g

Biblioteca Digital Brasileira de
Teses e Dissertacoes
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Inteligéncias Artificiais (IAs) para pesquisa academica:

» Connected Papers: visualize a evolucao do conhecimento;

» Consensus: respostas baseadas em evidéncias;

» Elicit: estrutura sua revisao bibliografica;

* NotebooklLM: sua biblioteca inteligente e interativa;

- ResearchRabbit: assistente de exploracao cientifica;

» SciSpace: simplifica o processo de revisao bibliografica;

» Scite: cite com mais confianca.



https://www.connectedpapers.com/
https://consensus.app/
https://elicit.com/
https://notebooklm.google.com/
https://www.researchrabbit.ai/
https://scispace.com/
https://scite.ai/

Trabalhos académicos

* Normalizacao;
> Citacoes;

» Referéncias.




O que e ABNT

=  ABNT: Associacao Brasileira de Normas Técnicas
= Comités

= NBRs: Normas Brasileiras Regulamentadoras




Principais normas usadas na normalizacao de trabalhos
academicos

- ABNT. NBR 6023: informacao e documentacao: referéncias: elaboracédo. Rio de
Janeiro, 2018.

« ABNT. NBR 6024: informacao e documentacao: numeracao progressiva das secoes
de um documento: apresentacao. Rio de Janeiro, 2012.

« ABNT. NBR 6027: informacéo e documentacdo: sumario: apresentacdo. Rio de
Janeiro, 2012.

- ABNT. NBR 6028: informacao e documentacao: resumo: apresentacao. Rio de
Janeiro, 2021.

- ABNT. NBR 10520: informacao e documentacao: citacdes em documentos:
apresentacao. Rio de Janeiro, 2002.

« ABNT. NBR 14724: informacao e documentacao: trabalhos académicos:
apresentacao. Rio de Janeiro, 2011.




Outras normas Internacionais de trabalhos académicos

* APA

» Chicago
* 1SO

* MLA

* Vancouver




Poster: (NBR 15437)

PERFIL DOS PACIENTES DO SEXO MASCULINO COM DOENCA
n. REUMATZIDE NO HOSPITAL DO SERVIDOR PUBLICO ESTADUAL DE

Iamspe
MESQUITA, L.F; MARTINEZ,

SAO PAULO

MORAES, 1.5.8; MARQUES, LV.D'; MESQUITA, LF; TOSTES, C.L'; KRUGER, G.S'; SILVA, T.C',

LC'; LIMAS. M. A.L%; GIORGI, R.D.N% CHAHADE, W.H¢

¥

) EiEﬂ?Iﬁﬁ"oé'ﬁ 2 b setana do Sarvio e Seumatloga do HSPE.FIAD.

OBJETIVO: O objetivo deste trabalho é avaliar o
perfil dos pacientes do sexo masculino com
diagnéstico de doenca reumatéide  (DR)
acompanhados no servico de Reumatologia do
Hospital do Servidor Publico Estadual de Sao Paulo
(IAMSPE-SP).

METODOLOGIA: Foram revisados 48 prontudrios de
homens com doenga reumatdide em seguimento
no ambulatério de Reumatologia do IAMSPE-SP. Os
prontudrios foram transcritos em protocolo
padronizado, coletando-se idade, inicio dos
sintomas, tempo de doenca, presenca de
marcadores sorol6gicos (FR e/ou AntiCCP), histéria
de i i O i

atual e
pregresso.

RESULTADOS: Todos os pacientes pmenchl:m os

Hospital do Servidor Publico Estadual do 830 Paulo.
corir@cericorg.br

As comorbidades mais freqientes foram: doenca
cardiovascular em 52%, diabetes mellitus em 20%, e
dislipidemia em 20%.

= doenga cardiovascular

= diabetes mellitus

= doenca pulmonar
obstrutiva crénica

= hipotireodismo

= osteoporose

* hiperplasia prostética
benigna

* dislipidemia

Com relagdo ao tratamento, todos os pacientes receberam
drogas modificadoras do curso da doenca (DMCD), 09

critérios do Colégio

para DR. A idade do inicio da doenoa variou de 24 a
88 anos, sendo a média de 54,33 anos e predominio
nas 52 e 62 década de vida. O tempo médio foi de
10,29 anos, variando de 1 a 44 anos do diagnéstico.
A presenca de fator reumatéide foi de 91,66%.

® Auséncia de FR

™ Presenca de FR

07 pacientes apresentaram comprometimento extra-
articular, com predominio da Sindrome de Sjogren
secundaria em 03 pacientes, outros
comprometimentos foram 01 paciente com nddulos
reumatdides, 01 com episclerite anterior, 01 com
fibrose onar e 01 com pneumopatia intersticial.

de uso de biolégico e atualmente 05 estdo em
uso de biolégicos (10,41%) e destes, 03 pacientes,
equivalentes a 60% dos que estdo em uso, necessitaram de
mudanca de bioldgicos, seja por efeito adverso ou perda de
eficacia.

1 uso de biolgicos.

1 uso de biolégicos -
necessitam de mudanga
na classe de biolégicos

 uso prévio de DMCDs.

biol6gicos e atualmente

esto em uso apenas de

DMCDs nio bioldgico

para manutencio
CCONCLUSAO: Essa analise proporcionou uma visio parcial dos
pacientes do sexo masculino com AR, identificando pontos
importantes em relagdo a utilizagdo de marcadores de
doenga, as risticas clinicas le tratamento




Poster: (NBR 15437)

Definicao: Instrumento de comunicacao que sintetiza e
divulga um conteudo.

Suporte: Pode ser apresentado em meio impresso (papel,
lona, plastico, acrilico, entre outros) ou em meio
eletronico.




Poster: (NBR 15437)

Dimensoes: Largura: 90 cm.
Altura: 120 cm.

Leitura: O poster deve ser legivel a 1 metro de
distancia.




Estrutura do Trabalho académico no formato Poster

/Elabegalho;
Titulo e autoria;
Resumo (opcional);
o Introducao;
* Topicos —
Metodologia;

Resultados:;

Conclusao:

Referéncias (opcional).

¥




Estrutura do Trabalho académico no formato Poster

- Cabecalho: Nome do evento e da instituicao organizadora
(Nome da Faculdade);

* Titulo e autoria: Titulo e subtitulo (se houver) e nome
completo dos autores;

» Resumo (opcional): Precisa conter: introducao, objetivo,
metodologia, resultados e conclusao,




Estrutura do Trabalho académico no formato Poster

* Introducdao: Aborda o tema, o referencial tedrico com citacoes
(média de 1 a 3 citacOes) e 0 objetivo do trabalho. Médiade 1 a
3 paragrafos;

- Metodologia: Descreve os materiais e metodos utilizados na
pesquisa. Media de 1 a 2 paragrafos;




Estrutura do Trabalho académico no formato Poster

 Resultados: Contém os dados obtidos durante a investigacéao da pesquisa
apresentados no formato de ilustracdes (graficos, fotos, imagens, quadros,
fluxograma, etc.), tabelas e textos. E a secao que costuma ocupar mais
espaco do poster. Também pode conter a parte da discussao.

» Conclusao: Relata a reflexao final dos autores tendo como base 0s
resultados alcancados da pesquisa. Média de 1 a 2 paragrafos.

- Referéncias (opcional): Inserir somente as referéncias citadas no poster.




Titulo

Titulo — Exemplos:

» Recursos humanos (nao esta muito explicativo);

Recursos humanos: impacto da inteligéncia artificial (ja esta
mais explicado, mas falta a delimitacao);

» Recursos humanos: impacto da inteligéncia artificial no
processo de recrutamento e selecao (explicativo e delimitado).




llustracao (figura, foto, grafico, quadro)

Figura 1 — Beldroega < Titulo

Descricao e
Numeracao

Figura

Fonte: Oliveira (2022). <—— Fonte (tamanho 10)
Ou

Fonte: Os autores.
Nota: PANC — Planta Alimenticia nao Convencional.

S—— Nota (Informacdes sobre os dados da figura —
opcional —tamanho 10)




Quadro — usado para dados textuais

Descricao e
numeracao

/

Quadro (dados
textuais)

Quadro 1 — Estrutura dos tributos e contribuic¢des sociais no Brasil

IMPOSTOS FEDERAIS
Imposto Fato gerador Contribuinte Base de cdlculo Aliquota
| - O importador ou
Entrada de mercadoria |0Y€™M @ lei ele equiparar; Aplicavel variavel
Imposto de . ... _|oull-oarrematante de [Valor CIF das conforme o grau de
. N estrangeira no territério o ~ .
importacao . produtos ou mercadorias importadas.|protecdo que se deseja
nacional . .
apreendidos ou dar ao produto nacional.
abandonados.
Sald.a de. produtos Valor FOB (Free on ..
Imposto de nacionais ou O exportador ou quem a . Variavel conforme o
~ . . . . Board) da mercadoria
Exportacao nacionalizados parao |lei a ele equiparar. produto.

exterior.

exportada.

Imposto territorial
rural

A propriedade, o
dominio util ou a posse
de imovel localizado fora
da zona urbana do
municipio.

O proprietario do
imovel, o titular de seu
dominio util, ou o seu
possuidor a qualquer
titulo.

Valor da terra nua.

Varidvel conforme o
grau de aproveitamento
da terra.

Fonte: Viceconti e Neves (2012)

D —

Fonte (tamanho 10)

Titulo

Laterais
fechadas




Tabela — usada para dados numéricos

Titulo EXEMPLO

Tabela 1 — Alteracdo de peso e uso diario de telas por crian¢as matriculadas na
/ rede basica de ensino no municipio de Pederneiras, SP durante a pandemia

DESCI"i(}éO e Tempo diario de uso de telas em nimero de familias
Numera (;50 Alteracao de peso
Ndo assistia Menos de 1 hora De 1 a2 horas De 2 a 4 horas Mais de 4 horas
Manteve-se 0,58% 7,7% 22,67% 26,89% 41,71%
/ Diminuiu 0% 0,9% 20,25% 20,25% 47,73% \

3 Tabela
Nao pOde haver Aumentou 1,95% 5,85% 13,17% 25,37% 53,66%
linhas verticais (dados

Fonte: Oliveira e Oliveira (2022). numéricos)

fechando a tabela |
Fonte: Os autores. \

Nota: Teste de Qui-Quadrado: p-valor: 0,0000
/ Fonte (tamanho 10)

Nota (opcional —tamanho 10 )




Redacao cientifica: Definicao

A redacéao cientifica @ um estilo de escrita objetivo e formal

usado por pesquisadores para comunicar os resultados de uma
pesquisa cientifica.




Redacao cientifica: Caracteristicas

- Clareza: As ideias devem ser facilmente compreendidas pelo leitor.
Usar frases curtas e diretas, na sequéncia: Sujeito + verbo +
complemento.

- Objetividade: Ir diretamente ao assunto, evitando informacoes
desnecessarias ou ficar enrolando.

* Precisao: Utilizar palavras que expressem exatamente aquilo que se
pretende dizer.

+ Coeréncia: Manter uma sequéncia logica entre as ideias.

» Concisao: Evitar repeticoes, excesso de palavras e informacoes que
nao contribuem para o trabalho.




Redacao cientifica: Caracteristicas

Formalidade: Utilizar linguagem adequada ao contexto
académico. Usar termos técnicos da area;

Fundamentacao: As afirmacoes devem estar apoiadas em
evidéncias, pesquisas e referéncias. Usar citacoes;

Imparcialidade: Evitar opinioes pessoais sem
fundamentacao cientifica. Usar verbos na terceira pessoa + a
particula “se”. Ex.: Objetivou-se. Concluiu-se.

Etica: Sempre citar e referenciar os trabalhos utilizados para
evitar o plagio.




Definicao de citacao

Mencao de uma informacao extraida de outra fonte
(NBR 10520).




Citacao: tipos

= Citacao direta: Transcricao textual fiel (igual) de parte da obra
do autor consultado (menos usada). Empregada para verbetes,
definicoes e citacoes principais.

= Citacao indireta (parafrase): Texto baseado nas ideias do
autor consultado, ou seja, escrito e explicado com as proprias
palavras do autor do trabalho (mais usada).




Citacao indireta: comeco do texto

Quando vier no comeco do texto:

ultimo sobrenome do(s) autor(es) fora dos parénteses seguido do ano do
documento entre parénteses.

Yang, Park e Lee (2013) postularam que a CIM determinada para S.
Typhimurium foi a mais alta dentre as bactérias testadas, com 50ug/mL, sendo a
concentracao mais efetiva determinada de 10ug/mL, a qual inibiu o crescimento
de L. monocytogenes, B. cereus e S. aureus.

Segundo Sebrae (2013), um plano de negocio permite identificar e
restringir seus erros no papel, ao invés de cometé-los no mercado. Desta forma,
diminui as possibilidades de desperdicarem recursos e esforcos em um negocio
Inviavel.




Palavras/expressoes que introduzem as citacoes no
comeco do paragrafo

De acordo com Bortoleto (2022)...

Segundo Carvalho e Borges (2024)...

Conforme Ramos, Nascimento e Pereira (2023)...

Para Santana (2025)...




Citacao indireta: final do texto

Quando vier no final do texto:

Tudo dentro dos parénteses: ultimo sobrenome do autor virgula e ano do documento.
Ateé 3 autores, separa-los por ponto e virgula. Tudo tem espaco.

As bactérias acido-laticas mais comuns associadas aos alimentos
probidticas sdo dos géneros Lactobacillus sp. e Bifidobacteria sp, encontrados
na microbiota do trato gastrointestinal humano saudavel (Yilmaz, 2017).

Existem varios métodos e ferramentas que auxiliam na identificacdo de
aspectos prejudiciais a saude e bom desempenho do individuo em seu ambiente
de trabalho. Estes aspectos podem variar entre posturais, cognitivos e
organizacionais (Shida; Santos; Bento, 2012).




Citacao: acima de 3 autores — et al.

Até 3 autores — citar os 3 autores

Acima de 3 autores, ou seja, 4 pra cima, colocar o primeiro autor seguido
da expressao et al.

Moreira; Lopes; Lourenco; Franco; Spoto; Ribeiro

Val ficar

De acordo com Moreira et al. (2022)
ou
(Moreira et al., 2022)




Citacao: Nomes com hifen

Sobrenomes ligados por hifen ndo se separam:

EXx.: Renato Costa-Telles

Errado: Segundo Telles (2025)

Certo: Segundo Costa-Telles (2025)




Citacao: Agnomes

Agnome e um elemento do nome que serve para diferenciar pessoas da mesma
familia que tém o0 mesmo prenome.

Ex.: Filho, Junior, Neto, Sobrinho

Como agnome nao é considerado um sobrenome, ele ndo pode vir sozinho nas
citacoes e referéncias.

EX.: Rodrigo Lopes Ferraz Junior
Errado: De acordo com Junior (2025).

Certo: De acordo com Ferraz Junior (2025).




Definicao de referéncia

Conjunto padronizado de elementos descritivos, retirados

de um documento,
(NBR 6023).

gue permite sua

Identificacao




Elementos da referéncia

= A referéncia € composto por 4 elementos, na sequéncia:
= Autoria;
= Titulo;
= Dados do documento;

= ANO.




Referéncia por tipo de documento

* Livro
Elementos essenciais:

AUTOR(ES). Titulo: subtitulo (se houver). Edicédo (colocar a partir
da 2. ed.). Cidade da editora: Editora, Ano.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioguimica de
Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011.




Fonte de informacao: Folha de rosto

1 of WisconsinMadison

Michael M. Cox
Professor of Biocheristry
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Fonte de informacao: verso da folha de rosto — ficha
catalografica

& N
A"
RN PET
= P

O DIREO

N425p Nelson, David L.
Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson, :
Michael M. Cox ; eoordenacao da tradugao: Fabiana Horn; revisao
técnica: Carla Dalmaz, Sandra Estrazulas Farias, — 5. ed. — Porto
Alegre : Artmed, 2011.
xxx, 1274 p. : il. color. ; 28 cm.

ISBN 978-85-363-2418-0

1. Bioquimica. I. Cox, Michael M. I1. Titulo.

CDU 577 |
Catalogacao na publicagdo: Ana Paula M. Magnus — CRB 10/2052

Reservados to 08 A B e T ot I
_ARTMEDUEDITORAS.A, o o2
_Av..Jgrénjmo de -Omelas_, 670 - Santana

Fona: (R1N onarm mana




Referéncia por tipo de documento

 Capitulo de Livro

AUTOR(ES) do capitulo. Titulo do capitulo. In: AUTOR(ES) do
livro. Titulo do livro. Edicdo. Local: Editora, Ano. Nimero do
capitulo ou pagina inicial e final.

BERTERO, Carlos Osmar. Cultura organizacional e
Instrumentalizacao do poder. In: FLEURY, Maria Tereza Leme;
FISCHER, Rosa Maria (coord.). Cultura e poder nas organizacoes.
2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2012. p. 55-72.




Referéncia por tipo de documento

Artigo de revista/periodico

AUTOR(ES) do artigo. Titulo do artigo. Titulo do periodico (abreviado
Ou nao), cidade, volume, numero, pagina inicial e final, més(es)
abreviado(s), Ano. Disponivel em: Acesso em:

CAMONES, M. A. I; ARROYO, G. C. A.; LOPEZ, O. B. F. Avaliacio da
seguranca pré-clinica de um iogurte probiotico feito com polpa de tumbo
(Passiflora tripartita Kunth). Brazilian Journal of Food Technology,

Campinas, v. 27, n. 2

https: //WWWSCleIo r/J/bJft/a/Bth9can4pxybCSJKmt3m3g/’>lang =en.
Acesso em: 20 abr. 2024-

Opcional para

qualquer tipo de
referéncia -
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Fonte de informacao: Rodape do Artigo

BANANA-PASSA COMO SUBSTITUTO DO ACUCAR EM FORMULAGAO DE BOLO
FUNCIONAL

RESUMO

A banana é a fruta mais consumida do Brasil. E bastante
consumida devido suas caracteristicas organolépticas
bastante apreciada pelos consumidores. A desidratacdo
€ uma alternativa tecnoldgica & redugdo das perdas
pos-colheita de frutos. Com este trabalho objetivou-se a
obtencdo de banana passa (como substituto do agucar
na formulacdo de bolo) por meio de desidratacdo de
banana de variedade Prata, com posterior secagem
convectiva em estufa e avaliar os pardmetros
fisico-quimicos de: teor de dgua, solidos soliveis totais,
cinzas, pH e acidez. A desidratacdo foi realizada em

Palavras chave: Secagem, Conservacao, Bolo, Frutos.

HOLOS, Ano 38, v.1, e13735, 2022

estufa & temperatura de 70°C, por 16 horas. Foram
realizadas cinco formulagdes de bolos produzidos com
diferentes concentraces (0%, 25%, 50%, 75% e 100%)
de banana desidratada. Com base nos resultados
apresentados, a utilizacdo da banana como substituto do
acucar € uma alternativa para as pessoas que guerem
reduzir o nivel de acticar de sua alimentacdo sem
comprometer a qualidade sensorial e aumentar a
gualidade nutricional. Portanto, os bolos elaborados
poderiam ser disponibilizados no mercado a fim de
aumentar a gama de produtos sem agticar.

rtigo publicado em acasso aberto sob uma licenga Creative Commons.




Referéncia por tipo de documento

* Trabalhos académicos

TCC: Trabalho de Conclusao de Curso ou

TG: Trabalho de Graduacao ou

Monografia: Trabalhos de graduacdo e Poés-graduacdo lato sensu
(Especializacio).

Dissertacao: Pos-graduacio stricto sensu (Mestrado).

Tese: Pés-graduacao stricto sensu (Doutorado).




Referéncia por tipo de documento

* Trabalhos académicos

AUTOR. Titulo: subtitulo (se houver). Ano do depdsito. Tipo do

trabalho (Grau e vinculacao académica) — Nome da faculdade, Nome
da universidade, Cidade, Ano da defesa.

FERREIRA, Clara Maria. Adicao de farinha de subprodutos
vegetais em paes. 2020. Dissertacao (Mestrado em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos) — Centro de Ciéncias Agrarias,
Universidade Federal do Ceara, Fortaleza, 2020.




onte de informacao: Folha de rosto

CLARA MARIA FERREIRA
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PROGRAMA DE mH;RADIJAC.i() EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Dissertacio apresentada ao Programa de Pos-
Graduagio em Ciéncia ¢ Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal do Ceara
como parte dos requisitos para obtencio do
titulo de mestre em Ciéneia ¢ Tecnologia de
Alimentos. Area de concentragio: Ciéncia e
Tecnologia de Produtos de Onigem Vegetal.

CLARA MARIA FERREIRA

Omentador:  Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amaorim Afonse.

Coonentador:  Prof. Dr. Rafsel Audino
Lambelli

ADICAD DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

FORTALEZA FORTALEZA
020 2020
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO CEARA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

CLARA MARIA FERREIRA

ADICAO DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES
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ADICAO DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

Dissertagao apresentada ao Programa de Pos-
Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal do Ceara
como parte dos requisitos para obtencdo do
titulo de mestre em Ciéncia ¢ Tecnologia de
Alimentos. Area de concentracdo: Ciéncia e
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal.

Orientador: Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amorim Afonso.

Coorientador: Prof. Dr. Rafael Audino
Zambelli.
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Referéncia por tipo de documento

- Anais de evento (Artigos/Resumos de conferéncias)

AUTOR(ES). Titulo: subtitulo (se houver). In. NOME DO EVENTO POR EXTENSO,
numero do evento em algarismo arabico., Ano, Cidade da realizacdo do evento. Titulo
do documento/publicacéo [...]. (Exemplo: Anais [...]. ou Resumos [...].) Cidade da

publicacdo: Editora ou associacdo organizadora, Data. Pagina inicial e final da parte
referenciada.

MARQUES, D. F.; SANTOS, L. G. dos. A influéncia da comunicacao interna e do
endomarketing para a motivacdo dos colaboradores. In: SIMPOSIO DE GESTAO

COMERCIAL, 3., 2021, Santa Maria, RS. Anais [...]. Santa Maria, RS: Faculdade
Integrada de Santa Maria, 2021. p. 1-5.
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SIMPOSIODE  “PRATICAS INSPIRADORAS NAS ORGANIZAGOES"

IIGESTAO COMERCIAL

25,26 E 27 DE MAIO DE 2021 | SANTA MARIA -RS
FISMA

AREA TEMATICA: Gestio de Pessoas

A INFLUENCIA DA COMUNICAQAO INTERNA E DO
ENDOMARKETING PARA A MOTIVACAO DOS COLABORADORES

MARQUES, Daniel !
SANTOS, Leticia 2

1 INTRODUCAO

Na conjuntura atual, a chamada 42 Revolugéo Industrial, com muitos avangos
tecnoldgicos e inovagdes, as organizagdes buscam por um diferencial, pois estdo
inseridas em um mercado cada vez mais exigente, competitivo e dinamico. Com isso
“[...]as empresas precisam ser, cada vez mais, ageis, eficientes e eficazes, portanto,
necessitam estabelecerem programas e planejamentos que possam influenciar os
funcionarios em assimilar a sua misséo, os seus valores e as suas politicas” (ARRUDA
et al., 2019, p. 108).




Fonte de informacao: Rodapée do documento

RESUMO

Este trabalho teve como objetivo elaborar e avaliar cookies formulados com diferentes
concentracdes de farinha de arroz em substituicdo a farinha de trigo. Para isso, foram
elaboradas trés formulagdes de biscoitos com as seguintes concentragdes de farinha de
arroz: % (controle), 10% e 20%. A aceitacdo sensorial foi realizada por 60 julgadores ndo
treinados que avaliaram, mediante escala hedonica, os atributos: impressdo global, cor,
aparéncia, aroma, sabor e textura, mediante escala hedonica de 9 pontos. Além disso, foi
utilizada escala do ideal de 9 pontos para avaliar o termo crocdncia. Por fim, foi usada
escala de intengdo de compra estruturada mista de 5 pontos. De acordo com os resultados,
para escala heddnica, em todos os atributos avaliados os maiores percentuais foram para a
regido de aceitagdo. Os atributos cor, textura e impressdo global aumentaram os percentuais
de aceitagdo com a adicdo de farinha de arroz. A crocdncia aumentou o percentual na regido
do ideal com a inclusdo de 20% de farinha de arroz. 4 intengdo de compra dos consumidores
Joi maior também com a inclusdo dessa farinha. Portanto, os biscoitos tipo cookie
adicionados de farinha de arroz nas concentracdes 10 e 20% foram bem aceitos pelos
consumidores.

Palavras-chave: Escala hedonica. Crocancia. Intengio de compra.

ABSTRACT
This study aimed to elaborate and evaluate cookies formulated with different concentrations
of rice flour instead of wheat flour. For this, three cookie formulations were prepared with
the following rice flour concentrations: 0% (control), 10% and 20%. Sensory acceptance was
performed by 60) untrained judges who evaluated, by hedonic scale, the attributes: overall
liking, color, appearance, aroma, taste and texture, using a 9-point hedonic scale. Moreover,
an ideal 9-point scale was used to assess the term crispness. Finally, a 5-point structured
structured purchase intention scale was used. According to the results, for hedonic scale, in
all evaluated attributes the h:ghe'st pe‘rcem‘agec were for the acceptance region. The attributes
ma"ur texture a Lwith the addfrmn
our. The crispness increased the perc entage in the ideal region with the in

52
Anais da XV SEMEALI e Il CTOCTA = Universidade Federal do Tocantins — Palmas, Tocantins, Brasil, 08
12 de novembro de 2019, UFT. ISBN: 978-65-87246-04-8




Referéncia por tipo de documento

* Legislacao

JURISDICAO (PAIS, ESTADO ou MUNICIPIO) ou CABECALHO DE ENTIDADE ou
AUTARQUIA. Titulo (Lei, Decreto, Portaria, etc...) numeracdo, dia més por extenso e ano. Descri¢édo

da legislacdo/norma. Titulo da publicacao, dados da publicacéo (jornal, revista ou livro), local, data
da publicacéo.

ANVISA. Resolugao RDC n° 623, 09 de marco de 2022. Disp0e sobre os limites de
toleréncia para materias estranhas em alimentos, 0s principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliacdo de conformidade. Diario
Oficial da Unido: secéo 1, Brasilia, n. 51, p. 119, 16 mar. 2022.

BRASIL. Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018. Dispde sobre a protecdo de dados
pessoais e altera a Lei n® 12.965, de 23 de abril de 2014 (Marco Civil da Internet).
Diario Oficial da Unido: sec¢éo 1, Brasilia, DF, ed. 157, p. 59, 15 ago. 2018.
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DIARIO OFICIAL DA UNIAO

Publicado em: 16/03/2022 | Edigéo: 51 | Secdo: 1 | Pagina: 119
Orgéo: Ministério da Satude/Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Diretoria Colegiada

RESOLUCAO - RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022

Dispde sobre os limites de tolerancia para materias estranhas
em alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e
os metodos de analise para fins de avaliacao de conformidade.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicdes que lhe
confere o art. 15, lll e IV, aliado ao art. 7°, lll e IV da Lei n°® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, e ao art. 187, VI, §
1° do Regimento Interno aprovado pela Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n” 585, de 10 de dezembro
de 2021, resolve adotar a seguinte Resolucao, conforme deliberado em reuniao realizada em 9 de marco
de 2022, e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacao.

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Resolucao dispde sobre os limites de tolerancia para materias estranhas em
alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e os metodos de analise para fins de avaliacao
de conformidade.

Art. 2° Esta Resolucao se aplica a toda a cadeia produtiva de alimentos.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUCAO NORMATIVA N° 42, DE 18 DE OUTUBRO DE 2018

O Secretario de Defesa Agropecuaria, Substituto, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, no uso das atribuicdes que lhe confere o art. 18 do Decreto n® 8.852, de 20 de setembro de
2016 e o Art. 219 do Regimento Interno da Secretaria de Defesa Agropecudria, aprovado pela Portaria n®

562, de 11 de abrl de 2018, e tendo em vista o que consta no processo 21000.018450/2018-66 resolve:

Art. 17 Alterar o Paragrafo unico do Artigo 2° da Instrugio Normativa n” 28, de 05 de setembro de 2018,
que passa a vigorar com a seguinte redagdo:

"art. 2° ...

Paragrafo tnico. Para cumprimento da determinacdo contida nocaput,os titulares ou responsaveis teécnicos
disporio do prazo até 17 de dezembro de 2018 "

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagio.

JORGE CAETANO JUNIOR

D.O.U., 22/10/2018 - Segdo 1 Pagina 07.
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Atos do Poder Executivo

MEDIDA PROVISORIA N2 1.135, DE 26 DE AGOSTO DE 2022

Altera a Lel Complementar n2 195, de 8 de julho
de 2022, a Lei n? 14.399, de 8 de julho de 2022,
e a Lei n® 14.148, de 3 de maio de 2021, para
dispor sobre o apoio financeiro ao setor cultural e
ao setor de eventos.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuicio que Ihe confere o art.
62 da Constituicdo, adota a seguinte Medida Provisdria, com forca de lei:
Art. 12 A Lei Complementar n® 195, de & de julho de 2022, passa a vigorar
com as seguintes alteragfes:
"Art. 32 Fica a Unido autorizada a destinar, no exercicio de 2023, aos
Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios, o montante miximo de RS
3.862.000.000,00 (trés bilhdes, oltocentos e sessenta e dois milhdes de reais) para
aplicacdo em agbes que visem combater e mitigar os efeitos da pandemia da
covid-19 sobre o setor cultural, observada a disponibilidade orgamentdria e
financeira.

DESPACHO DO PRESIDENTE DA REPUBLICA
MENSAGEM

Ne 488, de 26 de agosto de 2022. Encaminhamento ao Congresso Nacional do texto da
Medida Provisdria n® 1.135, de 26 de agosto de 2022.

CASA CIVIL
PORTARIA N2 677, DE 26 DE AGOSTO DE 2022

O MINISTRO DE ESTADO CHEFE DA CASA CIVIL DA PRESIDENCIA DA REPUBLICA,
no uso de suas atribuicdes regulamentares conferidas pelos incisos | e I, pardgrafo dnico do
art. 87 da Constituicdo Federal, e com fundamento no art. 16 do Decreto n® 9.906, de 09 de
julho de 2019, resolve:

Art. 12 Alterar o anexo | da Portaria n® 675, de 06 de julho de 2022, publicada
no Didrio Oficial de Unido no dia 07 de julho de 2022, Secdo 1, que aprova o Regulamento
do Prémio Nacional de Incentive ao Voluntariado - Edigdo 2022.

Art. 22 Fica revogada a Portaria n® 676, de 05 de agosto de 2022, publicada no
Didrio Oficial da Unido em 08 de agosto de 2022, Secdo 1.

Art. 3¢ Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacio.

CIRO NOGUEIRA LIMA FILHO
ANEXO |
PREMIO NACIONAL DE INCENTIVO AOQ VOLUNTARIADO - EDICAO 2022

3. DA PARTICIPACAD

3.6 Na categoria voluntariado empresarial, deverdo se inscrever empresas ou
institutos e fundagBes ligados a empresas.

4. DAS CATEGORIAS DO PREMIO

4.5 Apds submetida (enviada), a inscricdo ndo sera mais passivel de alteracdo,
mas poderd ser complementada conforme descrito no item 5.8 deste Regulamento.

5. DA INSCRICAO

5.2 As inscricdes ao Prémio Nacional de Incentivo ao Voluntariado - Edigdo 2022
- 530 gratuitas, individuais e devem ser realizadas mediante o preenchimento de formulario
eletrénico, disponibilizado no endereco https://www.gov.br/patriavoluntaria/nome no
periodo de 09/07,/2022 a 23/09/2022, as 23hS9min (horirio de Brasilia - DF).
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