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Topicos apresentados neste slide

= Fontes de informacao;
= Técnicas de pesquisa;
= Normalizacao do TG;
= Citacoes;

= Referéncias.




Fontes de Informacao

Fontes de informacao sao todas as publicacoes,
ferramentas e recursos que disponibilizam informacao a
pessoa que dela necessita (Menezes, 2021).




Fontes de informacao académicas textuais
(Impressa ou digital)

= LIvros;

= Dicionarios;

= Revistas tecnico-cientificas (artigos);

= Trabalhos académicos (TCCs/TGs; dissertacoes e teses);
= Analis de evento;

= Relatorios técnico-cientificos;

= L_egislacao.




Fontes de informacao académicas textuais
(Impressa ou digital)

= Portals de pesquisa académica,
= Repositorios institucionais;
= Catalogos de bibliotecas;

= Bibliotecas digitais.




Tipos documentais: como reconhecé-los?

LIVRO

Urgel de Almeida Lima

Capa;
Folha de rosto;

Ficha catalografica; ,
MATERIAS-PRIMAS DOS

o ~ ALIMENTOS

Sumario:;

Parte I: Origem Vegetal Parte Il: Origem Animal

Capitulos;

Alguns contém preféacio, referéncias,
glossario e indice;

Mais de 50 folhas.
Blucher




Tipos documentais: como reconhecé-los?

ARTIGOS DE REVISTA/PERIODICO

Meédia de 5 a 15 paginas;

Secoes: titulo; resumo, introducéo, metodologia,
resultados e conclusao;

A 12 pagina ja contém (no cabecalho ou rodape):
Titulo do artigo;
Nome dos autores;
Nome da revista;

Dados da revista.

e

BOAS PRATICAS NO PREPARO DE ALIMENTOS EM DOMICILIOS

Leticia Dornelas e Machado™’
Pantifizia Universidade Catdlica de Goids, Escola de Ciéncias Sociais = da Salde. Curso de
Nutrigio, Goiania, Goias, Brasil
0D00-0002-3252-5114
leticiadomelas2000@Egmail.com
Ana Clara Martins e Silva Carvalho'?
Pontificia Universidade Catdlica de Goias, Escola de Ciéncias Sociais e da Salde. Curso de
Nutrigio, Goidnia, Goias, Brasil
0000-0002-0278-7808
anaclaramartins@gmail. com

RESUMO: As doengas transmitidas por
almentos (DTA) sdoc decomentes da
ingestdo de alimentos ou  dgua
contaminados por algum patégenc. Os
domicilios constituem o local de maior risca
de surtos de DTA. O presente estudo teve
como  objetve  diagnosticar as  boas
praticas no preparc de alimentos em
domicilios. Foram feitas coletas de
resultados via formuldrio sobre as praticas
dos manipuladeres. A pesgquisa mostrou
gue hd coexisiéncia de praticas de
manipulagio adequadas com outras de
alto risco de contaminagdo. O tema de
boas praticas deve ser trabalhado com a
populagio como parte de aghes de
educagio e promogio de salde.

Palavras-chave: Doengas fransmitidas
por alimentos; ManipulagSo de alimentos;
Condigdes higiénico-sanitarias.

ABSTRACT: Foodbome ilinesses  result
from ingestion of food or water
contaminated by a pathogen. Homes are
the place with the highest risk of outbreaks
of foodbome ilinesses. The present study
aimed to diagnose good practices in food
preparation at home. Results were
collected wia form on the handlers’
practices. The research showed that there
is a coexistence of adequate handling
practices with others with a high risk of
contamination. The theme of good
practices should be worked with the
population as part of education and health
promotion actions.

Revista Hizisne Alimentar, 34 (201): julidez, 2020
ISSN 2675-0260 - DOL:

Keywords: foodbome illnesses; food

handling; hygienic-sanitary conditions

1 INTRODUGAO
O alimento seguro & aguele que &
preparada,

conservado,  transportado,

exposto & venda ou consumo  em
condigdes higiénico-sanitarias capazes de
prevenir a ocoméncia de

Transmitidas por Alimentos (DTA). Dessa

Doengas

forma o alimento seguro & preparado com
o objetivo de evitar a contaminagdc, a
scbrevivéncia e a multiplicagiio de
microrganismos, e a presenga de
contaminantes fisicos e guimicos nos
alimentos (BRASIL, 2010).

De acordo com os dados da
vigildncia epidemiolégica do Ministério da
Salde, os alimentos preparades nos
domicilios brasileiros estio envolvides na
ocorréncia de surtos de DTA. em uma
frequéneia consideriwel. Entre 2012 e
2021, 37.7% dos casos de DTA notificades
aconteceram nos domicilios. Cerca de 268

casos de surtos de DTA notificados no ano




Tipos documentais: como reconhecé-los?

TRABALHOS ACADEMICOS

"
- ~ - = -
(TCCs, dissertacoes e teses) O T TO D FECNOLOGL
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Capa;
Folha de rosto: CILCIANE VERGOLINO AMERICO
Nome da faculdade e universidade;

Nome do curso e do orientador e tipo do trabalho; OTRMIZACAO DA PASTEURIZACAO DA POLPADE JAMEOLAO

(STZTGIUM CUMINI LAMARCEK)

Su méri O ; Dissertacio de Mestrado apresentada como

atividade obngaténa do Curso de Mestrado em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Instituto
de Tecnologia, Universidade Federal do Para.

Secdes: resumo, introducéo, referencial tedrico; .
metodologia, resultados; concluséo e referéncias; e ntadr oD A Vi

Carvalho

Média de 15 a 150 folhas;

BELEM
014




Tipos documentais: como reconhecé-los?

ANAIS DE EVENTO ressgs e TECALK.
(Resumo; Resumo expandido; artigo)

A EVOLUGAO DA ROTULAGEM NUTRICIONAL DE ALIMENTOS NO
BRASIL ENO MUNDO

Danielle Esthefane Sousa Lima®, Tarcisio Lima Filho®

*Universidade Federal do Espirifo Santo, Alte Universitario, /n, 29500-000
P , . Alegre, ES, Brasil (danielle.e. limai@edu.ufes.br)
M e d I a d e 5 a 1 5 p a g I n aS . Universidade Federal do Espirits Santo, Ao Universitirio, a/n, 29500-000 Alegre, ES, Brasil
] RESUMO: O alto consumo gorduras saturadas, aglcares e sodio & um problema de
salde pliblica mundial. Medidas tém sido adotadas para reduzir o consumao destes
constiintes dos alimentos pela populagdo. Entre as medidas esta a melhoria das
informagdes nutricionais presentes nas dos ali A populagd
apresenta grande dificuldade em interpretar a tabela nutricional, o que impossibiiita a
escolha por alimentos mais saudaveis. Neste contexto, a Rotulagem Mutricicnal Frontal
(RNF) & apontada come uma ferramenta eficiente em viabilizar informagdes nutricionais
por meio de um simbolo que consta na painel principal da embalagem, de modeo que

Secoes: resumo, introducdo, metodologia, resultados e
conclusao; e o e i

Vigildncia Sanitaria a aplicagio da RNF de lupa. Fara tal fim, foi desenvolvido o design
de lupa para identificar o altos teores de aglecares adicionades, gordura saturada e
sodio. Também houveram alteragfes na tabela de informago nutricional e nos
principais requisitos para aplicagdo de alegagdes nutricionais. Outros paises também
tém implementado diversos modelos de rotulagem nutricional frontal com o mesmo
objetive. Estudos realizados com consumidores de diferentes paises t8m demensira
que a implementagio da RNF atinge o cbjefivo pretendido, ou seja, permite que os
consumidores identifiquem mais facimente alimentos com altos teores de constinuintes
prejudiciais 3 saiide = fagam escolhas mais saudiveis.

A 12 pagina ja contém (no cabecalho ou rodapé):

PALAVRAS-CHAVE: rotulagem nutricicnal frontal, informagdo nutricional: tabela
nutricional; semaforo: lupa.

Ve -
Titulo do artigo; . st g st e s e

de calorias e de determinados macros e

As embalagens de alimentos exercem micronutrientes presentes no alimento (BRASIL,
importantes fungies, sendo as principais delas a 2003a).
protegio,  conservagdo, informagio e A tabela nutricional tem a finalidade de

Nome dos autores;
Nome do evento:

Dados do evento.

conveniéncia. Além disse, sdo fundamentais na
escolha e compra de um alimento, j& que s3o o
primeire contato do produte com o consumidar,
desempenhands um papel _essencial de
comunicagio e markefing (BARAO, 2011).

Os rotules dos alimentos fazem parte de
um conjunto de fatores que confribuem para a
tomada de decisio de uma pessoa na escolha
de seus produtos alimenticios. Estudos recentes
tém avaliade a influéncia dos rotules como um
fator importante para as percepgdes motivadoras
no momento de escolha dos alimentos
(DUARTE, TEIXEIRA e SILVA, 2021
HENMNECHKA e LORENZATTO, 2021; SOARES &
MNUNES, 2021).

Dentre as informagies presentes na
embalagem de alimentos, estd a informagdo
nutricional. Essa informagdc estd usualmente
disposta na parte de tris das embalagens em

informar e facilitar a identificagio e selegdo pelo
consumidor de produtos mais saudaveis e
nutritives (ROBERTO e KHANDPUR, 2014).
Portanto, deveria ser uma informagdo muito
impactante no processo de escolha, no entanto,
na pritica, no & isso o que acontecs. Os rétulos
contendo apenas as informagies da tabela
nutricional vem sendo apontados ha anos por
serem menos visiveis, dificeis de compreender &
de eficicia limitada para escolhas alimentares
dos consumidores (ABDUKADIROV, 2018).
Meste contexto, no Brasil foi aprovada a
Instrugdo Normativa n® 75/2020, que estabelece
©5 novos requisitos técnices para declarago da
rotulagem nutricional de alimentos embalados.
Entre esses requisitos estd a implementagio de
um sistema de rotulagem nutricional frontal. O
sistema & do fipo semi-interpretativo & consiste
em um simbcle em formatc de lupa. com




Tipos documentais: como reconhecé-los?

LEGISLACAO

(Lei, Portaria, Resolucéao, Instrucdo normativa, etc.)

Média de 1 a 300 paginas;

A 1?2 pagina ja contém (no cabecalho ou rodapé):

Nome do érgdo governamental ou da entidade;
Nome da lei;
Data da lei;
Ementa (resumo do conteudo da lei);

O texto da lei (organizado em artigos, paragrafos, incisos
e alineas).

e

Ministério da Satde - MS
Agéncia Macional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

RESOLUC.&O DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N 839, DE 14 DE DEZEMBRO DE 2023
{Publicada no DOU n? 239, de 18 de dezembro de 2023)
Dispoe sobre a comprovagao de
SEeguranca e a autorizagdo de uso

de novos alimentos e novos
ingredientes.

A DIRETORIA COLEGIADA DA AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA
SANITA RIA, no use das competéncias que lhe conferem os arts. 78, inciso Il e 15, incisos
lil e IV, da Lei n® 9.782, de 26 de janeirc de 1999, e considerando o disposto no art. 187,
inciso V1 e §§ 12 e 32, do Regimento Interno, aprovado pela Resolugdo de Diretoria
Colegiada - RDCn® 585, de 10 de dezembro de 2021, resolve adotar a seguinte Resolugdo
de Diretoria Colegiada - RDC, conforme deliberado em reunido realizada em 8 de
dezembro de 2023, e eu, Diretor Presidente, determine a sua publicagdo:

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1% Esta Resolugio dispde sobre a comprovagdo de seguranca € a
autorizacdo de uso de novos alimentos e novos ingredientes.

Art. 22 Esta Resolugo se aplica de forma complementar ao disposto nas
seguintes normas, ou outras que lhes vierem a substituir:

|- Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 42, de 19 de setembro de 2011;
Il - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 43, de 19 de setembro de

2011;
Il - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 44, de 19 de setembro de
2011;
IV - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 45, de 19 de setembro de
2011;
V - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 22, de 13 de maio de 2015;
V1 - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 241, de 26 de julho de 2018;
VIl - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 243, de 26 de julho de 2018;
WIII - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 460, de 21 de dezembro de
2020; e

I¥ - Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n® 716, de 12 de julho de 2022,




Fontes de Informacao: avaliacao da qualidade

- Autoria (formacéao académica);

* Procedéncia do documento (Instituicoes de ensino e pesquisa e/ou
orgaos governamentais e entidades da area);

> Texto (escrito de forma clara, estruturada e norma culta?);
- Site é confiavel?;

* Ano;

» Referéncias;

* As bases de dados de pesquisa académica e 0s acervos das
bibliotecas tém documentos confiaveis e de qualidade.




Sites e portais (Area Alimentos):

« ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
https://www.gov.br/anvisa/pt-br

MAPA — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/

ITAL — Instituto de Tecnologia de Alimentos
https://ital.agricultura.sp.gov.br/

SBCTA - Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
http://www.sbcta.org.br/

Higiene Alimentar (Portal e revista)
https://higienealimentar.com.br/




Sites e portais (Area Gest30):

* FGV - Fundacéo Getulio Vargas
https://portal.fgv.br/

* FGV - Repositorio Digital
http://bibliotecadiqgital.fgv.br/dspace/

- SEBRAE

https://www.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae

- RAE — Revista de Administracao de Empresas
https://rae.fgv.br/rae/edicoes-anteriores

* Revista de Ciéncias da Administracao
https://periodicos.ufsc.br/index.php/adm/index




Portais e bases de dados para pesquisa academica de acesso
gratuito:

* RIC-CPS (Multidisciplinar. TGs/TCCs das Fatecs e Etecs);

» Google Académico (Multidisciplinar e varios tipos de documentos);

» Oaslisbr (Multidisciplinar e varios tipos de documentos);

» Periodicos Capes (Multidisciplinar. Contém mais artigos cientificos);

» SCIELO (Multidisciplinar. Contém mais artigos cientificos - Indexador);

* DOAJ (Multidisciplinar. Artigos cientificos - Indexador);

* BDTD (Multidisciplinar. Dissertacoes e Teses).



https://ric.cps.sp.gov.br/
https://scholar.google.com/
https://oasisbr.ibict.br/vufind/
https://www.periodicos.capes.gov.br/
https://www.scielo.br/
https://doaj.org/
https://bdtd.ibict.br/vufind/

https://fatecmarilia.cps.sp.gov.br/biblioteca/

Biblioteca
G

Horario de Atendimento

Segunda a sexta-feira: 08h30min &3 12h, 13h &s 21h30min.

Acesso ao sistema da Biblioteca e Catalogo

http://biblio.cps.sp.gov.br/

Objetivo e Infraestrutura

4 Biblioteca da Fatec Marilia foi criada em 2006, mesmo ano da criagdo da faculdade. Els tem como finalidade atender &s

necessidades informacionais de estudo e pesquisa dos alunos, professores e funcionérics da unidade. Ela esta localizada no

piso térren, tem 156 m= de érez e é compartilhada com a Etec. Em seu espago ha 6 mesas para estudo em grupe com 24
lugares, 2 mesas para estudo individual, ¢ computadores com acesso & internet, masas de atendimente, drez administrativa 2
1 armario guarda-volumes. O acervo, de acesso livre, 2 composio por 16 estantes dupla-face (7 da Etec e 9 da Fatec) para

guarda de livros, revistas e jornais.

Acervo

E disponibilizado um acervo para consulta e empréstimo com cerca de 9000 livros sendo 6300 livros (Etec), 2800 exemplares
2 630 titulos (Fatec). Ha também revistas técnico-cientificos (5 titulos e 140 exemplares), CDs e DVDs (27 titulos & 130




https://fatecmarilia.cps.sp.gov.br/biblioteca/

Portais Gratuitos de Artigos Cientificos e Teses e Dissertacoes

BDTD - Biblicteca Digital Brasileira de Teses e Dissertagdes hitp:/bdid.ibict.br
Google Académico hitps:/scholar.google.com.br

Pericdicos Capes http://www.periodicos.capes.gov.br

Portal Oasis hitp://oasisbr.ibict.br

SCIELO - Scientific Eletronic Library Online http://www.scielo.org

Sites Uteis
Area Alimentos

ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria hitps://www.gov.br/anvisa/pt-br

MAPA — Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento https://www.gov.br/agricultura/pt-br/
ITAL - Instituto de Tecnologia de Alimentos hitps:/ital.agricultura.sp.gov.br/

SBCTA - Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos http://www.sbeta.org.br/
Alimentos & Bebidas (Portal e revista) http://www.alimentosebebidas.com.br/

Higiene Alimentar (Portal e revista) https://higienealimentar.com.br/

Revista Alimentos: Cigncia, Tecnologia & Meio Ambiente

https://revistascientificas.ifrj.edu.br/revista/index.php/alimentos

FGV — Fundagdo Getdlio Vargas https:/portal.fgv.br/
FGW — Repositdrio Digital http:/bibliotecadigital.fgv.br/dspace/

SEBRAE https://www.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae




https://fatecmarilia.cps.sp.gov.br/biblioteca/

Arquivos

—‘| Regulamento da Biblioteca
L PDF
—‘| Manual de pesquisa RIC-CPS

| Mormalizagdo de trabalhos académicos

Mormalizagdo de artigos cientificos

L PDF
POE Manual de normalizagdo de referéncias
Resumdo da normalizag3o
L PDF
POE Fontes de informacao e técnicas de pesquisa

D Guia da Biblioteca
PDF




http://www.biblio.cps.sp.gov.br /
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http://ric.cps.sp.gov.br/

Repositério Institucional do Conhecimento - RIC-CPS

s CGD o Sobre A, vocabulério Controlado [ relatorios 0 Ajuda

i’F Repositdrio Institucional do Conhecimento do Centro Paula Souza

0 Repositdrio Institucional do Conhecimento do Centro Paula Souza (RIC-CPS) é uma ferramenta
informatizada capaz de gerenciar, armazenar, preservar e disseminar em formato digital o conhecimento Pesquisar
cientifico, tecnologico, artistico-cultural e técnico-administrativo produzido nas comunidades do Centro Paula

Souza. Termo de busca

no RIC-CPS

Total de Arquivos

m CESU - Unidade de Ensino Superior de m CETEC - Unidade de Ensino Médio e 14746 arquivos
Graduacao Técnico

Comunidades:

Navegar
E UPEP - Unidade de Pés-Graduacao,

Extensdo e Pesquisa Por data de documento

Autores
Titulos
Assuntos

Cursos




https://scholar.google.com.br/

Google Académico
&

#® Em qualguer idioma Pesquisar paginas em Portugués

Sobre os ombros de gigantes




https://www-periodicos-capes-gov-br.ezl.periodicos.capes.gov.br/

g ub Ministério da Educagao/CAPES Orgéos do Governo  Acesso a Informacdao  Legislagao ¢4

@ CAPES mmm Sobre Acervo Treinamentos Informativos

Vocé tem acesso ao conteldo gratuite do Portal de Periodicos da CAPES
Acesso CAFe~

Ola. O que vocé esta procurando? Q
Aqui voce encontra conteudo cientifico Destaques
diversificado para deixar sua pesquisa ainda
melhor.
Desde livros, normas tecnicas, patentes e estatisticas ate videos e audios reunidos em um sa 18 DE Trel namen

i AGOSTO A I
- Das 14h as Especia

Avangando seu conhecimento e ca

o000




Entre uma ou mais palavras

Lista de periodicos

Alfabética

SciBELO Press Releases

2022-08-12 10:05

Dilemas e Perspectivas
Internacionais na Formagao
de Professores

https://www.scielo.br/

Tematica BL

2022-08-10 14:00

O que Freinet faria se fosse
um professor primario no
Brasil de hoje?

SG] ) 0 Brasil

Scientific Electronic Library Online

@ sobre o SCiELO Brasil

Adicionar outro campo +

2022-08-10 10:05 2022-08-09 14:00

Covid-19, Desigualdades e E dificil reciclar o lixo alheio
Privilégios na Educagio

Profissional Brasileira

2022-05-09 10:00
Publique ou pers




https://oasisbr.ibict.br/
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https://doaj.org/

OPEN
GLOBAL % GET PREMIUM
TRUSTED

SEARCH ~ DATA ~ ABOUT ~

DIRECTORY OF OPEN ACCESS JOURNALS

Find open access journals & articles.

@ Journals O Articles

In all fields v SEARCH
92 141 14,418 23,336
LANGUAGES COUNTRIES JOURNALS WITHOUT JOURNALS

REPRESENTED FEES




https://bdtd.ibict.br/vufind/

-—ﬁ) 7 BDTD = Institucional Rede Davidas frequentes Contato N g

Biblioteca Digital Brasileira de
Teses e Dissertacoes

Acesso e visibilidade as teses e dissertacoes brasileiras

@n 163 @] 771.017 m 309.272 @ 1.080.289

) INSTITUICOES DISSERTACOES == TESES =i  DOCUMENTOS

Pesquise por teses e dissertacoes Todos os campos v Buscar © Busca avancada

PARTICIPE cﬂ TECNOLOGIA @ INDICADORES IL’




Inteligéncias Artificiais (IAs) para pesquisa academica:

» Connected Papers: visualize a evolucao do conhecimento;

» Consensus: respostas baseadas em evidéncias;

» Elicit: estrutura sua revisao bibliografica;

* NotebooklLM: sua biblioteca inteligente e interativa;

- ResearchRabbit: assistente de exploracao cientifica;

» SciSpace: simplifica o processo de revisao bibliografica;

» Scite: cite com mais confianca.



https://www.connectedpapers.com/
https://consensus.app/
https://elicit.com/
https://notebooklm.google.com/
https://www.researchrabbit.ai/
https://scispace.com/
https://scite.ai/

Tipos e técnicas de pesquisa

* Busca simples;
» Busca avancada,
* Busca facetada (filtros);

» Técnicas de pesquisa.




https://oasisbr.ibict.br/
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endomarketing \
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https://oasisbr.ibict.br/

Dicas de Busca Busca avancgada
Ajuda com a busca avancada Busca por: correspondéncia da
Ajuda com Operadores de busca Todos os campos  +| ¢ busca:
T — ™ TODOS os termos v
Titulo
Autor #
© Adicionar campo de busca Assunto
Resumo
Area
© Adicionar outros campos de busca ISBN/ISSN
Editor _
Buscar Colecsio Limpar
L Ano da publicacéo
Limitar a L
Sumadrio
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' Acessar documento
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2  Endomarketing nas organizagbes

Tipo de documento

por MELO, Sara Martins de Publicado em 2022

Trabalho de conclusdo de curso
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' Acessar documento
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O endomarketing na instituicdo Hey Peppers
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' Acessar documento
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Tipo de documento
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' Acessar documento
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por ALMEIDA, Aline Gabriele de Publicado em 2022
Tipo de documento

Assuntos: . Endomarketing ..."
Trabalho de concluséo de curso [? Acessar documento
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3 Endomarketing como estratégia de gestédo
Assunto em inglés por SILVA, Maria Abigail Almeida Publicado em 2021

Assuntos: “... Endomarketing ...
Area do conhecimento ! Acessar documento

Trabalho de concluséo de curso

Ano da publicagio
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(4 Exportar registro

Endomarketing nas organizagdes

Autor(a) principal:
Data de Publicagio:
Tipo de documento:
Idioma:

Titulo da fonte:
Texto Completo:

Resumo:

MELQ, Sara Martins de

2022
por
Scientia — Repositorio Institucicnal

hitps.//repositorio.pgsskroton.com//handle/123456789/51351

Este trabalho tem como objetivo, identificar os processos e beneficios do
endomarketing, abordando métodos de melhorias dentro das organizacdes, para
que possam obter melhores resultados em seus processos, captacéo e
manutencio de clientes internos e externo, com as revisées bibliograficas se faz
possivel o entendimento em relacio aos seus conceitos, como o endomarketing
pode melhorar o clima organizacional, motivar, reter e atrair novos talentos,
tornando-os parte de um grupo ativo na organizacao, com melhora expressiva dos
resultados do processo de trabalho, com o aumento de vendas dos produtos e
servicos, processo produtivo e financeiros das empresas, satisfazendo os
funcionarios e clientes, proporcionando uma alavancagem nos resultados das
organizagdes, utilizando-se de todas as informacdes que cada ferramenta pode
proporcionar para buscar destaque num mercado tédo competitivo. Atraves da
presente pesquisa entende-se que sera possivel para a sociedade e comunidade
académica, tomando como base o estudo do ambiente interno da organizacéo, se
torna possivel compreender as contribuicdes positivas referente a aplicacéo do
endomarketing para a vida organizacional, ambiente profissional das empresas e na
satisfacdo dos clientes.
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Referéncia de acordo com a norma APA
MELO, 5 M _d (2022) Endomarketing nas organizacoes.

Referéncia de acordo com a norma Chicago
MELO, Sara Martins de. Endomarketing Nas Organizacies 2022

Referéncia de acordo com a norma MLA
MELO, Sara Martins de. Endomarketing Nas Organizactes. 2022.
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21 Exportar CSV

Mostrando 1 - 20 respltados de 391 para a pusca 'extragéo de 6leo de soja’, tempo deOrdenar  Relevancia
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1 Extragdo aquosa enzimatica de oleo de soja

por Santos Renata Dinnies Publicado em 2005

“ . (Alcalase - protease - e Celluclast - celulase) no processo de extracdo aquosa de dleo de soja,
bem...”
[ Acessar documento

2 Extragdo do estigmasterol a partir do oleo de soja

por Eidt, M A Publicado em 1991

[ Acessar documento

Artigo de conferéncia

3 Extragdo do estigmasterol a partir do oleo de soja
por Linden, Rafael Publicado em 1991

' Acessar documento

Artigo de conferéncia
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1 Integragédo energética da etapa de extragdo de odleo de soja da Cocamar

Titulo da fonte por JOSE UEB| MALUE Publicado em 2003
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Dissertagio
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2 Extragdao de oleo de soja com etanol e transesterificacao etilica na miscela
Orientador(a) por Celso Tomazin Junior Publicado em 2008

' Acessar documento

Tipo de documento

Dissertagio
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Dica: Pesquisa parat

Estudo da cinética e do equilibrio de adsorcédo dos corantes azul turquesa QG e

amarelo reativo 3R em carvéo ativado

CE Borba, AN Médenes, FR Espinoza-Quifiones. .. - Engevista, 2012 - periodicos uff br

.. corante azul, & 1200 min para o corante amarelo. Baseado nos valores inicial e final da
concentracdo dos corantes ... 67 e 32% para os corantes azul e amarelo, respectivamente. Ainda, ...

¥ Salvar U9 Citar Citado por 23 Artigos relacionados  Todas as 4 versdes 9%

ML Remoc&o dos corantes azul brilhante, amarelo crepusculo e amarelo
tartrazina de solucgdes aquosas utilizando carvéo ativado, terra ativada, terra ..
GL Dotto, MLG Vieira, JO Goncalves, LAA Pinto - Quimica Mova, 2011 - SciELO Brasil

... Foram utilizados como adsorbato trés corantes alimenticios: azul brilhante, amarelo

creplsculo e amarelo tartrazina (Pluryquimnica, Brasil). As especificacbes dos corantes e suas ..

77 Salvar WP Citar Citado por 150 Artigos relacionades  Todas as 11 versfes &8

rroF] Avaliando Métricas em Quimica Verde de Experimentos Adaptados para a
Degradacéo do Corante Amarelo de Tartrazina para Aulas no Ensino Médio
KMS Santos, LMA Lima, TS Santos... - Quimica Nova na .., 2021 - gnesc.sbq.org.br

.. Autilizacio de corantes tem sido uma preocupacio mundial .. resultados na degradacao

de corantes recalcitrantas. Num ... ) para a degradacio do corante amarelo de tartrazina (AT), ..

v7 Salvar U9 Citar Citado por 7 Artigos relacionados  Todas as 2 versfes &9

Determinacéo espectrofotométrica simultdnea de corante amarelo tartrazina e
amarelo creplusculo via regressao por componentes principais

ME dos Santos, N Nagata - Publicatio UEPG: Ciéncias Exatas e da ..., 2005 - revistas.uepg.br

... Alindustria alimenticia utiliza amplamente corantes para ... potencial toxicoldgico gue alguns
corantes podam apresentar, . simultdnea de dois corantes alimenticios: amarelo creplsculo e .

v7 Salvar U9 Citar Citado por 7 Artigos relacionados  Todas as 2 versfes &9

-
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mTML Eletroanalise de corantes alimenticios: determinac&o de indigo carmim e
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Técnicas de pesquisa

Truncagem

 Objetivo: ampliar os resultados da pesquisa encontrando
variacoes de palavras com a mesma raiz.

» Simbolo: * ou $ (asterisco ou cifrdo).

» Exemplo: empreend™* (val buscar termos derivados:
empreendedor, empreendimento, empreendedorismo...).
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Biblioteca Digital Brasileira de

Teses e Dissertacoes
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=i  DOCUMENTOS

© Busca avancada
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empreend* Todos os campos Buscar © Busca avancada

Resultados da busca: empreend*

Buscas alternativas:
empreend* » empreende* (Expandir a busca), empreendo* (Expandir a busca), empreendi* (Expandir a busca)

Mostrando 1 - 20 resufitados de 25.571 para a bldsca 'empreend?®’, tempo de busca: 0.12s Ordenar:  Relevancia v Exportar v

Refinar a Busca

1 Aszsuntos: “.. Hotelaria; Hospitalidade - Aspectos sociais; Empreendedorismo ; Longevidade...”

Instituicdo de defesa v T - SV .

Hospitalidade e empreendedorismo étnico: restaurantes com mais de 50

anos na cidade de Sao Paulo
Bases coletadas ~ , Por ARAUJO, Vera Cristina de

Publicado em 2014

[® Acessar documento

Programa de Pos-Graduacao v

Autor hd
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EMPREENDEDORISMO Todos os campos v © Busca avancada

Resultados da busgd: EMPREENDEDORISMO
Mostrando 1 - 20

esultados de 6.426 para a busca 'EFMPREENDEDORISMO’, tempo de busca: 0,08s Ordenar: = Relevancia v Exportar v

Refinar a Busca

1 | Assuntos: “... Empreendedorismo...”

Instituicdo de defesa v . - ~
Quando o empreendedorismo gera o empreendedor: as microfundacoes da
carreira empreendedora

Bases coletadas v , Por Borges, Jacquelaine Florindo

Publicado em 2012
B Acessar documento
Programa de Pos-Graduacéo v
Autor v

2 | Assuntos: “... Empreendedorismo...”

Orientador(a) v E-empreendedor: o empreendedor digital




Técnicas de pesquisa

Operado reS bOO I ean OS *Caiu em desuso em alguns portais de pesquisa, sendo

substituido por outros recursos da busca avancada

- AND (E);

AND OR NOT
SNOY X o

* NOT (Nao);




Técnicas de pesquisa

Operadores booleanos

AND (E) - Restringe a busca - Interseccao

* EX: AND

(@

embalagem E alimentos

marketing E digital




Técnicas de pesquisa

Operadores booleanos

* OR (OU) - Amplia a busca - Unido (mais usado quando vocé quer

OR

encontrar documentos com termos “sinonimos”)

EX:

legumes OU hortalicas

administracao OU gestao




Técnicas de pesquisa

Operadores booleanos

- NOT (NAO) - Exclui termo — Complementar
EX: NOT

0D

contabilidade NAO custos

pasteurizacdo NAO leite




Trabalhos académicos

* Normalizacao;
> Citacoes;

» Referéncias.




O que e ABNT

=  ABNT: Associacao Brasileira de Normas Técnicas
= Comités

= NBRs: Normas Brasileiras Regulamentadoras




Principais normas usadas na normalizacao de trabalhos
academicos

- ABNT. NBR 6023: informacéo e documentacao: referéncias: elaboracédo. Rio de Janeiro,
2018.

- ABNT. NBR 6024: informacéao e documentac¢ao: numeracado progressiva das seces de um
documento: apresentacdo. Rio de Janeiro, 2012.

« ABNT. NBR 6027: informacéo e documentacdo: sumario: apresentacdo. Rio de Janeiro,
2012.

- ABNT. NBR 6028: informacao e documentacao: resumo: apresentacao. Rio de Janeiro,
2021.

- ABNT. NBR 10520: informacéo e documentacio: citacoes em documentos: apresentacao.
Rio de Janeiro, 2002.

« ABNT. NBR 14724: informacao e documentacao: trabalhos académicos: apresentacdo. Rio
de Janeiro, 2011.




Outras normas Internacionais de trabalhos académicos

* APA

» Chicago
* 1SO

* MLA

* Vancouver




Salvar documentose TG

- Salvar/Tirar xerox e nomear tudo que vocé usar no TG: artigos, legislaces, trechos/capitulos

de livros, etc.

- Salvar o TG (em andamento/finalizado), no minimo, em dois locais:

Opcoes: e-mails, pen-drives, HD’s externos, armazenamento nas nuvens (OneDrive, Google

Drive).

- Sugestao de nomenclatura para 0s arquivos:

TG 20-10-24
TG 25-10-24

A

PDF
&) Almeida 2022 & TCC
Probioticos 15-10-2022




Estruturado TG

= Elementos pre-textuais
* Elementos textuais

= Elementos pos-textuais




Estruturado TG

—

Folha de rosto (obrigatorio)

Errata (opcional)

Folha de aprovacao* (obrigatorio)
Dedicatodria (opcional)
Agradecimentos (opcional)
Epigrafe (opcional)

- Elementos pré-textuais—, esumo (obrigatorio)

Abstract (obrigatério)

Lista de ilustracOes (opcional)
Lista de tabelas (opcional)

Lista de abreviaturas e siglas (opcional)
Lista de simbolos (opcional)
Sumario (obrigatério)

¥
* Na Fatec Marilia é um documento a parte




Estruturado TG

—

Introducéo

- Elementos textuais —— Deésenvolvimento —

—

Referencial tedrico
Material e métodos
Resultados

N~—

~——

Conclusao/Consideracoes finais




Estruturado TG

—

Referéncias (Obrigatorio)
Glossario (Opcional)
 Elementos pos-textuals —- Apéndice (Opcional
Anexo (Opcional)

Indice (Opcional)

¥




Titulo

Titulo — Exemplos:

 Boas Praticas de Manipulacao (néo esta muito explicativo);

- Boas Praticas de Manipulacdo: um estudo sobre riscos
sanitarios (ja esta mais explicado, mas falta a delimitacao);

- Boas Praticas de Manipulacao: um estudo sobre riscos
sanitarios em restaurantes (explicativo e delimitado);




Titulo

Titulo — Exemplos:

» Recursos humanos (nao esta muito explicativo);

Recursos humanos: impacto da inteligéncia artificial (ja esta
mais explicado, mas falta a delimitacao);

» Recursos humanos: impacto da inteligéncia artificial no
processo de recrutamento e selecao (explicativo e delimitado).




Resumo

O resumo € um elemento pre-textual obrigatorio de um trabalho académico.

Ele deve conter introducao, objetivo, metodologia, resultados e conclusao, de tal forma que o
resumo possa, inclusive, dispensar a consulta do original.

O resumo deve ser composto de uma sequéncia de frases concisas e ndo de enumeracao de
topicos. Convém se usar o verbo na voz ativa e na terceira pessoa do singular.

Formatacdo: Um bloco de texto de um Unico paragrafo e sem recuos com espacamento simples.
Deve conter de 150 a 500 palavras.

Abaixo do resumo vém as palavras-chave. Devem ser separadas umas das outras por ponto e
virgula e escritas em letra minuscula (exceto para nomes proprios). Minimo 3 e maximo 5

palavras.




Resumo

1 - Introdugdo RESUMO 2 - Objetivo 3 - Metodologia

T

Uma das principais tendéncias de mercado € a busca por saudabilidade. Com isso, 0s produtos com teor
reduzido de acucar tém sido mais demandados. Como o teor de acUcar ndo é informacao obrigatérjia nos
rotulos, este estudo avaliou o teor de acgucar nos iogurtes brasileiros por meio dos dados do tgor de
carboidratos informados nos rotulos. Foram coletadas informacgoes de 1.030 iogurtes comercializados no
Brasil em 2021. A significancia estatistica foi avaliada pelo teste Wilcoxon Mann Whitney e o teste de
Kruskal Wallis. Em todas as categorias de iogurte analisadas, a presenca do acucar de adicdo mostrou-se
estatisticamente relacionada com um teor de carboidratos mais alto em comparacédo ao iogurte sem agucar
de adicdo. A categoria de iogurte parcialmente desnatado apresentou maior quantidade de produtos com
adicdo de acuUcar, seguida pelo iogurte integral, grego e, por ultimo, o desnatado. Os iogurtes integral e
desnatado sem acucar foram 0s que apresentaram menor [teor de carboidratos enquanto o iogurte grego
apresentou o maior. Portanto, enquanto o teor de acucar naq é informado no rotulo dos alimentos no Brasil,
em termos de conteudo de acgucar, os consumidores estdo mais seguros se optarem pelo iggurte desnatado
sem adicéo de acucar.

Palavras-chave: acucar de adicdo; iogurtes; lista de ingredielntes; rotulagem nutricional; saudabilidade.

4 - Resultados 5 - Conclusdo




Resumo

1 - Introdugdo 2 - Objetivo RESUMO 3 - Metodologia
A conunicagéo interna desempenha um papel fundamental no ambiente corporativg, influenciando
diretamente a produtividade empreparial e a coesdo da cultura organizacional. A comunjicacdo interna é
vital para o sucesso das organiza¢des, humanizando as relagbes de trabalho e impactando |os resultados de
negocios. Este estudo teve como objetivo analisar o impacto da comunicacdo interna na produtividade
organizacional e identificar praticas eficazes para otimizar os resultados. Dividido em duas partes, 0
trabalho comecou com uma revisdo bibliografica, explorando publicacgdes certificadas sobre comunicacao
interna e sua relacdo com as relag0es comerciais. A segunda parte envolveu uma pesquisa de campo para
analisar as percepcdes dos colaboradores sobre a comunicagdo interna nas organizacOes. Os resultados
indicaram que uma comunicacao interna eficaz esta diretamente ligada a produtividade, a colaboracao e a
motivacdo dos funcionarios. As melhores praticas incluem treinamento, comunicacdo clara de metas,
feedback constante e programas de motivagdo. Conclui-se que a comunicacdo interna € um g¢lemento
estratéegico para melhorar o desempenho organizacional, promovendo um ambiente de |trabalho
colaborativo e motivador.

Palavras-chave: comunicacéo interna; endomarketing; produtiyidade empresarial; ambiente organizacional, mqivagéo.

5 - Conclusdo 4 - Resultados




Resumo

RESUMO
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Palavras-chave: acucar de adicdo; iogurtes; lista de ingredientes; rotulagem nutricional; saudabilidade.




llustracao (figura, foto, grafico, quadro)

Figura 1 — Beldroega < Titulo

Descricao e
Numeracao

Figura

Fonte: Oliveira (2022). <—— Fonte (tamanho 10)
Ou

Fonte: Os autores.
Nota: PANC — Planta Alimenticia nao Convencional.

S—— Nota (Informacdes sobre os dados da figura —
opcional —tamanho 10)




Quadro — usado para dados textuais

Descricao e
numeracao

/

Quadro (dados
textuais)

Quadro 1 — Estrutura dos tributos e contribuic¢des sociais no Brasil

IMPOSTOS FEDERAIS
Imposto Fato gerador Contribuinte Base de cdlculo Aliquota
| - O importador ou
Entrada de mercadoria |0Y€™M @ lei ele equiparar; Aplicavel variavel
Imposto de . ... _|oull-oarrematante de [Valor CIF das conforme o grau de
. N estrangeira no territério o ~ .
importacao . produtos ou mercadorias importadas.|protecdo que se deseja
nacional . .
apreendidos ou dar ao produto nacional.
abandonados.
Sald.a de. produtos Valor FOB (Free on ..
Imposto de nacionais ou O exportador ou quem a . Variavel conforme o
~ . . . . Board) da mercadoria
Exportacao nacionalizados parao |lei a ele equiparar. produto.

exterior.

exportada.

Imposto territorial
rural

A propriedade, o
dominio util ou a posse
de imovel localizado fora
da zona urbana do
municipio.

O proprietario do
imovel, o titular de seu
dominio util, ou o seu
possuidor a qualquer
titulo.

Valor da terra nua.

Varidvel conforme o
grau de aproveitamento
da terra.

Fonte: Viceconti e Neves (2012)

D —

Fonte (tamanho 10)

Titulo

Laterais
fechadas




Tabela — usada para dados numéricos

Titulo EXEMPLO

Tabela 1 — Alteracdo de peso e uso diario de telas por crian¢as matriculadas na
/ rede basica de ensino no municipio de Pederneiras, SP durante a pandemia

DESCI"i(}éO e Tempo diario de uso de telas em nimero de familias
Numera (;50 Alteracao de peso
Ndo assistia Menos de 1 hora De 1 a2 horas De 2 a 4 horas Mais de 4 horas
Manteve-se 0,58% 7,7% 22,67% 26,89% 41,71%
/ Diminuiu 0% 0,9% 20,25% 20,25% 47,73% \

3 Tabela
Nao pOde haver Aumentou 1,95% 5,85% 13,17% 25,37% 53,66%
linhas verticais (dados

Fonte: Oliveira e Oliveira (2022). numéricos)

fechando a tabela |
Fonte: Os autores. \

Nota: Teste de Qui-Quadrado: p-valor: 0,0000
/ Fonte (tamanho 10)

Nota (opcional —tamanho 10 )




Apéndice e anexo

- Apéndice: texto ou documento elaborado pelo autor, a fim de
complementar sua argumentacdo, sem prejuizo da unidade nuclear
do trabalho.

- Anexo: texto ou documento nao elaborado pelo autor, que serve
de fundamentacao, comprovacao e ilustracao.




Apéndice e anexo: exemplo

APENDICE A- Fichas técnicas de preparo de receitas utilizando as raizes e tubérculos
citados nesse trabalho cientifico e composicéo nutricional das preparacgdes.

RECEITA 1
NHOQUE PROTEICO
Nome técnico: NHOQUE DE MANDIOQUINHA COM FRANGO
v
c "
E A 1
» :‘
Ingredientes Quantidade (g) Medidas caseiras

MASSA
Mandioquinha cozida 500g 2 xicaras
Azeite 15 ml 1 colher de sopa
Amido de milho 100g 5 colheres de sopa
MOLHO
Frango desfiado 300g 1 peito médio
Molho de tomate 300g 1 saché
Cebola 100g 1 unidade

Fonte: Os autores.




Apéndice e anexo: exemplo

ANEXO A — Lei n2 13.709 — Lei Geral de Protecao de Dados

DIARIO OFICIAL DA UNIAO

Publicado em: 15/08/2018 | Edicdo: 157 | Secdo: 1 | Pagina: 59
Orgao: Atos do Poder Legislativo

LEI NO 13.709, DE 14 DE AGOSTO DE 2018

Dispde sobre a protecao de dados pessoais e altera a Lei n°
12.965, de 23 de abril de 2014 (Marco Civil da Internet).

OPRESIDENTEDAREPUBLICA
Faco saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte Lei:
CAPITULO |
DISPOSIC@ES PRELIMINARES

Art. 17 Esta Lei dispde sobre o tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais, por
pessoa natural ou por pessoa juridica de direito publico ou privado, com o objetivo de proteger os direitos
fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa
natural

Art. 2° A disciplina da protecao de dados pessoais tem como fundamentos:

| - o respeito a privacidade:

Fonte: Diario Oficial da Uniao.




Secoes: alinhamento e indicativo numérico

Elementos preé-textuais e pos-textuais
Centralizados e sem indicativo de se¢édo

RESUMO
ABSTRACT
SUMARIO
REFERENCIAS
APENDICE
ANEXO
Elementos textuais
Alinhados a esquerda e com indicativo de sec¢éo

1 INTRODUCAO

2 REFERENCIAL TEORICO

3 MATERIAIS E METODOS

4 RESULTADOS E DISCUSSAO
5 CONCLUSAO




Secoes: ordenacao e tamanho/modo fontes

Sec0Oes primarias: toda maidscula, negrito, tamanho 12 ou 14 (iniciam em folha
distinta e no topo por serem principais);

Sec0es secundarias: minascula, negrito, tamanho 12;

SecoOes terciarias: minuscula, negrito, italico, tamanho 12;

Sec0es quaternarias: minuscula, negrito, sublinhado, tamanho 12;
Sec0es quinarias: minuscula, sublinhado, tamanho 12.

2 REFERENCIAL TEORICO
2.1 Microbiologia

2.1.1 Microbiologia dos alimentos
2.1.1.1 Microrganismos patogénicos
2.1.1.1.1 Salmonella spp




Numeracao progressiva das secoes

Em sua escrita devem ser utilizados algarismos arabicos (1; 2; 3.1; 3.1.2).
O indicativo de secéo e o titulo devem vir alinhados a esquerda.

Entre o ultimo nimero da secéo e o titulo ndo deve haver nenhum simbolo,
pontuacdo. Apenas um espaco em branco.

Errado Certo
1 - INTRODUCAO 1 INTRODUCAO
1.1) Objetivos 1.1 Objetivos




Espacamento entre texto e se¢ao

Diante do exposto, o presente trabalho teve por objetivo investigar habitos
alimentares e comportamento de criancas matriculadas na rede basica de ensino do
municipio de Pederneiras-SP durante a pandemia da COVID-19.

T 1,5 cm antes

2 MATERIAL E METODOS
l 1,5 cm depois

Na elaboracdo deste trabalho uma pesquisa quantitativa e qualitativa online, foi
realizada no periodo de 10 a 26 de novembro de 2021 e encaminhada ha 4393 familias
de criancas matriculadas em escolas publicas de ensino infantil (EMEI) e fundamental
(EMEF) do municipio de Pederneiras-SP.

O questionario aplicado foi desenvolvido pelos autores através da plataforma
Google Forms e encaminhado aos gestores das escolas.




Regras de apresentagao

Papel: A4,
Fonte: Arial;
Margens superior, inferior, direita e esquerda: 2,5 cm.

Tamanho da fonte: 12 (Exceto citacOes diretas de mais de 3 linhas, notas de rodapé,
paginacao, fontes e legendas de ilustracoes e tabelas;

= Cor: Preta (llustracoes podem ser coloridas);
= Recuo da primeira linha do paragrafo (tabulacao): 1,25 cm;
= Texto com alinhamento justificado;

= Espacamento entre linhas: 1,5 (Exceto citacOes diretas de mais de 3 linhas, notas de
rodape, legendas e fontes de figuras e tabelas, referéncias e natureza do trabalho (na
folha de rosto);

= Paginacao: canto superior direito da folha em algarismo arabico. Contar a partir da
folha de rosto e figurar a partir da primeira folha da parte textual.




Definicao de citacao

Mencao de uma informacao extraida de outra fonte
(NBR 10520).




Citacao: tipos

= Citacao direta: Transcricao textual fiel (igual) de parte da obra
do autor consultado (menos usada). Empregada para verbetes,
definicoes e citacoes principais.

= Citacao indireta (parafrase): Texto baseado nas ideias do
autor consultado, ou seja, escrito e explicado com as proprias
palavras do autor do trabalho (mais usada).




Citacao direta: até 3 linhas

Até 3 linhas:

A parte citada deve vir entre aspas duplas e conter, alem do
sobrenome(s) do(s) autor(es), 0 ano e a pagina do documento:

De acordo com Canella-Rawls (2010, p. 93) “A farinha é
composta basicamente por cinco componentes primarios: agua,
amido, minerais, gordura e proteina”.




Citacao direta: acima de 3 linhas

Acima de 3 linhas:

A parte citada deve vir com recuo de 4 cm da margem esquerda, com fonte menor (10) que o
texto e sem aspas. Também inclui autor(es), ano e pagina.

A medida que o varejo e os varejistas mudam, é igualmente importante que a educac¢do no marketing de varejo
evolua paralelamente, a educacdo no varejo também deve refletir os avancos tecnoldgicos, essas tendéncias levaram a 27
um crescimento exponencial do varejo na internet, bem como a desafios e oportunidades para o setor de varejo.

Os varejistas enfrentam o desafio diario de se diferenciarem de seus concorrentes, o ritmo das mudancas
mercadoldgicas, a competitividade, as inovacGes e o amadurecimento da visdo dos consumidores estdo
aumentando cada vez mais. Considerando esses fatos relacionados com a crescente concorréncia e a busca
pela satisfacdo do consumidor, faz-se necessario achar instrumentos de diferenciagdo entre as empresas —
novas estratégias. Por isso, deve-se inserir a gestdo da inovacdo de forma sistémica, utiliza-la corretamente
dentro da organizacdo, aumentando a competitividade. (Siluk; Marques, 2012, p. 315).

O comercio varejista passa por uma renovacdo causada pela rapida apropriacdo por parte das empresas na
reestruturacao organizacional baseada nas inovacgdes e tecnologias de automacéo, 0 que proporciona um aumento da
concorréncia.




Citacao indireta: comeco do texto

Quando vier no comeco do texto:

ultimo sobrenome do(s) autor(es) fora dos parénteses seguido do ano do
documento entre parénteses.

Yang, Park e Lee (2013) postularam que a CIM determinada para S.
Typhimurium foi a mais alta dentre as bactérias testadas, com 50ug/mL, sendo a
concentracao mais efetiva determinada de 10ug/mL, a qual inibiu o crescimento
de L. monocytogenes, B. cereus e S. aureus.

Segundo Sebrae (2013), um plano de negocio permite identificar e
restringir seus erros no papel, ao invés de cometé-los no mercado. Desta forma,
diminui as possibilidades de desperdicarem recursos e esforcos em um negocio
Inviavel.




Palavras/expressoes que introduzem as citacoes no
comeco do paragrafo

De acordo com Bortoleto (2022)...

Segundo Carvalho e Borges (2024)...

Conforme Ramos, Nascimento e Pereira (2023)...

Para Santana (2025)...




Citacao indireta: final do texto

Quando vier no final do texto:

Tudo dentro dos parénteses: ultimo sobrenome do autor virgula e ano do documento.
Ateé 3 autores, separa-los por ponto e virgula. Tudo tem espaco.

As bactérias acido-laticas mais comuns associadas aos alimentos
probidticas sdo dos géneros Lactobacillus sp. e Bifidobacteria sp, encontrados
na microbiota do trato gastrointestinal humano saudavel (Yilmaz, 2017).

Existem varios métodos e ferramentas que auxiliam na identificacdo de
aspectos prejudiciais a saude e bom desempenho do individuo em seu ambiente
de trabalho. Estes aspectos podem variar entre posturais, cognitivos e
organizacionais (Shida; Santos; Bento, 2012).




Citacao: acima de 3 autores — et al.

Até 3 autores — citar os 3 autores

Acima de 3 autores, ou seja, 4 pra cima, colocar o primeiro autor seguido
da expressao et al.

Moreira; Lopes; Lourenco; Franco; Spoto; Ribeiro

Val ficar

De acordo com Moreira et al. (2022)
ou
(Moreira et al., 2022)




Citacao — citacao de citacao
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Citacao — citacao de citacao

Vasconcelos (2015) com relacdo ao mercado que estd sempre mudando, para
estabelecer vantagens competitivas duradouras, as empresas precisam Identificar suas
habilidades fundamentais e ajustar seus processos internos para que possa facilitar a constante
renovacdo de seu conjunto de recursos.

Segundo Robbins (2017) a gestdo de pessoas ou a administragdo de recursos humanos
(RH), tem por sua vez uma fundamental importancia para a construcdo de equipes produtivas
e na obtencdo de vantagem competitiva, dentro da gestdo de empresas.

Conforme Rocha-Pinto (2015), em vez de limitar-se a um departamento ou ate mesmo
uma area especifica, a administracdo de recursos humanos deve ser vista como uma pratica
que demanda atencdo integral em todos os departamentos da organizacao.

A gestio de pessoas tem como principal objetivo aprimorar o desempenho e o bem-
estar dos funciondrios em busca do alcance das metas organizacionais. Para atingir essa
finalidade, sdo adotadas estratégias e praticas que abrangem a selecdo, o desenvolvimento, a
motivacdo e a retencdo dos colaboradores dentro da organizacdo. Essa abordagem visa

garantir que os recursos humanos sejam recrutados de maneira adequada, desenvolvam suas




Citacao — citacao de citacao

OLIVEIRA, Maria Socorro Silva de. et al. Proposta de implementacdo Kaizen na gestdo de
estoques: estudo de caso na empresa Sumauma Distribuidora. Revista Cientifica
Multidisciplinar Niacleo do Conhecimento. Ano. 06, Ed. 10, v. 03, pp. 120-144.
2021. DOL 10.32749/nucleodoconhecimento.com.br/administracao/gestao-de-
estoques. Disponivel em:
https://www.nucleodoconhecimento.com.br/administracao/gestao-de- estoques.
Acesso em: 30 set 2023

ROBBINS, Stephen P. Lidere & inspire: a verdade sobre a gestdo de pessoas. Saraiva
Educacdo SA., 2017.

ROCHA PINTO, Sandra Regina: Et al. Dimensdes funcionais da gestio de pessoas. Editora
FGV, 2015.

SANTOS, Vanessa dos. Coproducio do conhecimento na formulacio de politicas
publicas. 2021. Tese( Doutorado em Engenharia e Gestdo do Conhecimento) -
Programa de pos-graduacdo em engenharia e gestdo do conhecimento, Universidade
Federal De Santa Catarina, 2021. Disponivel em:
https://repositorio.ufsc.br/bitstream/handle/123456789/229770/PEGC0700-
T.pdf?sequence=-1&isAllowed=y. Acesso em: 30 set 2023.

SMITH, Adam. Ensaios filosoficos. Editora UNESP, 2020.




Citacao — citacao de citacao

apud = citado por citado por

Segundo Robbins (2017 apud Marinho et al., 2023) a gestao de
pessoas ou a administracao de recursos humanos (RH), tem por sua vez
uma fundamental importancia para a construcido de equipes produtivas e
na obtencao de vantagem competitiva, dentro da gestao de empresas..

Vocé consultou o documento do Marinho onde o Robbins fora
citado. Na referéncia colocar somente o Marinho.

Evitar usar este tipo de citacao. Sempre procurar o documento
original (quando possivel).




Citacao: Nomes com hifen

Sobrenomes ligados por hifen ndo se separam:

EXx.: Renato Costa-Telles

Errado: Segundo Telles (2025)

Certo: Segundo Costa-Telles (2025)




Citacao: Agnomes

Agnome e um elemento do nome que serve para diferenciar pessoas da mesma
familia que tém o0 mesmo prenome.

Ex.: Filho, Junior, Neto, Sobrinho

Como agnome nao é considerado um sobrenome, ele ndo pode vir sozinho nas
citacoes e referéncias.

EX.: Rodrigo Lopes Ferraz Junior
Errado: De acordo com Junior (2025).

Certo: De acordo com Ferraz Junior (2025).




Citacao: Supressao

Supressao: [...]

A reengenharia pode ser entendida como um trabalho
participativo de elevada amplitude direcionado para 0s
negocios e seus resultados, que tem como sustentacdo o
desenvolvimento e a implementacao de novos processos que
Integram funcoes e unidades da empresa [...] (Oliveira, 2019,

p. 45). I




Citacao: Interpolacao

Interpolacao: [ ] 1

A Dbatata (Solanum tuberosum L.), [também conhecida como
batata inglesa] pertence a familia Solanaceae e & umas das
poucas espécies que do seu género que produz tubérculos
(Koblitz, 2016, p. 26).




Citagdo: Enfase

Enfase:

Quando o chocolate sai da temperatura de 48°C, esta fluido e
entra no resfriamento, é importante que atinja 28°C, ponto de
solidificacdo da manteiga de cacau. (Oetterer; Reginato-
d’Arce; Spoto, 2006, grifo nosso).

|




Citacao: Traducao

Traducao:

A ordem mundial existente, em qualguer momento, reflete o
equilibrio do poder econdomico e politico global. Ela pode
mudar ao longo do tempo como resultado de mudancas
decisivas nesse equilibrio (Nayyar, 2025, traducdo nossa).

|




Citacao — varios documentos numa mesma citagao

Separar um documento do outro por ponto e virgula e colocar em
ordem alfabetica.

A cultura passa, portanto, a ser um elemento de coesao dentro
de uma organizacao o que permite que suas decisoes e acoes tenham
coeréncia e embasamento para cumprir metas prée-estabelecidas.
Contudo, para que os colaboradores tenham satisfacdo e bom
desempenho € necessario que estejam em sintonia com a cultura da
organizacao (Lacombe, 2012; Robbins, 2010).




Citacao — documento sem autoria

Fazer a entrada pela primeira palavra significativa do titulo seguido
de reticéncias virgula ano:

Os alimentos fabricados a partir desta data seguirdo 0S Novos
rotulos determinados pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
para facilitar a informacao para o consumidor. Segundo a agéncia, 0
objetivo &€ melhorar a clareza e legibilidade dos rotulos e, assim,
auxiliar a pessoa a fazer escolhas alimentares mais conscientes.
(Novas regras [...], 2022).




Citacao — autorias com sobrenomes e datas iguals

Colocar a Inicial do primeiro prenome para diferenciar. Se as iniciais
forem as mesmas colocar o primeiro prenome por extenso.

(Silva, B., 2022) - (Silva, L., 2022)

(Silva, Marcos, 2021) - (Silva, Maria, 2021)




Citacao — diversos documentos de um mesmo autor
publicados no mesmo ano

Colocar letra do alfabeto em minusculo apos o ano para diferenciar o
documento. Nas referéncias a letra também deve vir:

Ribeiro (2022a)
Ribeiro (2022Db)

Ribeiro (2022c)




Definicao de referéncia

Conjunto padronizado de elementos descritivos, retirados

de um documento,
(NBR 6023).

gue permite sua

Identificacao




Elementos da referéncia

= A referéncia € composto por 4 elementos, na sequéncia:
= Autoria;
= Titulo;
= Dados do documento;

= ANO.




Referéncia por tipo de documento

* Livro
Elementos essenciais:

AUTOR(ES). Titulo: subtitulo (se houver). Edicédo (colocar a partir
da 2. ed.). Cidade da editora: Editora, Ano.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioguimica de
Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011.




Fonte de informacao: Folha de rosto

1 of WisconsinMadison
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Fonte de informacao: verso da folha de rosto — ficha
catalografica

& N
A"
RN PET
= P

O DIREO

N425p Nelson, David L.
Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson, :
Michael M. Cox ; eoordenacao da tradugao: Fabiana Horn; revisao
técnica: Carla Dalmaz, Sandra Estrazulas Farias, — 5. ed. — Porto
Alegre : Artmed, 2011.
xxx, 1274 p. : il. color. ; 28 cm.

ISBN 978-85-363-2418-0

1. Bioquimica. I. Cox, Michael M. I1. Titulo.

CDU 577 |
Catalogacao na publicagdo: Ana Paula M. Magnus — CRB 10/2052

Reservados to 08 A B e T ot I
_ARTMEDUEDITORAS.A, o o2
_Av..Jgrénjmo de -Omelas_, 670 - Santana

Fona: (R1N onarm mana




Fonte de informacao: Catalogo Biblioteca Nacional e
outros catalogos de bibliotecas

@ Biblioteca Nacional @ Todos os acervos ~

R Acervo ~ | Titulo - principios de bioquimica de Lehninger Q v Busca avancada

Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson, Michael M.
Cox ; traducao Ana Beatriz Gorini da Veiga ... [et al.].

Lehninger, Albert L., 1917-

Material Idioma ISBN

Livro Portugués 9788582710722 (enc.)
Classificagio Dewey Localizagdo

572 (Edigdo 23) Obras Gerais - [V-402,6,26

O Selecionar
Titulo uniforme
[Principles of biochemistry]

Publicagio Descrigio fisica
Porto Alegre : Artmed, 2014, wer, 1298 @il (algumas col.) ; 29 cm.
Nota geral

Tradugdo de: Lehninger principles of biochemistry. (6. ed.)

Nota bibliografica
Inclui bibliografia e indice

MNotas locais 5
BME

Assuntos

Bioquimica
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Campinas(1988). Atualmente é PROFESSORA ASSISTENTE DOUTORA da Universidade Estadual de Campinas. Tem experiéncia na drea de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, com &nfase em Ciéncia de Alimentos. Atuando principalmente nos seguintes temas:Carotencides, Sucos, Vitamina A. (Texto gerado automaticamente pela
aplicacdo CVlattes)

Identificagdo
Mome Heloisa Masdia Cecchi

Nome em citagdes bibliograficas CECCHI, H. M.

LattesiD @ hetpsf

ttes.cnpa.brf2034709918562778

Enderego

Enderego Profissional Universidade Estadual de Campinas.
Cidade Universitaria Zeferino Vaz
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13083-970 - Campinas, 5P - Brasil
Telefone: (019) 37882169
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Referéncia por tipo de documento

 Capitulo de Livro

AUTOR(ES) do capitulo. Titulo do capitulo. In: AUTOR(ES) do
livro. Titulo do livro. Edicdo. Local: Editora, Ano. Nimero do
capitulo ou pagina inicial e final.

BERTERO, Carlos Osmar. Cultura organizacional e
Instrumentalizacao do poder. In: FLEURY, Maria Tereza Leme;
FISCHER, Rosa Maria (coord.). Cultura e poder nas organizacoes.
2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2012. p. 55-72.




Referéncia por tipo de documento

Artigo de revista/periodico

AUTOR(ES) do artigo. Titulo do artigo. Titulo do periodico (abreviado
Ou nao), cidade, volume, numero, pagina inicial e final, més(es)
abreviado(s), Ano. Disponivel em: Acesso em:

CAMONES, M. A. I; ARROYO, G. C. A.; LOPEZ, O. B. F. Avaliacio da
seguranca pré-clinica de um iogurte probiotico feito com polpa de tumbo
(Passiflora tripartita Kunth). Brazilian Journal of Food Technology,

Campinas, v. 27, n. 2

https: //WWWSCleIo r/J/bJft/a/Bth9can4pxybCSJKmt3m3g/’>lang =en.
Acesso em: 20 abr. 2024-

Opcional para

qualquer tipo de
referéncia -



Fonte de informacao: Cabecalho do Artigo

Atual Arquivos Moticias Sobre -

A vantagem competitiva das empresas cleantechs e o desenvolvimento
de capacidades dinamicas utilizando internet das coisas

Matheus Eurico Soares Noronha ‘ 3 PoF ‘

Eccola Superior de anda e Marketing

aulo 2022-08-31

Luiz Otavio Estevam da Silva

teriana Mackenzie

000-0002-68070-0944 Eurico Soares Noronha, M., Hayashi, V. T., Otavio
Estevam da Silva, L., & Nunes Lima, M. (2022). A

vantagem competitiva das empresas cleantechs

e o desenvolvimento de capacidades dinamicas

utilizando internet das coisas. Revista Eletrdnica

scc

De Administragdo, 28(2), £55-486. Recuperado
de
https://seer.ufrgs.br/index.php/read/article/view/
12381/




Fonte de informacao: Rodape do Artigo

BANANA-PASSA COMO SUBSTITUTO DO ACUCAR EM FORMULAGAO DE BOLO
FUNCIONAL

RESUMO

A banana é a fruta mais consumida do Brasil. E bastante
consumida devido suas caracteristicas organolépticas
bastante apreciada pelos consumidores. A desidratacdo
€ uma alternativa tecnoldgica & redugdo das perdas
pos-colheita de frutos. Com este trabalho objetivou-se a
obtencdo de banana passa (como substituto do agucar
na formulacdo de bolo) por meio de desidratacdo de
banana de variedade Prata, com posterior secagem
convectiva em estufa e avaliar os pardmetros
fisico-quimicos de: teor de dgua, solidos soliveis totais,
cinzas, pH e acidez. A desidratacdo foi realizada em

Palavras chave: Secagem, Conservacao, Bolo, Frutos.

HOLOS, Ano 38, v.1, e13735, 2022

estufa & temperatura de 70°C, por 16 horas. Foram
realizadas cinco formulagdes de bolos produzidos com
diferentes concentraces (0%, 25%, 50%, 75% e 100%)
de banana desidratada. Com base nos resultados
apresentados, a utilizacdo da banana como substituto do
acucar € uma alternativa para as pessoas que guerem
reduzir o nivel de acticar de sua alimentacdo sem
comprometer a qualidade sensorial e aumentar a
gualidade nutricional. Portanto, os bolos elaborados
poderiam ser disponibilizados no mercado a fim de
aumentar a gama de produtos sem agticar.

rtigo publicado em acasso aberto sob uma licenga Creative Commons.




onte de informacao: Site da Revista/Periodico
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Atual Arquivos Noticias Sobre -

Sobre a Revista ; i
Enviar Submissio

A REAd - Revista Eletrdnica de Administragdo, criada em 1995 e publicada pela Escola d ministracio da Universidade Federal

do Rio Grande do Sul, foi 2 primeira revista eletrdnica da drea na América Latina. A REAd £ classificada como B1 na CAPES, e estd

na Colecd O e na Redalyc.org. E uma publicagio quadrimestral. Além dos trés ndmeros anuais, podem ser publicadas Idioma

edigdes tematicas especiais. English

A REAd publicz ensaios & trabalhos tedrico-empiricos das diversas dreas da Administragdo. Acolhemos trabalhos das diversas Espaficl (Espafia)

vertentes onto-epistemoldgicas, com alta consisténcia tedrica e rigor metodolégico (quande for o casa). Portugués (Brasil)

. Informacdes
Edicdo Atual

Para Leitores

v. 28 n. 2 (2022): MAIO / AGOSTO Para Autores
Para Bibliotecarios
Publicadeo: 2022-08-31

Edicéo Atual

wnloads Planilhas Livros pturas de Tela Pa Mormalizaca
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Referéncia por tipo de documento

* Trabalhos académicos

TCC: Trabalho de Conclusao de Curso ou

TG: Trabalho de Graduacao ou

Monografia: Trabalhos de graduacdo e Poés-graduacdo lato sensu
(Especializacio).

Dissertacao: Pos-graduacio stricto sensu (Mestrado).

Tese: Pés-graduacao stricto sensu (Doutorado).




Referéncia por tipo de documento

* Trabalhos académicos

AUTOR. Titulo: subtitulo (se houver). Ano do depdsito. Tipo do

trabalho (Grau e vinculacao académica) — Nome da faculdade, Nome
da universidade, Cidade, Ano da defesa.

FERREIRA, Clara Maria. Adicao de farinha de subprodutos
vegetais em paes. 2020. Dissertacao (Mestrado em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos) — Centro de Ciéncias Agrarias,
Universidade Federal do Ceara, Fortaleza, 2020.




onte de informacao: Folha de rosto

CLARA MARIA FERREIRA

UNIVERSIDADE FEDERAL DO CEARA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS ADICAQ DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

PROGRAMA DE P(']S—(;RAIJ[IAC.-‘“] EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Dnssertagdo apresentada ao Programa de Pos-
Graduagio em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal do Ceara
como parte dos requisitos para obtengdo do
titulo de mestre em Ciéncia ¢ Tecnologia de
Alimentos. Area de concentragio: Ciéncia e
Tecnologia de Produtos de Onigem Vegetal.

CLARA MARIA FERREIRA

Omentador:  Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amaorim Afonse.

Coonentador:  Prof. Dr. Rafsel Audino
Lambelli

ADICAD DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

FORTALEZA FORTALEZA
020 2020




Fonte de informacao: Folha de rosto

UNIVERSIDADE FEDERAL DO CEARA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

CLARA MARIA FERREIRA

ADICAO DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES




Fonte de informacao: Folha de rosto

ADICAO DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

Dissertacdo apresentada ao Programa de Pos-
Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal do Ceara
como parte dos requisitos para obtencdo do
titulo de mestre em Ciéncia ¢ Tecnologia de
Alimentos. Area de concentracdo: Ciéncia e
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal.

Orientador: Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amorim Afonso.

Coorientador: Prof. Dr. Rafael Audino
Zambelli.




Fonte de informacao: Folha de rosto

Orientador: Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amorim Afonso.

Coorientador: Prof. Dr. Rafael Audino
Zambelli.

FORTALEZA
2020




Fonte de informacao: Catalogos e Repositorios
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documento:

Adicdo de farinha de subprodutos vegetais em pées
Addition of vegetable by-products flour in breads
Ferreira, Clara Maria

Afonso, Marcos Rodrigues Amorim

Zambelli, Rafael Audino

Farinha de subprodutos

P&o

Brocolis

Batata doce
Abdbora

2020
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Referéncia por tipo de documento

- Anais de evento (Artigos/Resumos de conferéncias)

AUTOR(ES). Titulo: subtitulo (se houver). In. NOME DO EVENTO POR EXTENSO,
numero do evento em algarismo arabico., Ano, Cidade da realizacdo do evento. Titulo
do documento/publicacéo [...]. (Exemplo: Anais [...]. ou Resumos [...].) Cidade da

publicacdo: Editora ou associacdo organizadora, Data. Pagina inicial e final da parte
referenciada.

MARQUES, D. F.; SANTOS, L. G. dos. A influéncia da comunicacao interna e do
endomarketing para a motivacdo dos colaboradores. In: SIMPOSIO DE GESTAO

COMERCIAL, 3., 2021, Santa Maria, RS. Anais [...]. Santa Maria, RS: Faculdade
Integrada de Santa Maria, 2021. p. 1-5.




Fonte de informacao: Cabecalho do documento

SIMPOSIODE  “PRATICAS INSPIRADORAS NAS ORGANIZAGOES"

IIGESTAO COMERCIAL

25,26 E 27 DE MAIO DE 2021 | SANTA MARIA -RS
FISMA

AREA TEMATICA: Gestio de Pessoas

A INFLUENCIA DA COMUNICAQAO INTERNA E DO
ENDOMARKETING PARA A MOTIVACAO DOS COLABORADORES

MARQUES, Daniel !
SANTOS, Leticia 2

1 INTRODUCAO

Na conjuntura atual, a chamada 42 Revolugéo Industrial, com muitos avangos
tecnoldgicos e inovagdes, as organizagdes buscam por um diferencial, pois estdo
inseridas em um mercado cada vez mais exigente, competitivo e dinamico. Com isso
“[...]as empresas precisam ser, cada vez mais, ageis, eficientes e eficazes, portanto,
necessitam estabelecerem programas e planejamentos que possam influenciar os
funcionarios em assimilar a sua misséo, os seus valores e as suas politicas” (ARRUDA
et al., 2019, p. 108).




Fonte de informacao: Rodapée do documento

RESUMO

Este trabalho teve como objetivo elaborar e avaliar cookies formulados com diferentes
concentracdes de farinha de arroz em substituicdo a farinha de trigo. Para isso, foram
elaboradas trés formulagdes de biscoitos com as seguintes concentragdes de farinha de
arroz: % (controle), 10% e 20%. A aceitacdo sensorial foi realizada por 60 julgadores ndo
treinados que avaliaram, mediante escala hedonica, os atributos: impressdo global, cor,
aparéncia, aroma, sabor e textura, mediante escala hedonica de 9 pontos. Além disso, foi
utilizada escala do ideal de 9 pontos para avaliar o termo crocdncia. Por fim, foi usada
escala de intengdo de compra estruturada mista de 5 pontos. De acordo com os resultados,
para escala heddnica, em todos os atributos avaliados os maiores percentuais foram para a
regido de aceitagdo. Os atributos cor, textura e impressdo global aumentaram os percentuais
de aceitagdo com a adicdo de farinha de arroz. A crocdncia aumentou o percentual na regido
do ideal com a inclusdo de 20% de farinha de arroz. 4 intengdo de compra dos consumidores
Joi maior também com a inclusdo dessa farinha. Portanto, os biscoitos tipo cookie
adicionados de farinha de arroz nas concentracdes 10 e 20% foram bem aceitos pelos
consumidores.

Palavras-chave: Escala hedonica. Crocancia. Intengio de compra.

ABSTRACT
This study aimed to elaborate and evaluate cookies formulated with different concentrations
of rice flour instead of wheat flour. For this, three cookie formulations were prepared with
the following rice flour concentrations: 0% (control), 10% and 20%. Sensory acceptance was
performed by 60) untrained judges who evaluated, by hedonic scale, the attributes: overall
liking, color, appearance, aroma, taste and texture, using a 9-point hedonic scale. Moreover,
an ideal 9-point scale was used to assess the term crispness. Finally, a 5-point structured
structured purchase intention scale was used. According to the results, for hedonic scale, in
all evaluated attributes the h:ghe'st pe‘rcem‘agec were for the acceptance region. The attributes
ma"ur texture a Lwith the addfrmn
our. The crispness increased the perc entage in the ideal region with the in

52
Anais da XV SEMEALI e Il CTOCTA = Universidade Federal do Tocantins — Palmas, Tocantins, Brasil, 08
12 de novembro de 2019, UFT. ISBN: 978-65-87246-04-8
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0 11° Simpésio de Alimentos é um evento organizado pelo Programa de Pés-graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) e pelo curso de Engenharia de Alimentos
da Universidade de Passo Fundo (UPF). O principal objetivo do SIAL é promover um debate cientifico, proporcionando a troca de conhecimentos das éreas afins a Ciéncia, a

Tecnologia e a Engenharia dos Alimentos.

Nesta 112 edicao, o SIAL sera um evento para fomentar discussoes cientificas sobre a Producdo de alimentos, saudabilidade e a sustentabilidade ambiental. Neste contexto, propor
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* Legislacao

JURISDICAO (PAIS, ESTADO ou MUNICIPIO) ou CABECALHO DE ENTIDADE
ou AUTARQUIA. Titulo (Lei, Decreto, Portaria, etc...) numeracao, dia més por extenso
e ano. Descricdo da legislacdo/norma. Titulo da publicacao, dados da publicacéo
(jornal, revista ou livro), local, data da publicacéo.

ANVISA. Resolugao RDC n° 623, 09 de marco de 2022. Disp0e sobre os limites de
toleréncia para materias estranhas em alimentos, 0s principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliacao de conformidade.
Diario Oficial da Unido: secdo 1, Brasilia, n. 51, p. 119, 16 mar. 2022.

BRASIL. Lei n®13.709, de 14 de agosto de 2018. Disp0e sobre a protecao de dados
pessoais e altera a Lei n® 12.965, de 23 de abril de 2014 (Marco Civil da Internet).
Diario Oficial da Unido: secao 1, Brasilia, DF, ed. 157, p. 59, 15 ago. 2018.
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DIARIO OFICIAL DA UNIAO

Publicado em: 16/03/2022 | Edigéo: 51 | Secdo: 1 | Pagina: 119
Orgéo: Ministério da Satide/Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Diretoria Colegiada

RESOLUCAO - RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022

Dispoe sobre os limites de tolerancia para majg@flas estranhas
em alimentos, os principios gerais para o_setfestabelecimento e
os métodos de analise para fins-eleravaliacao de conformidade.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicdes que lhe
confere o art. 15, Il e IV, aliado ao art. 7°, lll e IV da Lei n°® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, e ao art. 187 VI, §
1° do Regimento Interno aprovado pela Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n” 585, de 10 de dezembro
de 2021, resolve adotar a seguinte Resolucao, conforme deliberado em reuniao realizada em 9 de marco
de 2022, e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacao.

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Resolucao dispde sobre os limites de tolerancia para materias estranhas em
alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e os metodos de analise para fins de avaliacao
de conformidade.

Art. 2° Esta Resolucao se aplica a toda a cadeia produtiva de alimentos.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUCAO NORMATIVA N° 42, DE 18 DE OUTUBRO DE 2018

O Secretirio de Defesa Agropecuaria, Substituto, do Mimistério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, no uso das atribuigdes que lhe confere o art. 18 do Decreto n® 8.852, de 20 de setembro de
2016 e o Art. 219 do Regimento Interno da Secretaria de Defesa Agropecuana, aprovado pela Portana n®
562, de 11 de abril de 2018, e tendo em vista o que consta no processo 21000.018450/2018-66 resolve:

Art. 1 Alterar o Paragrafo (nico do Artigo 2° da Instrugio Normativa n” 28, de 05 de setembro de 2018,
que passa a vigorar com a seguinte redagio:

"art. 2° ...

Paragrafo Gnico. Para cumprimento da determinagdo contida nocaput,os titulares ou responsaveis técnicos
disporio do prazo até 17 de dezembro de 2018 ."

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagio.

JORGE CAETANO JUNIOR

D.O.U., 22/10/2018 - Segdo | Pagmna 07.
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Atos do Poder Executivo

MEDIDA PROVISORIA N2 1.135, DE 26 DE AGOSTO DE 2022

Altera a Lel Complementar n? 195, de 8 de julho
de 2022, a Lel n? 14.399, de & de julho de 2022,
e a Lei n® 14.148, de 3 de maio de 2021, para
dispor sobre o apolo financeiro ao setor cultural e
ao setor de eventos.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuigio que Ihe confere o art.
62 da Constituicdo, adota a seguinte Medida Proviséria, com forca de lei:
Art. 12 A Lei Complementar n® 195, de 8 de julho de 2022, passa a wigorar
com as seguintes alteracdes:
"Art. 32 Fica a Unido autorizada a destinar, no exercicio de 2023, aos
Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios, o montante maximo de RS
3.862.000.000,00 (trés bilhdes, citocentos e sessenta e dois milhdes de reais) para
aplicagdo em agbes que visem combater e mitigar os efeitos da pandemia da
covid-19 sobre o setor cultwral, observada a disponibilidade orgamentdria e
financeira.

E 48 feee e ek

DESPACHO DO PRESIDENTE DA REPUBLICA
MENSAGEM

MNe 488, de 26 de aposto de 2022. Encaminhamento ac Congresso Nacienal do texto da
Medida Provisoria n? 1.135, de 26 de agosto de 2022,

CASA CIVIL
PORTARIA N2 677, DE 26 DE AGOSTO DE 2022

O MINISTRO DE ESTADO CHEFE DA CASA CIVIL DA PRESIDENCIA DA REPUBLICA,
no uso de suas atribuicBes regulamentares conferidas pelos incisos | e |i, pardgrafo dnico do
art. 87 da Constituigdo Federal, e com fundamento no art. 16 do Decreto n® 9.906, de 09 de
julho de 2018, resolve:

Art. 12 Alterar o anexo | da Portaria n® 675, de 06 de julho de 2022, publicada
no Didrio Oficial de Unido no dia 07 de julho de 2022, Secdo 1, que aprova o Regulamento
do Prémio Nacional de Incentive ao Voluntariado - Edigdo 2022,

Art. 22 Fica revogada a Portaria n® 676, de 05 de agosto de 2022, publicada no
Didrio Oficial da Unido em 08 de agosto de 2022, Sec¢do 1.

Art. 3% Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacio.

CIRO NOGUEIRA LIMA FILHO
ANEXO |
PREMIO NACIONAL DE INCENTIVO AQ VOLUNTARIADO - EDICAO 2022

3. DA PARTICIPACAD

3.6 Na categoria voluntariado empresarial, deverdo se inscrever empresas ou
institutos e fundacdes ligados a empresas.

4. DAS CATEGORIAS DO PREMIO

4.5 Apbs submetida (enviada), a inscricio ndo serd mais passivel de alteragdo,
mas poderd ser complementada conforme descrito no item 5.8 deste Regulamento.

5. DA INSCRICAO

5.2 As inscrigies ao Prémio Nacional de Incentivo ao Voluntariado - Edigo 2022
- sdp gratuitas, individuais e devem ser realizadas mediante o preenchimento de formuldrio
eletrdnico, disponibilizado no enderego https:/fwww gov.br/patriavoluntaria/home no
periodo de 09/07/2022 a 23/09/2022, as 23h59min (hordrio de Brasilia - DF).

9. DOS CRITERIOS DE AVALIACAD PARA ETAPA CLASSIFICATORIA
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BARBAROTO JUNIOR, M. Comunicacao interna e a produtividade empresarial. Orientadora: Fernanda Reis da

Silva. 2024. 48 f. Trabalho de concluséo de curso (Curso superior de Tecnologia em Gestdo Comercial) — Fatec Estudante
Rafael Almeida Camarinha, Marilia, SP, 2024.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugdo RDC n° 12, 02 de janeiro de 2001.
Estabelece padrbes microbioldgicos de alimentos. Diario Oficial da Unido, Poder Executivo, Brasilia, 10 jan. 2001.




Referéncias: apresentacao e formatacao

IBGE. Normas de apresentacao tabular. 3. ed. Rio de Janeiro, 1993. 61 p.

KOBLITZ, M. G. B. (coord.). Matérias-primas alimenticias: composicéo e controle de qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2011.

LIMA, U. de A. Matérias-primas sacarinas. In: LIMA, U. de A. Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010. cap.
5 ou p. 119-140.

LIMA, U. de A. Soja. In: LIMA, U. de A. Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010. p. 177.

MARINHO, Geovana de Souza et al. A importancia das estratégias de marketing e nivel de servico na retencdo e prospeccao de
clientes para o sucesso empresarial. Revista de Gestao e Secretariado, Séo Paulo, v. 14, n. 10, p. 19018-19038, 2023.

MARTINS, J. F. P. Principios de conservacao de alimentos. jun. 2006. Material de aula. 56 slides. Disponivel em:
http://www.ia.ufrrj.br/ppgea/conteudo/T3SF/Martins/PPGEA%20aula%20Jul%202006.ppt. Acesso em: 28 abr. 2014.
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v. 16, n. 1, jan./mar. 2003.

NELSON, David L.; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011. 1273 p.
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NAYYAR, D. A world order in crisis and transition: contemplating its future. Brazilian Journal of Political Economy,
V. 45, n. 2, p. 235-252, April-June 2025.
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OLIVEIRA, E. R. de. Estratégias de marketing: inovacéo tecnologica na competitividade do varejo supermercadista
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