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A ESCOLA TECNICA ESTADUAL Carlos de Campos municipio de S&o Paulo atendendo o
disposto no § 3.° do Artigo 62 do Regimento Comum das Escolas Técnicas Estaduais do Centro
Estadual de Educacdo Tecnolégica Paula Souza, torna publica a abertura do Processo
Extraordinario de Selecao de Candidatos para preenchimento de vagas remanescentes
do 2° e 3° mdédulo do 2° semestre de 2025, da Habilitacao Profissional de Técnico em
Nutricdo e Dietética — Noite.

| - Das Disposic¢oes Preliminares

1. As vagas a que diz respeito este processo de selecdo de candidatos serdo aquelas
originadas pela retencéo, desisténcia ou transferéncia dos alunos matriculados no curso técnico
na Etec.

2. O processo de classificacdo de candidatos para as vagas remanescentes sera por avaliagao
de competéncias desenvolvidas em:

2.1. cursos concluidos do mesmo eixo tecnolégico, com aproveitamento e devidamente
comprovados, na propria escola ou em outras;

2.2. estudos realizados fora do sistema formal de ensino (cursos extracurriculares);
2.3. no trabalho;

3. A avaliacéo tera carater eliminatorio e classificatério para o itinerario formativo previsto no
Plano de Curso da Habilitagdo Profissional Técnica pretendida.

4. Cabe a equipe de professores do curso em questdo ao processo de vagas remanescentes,
sob orientacdo do Coordenador de Curso e na sua auséncia do Coordenador Pedagdgico
elaborarem, a partir dos resultados das avaliacdes, um plano individual para o (s) candidato (s)
aprovado (s) e matriculado (s) indicando, quando necessério, roteiro de estudos, atividades a
serem desenvolvidas em um programa de adapta¢des, bem como ao Orientador Educacional
cabe, de acordo com suas atribuicfes descritas na ( Deliberacdo CEETEPS 18, de 16-07-2015)



realizar um acompanhamento para 0s alunos ingressantes neste processo de vagas
remanescentes.

Il - Das Inscricoes

1. As inscricdes deverdo ser efetuadas pelo candidato PRESENCIALMENTE, no periodo de
10/06/2025 a 25/06/2025 no horario de atendimento das 10:30 as 12:30 ou das 16h30 as
19h00, na unidade sede da ETEC Carlos de Campos, localizada na Rua Monsenhor
Andrade, 798-Bras — CEP: 03009-100.

2. No ato da inscricdo deverao ser apresentados 0s seguintes documentos:
2.1. Requerimento proprio fornecido pela Escola, completamente preenchido;

2.2. Autoavaliacéao: roteiro fornecido pela Escola, onde a partir das competéncias do (s) modulo
(s) anteriores o candidato devera informar se tém conhecimento e/ou vivéncia e/ou experiéncia;

2.3. Copia simples da Cédula de Identidade (RG) ou da Carteira de Identidade Nacional (CIN);

2.4. Copia simples do historico escolar de conclusdo do Ensino Médio / 2.° Grau ou declaracao
firmada pela direcdo da escola de origem de que esta matriculado na 32 série do Ensino Médio
ou dos certificados de eliminacdo de no minimo 4 (quatro) disciplinas ou certificado de
aprovacdo em 2(duas) areas de estudos para candidato que tenha cursado a Educacao de
Jovens e Adultos (EJA);

2.5. Declaracdo da escola de origem comprovando estudos anteriores realizados em Cursos
Técnicos;

2.6. Comprovantes de cursos realizados fora do sistema formal de ensino;

2.7. Copia simples dos documentos a seguir relacionados, exclusivos para comprovacao de
competéncias adquiridas no trabalho:

a) Carteira Profissional e/ou comprovante de exercicio profissional,
b) Declaracédo de autbnomo com numero de inscricdo no ISSQN;
c) Copia de contrato social para proprietarios de empresa.

3. Nao serao aceitas inscricdes pelo correio, por procuracao, por Internet, condicional ou
fora do prazo.

4. A Inscricdo implicard a completa ciéncia e tacita aceitacdo das normas e condicfes
estabelecidas neste Edital, sobre as quais o candidato ndo podera alegar desconhecimento.

5. Sera eliminado o candidato que ndo apresentar os documentos comprobatérios de estudos
ou de experiéncia profissional.

lll - Do Processo de Avaliacao
1. O processo seréa realizado em duas fases:
1.1. A Primeira fase, de carater eliminatério, sera constituida de:

a) Avaliacdo dos documentos comprobatérios de experiéncia profissional apresentada e/ou dos
estudos realizados;

b) Analise da Autoavaliagédo, preenchida pelo candidato no ato da inscri¢ao;

c) Avaliagcdo de competéncias, por meio de prova tedrica objetiva serd realizada no dia
10/07/2025 e o horario da prova sera divulgado no dia 02/07/2025 a partir das 18h00min no site
da ETEC Carlos de Campos no enderego eletrbnico eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

1.1.2 A Avaliacédo tedrica sera constituida de uma prova com 30 (trinta) questdes-teste, cada
uma com 5 (cinco) alternativas (A, B, C, D, E), relacionadas as competéncias profissionais dos
moddulos anteriores de cada curso técnico, constantes no Anexo | deste Edital;

1.1.3 O resultado da prova teérica objetiva serd divulgado no dia 14/07/2025 a partir das



18h00min, no site da ETEC Carlos de Campos no enderegco eletronico
eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

1.1.4 Qualquer questionamento acerca da prova, com a devida justificativa (proposta de
resolucdo da questdo), devera ser encaminhado somente para Comissao no
e045acad@cps.sp.gov.br, sob o titulo “Recurso Prova tedrica”, no prazo maximo de 48 horas,
apos a divulgacéo do gabarito oficial.

1.1.5. Sera eliminado o candidato que nao obtiver no minimo 50% de aproveitamento na
prova teorica objetiva.

1.2. Segunda fase, de carater eliminatério, sera constituida de:
a) Entrevista;
b) Avaliacéo pratica em laboratorio.

1.2.1 A data, horario e local da realizacdo da segunda fase, sera divulgada com o resultado da
prova teodrica objetiva da primeira fase, no dia 14/07/2025 a partir das 18h00min, no site da
ETEC Carlos de Campos no endereco eletronico eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

2. Levando-se em consideracao o aproveitamento da 1% e 22 fase do processo, 0s
candidatos serao classificados na escala de quatro mencgoes:

a) MB: Muito Bom;
b) B: Bom;

¢) R: Regular;

d) I: Insatisfatério.

Paragrafo unico: Sera considerado classificado no processo o candidato que tenha
obtido aproveitamento satisfatério para promocdo ou equivalente as mencdées MB, B ou
R.

3. A classificacdo dos candidatos sera por ordem de desempenho.

3.1. Ocorrendo empate para efeito de classificacdo, serdo aplicados o0s seguintes critérios de
desempate:

a) Mencéo da prova pratica;

b) Mencéo da prova tedrica;

¢) Maior idade;

d) Ordem de inscri¢éo;

Persistindo deve ocorrer um sorteio

4. A classificacao final serd divulgada no dia 30/07/2025 a partir das 18h00min, no site da ETEC
Carlos de Campos no endereco eletrdnico eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

IV - Da Convocacao para a Matricula

1. O numero de vagas disponiveis para efeito desta selecdo especial sera resultado do nimero
de alunos da Etec retidos, desistentes ou transferidos em cada médulo e curso.

2. Apés a divulgacdo dos resultados finais, os candidatos serdo convocados por ordem de
classificacdo, de acordo com vagas disponiveis e poderdo solicitar a sua matricula no maédulo
para o qual tiver sido classificado e dentro do calendario previsto.

3. O candidato convocado para matricula devera efetiva-la no periodo previsto para tal e o ndo
comparecimento no prazo implicard perda da vaga.

4. A matricula sera efetuada nos dias 31/07/2025 a 06/08/2025.
5. Na existéncia de novas vagas, apuradas apds o processo de reclassificacdo dos alunos da



Etec, seré feita nova convocacédo de candidatos classificados para matricula.

6. Todas as convocacdes, avisos e resultados referentes a realizacdo deste processo serdo
publicados no site da ETEC Carlos de Campos eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br e
encaminhadas para o e-mail indicado pelo candidato na ficha de inscricdo, conforme datas
descritas no quadro abaixo, sendo de inteira responsabilidade do candidato maior ou do seu
representante legal, se menor, o seu acompanhamento, ndo sendo aceita qualquer alegacao de
desconhecimento.

Inscricbes PRESENCIAS 10/06/2025 a
25/06/2025
Divulgacéo dos candidatos Aptos as 02/07/12025

AVALIACOES e Cronograma de Avaliagdes 12

Fase — site eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br A partir das 18h00

Avaliacdo PRESENCIAL 10/07/2025

Publicacdo dos Resultados das Avaliagbes 1410712025
tedricas eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

Entrevista e/ou Prova Pratica 25/0712025

Publicacdo dos Resultados das Avaliacdes e da (30/07/2025

classificacao geral, - site .
(a0 g A partir das 18h00
eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

Publicacao das vagas disponiveis e convocacéo |30/07/2025

ara matricula — site .
P A partir das 18h00
eteccarlosdecampos.cps.sp.gov.br

Matriculas PRESENCIAIS 31/07/2025 a
06/08/2025

7. Nao havera, em nenhuma hipoétese, revisdo de provas.

V - Sobre o Prazo de Validade da Avaliacao

1. Os resultados da avaliagcdo de competéncias terdo validade até o inicio do proximo semestre,
contado a partir da divulgacdo do resultado final. Exemplo: Se o processo teve inicio em
novembro de um ano, os candidatos sdo chamados em janeiro do prOXimo ano e processo se
encerra em julho deste mesmo ano

2. O candidato, classificado para o 2° ou 3° moédulo que ndo obteve vaga, podera ser
classificado no proximo processo especial de selecéo realizado pela Etec, no prazo de validade
da avaliacdo, com os mesmos pontos obtidos.

2.1 A convocacao sera feita por e-mail ou telefone.

VI - Disposicdes Finais

1. Os casos omissos neste Edital serdo resolvidos pela Comissdo Responsavel pelo Processo
de Selecéo de Alunos para o Preenchimento de Vagas Remanescentes nos Cursos Techicos,



ouvido o Diretor da Etec.

ANEXO |

Competéncias profissionais dos médulos anteriores da Habilitacdo Profissional de Técnico em
Nutricdo e Dietética

1° Médulo

Analisar os principios que devem nortear a alimentagdo humana, tendo como base a ciéncia da
nutricdo e as disponibilidades locais de alimentos. Relacionar a alimentacéo equilibrada com a
manutencao da saude, o bem-estar e a disposicao para o trabalho.

Correlacionar as técnicas de pré-preparo, 0os metodos de coccdo e a montagem das
preparacdes com o resultado (produto) final, visando a manutencédo da sanidade, a qualidade
nutricional e a educacao nutricional.

Analisar as normas de vigilancia sanitaria para garantir a seguranca alimentar. Avaliar os
procedimentos higiénico-sanitarios em UAN.

Analisar os aspectos fundamentais da administracdo e as técnicas de gerenciamento. Avaliar
condicbes e atos inseguros no ambiente, nas instalacdes e nos equipamentos das UANs e
cozinhas domesticas.

Identificar rotinas e protocolos de trabalho, utilizando os conceitos da administracdo e 0s
sistemas de qualidade total. Relacionar dados para analises posteriores.

Selecionar os instrumentos administrativos para a gestao das UANSs.
Identificar os alimentos nos grupos de acordo com o guia alimentar brasileiro.

Identificar os alimentos que compdem uma alimentacdo equilibrada, considerando a
biodisponibilidade dos nutrientes.

Identificar as consequéncias da alimentacdo inadequada e corrigir os erros alimentares de
cardapios.

Selecionar os alimentos que devem compor a alimentacdo diaria do homem, utilizando os guias
alimentares vigentes.

Informar condutas para prevencao de caréncias nutricionais.

Utilizar os preceitos da legislagdo sanitaria em relacdo a higienizagcdo e armazenamento de
alimentos.

Classificar os géneros alimenticios quanto aos grupos (hortaligas, frutas, cereais, leguminosas),
gualidade e caracteristicas sensoriais.

Listar os termos técnicos culinarios mais utilizados na gastronomia. Identificar as técnicas de
pré-preparo dos alimentos de acordo com a técnica dietética e a legislagcéo vigente.

Indicar a legislagdo sanitaria para servicos de alimentagdo. Indicar a legislacdo vigente no
municipio de atuacéo.

Indicar as medidas de saneamento para abastecimento de agua, destino dos residuos, lixo,
controle de insetos e roedores em UANS.

Conferir as condicbes de saude dos colaboradores da UAN, fazendo os encaminhamentos
médicos de emergéncia, sempre que necessario.

Orientar e acompanhar a utilizagéo de EPIs.

2° Médulo



Sistematizar o processo de producao de preparacdes, usando os grupos de alimentos (ovos,
gorduras, carnes, acucares, infusos e bebidas, massas, caldos e molhos, sopas), garantindo a
qualidade. Correlacionar as técnicas de pré-preparo, os métodos de coccdo e montagem das
preparacdes com o resultado (produto) final, visando a manutencéo da sanidade, a qualidade
nutricional e a educacao nutricional.

Identificar a rotina do ambiente hospitalar, tendo em vista a gestdo do servico de nutricao.
Interpretar as prescricbes dietéticas, reconhecendo os fatores culturais e emocionais que
interferem no consumo alimentar, associados as enfermidades.

Selecionar o sistema administrativo de um servico de alimentac&o. Interpretar a legislacao
pertinente a estrutura fisica, edificacéo e instalacées de um servi¢o de alimentacéo. Organizar o
trabalho, elaborando rotinas e roteiros de cada setor da UAN. Formular as normas de
elaboracdo, porcionamento e per capita de cardapios, segundo o Programa de Alimentacdo do
Trabalhador.

Calcular a quantidade de alimentos a serem utilizados mediante o uso de indicadores.

Utilizar os preceitos da legislacdo sanitaria em relacdo a higienizacdo e armazenamento de
alimentos.

Classificar os géneros alimenticios quanto aos grupos (leite e derivados, ovos, gorduras,
carnes, acucares, infusos e bebidas, massas, caldos e molhos, sopas), qualidade e
caracteristicas sensoriais.

Identificar as técnicas de pré-preparo, dos alimentos de acordo com a técnica dietética e a
legislacao vigente.

Compilar as transformacdes fisicas e quimicas sofridas pelos alimentos durante o processo de
coccao.

Consultar os prontuarios dos pacientes para transcricao de dietas prescritas.

Utilizar linguagem adequada aos diversos niveis de entendimento na comunicagdo com
paciente e com equipe de trabalho.

Aplicar a anamnese alimentar, utilizando as técnicas de relacionamento humano e abordagem
individual de pacientes.

Verificar as preferéncias alimentares, fatores culturais e religiosos que possam interferir no
consumo alimentar.

Correlacionar as enfermidades de acordo com as orientagfes dietéticas.
Identificar o sistema administrativo empregado em um servi¢o de alimentacao.

Apresentar o processo produtivo em cada tipo de servico de alimentagao: industrial, hospitalar,
restaurante comercial, hotel, lactario, merenda escolar, catering e cesta basica.

Efetuar registros, relatérios, gréaficos, planilhas e controlar as atividades desenvolvidas em cada
tipo de servigo de alimentagéo.

Utilizar os diferentes instrumentos administrativos.

Utilizar as medidas de adequacdo de espaco fisico, de equipamentos e de condi¢cbes
ergondmicas.

Aplicar as normas da legislacdo vigente para cada setor do servi¢o de alimentacao.

Indicar os critérios de selecdo de materiais para construcdo e/ou reforma de instalacbes para
servigo de alimentagao.

Efetuar e analisar croqui com a representacao dos setores.



Demarcar os fluxos de pessoas e produtos em UAN.
Selecionar equipamentos para a UAN.
Enumerar atividades que serdo de responsabilidade de cada membro da equipe de trabalho.

Definir o fluxo de processo, setores operacionais e area fisica necessaria para um servico de
alimentacéao coletiva.

Fazer o recebimento e a estocagem de mercadorias, conforme normas técnicas, administrativas
e legais especificas.

Utilizar os materiais com vistas a economia e a eliminacao de desperdicios.
Sao Paulo, na data da assinatura digital.

[NOME DO SIGNATARIO]
[Cargo do signatario]

seil a Documento assinado eletronicamente por Claudio Aparecido Sant'Ana, Diretor de
. Escola Técnica - Etec, em 30/05/2025, as 15:08, conforme horario oficial de Brasilia,
WoNZ ™ om fundamento no Decreto Estadual n® 67.641. de 10 de abril de 2023,

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://sei.sp.gov.br/sei/controlador_externo.php?
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