g FUNDACAO
‘ A ' VESTIBULINHO ETEC - 2° SEM/17

Nome do(a) candidato(a): Ne de inscri¢ao:

CERTIFICACAO DE COMPETENCIAS Bl Souza
Exame: 11/06/2017 (domingo), as 13h30min

CADERNO DE QUESTOES — Técnico em Nutri¢ao e Dietética

Prezado(a) candidato(a):
Antes de iniciar a prova, leia atentamente as instrugdes a seguir e aguarde a ordem do Fiscal para iniciar o Exame.

1.
2.
3.

S 0PN

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Gabarito oficial

Este caderno contém 30 (trinta) questoes em forma de teste.

A prova tera duragédo de 4 (quatro) horas.

Apés o inicio do Exame, vocé deverd permanecer no minimo até as 15h30min dentro da sala do Exame, podendo, ao deixar este local,
levar consigo este caderno de questdes.

Vocé recebera do Fiscal a Folha de Respostas Definitiva. Verifique se estd em ordem e com todos os dados impressos corretamente.
Caso contrario, notifique o Fiscal, imediatamente.

Apos certificar-se de que a Folha de Respostas Definitiva é sua, assine-a com caneta esferografica de tinta preta ou azul no local em que
hd a indicagao: “ASSINATURA DO(A) CANDIDATO(A)”.

Ap6s o recebimento da Folha de Respostas Definitiva, ndo a dobre e nem a amasse, manipulando-a o minimo possivel.

Cada questdo contém 5 (cinco) alternativas (A, B, C, D, E) das quais somente uma atende as condi¢des do enunciado.

Responda a todas as questdes. Para computo da nota, serdo considerados apenas os acertos.

Os espagos em branco contidos neste caderno de questdes poderao ser utilizados para rascunho.

Estando as questdes respondidas neste caderno, vocé deverd primeiramente passar as alternativas escolhidas para a Folha de Respostas
Intermedidria, que se encontra no final deste caderno de questdes.

Posteriormente, vocé devera transcrever todas as alternativas assinaladas na Folha de Respostas Intermedidria para a Folha de Respostas
Definitiva, utilizando caneta esferografica de tinta preta ou azul.

Questdes com mais de uma alternativa assinalada, rasurada ou em branco serdo anuladas. Portanto, ao preencher a Folha de Respostas
Definitiva, faga-o cuidadosamente. Evite erros, pois a Folha de Respostas ndo sera substituida.

Preencha as quadriculas da Folha de Respostas Definitiva, com caneta esferografica de tinta preta ou azul e com trago forte e cheio,

conforme o exemplo a seguir: LA ] Bl (o [ E]

Quando vocé terminar a prova, avise o Fiscal, pois ele recolhera a Folha de Respostas Definitiva, na sua carteira. Ao término da prova,

vocé somente podera retirar-se da sala do Exame apos entregar a sua Folha de Respostas Definitiva, devidamente assinada, ao Fiscal.

Enquanto o candidato estiver realizando o Exame, é terminantemente proibido utilizar calculadora, computador, telefone celular

(o qual devera permanecer totalmente desligado, inclusive sem a possibilidade de emissdo de alarmes sonoros ou néo, nas dependéncias

do prédio onde o Exame sera realizado), radiocomunicador ou aparelho eletronico similar, chapéu, boné, lengo, gorro, mascara, 6culos

escuros, corretivo liquido/fita ou quaisquer outros materiais (papéis) estranhos a prova.

O desrespeito as normas que regem o presente Processo Seletivo para acesso as vagas remanescentes de 2° médulo, bem como a desobediéncia

as exigéncias registradas na Portaria e no Manual do Candidato, além de sangoes legais cabiveis, implicam a desclassificagdo do candidato.

Sera eliminado do Exame o candidato que:

o Nao comparecer ao Exame na data determinada;

«  Chegar ap6s o horario determinado de fechamento dos portoes, as 13h30;

o Realizar a prova sem apresentar um dos documentos de identidade originais exigidos ou ndo atender o previsto nos §§4° e 5° do artigo
14 da portaria CEETEPS-GDS n° 1651, de 31/03/2017;

«  Nao apresentar um dos documentos de identidade originais exigidos ou nio atender o previsto nos §§4° e 5° do artigo 14 da portaria
CEETEPS-GDS n° 1651, de 31/03/2017;

o Retirar-se da sala de provas sem autorizagdo do Fiscal, com ou sem o caderno de questdes e/ou a Folha de Respostas Definitiva;

«  Utilizar-se de qualquer tipo de equipamento eletronico, de comunicagio e/ou de livros, notas, impressos e apontamentos durante
a realizacdo do exame;

o Retirar-se do prédio em definitivo antes de decorridas duas horas do inicio do exame, por qualquer motivo;

o Perturbar, de qualquer modo, a ordem no local de aplicagdo das provas, incorrendo em comportamento indevido durante a realizagdo
do exame;

o Retirar-se da sala de provas com a Folha de Respostas Definitiva;

o Utilizar ou tentar utilizar meio fraudulento em beneficio proprio ou de terceiros, em qualquer etapa do exame;

o Nao atender as orientagdes da equipe de aplicacao durante a realizacao do exame;

o Realizar ou tentar realizar qualquer espécie de consulta ou comunicar-se e/ou tentar comunicar-se com outros candidatos durante o
periodo das provas;

o Realizar a prova fora do local determinado pela Etec/Extensao de Etec;

o Zerar na prova teste.

BOA PROVA!

Resultado

O gabarito oficial da prova serd divulgado a partir das 14 horas

« Divulgacao da lista de classificacdo geral a
do dia 12/06/17, no site www.vestibulinhoetec.com.br

partir do dia 07/07/2017.




( Questao 01 ) |

O café na manhé da Joana foi composto por: pao francés com manteiga, leite integral com café e meio maméao
papaia. A tabela a seguir apresenta os valores em grama dos macronutrientes. Portanto, quantas calorias foram
ingeridas nessa refeicdo?

- . Carboidratos | Proteinas | Lipideos

Alimento Quantidade (9) (9) (9)
Pao francés 509 28,4 4,71 1,27
Manteiga
com sai 98¢ o 0,08 7,94
Leite integral
Parmalat 150 ml 4,75 4,5 2,77
Café infusdo 50 ml 454 015
com acgucar ’ ! —
Mamao papaia 142 g 13,9 0,86 0,19
Total 51,59 10,30 12,17

Dados obtidos da Tabela de Composi¢ao de Alimentos — PHILIPPI, S. T. Editora Manole, 5° edicao, 2016.

(A) 337,09 Kcal
(B) 347,19 Kcal
(C) 357,09 Kcal
(D) 367,19 Kcal
(E) 377,19 Kcal

( Questao 02 ) |

O célcio é um nutriente importante no crescimento dos 0ssos e na denticdo. Para ser mais utilizado pelo
organismo, necessitamos do consumo de uma vitamina em especial. Assinale, a seguir a vitamina responsavel
por esse processo:

(A) Vitamina A
(B) Vitamina B
(©) Vitamina C
(D) Vitamina D

(E) Vitamina K
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( Questao 03 )} |

As glandulas salivares sao responsdveis pela producdo e liberacao da saliva. A saliva umedece os alimentos e, por
meio de uma enzima, inicia a quebra do amido em particulas menores para ocorrer a absorcao adequadamente.
Qual enzima é responsavel por esse processo?

(A) Amilase salivar
(B) Tripsina
(C) Lipase gastrica
(D) Insulina

(E) Amilase pancreatica

( Questao 04 ) i
Quanto a digestédo e absorcao das proteinas, é correto afirmar:

(A) Adigestao da proteina tem inicio no estdmago, ap6s hidrdlise enzimatica.
(B) A maior parte da digestao das proteinas ocorre na boca.

(C) Adigestao das proteinas é finalizada no estdbmago.

(D) O processo de absorcao das proteinas ocorre no inicio do duodeno.

(E) O processo de absorcao das proteinas ocorre no colén ascendente.

Questao 05 |

O 4cido graxo trans é um tipo de gordura obtida a partir da hidrogenacao
de oleos vegetais. Essa gordura é utilizada na industria alimenticia
para melhorar a consisténcia e aumentar o prazo de validade de alguns
alimentos. A utilizacdo dessa gordura, acima da recomendacao ideal,
acarreta desvantagens.

Assinale, a seguir, a alternativa que indica um alimento que contenha gordura trans:
(A) Oleo de soja.

(B) Azeite.

(C) Leite de vaca.

(D) Biscoito recheado.

(E) Arroz.
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( Questao 06 } |

Um carddpio para restaurante industrial deve apresentar: entrada, prato principal, prato bdsico, guarnicao,
sobremesa e bebida. Assinale a alternativa que representa a guarnicdo de uma refeicéo.

(A) Arroz e feijao.

(B) Frango assado.

(C) Salada de alface com cenouras.
(D) Pudim de chocolate.

(E) Couve refogada.

(' Questao 07 ) |

A Piramide Alimentar adaptada para a populacao brasileira é subdividida em grupos alimentares, com funcées e
quantidades diferentes de consumo, conforme necessidade nutricional. O grupo regulador tem por funcdo regular
o funcionamento do corpo. Sdo exemplos de alimentos que pertencem ao grupo mencionado:

(A) Alface, arroz e cenoura

(B) Alface, carambola e ovos

(@)} Alface, abacaxi e acerola

(D) Alface, queijo e creme de leite
(E) Alface, carne e farinha lactea

(' Questao 08 ) |

As leguminosas sao graos contidos em vagens e fornecem boa quantidade de calcio, ferro, zinco, vitaminas do
complexo B e 4cido félico.

Assinale a alternativa que apresenta dois exemplos corretos de leguminosas:

(A) Soja e cevada

(B) Centeio e feijdo preto
(@) Feijao preto e lentilha

(D) Milho e lentilha

(E) Feijao carioquinha e aveia
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( Questao 09 ) |

A Organizacao Mundial da Saude (OMS) criou um péster denominado
“Cinco Chaves para uma Alimentacdo mais Segura’, em 2001. Uma dessas
chaves aborda os cuidados com alimento cru e cozido.

O termo que se utiliza para descrever a transferéncia de micro-organismos de um alimento cru para um alimento
cozido é:

(A) Contaminacao total.

(B) Contaminacao temporaria.
(C) Contaminagao padrao.

(D) Contaminagao paralela.

(E) Contaminagao cruzada.

( Questao 10 ) |

Segundo as Leis da Alimentacdo desenvolvidas por Pedro Escudero, qual a lei considerada universal, por ser
aplicavel, sem excecdo, a individuos enfermos e sadios?

(A) Leida Gravidade.
(B) LeidaQuantidade.
(C) Leida Harmonia.
(D) Leida Adequacao.

(E) Leida Graduacao.

( Questao 11 )} |

O betacaroteno é um precursor da Vitamina A. Combate os radicais livres, estimula o sistema imunoldgico e ajuda
a manter altos os niveis de anticorpos. E essencial para o crescimento correto e a saude de todos os tecidos do
organismo. Qual alimento é uma boa fonte de Betacaroteno?

(A) Farinha de mandioca.
(B) Abodbora.

(C) Carnede vaca.

(D) Leite de cabra.

(E) Maca.
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(' Questao 12 ) |

Em relacdo a Seguranca Alimentar, assinale a alternativa correta:

(A) E correto recongelar, mais de uma vez, alimentos prontos que ja foram descongelados.

(B) E permitido usar tabua de madeira, para cortar alimentos crus e alimentos cozidos.

(C) E proibida a utilizacdo da mesma tabua para cortar alimentos crus e alimentos cozidos.

(D) Na manipulacao de carnes cruas, ndo é necessario o controle do bindbmio tempo-temperatura.

(E) Alimentos preparados e quentes devem ser guardados em refrigeracao sempre tampados.

( Questao 13 )} |

Sabemos que a alimentacdo do brasileiro é excessiva em consumo didrio de sal, fator que predispde o
desenvolvimento de Doencas Cronicas nao Transmissiveis, como a Hipertensao. O Ministério da Saude, em 2011,
passou a recomendar como quantidade ideal de consumo de sal para a populacao brasileira o correspondente a:

(A) 5g/dia.
(B) 6 g/dia.
(C) 7 g/dia.
(D) 8g/dia.
(E) 10 g/dia.

(' Questao 14 ) |

O procedimento de higienizacdo das caixas d'agua das Unidades
de Alimentacao e Nutricdo (UAN’s) deve constar dos Procedimentos
Operacionais Padrao (POP) do estabelecimento.

Segundo a RDC 275, que estabelece as POP’s, as caixas d’agua devem ser higienizadas com qual periodicidade?
Assinale a alternativa correta:

(A) Mensalmente.

(B) Trimestralmente.

(C) Semestralmente.

(D) Anualmente.

(E) Apenas quando houver enchente.
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( Questao 15 ) |

De acordo com a Portaria CVS 5, de 9/4/2013, Secéo VI, sobre a Guarda de Amostras em Cozinhas Industriais e
Servicos de Alimentacdo, considere verdadeiro (V) ou Falso ( F) para as alternativas a seguir:

Para auxiliar a esclarecer a ocorréncia de doenca transmitida
por alimento, devem ser guardadas amostras de pratos prontos,
elaborados em servicos de alimentacdo, que oferecem refeicdes
prontas para alimentagao coletiva, tais como cozinhas industriais
de empresas, restaurantes comerciais por quilo, bufé, cozinhas e
restaurantes de escolas, creches, asilos, presidios e hospitais.

Os alimentos devem ser colhidos na segunda hora do tempo de
2. () distribuicao, utilizando-se os utensilios destinados exclusivamente
para esse procedimento.

Para a coleta das amostras de alimentos, deve-se primeiramente,
identificar as embalagens higienizadas, ou sacos esterilizados ou
desinfetados, com o nome do estabelecimento, o nome do produto, a
data, o horario e o nome do responsavel pela coleta.

Nao é necessdria a higiene das maos, uma vez que os alimentos sdao
coletados com utensilios higienizados.

Deve- se abrir a embalagem ou o saco sem toca-los internamente,
nem sopra-los.

6. () Deve-se coletar, no minimo, 200 gramas da amostra do alimento.

Assinale a alternativa que apresenta a sequéncia correta:

1. 2. 3. 4. 5. 6.
(A) F v F v F F
(B) v Y v F v F
(@) vV F Vv \ \ Vv
(D) F F F \" \ F
(E) F \ Vv F F Vv
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(' Questao 16 ) |

Em relacdo a utilizacdo adequada de Equipamentos de Protecao Individual (EPI), é correto afirmar:

(A) Luvas de malha de aco devem ser utilizadas somente por manipuladores de alimentos inexperientes com o
corte de carnes.

(B) Luvas de malha de aco devem ser utilizadas para a limpeza de alimentos recém-entregues pelo fornecedor.
(C) E permitido o uso de aventais descartaveis de polipropileno ao se manipular alimentos no fogao.

(D) Mascaras de protecao respiratéria sao obrigatérias na execucdo da limpeza de fornos, coifas, fogdes e grelhas,
pois os produtos quimicos utilizados para limpeza podem ser prejudiciais.

(E) O uniforme é de uso obrigatério e deve ter bolsos para que o manipulador possa guardar objetos pessoais.

( Questao 17 ) |

Todos os funcionarios que trabalham na producdo de alimentos sao
manipuladores de alimentos, motivo pelo qual é correto afirmar que,
direta ou indiretamente, o ser humano é o maior contaminador de uma
unidade de alimentacao.

Em relacdo aos habitos saudaveis de higiene pessoal do manipulador de alimentos, assinale a afirmativa correta:

(A) Os cabelos devem ser limpos frequentemente, estar presos durante o trabalho e ser protegidos por touca.
(B) As unhas das maos devem ser mantidas com uma camada de esmalte de cor clara.

(C) Nao é permitido o uso de qualquer tipo de desodorante ou perfume.

(D) Devem ser usados tampodes nos ouvidos, para evitar a contaminacao pela cera neles produzida.

(E) No caso de homens, a barba deve ser feita uma vez por semana.

( Questao 18 )} |

A contaminacao alimentar coloca em risco a saude do individuo. Qual alimento é passivel de contaminagao por
salmonellas?

(A) Legumes.
(B) Frutas.
(C) Ovos.
(D) Cereais.

(E) Leguminosas.
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Questao 19 |

O branqueamento das hortalicas antes do congelamento tem como objetivo:

(A) Evitar o escurecimento.

(B) Acelerar o congelamento.

(C) Inativar enzimas.

(D) Reduzir o nimero de micro-organismos.

(E) Aumentar o espaco intracelular.

( Questao 20 ) |

Sao exemplos de alimentos classificados como raizes:

(A) Mandioca e batata baroa.
(B) Cebola e nabo.

(@) Palmito e arroz.

(D) Mandioca e alho.

(E) Alho e palmito.

( Questao 21 ) |

O procedimento correto para a higienizacao do termémetro utilizado para a medicao da temperatura de
alimentos é:

(A) lava-lo somente com agua quente.

(B) desinfeta-lo com alcool 30%, apds a lavagem em agua fria.
(C) lava-lo e desinfeta-lo com alcool 20%.

(D) lava-lo e desinfeta-lo com alcool 50%.

(E) lava-lo e desinfeta-lo com alcool 70%.
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(' Questao 22 )

Em um servico de alimentacao, é considerado como sobra limpa o alimento que foi:

(A) porcionado e rejeitado.

(B) distribuido e ndo consumido.
(@] preparado e nao distribuido.
(D) preparado e distribuido.

(E) porcionado e distribuido.

(' Questao 23 )

As condicoes fisicas e ambientais de uma UAN (unidade de alimentacao e
nutricao) determinam um maior ou menor indice de acidentes relacionados
ao trabalho.

E correto afirmar que:

(A) os acidentes mais comuns ndo sao provocados por queimaduras, quedas e cortes.

(B) os manipuladores de alimentos nao devem ser orientados para a utilizacao adequada dos equipamentos.
(C) os equipamentos de protecao individuais (EPIs) sdo dispensaveis na manipulacdo dos alimentos.

(D) o piso do ambiente de trabalho devera possuir superficie lisa e ser impermeavel.

(E) luva de borracha deve ser utilizada na area de cocgao.

( Questao24 )}

Em relacdo a estocagem de alimentos, assinale a alternativa correta:

(A) Nao devemos guardar latas abertas em geladeira.

(B) Todos os alimentos necessitam de envoltérios para ir a refrigeracao.

(C) Arefrigeracao deve obedecer a esses critérios: 10°C para frutas, 7°C para vegetais e 2°C para 0s ovos.
(D) A variacao de temperatura durante a estocagem é benéfica.

(E) Os produtos, depois de descongelados, podem ser congelados novamente.
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Leia o texto para responder as questdes de nameros 25 a 27.

Mercado nao quer profissional que “s6 acerta”, diz professora

Sao Paulo - Por vaidade ou medo de punicdo, muitos profissionais evitam a
todo custo qualquer tipo de erro — e, quando eventualmente cometem algum,
fazem de tudo para escondé-lo ou minimiza-lo. Sem perceber, estdo sabotando o
préprio sucesso.

Isso porque quem tem uma relacdo conflituosa com as proéprias falhas corre
o risco de ter o aprendizado limitado e ndo crescer na carreira, alerta a professora
espanhola Mireia Las Heras, da IESE Business School.

Desde que seja técnica, e ndo ética, diz a professora, a falha é uma oportunidade
de reorganizar os seus padrdes de comportamento. Quando o“trope¢o”desencadeia
reflexdes, certamente resultara em novas e preciosas competéncias.

<http://exame.abril.com.br/carreira/mercado-nao-quer-profissional-que-so-acerta-diz-professora/> Acesso em: 14.02.17. Adaptado.

\ A

( Questao 25 )

De acordo com o texto,

(A) o mercado busca profissionais que ndo cometam erros.

(B) avaidade é um dos fatores que faz com que os profissionais evitem errar.
(C) alguns profissionais sabotam o sucesso dos colegas de trabalho.

(D) o medo da punicao facilita a ocorréncia de erros no mercado de trabalho.

(E) profissionais bem sucedidos nunca cometem erros.

(' Questao 26 )

Com relacdo as falhas, o texto afirma que

(A) falhas técnicas sdo mais sérias que falhas éticas.

(B) falhas éticas nao representam oportunidades de aperfeicoamento.

(C) falhas técnicas podem refletir em melhora de comportamento.

(D) as falhas técnicas resultam das tentativas de reorganizar o comportamento.

(E) as reflexdes desencadeadas pelo “tropeco” sao falhas éticas.
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( Questao 27 )}

O sujeito (oculto) da oracao presente no primeiro paragrafo “estao sabotando o préprio sucesso” é

(A) oserros.

(B) avaidade e o medo de punicao.

(C) as proprias falhas.

(D) muitos profissionais.

(E) sem perceber.

12

Leia o texto para responder as questdes de numeros 28 a 30.

O que é ética?

Etica deriva do grego ethos (carater, modo de ser de uma pessoa) é o home
geralmente dado ao ramo da filosofia dedicado aos assuntos morais que norteiam
a conduta humana em sociedade (o estudo geral do que é bom ou mau, correto
ou incorreto, justo ou injusto, adequado ou inadequado). Diferencia-se da moral,
pois, enquanto esta se fundamenta na obediéncia a normas, tabus, costumes ou
mandamentos culturais, hierdrquicos ou religiosos recebidos, a ética busca pelo
pensamento humano a fundamentacao tedrica para encontrar o melhor modo de viver
e conviver, isto é, a busca do melhor estilo de vida, tanto na vida privada quanto em
publico.

Uma pessoa que nao segue a ética da sociedade a qual pertence é chamado de
antiético, assim como o ato praticado.

O que é ética profissional?

Como ja foi dito, a Etica estuda os valores e principios morais de uma sociedade
e seus grupos e cada grupo possui seu préprio cédigo de ética. A ética profissional
é um conjunto de atitudes e valores positivos aplicados por grupos profissionais no
ambiente de trabalho.

Cada empresa ou profissdo possui um conjunto de normas e atitudes aceitas e, por
vezes, até obrigatorias. Alguns principios éticos atendem a necessidades especificas
das profissdes ou sdo relativos a atividades de uma empresa; outros sdo quase que
universais.

<http://www.majtec.com.br/empregabilidade/importancia-etica-profissional> Acesso em: 14.02.2017. Adaptado.
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( Questao 28 ) |

De acordo com o texto,

(A) ética e moral tém o mesmo significado.

(B) a ética se refere a sociedade, enquanto a moral se refere a personalidade.

(C) aética busca o melhor estilo de vida, tanto na esfera privada quanto na publica.
(D) uma pessoa antiética é, necessariamente, imoral.

(E) uma pessoa imoral &, necessariamente, antiética.

( Questao 29 ) |

Tendo por base o texto apresentado, pode-se afirmar que o cédigo de ética

(A) é comum a todos os seres humanos do planeta.

(B) possibilitaa comunicacéo e a interacdo entre os povos.

(C) é composto por regras que servem para regular a atuagao do individuo isoladamente.
(D) possui maior importancia e validade do que os principios meramente morais.

(E) é proprio de cada grupo social.

( Questao 30 ) |

O conceito de ética profissional, tal qual é apresentado no texto, nos diz que

(A) por ser aplicado ao ambiente de trabalho, estd isento de valores morais.

(B) se aplica de maneira igualitaria e uniforme a todas as profissoes.

(C) algumas profissdes, pelo carater que apresentam, estdo isentas dessa ética.

(D) algumas profissdes tém necessidades especificas, atendidas pela ética profissional.

(E) algumas empresas preferem nao adotar a ética profissional por questdes morais.
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VESTIBULINHO ETEC - 2° SEM/17 - CERTIFICACAO DE COMPETENCIAS

Técnico em Nutricao e Dietética
Exame: 11/06/2017 (domingo), as 13h30min

FOLHA DE RESPOSTAS INTERMEDIARIAS

Nome do(a) candidato(a):

N de inscrigao:

Centro
Paula Souza

Prezado(a) candidato(a),

1. Responda a todas as questdes contidas neste caderno e, depois, transcreva as alternativas assinaladas para esta Folha de

Respostas Intermedidria.

2. Preencha os campos desta Folha de Respostas Intermediéria, conforme o modelo a seguir:

CAl(Ce | (o] [E]

3. Nio deixe questdes em branco.
4, Marque com cuidado e assinale apenas uma resposta para cada questéo.

. Posteriormente, transcreva todas as alternativas assinaladas nesta Folha de Respostas Intermedidria para a Folha de

Respostas Definitiva, utilizando caneta esferografica de tinta preta ou azul.

PROVA (30 RESPOSTAS)

RESPOSTAS de 01a 15 RESPOSTAS de 16 a 30

N [16em = =

oy e I e e | O R 2 s I e e Y
B |18 =

04 0 = = =] |19 == == NAO AMASSE,
BRI = |20 == e

06 1 =1 J =1 =] 21 1 =1 . = ] NAODOBREE
vEE = | |22 e e

08 =X = == | |23 000 s =]

e e O e e | R Y e s e e NEM RASURE
(0 e I e e | N P e Y e o e

N |smmmmm ESTA FOLHA.
N ™| |7mm = |

BEOOO™| |20 = |

7 e I e e e | O DY Y B o e

B (30 = |

PICSIS INFORMATICA FAT_30.PIC
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Centro
Paula Souza

Portaria CEETEPS-GDS n° 1651, de 31 de marco de 2017

DAS LISTAS DE CLASSIFICACAO GERAL E DE CONVOCAGAO PARA MATRICULAS PARA O INGRESSO, PARA O ACESSO E
PARA A ESPECIALIZAGAO

Artigo 25 - § 3° - A divulgacéo das “listas de convocagao”, bem como as matriculas dos candidatos classificados
no Processo Seletivo-Vestibulinho, do 2° semestre de 2017, serdo realizadas nas seguintes datas, desde que nao
seja feriado municipal na cidade onde a Etec esta sediada. A continuidade serd no préximo dia util apés o feriado:
. 12 lista de convocacao e matricula: 10, 11 e 12/07/2017;

. 22 lista de convocagdo e matricula: 13, 14 e 17/07/2017;

. 32 lista de convocagédo e matricula: 18/07/2017;

§ 4° — Posteriormente, poderao ser afixadas outras listas na Etec/Extensdo de Etec (Classe Descentralizada), além das
previstas nos paragrafos anteriores deste Artigo. O candidato deverd acompanhar junto a Etec/Extensao de Etec
(Classe Descentralizada) em que pretende estudar, os dias em que serdo afixadas.

§ 5° - O candidato convocado em qualquer uma das listas que nao efetuar sua matricula na data marcada perderd o
direito a vaga e seu nome ndo constara de quaisquer outras listas que porventura sejam divulgadas.

§ 6° — O candidato deverd verificar o hordrio para a matricula junto a Etec/Extenséo de Etec (Classe Descentralizada) em
que pretende estudar, pois é responsabilidade desta estabelecer o devido horario.

DOS DOCUMENTOS PARA MATRICULA DO ACESSO

Artigo 27 - A matricula dos candidatos convocados para o acesso as vagas remanescentes do 22 médulo dependerd da
apresentacao dos seguintes documentos:

. Requerimento de matricula (fornecida pela Etec/Extensédo de Etec (Classe Descentralizada) no dia);

« 2 /(duas) fotos 3x4 recentes e iguais;

- Documento de identidade, fotocdpia e apresentacao do original ou autenticado em cartério, expedido pela Secretaria
de Seguranca Publica (RG), pelas Forcas Armadas ou pela Policia Militar ou Cédula de Identidade de Estrangeiro (RNE)
dentro da validade ou Carteira Nacional de Habilitacdo dentro da validade com foto (CNH - modelo novo) ou documento
expedido por Ordem ou Conselho Profissional (exemplo: OAB, COREN, CRC e outros);

- CPF, fotocdpia e apresentacdo do original ou autenticado em cartorio;

. Histdrico Escolar com Certificado de Concluséo do Ensino Médio regular ou equivalente (EJA/ENCEJA), uma fotocopia
simples com a apresentacao do original ou Declaracdo de Conclusdo do Ensino Médio, assinada por agente escolar da
escola de origem, documento original;

. Para os candidatos que realizaram o Exame Nacional do Ensino Médio — ENEM - Certificado ou Declara¢do de Conclusao
do Ensino Médio, expedido pelos Institutos Federais ou pela Secretaria da Educacdo dos Estados correspondente.
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