Nome do(a) candidato(a):

!I I FUNDAGAO DE APOIO A TECNOLOGIA

Centro Paura Sovza

VESTIBULINHO ETEC - 2° SEM/12 - CERTIFICACAO DE COMPETENCIA

TECNICO EM ALIMENTOS | EXAME: 17/06/12 (DOMINGO), AS 13H30MIN

CADERNO DE QUESTOES

Ne de inscricao:

Prezado(a) candidato(a): antes de iniciar a prova, leia atentamente as instru¢oes a seguir.

10.

11.

12.

13.

Este caderno contém 30 (trinta) questées em forma de
teste.

A prova terd duragao de 4 (quatro) horas.

Apds o inicio do Exame, vocé deverd permanecer no
minimo até as 15h30min dentro da sala do Exame,
podendo, ao deixar este local, levar consigo este caderno
de questoes.

Vocé receberad do Fiscal a Folha de Respostas Definitiva.
Verifique se estda em ordem e com todos os dados im-
pressos corretamente. Caso contrario, notifique o Fiscal,
imediatamente.

Apbds certificar-se de que a Folha de Respostas Definitiva é
sua, assine-a com caneta esferografica de tinta preta ou
azul no local em que hd a indicagao: “ASSINATURA DO(A)
CANDIDATO(A)"

Apds o recebimento da Folha de Respostas Definitiva,
ndo a dobre e nem a amasse, manipulando-a o minimo
possivel.

Cada questao contém 5 (cinco) alternativas (A, B, C, D, E) das
quais somente uma atende as condi¢des do enunciado.

Responda a todas as questdes. Para computo da nota,
serdo considerados apenas os acertos.

Os espacos em branco contidos neste caderno de questées
poderao ser utilizados para rascunho.

Estando as questdes respondidas neste caderno, vocé de-
verd primeiramente passar as alternativas escolhidas para
a Folha de Respostas Intermedidria, que se encontra na
ultima pagina deste caderno de questdes.

Posteriormente, vocé deverd transcrever todas as alterna-
tivas assinaladas na Folha de Respostas Intermedidria para
a Folha de Respostas Definitiva, utilizando caneta esfero-
grafica de tinta preta ou azul.

Questdes com mais de uma alternativa assinalada, rasurada
ou em branco serdo anuladas. Portanto, ao preencher a
Folha de Respostas Definitiva, faca-o cuidadosamente.
Evite erros, pois a Folha de Respostas ndo sera substituida.

Preencha as quadriculas da Folha de Respostas Definitiva,
com caneta esferografica de tinta preta ou azul e com trago
forte e cheio, conforme o exemplo a seguir:

[~] [=] HM [o] [=]

Gabarito oficial

O gabarito oficial da prova seré divulgado a
partir das 14 horas do dia 18/06/12, no site
www.vestibulinhoetec.com.br

14.

15.

16.

17.

18.

Resultado

- Lista de convocacdo para prova prética e entrevista serd divulgada a partir
do dia 06/07/12.
+ No periodo de 07 a 20/07/12 serdo realizadas a prova pratica e entrevista.

Quando vocé terminar a prova, avise o Fiscal, pois ele
recolhera a Folha de Respostas Definitiva, na sua carteira.
Ao término da prova, vocé somente podera retirar-se da
sala do Exame apds entregar a sua Folha de Respostas
Definitiva, devidamente assinada, ao Fiscal.

Enquanto vocé estiver realizando o Exame, é terminan-
temente proibido utilizar calculadora, computador,
telefone celular - o mesmo devera permanecer totalmente
desligado - inclusive sem a possibilidade de emissao de
alarmes sonoros ou ndo, radiocomunicador ou aparelho
eletrénico similar, chapéu, boné, lenco, gorro, 6culos
escuros, corretivo liquido ou quaisquer outros materiais
(papéis) estranhos a prova.

O desrespeito as normas que regem o presente Processo
Seletivo para acesso as vagas remanescentes de 2° médulo,
bem como a desobediéncia as exigéncias registradas no
Manual do Candidato, além de san¢des legais cabiveis,
implicam a desclassificagado do candidato.

Serd eliminado do Exame o candidato que:

e nao apresentar um dos documentos de identidade ori-
ginais exigidos;

e sair da sala sem autorizacdo ou desacompanhado do
Fiscal, com ou sem o caderno de questdes e/ou a Folha
de Respostas Definitiva;

o utilizar-se de qualquer tipo de equipamento eletronico
e/ou de livros e apontamentos durante a prova;

e perturbar, de qualquer modo, a ordem dos trabalhos;

o for surpreendido se comunicando ou tentando se co-
municar com outro candidato durante a prova;

e ausentar-se do prédio durante a realizacdo da prova,
independente do motivo exposto;

e realizar a prova fora do local determinado pela Etec /
Extensao de Etec;

e zerar na prova-teste;

o faltar na prova prética e entrevista;

e zerar na prova pratica e entrevista.

Aguarde a ordem do Fiscal para iniciar o Exame.

BOA PROVA!




( Questdo1 \, | + ( Questio2 \,

Por normas de seguranca, em laboratoérios de Os métodos utilizados para a separacao de
analises de alimentos, é recomendado um sistema heterogéneo e para acelerar
a separacao de fases liquida-sélida de um

(A) nao trabalhar sozinho no laboratério ou, . L.
sistema em menor tempo num laboratério,

se necessario, fazé-lo somente no periodo . .
_ i ) respectivamente, sao:
noturno, devido a reducdo do fluxo de

pessoas.

(B) trabalhar com equipamentos em boas (A) centrifugacao e secagem.

condicdes e usar luvas plasticas, quando )
. . (B) secagem e decantacao.
manipular objetos quentes.

. . (C) secagem e filtracdo.
(C) usar EPIs (equipamentos de seguranca indi-

vidual) apropriados, como jalecos de manga (D) filtracado a vacuo e decantacao.
longa, e evitar comer, beber ou fumar no
L E) filtracao a vacuo e centrifugacao.
laboratério. E) § 93¢
(D) dobrar a atencao ao adicionar acido quente

em solvente, por causa do risco de explosao.

(E) em caso de vazamento de amonia ou gas GLP,
retirar-se imediatamente do laboratoério, movi-

mentando-se agachado, proximo ao chao.

( Questiao 3 ,‘ i

A maioria dos resultados analiticos obtidos em laboratério quimico depende do uso correto da
balanca analitica. Considere as afirmac¢des a seguir e indique qual procedimento é inadequado

para esse tipo de instrumento de precisao.

(A) A balanca deve serinstalada em lugar apropriado, que a proteja de vibracdes e de vapores corrosivos.
(B) Quando nao estiver sendo utilizada, a balanca deve ser mantida com as portas fechadas.

(C) Manter sempre o prato de pesagem limpo.

(D) Pesar objetos quentes, se for de maneira rdpida, uma vez que esse parametro nao influencia na

exatiddo da pesagem.

(E) Apos a colocacao do material a ser pesado, deve-se fechar as portas e aguardar a estabilizacdo do

peso, para a anota¢ao da massa (peso) com todas as casas decimais.

P’
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( Questao 4\, :

A figura a seguir mostra parte de uma bureta que foi utilizada na padronizacao de uma solucao.

Considerando os algarismos significativos, assinale a alternativa que expressa a leitura e a

anotacao corretas do volume gasto na titulagao. 7 N
—2
(A) 2,35 mL. _

(B) 2,40 mL.
(C) 2,45 mL. .
(D) 2,50 mL. —

(E) 3,55 mL. —3

( Questao 5\, :

Na embalagem de 500 mL de um detergente, vem a seguinte informacao: diluir 250 mL do produto
em 50 litros de agua. Sendo assim, a quantidade de agua necessaria para diluir 10 litros desse

detergente sera

(A) 1.000 L.
(B) 1.250L.
(C©) 1.500L.
(D) 1.750L.

(E) 2.000 L.

( Questao 6\, i

Em laboratério de microbiologia, as operacoes de limpeza e esterilizacdo sao de fundamental
importancia na rotina laboratorial e em analises microbiolégicas.
A alternativa que melhor apresenta os procedimentos de higienizacio de uma vidraria

contaminada é:

(A) esterilizacdo, lavagem com agua e sabao, enxdgue com dgua corrente, enxadgue com agua destilada.
(B) lavagem com agua e sabao, esterilizacao, enxdgue com agua corrente, enxague com agua destilada.
(C) esterilizagao, enxague com dgua destilada, lavagem com dgua e sabao e enxdgue com agua corrente.
(D) esterilizacao, lavagem com agua e sabao, enxdgue com agua destilada, enxdgue com dgua corrente.

(E) lavagem com agua e sabao, enxague com dgua corrente, enxdgue com agua destilada, esterilizagao.

P’
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( Questio7 \, i

A possibilidade de cultivar microrganismos
em laboratério é essencial para o isolamento
e caracterizacao morfoldgica, para o estabe-
lecimento dos seus perfis bioquimicos bem
como para a sua identificacao. Para tanto, sao
utilizados os meios de cultura.

O termo “meio de cultura” significa

(A) forma especial de educacdo e orientacao
das pessoas, por meio de videos, que visa a

prevencao de doencas infecciosas.

(B) preparagbes especiais adequadas para o
crescimento de microrganismos.

(C) formulacbes especiais usadas para o

crescimento de animais de laboratorio.

(D) meio ou método empregado para evitar a

contaminac¢ao com fungos.

(E) resto de material nao utilizado, que permite

o crescimento de bactérias.

( Questdo8 \, i

Os microrganismos que sobrevivem somente

na presenca de oxigénio sao denominados
(A) anaerdbios facultativos.

(B) aerdbios.

(C) anaerdbios.

(D) microaerofilos.

(E) psicrotrofilos.

P’
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- | Questdao9 \, i

Microrganismos indicadores vém sendo utili-
zados na avaliacao da qualidade microbiolo-
gica da agua ha longo tempo e, mais recen-
temente, na avaliacao de alimentos, devido
as dificuldades encontradas na deteccdao de
microrganismos patogénicos. No entanto,
alguns critérios devem ser considerados na
definicao de um microrganismo ou grupo de

microrganismos como indicadores:

I. Deve ser facilmente distinguivel
de outros microrganismos da

microbiologia de alimentos.

Il. Deve ser de rapida e facil deteccao.
Deve estar sempre presente,
quando o patégeno associado

também estiver presente.

lll. Deve estar presente como
contaminante natural do alimento.

E correto o que se afirma em

(A) 1, apenas.
(B) 1lI, apenas.
(Q) lell, apenas.
(D) e lll, apenas.

(E) I, el




( Questao 10\, :

A deterioracao de alimentos refrigerados pode efetivamente ocorrer, mas devido exclusivamente

a atividade de microrganismos

(A) termofilos.
(B) mesofilos.
(C) psicrotroficos.
(D) psicrofilos.

(E) microaerofilos.

( Questao 11\, :

Os alimentos possuem propriedades como cor, consisténcia, textura, sabor, odor, temperatura e

aparéncia, que sao denominadas caracteristicas sensoriais dos alimentos. Essas caracteristicas

(A) sao proprias dos alimentos e afetam de forma especifica e isolada os sentidos da visdo, da olfacao, do

tato, da audicdo e da gustacao.

(B) sao percebidas pelos érgaos dos sentidos em funcao dos estimulos procedentes dos alimentos e das

condigdes fisioldgicas, psicoldgicas e socioldgicas do individuo que os consome.
(C) referem-se de forma isolada e restrita aos estimulos percebidos pela gustacao.

(D) séo constantes em cada alimento, pois ndo sao passiveis de sofrerem alteracées provocadas por acoes

quimicas, fisicas ou mecanicas.

(E) sempre se apresentam alteradas, quando existe contaminac¢ao microbiolégica no alimento.

( Questao 12\, :

Na aplicacao de testes sensoriais, eliminam-se as diferencas de cor entre as amostras por meio de
(A) iluminacao, trituracao e corantes.

(B) homogeneizacao, corantes e trituracao.

(C) trituracao, recipientes e iluminacao.

(D) corantes, recipientes e iluminacao.

(E) recipientes, corantes e trituracgao.

P’
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( Questao 13\, :

Considere as afirmacdes que seguem a respeito do uso da Andlise Sensorial em Controle de
Qualidade.

e I

|- Eutilizada para o controle de processo de fabricacido que envolve matéria-prima, controle de
variacoes no processamento e controle de variaces de ingredientes.

Il - E empregada no controle do produto acabado, para checar possiveis perdas na qualidade

organoléptica decorrentes do armazenamento.

Il - E aplicada no controle de mercado para estudos comparativos entre produtos concorrentes.
L J

E correto o que se afirma em
(A) 1, apenas.

(B) lell,apenas.

(C) lelll, apenas.

(D) Ilelll, apenas.

(E) I 1ell.

( Questao 14\, :

Leia atentamente as frases a seguir e assinale a alternativa correta.
(A) As papilas gustativas sao receptores existentes em todas as areas da lingua.

(B) Gosto refere-se a sensacdes percebidas pelas papilas gustativas, envolvendo a percepc¢do somente

dos gostos salgado e doce.

(C) Gosto refere-se a sensacOes percebidas pelas papilas gustativas, envolvendo os quatro gostos

principais, os quais sentimos com maior intensidade em &reas diferentes da lingua.

(D) Gosto refere-se a sensacdes percebidas pelas papilas gustativas, envolvendo a percep¢do somente

dos gostos azedo e amargo.

(E) O cérebro detecta o tipo de gosto pela estimulacao de dois tipos de papilas gustativas distribuidas em

areas diferentes da lingua.

P’
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( Questao 15 \, i

No teste triangular sao apresentadas aos

julgadores:
(A) 3 amostras codificadas, sendo as 3 diferentes.

(B) 3 amostras codificadas, sendo 2 amostras

iguais e 1 diferente.

(C) 3 amostras codificadas, sendo 2 amostras

diferentes e 1 amostra padrao.

(D) 5 amostras codificadas, sendo 3 amostras

diferentes e 2 amostras padrao.

(E) 5 amostras codificadas, sendo 3 amostras
iguais e 2 amostras diferentes.

( Questao 16 \, i

Todo pessoal que, direta ou indiretamente,
esteja ligado a producao de alimentos deve
ser adequadamente treinado em conceitos
de higiene e sanitizacao e em boas praticas
de manipulacdo de alimentos. Esses proce-
dimentos tém como finalidade evitar que os
produtos sejam contaminados por agentes
fisicos, quimicos ou bioldgicos provenien-
tes da pessoa que manipula diretamente as
matérias-primas.

Quando se praticam cuidados com a higie-
ne do corpo, do ambiente e dos alimentos,

podemos afirmar que

(A) a quantidade de bactérias presentes no
ambiente diminui, porém o risco de conta-

minacdao aumenta.

(B) a quantidade de bactérias presentes no
ambiente aumenta, e o risco de contamina-

¢ao também.

(C) a quantidade de bactérias presentes no
ambiente diminui, e o risco de contaminacao
diminui.

(D) a higiene pessoal é suficiente para evitar
a contaminag¢dao dos alimentos, principal-

mente por quem os prepara.

(E) lavar as maos nao influencia na quantidade
de bactérias presentes no ambiente e nem

na contaminacgao dos alimentos.

( Questio17 ) i

Estudos apontam que a maior parte das
contaminagées alimentares ocorre devido
a praticas inadequadas utilizadas na cozi-
nha, durante a preparacdao e manuseio dos
alimentos. Para evitar tais contaminacoes, al-

guns cuidados devem ser observados como:

| - Cozinhar bem os alimentos.

Il - Nao preparar os alimentos muito tempo
antes de consumi-los.

Il - Manter os alimentos fora do alcance de

insetos e de outros animais.

E correto o que se afirma em
(A) 1, apenas.

(B) I, apenas.

(C) lell, apenas.

(D) Ilelll, apenas.

(BE) L 1ell.

P’
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( Questao 18\,

As hortalicas minimamente processadas sao produtos prontos para o consumo e devem estar

livres de patégenos. Para que isto ocorra, pode-se afirmar que

(A) aetapa de lavagem desses vegetais deve ser feita com agua de boa qualidade e imersao em solucédo

sanitizante.

(B) o uso de solucdes sanitizantes ndo reduz a contaminagao por microrganismos e, por conseguinte, nao

resulta na obtencdo de produtos microbiologicamente mais seguros.

(C) oproduto, apds asanitizacdo, esta pronto parao consumo e nao necessita ser mantido sob refrigeracéo.

(D) o processo de lavagem para retirada das sujidades nas hortalicas ndo assume o principal papel, tendo

em vista que esses vegetais serdo submetidos ao processo de sanitizacao.

(E) as hortalicas organicas ja estao prontas e nao necessitam de outros cuidados para seu consumo.

{ Questdo 19 \,

Sao alimentos que, por causas naturais,
de natureza fisica, quimica ou bioldgica,
derivadas de tratamento tecnolégico nao
adequado, sofrem deterioracbes em suas
caracteristicas organolépticas, em sua com-
posicao intrinseca ou em seu valor nutritivo.
Esta é a definicao de alimentos

(A) alterados.

(B) falsificados.
(C) adulterados.
(D) contaminados.

(E) irradiados.

P’
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- ( Questdo 20 \, i

A Salmonella é conhecida ha mais de 100
anos, e o termo é uma referéncia ao cientista
americano chamado Salmon, que descreveu
pela primeira vez a doenca associada a bacté-
ria. A Salmonella é transmitida ao homem por
meio daingestao de alimentos contaminados
com fezes animais. Os alimentos contamina-
dos apresentam aparéncia e cheiro normais.

Dos alimentos citados a seguir, o principal res-
ponsavel pela intoxicacao por Salmonella é

(A) o palmito.

(B) acarne de frango.

(C) omacarréo alho e éleo.

(D) oachocolatado em pé seco.

(E) aalface.




( Questao 21 \, i

A Portaria SVS/MS n° 326/1997 (Secretaria
de Vigilancia Sanitaria do Ministério da
Saude) aprova o Regulamento Técnico sobre
Condicoes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacao para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.
O termo Boas Prdticas de Fabricagdo significa

(A) conjunto de operacdes e processos com a

finalidade de obter um alimento elaborado.

(B) operagdes por meio das quais se divide um
alimento, sem modificar sua composicao

original.

(C) procedimentos necessarios para garantir a

qualidade dos alimentos.

(D) métodos fisicos ou quimicos adequados pa-
ra reducdo do numero de microrganismo no
prédio, instalacdes, maquinarios e utensilios,
a um nivel que nao origine contaminacao do

alimento que serd elaborado.

conjunto de atividades e requisitos para
se obter uma correta conservacdo da

matéria-prima.

( Questao 22\, i

Sobre as embalagens para alimentos, consi-
dere as afirmacoes.

I. Dentre os requisitos de uma embalagem, ela
deve ser atoxica e compativel com o produto,
além de dar protecao sanitaria, conforme a
necessidade do alimento, contra passagem

de umidade, gases, luz, gordura e aromas.

7

.

Il. Entre as principais vantagens do vidro, como
embalagem para alimentos, estd o fato de ele
ser inerte e impermeavel a gases, umidade,

odores e microrganismos.

lll. Para o acondicionamento de doces de
frutas, como geleias e compotas, podem-se
utilizar embalagens de vidro, principalmente
por possuirem alta resisténcia a choques

térmicos e a choques fisicos.

N

E correto o que se afirma em

(A) 1, apenas.

(B) I, apenas.
(C) lell, apenas.
(D) Ilelll, apenas.
(E) I 1lell

{ Questao 23\, :

Existe um tipo de pasteurizacdo que geral-
mente é aplicado a frutas e hortalicas com
a principal finalidade de inativar enzimas,
sendo muito comum em hortalicas a serem
congeladas (porque a congelacao nao evita
a atividade enzimatica completamente - até
certos limites) e em frutas que tenham alta
atividade de enzimas indesejaveis.

Esse método de conservacao de alimentos
pelo uso de calor é denominado

(A) tindalizacao.

esterilizacao.
apertizacao.
branqueamento.

termoresistometro.

P’
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( Questdo 24 \, |

Uma desvantagem do congelamento, como

método de conservacao, é nao

(A) acrescentar nem eliminar componentes no

alimento.

(B) transmitir nem alterar o aroma natural dos

alimentos.
(C) reduzir a digestibilidade do alimento.

(D) causar perdas significativas do valor nutritivo

dos alimentos.

(E) destruir os microrganismos, embora seu

numero diminua.

( Questio2s ) i

A prova da caneca de fundo preto, no mo-

mento da ordenha, é uma das praticas utili-
zadas para atestar a qualidade do leite pro-

duzido. Esse procedimento

(A) tem como objetivo detectar a presenca de

microrganismos no leite.
(B) auxilia na deteccao de mamite no rebanho.

(C) controlaapresencade célulasdedescamacao
no leite.

(D) é utilizado apenas em ordenha de novilha de

primeira cria.

(E) é dispensado, quando a ordenha tem o

bezerro ao pé da vaca.

( Questao 26 ,‘ :

As boas praticas de higiene, no momento

da ordenha, sao imprescindiveis para a
obtencao do leite de boa qualidade. Quanto
aos procedimentos higiénicos, no momento
da ordenha, é correto afirmar que

P’
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(A) os métodos higiénicos sao medidas preven-
tivas para o controle de qualidade.

(B) o emprego de medidas higiénicas esta

restrito a sala de ordenha.

(C) as medidas higiénicas impedem totalmente

a veiculacao de patdégeno no leite.

(D) a limpeza do ambiente nao interfere no

aparecimento de mamite.

(E) o teste de CMT (Califérnia Mastitis Test)

impede que ocorra a mamite no rebanho.

( Questdo 27 ,‘ i

Os graos, como qualquer material higros-
coépico, mantém equilibrio de sua umidade
com determinada umidade relativa do ar,
num processo dinamico, em que essa troca
de umidade entre os graos e o ar tende para
um ponto de equilibrio chamado de ponto de
equilibrio higroscépico.

Tendo em vista a importancia desse equili-
brio na conservacao desses graos durante
o armazenamento, pode-se afirmar que os
principais fatores que o influenciam sao

(A) composicao quimica, tamanho e peso dos

graos.

(B) temperatura ambiente, integridade fisica e

cor dos graos.

(C) composicdo quimica e integridade fisica dos
graos, temperatura e umidade relativa do

ambiente.

(D) temperatura e umidade relativa do ambiente

e cor e peso dos graos.

(E) integridade fisica, efeito da histerese e cor

dos graos.




Leia o texto para responder as questoes de nimeros 28 e 29.

Como se forma um bom aluno

Todo pai quer que seu filho va bem na escola. Sé querer ndo basta. A seguir, oito
licdes de criangas que se destacam nhos estudos.

Nao ha pai ou mae que ndo sonhe com isso: que seu filho va bem na escola, encontre
uma vocacéo e faca sucesso. E porisso que os pais brasileiros, ouvidos em uma pesquisa
do Movimento Todos pela Educagao, disseram participar com afinco da vida escolar de
seus filhos. Essa participacao, porém, tem suas falhas — como mostra um detalhamento
da pesquisa de 2009, feito com exclusividade para EPOCA. Em alguns casos, ha falta de
tempo (a queixa mais comum de quem tem filho em escola particular). Em outros, o
principal obstaculo é o desconhecimento do contelddo ensinado (para quem tem filho
em escola publica).

A pesquisa também detectou conceitos ultrapassados de como impulsionar o
conhecimento. A maioria dos pais presta demasiada atencdo as notas e preocupa-se
menos em estimular a leitura ou acompanhar se a crianga esta aprendendo.

Em outras palavras: hd mais cobranca que incentivo. E como se os pais considerassem
que sua tarefa principal é garantir 0 acesso a escola — a partir dai, a responsabilidade
seria dos professores. Isso € pouco, principalmente num pais que ndo tem avancado
satisfatoriamente na area da educacdo. O nivel de ensino das escolas brasileiras, mesmo
as de elite, é baixo, na comparacdo com 0s paises mais avancados. Um relatério do
Ministério da Educacdo, ainda incompleto, mostra que atingimos apenas um terco das
metas do Plano Nacional de Educacéo, entre 2001 e 2008. A evasdo escolar no ensino
médio aumentou de 5% para 13%. S6 14% dos jovens estdo na universidade. Menos de
um quinto das criangas até 3 anos frequenta creches.

E, no entanto, hé ilhas de exceléncia. Ha alunos brilhantes, curiosos, esfor¢ados,
interessados, capazes. Ndo estamos falando de superdotados. Sd0 meninos e meninas
comuns, de colégios publicos e particulares, pobres ou ricos, que vao para a escola
e... aprendem. Mais: formam-se. Estdo no caminho de se tornar cidaddos melhores,
pessoas melhores, gente de sucesso. Fazer com que uma crianga seja assim nédo esta
inteiramente ao alcance dos pais. Pesquisas mundiais mostram que o envolvimento
paterno responde por, no maximo, 20% da nota final. O restante seria determinado pela
qualidade da escola, a relacdo com os professores, a influéncia dos colegas e, claro, o
proprio talento. Mas hd, em cada um desses fatores, também uma influéncia dos pais.
Cabe a eles analisar a escola, monitorar os professores, perceber o ambiente em que
seu filho vive, estimular-lhe os talentos naturais. Talvez ndo seja possivel fabricar bons
alunos. Mas, como atestam as experiéncias dos garotos e das garotas desta reportagem,
ha boas receitas para ajuda-los a descobrir esse caminho.

Se os pais ndo sabem reconhecer as paixdes naturais dos filhos, inibem o aprendiza-
do, em vez de promové-lo.

Camila Guimardes, Juliana Arini, Marco Bahé e Nelito Fernandes

(Revista Epoca . Disponivel em: http://revistaepoca.globo.com/Revista/Epoca/
0,,EMI125633-15228,00-COMO+SE+FORMA+UM+BOM+ALUNO . html Acesso em: 09.04.2012. Adaptado)
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( Questao 28\,

Considerando o conteudo do texto, analise as afirmacdes a sequir.

p
1) A pesquisa evidencia a importancia dos pais na formacao e na educacao dos filhos.
Il) Existe uma preocupacdo demasiada com as notas obtidas pelos filhos em lugar do
estimulo a leitura.
) Muitos pais ndao esperam que a escola possa formar e educar os filhos.
\

Estd correto o que se afirma em
(A) 1, apenas.

(B) I, apenas.

(Q) lell, apenas.

(D) llelll, apenas.

(B) L 1ell.

1 Questao 29 ,‘

Na frase

Mas, como atestam as experiéncias dos garotos e das garotas desta reportagem, ha
boas receitas para ajuda-los a descobrir esse caminho.

o termo em destaque estabelece entre as ideias a relacdo de
(A) adicao.

(B) alternancia.

(C) contraste.

(D) finalidade.

(E) comparagao.

P’
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( Questao 30\,

Considere os textos a seguir.

Texto 1
Declaracao de Amor

Esta é uma confissao de amor: amo a lingua portuguesa. Ela nao é facil. Nao é malea-
vel. E, como nao foi profundamente trabalhada pelo pensamento, a sua tendéncia é a de
nao ter sutilezas e de reagir as vezes com um verdadeiro pontapé contra os que temera-
riamente ousam transforma-la numa linguagem de sentimento e de alerteza. E de amor.
A lingua portuguesa é um verdadeiro desafio para quem escreve. Sobretudo para quem
escreve tirando das coisas e das pessoas a primeira capa de superficialismo.

As vezes ela reage diante de um pensamento mais complicado. As vezes se assusta
com o imprevisivel de uma frase. Eu gosto de maneja-la - como gostava de estar monta-

da num cavalo e guia-lo pelas rédeas, as vezes lentamente, as vezes a galope.

Eu queria que a lingua portuguesa chegasse ao maximo nas minhas maos. E este de-
sejo todos os que escrevem tém. Um Camoes e outros iguais ndao bastaram para nos dar
para sempre uma heranca da lingua ja feita. Todos nés que escrevemos estamos fazendo

do tumulo do pensamento alguma coisa que Ihe dé vida.

Essas dificuldades, nos as temos. Mas nao falei do encantamento de lidar com uma

lingua que nao foi aprofundada. O que recebi de heranca nao me chega.

Se eu fosse muda, e também ndo pudesse escrever, e me perguntassem a que lingua
eu queria pertencer, eu diria: inglés, que é preciso e belo. Mas como nao nasci muda
e pude escrever, tornou-se absolutamente claro para mim que eu queria mesmo era
escrever em portugués. Eu até queria nado ter aprendido outras linguas: sé para que a

minha abordagem do portugués fosse virgem e limpida.

Clarice Lispector

(LISPECTOR, Clarice. De escrita e vida — Crénicas para jovens. Rio de Janeiro, Rocco,2010.)
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Pensando nisso, aponte a alternativa que me-

Ihor sintetiza a tematica utilizada pelos autores.
Texto 2
Rios sem Discurso (A) Clarice Lispector evidencia seu amor a lin-
gua portuguesa, pela peculiaridade que a
Quando um rio corta, corta-se de vez lingua possui: vivificar o pensamento. En-
o discurso-rio de dgua que ele fazia; quanto Jodo Cabral de Melo Neto versa so-
cortado, a agua se quebra em pedagos, bre o ato criador da lingua, ao comparar o
em pogos de agua, em agua paralitica. emaranhado de palavras que origina frases
Em situacao de poco, a agua equivale e discursos a correnteza dos rios.
a uma palavra em situacao dicionaria:
isolada, estanque no poco dela mesma, (B) Ambos os autores descrevem a dificuldade
e porque assim estanque, estancada; em se aplicar adequadamente a lingua por-
e mais: porque assim estancada, muda, tuguesa como geradora de significados, por
e muda porque com nenhuma se Comunica’ iSSO, no primeiro texto, percebe-se a indi-
porgue cortou-se a sintaxe desse rio, ferenca da autora em relagdo a lingua por-
o fio de 4gua por que ele discorria. tuguesa, e no segundo texto o autor faz o
inverso.
O curso de um rio, seu discurso-rio, . 3
(C) Os textos deixam claro a despreocupacao
chega raramente a se reatar de vez; . o
. . . , que os poetas tém em relagao a lingua por-
um rio precisa de muito fio de agua o .
. tuguesa, devido a dificuldade de entendé-la
para refazer o fio antigo que o fez. ) )
. . . por completo, assim sendo, preferem nao
Salvo a grandiloquéncia de uma cheia
. s . refletir sobre o seu material de trabalho - as
Ihe impondo interina outra linguagem,
um rio precisa de muita 4gua em fios palavras.
para que todos os pogos se enfrasem: (D) Apesar de a reflexao sobre a lingua portu-
se reatando, de um para outro poco, guesa existir em ambos os textos, ndo se
em frases curtas, entdo frase e frase, observa no primeiro texto uma exaltacio
até a sentenga-rio do discurso dnico mais afetiva e intensa da lingua, se compa-
em que se tem a voz a seca ele combate. rado ao texto de Jodo Cabral de Melo Neto.
. (E) Jodo Cabral de Melo Neto e Clarice Lispector
Joao Cabral de Melo Neto ] } P i
sao autores modernos, portanto ndo se uti-

lizam de subjetividades ao escrever seus

(MELO NETO, Joéo Cabral de. A educagdo pela pedra. Rio de Janeiro: José

Olympio, 1979.) textos, porque preferem dizer tudo quando

escrevem, sem permitir que o leitor reflita a
Observe que os textos apresentam e refletem respeito.
sobre a mesma tematica, porém esta é elabora-
da e explorada por estilos e géneros distintos,

sendo o primeiro texto um poema e o segundo

texto um depoimento.
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- AT CONCUR:!

VESTIBULINHO ETEC - 2° SEM/12 - CERTIFICACAO DE COMPETENCIA

UNDAGAO DE APOIO A TECNOLOGIA

Centro Paura Sovza

TECNICO EM ALIMENTOS | FOLHA DE RESPOSTAS INTERMEDIARIA

Nome do(a) candidato(a):

Caro candidato,

1. Responda a todas as questdes contidas neste caderno e, depois, transcreva as alternativas assinaladas para esta

Folha de Respostas Intermediaria.

1 ] el e =]

5. Posteriormente, transcreva todas as alternativas assinaladas nesta Folha de Respostas Intermediaria para a Folha de

. Nao deixe questdes em branco.

. Marque com cuidado e assinale apenas uma resposta para cada questao.

Respostas Definitiva, utilizando caneta esferografica de tinta preta ou azul.

PROVA (50 RESPOSTAS)

Ne de inscricao:

. Preencha os campos desta Folha de Respostas Intermedidria, conforme o modelo a seguir:

RESPOSTAS de 01 a 15 RESPOSTAS de 16 a 30 RESPOSTAS de 31 a 45 RESPOSTAS de 46 a 50
MR O DE|1f@Em o m |3 @Em L o E|| 46 3 m m m |
02 (21 (21 1 o1 2|| 17 2 0 =3 0= || 32 A1 0] 0] o || 47 2 = = =3 &)
03 (A1 (21 [ (o] [21|| 18 2 1 1 =1 || 33 11 =] [ [ [=1|| 48 00 0 41 0 ]
04 (2 (2] [ [ [(2]| 19 0 01 I 0 || 34 A1 [0 .0 [ [21|| 49 0 2 =1 1 &
05 21 (21 [ [ [£1|| 20 c=1 0 =1 = || 35 A1 [J . [ [E]|| 50 0 1 =1 3 ]
06 &1 2] 1 0= || 21 C&1 Ce] o 02 e[ 36 0 =1 =1 5 0=

07 31 1 =0 =1 1| 22 &1 [ =1 [ CE1|| 37 31 =21 =0 =1 =] NAOAMASSE,

08 21 (=1 1 = || 23 01 [&] [ o] [E]|| 38 00 0 =1 1 =3

09 (2 (21 1 =1 || 24 01 [ [ [ [E]|| 39 0 0 =1 1 =] NAO DOBRE

10 2 01 I = || 25 A1 [ .= [ [2]|| 40 (0 2 1 1 & ’

11 a1 21 O 2 C2]|| 26 0 0 =1 0 3| |41 2 =23 5 0 2]

12 00 0 0o o || 27 0 o = || 2 o o o o c=1|| | NEM RASURE

13 E O E| 2@ E|| 48 m = =

14 (21 0 o0 || 29 0 0 = = || 44 2 21 = o 21|  ESTA FOLHA.

15 (21 (51 [ [ [1|| 30 0 1 =1 = =3|| 45 a1 =21 21 0 ]
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