§ ”;K“fif VESTIBULINHO ETEC - 1° SEM/19
Ensino Técnico - Acesso Direto ao

Nome do(a) candidato(a): Ne de inscrigao:

X Cent
2° Médulo (Vagas Remanescentes) Paula Souza

Exame: 16/12/2018 (domingo), as 13h30min

CADERNO DE QUESTOES - Técnico em Nutri¢ao e Dietética

Prezado(a) candidato(a):
Antes de iniciar a prova, leia atentamente as instrugdes a seguir e aguarde a ordem do Fiscal para iniciar o Exame.

1.
2.
3.

S 0PN

11.

12.

13.

14.
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16.

17.

Gabarito oficial

Este caderno contém 30 (trinta) questoes em forma de teste.

A prova tera duragédo de 4 (quatro) horas.

Apés o inicio do Exame, vocé deverd permanecer no minimo até as 15h30min dentro da sala do Exame, podendo, ao deixar este local,
levar consigo este caderno de questdes.

Vocé recebera do Fiscal a Folha de Respostas Definitiva. Verifique se estd em ordem e com todos os dados impressos corretamente.
Caso contrario, notifique o Fiscal, imediatamente.

Apos certificar-se de que a Folha de Respostas Definitiva é sua, assine-a com caneta esferografica de tinta preta ou azul no local em que
hd a indicagao: “ASSINATURA DO(A) CANDIDATO(A)”.

Ap6s o recebimento da Folha de Respostas Definitiva, ndo a dobre e nem a amasse, manipulando-a o minimo possivel.

Cada questdo contém 5 (cinco) alternativas (A, B, C, D, E) das quais somente uma atende as condi¢des do enunciado.

Responda a todas as questdes. Para computo da nota, serdo considerados apenas os acertos.

Os espagos em branco contidos neste caderno de questdes poderao ser utilizados para rascunho.

Estando as questdes respondidas neste caderno, vocé deverd primeiramente passar as alternativas escolhidas para a Folha de Respostas
Intermedidria, que se encontra no final deste caderno de questdes.

Posteriormente, vocé devera transcrever todas as alternativas assinaladas na Folha de Respostas Intermedidria para a Folha de Respostas
Definitiva, utilizando caneta esferografica de tinta preta ou azul.

Questdes com mais de uma alternativa assinalada, rasurada ou em branco serdo anuladas. Portanto, ao preencher a Folha de Respostas
Definitiva, faga-o cuidadosamente. Evite erros, pois a Folha de Respostas ndo sera substituida.

Preencha as quadriculas da Folha de Respostas Definitiva, com caneta esferografica de tinta preta ou azul e com trago forte e cheio,

conforme o exemplo a seguir: LA ] Bl (o [ E]

Quando vocé terminar a prova, avise o Fiscal, pois ele recolhera a Folha de Respostas Definitiva, na sua carteira. Ao término da prova,

vocé somente podera retirar-se da sala do Exame apos entregar a sua Folha de Respostas Definitiva, devidamente assinada, ao Fiscal.

Enquanto o candidato estiver realizando o Exame, é terminantemente proibido utilizar calculadora, computador, telefone celular

(o qual devera permanecer totalmente desligado, inclusive sem a possibilidade de emissdo de alarmes sonoros ou néo, nas dependéncias

do prédio onde o Exame sera realizado), radiocomunicador ou aparelho eletronico similar, chapéu, boné, lengo, gorro, mascara, 6culos

escuros, corretivo liquido/fita ou quaisquer outros materiais (papéis) estranhos a prova.

O desrespeito as normas que regem o presente Processo Seletivo, bem como a desobediéncia as exigéncias registradas na Portaria e no

Manual do Candidato, além de sangdes legais cabiveis, implicam a desclassificagao do candidato.

Sera eliminado do Exame o candidato que:

« ndo comparecer ao Exame na data determinada;

«  chegar ap6s o horério determinado de fechamento dos portdes, as 13h30;

o realizar a prova sem apresentar um dos documentos de identidade originais exigidos ou néo atender o previsto nos §§4° e 5° do artigo
14 da Portaria CEETEPS-GDS que regulamenta o Processo Seletivo-Vestibulinho do 1° Semestre 2019;

o ndo apresentar um dos documentos de identidade originais exigidos ou nio atender o previsto nos §$4° e 5° do artigo 14 da Portaria
CEETEPS-GDS que regulamenta o Processo Seletivo-Vestibulinho do 1° Semestre 2019;

o  retirar-se da sala de provas sem autorizagdo do Fiscal, com ou sem o caderno de questoes e/ou a Folha de Respostas Definitiva;

« utilizar-se de qualquer tipo de equipamento eletronico, de comunicagdo e/ou de livros, notas, impressos e apontamentos durante
a realizacdo do exame;

o retirar-se do prédio em definitivo antes de decorridas duas horas do inicio do exame, por qualquer motivo;

o perturbar, de qualquer modo, a ordem no local de aplicagdo das provas, incorrendo em comportamento indevido durante a realizagdo
do exame;

o retirar-se da sala de provas com a Folha de Respostas Definitiva;

o utilizar ou tentar utilizar meio fraudulento em beneficio préprio ou de terceiros, em qualquer etapa do exame;

o ndo atender as orienta¢des da equipe de aplicagdo durante a realizagdo do exame;

 realizar ou tentar realizar qualquer espécie de consulta ou comunicar-se e/ou tentar comunicar-se com outros candidatos durante o
periodo das provas;

 realizar a prova fora do local determinado pela Etec/Extenséo de Etec;

e zerar na prova teste.

BOA PROVA!

Resultado

O gabarito oficial da prova serd divulgado a partir das 14 horas

« Divulgacao da lista de classificacdo geral a
do dia 17/12/2018, no site www.vestibulinhoetec.com.br

partir do dia 16/01/2019.




( Questao 01 ) |

De acordo com a Portaria CVS 5, de 9/4/2013, Secdo VI, sobre a Guarda de Amostras em Cozinhas Industriais e
Servicos de Alimentacao, considere verdadeiro (V) ou Falso ( F) para as alternativas a seguir:

Para auxiliar a esclarecer a ocorréncia de doenca transmitida por alimento, devem
ser guardadas amostras de pratos prontos elaborados em servigos de alimentagao,
I () que oferecem refeicdes prontas para alimentacdo coletiva, tais como cozinhas
industriais de empresas, restaurantes comerciais por quilo, bufé, cozinhas e
restaurantes de escolas, creches, asilos, presidios e hospitais.

Os alimentos devem ser colhidos na segunda hora do tempo de distribuicao,

I1. e - . . .
() utilizando-se os utensilios destinados exclusivamente para esse procedimento.

Para colheita das amostras de alimentos, devem-se primeiramente identificar as
III. () embalagens higienizadas, ou sacos esterilizados ou desinfetados, com o nome do
estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responsavel pela colheita.

Ndo é necessaria a higiene das maos, uma vez que os alimentos sao coletados com

VI s L
() utensilios higienizados.
V. () Deve- se abrir a embalagem ou o saco sem toca-lo internamente nem sopra-lo.
VI () A quantidade minima para coleta de amostra do alimento na embalagem, serd,

no minimo, de 200 gramas.

Assinale a alternativa que apresenta a sequéncia correta:

(A) F \ F Vv F F
(B) \'% \ \Y F Vv F
(@] \Y F \Y \Y Vv Vv
(D) F F F Vv \' F
(E) Vv F \Y F Vv F
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( Questao 02 ) |

Como deve ser o controle da dgua utilizada para a producéo de alimentos e consumo em uma UPR - Unidade
Produtora de Refeicoes?

(A) Pode ser utilizada a agua de pocos artesianos locais.

(B) Deve ser proveniente de rede de abastecimento local, segura e ter analise periddica.

(C) Pode ser utilizada a &gua da chuva como forma de incentivo ecoldgico e sustentabilidade.
(D) Adgua deve ser comprovadamente mineral.

(E) Proveniente de rede de abastecimento local e sem exigéncia de andlise periddica.

( Questao 03 ) |

4 N

O procedimento de higienizacdo das caixas d'agua das UAN's
(Unidades de Alimentacao e Nutricao) deve constar nos Procedimentos
Operacionais Padrao (POP) do estabelecimento. Segundo a RDC 275,
que estabelece as POP’s, as caixas d’dgua devem ser higienizadas com
qual periodicidade?

\_ /

Assinale a alternativa correta:

(A) Mensalmente.
(B) Trimestralmente.
(C) Semestralmente.
(D) Anualmente.

(E) Apenas quando houver enchente.

( Questao 04 ) |

Em relacdo a utilizacdo adequada de EPI, é correto afirmar:

(A) Luvas de malha de aco devem ser utilizadas por manipuladores de alimentos inexperientes com o corte
de carnes.

(B) Luvas de borracha devem ser utilizadas para a limpeza de alimentos recém-entregues pelo fornecedor.
(C) E permitido o uso de aventais descartaveis de polipropileno, ao se manipular alimentos no fogao.

(D) Mascaras de protecdo respiratoria sdo obrigatérias na execucao da limpeza de fornos, coifas, fogoes
e grelhas, pois os produtos quimicos utilizados para limpeza podem ser prejudiciais.

(E) O uniforme é de uso obrigatério e deve ter bolsos para que o manipulador possa guardar objetos
pessoais.
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( Questao 05 )

4 N
Todos os funcionarios que trabalham na producao de
alimentos sao manipuladores de alimentos, motivo pelo
qual é correto afirmar que, direta ou indiretamente,

o ser humano é o maior contaminador de uma unidade
de alimentacéo.
\ /

Em relacdo aos habitos saudaveis de higiene pessoal do manipulador de alimentos, assinale a afirmativa

correta:

(A) Os cabelos devem ser limpos frequentemente, estar presos durante o trabalho e ser protegidos

por touca.

(B) As unhas das maos devem ser mantidas com uma camada de esmalte base.

(C) Nao é permitido o uso de qualquer tipo de desodorante ou perfume.

(D) Devem ser usados tampodes nos ouvidos, para evitar a contaminacao pela cera neles produzida.

(E) No caso de homens, a barba deve ser feita trés vezes por semana.

( Questao 06 )

\

Num municipio no interior do Brasil, a Vigilancia Sanitaria
foi notificada a respeito de 120 casos de intoxicacdo
alimentar que ocorreram entre 12 e 36 horas apds uma
grande festa na cidade. Os seguintes sinais e sintomas
foram relatados: nduseas, vomitos, diarreia, sensacdo
de fadiga, dor de cabeca e falta de ar. Em alguns casos,
ocorreu secura na garganta, dificuldades na degluticdo
e disturbio da voz.

Provavelmente, aintoxicacdo ocorreu por:

(A) Bacillus cereus.

(B) Clostridium botulinum.

(©) Fungos.
(D) Escherichia coli.

(E) Brucella ssp.
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( Questao 07 ) |

Uma grande preocupac¢do do Técnico em Nutricao
e Dietética é servir as preparagdes com qualidade.
Os rigidos padrbes exigem controle de temperatura,
para garantir uma cocgao perfeita, sabores, texturas
e aromas preservados, mantendo o alimento saudavel e
sem risco de contaminacao.

N\ /

Apds o uso, o procedimento correto para higienizacdo do termdémetro, utilizado para a medicdo da
temperatura de alimentos é:

(A) lavar somente com 4gua fria.

(B) desinfetar com alcool 30%.

(C) lavar e desinfetar com alcool 20%.
(D) lavar e desinfetar com alcool 50%.

(E) lavar e desinfetar com alcool 70%.

(' Questao 08 ) |

E considerada como acidente do trabalho, a doenca
profissional produzida ou desencadeada pelo exercicio
do trabalho peculiar a determinada atividade.

Dentre as situacdes a seguir, qual é considerada acidente do trabalho?

(A) Joana é auxiliar de cozinha em uma empresa de calgcados e teve diagndstico de cancer de mama.

(B) Joao trabalha em um restaurante no centro da cidade de Salvador e apresentou dengue
hemorrdgica.

(C) José cortou a mao ao preparar carnes para o almogo da empresa.

(D) Aparecida torceu o tornozelo na festa de final de ano, quando participava voluntariamente de uma
corrida com obstaculos.

(E) Sérgio acidentou-se durante a viagem que fez por conta prépria, para aprender uma nova técnica,
que sera utilizada para melhorar sua experiéncia profissional.
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( Questao 09 ) i

No restaurante “X", preparou-se Carne Assada como prato principal, que sera utilizado no jantar. A carne
foi assada no periodo da manha, portanto, depois de pronta o correto é:

(A) Ser mantida dentro do forno, até o momento de servir.
(B) Ser mantida em temperatura ambiente e levemente reaquecida, no momento de servir.

(C) Serdeixada nofogdo, porém, tampada para nao ter risco de contaminacéo e reaquecida em micro-ondas,
antes de servir.

(D) Ser refrigerada em até 2 horas apds o cozimento e reaquecida a uma temperatura de pelo menos, 68°C,
antes de ser servida.

(E) Ser armazenada em carro térmico, até o momento de servir.

( Questao 10 ) |

Leia cada afirmativa a seguir e considere verdadeiro (V) ou Falso ( F) para cada frase:

I () A batata inglesa, a carne e as frutas sao boas fontes de carboidratos.

Os carboidratos que compdem os cereais e as raizes sao a principal fonte

L. () de energia para o organismo.

III. () O acucar da cana (sacarose) é formado por duas moléculas de glicose.
VI. () As fibras aumentam o nivel de colesterol no sangue.
V. () As proteinas auxiliam o organismo a formar enzimas e regenerar tecidos.

Assinale a alternativa que apresenta a sequéncia correta:

I. II. II1. Iv. \'A

(A) F \Y F F Vv

(B) Vv " F F F

(@) \Y F \Y F V

(D) F F Vv Vv Vv

(E) Vv Vv \Y Vv F
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( Questao 11 ) |

A carne assada foi porcionada em 100 g cada fatia. Considere que
cada porcao apresenta 25,99 g de proteina; 17,55 g de gordura total e
0,47 g de carboidrato, conforme dados da Tabela de Composicao dos
Alimentos (sonia Tucunduva Philippi - 6 edicao).

Com os dados citados, quantas calorias cada fatia de 100 g de carne assada apresenta?
Assinale a alternativa correta:

(A) 263,79 Kcal
(B) 273,79 Kcal
(C) 283,79 Kcal
(D) 293,79 Kcal

(E) 303,79 Kcal

( Questao 12 ) |

O novo Guia Alimentar de 2014, publicado pelo Ministério da Saude, indica como “regra de ouro” o
consumo de alimentos naturais e:

(A) Alimentos processados.

(B) Alimentos ultraprocessados.

(C) Alimentos de rede fast food.

(D) Alimentos minimamente processados.

(E) Alimentos ricos em gordura trans.

( Questao 13 ) |

O 4cido graxo trans é um tipo de gordura obtida a partir da
hidrogenacao de 6leos vegetais. Essa gordura é utilizada na industria
alimenticia para melhorar a consisténcia e aumentar o prazo de
validade de alguns alimentos.

Assinale, a seguir, a alternativa que indica um alimento que contenha gordura trans:
(A) Oleo de soja.

(B) Manteiga.

(C) Leite de vaca.

(D) Biscoito recheado.

(E) Abacate.
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( Questao 14 ) |

Um carddpio para restaurante industrial deve apresentar: entrada, prato principal, prato bdsico, guarnicao,
sobremesa e bebida. Assinale a alternativa que representa a guarnicao de uma refeicéo.

(A) Arroz e eijao.

(B) Carne assada.

(C) Salada de alface com tomate.
(D) Pudim de leite.

(E) Espinafre refogado.

( Questao 15 ) |

O betacaroteno é um precursor da Vitamina A. Combate os radicais
livres, estimula o sistema imunolégico e ajuda a manter altos os niveis
de anticorpos. E essencial para o crescimento correto e a satde de
todos os tecidos do organismo.

Qual alimento é uma boa fonte de Betacaroteno?

(A) Farinha de aveia.
(B) Cenoura.

(C) Peixe.

(D) Refrigerante.

(E) Pera.

(' Questao 16 ) |

Sabemos que a alimentacdo do brasileiro é excessiva em consumo didrio de sal, fator que predispoe o
desenvolvimento de Doencas Crénicas ndao Transmissiveis, como a Hipertensdao. O Ministério da Saude,
em 2011, passou a recomendar como quantidade ideal de consumo de sal para a populacao brasileira o
correspondente a:

(A) 5g/dia.
(B) 6 g/dia.
(O) 8g/dia.
(D) 10 g/dia.

(E) 12 g/dia.
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(' Questao 17 )

4 N\
O ferro é componente de uma série de proteinas,
incluindo a hemoglobina, importante no transporte do
oxigénio para os tecidos. A deficiéncia de ferro causa
anemia, cansaco, sonoléncia e interfere no rendimento
diario das atividades.

\_ /

Existem fatores que aumentam o aproveitamento do ferro pelo corpo. Em qual das opgdes a sequir,
ele sera melhor aproveitado pelo corpo:

(A) Arroz com feijao e farofa.

(B) Feijoada com laranja.

(C) Macarrdo com queijo parmesao e azeite de oliva extra virgem.

(D)
(E)

(' Questao 18 )

Canja.

Leite com cereais e aveia.

\

O Guia Alimentar adaptado para a populacao brasileira
é usado como instrumento de educacao alimentar.
Ele é subdividido em grupos alimentares, com funcoes
e quantidades diferentes de consumo, conforme
necessidade nutricional. O grupo regulador tem por
funcgao favorecer o aporte de vitaminas, minerais e fibras
para o organismo.

Sao exemplos de alimentos que pertencem ao grupo mencionado:

(A)

Maca Batata Alface
Banana Maca Pao Francés
Ruacula Alface Maca
Alface Banana Macarrao
Banana Batata Maca

VESTIBULINHO (Vagas Remanescentes) * Nutri¢dao e Dietética
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( Questao 19 ) |

O IMC (indice de Massa Corporal) é uma
relacdo entre peso e altura que indica
se a massa corporal estd adequada ao
padrao fisico.

Assinale a alternativa correta em relacao ao IMC (kg/m?) que indica a classificacdo do estado nutricional de
eutrofia para adultos:

(A) 20 a 25 Kg/m2
(B) 16,5 a 25,8 Kg/m2
(C) 28 a 30 Kg/m2
(D) 185 a 24,9 Kg/m2

(E) 30 a 35 Kg/m2

(' Questao 20 ) |

As  proteinas  completas, também
conhecidas como Proteinas de Alto Valor
Biolégico (PAVB), sdo essenciais ao
organismo e ajudam na formacao de novos
tecidos, fortalecem sistema imunolégico,
além de favorecer o crescimento, em casos
de criancas e jovens.

\ /

Sao exemplos de proteinas de alto valor biolégico:

(A) Feijao Soja

(B) Carne de Porco Lentilha

(@) Leite de Vaca Carne Bovina
(D) Leite de Vaca Grao-de-bico
(E) Frango Feijao
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( Questao 21 ) |

O sabor é uma das propriedades sensoriais da cavidade bucal relacionada ao paladar, percebida na boca
e ligada ao sistema gustativo. Por meio das papilas gustativas, o ser humano é capaz de identificar os
seguintes sabores:

(A) Acido Doce Azedo Amargo Umami
(B) Acido Doce Amargo Salgado Umami
(@] Acido Doce Salgado Azedo Apimentado
(D) Doce Salgado Apimentado Azedo Umami
(E) Doce Salgado Azedo Amargo Umami

( Questao22 ) i

Segundo as Leis da Alimentacdo desenvolvidas por Pedro Escudero, médico argentino, em 1937,
e usadas até hoje como a base de uma alimentacdo saudavel, qual a lei considerada universal, por ser
aplicavel, sem excecdo, a individuos enfermos e sadios?

(A) Leida Gravidade.
(B) Leida Quantidade.
(C) LeidaHarmonia.
(D) Leida Adequacao.

(E) Leida Graduacao.

( Questao 23 ) |

Quanto a digestao e absorcao das proteinas, é correto afirmar:

(A) A digestdo da proteina tem inicio no estdmago, apos hidrdlise enzimatica.
(B) A maior parte da digestao das proteinas ocorre no es6fago.

(C) A digestdo das proteinas é finalizada no estbmago.

(D) O processo de absorcao das proteinas ocorre no colén ascendente.

(E) O processo de absorcao das proteinas ocorre no colén sigmoide.
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( Questao 24 ) |

Na informacao nutricional apresentada nos rotulos de alimentos, as porcentagens de valores diarios de
referéncia sdo baseadas em uma dieta de:

(A) 1500 Kcal.
(B) 2000 Kcal.
(C) 2500 Kcal.
(D) 3000 Kcal.

(E) 3500 Kcal.

Leia o texto para responder as questdes de numeros 25 a 27.

4 N

Apesar de todas as criticas, a Teoria
Classica é ainda a abordagem mais utilizada
pelos iniciantes em Administracdo, pois
permite uma visdao simples e ordenada.
Também para a execucdo de tarefas
administrativas rotineiras, a abordagem
classica disseca o trabalho organizacional
em categorias compreensiveis e Uteis.
Os principios proporcionam guias gerais
que permitem ao administrador manipular
os deveres do cotidiano do seu trabalho
com mais seguranca e confianc¢a. Contudo,
em uma era de mudanca e instabilidade
como a que atravessamos, a abordagem
cldssica mostra-se rigida, inflexivel e
conservadora, pois ela foi concebida em
uma época de estabilidade e permanéncia.
Em resumo, a Teoria Cldssica ainda tem
a sua utilidade no mundo de hoje. Ela é
indispensavel na compreensdo das bases
da Administracdo moderna.

CHIAVENATO, Idalberto. Administracéo geral e publica. Sdo Paulo:
Barueri (SP): Manole, 2012, p. 13. Adaptado.

N\ _/
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( Questao 25 ) |

Assinale a alternativa correta, de acordo com o texto.

(A) A Teoria Classica nao se mostra mais util no mundo contemporaneo, época de mudancas e
incertezas.

(B) Em época de instabilidade e mudanca, os principios da Teoria Classica ainda se mostram validos,
pois permitem uma visao simples e ordenada dos fatos, além da flexibilidade.

(C) A Teoria Classica s6 tem validade no mundo de hoje, porque fornece as bases para o entendimento
da Administracao moderna.

(D) O fato de ter sido desenvolvida em um contexto de estabilidade e permanéncia torna a
Teoria Classica ndo a mais indicada para a abordagem de fendbmenos tipicos do mundo de hoje,
embora ainda se mostre valida sob alguns aspectos.

(E) O administrador encontrard, exclusivamente, na Teoria Cladssica, principios que funcionardao como
guias gerais que permitirao manipular os deveres do cotidiano com mais seguranca e confianca.

( Questao 26 ) |

Releia a passagem.

“Os principios proporcionam guias gerais que permitem ao
administrador manipular os deveres do cotidiano do seu
trabalho com mais seguranca e confianca.”

De acordo com o texto, a expressao “Os principios” se refere:

(A) afundamentos da Teoria Classica.

(B) aexecucdo de tarefas.

(C) ao trabalho organizacional como um todo.

(D) avisao simples e ordenada das funcbes a serem executadas.

(E) afuncao do administrador frente a mudancas e instabilidades.
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( Questao 27 ) |

Leia novamente a passagem.

Apesar de todas as criticas, a Teoria Classica é ainda a
abordagem mais utilizada pelos iniciantes em Administragao,
pois permite uma visdo simples e ordenada.

As expressdes “apesar de” e “pois” expressam, respectivamente, os sentidos de:
(A) oposicao e justificativa.

(B) finalidade e condicao.

(C) oposicao e conformidade.

(D) conformidade e contraste.

(E) finalidade e conclusao.

(' Questao 28 ) |

Nas palavras do jurista José Geraldo Brito Filomeno, o Cédigo de Defesa
do Consumidor trata-se de uma politica nacional de consumo,
de uma filosofia de acéo, ao disciplinar as relacées de consumo.

Nesse contexto, podemos afirmar que:

(A) Para atendimento da politica nacional de consumo, a elaboracdo do Coédigo de Defesa do
Consumidor observou fielmente o principio omnia definitivo periculosa est.

(B) Por razbes didaticas, o Coédigo de Defesa do Consumidor preferiu definir consumidor sob o prisma
eminentemente juridico, desconsiderando totalmente o carater econdmico desse conceito.

(C) O Cédigo do Consumidor trata, dentre outros assuntos, das necessidades dos consumidores e
do respeito a sua dignidade, satide e seguranca, protecao de seus interesses econémicos e melhoria
da qualidade de vida.

(D) Nao se justifica um tratamento desigual entre consumidores e fornecedores de produtos e servicos,
em virtude da dinamica da economia mundial.

(E) O Cédigo de Defesa do Consumidor é incompativel e, portanto, inconstitucional, em virtude
da necessidade de desenvolvimento econémico e tecnoldgico indicado no artigo 170 da Constituicao
Federal de 1988.
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( Questao 29 ) |

Em 14 de julho de 2017, o Senado aprovou a Reforma Trabalhista no Brasil,
sendo essa legislacao sancionada no mesmo dia, conforme se depreende
da publicacao no Diério Oficial da Uniao.

Quanto ao trabalho intermitente, podemos afirmar que:

(A)

(B)

(€

(D)

(E)

o trabalho intermitente é aquele se dd por meio da prestacdo de servicos ou da subordinagao;
nao realizado em periodo continuo, ocorrendo por meio de alternancia de periodos na prestacao de um
servico determinado e momentos de inatividade.

ainatividade no trabalho intermitente se configura exclusivamente em meses, ndo cabendo intermiténcia
em horas ou dias.

o trabalho intermitente prescinde de convocacdo prévia do empregado referente a jornada a ser
cumprida.

o trabalho intermitente pode ser pactuado verbalmente, ndo sendo necesséria sua formalizacdo por
meio de contrato escrito.

se houver descumprimento de qualquer das clausulas do trabalho intermitente, o empregador pagara
uma multa no importe de 30% do salario do empregado.

( Questao 30 ) |

Atualmente, a imagem institucional é classificada como um elemento
imprescindivel ao mundo corporativo pois transmite a identidade da
empresa, além de influenciar o publico e determinar suas atitudes,
orientacdes e opinides.

Nesse contexto, é incorreto afirmar que:

(A)

(B)

(€

(D)
(E)

a imagem institucional ja nao é mais tratada como algo involuntario ou resultado de mera
causalidade.

a imagem institucional pode ser descrita como o conjunto de representacbes mentais (tanto
afetivas como racionais) que o individuo ou um grupo de individuos associa a uma organizacao,
devido a suas experiéncias e sentimentos em relacao a identidade corporativa da empresa.

a imagem de uma organizacdo é formada por estrutura dinamica e flexivel, sensivel as mudancas
do entorno, a atuagdo dos e com os diversos publicos, mediada pelos meios ou canais de comunicagao,
e as adequacdes necessarias as estratégias empresariais, visto que, a medida que cresce e expande
seu mercado, a empresa fatalmente necessita implementar mudancas.

a empresa possui uma Unica imagem que deve ser comunicada de uma Unica forma.
no processo de formacao da imagem organizacional, participam os individuos, o entorno e a identidade

corporativa.
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Nome do(a) candidato(a):

FUNDACAO

FAT

VESTIBULINHO ETEC - 1° SEM/19

Ensino Técnico - Acesso Direto ao 2° Médulo (Vagas Remanescentes)
Exame: 16/12/2018 (domingo), as 13h30min

FOLHA DE RESPOSTAS INTERMEDIARIAS

N de inscrigao:

Centro
Paula Souza

Prezado(a) candidato(a),

ubhWw

para esta Folha de Respostas Intermediaria.

CAl(Ce | (o] [E]

. Nao deixe questdes em branco.

. Preencha os campos desta Folha de Respostas Intermediaria, conforme o modelo a seguir:

Marque com cuidado e assinale apenas uma resposta para cada questao.

. Responda a todas as questoes contidas neste caderno e, depois, transcreva as alternativas assinaladas

. Posteriormente, transcreva todas as alternativas assinaladas nesta Folha de Respostas Intermediaria

para a Folha de Respostas Definitiva, utilizando caneta esferografica de tinta preta ou azul.
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S FAT

Centro
Paula Souza

Portaria CEETEPS-GDS N° 2327 de 18 de outubro 2018.

DAS LISTAS DE CLASSIFICACAO GERAL E DE CONVOCAGAO PARA MATRICULAS PARA O INGRESSO, PARA O ACESSO E
PARA A ESPECIALIZAGAO.

Artigo 25 - § 3° - A divulgacdo das “listas de convocagdo”, bem como as matriculas dos candidatos classificados
no Processo Seletivo-Vestibulinho, do 1° semestre de 2019, serdo realizadas nas seguintes datas, desde que nao
seja feriado municipal na cidade onde a Etec esta sediada. A continuidade serd no préximo dia util apés o feriado:
1.  Divulgacao da 12 lista de convocacao e matricula: 17 e 18/01/2019;

2. Divulgacao da 22 lista de convocacgao: 21/01/2019;

3. Matricula dos classificados da 22 lista: 22 e 23/01/2019.

§ 4° — Posteriormente, poderao ser afixadas outras listas na Etec/Extensdo de Etec (Classe Descentralizada), além das
previstas nos paragrafos anteriores deste Artigo. O candidato deverd acompanhar junto a Etec/Extensao de Etec
(Classe Descentralizada) em que pretende estudar, os dias em que serdo afixadas.

§ 5° — O candidato convocado em qualquer uma das listas que ndo efetuar sua matricula na data marcada perderd o
direito a vaga e seu nome ndo constara de quaisquer outras listas que porventura sejam divulgadas.

§ 6° - O candidato devera verificar o horario para a matricula junto a Etec/Extensao de Etec (Classe Descentralizada) em
que pretende estudar, pois é responsabilidade desta estabelecer o devido horério.

DOS DOCUMENTOS PARA MATRICULA DO ACESSO AS VAGAS REMANESCENTES

Artigo 27 — A matricula dos candidatos convocados para vagas remanescentes do 2°médulo dependerd da apresentacao
dos seguintes documentos:

I.  Requerimento de matricula (fornecida pela Etec/Extensédo de Etec (Classe Descentralizada) no dia);

IIl. 2 (duas) fotos 3x4 recentes e iguais;

lll. Documento de identidade, fotocdpia e apresentacdo do original ou autenticado em cartério, expedido pela Secretaria
de Seguranca Publica (RG), pelas Forcas Armadas ou pela Policia Militar ou Cédula de Identidade de Estrangeiro (RNE)
dentro da validade; OU

IV. Carteira Nacional de Habilitagao, dentro da validade ou com até 30 (trinta) dias do vencimento de sua validade conforme
legislagdo em vigor, ou documento expedido por Ordem ou Conselho Profissional (exemplo: OAB, CREA, COREN, CRC e
outros). No caso da apresentacdo de um destes documentos o aluno deverda apresentar posteriormente o RG (fotocépia
e original), expedido pela Secretaria de Seguranca Publica, em até 60 dias;

V.  CPF, fotocopia e apresentacao do original;

VI. Histérico Escolar com Certificado de Conclusao do Ensino Médio regular ou equivalente (EJA/ENCEJA), uma fotocépia
simples com a apresentacao do original ou Declaragdo de Conclusdo do Ensino Médio, assinada por agente escolar da
escola de origem, documento original;

VII. Para os candidatos que realizaram o Exame Nacional do Ensino Médio — ENEM até a edicdo de 2016 — Certificado ou
Declaracdo de Conclusdao do Ensino Médio, expedido pelos Institutos Federais ou pela Secretaria da Educacdo dos
Estados correspondente.
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